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spateren Verwendung auf.
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TECHNISCHE DATEN

Nennleistung 220-240 V Wechselstrom, 50/60 Hz, 1450-1750 W
Fassungsvermogen 6,15 |

Timer 1-60 Minuten einstellbare Zubereitungszeit mit Signalton.
Temperatur 60-220 C einstellbare Zubereitungstemperatur.

23 x weile LED-Leuchtmittel, 5 mA, 2,6-3,2 V Gleichstrom. Leuchtmittel

LED-Anzeige nicht durch den Benutzer austauschbar.

Schutzklasse gegen
elektrischen Schlag
Netzkabelldnge 60 cm
e Digitales Anzeigefeld mit 8 voreingestellten Programmen
¢ Gehause (Cool-Touch)
e Sicherheitsschalter
Ausstattung und e Automatische Abschaltfunktion
Funktionen e Uberhitzungsschutz
¢ Anti-Rutsch-Fil3e
e Erinnerungsfunktion fiirs Schitteln
e VVorheiz- und Warmhaltefunktion

Klasse |

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Bei der Verwendung von elektrischen Geraten sind grundlegende Sicherheitshinweise zu beachten:

1. Lesen Sie alle Anweisungen.

2. Beriihren Sie keine heiBen Oberflachen. Verwenden Sie die Griffe oder Regler.

3. Um einen Stromschlag zu vermeiden, tauchen Sie das Gerat, das Netzkabel oder den Netzstecker nicht
in Wasser oder andere Flissigkeiten.

4. Ziehen Sie nach dem Gebrauch und vor der Reinigung den Netzstecker aus der Steckdose. Lassen Sie
das Gerat abkihlen, bevor Sie Aufsadtze anbringen, entfernen oder das Gerat reinigen.

5. Verwenden Sie das Gerét nicht, wenn das Netzkabel oder der Netzstecker beschadigt ist oder es zu
Funktionsstérungen kommt. Bringen Sie es zur Uberpriifung, Reparatur oder elektrischen bzw.
mechanischen Einstellung zu einem qualifizierten Techniker.

6. Sollte das Netzkabel beschadigt sein, muss es durch den Hersteller, eine autorisierte Servicestelle oder
dhnlich qualifiziertes Fachpersonal ersetzt werden, um Gefahren zu vermeiden.

7. Die Verwendung von Zubehor, welches nicht vom Hersteller empfohlen wird, kann Verletzungen
verursachen.

8. Lassen Sie das Netzkabel nicht Gber Tisch- bzw. Arbeitsflachenkanten hangen und nicht mit heilRen
Oberflachen in Beriihrung kommen.

9. Das Gerat darf nicht auf oder in der Nahe von Gas- oder Elektroherden sowie in oder in der Nahe von

Backofen platziert werden.



10. Im Umgang mit einem Gerit, das heiRes Ol oder andere heiRe Fliissigkeiten enthilt, ist groRte
Vorsicht geboten.

11. Um das Gerat auszuschalten, driicken Sie die Ein-/Aus-Taste und ziehen Sie den Netzstecker aus der
Wandsteckdose.

12. Verwenden Sie das Gerat ausschlieBlich fiir den vorgesehenen Zweck.

13. Stellen Sie sicher, dass der Frittierbehalter stets vollstandig geschlossen ist, wahrend die
HeiRluftfritteuse in Betrieb ist. Die HeilSluftfritteuse funktioniert nur dann, wenn der Frittierbehalter
vollstandig geschlossen ist.

14. Nach dem Betrieb sind der Frittierbehalter und die zubereiteten Speisen heils. Gehen Sie beim
Umgang mit dem Frittierbehalter vorsichtig vor.

15. Verwenden Sie den Frittierbehalter nicht zur Aufbewahrung von Gegenstinden, besonders von
solchen aus Papier, Karton oder Kunststoff.

16. Das Gerat darf nicht mithilfe einer externen Zeitschaltuhr oder einem separaten Fernwirksystem
betrieben werden.

17. Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder einem Mangel an Erfahrung und Wissen verwendet
werden, wenn diese beaufsichtigt werden oder bezliglich des sicheren Gebrauchs des Gerats
unterwiesen wurden und die damit verbundenen Gefahren verstanden haben. Kinder diirfen nicht mit
dem Gerat spielen. Reinigung und Wartung diirfen nicht von Kindern durchgefiihrt werden, es sei denn,
sie sind alter als 8 Jahre und beaufsichtigt.

18. Kinder sind zu beaufsichtigen, um sicherzugehen, dass sie nicht mit dem Gerat spielen.

19. Bewahren Sie Gerat und Netzkabel aulRerhalb der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren auf.

20. Das Gerat ist flir den Gebrauch im Haushalt und in Bereichen wie den folgenden bestimmt:

— Mitarbeiterkiichen in Geschaften, Blros und anderen Arbeitsumgebungen;

—landwirtschaftliche Betriebe;

— Hotels, Motels und andere Wohneinrichtungen (zur Verwendung durch Gaste);

— Frihstlickspensionen

5
21. Dieses Gerat erflllt die Anforderungen des LFGB und ist fiir den Kontakt mit Lebensmitteln

geeignet.

22. C} Dieses Gerat ist nur flir den Haushaltsgebrauch und den Gebrauch in Innenrdaumen

bestimmt. Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.



23. &

Es besteht Verletzungs- und Verbrennungsgefahr! Einige Oberflachen des Gerats kdnnen

wahrend des Betriebs und auch fiir einige Zeit nach dem Ausschalten noch heil3 sein. Beachten Sie dies,

wenn Sie das Gerat anfassen!

MACHEN SIE SICH MIT IHRER HEISSLUFTFRITTEUSE VERTRAUT
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. Vorheizen

. Ein-/Aus

. Verringern

. Heiz-Kontrollleuchte

. Anzeige fiirs Schitteln
. Zeit/Temp

. Zeiteinheit

. Temperatureinheit

9.

Erhohen

10. Start/Pause
11. Warmhalten

K Mero@ o @ s » Lk

12 13

VERWENDUNG DES BEDIENFELDS

1. Nach dem Einstecken ertont ein Signalton, alle Anzeigen auf dem Bedienfeld leuchten 1 Sekunde

lang auf und das Gerat wechselt in den Standby-Modus. Die Anzeige der Ein-/Aus-Taste leuchtet

dauerhaft, wahrend die anderen Tasten und Anzeigen in den Ruhemodus wechseln.

2. Driicken Sie kurz die Ein-/Aus-Taste ,, “ um alle Funktionstasten auf dem Bedienfeld zu

aktivieren. Die voreingestellte Standardtemperatur betrdgt 200 C und die Standardzeit 15 Minuten.



3. Driicken Sie kurz die Taste ,, << “oder ,,>> “ um zwischen den Programmen zu wechseln. Die
Anzeige des ausgewahlten Programms blinkt, wahrend die Anzeigen der anderen Programme

dauerhaft leuchten.

&/ 8

4. Driicken Sie kurz die Taste Zeit/Pause-Taste , “ um zwischen Temperatur und Zeit

umzuschalten, und stellen Sie anschlieBend die Temperatur oder Zeit mit den Tasten ,, - “ oder

, - “ein. Halten Sie,, - “oder,, - “gedriickt, um die Temperatur oder Zeit schnell einzustellen;
dabei kbnnen Sie weiterhin zwischen den Programmen wechseln.

5. Nachdem Sie Temperatur, Zeit und Programm eingestellt haben, driicken Sie kurz die

&0

“ Das Gerat nimmt den Betrieb auf und die Heiz-Kontrollleuchte leuchtet auf.

&0

Start/Pause-Taste ,

“drlicken, unterbricht das Gerat

Q)

6. Wenn Sie wahrend des Betriebs kurz die Start/Pause-Taste ,,

den Betrieb und die Heiz-Kontrollleuchte erlischt. Driicken Sie die Start/Pause-Taste ,, “erneut,
um den Betrieb fortzusetzen.

7. Nach Beendigung des Vorgangs oder bei Gedriickthalten der Ein-/Aus-Taste verldsst das Gerat den
Betriebsmodus. Es ertont ein Signalton, die Heiz-Kontrollleuchte erlischt, und auf dem Display wird
blinkend ,,0:00“ angezeigt. Wenn das Display vollstandig erlischt (nur die Ein-/Aus-Taste leuchtet),
wechselt das Gerat in den Standby-Modus.

8. Fur die Vorheizfunktion betragt die Standardtemperatur 220 “C und die Standardzeit 3 Minuten. Zeit

und Temperatur kdnnen im Vorheizmodus nicht angepasst werden. Driicken Sie im Standby-Modus

oder Pausenmodus kurz die Taste zum Vorheizen ,, “ um die Funktion auszuwahlen (driicken Sie

&)

Vorheizmodus zu wechseln. Nach Abschluss des Vorgangs kehrt das Geréat in den Standby-Modus

sie erneut, um die Auswahl aufzuheben). Driicken Sie kurz die Start/Pause-Taste ,, “ um in den

zuruck.
9. Flr die Warmhaltefunktion betrédgt die Standardtemperatur 80 ‘C und die Standardzeit 60 Minuten.

Zeit und Temperatur kénnen im Warmhaltemodus nicht angepasst werden. Driicken Sie im

Standby-Modus oder Pausenmodus kurz die Taste zum Warmhalten,,@ “ um die Funktion

auszuwahlen (dricken Sie sie erneut, um die Auswahl aufzuheben). Nach Abschluss des



Erhitzungsvorgangs wechselt das Gerat in den Warmhalte-Modus und kehrt danach wieder in den
Betriebsmodus zurick.

10. Nach dem Einschalten des Gerats kénnen Sie den Frittierbehalter jederzeit herausnehmen. Das
Gerats unterbricht dann den Betrieb, die Kontrollleuchte erlischt und auf dem Display wird

,-—" angezeigt. Das Gerat kann zu diesem Zeitpunkt nicht bedient werden. Das Gerat setzt den Betrieb
fort, sobald der Frittierbehalter wieder korrekt eingesetzt wurde.

11. Wenn das Gerat die eingestellte Zeit erreicht hat, blinkt die Anzeige fiirs Schiitteln und es ertént 30
Sekunden lang ein Signalton, um daran zu erinnern, dass die Zutaten geschittelt werden mussen. Sie
haben nun zwei Handlungsoptionen:

(1) Ziehen Sie den Frittierbehélter heraus, schiitteln Sie die Zutaten und schieben Sie den
Frittierbehalter wieder korrekt in das Gehause ein, bevor der Signalton verstummt.

(2) Fahren Sie keine Aktion durch, bis der Signalton verstummt.

Das Gerat interpretiert beide dieser Handlungsoptionen so, als ware der Vorgang zum Schiitteln der
Zutaten durchgefiihrt worden. Nachdem der Vorgang abgeschlossen ist, verstummt der Signalton, die

Anzeige flrs Schiitteln erlischt und das Gerat setzt den Betrieb fort.

VOR DER ERSTEN VERWENDUNG

1. Bereits bei der Lieferung der HeiRluftfritteuse ist im Frittierbehalter ein Einsatz eingelegt. Ziehen Sie
den Frittierbehalter am Griff aus dem Gehduse und stellen Sie ihn auf eine ebene und saubere
Arbeitsflache. Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial und Aufkleber aus dem Inneren und von der
AuBenseite der HeiBluftfritteuse.

2. Vergewissern Sie sich, dass sich kein Verpackungsmaterial unter oder um den Frittierbehalter
befindet.

3. Reinigen Sie den Einsatz und den Frittierbehalter in heilem Seifenwasser.

4. DAS GEHAUSE DER HEISSLUFTFRITTEUSE NICHT IN WASSER TAUCHEN. Wischen Sie das Gehiuse der
Heilluftfritteuse mit einem feuchten Tuch ab. Trocknen Sie alle Teile griindlich ab.

HINWEIS: Beim ersten Gebrauch der HeiBluftfritteuse kann es zu einer leichten Geruchsentwicklung
kommen. Dies ist normal.

WARNUNG! Dieses Gerat darf nicht zum Wasserkochen verwendet werden.

BETRIEBSHINWEISE
1. Stellen Sie die HeiBluftfritteuse auf eine flache, hitzebestdndige Arbeitsflache in der Nahe einer

Steckdose.



2. Ziehen Sie den Frittierbehalter am Griff aus dem Gehause und stellen Sie ihn auf eine ebene und
saubere Arbeitsflache.

3. Legen Sie die Zutaten auf den Einsatz und tberfiillen Sie ihn dabei nicht.

4. Schieben Sie den Frittierbehalter in das Gehduse und stellen Sie sicher, dass er korrekt sitzt.

5. SchlieRen Sie das Gerat an das Stromnetz an.

6. Bei den meisten Programmen liegt der einstellbare Temperaturbereich zwischen 80 und 220 °C und
der einstellbare Zeitbereich zwischen 1 und 60 Minuten. Fiir das Trockenobst-Programm liegt der
einstellbare Temperaturbereich zwischen 60 und 80 °C und der einstellbare Zeitbereich zwischen 120 und
540 Minuten.

7. Befindet sich die HeiBluftfritteuse im kalten Zustand, wéahlen Sie die Vorheizfunktion (es missen keine
Lebensmittel eingelegt werden). Die Heizanzeige leuchtet auf und die HeiBluftfritteuse beginnt zu heizen.
Das Garergebnis ist besser, nachdem das Gerat vorgeheizt wurde.

8. Befolgen Sie die Anweisungen im Abschnitt ,VERWENDUNG DES BEDIENFELDS”, um die fiir die
jeweiligen Zutaten geeignete Zeit und Temperatur einzustellen. Starten Sie anschlieBend den Betrieb.

9. Nach Ablauf der eingestellten Zeit erinnert das Gerat daran, den Frittierbehalter herauszunehmen, um
das Gargut zu lGberprifen. Wenden oder schiitteln Sie das Gargut im Frittierbehalter. Schieben Sie den
Frittierbehalter anschliefend wieder korrekt in das Gehause ein. Bei Bedarf kdnnen Sie Temperatur und
Zeit anpassen.

10. Wenn der Frittierbehalter herausgezogen wird, schaltet sich das Heizelement aus und das Display
zeigt an, dass der Frittierbehalter entnommen wurde. Nachdem der Frittierbehalter wieder korrekt
eingesetzt wurde, setzt das Gerat den Garvorgang fort.

11. Bei Erreichen der eingestellten Garzeit ertdnt ein Signalton und das Gerat schaltet sich automatisch
aus.

12. Wenden Sie die Speisen, um den Braunungsgrad und den Garzustand zu Gberprifen. Falls der
Garvorgang fortgesetzt werden muss, stellen Sie die Temperatur und die Zeit erneut ein, bis die Speisen
durchgegart sind.

13. Wenn der Garvorgang beendet ist, ziehen Sie den Frittierbehalter aus dem Gerat und stellen Sie ihn
auf einer flachen, hitzebestandigen Flache ab. Geben Sie die gegarten Speisen in ein geeignetes Gefal.
14. Bei Bedarf kann der Garvorgang fortgesetzt werden. Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz, wenn es

nicht in Verwendung ist.



HINWEIS: Die HeiRluftfritteuse heizt erst dann auf, wenn die Start/Pause-Taste gedrickt wurde. Wenn
der Frittierbehalter nicht korrekt wieder eingesetzt wird, setzt das Gerat den Heizvorgang nicht fort und
das Display zeigt an, dass der Frittierbehalter entnommen wurde. Driicken Sie nach Abschluss des

Garvorgangs die Ein-/Aus-Taste, um die HeiBluftfritteuse auszuschalten.

WARNUNG! Gehen Sie beim Wenden bzw. Schiitteln der Speisen im Frittierbehalter vorsichtig vor. Um
Verletzungen oder Sachschaden zu vermeiden, sollten Sie zum Wenden bzw. Schiitteln der Speisen nicht

das komplette Gerat schitteln.

WARNUNG! Gehen Sie beim Herausziehen und Abstellen des Frittierbehalters mit duRerster Vorsicht vor,

sodass Sie sich nicht am heiRen Dampf verbriihen.

WARNUNG! Stellen Sie nach dem Betrieb den heillen Frittierbehalter bzw. Einsatz nicht direkt auf einer
Oberflache aus Kunststoff ab, um eine Beschadigung des Kunststoffs zu vermeiden. Stellen Sie den

Frittierbehalter samt Einsatz nicht auf den Kopf.

HILFREICHE TIPPS

1. Oliven- oder Pflanzendl aus der Spriihflasche eignet sich gut zur Verwendung mit einer
HeiBluftfritteuse. Sie kénnen etwas Ol auf die Speisen auftragen, um ein optimales Ergebnis zu erzielen.
Stellen Sie auBerdem sicher, dass die Speisen trocken sind, bevor Sie Ol darauf geben.

2. Sie kdnnen die Zutaten in kleinere Stiicke schneiden, um die Oberflache zu vergréRern, wodurch die
Zutaten knuspriger werden. Nutzen Sie die Vorheizfunktion, um ein optimales Ergebnis zu erzielen.

3. Uberfiillen Sie den Frittierbehilter nicht. Der Frittierbehlter darf maximal bis zur Halfte mit Zutaten
gefiillt werden.

4. Fir ein optimales Ergebnis miissen einige Zutaten wahrend der Garzeit geschiittelt oder gewendet
werden. Orientieren Sie sich bei der Zubereitung an der PROGRAMMTABELLE.

5. Um eine GbermaRige Rauchbildung bei der Zubereitung von Speisen mit natiirlich hohem Fettanteil
wie Hahnchenschenkel oder Wiirstchen zu vermeiden, ist es unter Umstanden notwendig, zwischen
mehreren Portionen das Fett aus dem Frittierbehalter zu entleeren.

6. Tupfen Sie die Lebensmittel vor der Zubereitung trocken, um eine bessere Braunung zu erzielen und

eine zu starke Rauchentwicklung zu vermeiden.



7. Achten Sie darauf, den Frittierbehalter nicht zu tGberfiillen, damit die Luft ungehindert zirkulieren

kann.
PROGRAMMTABELLE
Warmh | Temp.-Bereic Schiittel
ZUTAT TEMP ZEIT Zeitbereich
alten h n

@ Pommes frittes 220°C | 20 Min. IA 80-220°C 1-60 Min. IA
@  steak 200 °C 13 Min. A 80-220 °C 1-60 Min. JA
A Hihnchenfliigel 220°C 13 Min. JA 80-220°C 1-60 Min. JA
&  Hahnchenkeulen 220°C 18 Min. JA 80-220°C 1-60 Min. JA
Fisch 180 °C 20 Min. A 80-220 °C 1-60 Min. A
& Gemiise 180 °C 10 Min. JA 80-220 °C 1-60 Min. JA
@ Kuchen 160°C 30 Min. JA 80-220°C 1-60 Min. NEIN
@ Trockenfriichte 60 °C 240 Min. Nr. 60-80 °C 120-540 Min. Nr.
HINWEISE:

1. Verwenden sie vor dem Verzehr immer ein Fleischthermometer, um sicherzustellen, dass Fleisch,
Gefliigel und Fisch vollstandig durchgegart sind.

2. Die Angaben in der PROGRAMMTABELLE dienen nur zur Orientierung. Die bendétigte Garzeit ist
abhangig von der Menge der Speisen, die auf einmal frittiert werden, sowie von der Dicke oder Dichte
und dem Zustand der Speisen (frisch, angetaut oder gefroren).

3. Die PROGRAMMTABELLE zeigt die durchschnittliche Garzeit sowie die Zeit, nach der die Zutaten
geschittelt werden missen (falls zutreffend), um das beste Ergebnis zu erzielen.

4. Bei kleineren Mengen ist die Garzeit kiirzer und das Ergebnis besser. Passen Sie die Temperatur und

Garzeit nach |hrem Belieben an.

REINIGUNG UND PFLEGE

WARNUNG! Lassen Sie die HeiRluftfritteuse vor der Reinigung abkihlen.

1. Trennen Sie die HeilSluftfritteuse vom Stromnetz. Ziehen Sie den Frittierbehalter aus dem Gehduse
heraus. Vergewissern Sie sich vor der Reinigung, dass der Frittierbehalter sowie der Einsatz vollstandig
abgekihlt sind.

2. Reinigen Sie den Frittierbehalter mit heiRem Wasser und Spilmittel. Verwenden Sie keinerlei
Kichenutensilien aus Metall oder scheuernde Reinigungsmaterialien zum Reinigen, da ansonsten die
Antihaftbeschichtung beschadigt werden kann.




3. Der Frittierbehalter und der Einsatz sind spilmaschinenfest. Um ein optimales Ergebnis zu erhalten,
sollten Sie sie im oberen Korb lhrer Spilmaschine reinigen.

4. Wischen Sie das Gehause der HeiRRluftfritteuse mit einem weichen, nicht scheuernden feuchten Tuch
ab.

5. Das Gerat enthalt keine vom Benutzer zu wartenden Teile. Abgesehen von der Reinigung missen alle
Wartungsarbeiten von einer qualifizierten Fachkraft durchgefiihrt werden.

STORUNGSBEHEBUNG
Storung Ursache Behebung

Der Netzstecker ist nicht

Keine Anzeige oder Stecken Sie den Netzstecker richtig ein, setzen Sie
korrekt eingesteckt oder der

das Bedienfeld kann den Frittierbehalter korrekt ein und vergewissern
Frittierbehalter ist nicht

nicht bedient werden. Sie sich, dass die Ein-/Aus-Taste betéatigt wurde.

vollstandig eingesetzt.

Die Speisen wurden wahrend | Wenn das Gerat die angegebene Garzeit erreicht
Speisen werden nicht

der Zubereitung nicht hat, nehmen Sie den Frittierbehalter heraus und
gleichmaRig braun
geschittelt. schitteln Sie die Speisen.
Das Gerat erzeugt Auf der Oberflache der
Wischen Sie die Feuchtigkeit auf der Oberflache
eine grolRe Menge Speisen befindet sich zu viel
der Speisen mit Kiichenpapier ab.
Rauch. Feuchtigkeit.
AUFBEWAHRUNG

1. Stellen Sie vor der Lagerung sicher, dass die HeiRluftfritteuse von der Steckdose getrennt ist und dass
alle Teile sauber und trocken sind.

2. Lagern Sie die HeiBluftfritteuse niemals an einem heilRen oder feuchten Ort.

3. Lagern Sie die HeiRluftfritteuse in ihrem Karton an einem sauberen, trockenen Ort.

ENTSORGUNG

hi4

W Das hier angefiihrte und auf dem Gerét angebrachte Symbol bedeutet, dass das Gerét als
Elektro- oder Elektronikgerat eingestuft wurde. Es darf am Ende seiner Nutzungsdauer nicht mit anderen
Haushalts- oder Gewerbeabfallen entsorgt werden. Die EU-Richtlinie Gber Elektro- und
Elektronikaltgerate (2012/19/EU) wurde eingefiihrt, um Produkte unter Anwendung der optimalen zur
Verfligung stehenden Verwertungs- und Recyclingverfahren wiederzuverwerten. So werden gefahrliche
Substanzen korrekt gehandhabt, Auswirkungen auf die Umwelt minimiert und die Deponierung von Miull
vermieden. Fur Informationen zur korrekten Entsorgung von Elektro- oder Elektronikgeraten kontaktieren
Sie bitte Ihre ortlichen Behorden.




Informationen zum Elektro- und Elektronikgerdtegesetz 3 (ElektroG3)

Symbolerklarung

Das Symbol des durchgestrichenen Miilleimers besagt, dass dieses Elektro- bzw.
Elektronikgerat am Ende seiner Lebensdauer nicht im Hausmiill entsorgt werden darf,
pr— sondern vom Endnutzer einer getrennten Sammlung zugefiihrt werden muss.

Getrennte Erfassung von Altgeraten

Elektro- und Elektronikgerate, die zu Abfall geworden sind, werden als Altgerate bezeichnet. Besitzer
von Altgeraten haben diese einer, vom unsortierten Siedlungsabfall getrennten, Erfassung
zuzufiihren. Altgerate gehoren insbesondere nicht in den Hausmdill, sondern in spezielle Sammel-
und Riickgabesysteme.

Batterien und Akkus sowie Lampen

Besitzer von Altgeraten haben Altbatterien und Altakkumulatoren, die nicht vom Altgerat
umschlossen sind, sowie Lampen, die zerstorungsfrei aus dem Altgerdt entnommen werden kénnen,
im Regelfall vor der Abgabe an einer Erfassungsstelle vom Altgerat zu trennen. Dies gilt nicht, soweit
Altgerate einer Vorbereitung zur Wiederverwendung unter Beteiligung eines 6ffentlich-rechtlichen
Entsorgungstragers zugefihrt werden.

Maoglichkeiten der Riickgabe von Altgerdten

Besitzer von Altgeraten aus privaten Haushalten konnen diese bei den Sammelstellen der 6ffentlich-
rechtlichen Entsorgungstrager oder bei den von Herstellern oder Vertreibern im Sinne des ElektroG
eingerichteten Riicknahmestellen unentgeltlich abgeben. Zur Riickgabe stehen in lhrer Ndhe
kostenfreie Sammelstellen fir Elektroaltgerate sowie gegebenenfalls weitere Annahmestellen fiir die
Wieder-verwendung der Gerate zur Verfligung. Die Adressen kdnnen Sie von lhrer Stadt- bzw.
Kommunalverwaltung erhalten. Auch Vertreiber mit einer Verkaufsflache fiir Elektro- und
Elektronikgerate von mindestens 400 Quadratmetern sowie Vertreiber von Lebensmitteln mit einer
Gesamtverkaufsflache von mindestens 800 Quadratmetern, die mehrmals im Kalenderjahr oder
dauerhaft Elektro- und Elektronikgerate anbieten und auf dem Markt bereitstellen, sind verpflichtet
unentgeltlich alte Elektro- und Elektronikgerate zurlickzunehmen. Diese miissen bei der Abgabe
eines neuen Elektro- oder Elektronikgerdtes an einen Endnutzer ein Altgerat des Endnutzers der
gleichen Gerateart, das im Wesentlichen die gleichen Funktionen wie das neue Gerat erfillt, am Ort
der Abgabe oder in unmittelbarer Nahe hierzu unentgeltlich zuriickzunehmen sowie ohne Kauf eines
Elektro- oder Elektronikgerates auf Verlangen des Endnutzers bis zu drei Altgerate pro Gerateart, die
in keiner duBeren Abmessung gréRer als 25 Zentimeter sind, im Einzelhandelsgeschaft oder in
unmittelbarer Ndhe hierzu unentgeltlich zuriickzunehmen. Bei einem Vertrieb unter Verwendung
von Fernkommunikationsmitteln gelten als Verkaufsflachen des Vertreibers alle Lager- und
Versandflachen.

Datenschutzhinweis

Sofern das alte Elektro- bzw. Elektronikgerat personenbezogene Daten enthalt, sind Sie selbst fir
deren Loschung verantwortlich, bevor Sie es zuriickgeben. Sofern dies ohne Zerstorung des alten
Elektro- oder Elektronikgerates moglich ist, entnehmen Sie diesem bitte alte Batterien oder Akkus
sowie Altlampen, bevor sie es zur Entsorgung zurlickgeben, und fuhren diese einer separaten
Sammlung zu.



Weitere Informationen

Weitere Informationen zum Elektrogesetz finden Sie auf www.elektrogesetz.de. Informationen zur
Erfallung der quantitativen Zielvorgaben nach § 10 Abs. 3 ElektroG (Sammelquote) und § 22 Abs. 1
ElektroG (Verwertungsquoten):

Das Bundesministerium fiir Umwelt, Naturschutz, nukleare Sicherheit und Verbraucherschutz
veroffentlicht jahrlich ausfihrliche Daten zu Elektro- und Elektronikgerdten und die in Deutschland
erreichten und an die EU-Kommission zu Gbermittelnden quantitativen Zielvorgaben auf seiner
Internetseite:

https://www.bmuv.de/themen/wasser-ressourcenabfall/
kreislaufwirtschaft/statistiken/elektro-und-elektronikaltgeraete.

Hinweise zur Abfallvermeidung

Nach den Vorschriften der Richtlinie 2008/98/EU (iber Abfille und ihrer Umsetzung in den
Gesetzgebungen der Mitgliedstaaten der Europaischen Union haben MaRnahmen der
Abfallvermeidung grundsatzlich Vorrang vor MalBnahmen der Abfallbewirtschaftung. Als MaR-
nahmen der Abfallvermeidung kommen bei Elektro- und Elektronikgeraten insbesondere die
Verlangerung ihrer Lebensdauer durch Reparatur defekter Gerate und die VerdufRerung
funktionstlichtiger gebrauchter Gerate anstelle ihrer Zufiihrung zur Entsorgung in Betracht.
Weitere Informationen enthalt das Abfallvermeidungsprogramm des Bundes unter Beteiligung der
Lander:

https://www.bmu.de/publikation/abfallvermeidungsprogramm-desbundesunter-
beteiligung-der-laender/

WEEE-Registrierungsnummer und Kontaktdaten

Unter der WEEE-Registrierungsnummer DE 76956000 sind wir bei

BDSK Handels GmbH & Co. Kg.

Mergentheimer Str. 59, 97084 Wiirzburg,

als Handler und Inverkehrbringer von Elektro- und Elektronikgeraten registriert.

E-Mail-Adresse:
info@xxxlutz.at oder

info@moemax.at



mailto:info@xxxlutz.at
mailto:info@moemax.at

IDONO

ENJOY ELECTRICS

BG: UHCTPYKUWUU 3A EKCNZIOATALUMUA
®PUTIOPHUK C TOPELL, Bb34YX

Homep Ha apTuKyna: 79070495 / AFTO003A-GS (AF-25332D)

MX Logistika SL, spol. s.r. 0.,

Roznavska 32,82104

Bratislava Il — Ruzinov, Slowakei (CnoBakus)
www.moebelix.com

info@moebelix.at

ey K

MNpegyu ynotpeba BHMMaTENHO nNpoyeTeTe Te3u UHCTPYKLMU 3a eKcnioaTtauma U ru 3anasete
33 NO-KbCHO NON3BaHe.


http://www.moebelix.com

TEXHUYECKU AAHHU

HomunHanHa mouwHocT 220-240 V npomeHnus ToK, 50/60 Hz, 1450-1750 W

Bmectumoct 6,15 |

Taiimep Bpeme 3a npuroteaHe, peryanpyemo ot 1 ao 60 MUHYTHU, CbC 3BYKOB
CUrHan.

Temnepatypa Perynnpyema Temnepatypa Ha npuroteaHe oT 60 go 220 C.

23 b6pos 6enn LED kpywkn, 5 mA, 2,6—3,2 V noctosaHeH ToK. KpyluKkuTe He

LED aucnnei
MOraT [1a Ce CMEHAT OT noTpebuTens.

Knac Ha 3awmTa cpeLy
TOKOB yaap

ObnXnHa Ha
3axpaHBalmA Kaben

Knac |

60 cm

* Lindpos ancnneit ¢ 8 npeaBapuUTeNHO 3a434EHM NPOrpPamm

e Kopnyc (c xnagHo aoKocBaHe)

e [peanaseH npeBKAOYBaTEN

e OYHKUMA 32 aBTOMATUUYHO U3K/OYBAHE

* 3aWuTa OT NperpsaBaHe

e Hennb3rawum ce KpayeTa

e OYHKUMA 33 HAaNOMHSAHE 3a pasK/ialaHe

e OyHKUMSA 3a NpeaBapuUTENIHO 3arpsABaHe U NogabpKaHe Ha Ton/IMHaTa

Ob6opyasaHe 1 GyHKUUK

BAXHWU YKA3AHUA 3A BE3OMACHOCT
Mpu n3nonsBaHe Ha enekTpuUYeckn ypeam Tpabsa Aa ce cnassaT HAKOM OCHOBHM yKa3aHMA 3a

6e3onacHoCT:

1. MpoueTeTe BCUYKM MHCTPYKLUN.

2. He pgokocBaiiTe ropelum NoBbpxXHOCTU. M3N0N3BaNTe APBKKUTE UM KONYeTaTa.

3. 3a pa u3berHeTe TOKOB yAap, He NoTanailTe ypeaa, 3axpaHBalma Kaben uaum wencena 8bB BOA4A UK
APy TEYHOCTU.

4. Cnep ynoTtpeba u npeam NoYMCTBaHe U3gbpnaiTe Wwencena ot KoHTakTa. OctaBeTe ypena 4a U3CTUHE,
npeay Aa NOCTaBUTE UM CBANUTE NPUCTABKKU M Npeau Aa NoYMUCTUTE ypeaa.

5. He usnonseaiiTe ypena, ako 3axpaHBaLMAT Kaben nau WwencensbT ca NOBPeAeHN AU Bb3HUKHAT
HEeM3npPaBHOCTU. 3aHecCeTe ro Ha KBaAMPUUMPaH TEXHUK 33 NPOBEPKA, NOMPABKa UM eNeKTPUYecKa
CbOTBETHO MEXaHMYHA HACTPOIKa.

6. AKO 3axpaHBalLMAT Kaben e noBpeaeH, Tol TpAbBa Aa ce CMeHWU OT NPOU3BOAMUTENA, OTOPU3MPAH
CepBM3 WM OT CneumanmMsnpaH nepcoHan c noaobHa keannduKaums, 3a ga ce n3berHat onacHoCTU.

7. MN3non3BaHeTo Ha NPUHAANEXHOCTU, KOUTO He Ca NPenopbYyaHn OT NPOM3BOAMUTENA, MOXKE A3
NPUYUHU HapaHABaAHMUSA.

8. He ponycKaiTe 3axpaHBaWMAT Kaben aAa BUCKU BbpXy pbboBe Ha Maca - CbOTBETHO Ha PaboTHM NaoLLM,

NN Oa B/1I3a B KOHTAKT C ropelm nOBbPXHOCTHU.



9. YpenbT He 6MBa Aa ce NOCTaBA BbPXY UM 6A130 40 ra3oBU AN eNEeKTPUYECKM NEYKN, KaKTO U BbB
nnmn 6130 fo dypHuU.

10. Npu 6opaBeHe c ypea, KOMTO CbAbPKa rOPELLO 00 UM APYTU FOPELUU TeYHOCTU, € He0BXoAMMO
U3KNOYUTENHO BHUMAHME.

11. 3a ga u3KknounTe ypena, HaTucHeTe BYTOHA 3a BKAOYBAHE/U3K/IOUBAHE M U3BaAeTe Lencena ot
CTEHHWA KOHTAKT.

12. WN3non3BainTe ypeaa camo Nno npeaHasHayeHme.

13. YBepeTe ce, Ye CbAbT 33 MbPXKEHE € BUHArn Hamb/IHO 3aTBOPEH, A0KATO GPUTIOPHUKBT C ropeL,
Bb34yX € B aencrane. PpUTIOPHUKDBT C ropeLy, Bb3ayx paboT camo KOraTto CbAbT 33 MbPKEHe € Hanb/IHO
3aTBOpEH.

14. Cnep ynotpeba cbAbT 32 MbPXKEHE U NPUTOTBEHUTE ACTUA Ca ropeLLn. bbaete BHUMaTENHM NpuU
H6opaBeHeTo CbC CbAa 3a MbpXKEHE.

15. He nsnonsBaviTte cbAa 3a NbpXKeEHE 33 CbXpaHEeHWe Ha NpeaMeTn, 0cobeHO TakMBa OT XapTusA, KAPTOH
WM NnacTmaca.

16. Ypeabt He 6MBa Aa ce N0A3Ba C BbHLWEH TaliMep AW OTAe/Ha CMCTeMa 3a AUCTaHLMOHHO
ynpasneHue.

17. YpeabT moxKe Aa ce M3Moa3Ba OT Aeua Hagd 8 roamHu, KakTo 1 OT LA C HamaneHn GU3NYecKH,
CETUBHM UM YMCTBEHW CMOCOBHOCTM MAM C IMNCA Ha ONWUT M NO3HAHWA, aKO Te ca NoA HA[30p UM ca
OMIN MHCTPYKTMPAHN OTHOCHO Be3onacHaTta ynoTpeba Ha ypeaa 1 ca pa3bpasv cBbp3aHuTe C TOBa
onacHocTtu. [leua He 6MBa Aa cv UrpanaT c ypeaa. MNoyncTBaHETo M NoaApbiKKaTa He TpsabBea aa ce
M3BBbPLUBAT OT AeL,a, OCBEH aKO He ca No-rosiemun oT 8 roAnHU 1 ca Nog Hag3op.

18. [euata TpsabBa Aa 6baaT HabAo4aBAHK, 33 Aa Ce YBEpPUTE, Ye He CM UrpanT C ypeaa.

19. CobxpaHsaBanTe ypeaa u 3axpaHBalLms Kaben Ha MACTO, HeAOCTLMNHO 3a Aela Ha Bb3pacT noa 8
roguHu.

20. YpeabT e npegHasHayeH 3a ynotpeba B JOMaKMHCTBOTO M Ha MeCTa KaTo C/ieaHuTe:

— KYXHU 33 C/IYKUTENN B MarasmHun, obmcu n gpyrn paboTtHu cpeau;

— CE/ICKOCTONAHCKM NpegnpuaTus;

— XOTenn, MoTeNn 1 APYyrM MecTa 3a HacTaHABaHe (3a Non3BaHe OT roCTH);

— XocTtenun, npeanarain 3aKycka.

S
21. To3u ypepn oTroBapa Ha U3UCKBaHUATA Ha LFGB 1 e noaxoaALL 32 KOHTAKT C XpaHu.

22. C} To3n ypen e npeAHasHayeH camo 3a AOoMalliHa ynoTpeba M 3a M3non3BaHe Ha 3akpuTo. He

M3NoN3BaiTe ypesa Ha OTKPMUTO.



23. &

CbluecTByBa OMACHOCT OT HapaHABaHe U nsrapaHe! HAKOM NOBBPXHOCTU Ha ypeaa MoKe Aa

OCTaHaT ropeuwun no Bpeme Ha pa60Ta N U3BECTHO Bpeme cnen M3KAK4YBaHe. UmaitTe ro npegsung,

Korato 6opasuTe c ypeaa!

3ANO3HAMTE CE C BALLUWA ®PUTIOPHUK C FOPELL, Bb34YX

———— 1
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U3MNON3BAHE HA KOHTPOJIHUA NAHEN

1.MpeagaputenHo 3arpsasaHe
2. BkniousaHe/U3knousaHe

3. HamanasaHe

4.KOHTpONHA namnuyka 3a
HarpsaBaHe

5. UHAnKaTop 3a pasknalwaHe
6. Bpeme/Temnepatypa

7. EanHMua 3a Bpeme

8. EaMHuMua 3a Temnepatypa

9. YBenunuasaHe

10. Ctapt/Nay3a
11.MopgabpaHe B TONNO
CbCTOAIHUNE

12. Hanaso

13. HapgacHo

1. Cnep BKAKOYBAHETO Ce 4yyBa 3BYKOB CUIHANA, BCUYKUN MHOUKATOPU Ha KOHTPOJIHUA NAaHEN CBETBAT 34 1

CEeKyHAa M ypeabT NpeMMHaBa B PEXKUM Ha roTOBHOCT. MIHAMKATOPbT Ha ByToHa 3a

BKﬂI'OLlBaHE/VBKﬂI'OHBaHe CBeTUN NOCTOAHHO, AOKATO OCTaHaAnUTe 6YTOHVI N UHOUKATOPU NpeMnHaBaT B

pPeXnm Ha roTOBHOCT.

2. HaTucHeTe KpaTKo ByTOHa 3a BKAOYBaHe/U3KNOYBaAHE , @ “ 3a 4a aKTMBMpPaATeE BCUYKM

bYHKUMOHaNHKM BYyTOHM Ha NaHena 3a ynpasneHuve. MNpeaBapuTenHo 3a4afeHaTa CTaH4aPTHA

TemnepaTypa e 200 ‘C, a ctaHAapTHOTO Bpeme — 15 MUHYTH.



3. HaTucHeTe KpaTKo b6yToHa , - “uam,, ©% “ 3a ga npeBKkntoYBaTe Mexay nporpamuTe.
NHAMKATOPBT Ha M3bpaHaTa Nporpama Mura, fOoKaTo MHAMKATOPMTE Ha OCTaHANMTe NPorpamu CBeTaT

NOCTOAHHO.

4. HaTtucHeTe KpaTko byToHa Bpeme/May3a ,, “ 3a [la NpeBKAUUTE MeXAay TemnepaTypa

u SR S

1 Bpeme, c/ies, KOeTo HacTpoKTe TemnepaTypaTta M BpemeTo ¢ bytoHuTe , — “wuam,

"

. : N
HatucHeTe v 3agapbXTe, - “uanm, - “ 3a Aa HacTpouTe 6bP30 TemnepaTypaTa Uin BPEMETO; NPU
TOBa MOMKEeTe [a NPOAb/AXKUTE Aa NPEBKAOYBATE MeEXKAY NporpamuTe.

5. Cnep, KaTo HacTpouTe TemnepaTypaTta, BPEMeTO M Nporpamara, HaTUCHETe KPaTKo GyTona

Q)

Crapt/Maysa , “. YpeabT 3ano4yBa ga paboTu 1 KOHTPOIHATa IaMMMYKa 3a HarpsABaHe CBETBa.

Q)

paboTaTa CM M KOHTPO/IHATA IAMMNUYKA 3a HarpaBaHe LWe yracHe. Hatucuere otHoBo Gyrona Crapt/Ilaysa

&0

” “3a ga npoabKuTe paboTarta.

6. AKO No Bpeme Ha paboTa HaTUCHeTe 3a KpaTko byToHa CtapT/Maysa ,, “ ypenwT Le NpeKkbcHe

7. Cnep npuKAtOYBaHE HA NpoLEeca UAW NPU NPOABAKUTENHO HAaTUCKaHe Ha BYTOHA 3a
BK/OYBaHE/M3KNOUBAHE YpeabT U31n3a OT paboTeH pexunm. Mpo3Byyasa 3BYKOB CUTHa, KOHTPOHATA
NAaMNMYKa 3a HarpsABaHe yracsa U Ha gucnnes mura ,,0:00“ Korato gucnneaT n3racHe Hamb/aHO (CBETU
CcaMo BYTOHBT 3a BK/OUYBAHE/M3KNOUYBAHE), ypeabT MPeMMHABa B PEXKMM Ha FOTOBHOCT.

8. 3a PyHKUMATA 33 NpeaBapuTeNHO 3arpsaBaHe cTaHgapTHaTa Temnepatypa e 220 C, a ctaHaapTHOTO
Bpeme — 3 MMHYTU. BpemeTo 1 TemnepaTtypata He MoraT Ja ce Peryampar B PeXXUm Ha npeasapuUTenHo

3arpsABaHe. B peKMm Ha roTOBHOCT W/IN B PEXKMM Ha Nay3a HaTUCHeTe KpaTKo byToHa 3a

npeaBapuTeNHO 3arpABaHe ,, ”, 3a Aa M36epeTe d)YHKLI,MﬂTa (HaTMCHeTe ro OTHOBO, 3a Aa OTMEHUTE

Q)

npeaBapuTeNHO 3arpAaBaHe. Cnep NPUKAKOYBAHE Ha Npoueca ypeabT Cce Bpblla B peXXMM Ha rOTOBHOCT.

nsbopa). HatucHete kpaTko 6yToHa Crapt/MNaysa,, “ 3a Ja NpeMUHeTe B PEXMM Ha

9. 3a pyHKLMATa 32 NoAAbPKAHE Ha TOMN/IMHATa CTaHAapTHaTa TemnepaTypa e 80 C, a ctaHgapTHOTO
Bpeme — 60 MMHYTW. BpemeTo 1 TemnepaTtypaTa He MOraT Aa ce peryanpaTt B PeXmnm Ha NogabpikaHe

Ha TON/MHaTa. B peXKMm Ha roTOBHOCT WU/ B PEXKMM Ha Nay3a HaTUCHeTe KpaTKo byToHa 3a

noaavbp*aHe Ha TOI'II'IMHaTa,,@ ”, 3a Aa M36epeTe d)yHKLI'MHTa (HaTMCHeTe ro OTHOBO, 3a Aa OTMEHUTE



nsbopa). Cnea npmKAOYBAHE Ha NPOLLECA Ha 3arpABaHe ypeabT NPEMUHABA B PEXMM Ha NoaabpiKaHe
Ha TON/IMHaTa U c/ief, TOBA Ce BPblLa OTHOBO B PaboTeH pexum.

10. Cnep BKAKOYBAHETO Ha ypeaa MOXKeTe fa U3BaanuTe CbAa 33 MbPrKeHe No BCAKO Bpeme. YpeanT we
npeKkbcHe paboTaTa CU, KOHTPOIHATA IAMMMYKA LWe YracHe U Ha AUCNAen e ce NoKaxe ,---“. B To3n
MOMEHT ypeabT He MOXKe Aa Cce ynpasaaga. YpeabT we Bb306HOBM paboTaTta c1, BegHara Wom CbabT
3a NbpKeHe 6bae NnocTaBeH OTHOBO NPaBUJIHO.

11. KoraTo ypeabT 4OCTUIHE 3a434EHOTO BpeMe, MHAMKATOPBLT 33 pa3kaallaHe 3ano4ysa ga Mmra u ce
YyyBa 3BYKOB CUTHaAN B Npoab/KkeHne Ha 30 cekyHAaM, 3a Aa HAaNOMHM, Ye CbCTaBKUTe TpabBa Aa 6baat
pa3KknateHun. Cera umate ABe Bb3MOXKHOCTM 33 AeNCTBME:

(1) 3BapgeTe cbaa 3a NbprKeHe, pa3KnaTeTe CbCTaBKMTE M MO NOCTaBeTe OTHOBO MPaBWU/IHO B KOPNyca,
npeau 3ByKOBUAT CMITHAN 4a YTUXHeE.

(2) He n3BbplUBaliTE HUKAKBM AEMCTBMA, AOKATO 3BYKOBUAT CUTHA/ HE YTUXHE.

YpeabsT nHTepnpeTnpa 1 ABeTe Bb3MOXKHOCTM 3a AENCTBME TaKa, CAKALl NPOLLECHT Ha pasKnallaHe Ha
CbCTaBKUTe e 61 M3nbaHeH. Cnea KaTo NPOLECHT NPUKAOYM, 3BYKOBUAT CUTHAA CNMpa, UHAUKATOPBT

3a pasKnallaHe yracsa v ypeabT Npoab/kasa Aa pabortu.

NPEAU NBPBOTO NOJI3BAHE

1. Owe npu goctaBKaTa Ha GpUTIOPHMKA C ropeL, Bb3A4yX B CbAa 3a MbpKeHe e NOCTaBeHa B/IOKKA.
M3BapeTe cbAa 3a MbprKeHe OT KopMyca, KaTo ro XBaHeTe 3a APbKKaTa, U ro NOCTaBeTe BbPXy PaBHa U
ymcra paboTHa NOBBPXHOCT. [IpemaxHeTe BCUYKM ONAKOBBYHM MaTEPMANU U CTUKEPU OT BbTPELLIHOCTTA U
OT BbHLUHATa CTPaHa Ha PPUTIOPHMKA C ropeLy, Bb3ayX.

2. YBeperTe ce, Ye HAMa OMAaKOBbYEH MATEPUAN MOA UM OKOJIO CbAa 3a MbPXKeHe.

3. MamuiiTe BNOXKKaTa M CbAa 3a MbpPXKEHe B ropella canyHeHa Boaa.

4. HE NOTAMANTE KOPMYCA HA ®PUTIOPHUKA C FOPELL, Bb31YX BbB BOJA. U3bbpLuieTe Kopryca Ha
bpuUTIOpHUKA C ropeLw, Bb3Ayx C BNaXkHa Kbpna. MNoacylete nobpe BCUUKM HaCTK.

3ABENIEXXKA: Mpu nbpBaTa ynotpeba Ha ppUTIOPHMKA C ropell, Bb3AyX MOXKe Aa ce NoABU IeK MUPUC.
ToBa e HOpMasHo.

APEAYNPEXAEHUE! To3un ypes He 6mBa Aa ce M3non3Ba 3a BapeHe Ha BoAa.

3ABENTEXXKM OTHOCHO PABOTATA

1. NocTaBeTe GPUTIOPHMKA C ropeLy, Bb3ayX BbPXy paBHa, TEPMOYCTOMYMBa paboOTHA NOBBPXHOCT B
621130CT A0 eNeKTPUYECKN KOHTAKT.

2. M3BapeTe cbaa 3a MbpKEHE OT KOPMyca, KaTo ro XBaHeTe 3a APbXKKaTa, U ro NOCTaBeTe BbpXy PaBHa U

ymcTa paboTHA NOBBLPXHOCT.



3. lMocTaBeTe CbCTaBKUTE BbB BIOXKKATA, KaTO He A npenb/asare.

4. Nnb3HeTe cbAa 33 NbprKeHe 0bpaTHO B KOPMNyca M ce yBepeTe, Ye e NOCTaBeH NPABUJIHO.

5. CBbpXKeTe ypesa KbM efleKTpMyecKkaTa mpexa.

6. MNpu noBeyeTo Nporpamm AnMana3oHbT Ha PerynpaHe Ha TemnepaTtypata e mexgy 80 n 220 °C, a
AMana3oHbT Ha peryanmpaHe Ha BpemeTto — mexay 1 n 60 mruHyTU. 3a nporpamara 3a CyleHe Ha naogose
AMana3oHbT Ha peryarMpaHe Ha TemnepaTypata e mexay 60 v 80 °C, a AMana3oHbT Ha peryiMpaHe Ha
BpemeTo — mexay 120 n 540 muHyTw.

7. AKO GPUTIOPHUKDBT C ropeLy, Bb3Ayx Ce HAMUPA B CTYAEHO CbCTosiHME, U3bepeTe GyHKLMATA 33
npeaBapuUTeNnHo 3arpasaHe (He e Heob6xoAMMO Aa NOCTaBATe XpaHa B Hero). MHAMKATOPbT 3a 3arpsABaHe
cBeTBa M GPUTIOPHMUKDBT C ropeLl, Bb3AyX 3aMoyBa 4a ce 3arpsBa. Pe3yntaTbT OT roTBeHeTo e no-go6sbp,
cnepg Kato ypeabsT e bun npenBapuTeNnHo 3arpar.

8. CnepBaiTe MHCTpyKuMuTe B pasaena ,U3NON3BAHE HA KOHTPOJIHUA NAHEN", 3a aa HacTpouTe
noaxo4AWo0TO Bpeme 1 TemnepaTypa 3a CbOTBETHUTE CbCTaBKW. Cneg TOBa CTapTupaKTe ypeaa.

9. Cnep 13TMYaHe Ha 33434€HOTO Bpeme ypeabT HanoMHA Aa U3BaAUTe CbAa 3a MbpKeHe, 3a Aa
npoBepuTe XxpaHaTa. O6bpHETE MM pa3KnaTeTe XpaHaTa B CbAa 3a NbpKeHe. Cnep ToBa NocTaBeTe cbaa
3a NbpKeHe 0bpaTHO NpaBUAHO B Kopnyca. Mpn HeobXoAMMOCT MOXKeTe Aa KopurmpaTe TemnepaTypaTa
N BpeMETO.

10. KoraTto cbabT 3a NbpiKeHe 6bae M3BaAeH, HArpPeBaTeIHUAT e/IeMEHT Ce U3KAoYBa M AUCNNeAT
NMOKa3Ba, Ye CbAbT 32 MbpXKeHe e n3BageH. Cnes KaTto CbAbT 3a NbpKeHe 6bae NnocTaBeH OTHOBO
NpaBwWHO, ypeabT NpoAbaXKaBa Npoueca Ha roTeeHe.

11. Mpw gocTuraHe Ha 3a43a4EHOTO BpeMe 3a rOTBEHE Ce YyBa 3BYKOB CMIHAN U ypeabT Ce U3KAYBA
ABTOMATMYHO.

12. O6bpHeTe xpaHaTa, 3a Aa NPOBEPUTE CTENEHTA HA M3NMYaHE U CroTBAHE. AKO NPOLLECHT Ha
npuroTeaHe TpAbBa Aa NPOABL/KM, HACTPOMTE OTHOBO TEMMNepPaTypaTa M BPEMETO, AOKATO XpaHaTa ce
CroTBM HaANb/HO.

13. KoraTo npouechT Ha roTBEHe NPUKIDYM, U3BaZeTe CbAa 3a MbpPXKeEHe OT ypeaa 1 ro NocTtaseTe Bbpxy
paBHa, TEPMOYCTOMYMBA NOBBPXHOCT. [pexBbpaeTe NPUroTBEHATA XpaHa B NOAXOAAL, CbA,.

14. MNpu HeobXo4MMOCT NPOLLECHT HA FOTBEHE MOXKe Aa Obae npoabaXKeH. M3KknouBanTe ypeaa oT

€/1EKTPUNYECKaTa MpeKa, Korato He € B yn0Tpe6a.

3ABENTIEXXKA: ®puTIOpPHUMKDBT C ropell, Bb3ayx 3anoysa Aa ce 3arpsasa e[iBa c/ef HaTMCKaHe Ha byToHa

Crapt/Ilay3a. AKO CbAbT 332 MbP}KEHE HE e NOCTaBeH NPaBUAHO 06paTHO, ypeabT HAMA 43 NPOABL/KU



npoueca Ha HarpsaBaHe 1 AMUCNAEAT LLe NOKaXe, Ye CbAbT 3a MbpiKeHe e u3BageH. Cnes NpuKAoYBaHe Ha
npoueca Ha rotBeHe HaTUCHeTe ByToHa 3a BKAOUYBaHe/M3KNOUBAHE, 33 Aa U3KAUNTE GPUTIOPHUKA C

ropeLy, Bb3ayx.

NPEAYNPEXAEHUE! bbaete BHMMaTENHK, KOoraTo obpbluaTe MAKM pa3KknallaTe XpaHaTta B CbAa 3a
nbp)KeHe. 3a Aa n3berHete HapaHABAHWUA UAM MAaTEPUA/THU LLLETU, He pasKaaLLanTe Lenma ypea, Korato

obpbLiaTe MAKM pasKnawaTe xpaHara.

NPEAYNPEXAOEHUE! bbaeTte N3KNOUMTENHO BHUMATENHM NPU N3BaXKAAHETO M NOCTAaBAHETO HA CbAa 3a

NbpXXeHe, 3a Aa He Ce U3ropuTe OT ropellarta napa.

APEAYNPEXAEHUE! Cnepn ynotpeba He nocTaBaiTe ropeLumns Cba, 3a NbPrKEHE AN BNOXKKATA AUPEKTHO
BbPXY N1aCTMAcoOBa NOBbPXHOCT, 3a A3 U3berHeTe noBpekaaHe Ha NaacTmacata. He nocrasaiiTe cbaa 3a

Nbp*xKeHe 3ae4HO0 C B/Z1I0XKKaTa C AbHOTO Harope.

NOJE3HU CbBETU

1. 3exTUHDBT UAK PaCTUTENHOTO MACN0 OT BYTUAKA C NyaBEPU3aTOP Ca NOAXOAALLM 32 U3NON3BAHE BHB
bpUTIOPHUMK C ropel, Bb3ayX. MorKeTe fa HaHeceTe MaJIKo 0/1IM0 BbPXY XPaHaTa, 3a Aa NOCTUTHeTe
onTUManeH pesynTar. YgepeTe ce CblLUO, e XpaHaTa e cyxa, Npean Aa A noaeeTte € 0AMO.

2. MoxKeTe aa HaperkeTe CbCTaBKUTE Ha MO-MaJiku MapyeHLua, 3a Aa YBe/IMYUTE NOBbPXHOCTTA UM, KOETO
e rv Hanpasu No-xpynkasu. M3nonssante pyHKUMATA 33 NnpeaBapuUTENHO 3arpaBaHe, 3a 4a NOCTUTHeTe
OnNTMManNeH pesynrar.

3. He npenbngaiiTe cbaa 3a nbpKeHe. CbAbT 33 NbPrKEHE MOXKE Aa Ce HAaMb/HM HAN-MHOro A0
NONOBUHATA C MPOAYKTW.

4. 3a onTMMa/ieH pe3ynTaT HAKOM CbCTaBKKM TpAOBaA Aa ce pa3KnaTAT nan obbpHaAT No Bpeme Ha
rotBeHeTo. [puUroTBanTe ACTUATA, KaTo ce opueHTnpaTe no TABJIULATA C MPOTPAMM.

5. 3a aa ce usberHe npekomepHo ob6pasyBaHe Ha AUM NPU NPUFOTBAHETO Ha XPaHU C eCTECTBEHO BUCOKO
CbAbpKaHME Ha MA3HMHW, KaTo NUNELLKM ByTYeTa UM KonbacK, B HAKOM C/lydan MOXKE [ Ce Ha/NloXM Aa
n3neete MasHMHATA OT CbAa 33 NbPXKEHe MeXay OTAeHUTE NopLMUN.

6. Mpean NnpuroTBAHETO NoACYyLIETEe XPaHaTa, 3a Aa NOCTUrHeTe No-A406po nsnuyaHe n ga nsberHerte
npekomepHo obpasyBaHe Ha AUM.

7. BHMMaBaliTe ga He Npenb/BaTe CbAa 3a MbPXKEHE, 33 12 MOXKe Bb3AyXbT 4a LMPKYAnpa cBoboaHO.



TABJ/IULA C NPOTPAMM

Moaabp
YKaHe B
TEMNEPA Temneparype Bpemesu Pa3skna
CbCTABKA BPEME Tonno
TYPA H AMana3oH AnanasoH waHe
CbCTOAH
ne
@ nopsenn kapTodu 220°C 20 MUH. A 80-220 °C 1-60 muH. LA
@ Creiik 200 °C 13 MUH. OA 80-220°C 1-60 MUH. nA
A TMunewku kprnua 220°C 13 MUH. JA 80-220 °C 1-60 MUH. LA
O IMunemku GyTyera 220°C 18 muH. OA 80-220 °C 1-60 MuH. OA
Puba 180 °C 20 MUH. LA 80-220°C 1-60 MUH. aA
& 3eneHuynH 180 °C 10 MUH. LA 80-220 °C 1-60 MUH. LA
T craaxmw 160°C 30 MuH. LA 80-220°C 1-60 MUH. HE
) CyleHHt I010Be 60 °C 240 MUH. No 60-80 °C 120-540 MUH. No
YKA3AHUA:

1. Mpean KOHCymaLuma BUMHArKM M3noa3BanTe TeEPMOMETHP 38 MeCo, 3a 43 Ce YBepuTe, Ye MecoTo,
NTMYeTo Mmeco n pnbaTta ca HaNbJHO CFOTBEHM.

2. OaHHuTte B TABZIMUATA C MPOTPAMM ca camo 3a opueHTup. HeobxoammoTo Bpeme 3a roTBeHe
3aBMCM OT KONMYECTBOTO XPaHa, KOATO Ce MbPXKM HaBeAHBK, KAKTO U OT AebennHaTta UaM NAbTHOCTTA U
CbCTOAHMETO Ha XpaHaTa (NpsAcHa, pa3MmpaseHa UaM 3ampaseHa).

3. B TABJIMLUATA C MPOIrPAMM ca nocoyeHun cpegHOTO Bpeme 3a rOTBEHE, KaKTO U BpemMmeTo, cnes KoeTo
CbCTaBKUTe TpsibBa Aa ce pasknaTaT (ako e HeobxoauMmo), 3a Aa Ce NOCTUTHe Hali-ao06bp pesyaTarT.

4. MNpu1 No-ManKu KOANYECTBA BPEMETO 3a FOTBEHE € MO-KPaTKo, a pe3ynTaTsbT — no-gobbp. HactponTe

TEMNEPATYpPATA M BPEMETO 3a NPUToTBAHE Cnopes BawnTe npeanovyntaHnA.

MOYUCTBAHE U TPUXKA

ANPEAYNPEXOEHUE! OcTaBeTe ropewima ppUTIOPHUK Aa U3CTUHE, MPEeAU Aa ro NoYnucTuTe.

1. U3KkntouyeTe GpUTIOPHMKA C rOpeLL, Bb3ayX OT eleKTpMYecKkaTa MpexKa. M3BaseTe cbaa 3a Nbp)KeHe oT
Kopnyca. lNpeau nouyncreaHe ce ysepeTe, Ye CbAbT 32 NbPKEHE M BAOXKKATA Ca HaMb/IHO U3CTUHANN.

2. MNouncTeTe cbaa 3a MbPrKEHE C rOpeLLa BOAA M NpenapaT 3a MMeHe. 3a NOYMCTBAHE He U3NO0A3BanTe
META/THN KyXHEHCKM Npnbopun nam abpasmBHM NOYMCTBALLM MaTePUaaun, 3aW,0To B NPOTUBEH Cy4all
He3an1enBaLLoTO MOKPUTME MOXKe Aa Cce noBpeau.




3. CbAabT 3a MbprKEHE M BNOXKKATa MOTraT Aa Ce MUAT B CbAOMMUANHA MalLMHA. 3a Aa NOCTUrHeTe
ONTMMAJIEH Pe3ynTaT r'M NocTaBeTe B rOPHATA KOWHMLA Ha CbAOMMUAIHATA MALUMUHA.

4. UN3bbplieTe Kopnyca Ha GPUTIOPHUMKA C ropeLy, Bb34yX C MeKa, HeabpasneHa U BAaXkHa Kbpna.

5. YpenbT He CbAbprKa YaCTH, Ha KOMTO TpAbBa Aa ce NpaBM NOAAPBIKKA OT CTPaHa Ha noTpebuTens.
OcBeH NOYMCTBAHETO, BCUYKM AEMHOCTU MO NoAApbKKaTa TpAbBa Aa ce M3BBbPLUIBAT OT KBaAUPUUMpPaH
CNeLManmncr.

OTCTPAHABAHE HA HEU3MNMPABHOCTHU

HeusnpasHocT MpuuunHa OTcTpaHABaHe

LLencensbT He e NbxHaT [MbxHeTe NpaBUAHO Wencena B KOHTAKTa,
Hama nHaukaumna nam

NPaBWIHO MW CbABT 33 nocTtaseTe NPaBMIHO CbAa 33 NbPXKEHe U ce
KOHTPONHUAT NaHen

NbpXKeHe He e NOCTaBeH yBepeTe, Ye BYTOHBLT 3a BK/OUBaHE/M3KOUBaHE
He paboTu.

AOKpan. € HaTUCHaT.

XpaHaTa He e 6buna KoraTo ypeabsT focTuUrHe 3agafleHoTo Bpeme 3a
XpaHaTa He ce 3anunya

pas3knateHa no Bpeme Ha roTBeHe, n3Bajete CbAa 3a MbpPrKEHe U
paBHOMEpPHO

NpUroTBAHETO. pa3knaTteTe XxpaHara.

Ypeawt otaena
Ha noBbpxHOCTTa Ha XxpaHaTa | MN3bbpleTe Bnarata oT NOBbPXHOCTTA HA
roNAMO KOJINYECTBO
MMa NpeKasieHo MHOTO BAara. | XpaHaTa C KyXHEHCKa XapTus.
ONM.

CbXPAHEHUE
1. Mpegu pa npubepete ypeaa ce ysepeTe, 4ye GPUTIOPHUKBT C ropeLL, Bb3AyX € U3K0YEH OT

€N1EeKTPMUYECKUA KOHTAKT, M Ye BCUYKM YaCTM Ca YNCTU U CyXMU.
2. HuKora He cbxpaHaBanTe GPUTIOPHUKA C ropeLl, Bb3A4yX Ha ropeLLo Uan BAAXKHO MACTO.
3. CbxpaHaBaiTe GpUTIOPHMKA C ropelLl, Bb34yX B OPUTMHAMHATA MY KyTUSA HA YACTO M CYXO MACTO.

U3XBbPNTAHE

hid

. MoCOYeHMAT TYK U M306pa3eHMAT BbPXY Ypeaa CMMBOJ 03Ha4YaBa, Ye Toi e KnacuduumpaH KaTto

€NeKTPUYECKM U/IN eNeKTPOHEH ypea. B Kpas Ha nonesHua My *KUBOT TON He TpAGBa Aa ce U3XBbp/A
3ae4H0 C Apyr1 6UTOBU UM NPOMULLIEHN OTNaabLUM. AnpekTnBaTa Ha EC OTHOCHO oTnaabuuTe OT
e/IeKTPUYECKO U eNneKkTpoHHOo obopyasaHe (2012/19/EC) e BbBeaeHa C Lies NOBTOPHOTO M3MN0/13BaHe Ha
NPOAYKTU Ype3 npuaaraHe Ha Bb3MOXKHO Hall-gobpute npouecH 3a ONOA30TBOPABAHE M PeuMKANPaHE,
KOMTO Ca Ha pa3nosioxKeHue. Mo To3M HauMH onacHUTe BelLecTBa ce 0b6paboTBaT NpPaBuU/HO,
Bb34EMNCTBMETO BbPXY OKOJIHATa cpeaa ce CBeXAa A0 MUHUMYM U ce n3baresa 4enoHMpaHeTo Ha
oTnagbun. 3a UHPOPMALMSA OTHOCHO MPABUIHOTO U3XBBP/IAHE Ha €NEKTPUYECKO UIN ENEKTPOHHO
obopyaBaHe, MoAA, CBbpXKETE Ce C MECTHUTE B/IACTM.
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Els6 hasznalat el6tt kérjiik, gondosan olvassa el ezt a hasznalati utmutatét, és Orizze meg
kés6bbi hasznalatra.


http://www.moebelix.com

MUSZAKI ADATOK

Névleges teljesitmény

220-240 V véltakoz6 dram, 50/60 Hz, 1450-1750 W

Urtartalom

6,15 |

|d6zit6

1-60 perc kozott bedllithaté sttési idé hangjelzéssel.

H6émérséklet

60-220 ‘C kozott bedllithatd sutési hémérséklet.

LED kijelz6

23 db fehér LED-lampa, 5 mA, 2,6-3,2 V egyendram. Az izzét a felhaszndlo

nem cserélheti ki.

Aramiités elleni
érintésvédelmi osztaly

l. osztaly

Haldézati kabel hossza

60 cm

Felszereltség és funkciok

e Digitalis kijelz6 8 el6re bedllitott programmal
¢ Haz (Cool-Touch)

e Biztonsagi kapcsold

e Automatikus kikapcsolasi funkcid

* Tulhevilés elleni védelem

e Csuszasmentes talpak

e Rdzdsra figyelmeztetd funkcid

* El6melegitési és melegen tartod funkcio

FONTOS BIZTONSAGI TUDNIVALOK

Elektromos gépek haszndlata kdzben tartsa be az alapvetd biztonsagi eléirdsokat.

1. Minden utasitast olvasson el.

2. Ne érintse meg a forro fellleteket. Haszndlja a fogantyukat és a szabalyozot.

3. Az dramutés elkeriilése érdekében ne meritse a késziiléket, a haldzati kabelt vagy a haldzati

csatlakozot vizbe vagy mds folyadékba.

4. Haszndlat utdn vagy tisztitas el6tt huzza ki a haldézati csatlakozét a konnektorbdl. A tartozékok

rogzitése, eltdvolitasa, illetve a késziilék tisztitasa el6tt hagyja leh(ilni a készlléket.

5. Ne hasznalja a késziiléket, ha a haldzati kdbel vagy a hdldzati csatlakozd megsériilt, vagy ha mikodési

zavart észlel. Ellendrzés, javitas vagy elektromos, ill. mechanikus beallitas céljabdl forduljon képzett

szakemberhez.

6. Ha a haldzati kabel sériilt, a gyartoval, hivatalos szervizzel vagy hasonldan képzett szakemberrel

cseréltesse ki, hogy elkeriilje a veszélyeket.

7. A nem a gyarté altal ajanlott tartozékok hasznalata sériilést okozhat.

8. A hdldzati kdbel ne l6gjon le asztal vagy munkalap peremérdél, és ne érintkezzen forré feliiletekkel.

9. A késziléket nem szabad gaz- vagy elektromos tlzhelyre, illetve siit6 kdzelében elhelyezni.

10. A forré olajat vagy mas forro folyadékot tartalmazé késziilékkel rendkivil évatosan banjon.

11. A készilék kikapcsolasahoz nyomja meg a be-/kikapcsolé gombot, majd huzza ki a haldzati

csatlakozot a fali aljzatbdl.




12. A késziléket csak a rendeltetésének megfelel6en hasznalja.

13. Gy6z6djon meg arrdl, hogy a slitGtartdly mindig teljesen zarva legyen, amig a forréleveg6s siit6
mikodik. A forréleveg6s siité csak akkor miikodik, ha a stt6tartaly teljesen zarva van.

14. A hasznalat utan a stt6tartdly és az elkészitett ételek forréak. Legyen évatos a stt6tartaly
kezelésekor.

15. Ne haszndlja a slitGtartdlyt targyak, kiilonosen papirbdl, kartonbdl vagy mianyagbodl készilt targyak
tarolasara.

16. Ne lGzemeltesse a késziiléket kiilsé kapcsolddraval vagy kilon taviranyitdval.

17. Aterméket 8 év feletti gyermekek, valamint korlatozott fizikai, érzékelési vagy mentalis képességd,
illetve hidnyos tapasztalatu és tudasu személyek csak akkor hasznalhatjak, ha megfelel6 személy feltigyeli
Gket, vagy ha tajékoztattak Gket a termék biztonsagos hasznalatardl és a haszndlat veszélyeirdl.
Gyermekek nem jatszhatnak a termékkel. A tisztitast és a karbantartast gyermekek nem végezhetik,
kivéve, ha elImultak 8 évesek és kozben felligyelnek rajuk.

18. Felligyelje a gyermekeket, hogy biztosan ne jatszhassanak a készilékkel.

19. A terméket és a haldzati kabelt 8 éven aluli gyermekektdl tavol tarolja.

20. A késziilék haztartdsi célra és a kovetkez6 helyeken hasznalhaté:

— Uzletekben, iroddkban és egyéb munkahelyeken kialakitott személyzeti konyhdkban;

— mezbgazdasagi lizemekben;

— szalloddkban, motelekben és egyéb szallashelyeken (vendégek altali hasznalatra);

— panzidkban.

S
21. Ez a készulék megfelel az LFGB (élelmiszerekrél és allateledelekrél sz616 német térvénykonyv)

kdvetelményeinek, és alkalmas élelmiszerekkel valé érintkezésre.

22. C}Ez a készilék csak hdaztartdsi és beltéri haszndlatra alkalmas. Ne hasznalja a késziléket a

szabadban.

23. A

utdn még egy ideig forrdak lehetnek. Ezt tartsa szem el6tt a készlilék hasznalatakor!

Sérilés- és égésveszély all fenn! A készilék egyes fellletei miikodés kozben és a kikapcsolds
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A KEZELOFELULET HASZNALATA
1. A csatlakoztatds utan hangjelzés hallatszik, a kezel6fellleten taldlhatd 6sszes kijelz6 1 masodpercre
kigyullad, majd a készulék készenléti izemmaodba valt. A be-/kikapcsolé gomb kijelzje folyamatosan

vilagit, mig a tébbi gomb és kijelz8 alvd lizemmaddba valt.

2. Nyomja meg roviden a ,, @ ” gombot a kezel6fellileten taldlhatd 6sszes funkciogomb
aktivalasahoz. Az elére beallitott alapértelmezett h6mérséklet 200 °C, az alapértelmezett id6 pedig

15 perc.

3. Nyomja meg roviden a ,, << " vagy a ,,>> ” gombot a programok kozotti valtashoz. A kivalasztott

program kijelz6je villog, mig a tébbi program kijelz6je folyamatosan vilagit.

4. Nyomja meg roviden az ,Id6/Szlinet” ,, " gombot a hémérséklet és az id6 kozotti

(es e i N N
valtashoz, majd allitsa be a hémérsékletet vagy az id6ta, " ” vagy,, - ” gombokkal. Tartsa



lenyomvaa, - ”vagya, - ” gombotahdémérséklet vagy az id6 gyors bedllitdshoz; kozben
tovabbra is vdlthat a programok kozott.

5. Miutan bedllitotta a h6mérsékletet, az id6t és a programot, nyomja meg roviden az ,,Inditas/Szinet”

&0

” ” gombot. A késziilék bekapcsol, és a flités ellen6rzélampaja kigyullad.

: " gombot, a készilék leall, és

&)

6. Ha m(ikodés kozben rovid ideig megnyomja az ,Inditds/Sziinet” ,,

a flités ellen6rz6lampa kialszik. Nyomja meg Gjra az ,,Inditas/Szlinet” ,, ” gombot a m(ikodés
folytatasdhoz.

7. A miivelet befejezése utan, illetve a be-/kikapcsolé gomb lenyomva tartasaval a készulék kilép az
Uzemmodbdl. Egy hangjelzés hallatszik, a f(ités ellen6rz6lampa kialszik, és a kijelz6n a villogé ,,0:00”
kijelzés jelenik meg. Amikor a kijelzé teljesen kialszik (csak a be-/kikapcsold gomb vilagit), a készulék
készenléti izemmaodba valt.

8. Az el6melegitési funkcid esetében az alapértelmezett hémérséklet 220 C, az alapértelmezett id6

pedig 3 perc. Az el6melegitési mddban az id6 és a hEmérséklet nem allithatd be. Készenléti vagy szlinet

uzemmadban nyomja meg réviden az ,,EI6melegités” , ” gombot a funkcié kivalasztdsahoz

(nyomja meg Ujra a gombot a kivalasztas visszavonasahoz). Nyomja meg roviden az ,Inditds/Sziinet”

Q)

” " gombot az el6melegitési mddba valtashoz. A mlivelet befejezése utdn a készlilék visszatér
készenléti lzemmaddba.
9. A melegen tarto funkcid esetében az alapértelmezett h6mérséklet 80 ‘C, az alapértelmezett id6

pedig 60 perc. A melegen tartd modban az id6 és a hémérséklet nem allithatd be. Készenléti vagy

sziinet izemmaodban nyomja meg roviden a ,,Melegen tartas” , " gombot a funkcid
kivalasztasahoz (nyomja meg Ujra a gombot a kivdlasztas visszavondsahoz). A melegitési folyamat
befejezése utdn a készlilék atvalt melegen tarté i1zemmoddba, majd ismét visszatér az izemmadba.

10. A késziilék bekapcsolasa utdn a sitStartalyt barmikor kiveheti. Ekkor a késziilék ledll, az
ellenérzélampa kialszik, és a kijelzén a ,,---" kijelzés jelenik meg. A késziilék ilyenkor nem hasznalhaté. A
késziilék folytatja a m(ikodést, amint a sitStartalyt ismét megfelel6en behelyezték.

11. Amikor a készilék eléri a bedllitott id6t, a razasra figyelmeztet6 kijelzés villogni kezd, és

30 masodpercig hangjelzés hallatszik, hogy emlékeztesse a felhasznaldt: meg kell rdznia az ételt. Ekkor

két lehet6ség koziil valaszthat:



(1) Huzza ki a sut6tartalyt, razza meg az ételt, majd a hangjelzés elhallgatasa el6tt helyezze vissza
megfelel6en a siit6tartalyt a késziilékbe.

(2) Ne végezzen semmilyen miveletet, amig a hangjelzés el nem hallgat.

A késziilék mindkét lehet6séget ugy értelmezi, mintha elvégezték volna az étel razasanak miveletét. A
mvelet befejezése utdn a hangjelzés elhallgat, a rdzasra figyelmeztets kijelzés kialszik, és a késziilék

folytatja a mlkodést.

ELSO HASZNALAT ELOTT

1. Aforrélevegls stit6ben gyarilag mar talalhatd egy betét a stit6tartdlyban. Huzza ki a stt6tartalyt a
fogantyunadl fogva a késziilékhazbdl, és helyezze egy sik és tiszta munkafeliletre. Tavolitson el minden
csomagoldanyagot és matricat a forrélevegds suté belsejébdl és kilsejérdl.

2. Gy6z6djon meg arrdl, hogy a sutétartdly alatt vagy koril nincs csomagoldanyag.

3. Tisztitsa meg a betétet és a slitGtartdlyt forré szappanos vizben.

4. NE MERITSE ViZBE A FORROLEVEGOS SUTO KESZULEKHAZAT. Toérdlje 4t a forrélevegds siits
késziilékhazat nedves ronggyal. Alaposan szaritsa meg az 6sszes alkatrészt.

MEGIJEGYZES: A forrélevegds siitd elsd hasznalatanak soran eléfordulhat, hogy enyhe szag keletkezik. Ez
normalis.

VIGYAZAT! Ezt a késziiléket nem szabad viz forraldsdhoz hasznalni.

HASZNALATI UTMUTATO

1. Helyezze a forrélevegds sut6t egy sik, h6allé munkafellletre, egy konnektor kdzelébe.

2. Huzza ki a sUt6tartalyt a fogantyunal fogva a késziilékhazbdl, és helyezze egy sik és tiszta
munkafeliletre.

3. Helyezze az ételt a betétbe, ligyelve arra, hogy ne toltse tul.

4. Tolja be a sut6tartalyt a készilékhazba, és gy6z6djon meg arrdl, hogy megfeleléen illeszkedik.

5. Csatlakoztassa a késziiléket a halézathoz.

6. A legtobb program esetében a bedllithatd hémérséklet-tartomany 80 és 220 °C kozo6tt, a bedllithatd
id6tartomany pedig 1 és 60 perc kozott van. A szaritott gylimolcs program esetében a bedllithatd
hémérséklet-tartomany 60 és 80 °C kozott, a bedllithatd id6tartomany pedig 120 és 540 perc kdzott van.
7. Ha aforrélevegds siité még hideg, vdlassza az elémelegitési funkciét (ehhez nem kell élelmiszert
betenni). A f(itésjelzd kigyullad, és a forrélevegds siitd elkezd felflteni. A késziilék el6melegitése utan
jobb lesz a sttési eredmény.

8. Kovesse ,A KEZELOFELULET HASZNALATA” cim(i szakaszban taldlhaté utasitdsokat az egyes ételekhez

megfelelS id6 és hEmérséklet beallitdsdhoz. Ezt kbvetden inditsa el a késziiléket.



9. A beidllitott id6 letelte utan a készlilék emlékeztet arra, hogy vegye ki a slitGtartdlyt, és ellenérizze a
sUtott ételt. Forditsa meg vagy razza meg az ételt a sitStartdlyban. Ezt kdvetben helyezze vissza
megfelelGen a slitGtartalyt a késziilékhdzba. Sziikség esetén mddosithatja a h6mérsékletet és az id6t.
10. Amikor a sttétartalyt kihuzzak, a flit6betét kikapcsol, és a kijelz6n megjelenik, hogy a slitStartalyt
eltavolitottak. Miutan a sitétartalyt ismét megfelel6en behelyezték, a készilék folytatja a stitési
folyamatot.

11. A beallitott sttési id6 leteltével hangjelzés hallatszik, és a késziilék automatikusan kikapcsol.

12. Forditsa meg az ételt, hogy ellendrizze a pirulds és az atsitottség mértékét. Ha folytatni kell a stitést,
allitsa be ismét a h6mérsékletet és az id6t, amig az étel at nem siil.

13. Amikor a siités befejez6dott, vegye ki a stit6tartalyt a késziulékbdl, és tegye le egy sik, hdallé fellletre.
Ontse ki a megsiilt ételt egy megfelel edénybe.

14. Szikség esetén a siités folytathatd. Valassza le a készliléket a hdldzatrdl, ha nem hasznalja.

MEGJEGYZES: A forrélevegds siit6 csak akkor kezd el felf(iteni, ha megnyomja az , Inditds/Sziinet” gombot.
Ha a sut6tartdlyt nem helyezik vissza megfelelGen, a késziilék nem folytatja a f(itést, és a kijelz6n
megjelenik, hogy a sutGtartalyt kivették. A sitési folyamat befejezése utan nyomja meg a be-/kikapcsold

gombot a forrélevegés siit6 kikapcsoldsahoz.

VIGYAZAT! Legyen 6vatos a siit6tartalyban 1évé étel megforditdsakor vagy megrazasakor. A sériilések vagy

az anyagi karok elkerilése érdekében az ételek megforditasdhoz ne rdzza meg az egész késziiléket.

VIGYAZAT! Legyen rendkiviil dvatos, amikor kihtzza és leteszi a siitStartalyt, nehogy megégesse magat a

forrd gbzzel.

VIGYAZAT! M(ikddés utan ne helyezze a forrd siitStartalyt, ill. a betétet kdzvetleniil mianyag feliiletre a

mUanyag sérulésének elkeriilése érdekében. Ne forditsa fejjel lefelé a sut6tartalyt a betéttel egyitt.

HASZNOS TIPPEK
1. A permetezd flakonban |évé oliva- vagy névényi olaj kifejezetten alkalmas a forrélevegés stit6
hasznalatdhoz. A legjobb eredmény elérése érdekében kenhet egy kis olajat az ételekre. Ezenkiviil

gy6z6djon meg arrdl, hogy az ételek szarazak legyenek, miel6tt olajat 6nt rajuk.



2. Az alapanyagokat kisebb darabokra vaghatja, hogy nagyobb legyen a felliletiik, igy ropogdsabbak
lesznek. A legjobb eredmény elérése érdekében hasznalja az elémelegitési funkcidt.

3. Ne toltse tul a sttGtartalyt. A sit6tartalyt legfeljebb félig szabad megtolteni alapanyagokkal.

4. Alegjobb eredmény elérése érdekében egyes ételeket siités kozben meg kell rdzni vagy meg kell
forditani. A siités soran kévesse a PROGRAMTABLAZATOT.

5. Amikor olyan ételeket siit, amelyeknek természetes médon magas a zsirtartalma, mint példaul
csirkecombot vagy kolbaszt, a tulzott flistképz6dés elkeriilése érdekében sziikség lehet arra, hogy tobb
adag siitése kdzben a zsirt kiontse a stutétartalybal.

6. Sutés el6tt mindig torolje szarazra az ételt, hogy jobban megpiruljon, és hogy elkeriilje a tulzott
flstképz6dést.

7. Ugyeljen arra, hogy ne toltse tul a siit6tartalyt, hogy a levegé akadélytalanul keringhessen.

PROGRAMTABLAZAT
i . . Melege | Héfok-tarto Felraza
ETEL HOFOK IDO Id6tartomany
n tartas many ndé
@ sult krumpli 220°C 20 perc IGEN 80-220°C 1-60 perc IGEN
@  Steak 200 °C 13 perc | IGEN 80-220 °C 1-60 perc IGEN
A Csirkeszarny 220°C 13 perc IGEN 80-220°C 1-60 perc IGEN
“©  Csirkecomb 220°C 18 perc IGEN 80-220°C 1-60 perc IGEN
Hal 180 °C 20 perc | IGEN 80-220 °C 1-60 perc IGEN
& Zoldség 180°C 10 perc IGEN 80-220°C 1-60 perc IGEN
w Siitemény 160 °C 30 perc IGEN 80-220°C 1-60 perc NEM
¥ szaritott . .
60 °C 240 perc | Sorszam | 60-80°C 120-540 perc | Sorszam
gylimolcsok

TUDNIVALOK:

1. Hus, baromfi és a hal fogyasztasa el6tt mindig hasznaljon hish6mérét, hogy megbizonyosodjon arrdl,
hogy azok teljesen atsiiltek-e.

2. A PROGRAMTABLAZATBAN szerepld adatok csak tajékoztatd jellegliek. Az egyszerre siitendd étel
mennyisége, az étel vastagsaga vagy s(irlsége és az étel allapota (friss, kiolvasztott vagy fagyasztott) mind

befolyasolhatja a teljes siitési id6t.




3. A PROGRAMTABLAZAT az 4tlagos siitési idSt, valamint a legjobb eredmény elérése érdekében azt az
id6pontot tartalmazza, amikor az ételt meg kell razni (ha sziikséges).
4. Kisebb mennyiség esetén a siitési id6 rovidebb, az eredmény pedig jobb. A h6mérsékletet és a sttési

id6t izlés szerint allitsa be.

TISZTITAS ES APOLAS

VIGYAZAT! Tisztitas el6tt hagyja kihdlni a forrélevegds siitét.

1. Valassza le a forrélevegGs stitét a haldzatrdl. Huzza ki a stt6tartalyt a késziilékhazbdl. A tisztitas el6tt
gy6z6djon meg arrdl, hogy a siitGtartdly és a betét teljesen kihilt.

2. Tisztitsa meg a slitGtartalyt forrd vizzel és mosogatdszerrel. A tisztitdshoz ne haszndljon fém
eszkozoket vagy surold tisztitdszereket, kiilonben megsériilhet a tapaddsmentes bevonat.

3. AsUtGtartaly és a betét mosogatdgépben moshaté. A legjobb eredmény elérése érdekében a
mosogatogép felsé kosardban tisztitsa.

4. Aforréleveg6s sut6é hazat egy puha, nem dorzsol6, nedves ruhaval torolje at.

5. Atermék nem tartalmaz olyan alkatrészeket, melyeket a felhaszndlonak kellene karbantartania. A
tisztitason kivil minden karbantartasi munkat szakképzett szakembernek kell elvégeznie.

ZAVARELHARITAS
Zavar Ok Megoldas

A haldzati csatlakozo nincs Dugja be megfelel6en a haldzati csatlakozoét,
Nincs kijelzés, vagy a

megfelel6en bedugva, vagy a | helyezze be helyesen a sit6tartalyt, és
kezel6felllet nem

sutétartaly nincs teljesen gy6z6djon meg arrdl, hogy megnyomta a
makodik.

behelyezve. be-/kikapcsolé gombot.
Az ételek nem

Az ételeket nem rdzogattak Amikor a késziilék elérte a bedllitott sttési id6t,
pirulnak

meg sutés kdzben. vegye ki a sttGtartalyt, és rdzza meg az ételt.
egyenletesen.
A késziilék nagy

Az ételek fellletén tul sok Torolje le az ételek fellletén Iév6 nedvességet
mennyiségl flistot

nedvesség van. konyhai papirtorlével.
bocsat ki.




TAROLAS

1. Tarolas el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy a forrdlevegds siut6t kihlGzta a konnektorbdl, és hogy minden
alkatrész tiszta és szaraz.

2. Soha ne tarolja a forrélevegds sutét forrdé vagy nedves helyen.

3. Aforrdlevegds siit6t a dobozaban tiszta, szaraz helyen tarolja.

ARTALMATLANITAS

hid

WM Azitt és a terméken taldlhaté szimbdlum azt jelzi, hogy a késziiléket az elektromos vagy
elektronikai készlilékekhez soroltdk. A terméket élettartama végén nem szabad hdztartasi vagy
kereskedelmi hulladékkal egyutt kidobni. Az eurdpai iranyelv (2012/19/EU), amely az elektromos
késziilékek és tartozékaik megsemmisitését szabalyozza, azt hivatott biztositani, hogy a késziilékek a
rendelkezésre all6 legjobb Gjrahasznositasi modszerekkel keriiljenek feldolgozésra. igy a veszélyes
anyagokat megfelel6en kezelik, a kornyezetre gyakorolt hatas csokken, és nem keletkeznek Uj
szemétlerakok. Tovabbi informdcidkért az elektromos és elektronikai késziilékek helyes
artalmatlanitdsardl forduljon a helyi hatésagokhoz.
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DONNEES TECHNIQUES

Puissance nominale 220-240 V courant alternatif, 50/60 Hz, 1450-1750 W

Capacité 6,15 |

Minuteur Temps de cuisson réglable de 1 a 60 minutes avec signal sonore.
Température Température de cuisson réglable de 60 a 220 °C.

23 x sources lumineuses LED blanches, 5 mA, 2,6—3,2 V courant continu. La

Affichage LED . R , ) s
source lumineuse ne peut pas étre remplacée par l'utilisateur.

Classe de protection
contre les chocs Classe |
électriques

Longueur du cable
d'alimentation

60 cm

Affichage numérique avec 8 programmes préréglés.
e Boitier (Cool-Touch)

e Interrupteur de sécurité

¢ Fonction d'arrét automatique

* Protection contre la surchauffe

¢ Pieds antidérapants

¢ Fonction de rappel pour secouer le panier

¢ Fonction de préchauffage et de maintien au chaud

Equipement et fonctions

CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES
Lors de 'utilisation d’appareils électriques, les consignes de sécurité de base suivantes doivent étre

respectées.

1. Lisez toutes les instructions.

2. Ne touchez pas les surfaces chaudes. Utilisez les poignées ou les commandes.

3. Ne plongez pas l'appareil, le cordon d’alimentation ou la fiche d’alimentation dans I'eau ou dans
d’autres liquides afin d’éviter tout risque de choc électrique.

4. Débranchez la fiche d'alimentation de la prise de courant apres |'utilisation et avant le nettoyage.
Laissez I'appareil refroidir avant de monter ou démonter des accessoires ou de le nettoyer.

5. Nutilisez pas I'appareil si le cordon d’alimentation ou la fiche d’alimentation est endommagé, ou si
I'appareil présente un dysfonctionnement. Pour tout contréle, toute réparation ou tout réglage
électrique ou mécanique, confiez I'appareil a un technicien qualifié.

6. Sile cordon d’alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant, un centre de service
agréé ou un professionnel disposant de qualifications équivalentes, afin d’éviter tout danger.

7. Lutilisation d’accessoires non recommandés par le fabricant peut provoquer des blessures.

8. Ne laissez pas le cordon d’alimentation pendre du bord d’une table ou d’un plan de travail ni entrer en

contact avec des surfaces chaudes.



9. Ne placez jamais I'appareil sur ou a proximité d'une cuisiniére électrique ou au gaz, ni dans ou a
proximité d'un four.

10. Manipulez avec la plus grande prudence tout appareil contenant de I’huile chaude ou d’autres
liguides chauds.

11. Pour éteindre I'appareil, appuyez sur le bouton MARCHE/ARRET, puis débranchez la fiche
d'alimentation de la prise murale.

12. N'utilisez I'appareil que pour 'usage auquel il est destiné.

13. Assurez-vous que le panier de friture est toujours complétement fermé pendant le fonctionnement
de la friteuse a air chaud. La friteuse a air chaud ne fonctionne que lorsque le panier de friture est
complétement fermé.

14. Apres utilisation, le panier de friture et les aliments préparés sont chauds. Manipulez le panier de
friture avec précaution.

15. N'utilisez pas le panier de friture pour entreposer des objets, en particulier des objets en papier, en
carton ou n plastique

16. N'utilisez pas I'appareil avec une minuterie externe ou un systeme distinct de commande a distance.
17. L'appareil peut étre utilisé par des enfants a partir de 8 ans, ainsi que par des personnes ayant des
capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites, ou manquant d'expérience et de connaissances, a
condition gu’elles soient surveillées ou qu’elles aient recu des instructions concernant I'utilisation s(ire de
I'appareil et qu’elles comprennent les dangers qui en résultent. Les enfants ne doivent pas jouer avec
I'appareil. Le nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre effectués par des enfants, sauf s'ils sont agés de
plus de huit ans et sous surveillance.

18. Les enfants doivent étre surveillés afin de s’assurer qu’ils ne jouent pas avec I'appareil.

19. Conservez |'appareil et le cordon d'alimentation hors de portée des enfants de moins de huit ans.

20. Lappareil est destiné a un usage domestique notamment dans les environnements suivants :

— cuisines réservées au personnel dans des magasins, bureaux et autres environnements de travail ;

— exploitations agricoles ;

— hotels, motels et autres établissements d’hébergement, pour une utilisation par les clients ;

— chambres d'hotes

S
21. Cet appareil est conforme aux exigences de la LFGB et est adapté au contact avec des

denrées alimentaires.

22. C}Cet appareil est exclusivement destiné a un usage domestique et a une utilisation en

intérieur. N’utilisez pas I'appareil a I'extérieur.



23. &

pendant le fonctionnement et le rester pendant quelque temps aprés l'arrét de l'appareil. Soyez

Risque de blessures et de brilures | Certaines surfaces de I'appareil peuvent étre chaudes

prudent lorsque vous touchez l'appareil !

FAMILIARISEZ-VOUS AVEC VOTRE FRITEUSE A AIR CHAUD

— 1

1. Couvercle
2. Panneau de commande
3. Panier de friture

- N - - t y. - 1. Préchauffage
\ \ \ N - ) { ¢ _ 2. Marche/Arrét

\ .' &/ ; LG 3. Diminuer
\ '| \ / y 4. Voyant de chauffe

@ ; |I min / / 5. Voyant de rappel pour

secouer le panier

- = 4 6. Temps/Température
A4 (L:’/ @, N\ @ 7. Unité de temps

8. Unité de température

9. Augmenter
10. Marche/Pause

K B@RD0F QG & D i

13. A droite

12 13

UTILISATION DU PANNEAU DE COMMANDE

1. Apres le branchement, un signal sonore retentit, tous les voyants du panneau de commande
s'allument pendant une seconde et I'appareil passe en mode veille. Le voyant de la touche
Marche/Arrét reste allumé en permanence, tandis que les autres touches et voyants passent en mode

repos.

2. Appuyez brievement sur la touche Marche/Arrét « @ » afin d’activer toutes les touches de
fonction du panneau de commande. La température et la durée préréglées sont respectivement de

200 °C et de 15 minutes.



& »

3. Appuyez brievement sur la touche « >* »ou« “% » pour passer d'un programme a l'autre. Le
voyant du programme sélectionné clignote, tandis que les voyants des autres programmes restent

allumés en permanence.

4. Appuyez brievement sur la touche Temps/Pause « » pour basculer entre la

température et la durée, puis réglez la température ou la durée a I'aide des touches « -~ » ou «

. ¢ ! N .
». Maintenez latouche « " »ou« - »enfoncée pour régler rapidement la température
ou la durée ; vous pouvez alors continuer a passer d’un programme a l'autre.

5. Aprés avoir réglé la température, la durée et le programme, appuyez brievement sur la touche

&0

Marche/Pause « ». Uappareil se met en marche et le voyant de chauffe s’allume.

Q)

fonctionnement, I'appareil interrompt son fonctionnement et le voyant de chauffe s’éteint. Appuyez de

Q)

7. Une fois 'opération terminée ou si vous maintenez la touche Marche/Arrét enfoncée, I'appareil

6. Lorsque vous appuyez brievement sur la touche Marche/Pause « » pendant le

nouveau sur la touche Marche/Pause « » pour reprendre le fonctionnement.

cesse de fonctionner. Un signal sonore retentit, le voyant de chauffe s’éteint et « 0:00 » clignote sur
I’écran. Lorsque I'écran s’éteint complétement (seule la touche Marche/Arrét reste allumée), I'appareil
passe en mode veille.

8. Pour la fonction de préchauffage, la température et la durée par défaut sont respectivement de
220 °C et de 3 minutes. La durée et la température ne peuvent pas étre modifiées en mode de

préchauffage. En mode veille ou en mode pause, appuyez brievement sur la touche Préchauffage «

» pour sélectionner cette fonction (appuyez de nouveau sur cette touche pour annuler la

&)

préchauffage. Une fois I'opération terminée, I'appareil repasse en mode veille.

sélection). Appuyez brievement sur la touche Marche/Pause « » pour passer en mode de
9. Pour la fonction de maintien au chaud, la température et la durée par défaut sont respectivement de
80 °C et de 60 minutes. La durée et la température ne peuvent pas étre modifiées en mode de

maintien au chaud. En mode veille ou en mode pause, appuyez brievement sur la touche Maintien au

chaud « @ » pour sélectionner cette fonction (appuyez de nouveau sur cette touche pour annuler
la sélection). Une fois le processus de chauffe terminé, I'appareil passe en mode maintien au chaud,

puis revient en mode de fonctionnement.



10. Une fois I'appareil allumé, vous pouvez retirer le panier de friture a tout moment. Lappareil
interrompt alors son fonctionnement, le voyant s’éteint et « __ » s’affiche a I’écran. Lappareil ne peut
pas étre utilisé pendant ce temps. Lappareil reprend son fonctionnement dés que le panier de friture
est correctement remis en place.

11. Lorsque I'appareil atteint la durée réglée, le voyant de rappel pour secouer le panier clignote et un
signal sonore retentit pendant 30 secondes pour vous rappeler de secouer les ingrédients. Deux
possibilités s'offrent alors a vous :

(1) Retirez le panier de friture, secouez les ingrédients et remettez correctement le panier dans
I'appareil avant que le signal sonore cesse de retentir.

(2) N’effectuez aucune action jusqu’a ce que le signal sonore cesse de retentir.

Dans les deux cas, I'appareil considere que les ingrédients ont été secoués. Une fois 'opération
terminée, le signal sonore cesse de retentir, le voyant de rappel pour secouer le panier s’éteint et

I'appareil reprend son fonctionnement.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

1. Ala livraison, une grille est déja placée dans le panier de friture. Retirez le panier de friture du boitier
en le tenant par la poignée et posez-le sur une surface de travail plane et propre. Retirez tous les
matériaux d’emballage et les autocollants a I'intérieur et a I'extérieur de la friteuse a air chaud.

2. Assurez-vous qu’aucun matériau d’emballage ne se trouve sous ou autour du panier de friture.

3. Nettoyez la grille et le panier de friture a I'eau chaude savonneuse.

4. NE PLONGEZ PAS LE BOITIER DE LA FRITEUSE A AIR CHAUD DANS L’EAU. Essuyez le boitier de |a
friteuse a air chaud avec un chiffon humide. Séchez soigneusement toutes les pieces.

REMARQUE : Lors de la premiere utilisation de la friteuse a air chaud, une Iégere odeur peut se dégager.
Ceci est normal.

AVERTISSEMENT ! Cet appareil ne doit pas étre utilisé pour faire bouillir de I'eau.

CONSIGNES D’UTILISATION

1. Placez la friteuse a air chaud sur une surface de travail plane et résistante a la chaleur, a proximité
d’une prise de courant.

2. Retirez le panier de friture du boitier en le tenant par la poignée et posez-le sur une surface de travail
plane et propre.

3. Disposez les ingrédients sur la grille sans la surcharger.

4. Insérez le panier de friture dans le boitier et assurez-vous qu’il est correctement positionné.

5. Branchez I'appareil au réseau électrique.



6. Pour la plupart des programmes, la température peut étre réglée entre 80 et 220 °C et la durée peut
étre réglée entre 1 et 60 minutes. Pour le programme Fruits secs, la température peut étre réglée entre
60 et 80 °C et la durée entre 120 et 540 minutes.

7. Si la friteuse a air chaud est froide, sélectionnez la fonction de préchauffage (il n’est pas nécessaire d’y
placer des aliments). Le voyant de chauffe s’allume et la friteuse a air chaud commence a chauffer. Le
résultat de cuisson est meilleur lorsque I'appareil a été préchauffé.

8. Suivez les instructions de la section « UTILISATION DU PANNEAU DE COMMANDE » pour régler la
durée et la température appropriées aux ingrédients concernés. Mettez ensuite I'appareil en marche.

9. Une fois la durée réglée écoulée, I'appareil vous rappelle de retirer le panier de friture afin de vérifier
la cuisson des aliments. Retournez ou secouez les aliments dans le panier de friture. Remettez ensuite
correctement le panier de friture dans le boitier. Si nécessaire, vous pouvez modifier la température et la
durée.

10. Lorsque vous retirez le panier de friture, I'élément chauffant s’éteint et I'écran indique que le panier
a été retiré. Une fois le panier de friture correctement remis en place, I'appareil reprend la cuisson.

11. Une fois la durée de cuisson réglée écoulée, un signal sonore retentit et I'appareil s’éteint
automatiquement.

12. Retournez les aliments afin de vérifier leur brunissement et leur degré de cuisson. Si la cuisson doit
étre poursuivie, réglez de nouveau la température et la durée jusqu’a ce que les aliments soient bien
cuits.

13. Une fois la cuisson terminée, retirez le panier de friture de I'appareil et posez-le sur une surface
plane et résistante a la chaleur. Placez les aliments cuits dans un récipient approprié.

14. Sinécessaire, vous pouvez poursuivre la cuisson. Débranchez I'appareil du réseau électrique lorsqu’il

n‘est pas utilisé.

REMARQUE : La friteuse a air chaud ne commence a chauffer qu’une fois la touche Marche/Pause
enfoncée. Si le panier de friture n’est pas correctement remis en place, I'appareil ne reprend pas le
processus de chauffe et I'écran indique que le panier a été retiré. Une fois la cuisson terminée, appuyez

sur la touche Marche/Arrét pour éteindre la friteuse a air chaud.

AVERTISSEMENT ! Faites preuve de prudence lorsque vous retournez ou secouez les aliments dans le
panier de friture. Afin d’éviter toute blessure ou tout dommage matériel, ne secouez pas I'ensemble de

I'appareil pour retourner ou secouer les aliments.



AVERTISSEMENT ! Faites preuve d’une extréme prudence lorsque vous retirez et posez le panier de

friture afin de ne pas vous brller avec la vapeur chaude.

AVERTISSEMENT ! Apres utilisation, ne posez pas le panier de friture ou la grille encore chauds
directement sur une surface en plastique afin de ne pas I'endommager. Ne placez pas le panier de friture

et sa grille a I'envers.

CONSEILS UTILES

1. Lhuile d’olive ou I'huile végétale en vaporisateur convient parfaitement a une utilisation avec une
friteuse a air chaud. Vous pouvez appliquer un peu d’huile sur les aliments afin d’obtenir un résultat
optimal. Assurez-vous également que les aliments sont secs avant d’y appliquer de I'huile.

2. Vous pouvez couper les ingrédients en morceaux plus petits afin d’augmenter leur surface et de les
rendre ainsi plus croustillants. Utilisez la fonction de préchauffage afin d’obtenir un résultat optimal.

3. Ne remplissez pas trop le panier de friture. Le panier de friture ne doit étre rempli d’'ingrédients qu’a
moitié au maximum.

4. Pour un résultat optimal, certains aliments doivent étre secoués ou retournés pendant la cuisson. Lors
de la préparation, reportez-vous au TABLEAU DES PROGRAMMIES.

5. Pour éviter une formation excessive de fumée lors de la préparation d’aliments naturellement riches
en matieres grasses, tels que les cuisses de poulet ou les saucisses, il peut étre nécessaire de vider la
graisse du panier de friture entre plusieurs fournées.

6. Séchez les aliments en les tamponnant avant de les préparer afin d’obtenir un meilleur dorage et
d’éviter un dégagement excessif de fumée.

7. Veillez a ne pas trop remplir le panier de friture afin que I'air puisse circuler librement.

TABLEAU DES PROGRAMMES

. Maintie Plage de
. TEMPERAT . Plage de
INGREDIENT DUREE nau température Secouer
URE durées
chaud s
W Frites 220 °C 20 min oul 80-220 °C 1-60 min oul
@  steak 200 °C 13 min oul 80-220°C 1-60 min oul
A Ailes de poulet 220°C 13 min oul 80-220°C 1-60 min oul




“©  Cuisses de poulet | 220°C 18 min oul 80-220°C 1-60 min oul
Poisson 180 °C 20 min oul 80-220°C 1-60 min oul
% Légumes 180°C | 10min | oOUI 80-220 °C 1-60 min oul
@ Gateau 160 °C 30 min oul 80-220°C 1-60 min NON
¥ Fruits secs 60 °C 240 min N° 60-80 °C 120-540 min N°
REMARQUES :

1. Avant toute consommation, utilisez toujours un thermomeétre a viande pour vous assurer que la
viande, la volaille et le poisson sont entierement cuits.

2. Les indications figurant dans le TABLEAU DES PROGRAMMIES sont fournies uniquement a titre
indicatif. La durée de cuisson nécessaire dépend de la quantité d’aliments frits en une seule fois, ainsi que
de leur épaisseur ou de leur densité et de leur état (frais, partiellement décongelés ou congelés).

3. Le TABLEAU DES PROGRAMMIES indique la durée de cuisson moyenne ainsi que le moment auquel les
ingrédients doivent étre secoués, le cas échéant, afin d’obtenir un résultat optimal.

4. Pour de plus petites quantités, la durée de cuisson est plus courte et le résultat meilleur. Adaptez la

température et la durée de cuisson selon vos préférences.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

AVERTISSEMENT ! Laissez la friteuse a air chaud refroidir avant de la nettoyer.

1. Débranchez la friteuse a air chaud du réseau électrique. Retirez le panier de friture du boitier. Avant le
nettoyage, assurez-vous que le panier de friture et la grille ont completement refroidi.

2. Nettoyez le panier de friture a I'eau chaude et au liquide vaisselle. N'utilisez aucun ustensile de cuisine
en métal ni produit de nettoyage abrasif, car cela pourrait endommager le revétement antiadhésif.

3. Le panier de friture et la grille peuvent étre lavés au lave-vaisselle. Pour obtenir un résultat optimal,
placez-les dans le panier supérieur du lave-vaisselle.

4. Essuyez le boitier de la friteuse a air chaud avec un chiffon doux, humide et non abrasif.

5. L'appareil ne comporte aucune piéce pouvant étre entretenue par l'utilisateur. A I'exception du
nettoyage, toutes les opérations d’entretien doivent étre effectuées par un professionnel qualifié.




DEPANNAGE

Défaut Cause Solution
Lécran n’affiche rien La fiche d’alimentation n’est Branchez correctement la fiche d’alimentation,
ou le panneau de pas correctement branchée insérez correctement le panier de friture et
commande ne répond | ou le panier de friture n’est assurez-vous d’avoir appuyé sur la touche
pas. pas complétement inséré. Marche/Arrét.
Les aliments ne Lorsque I'appareil atteint la durée de cuisson
Les aliments n‘ont pas été
dorent pas indiquée, retirez le panier de friture et secouez
secoués pendant la cuisson.
uniformément. les aliments.
Tamponnez la surface des aliments avec du
Lappareil produit La surface des aliments est
papier absorbant afin d’éliminer I'exces
beaucoup de fumée. | trop humide.
d’humidité.

RANGEMENT
1. Avant de ranger la friteuse a air chaud, assurez-vous qu’elle est débranchée de la prise de courant et

que toutes les piéces sont propres et séches.
2. Ne rangez jamais la friteuse a air chaud dans un endroit chaud ou humide.
3. Rangez la friteuse a air chaud dans son carton, dans un endroit propre et sec.

ELIMINATION

hi4

BN Le symbole présenté ci-dessous et apposé sur 'appareil indique que celui-ci est classé comme
équipement électrique ou électronique. A la fin de sa durée de vie, 'appareil ne doit pas étre éliminé
avec les déchets ménagers ou commerciaux. La directive européenne relative aux déchets d’équipements
électriques et électroniques (2012/19/UE) a été mise en place afin de permettre la valorisation et le
recyclage des produits selon les meilleures méthodes disponibles. Ainsi, les substances dangereuses sont
gérées correctement, les effets sur I'environnement sont réduits au minimum et la mise en décharge des
déchets est évitée. Pour obtenir des informations sur I’élimination correcte des équipements électriques
ou électroniques, veuillez contacter les autorités locales.
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Prima di mettere in funzione I'apparecchio leggere attentamente questo manuale, che va
conservato per eventuali consultazioni future.


http://www.moebelix.com

DATI TECNICI

Potenza nominale Corrente alternata 220-240V, 50/60 Hz, 1450-1750 W

Capacita 6,15 |

Timer Tempo di cottura impostabile da 0 a 60 minuti con segnale acustico.
Temperatura Temperatura di cottura regolabile da 60 a 220 C.

23 lampadine LED bianche, 5 mA, 2,6-3,2 V in corrente continua. La

Spia LED . . o
P sorgente luminosa non puo essere sostituita dall'utente.

Classe di protezione
contro le scosse elettriche

Lunghezza cavo
d’alimentazione

Classe |

60 cm

¢ Pannello di controllo digitale con 8 programmi preimpostati
¢ Involucro (Cool-Touch)

¢ Interruttore di sicurezza

¢ Funzione di spegnimento automatico

¢ Protezione da surriscaldamento

¢ Piedini antiscivolo

¢ Funzione di promemoria per agitare

¢ Funzione di preriscaldamento e mantenimento in caldo

Caratteristiche e funzioni

IMPORTANTI INDICAZIONI DI SICUREZZA

Nell’utilizzare qualsiasi apparecchio elettrico & necessario seguire le fondamentali indicazioni di sicurezza.

1. Leggere attentamente tutte le istruzioni.

2. Evitare di toccare le superfici molto calde. Utilizzare sempre i manici o il regolatore.

3. Perevitare il rischio di scosse elettriche, evitare di immergere la friggitrice o il cavo in acqua o altri
liquidi.

4. Dopo I'uso o prima di pulire il bollitore staccare la spina dalla presa di corrente. Lasciar raffreddare
I'apparecchio prima di montare o rimuovere componenti o di pulirlo.

5. NON utilizzare il prodotto se il cavo o la spina sono danneggiati o in caso di funzionamento anomalo.
Gli eventuali controlli, riparazioni o regolazioni elettriche o meccaniche vanno effettuati da un tecnico
qualificato.

6. Se il cavo di alimentazione & danneggiato, deve essere sostituito dal fabbricante, da un centro di
assistenza autorizzato o da personale qualificato per evitare possibili pericoli.

7. L'uso di accessori non raccomandati dal produttore pud provocare lesioni.

8. Il cavo di alimentazione non deve pendere dai bordi dei mobili o essere a contatto con superfici molto
calde.

9. Non posizionare l'apparecchio sopra o nelle vicinanze di piani cottura a gas o elettrici o di forni.



10. Nel maneggiare qualsiasi apparecchio contenente olio o altri liquidi bollenti & necessaria la massima
cautela.

11. Per spegnere I'apparecchio, premere il pulsante di accensione/spegnimento e staccare la spina dalla
presa a muro.

12. Utilizzare I'apparecchio unicamente per lo scopo previsto.

13. Assicurarsi che il cestello sia sempre completamente chiuso mentre la friggitrice ad aria calda € in
funzione. La friggitrice ad aria calda funziona solo se il cestello € completamente chiuso.

14. Al termine dell'utilizzo, il cestello e i cibi preparati sono bollenti. Maneggiare il cestello con cautela.
15. Non utilizzare il cestello per conservare oggetti, in particolare quelli in carta, cartone o plastica.

16. Non e consentito utilizzare 'apparecchio con un timer esterno o con un sistema separato di comando
a distanza.

17. L'apparecchio puo essere utilizzato da bambini dagli 8 anni in su e da persone con capacita fisiche,
sensoriali o mentali ridotte o prive di esperienza e conoscenze in merito solo sotto supervisione o dopo
essere state istruite sull’uso sicuro del dispositivo e dei pericoli legati allo stesso. | bambini non devono
giocare con l'apparecchio. La pulizia e la manutenzione non possono essere eseguite da bambini, a meno
che questi abbiano pilu di 8 anni e vengano sorvegliati.

18. E necessario sorvegliare i bambini affinché non giochino con I'apparecchio.

19. Tenere I'apparecchio e il cavo di alimentazione fuori dalla portata dei bambini di eta inferiore a 8
anni.

20. Lapparecchio é destinato all’'uso domestico e nei seguenti ambienti:

- cucinotti per i collaboratori in aziende, uffici e altri ambienti lavorativi;

- aziende agricole;

- alberghi, motel e altre strutture residenziali (ad uso degli ospiti);

- bed and breakfast.

X
21. Questo apparecchio soddisfa i requisiti del LFGB (codice alimentare tedesco) ed & adatto al

contatto con gli alimenti.

22. C} Questo apparecchio & destinato unicamente all’'uso domestico e in interni. Non utilizzare

mai l'apparecchio all’aperto.

AN

durante il funzionamento e rimanere ancora calde per qualche tempo dopo lo spegnimento. Tenere

23. Esiste il rischio di lesioni e ustioni! Alcune superfici dell'apparecchio possono surriscaldarsi

presenti queste informazioni quando si maneggia I'apparecchio!



IMPARATE A UTILIZZARE AL MEGLIO LA VOSTRA FRIGGITRICE AD ARIA CALDA

— 1

1. Coperchio
2. Pannello comandi
3. Cestello
2
3
2 4 6 8 10
" 3 5 . . ' 9 11
3 X B - g 1. Preriscaldamento
S\ . 2. On/Off
@ \ G . C @ 3. Ridurre
\ ‘| oy . 4. Spia di riscaldamento
\ @ - || min / 5. Indicatore di agitazione
% \ | s 6. Tempo/Temperatura
¥ ; - 7. Unita di tempo
I3

temperatura
9. Aumentare
10. Avvio/Pausa

12. a sinistra

<< @ @ A O @ @ @ >> 11. Mantenimento in caldo

] \ 13. a destra
12 13

USO DEL PANNELLO COMANDI

1. Una volta collegato, si sente un segnale acustico, tutte le spie sul pannello di controllo si accendono
per 1 secondo e I'apparecchio passa alla modalita standby. L'indicatore del tasto di
accensione/spegnimento rimane acceso in modo fisso, mentre gli altri tasti e indicatori entrano in

modalita standby.

2. Premere brevemente il tasto di accensione/spegnimento “ @ " per attivare tuttii tasti funzione
sul pannello di controllo. La temperatura preimpostata di default & di 200 C e il tempo preimpostato

di default & di 15 minuti.

3. Premere brevemente il tasto “ > " o €7 per passare da un programma all’altro. L'indicatore del
programma selezionato lampeggia, mentre quelli degli altri programmi rimangono accesi in modo

fisso.



@&/

4. Premere brevemente il tasto Tempo/Pausa “ " per passare dalla temperatura al

ow'.

(o)

o

N ;
tempo, quindi impostare la temperatura o il tempo utilizzando i pulsanti “ " Tenere

II:'A,‘
premuto “ -~

"

(0]

n”

WV . . .
" per regolare rapidamente la temperatura o il tempo; nel frattempo &
possibile continuare a passare da un programma all’altro.

5. Dopo aver impostato la temperatura, il tempo e il programma, premere brevemente il tasto

Start/Pausa “ @

”. L'apparecchio entra in funzione e la spia di riscaldamento si accende.

Q)

interrompe il funzionamento e la spia di riscaldamento si spegne. Premere nuovamente il tasto

Start/Pausa “ @

7. Al termine dell'operazione o tenendo premuto il tasto di accensione/spegnimento, |I'apparecchio

6. Se durante il funzionamento si preme brevemente il tasto Start/Pausa “ " I'apparecchio

" per riprendere il funzionamento.

esce dalla modalita operativa. Si sente un segnale acustico, la spia di riscaldamento si spegne e sul
display lampeggia “0:00”. Quando il display si spegne completamente (rimane accesa solo la spia del
tasto di accensione/spegnimento), I'apparecchio passa alla modalita standby.

8. Per la funzione di preriscaldamento, la temperatura predefinita & di 220 ‘C e il tempo predefinito &

di 3 minuti. In modalita di preriscaldamento non e possibile regolare il tempo e la temperatura. In

modalita standby o in modalita pausa, premere brevemente il tasto di preriscaldamento “ " per

selezionare la funzione (premerlo nuovamente per deselezionarla). Premere brevemente il tasto

Start/Pausa “ @ " per passare alla modalita di preriscaldamento. Al termine dell'operazione,
I'apparecchio torna in modalita standby.

9. Per la funzione di mantenimento in caldo, la temperatura predefinita & di 80 ‘C e il tempo
predefinito e di 60 minuti. In modalita di mantenimento del calore non & possibile regolare il tempo e

la temperatura. In modalita standby o in modalita pausa, premere brevemente il tasto “Mantenimento

in caldo” @ " per selezionare la funzione (premerlo nuovamente per deselezionarla). Al termine del
processo di riscaldamento, I'apparecchio passa alla modalita di mantenimento del calore, per poi
tornare alla modalita operativa.

10. Dopo aver acceso l'apparecchio, & possibile estrarre il cestello in qualsiasi momento. L'apparecchio

interrompe quindi il funzionamento, la spia si spegne e sul display compare “---". In quel momento non



e possibile utilizzare I'apparecchio. L'apparecchio riprende a funzionare non appena il cestello viene
reinserito correttamente.

11. Quando l'apparecchio raggiunge il tempo impostato, l'indicatore di agitazione lampeggia e viene
emesso un segnale acustico della durata di 30 secondi per ricordare che & necessario agitare gli
ingredienti. Sono disponibili due opzioni:

(1) Estrarre il cestello, scuotere gli ingredienti e reinserirlo correttamente nell'alloggiamento prima che
il segnale acustico smetta di suonare.

(2) Non eseguire alcuna operazione finché il segnale acustico non cessa.

L'apparecchio interpreta entrambe queste opzioni come se fosse stata eseguita I'operazione di
agitazione degli ingredienti. Una volta completata I'operazione, il segnale acustico cessa, l'indicatore di

agitazione si spegne e l'apparecchio riprende il funzionamento.

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

1. Gia al momento della consegna della friggitrice ad aria calda, nel cestello & presente un inserto.
Estrarre il cestello dall'alloggiamento afferrandolo per la maniglia e appoggiarlo su un piano di lavoro
pulito e in piano. Rimuovere tutti i materiali d’imballo e adesivi presenti all’interno e sulla superficie
esterna della friggitrice.

2. Assicurarsi che non vi sia materiale da imballaggio sotto o intorno al cestello.

3. Lavarel'inserto e il cestello con acqua calda e sapone.

4. EVITARE DI IMMERGERE IN ACQUA IL CORPO DELLA FRIGGITRICE AD ARIA. Pulire la superficie esterna
con un panno umido. Asciugare con cura tutte le parti.

NOTA: Alla prima messa in funzione la friggitrice potrebbe sviluppare un leggero odore. Si tratta di un
fenomeno normalissimo.

AVVERTENZA! Questo apparecchio non deve essere utilizzato per fare bollire I'acqua.

ISTRUZIONI PER L'USO

1. Posizionare la friggitrice ad aria su un piano di lavoro liscio e resistente alle alte temperature, vicino a
una presa di corrente.

2. Estrarreil cestello dall'alloggiamento afferrandolo per la maniglia e appoggiarlo su un piano di lavoro
pulito e in piano.

3. Disporre gli ingredienti sull'inserto, facendo attenzione a non riempirlo eccessivamente.

4. Inserire il cestello nell'alloggiamento e assicurarsi che sia posizionato correttamente.

5. Collegare I'apparecchio alla rete elettrica.



6. Nella maggior parte dei programmi, l'intervallo di temperatura regolabile € compreso tra 80 e 220 °Ce

n 7
|

I'intervallo di tempo regolabile tra 1 e 60 minuti. Per il programma “Frutta secca”, I'intervallo di
temperatura regolabile va da 60 a 80 °C e I'intervallo di tempo regolabile va da 120 a 540 minuti.

7. Se la friggitrice ad aria calda e spenta, selezionare la funzione di preriscaldamento (non & necessario
inserire alcun alimento). L'indicatore di riscaldamento si accende e la friggitrice ad aria calda inizia a
riscaldarsi. Il risultato di cottura € migliore dopo aver preriscaldato I'apparecchio.

8. Seguire le istruzioni riportate nella sezione“UTILIZZO DEL PANNELLO DI CONTROLLO” per impostare il
tempo e la temperatura adeguati ai rispettivi ingredienti. A questo punto, avviare il funzionamento.

9. Allo scadere del tempo impostato, I'apparecchio segnala di estrarre il cestello per controllare il cibo.
Girare o scuotere il cibo nel cestello. Reinserire quindi correttamente il cestello nell'alloggiamento. Se
necessario, € possibile regolare la temperatura e il tempo.

10. Quando si estrae il cestello, I'elemento riscaldante si spegne e il display indica che il cestello & stato
rimosso. Una volta reinserito correttamente il cestello, I'apparecchio riprende il processo di cottura.

11. Alraggiungimento del tempo di cottura impostato, viene emesso un segnale acustico e I'apparecchio
si spegne automaticamente.

12. Girare gli alimenti per controllare il grado di doratura e il punto di cottura. Se & necessario proseguire
la cottura impostare nuovamente il tempo e la temperatura fino a che il cibo non sara pronto.

13. Una volta terminata la cottura, estrarre il cestello dall’'apparecchio e appoggiarlo su una superficie
piana e resistente al calore. Versare il cibo pronto in un recipiente adatto.

14. Se necessario, € possibile proseguire la cottura. Se non si utilizza il cuoci uova, staccare sempre la

spina dalla presa.

NOTA: La friggitrice ad aria calda si riscalda solo quando si preme il pulsante Start/Pausa. Se il cestello
non viene reinserito correttamente, I'apparecchio non riprende il processo di riscaldamento e il display
segnala che il cestello & stata rimosso. Al termine della cottura, premere il tasto di

accensione/spegnimento per spegnere la friggitrice ad aria.

AVVERTENZA! Si raccomanda di prestare attenzione quando si girano o si scuotono gli alimenti nel
cestello. Per evitare danni a cose o persone & opportuno evitare di scuotere I'intera friggitrice per voltare

il cibo.



AVVERTENZA! Estrarre e reinserire il cestello sempre con la massima cautela, per evitare di ustionarsi a

causa del vapore bollente.

AVVERTENZA! Dopo l'uso evitare di deporre direttamente il cestello o I'inserto su una superficie di

plastica per evitare di danneggiarla! Non capovolgere il cestello con l'inserto.

CONSIGLI UTILI

1. Ideale nel caso della friggitrice & utilizzare olio d’oliva o vegetale nello spruzzino. E possibile spalmare
un po' d'olio sui cibi per ottenere un risultato ottimale. Assicurarsi inoltre che gli alimenti siano asciutti
prima di versarvi sopra I'olio.

2. E possibile tagliare gli ingredienti in pezzi piu piccoli per aumentarne la superficie, in modo che
diventino pil croccanti. Utilizzare la funzione di preriscaldamento per ottenere un risultato ottimale.

3. Non riempire eccessivamente il cestello. Il cestello puo essere riempito al massimo per meta con gli
ingredienti.

4. Per ottenere i risultati migliori, € necessario agitare o girare alcuni cibi durante la cottura. Per la
preparazione, fare riferimento alla TABELLA DEI PROGRAMMI.

5. Per prevenire I'eccessivo sviluppo di fumo durante la cottura di cibi con un elevato contenuto naturale
di grassi, come ad esempio le cosce di pollo, in alcuni casi, tra una cottura e l'altra, & necessario
rimuovere il grasso dal cestello.

6. Prima della cottura tamponare i cibi per asciugarli, in modo da ottenere una migliore doratura ed
evitare un eccessivo sviluppo di fumo.

7. Fare attenzione a non riempire eccessivamente il cestello, in modo che I'aria possa circolare

liberamente.

Tabella del programma

Manten
Intervallo di Intervallo Scuoter

INGREDIENTE TEMP TEMPO | imento
temperatura temporale e

in caldo
@ patatine fritte 220°C 20 min. Si 80-220°C 1-60 min. Si
@ Bistecca 200 °C 13 min. S| 80-220 °C 1-60 min. S
G Ali di pollo 220°C 13 min. S| 80-220°C 1-60 min. Si
““  Cosce di pollo 220°C 18 min. i 80-220 °C 1-60 min. S




Pesce 180 °C 20 min. S) 80-220 °C 1-60 min. S|

E;') Verdure 180 °C 10 min. S\| 80-220°C 1-60 min. S‘l

T Tora 160°C | 30 min. g 80220 °C 1-60 min. NO
@ Frutta secca 60 °C 240 min. N. 60-80 °C 120-540 min. N.

AVVERTENZE

1. Prima di consumare il cibo, accertarsi con un apposito termometro che la carne, il pollame e il pesce
siano ben cotti.

2. Le informazioni contenute nella TABELLA DEI PROGRAMMI sono puramente indicative. |l tempo di
cottura necessario dipende dalla quantita di cibo da friggere e dallo spessore o densita e stato del cibo
(fresco, scongelato o congelato).

3. La TABELLA DEI PROGRAMMI indica il tempo medio di cottura e il momento in cui & necessario
mescolare gli ingredienti (se del caso) per ottenere il miglior risultato possibile.

4. Con quantita minori, il tempo di cottura & piu breve e il risultato migliore. Impostare la temperatura e

il tempo di cottura in base alle preferenze personali.

PULIZIA E CURA

AVVERTENZA! Prima della pulizia lasciare raffreddare la friggitrice.

1. Staccare la spina dalla presa di corrente. Estrarre il cestello dall'alloggiamento. Prima di procedere
alla pulizia, assicurarsi che sia il cestello, che I'inserto si siano completamente raffreddati.

2. Lavare il cestello con acqua calda e detersivo per piatti. Non utilizzare utensili da cucina in metallo o
materiali per la pulizia abrasivi, che potrebbero danneggiare il rivestimento antiaderente.

3. Il cestello e l'inserto sono lavabili in lavastoviglie. Per ottenere risultati ottimali, & opportuno
posizionarli nella parte alta della lavastoviglie.

4. Pulire I'alloggiamento della friggitrice ad aria calda con un panno morbido, non abrasivo e umido.

5. L'apparecchio non presenta parti su cui I'utilizzatore puo effettuare la manutenzione in autonomia. Ad
eccezione della pulizia, tutti gli interventi di manutenzione devono essere eseguiti da un tecnico
gualificato.



SOLUZIONE DEI PROBLEMI

Anomalia Causa Soluzione

Non viene visualizzato | La spina di alimentazione non | Inserire correttamente la spina di

nulla oppure il e inserita correttamente alimentazione, posizionare correttamente il
pannello di controllo | oppure il cestello non é cestello e assicurarsi che il pulsante di
non é utilizzabile. inserito fino in fondo. accensione/spegnimento sia stato premuto.

Quando l'apparecchio ha raggiunto il tempo di
| cibi non si dorano in | Durante la preparazione, i
cottura impostato, estrarre il cestello e scuotere

modo uniforme piatti non sono stati agitati.
il cibo.
L'apparecchio
Sulla superficie dei cibi c'e Asciugare I'umidita dalla superficie dei cibi con
produce una grande
troppa umidita. della carta da cucina.

guantita di fumo.

STOCCAGGIO
1. Prima diriporre la friggitrice accertarsi di aver staccato la spina; controllare inoltre che tutte le parti

siano pulite e asciutte.
2. Non riporre mai la friggitrice ad aria calda in un luogo caldo o umido.
3. Riporre la friggitrice in un luogo pulito e asciutto, all’interno della propria confezione.

SMALTIMENTO

hi4

— Il simbolo riportato qui e sull'apparecchio indica che lo stesso e stato classificato come

apparecchio elettrico o elettronico. Al termine della sua vita utile, 'apparecchio non deve essere smaltito
con altri rifiuti domestici o commerciali. La Direttiva UE sui rifiuti di apparecchiature elettriche ed
elettroniche (2012/19/UE) é stata introdotta per recuperare i prodotti utilizzando i migliori processi di
recupero e riciclo attualmente disponibili. Questo garantisce di gestire correttamente le sostanze
pericolose, di ridurre al minimo I'impatto sull'ambiente e di evitare lo scarico di rifiuti. Per informazioni
sul corretto smaltimento delle apparecchiature elettriche o elettroniche invitiamo a contattare le autorita
locali.
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