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| Einkochautomat WWS-27.1 Deutsch |

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

1.Bitte lesen Sie vor der Benutzung alle Anleitungen aufmerksam durch.
Vergewissern Sie sich, dass lhre Netzspannung mit den Angaben auf dem
Typenschild Ubereinstimmt.
2.Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser oder sonstige Flissigkeiten ein.
3.Benutzen Sie das Gerat nicht mit beschadigtem Netzkabel.
4.|st das Gerat oder das Netzkabel beschadigt, so wenden Sie sich bitte an einen
autorisierten Kundendienst. Nehmen Sie Reparaturen bitte nicht selbst vor.
5.Benutzen Sie das Gerat nicht mit leerem Tank.
6.Benutzen Sie das Gerat nicht in unmittelbarer Nahe eines Gas- oder
Elektroherdes, vorgeheizten Ofens oder sonstiger Warmequelle.
7.Stellen Sie das Gerat auf einer stabilen und ebenen Arbeitsflache auf, halten Sie
Abstand zur Kante, damit es nicht hemnterfallen kann.
8.Fuhren Sie das Netzkabel nicht tber scharfe Kanten.
9.Vor dem Reinigen oder Anbringen von Zubehorteilen schalten Sie das Gerat aus,
ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie es vollstandig abkuhlen.
10.Benutzen Sie das Gerat nicht im Freien.
11.Berihren Sie keine heillen Flachen des Gerats, fassen Sie es nur an den
Griffen an. Benutzen Sie Ofenhandschuhe, wenn Sie den Deckel anheben oder
das Gerat umsetzen.
12.Ziehen Sie bei Nichtbenutzung stets den Netzstecker.
13.Schalten Sie das Gerat nicht ein, wenn es auf der Seite liegt oder auf dem
Kopf steht.

14 .Dieses Gerat kann von Kindern ab acht Jahren und alter
sowie von Personen mit eingeschrankten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten bzw. Mangel
an Erfahrung und Kenntnissen verwendet werden,
sofern sie zuvor in der sicheren Benutzung des Gerats
unterwiesen worden sind und die einhergehenden
Gefahren verstehen.

15.Kinder durfen mit dem Gerat nicht spielen.

16.Reinigungs- und Instandhaltungsmal3nahmen durfen
nur von Kindern Uber 8 Jahren und unter Aufsicht
durchgefuhrt werden.

17.Gerat und Kabel durfen nicht in die Hande von Kindern
unter 8 Jahren gelangen.



18.Das Gerat ist nicht daflir vorgesehen, Uber eine externe
Zeitschaltuhr oder separate Fernbedienung gesteuert zu
werden.

19.Bei Beschadigung des Netzkabels ist dieses durch den
Hersteller, einen Kundendienstmitarbeiter oder eine in
ahnlicher Weise qualifizierte Person auszutauschen, um
eine Gefahrdung zu vermeiden.

BEDIENUNGSHINWEISE

1.Stellen Sie die Basiseinheit auf einer ebenen und hitzebestandigen Arbeitsflache
auf, halten Sie Abstand zur Kante. Nicht auf dem FuRboden aufstellen.

2.Mit dem Schalter auf , OFF* stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.

3.Geben Sie die Zutaten in den Topf.

4 .Stellen Sie den Temperaturregler auf die gewtinschte Stufe, 40°C, 50°C, 60°C
und so weiter. Beim Erreichen der eingestellten Temperatur schaltet sich die
Kontrollanzeige aus. Soll das Gerat standig kochen, so stellen Sie den
Temperaturregler ganz nach rechts.

5.Nach der Benutzung schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den Netzstecker.

Vorsicht:
Berthren Sie keine heilden Flachen, warten Sie stets, bis sich das Gerat
abgekuhlt hat. Fullen Sie das Gerat zwischen den Marken Min und Max.

Vor Erstbenutzung

Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien.

Waschen Sie den Topf mit heillem Wasser aus, spulen Sie nach und trocknen
Sie ihn gut aus.

Hinweis:

Tauchen Sie die Basiseinheit nicht in Wasser ein.

Bei Erstbenutzung haben Sie etwas Geruchsentwicklung. Dies ist harmlos und
vOl ig normal und dauert nur einen kurzen Moment.

Bitte achten Sie auf ausreichende Liftung.



Fur Slow Cooking geeignete Speisen

1.Der Crockpot ist zur Zubereitung der meisten Speisen geeignet, beachten Sie
jedoch bitte die nachstehenden Hinweise.

2.Benutzen Sie keine gefrorenen Zutaten.

3.Schneiden Sie Wurzelgemuse in kleine Stlicke, da diese eine langere
Zubereitungszeit als Fleisch benOtigen. die sollten zunéchst fiir 2 bis 3 Minuten
gedinstet werden. WurzelgemUse sollte stets unten im Topf liegen und alle
Zutaten mussen mit der Kochflussigkeit bedeckt sein.

4.Schneiden Sie Uberfl Ussiges Fett vor dem Kochen vom Fleisch, da beim Slow
Cooking Fett nicht verdunstet.

5.Benutzen Sie ein herkOmITlliches Kochrezept als Ausgangsbasis, so miissen
Sie weniger Flussigkeit verwenden. Die Flussigkeit verkocht nicht, wie beim
herkdmmlichen Kochen.

6.Lassen Sie keine ungekochten Speisen bei Zimmertemperatur im Crockpot.

7.Benutzen Sie den Crockpot nicht zum Aufwarmen von Speisen.

8.Ungekochte rote Bohnen missen vor der Zubereitung im Crockpot wenigstens
fur 10 Minuten eingeweicht und gekocht werden, um Giftstoffe zu entfernen.

9.In Braten oder Hahnchen stecken Sie bitte ein Fleischthermometer, damit
gewabhrleistet ist, dass sie mit der richtigen Temperatur zubereitet werden.

Slow Cooking Tipps
. Der Crockpot muss fur beste Ergebnisse wenigstens halb gefillt sein.

2. Slow Cooking erhalt die Flissigkeiten. Wollen Sie diese verringern, so 6ffnen
Sie den Deckel nach dem Kochen und stellen Sie die Temperatur auf 40°C ein,
verringern Sie die Zeit zum Simmern um 10 bis 20 Minuten.

3. Der Deckel ist nicht passgenau. Nehmen Sie ihn nicht unnétig ab, da
hierdurch Hitze entweicht. Fur jedes Anheben des Deckels verlangern Sie die
Kochzeit um 10 Minuten.

4. Die meisten Gemuse- und Fleischrezepte bendtigen 5 bis 7 Stunden bei 90°C
oder 4 bis 6 Stunden bei 100°C max.

5. Benutzen Sie keine gefrorenen Zutaten, ohne diese zundchst aufzutauen.

6. Einige Zutaten sind nicht geeignet. Pasta, Meeresfriichte, Milch und Sahne
sollten erst gegen Ende der Zubereitungszeit hinzugeflgt werden. Ziele
Faktoren bestimmen die Zubereitungszeit, Wasser- und Fettgehalt,
Ausgangstemperatur der Zutaten und die GrORe der Zutaten.

7. Klein geschnittene Zutaten kochen schneller. Experimentieren Sie fur beste
Ergebnisse mit Inrem Crockpot.

8. Gemduse sollte stets in der unteren Halfte im Topf liegen, da es gewohnlich
eine langere Zubereitungszeit bendtigt.

9. Alle Zutaten mussen mit der Kochf lussigkeit bedeckt sein. Bereiten Sie diese
(SolRe oder Brihe) getrennt zu.



REINIGUNG

Ziehen Sie den Netzstecker und giel3en Sie die Reste aus.

Lassen Sie das Gerat vor dem Reinigen vollstandig abkuhlen.

Deckel und Topf kbnnen normal abgewaschen werden.

Fir das Gerategehduse benutzen Sie bitte ein feuchtes Tuch, reiben Sie es
anschlie3end trocken. Benutzen Sie keine Scheuermittel, um Kratzer zu
vermeiden.

Technische Spezifikationen
Bemessungsspannung/-frequenz........ 220-240V~50Hz
Bemessungsaufnahme........................ 1800 W c € er

Entsorgung

Dieses Symbol auf dem Produkt zeigt an, dass lhr
E Elektro- oder Elektronik-Altgerat von
Haushaltsabfallen getrennt entsorgt werden muss.
W Die WEEE-RIichtlinie (von engl.: Waste of Electrical
and Electronic Equipment; deutsch: Elektro- und
Elektronikgerate-Abfall) (2012/19/EU) wurde etabliert, um
Produkte unter Verwendung der bestmaoglichen
Recyclingtechniken wiederzuverwerten, um die Auswirkungen
auf die Umwelt zu minimieren, gefahrliche Substanzen zu
behandeln und weitere Deponien zu vermeiden. Wenden Sie
sich fur weitere Informationen Uber die korrekte Entsorgung
von Elektro- und Elektronikgerate-Abfall bitte an Ihre drtlichen
Behorden.
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Dulezita ochranna opatieni

1.

5.
6.

7.

8.
9. Pred ¢iSténim nebo instalovanim pfislusenstvi vypnéte pfistroj, odpojte

Pfed prvnim pouzitim si prosim prectete pozorné vSechny pokyny. Ujistéte se,
Ze vase sitové napéti odpovida udaji na Stitku.

2. Neponotujte pfistroj do vody nebo jinych kapalin.
3.
4.V pripadé, ze je pfistroj nebo napajeci kabel poSkozen, obratte se na

Nepouzivejte pfistroj pokud je poSkozeny napajeci kabel.

autorizované servisni stfedisko. V zadném pfipadé nevykonavejte opravu sami.
Nepouzivejte pfistroj s prazdnou nadrzi.

Nepouzivejte pfistroj v tésné blizkosti plynového nebo elektrického sporaku,
vyhfaté trouby nebo jiného zdroje tepla.

Pfistroj umistnéte na stabilni, rovnou pracovni plochu a v dostate¢né
vzdalenosti od okraje, aby se vyrobek nemohl prevratit.

Pfivodni kabel nevedte pres ostré hrany.

napajeci kabel ze sité a pfistroj nechte uplné vychladnout.

10. Nepouzivejte pfistroj venku.
11. Nedotykejte se horkych povrch( pfistroje, uchopte pouze za rukojeti.

PFi zvednuti vika nebo pfemisténi pristroje pouzivejte rukavice ke sporaku.

12. Pokud pfistroj nepouzivate, vzdy odpojte napajeci kabel.
13. Nezapinejte pfistroj, pokud lezi na boku nebo vzhiru nohama.

14. Tento pfistroj mohou pouzivat déti od osmi let, starsi

osoby a osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo dusevnimi schopnostmi nebo nedostatkem
zkuSenosti a znalosti, pokud byly pfedtim obeznameni
s bezpeCnym pouzivanim pristroje a pochopili rizika v
souvislosti s pouzitim pfistroje.

15. Déti se nesmi hrat s pfistrojem.
16. Cisténi a udrzbu mohou pod dohledem dospélé osoby

vykonavat i déti od osmi let.

17. Pristroj a pfivodni kabel se nesmi dostat do rukou

déti do 8 let.

18. Pristroj neni pfizplisobeny na ovladani vnéjSim

Casovacem nebo samostatnym dalkovym ovladanim.

19. V pfipadé poskozeni napajeciho kabelu, muze byt

nahrazen pouze vyrobcem, zastupcem zakaznického



servisu nebo kvalifikovanou osobou na to uréenou,
aby se predeSlo moznému urazu.

Navod na pouziti

1. Postavte pfistroj na rovnou, tepelné odolnou plochu a dodrzte bezpecnou
vzdalenost od okraje. Nepokladejte pfistroj na podlahu.

2. S vypinacem v poloze ,OFF* zastréte pfivodni kabel do zasuvky.

3. Vlozte ingredience do hrnce.

4. Nastavte termostat na pozadovanou teplotu, 40°C, 50°C, 60°C a tak dale.
Po zahtati na nastavenou teplotu kontrolka zhasne. Pokud ma hrnec
nepfetrzité vafit, otoCte regulator teploty uplné vpravo.

5. Po pouziti vypnéte pfistroj a odpojte pfivodni kabel ze zasuvky.

Pozor:
Nedotykejte se horkych povrchd, vzdy ¢ekejte dokud pfistroj nevychladne.
Hrnec plite v rozmezi znacek MIN — MAX.

Pred prvnim pouzitim

Odstrarite vSechny obalové materialy. Hrnec omyjte horkou vodou, oplachnéte a

dobre ho osuste.

Upozornéni:

Neponofujte pfistroj do vody. Pfi prvnim pouziti se uvolni zapach. Ten je
neSkodny a naprosto normalni a trva jen kratky okamzik. Zajistéte prosim
dostatecné vétrani.

Pro pomalé vareni vhodnych potravin

1. Varny automat je vhodny pro pfipravu vétSiny pokrm(, dbejte ale na
dodrzovani nasledujicich pokyna.

2. Nepouzivejte Zadné mrazené ingredience.

3. Kofenovou zeleninu krajejte na malé kousky, protoze vyZaduje delSi ¢as na
pfipravu nez maso a méla by se nejprve po dobu 2 a 3 minut dusit, kofenova
zelenina by méla byt vzdy vespodu hrnce a viechny ingredience by mély
byt ponofeny ve vodé.

4. Orezte pred vafenim prebyte¢ny tuk z masa, protoze pfi vafeni se
tuk neodpafuje.

5. Jako zaklad pouzijte tradi¢ni receptury, takze budete muset pouzit méné

tekutiny. Tekutina se neodparuje jako pfi tradi¢nim vareni.

. Nenechavejte ve varném automatu pfi pokojové teploté zadné jidlo

. Nepouzivejte varny automat na ohfivani jidla

. Syrové Cervené fazole se pred vafenim musi namogit a povafit min. 10 min.

0 N O®



za ucelem odstranéni toxinu.
9. Do masa nebo kufete viozte teplomér masa, aby jste se ujistili, Ze se maso
pfipravuje pfi spravné teploté

Tlpy k vareni
. Pro dosazeni nejlepsich vysledkl musi byt varny automat napinény
alespon z poloviny

2. Pomalé vareni uchova tekutiny. Pokud chcete tekutinu zredukovat, tak oteviete
poklicku a teplotu snizte na 40° C, zkratte dobu vafeni o 10 az 20 minut.

3. Poklicka se nehodi. Neskladejte zbytecné pokliCku, protoZe unika teplo.
Kazdé zvednuti vika prodluzuje dobu vafeni o 10 minut.

4. VétSina zeleninovych nebo masovych receptll vyzaduje 5 az 7 hodin vareni pfi
teploté 90°C nebo 4 az 6 hodin pfi 100°C.

5. Nepouzivejte zadné zmrazené ingredience bez jejich rozmrazeni.

6. Nékteré ingredience nejsou vhodné. Téstoviny, plody mofe, mléko a smetana
by mély byt pfidany az ke konci vareni. Vysledny cil ovliviiuje doba vareni,
mnozstvi vody a tuku, vychozi teplota a velikost ingredienci.

7. Na malé kousky nakrajené suroviny se uvafi rychleji. Pro dosazeni nejlepSich
vysledkl vyzkousSejte rlizné varianty, experimentujte.

8. Zelenina by méla byt vzdy ve spodni poloving, protoze ta vyZaduje delSi
dobu vafeni.

9. VSechny suroviny musi byt ponofeny ve vodé. Omacku nebo vyvar
pfipravte oddélené.

Cisténi

Vytahnéte pripojny kabel ze zasuvky a vylijte zbytky. Nechte pfistroj uplné
vychladnout. Poklicku a hrnec umyijte standardnim zplsobem. Pro ¢isténi
pfistroje pouzivejte vihky hadfik, poté vytfete do sucha. Nepouzivejte abrazivni
Cistici prostfedky, aby se zabranilo poSkrabani.

Technicka specifikace

Sitové napéti................... 220-240V ~ 50Hz I
VYKON..cooieiiieecciieeeeee, 1800 W c € Qf
Likvidace

Tento symbol na vyrobku znamena Ze vas elektricky

nebo elektronicky vyrobek musi byt zlikvidovan

separatné, ne s domovnim odpadem!

Byla etablovana smérnice WEEE (z anglie.: Waste of
Electrical and Electronic Equipment; némecka: Elektrické a
Elektronické vyrobky -odpad) (2012/19/EU), recyklace



produktu s pouzitim nejlepsi dostupné techniky, minimalizovani
dopadu na zivotni prostfedi, zachazeni s nebezpeCnymi

latkami a pfedchazet zakladani novych skladek.

Pro vice informaci o likvidaci konkrétnich elektrickych nebo
elektronickych vyrobku se obratte na mistni urfady, provozovny
sbérnych dvoru nebo prodejnu, ve které jste toto zbozi zakoupili.
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Ddélezita ochranné opatrenia

1.Preditajte si prosim pozorne pred pouzitim vSetky pokyny. Presvedcte sa, Ci
Udaje na typovom litstku suhlasia s Vasim sietovym napatim.

2.Nepondrajte pristroj do vody alebo inych kvapalin.

3.Nepouzivajte spotrebi¢ s poSkodenym napajacim kablom.

4.AK je pristroj alebo je napajaci kabel poskodeny, mali by ste sa obratit na
autorizované servisné stredisko. Spotrebi¢ nikdy neopravujte sami.

5.Nepouzivajte pristroj s prazdnou nadrzou.

6.Nepouzivajte pristroj v bezprostrednej blizkosti plynu alebo elektrickych sprakov,
vyhriatych rarach, alebo inych zdrojoch tepla.

7.Umiestnite pristroj na stabilnu, rovnu pracovnu plochu o udrzujte odstup od
okraja, tak aby nemohol spadnut.

8.Nevedte napdjaci kabel cez ostré hrany.

9.Pred d&istenim alebo upevnenim prisluSenstva pristroj vypnite, odpojte napajaci
kabel a nechajte ho uplne vychladnat.

10.Nepouzivajte pristroj vonku.

11.ESte horuce povrchy zariadeni, uchopte len za rukovate. Pouzivajte chiiapku

pri zdvihnuti veka, alebo pridvihnutim pristroja.
12.Ak pristroj nepouzivate, vytiahnite zastréku zo zasuvky.
13. Nezapinajte pristroj, pokial lezi na boku, alebo hore nohami.

14.Tento pristroj mézu obsluhovat deti vo veku od 8 rokov,
osoby so znizenymi telesnymi, zmyslovymi alebo
dusSevnymi schopnostami alebo s nedostatoCnymi
skusenostami a vedomostami, iba ak su pod dohfadom
alebo boli pou€eni o bezpenom pouzivani pristroja a
poznaju s tym spojené nebezpecenstva.

15. Deti sa s pristrojom nesmu hrat.

16.Cistenie a udrzbu mézu vykonavat deti nad 8 rokov a
pod dozorm.

17. Pristroj a kable sa nesmu dostat do ruk detom
mladsim ako 8 rokov."

18. Pristroj nie je ur€eny na ovladanie externym
Casovacom alebo samostatnym dialkovym ovladanim.

19. V pripade poskodenia napajacieho kabla musi byt
vymeneny vyrobcom, zastupcom zakaznickeho servisu



alebo ina kvalifikovana osoba, aby nedoslo k urazu.

POKYNY K OBSLUHE

1. Postavte zakladnu jednotku na rovnu, tepelne odolnu pracovnu plochu,
dodrzte vzdialenost’ od okraja. Nekladte ho na podlahu.

2. So spinacom na ,, OFF“zastréte zastréku do zasuvky.

3.Dajte ingrediencie do hrnca.

4 Nastavte regulator teploty na pozadovany stupen, 40°C, 50°C, 60°C a tak
dalej. Po dosiahnuti nastavenej teploty, kontrolka zhasne. V pripade, ze
pristroj stale vari, nastavte regulator teploty uplne vpravo.

5. Po pouziti vypnite pristroj a odpojte napajaci kabel.

Upozornenie:
Nedotykajte sa horucich povrchov, vzdy pockajte, kym pristroj nevychladne.
Naplnte pristroj medzi znackami Min a Max.

Pred prvym pouzitim

Odstrante vSetok baliaci material.

Umyte hrniec v horucej vode, nasledne ho oplachnite
a dobre ho vysuste.

Upozornenie:

Neponarajte zakladriu do vody.

Pri prvom pouziti, mézete ucitit nejaky zapach. Toto je neSkodné a uplne
normalne a trva to len chvilu.

Zaistite prosim dostato¢né vetranie.

Jedla vhodné pre pomalé varenie

1.Varny automat je vhodny na pripravu vacsiny pokrmov,ale vezmite prosim na
vedomie nizSie uvedené pokyny.

2.Nepouzivajte ziadne zmrznuté ingrediencie.

3.Nakrajajte korefiovu zeleninu na malé kusky, pretoze si vyzaduju dlhsi ¢as na
pripravu ako maso, zelenina by mala byt najprv po dobu 2 az 3 minut
podusena, korenova zelenina by mala byt vzdy dole v hrnci a vSetky prisady
musia byt zakryté kvapalinou.

4.0dkrojte prebyto€ny tuk z masa pred varenim,pretoze pri vareni sa tuk neodpari.

5.Pouzite obvyklé recepty ako vychodiskovy bod, takze budete musiet pouzit
mene;j tekutiny. Kvapalina sa neodpari, ako pri beznom vareni.

6.Nenechavajte ziadne nedovarené jedlo pri izbovej teplote vo varnom automate

7.Nepouzivajte varny automat na zohrievanie jedal.

8.Neuvarené Cervené fazule musia byt pred pripravou vo varnom automate
namocené minimalne po dobu 10 minat a uvarené, aby sa odstranili toxiny.



9.Do pecienky alebo kurata vlozte prosim teplomer na maso, aby sa
zabezpedilo, ze budu pripravené so spravnou teplotou.

Typy na varenie
1. Varny automat musi byt aspori z polovice plny pre dosiahnutie
najlepSich vysledkov.

2. Pomalé varenie zadrzi tekutiny. Ak chcete tomuto zabranit, otvorte veko po
vareni a nastavte teplotu na 40°C a, znizte Cas varenia na 10 az 20 minut.

3. Veko nepasuje. Neberte ho od zbyto¢né, pretoze tym unika teplo. Pri kazdom
zdvihnuti veka sa prediZi doba varenia o 10 minut.

4. Vacsina receptov z masa a zeleniny vyzaduje 5 az 7 hodin pri teplote 90°C,
alebo 4 az 6 hodin pri teplote 100°C,

5. Nepouzivajte zmrznuté ingrediencie bez toho aby ste ich rozmrazili.

6. Niekolko prisady nie su vhodné. Cestoviny, morské plody, mlieko a smotana
by mala byt pridana az na konci doby pripravy. Cielové faktory uréuju trvanie
pripravy, vody a obsahu tuku, pociato¢na teplota ingrediencii a velkost
ingrediencii.

7. Jemne nasekané prisady sa varia rychlejSie. Experimentujtepre dosiahnutie
najlepsich vysledkov s vasim varnym automatom.

8. Zelenina by mala byt vzdy v spodnej polovici hrnca, pretoze ta zvyc€ajne
vyzaduje dlhsi ¢as varenia.

9. VSetky prisady musia byt pokryté kvapalinou.Pripravte si tieto (omacka alebo
vyvar) oddelene.

CISTENIE

Vytiahnite zastrCku a zbytky vylejte. Nechaijte pristroj Uplne vychladnut pred
Cistenim. Veko a hrniec mdzete normalne umyvat. Na kryt pristroja pouzivajte
prosim vihkd handri¢ku, potom vytrite dosucha. Nepouzivajte abrazivne Cistiace
prostriedky, aby sa zabranilo poskriabaniu.

TECHNICKE SPECIFIKACIE:

Sietové napatie............ 220-240V ~50Hz g
VYK oorreoeree 1800 W CE
Odstranenie

Tento symbol na vyrobku znamena, Ze vase elektrické
alebo elektronické zariadenia nesmu byt odstranené s
mmm dOomovym odpadom, ale musia byt zlikvidované
oddelene.WEEE-Smernica (z engl.: Odpad z
elektrickych a elektronickych zariadeni; Slovensky: Elektro-



und Elektronickeé pristroje -Odpad) (2012/19/EU) bolo
zalozena za ucelom recyklacie vyrobkov s pouzitim najlepsSich
dostupnych technik recyklacie, aby sa minimalizoval dopad na
Zivotné prostredie, zaobchadzanie s nebezpecnymi latkami

a dalSiemu deponovaniu na skladky. Pre viac informacii o
likvidacii a spravnom odstraneni elektro a



