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| Handmixer HM-300.743.1 Deutsch

BESTIMMUNGSGEMASSER GEBRAUCH

1. Lesen Sie die Bedienungsanleitung vor dem Gebrauch sorgfaltig durch.

2. Falls Sie das Gerat an Dritte weitergeben, legen Sie bitte auch die
Anleitung bei.

3. Der Hersteller Gbernimmt keine Haftung fiir Schaden, die aus
unsachgemaRem Gebrauch oder dem Nichtbeachten dieser
Bedienungsanleitung resultieren.

4. Das Gerat ist ausschlieRlich zum Vermengen, Mixen und Steifschlagen
weicher Lebensmittel und Flissigkeiten sowie zum Kneten von weichem
Teig geeignet.

5. Das Gerat darf nicht zur Verarbeitung anderer Materialien verwendet
werden.

6. Dieses Gerat darf nicht von Personen (einschlieRlich Kindern) mit
reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder
einem Mangel an Erfahrung und Wissen benutzt werden, es sei denn,
sie werden beaufsichtigt oder sind bezlglich des sicheren Gebrauchs
des Gerats von einer fir ihre Sicherheit verantwortlichen Person
unterwiesen worden. Kinder miissen vom Gerat und vom Netzkabel
ferngehalten werden und dirfen das Gerat nicht bedienen.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und vom Benutzer
ausfiihrbare Wartung diirfen nicht von Kindern durchgefiihrt werden.

7. Verwenden Sie das Gerat ausschlieRlich fiir die Verarbeitung
haushaltsiiblicher Mengen und mit einer im Haushalt zu erwartenden
Haufigkeit.

8. Dieses Gerat eignet sich nicht flr gewerbliche Zwecke oder fir eine
Verwendung im Aullenbereich.

SICHERHEITSHINWEISE
Stromschlag-/Brandgefahr

9. Uberpriifen Sie vor dem ersten Gebrauch, ob die Voltangabe auf dem
Gerat mit der ortlichen Netzspannung Gibereinstimmt.
10. Das Gerat ist funktionsfahig, solange es mit dem Stromnetz verbunden ist.



11.

12

16.

17.

18.

Das Gerat muss nach jedem Gebrauch, vor dem Zusammensetzen oder
Auseinandernehmen und vor dem Reinigen von der Stromversorgung
getrennt werden.

Es muss ebenfalls vom Stromnetz genommen werden, wenn das Gerat
nicht beaufsichtigt wird oder eine Stérung vorliegt.

. Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten!
13.
14.
15.

Verwenden Sie das Produkt nicht mit nassen Handen.

Legen Sie das Gerat nicht auf heille Flachen oder in deren Nahe.
Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Gerat oder das Netzkabel
sichtbare Schaden aufweisen. Ziehen Sie im Fall eines Schadens oder
einer Storung sofort den Netzstecker.

Versuchen Sie niemals, das Gerat selbst zu reparieren. Lassen Sie es nur
von qualifiziertem Fachpersonal reparieren.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht gequetscht oder geknickt
wird und nicht gegen scharfe Kanten reibt. Halten Sie es fern von heiRen
Oberflachen.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es durch den Hersteller,
seinen Kundendienst oder ahnlich qualifiziertes Fachpersonal ersetzt
werden, um Gefahren zu vermeiden.

Verletzungsgefahr

19.
20.

21.
22.
23.
24.
25.
26.
27.

28.

Lassen Sie das Gerat niemals unbeaufsichtigt, wahrend es in Betrieb ist.
Verwenden Sie nur Zubehorteile, die in der Packung enthalten waren
oder vom Hersteller empfohlen werden.

Das Gerat sollte nicht mit einer externen Zeitschaltuhr oder separaten
Fernbedienung betrieben werden.

Schalten Sie das Gerat bei Stromausfall sofort aus. Andernfalls fangt es
nach dem Ende des Stromausfalls wieder an zu laufen.

Halten Sie wahrend des Betriebs Hande, Haare, Kleidungsstiicke und
Kichenutensilien von rotierenden Teilen fern.

Beriihren Sie niemals rotierende Teile.

Verwenden Sie die Knethaken und Riihrbesen immer nur paarweise.
Verwenden Sie das Gerat nicht im Leerlauf.

Warten Sie nach Gebrauch des Gerats ab, bis der Antrieb zum Stillstand
gekommen ist.

Schalten Sie das Gerat aus und trennen Sie es von der Stromversorgung,
bevor Sie Teile daran auswechseln.



Verbrennungsgefahr

29. Verwenden Sie das Gerat nicht zum Kochen und nicht mit heiRen
Flussigkeiten oder heiRem Fett.
Dieses Gerat eignet sich nur flr den Haushaltsgebrauch.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Entsorgen Sie samtliches Verpackungsmaterial und Gberprifen Sie das
Gerat und die Zubehorteile auf Schaden.

Reinigen Sie das Gerat wie im Abschnitt ,,Reinigung und Pflege” beschrieben.
Befolgen Sie dabei alle Sicherheitshinweise.

HINWEISE

Kurzzeitbetrieb

Das Gerat ist nur fir die Verarbeitung haushaltsiiblicher Mengen (ca. 500 g)
ausgelegt. Zu groBe Mengen kénnen zu einer Uberhitzung des Motors fiihren.

e Verwenden Sie das Gerat nicht l[anger als 10 Minuten durchgehend.
Lassen Sie es vollstandig abkiihlen, bevor Sie es erneut verwenden.

Tipps

Starten Sie den Mischvorgang immer auf Stufe 1 und erhdhen Sie die
Geschwindigkeit schrittweise.

Heben Sie trockene Zutaten nur so lange unter, bis sie sich mit den
restlichen Zutaten vermischt haben. Nutzen Sie dafiir ausschlieBlich eine
niedrige Geschwindigkeitsstufe.

Mischen Sie Zutaten nur so lange wie im Rezept angegeben.

Nehmen Sie Zutaten wie Butter und Eier rechtzeitig aus dem Kihlschrank.
Bei Raumtemperatur sind sie leichter zu mischen.



BESTANDTEILE:

]
)
J
;|
- B
— 5
1. Auswurftaste 6. Knethaken 2x
2. Schalter 7. Metallring (in groRe Offnung einfiigen)
3. Turbo-Taste 8. Riihrbesen 2x
4. Griff 9. GroRe und kleine Offnung fiir Zubehérteile

5. Netzstecker

BETRIEB

Knethaken (6): Geeignet zum Kneten von schwerem Teig wie Mirbteig,

Hefeteig oder Kartoffelteig.

Rihrbesen (8): Geeignet zum Schlagen von Eiern und Sahne,

zum Verrihren von Mayonnaise und zum Kneten von leichtem Teig.

Fligen Sie die gewlinschten

Knet- oder Riihrhaken (6 oder 8) in die Offnungen (9) ein. Beachten Sie, dass

der Knethaken mit dem Metallring (7)

in die groRere der beiden Offnungen eingefiigt werden muss.

Wenn sie korrekt eingefligt wurden, ist ein Klickgerdausch zu horen.

e Achten Sie darauf, dass der Schalter OFF 12 3 4 5 (2) auf OFF steht und
verbinden Sie den Netzstecker (5) mit einer passenden Steckdose.

e Halten Sie den Handmixer am Griff (4). Tauchen Sie die Riihrbesen oder
Knethaken in die zu verarbeitenden Zutaten und halten Sie dabei mit der
anderen Hand die Schiissel gut fest.

Stellen Sie den Schalter OFF 12 3 4 5(2) auf die Position 1, um das



Gerat einzuschalten.
Geschwindigkeitsstufen:
1 und 2 = langsam

3 und 4 = mittelschnell

5 = schnell

Turbo (3): Driicken Sie die Turbotaste, um das Gerat fir kurze Zeit bei

maximaler Leistung zu betreiben.

Bewegen Sie den Handmixer in der Schissel vor und zuriick, wahrend Sie

die Zutaten mischen.

Stellen Sie den Schalter OFF 12 3 4 5 (2) auf die Position OFF, sobald

die gewlinschte Konsistenz erreicht ist. Warten Sie ab, bis das Gerat

stillsteht.

Ziehen Sie den Netzstecker (5) aus der Steckdose.

¢ Driicken Sie die Auswurftaste (1) und entfernen Sie die Knet- oder
Rihrhaken.

Rezepte — Riihrbesen (8)

Franzoésische Meringues (aus Eiweil})

115 g Zucker je 2 Eiweil}

Geben Sie das Eiweild in eine Schiissel und schlagen Sie es mit dem Mixer
(Stufe 5) steif.

Geben Sie nach und nach den Zucker hinzu, bis sich dieser auflost und sich

steife Spitzen bilden. Backen Sie die Masse dann fiir mindestens 1 Stunde
bei 100 °C im Ofen.

Schlagsahne
100-500 g Schlagsahne

Schlagen Sie die Sahne steif (Stufe 4), bis sie die gewlinschte Konsistenz
erreicht hat.



Einfacher Waffelteig

125 g weiche Butter
100 g Zucker

3 Eier

250 g Universalmehl
1 Prise Salz

1 TL Backpulver

200 ml Milch

8 g Vanillezucker

Mischen Sie die Butter mit dem Zucker und dem Vanillezucker (Stufe 4)
und geben Sie nach und nach die Eier hinzu.

Mischen Sie Mehl, Backpulver und Salz und geben Sie die Mischung nach
und nach zum Teig. Riihren Sie langsam die Milch ein (Stufe 2).

Backen Sie die Waffeln, bis sie goldbraun sind. Befolgen Sie die
Gebrauchsanweisung lhres Waffeleisens.

Einfacher Biskuitkuchen

8 g Vanillezucker
200 g weiche Butter
4 Eier

200 g Zucker

200 g Universalmehl
1 TL Backpulver

Mischen Sie Butter, Zucker und Vanillezucker und rithren Sie nach und
nach die Eier ein (Stufe 3/4).

Mischen Sie Mehl und Backpulver und sieben Sie die Mischung nach und
nach in den Teig (Stufe 2). Geben Sie je nach Geschmack

geriebene Zitronenschale, Gewlirze oder Schokoladenstlickchen in den
Teig. Backen Sie den Kuchen ca. 40 Minuten lang bei 180 °C (die Backzeit
hangt von

der GroRe und Form lhrer Backform ab).



Rezepte Knethaken (6)

Einfacher Miirbteig

100 g weiche Butter
1Ei

1 TL Backpulver

80 g Zucker

300 g Universalmehl
1 EL Zitronensaft

Vermengen Sie alle Zutaten mithilfe der Knethaken so schnell wie moglich.
Beginnen Sie mit Stufe 1.

Stellen Sie den Teig ca. 1 Stunde lang kiihl, bevor Sie ihn gemaf Ihrem
Rezept weiterverarbeiten.

Einfacher Pizzateig

350 g Brotmehl

1 Packung Trockenhefe
0,5 TL Zucker

0,25 TL Salz

3 EL Ol (ca. 150 ml)
warmes Wasser

Geben Sie die Zutaten in eine Schiissel und kneten Sie sie mit dem Mixer.
Beginnen Sie mit Stufe 1, verwenden Sie dann fir 3—4 Minuten Stufe 4.
Sollte der Teig zu fest sein, geben Sie etwas mehr warmes Wasser hinzu.
Kneten Sie zum Schluss den Teig noch einmal von Hand gut durch, formen
Sie ihn zu einer Kugel und lassen Sie ihn an einem warmen Ort aufgehen,
bis er ungefahr die doppelte GroRRe erreicht hat.

Spekulatius — Weihnachtskekse mit Gewiirzen

400 g Universalmehl
100 g Maisstarke



250 g Zucker
1 Packung Lebkuchengewiirz
250 g weiche Butter

Geben Sie die Zutaten in eine Schiissel und kneten Sie sie mit dem Mixer.
Beginnen Sie mit Stufe 1, verwenden Sie dann flr 2—3 Minuten Stufe 4.
Falls notig, geben Sie 1 oder 2 Teel6ffel kaltes Wasser hinzu. Vermengen
Sie alle Zutaten mithilfe der Knethaken so schnell wie moglich.

Lassen Sie den Teig ca. 1 Stunde lang im Kihlschrank ruhen, bevor Sie ihn
ausrollen.

REINIGUNG UND PFLEGE

Achtung! Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den Netzstecker (5) aus
der Steckdose, bevor Sie es reinigen.

Achtung! Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser und reinigen Sie es nicht
in der Geschirrsplilmaschine oder mit einem Dampfreiniger.

Vorsicht! Reinigen Sie Kunststoffteile nicht mit Alkohol, Azeton, Benzin,
scheuernden Reinigungsmitteln etc. Verwenden Sie keine harten Blirsten
oder Metallgegenstande.

Reinigen Sie die Knet- und Rihrhaken (6 und 8) nach jedem Gebrauch
sofort mit warmem Wasser und Spilmittel. Lassen Sie sie gut trocknen.
Diese Bestandteile konnen ebenso in der Splilmaschine gereinigt werden.
Wischen Sie das Gerat mit einem weichen, feuchten Tuch ab und trocknen
Sie das Gerat griindlich.

Technische Daten
Spannung: 220-240 V Wechselstrom, 50-60 Hz c € & Ql?
Leistungsaufnahme: 300 W




Umweltfreundliche Entsorgung

Das hier angefiihrte und auf dem Gerat angebrachte Symbol
ﬁ bedeutet, dass das Gerat als Elektro- oder Elektronikgerat

eingestuft wurde. Es darf am Ende seiner Nutzungsdauer nicht mit
B onderen Haushalts- oder Gewerbeabfallen entsorgt werden.
Die EU-Richtlinie Gber Elektro- und Elektronik-Altgerate (2012/19/EU)
wurde eingeflihrt, um Produkte unter Anwendung der optimalen zur
Verfligung stehenden Verwertungs- und Recyclingverfahren
wiederzuverwerten, um den Umwelteinfluss zu minimieren, gefahrliche
Stoffe zu behandeln und um Deponien zu vermeiden. Fir Informationen
Uber die korrekte Entsorgung von Elektro- oder Elektronikgeraten
kontaktieren Sie bitte Ihre ortlichen Behorden.
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| Kézi mixer HM-300.743.1 Magyar

RENDELTETESSZERU HASZNALAT

1. Haszndlat el6tt gondosan olvassa el a haszndlati Gtmutatot.

2. Ha az eszkozt harmadik félnek adja at, akkor a hasznalati utmutatét is
mellékelje.

3. A gyartd nem vallal felel6sséget a szakszer(itlen hasznalatbél adédo,
valamint a hasznalati utmutaté figyelmen kivil hagyasabodl ered6 karokért
és sériilésekért.

4. A késziilék kizardlag lagy élelmiszerek és folyadékok keveréséhez és
felveréséhez, valamint lagy tésztdk dagasztdsdhoz alkalmas.

5. A késziiléket ne hasznalja mas anyag feldolgozasahoz.

6. A késziiléket nem mikodtethetik olyan személyek (gyermekeket is
beleértve), akik csokkent fizikai, érzékelési vagy mentdlis képességekkel
rendelkeznek, vagy akiknek hidnyosak a tapasztalataik, ill. a tudasuk a
termék hasznalataval kapcsolatban, kivéve, ha a biztonsagukért felels
személytdl felvilagositast kaptak a termék biztonsagos hasznalatardl,
vagy ha megfelels felligyelet alatt vannak.

Tartsa tavol a gyermekeket a késziiléktél és a haldzati kabeltdl.

Gyermekek nem haszndlhatjak a késziiléket.

Gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel.

A tisztitast és a felhasznalo altali karbantartast nem végezhetik gyermekek.

7. A késziilék kizardlag haztartdsi mennyiségek feldolgozasara és a
haztartasban elvarhaté gyakorisaggal haszndlhaté.

8. Ez a készilék nem alkalmas kereskedelmi vagy kiiltéri haszndlatra.

BIZTONSAGI TUDNIVALOK

Aramiités/tlizveszély

9. Els6 hasznalat el6tt ellenérizze, hogy a késziiléken talalhatd volt jelolés

megegyezik-e a haszndlni kivant halézat fesziltségével.

10. A késziilék addig m(ikodik, ameddig be van dugva a konnektorba.

11. Minden haszndlat utan, 6sszeszerelés vagy szétszerelés, valamint
tisztitas el6tt hidzza ki a késziiléket a konnektorbdl.
Szintén ki kell hdzni a késziiléket a konnektorbdl, ha az nincs fellgyelet
alatt, vagy ha zavart észlel.

12. Ne meritse a készliléket vizbe vagy egyéb folyadékba.

13. Ne érjen a késziilékhez nedves kézzel.



14. Ne helyezze a készliléket forré fellletekre, vagy azok kozelébe.

15. Ne haszndlja tovabb a késziiléket, ha a késziilék vagy a haldzati kabel
megsérllt. Sérilés vagy hiba esetén azonnal hlzza ki a konnektorbal.

16. Soha ne probalja meg megjavitani a késziléket. Csak képzett
szakemberrel javittassa meg.

17. Ugyeljen arra, hogy a hélézati kabel ne szoruljon be vagy térjon meg,
és ne logjon le éles peremekrdl. Tartsa tavol forrd felliletektdl.

18. Ha a haldzati kabel sérilt, cseréltesse ki a gyartdval, ligyfélszolgalattal
vagy hasonldéan képzett szakemberrel, hogy elkeriilje a veszélyeket.

Sériilésveszély

19. M(ikodés kdzben soha ne hagyja a készlléket felligyelet nélkil.

20. Csak olyan tartozékot haszndljon, amelyeket a csomagolas tartalmazott,
vagy amelyeket a gyartd ajanlott.

21. Ne Uzemeltesse a késziiléket kiilsé id6zitGvel vagy kilon taviranyitdval.

22. Aramsziinet esetén azonnal kapcsolja ki a késziiléket, kiildnben az
aramszinet utan ujra mikoédésbe lép.

23. Uzemeltetés kdzben tartsa tavol kezeit, hajat, ruhait, és
konyhaeszkozeit a forgd alkatrészektdl.

24. Soha ne érintse meg a forgd alkatrészeket.

25. A kever6- és habver6fejet mindig kiilon-kilon hasznalja.

26. Ne hasznadlja a készlléket Uresjaratban.

27. A készulék haszndlata utan varjon, amig a motor leall.

28. Kapcsolja ki a késziiléket, és huzza ki a konnektorbdl, miel6tt kicserélné
az alkatrészeket.

Egésveszély

29. Ne hasznalja a készliléket f6zésre, illetve forrd folyadékokhoz vagy
forré zsirhoz.
A készilék kizardlag haztartasi célokra alkalmas.

ELSO HASZNALAT ELOTT

Tavolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot, és ellendrizze a késziléket és a
tartozékokat sériilésekre.

Tisztitsa meg a készliléket a , Tisztitas és karbantartds” szakaszban leirtak
szerint.

Kovesse az 0sszes utasitast.



A TERMEK RESZEI:
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1. Kioldégomb 6. 2 db keverdfej
2. Kapcsold 7. Fém gy(r( (a nagy nyilasba helyezendd)
3. Turbo-gomb 8. 2 db habverd&fej
4. Fogantyu 9. Nagy és kis nyilas a tartozékok szamara

5. Hal6zalX csatlakozd

UZEMELTETES

Keveréfej (6): Keményebb tészta dagasztasahoz alkalmas, mint pl.

omlds tészta, élesztls tészta vagy krumplibdl késziilt tészta.

Habveréfej (8): Tojas és tejszin felveréséhez,

majonéz 0sszekeveréséhez, lagy tésztak dagasztasahoz alkalmas.

Helyezze be a kivant keverG- vagy habveréfejet (6 vagy 8) a nyilasokba (9).

Ugyeljen arra, hogy a fém gyirivel ellatolX keveréfejet (7)

a nagyobb nyildsba helyezze.

Ha ezeket megfelel8en illeszte[Xe be, akkor egy kalXlanas hallhato.

e Gy6z6djon meg rdla, hogy a kapcsold OFF 12 3 4 5 (2) OFF helyzetben
legyen, majd dugja be a halézalX csatlakozét (5) egy megfelels
konnektorba.

e A fogantyunal (4) markolja meg a kézi mixert. Helyezze a habverét vagy
a keveréfejet a feldolgozandd 6sszetevékbe, majd a a masik kezével
fogja meg a keverdGtalat.

A készlilék bekapcsolasahoz allitsa a kapcsoldt OFF 1234 5(2)az 1.
helyzetbe.



Sebességfokozatok:

1. és 2. =lassu

3. és 4. = kozepes

5. =gyors

Turbé (3): Nyomja meg a turbd-gombot, hogy a késziilék rovid ideig
maximalis teljesitményen mdkodjon.

Mozgassa a kézi mixert ide-oda a tdlban, mikézben ez 6sszekeveri az
Osszeteviket.

Allitsa a kapcsol6t OFF 12 3 4 5 (2) OFF helyzetbe, amint elérte a kivant allagot.
Varja meg, amig a készilék leall.

Huazza ki a haldzati csatlakozot (5) a konnektorbdl.

e Nyomja meg a kioldégombot (1), majd vegye le a keveré-, ill. habveréfejet.

Habveroéfejjel készitett receptek (8)

Habcsok (tojasfehérjébdl)

115 g cukor 2 tojasfehérjéhez

Verjlik keményre a tojasfehérjét egy tdlban. Ehhez az 5. sebességfokozatot
hasznaljuk.

Adjuk hozza apranként a cukrot, amig az fel nem oldddik, és nem valik
szilard habbd. Legaldbb 1 6ran keresztiil sisstik a habcsdkot 100 °C-on.

Tejszin

100-500 g tejszin

Verjuk fel keményre a tejszint (4. sebességfokozat) addig, ameddig el nem
érjuk a kivant allagot.

Egyszert gofri

125 g lagy vaj

100 g cukor

3 tojas

250 g univerzalis liszt

1 csipet s6

1 tk stt6por

200 ml tej

8 g vanilias cukor

Keverjlik 6ssze a vajat a cukorral és vanilids cukorral (4. sebességfokozat),



majd adjuk hozza a tojdsokat.

Adjuk hozza a lisztet, stit6port és sét, majd apranként keverjik hozza a
tésztdhoz. Lassan ontsiik hozzd a tejet (2. sebességfokozat). A gofrikat
aranybarnara sussiik meg. Kovessik a gofristité hasznalati Utmutatdjat.

Egyszerii piskéta

8 g lagy vaj

100 g cukor

4 tojas

200 g univerzalis liszt

1 csipet so

1 tk sttSpor

vanilids cukor

Keverjlik 6ssze a vajat a cukorral és vanilids cukorral (4. sebességfokozat),
majd adjuk hozza a tojdsokat.

Kilon keverjlk Ossze a lisztet és sttéport, majd apranként szitaljuk at a
tésztahoz (2. sebességfokozat). izIés szerint adjunk

hozzd citromhéjat, fliszereket vagy csokoladédarabkakat. A piskétat kb.
40 percig stisstik 180 °C-on (a sltési id6

a sut6forma méretétdl és formajatol fugg).

Keverofejjel (6) készitett receptek

Egyszerl omlds tészta

100 g lagy vaj

1 tojas

1 tk sttSpor

80 g cukor

300 g univerzalis liszt

1 ek citromlé

Gyorsan keverjiik 6ssze a hozzavaldkat a keveréfej segitségével. Az 1.
sebességfokozattal kezdjuik.

Tegylik a tésztat kb. 1 érara a h(it6be, miel6tt a recept szerint tovabb
feldolgoznank.

Egyszerii pizzatészta
350 g kenyérliszt
1 csomag szaritott éleszt6



1/2 tk cukor

1/4 tk sé

3 ek olaj (kb. 150 ml)

meleg viz

Egy talban keverjuk 6ssze a hozzavaldkat a keveréfej segitségével.
Kezdjiik az 1. sebességfokozattal, majd a 4. sebességfokozattal
keverjiik 3-4 percig. Ha a tészta

tul kemény, adjunk hozza meleg vizet. A végén

még egyszer kézzel is gyurjuk at a tésztat, formaljuk belble egy
nagy golyot, majd hagyjuk

kelni meleg helyen, amig dupldjara nem né.

Spekulatius-keksz — fliszeres karacsonyi keksz

400 g univerzalis liszt

100 g kukoricakeményit6

250 g cukor

1 csomag mézeskalacs flszerkeverék

250 g lagy vaj

Egy talban keverjuk 6ssze a hozzavaldkat a mixer segitségével.
Kezdjiikaz 1. sebességfokozattal, majd a 4. sebességfokozattal
keverjlik 2-3 percig. Sziikség esetén, adjunk hozza 1 vagy 2 tk
hideg vizet. Gyorsan keverjlk 6ssze az 6sszetevéket

a keverdfej segitségével.

A nyUjtds eldtt pihentessiik a tésztat a hit6ben 1 éran keresztiil.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Figyelem! Tisztitas el6tt kapcsolja ki a késziiléket, és huzza ki a
haldzati csatlakozot (5) a konnektorbdl.

Figyelem! Soha ne meritse a késziiléket vizbe, ne tegye
mosogatégépbe, és ne tisztitsa gbztisztitdval.

Vigyazat! A mlanyag részeket ne tisztitsa alkohol, aceton,
benzin, suroldszer stb. segitségével. Ne hasznaljon kemény
keféket vagy fém targyakat.

Minden haszndlat utdn meleg vizzel és tisztitdszerrel tisztitsa
meg a keverG- és habverdSfejet. Majd hagyja teljesen megszaradni.
Ezeket az alkatrészeket mosogatdgépben is moshatja.

Torolje le puha, nedves kenddvel, és alaposan szaritsa meg a
késziléket.



Miiszaki adatok ’
Feszliltség: 220-240 V valtakozd dram, 50-60 Hz c € a Qf
Teljesitmény: 300 W

Kérnyezetbarat hulladékkezelés
Az itt és a terméken talalhatd szimbdlum azt jelzi, hogy a késziiléket
E az elektromos és elektronikai késziilékekhez soroltdk. A terméket
élettartama végén nem szabad haztartdsi vagy kereskedelmi
B 1 |ladékkal egyiitt kidobni.
Az eurdpaiiranyelv (2012/19/EU), amely a régi elektromos és elektronikai
készlilékek megsemmisitését szabalyozza, azt hivatott biztositani, hogy a
késziilékek a rendelkezésre 3ll6 legjobb Ujrahasznositdsi mddszerekkel
keriljenek feldolgozasra, a kornyezetre gyakorolt hatds csokkenjen,
a veszélyes anyagok megfelel§ kezelésben részesiiljenek, és ne
keletkezzenek uj hulladéklerakd helyek. Tovabbi informacidkért az
elektromos és elektronikai késziilékek helyes artalmatlanitasardl forduljon
a helyi hatésagokhoz.
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| PbyeH mukcep HM-300.743.1 Bbnrapcku e3uk

YNOTPEBA NO NPEAHA3HAYEHUE

1. Npean ynotpeba BHUMATENHO NPOYETETE MHCTPYKLMUTE 32 eKCNoaTaums.

2. AKo gaBaTe ypeaa Ha TPeTu Amua, MoaA npeganTe CblLo U TE3N
NHCTPYKLUN.

3. Mpomn3BOANTENAT HE NOeMa OTFOBOPHOCT 3a LWEeTH, KOUTO ca nocaeauua
OT HenpaswW/Ha ynoTpeba uamn HecnasBaHe Ha Te3n UHCTPYKLMK 3a
eKcnaoaTtaums.

4. YpenbT e noaxoasll camo 3a 6bpKaHe, cMecBaHe U pa3buBaHe 40
TBbPAO CbCTOAHNE HA MEKWU XPAHUTENHN NPOAYKTU U TEYHOCTM, KAaKTO U
33 MeCeHe Ha MeKO TecTo.

5. YpeabT He bvBa Aa ce M3M0A3Ba 3a NpepaboTKaTa Ha ApyrM maTepuanu.

6. To3un ypen He bMBa Aa ce M3M0/3Ba OT ML (BKAKOYUTENHO Aeua) ¢
HamaneHn GU3NYeCcKn, CETUBHM UM YMCTBEHU CMOCOBHOCTU UAM C IMnca
Ha ONUT U MO3HAHWSA, OCBEH aKO He ca NoJ Haa30p UK He ca buan
WMHCTPYKTUPAHU OTHOCHO Bbe3onacHaTa ynoTpeba Ha ypeaa oT amue,
OTroBOPHO 3a 6e30nacHOCTTa UM.

Jeuata TpabBa Aa ce AbprKaT Hagaey OT ypeaa M 3axpaHBalLus Kaben
M He 6uBa Aa paboTaT c ypeaa.

Jeua He TpabBa Aa cu UrpasT ¢ ypeaa.

MouyncTBaHETO M NoAAPbKKaTa OT CTpaHa Ha noTpebuTena He TpabBa Aa
ce M3BbPLUBAT OT AeLa.

7. 3non3eainTe ypeaa camo 3a npepaboTka Ha HOPMaIHU BUTOBM
KOJINYeCTBa XpPaHa M TO TOJIKOBA YECTO, KOJIKOTO € 06MYaiiHo B
OOMaKUHCTBOTO.

8. To3u ypen e HenoaxoAAl 3a ynoTpeba ¢ TbProBCKU LENN UAN Ha OTKPUTO.

YKA3AHUA 3A BE3OMNMACHOCT

OnacHOCT OT TOKOB yaap/noxap

9. Mpeau nbpBaTa ynotpeba nposepeTe Aa/IM BONATAXKDLT BbPXY ypesa
CbBMaja C TO3M Ha JIOKa/HaTa efleKTpUYecKa mpexKa.

10. YpeanT paboTn camo, KOraTo e CBbpP3aH C eNeKTpMuUYeckaTa MpexKa.

11. YpenbT TpabBa Aa ce U3K/OYBA OT e/IEKTPUYECKATa MpeXKa c/ef BCAKa



ynoTtpeba, npeam crnobasaHe uam pasrnobsasaHe u npeay NoYMCTBaHe.
Toli TpabBa fa ce U3KNOYBA OT 3aXPaHBAHETO M aKo He ce Habnoaasa
W € HEeU3MnpaBeH.

12. He noTtansiiTte ypeaa BbB BoAa UM APYr Te4HOCTH !

13. He n3nonsBaiite NpoayKTa C MOKPU PblLE.

14. He nocTasaiTe ypeaa Bbpxy ropeLiy noBbpPXHOCTU Uan 61130 A0 TAX.

15. He nsnonsBavite ypeaa, ako Mo Hero camMmua Uam no 3axpaHBalua
kaben ca Hannue BMAMMKM NoBpeaun. B cnyyait Ha noBpeaa unm
TEXHMYECKa HEM3NPABHOCT BeAHara U3gbpnanTe wencena ot
eNeKTpuyecKaTa mpexa.

16. HuKkora He ce onuTBalTe camu aa nonpassTe ypeaa. Bb3narante
nonpasKaTa My CaMO Ha KBaANPMLMPaAH cneumannsnpaH nepcoHan.

17. YBepeTe ce, Ye 3axpaHBaLLUAT Kaben He e NpuLmMnaH Uan NperbHaT u
ye He ce Tpue B oCTpu pbbose. [pbiKTe ro ganey ot ropeLm
NOBBPXHOCTH.

18. AKo 3axpaHBaWmaT Kaben e nosBpeaeH, Tol TpsibBa Aa 6bae 3ameHeH
OT NPOU3BOAUTENA, HETOBUA AUCTPMOYTOP NUAKM OT cneunannsmpaH
nepcoHan c nogobHa KBannduKauma, 3a ga ce nsberHaT ONacHoOCTU.

OnacHocCT OT HapaHABaHe

19. HuKora He ocTaBsiTe ypeaa 6e3 Haa3op, AoKaTo paboTu.

20. M3non3BanTe camo NPUHAANEKHOCTU, KOUTO ca bunum B onakoBKaTa
WA ce NpenopbyBaT OT NPOM3BOAUTENS.

21. YpenbT He 6MBa Aa ce M3NOA3BA C BbHLUEH TalkMep UAN C OTAENTHO
AUCTaHUMOHHO yrpaB/eHUe.

22. AKo cnpe TOKbT, BegHara Usk/o4eTe ypeda. B npotnseH ciyyan KoraTto
TOKbT A0lAe OTHOBO, YpeabT NakK Le 3ano4yHe Aa paboTu.

23. Mo Bpeme Ha paboTa Ha ypeaa APbKTe pbLETe CU, KOcaTa, APEXUTE U
KYXHEHCKUTE nocobus aaney ot BbpTALMUTE CE YacTu.

24. HuKora He JOKOCBanTe BbPTALLM CE YacTu.

25. M13anon3BanTe NpuUCTaBKUTE 32 MECEHE M NPUCTaBKUTE 3a pa3buBaHe
BMHArn camo no ABOMKMU.

26. He nsnonseaiite ypeaa Ha Npas3eH xoa,.

27. Cnep ynoTtpeba Ha ypesa nsyakamte, 4OKATO 3a4BMKBAHETO Crpe Aa
paboTtun.



28. N3kntoyeTe ypeda 1 ro otgenete oT eN1IeKTPU4eCKoTO 3aXpaHBaHe,
npean oa My CMeHATE 4acCTtu.

OnacHOCT OT usrapsHe

29. He n3nonssalite ypeaa 3a roTBEHE UM C TOPeLLM TEYHOCTU NN
ropeLla MasHuHa.
To3u ypes e noaxoaALy Camo 3a AoMallHa ynoTpeba.

NMPEAUN NBPBATA YINOTPEBA

M3xBbpaeTe BCMYKM OMAKOBBYHU MaTepUanu n nposepeTe ypeaa u
NPUHAANENKHOCTUTE MY 33 NOBPEM.

MouncteTe ypeaa, KaKTo e onucaHo B pasaen “lNoyncteaHe u rpmKa”.
Mpw ToBa cnNa3BailTe BCUYKM YKa3aHMA 3a 6€30MacHOCT.

3ABEJIEXKKU

KpaTKa pa6ora

YpeabT e KoHUMNMpaH camo 3a npepaboTkaTa Ha 06MyYanHM BuToBMU
Konuyectsa (oK. 500 r). MpeKkaneHo ronemu KoAMYecTBa MoraTt Aa AoBeaaT
00 nperpasaHe Ha MoTopa.

* He usnonsgaiite ypeaa noseye oT 10 MuHYTH 63 NpeKbCcBaHe.
OcTaBeTe ro Aa ce ox/aAu Hanb/HO, Npeam Aa ro U3nosa3BaTe OTHOBO.

CbBetHn

3anoyBaliTe Npoueca Ha CMecBaHe BMHaru Ha cteneH 1 1 nocreneHHo
yBe/n4yaBaiTe CKOpOCTTa.

Pa3bbpKBaiTe CyxmTe CbCTaBKM CaMo TOIKOBA Ab/r0, AOKATO CE CMECAT C
OCTaHa/uTe CbCTaBKK. 3a Ta3n Le 3MNOA3BaAMTE CaMO HUCKa CKOPOCT.
CmecBaliTe CbCTaBKMTE CaMO TOJIKOBA AbJIF0, KOJIKOTO € MOCOYEHO B
peuenTaTa.

M3BageTe CbCTaBKM KaTo Mac/o U AL HaBpeme OT XNaanHMKa.

Mpu cTaliHa TemnepaTtypa Te Ce CMecBaT No-/IeCHO.



CbCTABHU YACTU:

]
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1. ByTOH 32 ocBO6OXKAaBaHe 6. MpucTaBKa 3a meceHe 2 x
2. lpeBKntoyBaTen 7. MeTaneH npbcTeH (MbxHeTe B
3. Typ60o 6yTOH ronemusa oTeop)
4. [pbrKKa 8. MNpuncTaBKka 3a pa3busaHe 2 x
5. lLencen 9. Fonam 1 manbK OTBOP 3a
NPUHAANENHOCTH
PABOTA

MpuctaBKka 3a MmeceHe (6): MoaxoaALLa 3a MeCceHe Ha TEXKKO TecTo KaTo

POHAMBO TECTO, TECTO C MaA UM KapTodeHOo TecTo.

MpucTaBKa 3a pa3busaHe (8): MNoaxoaalia 3a pa3busaHe Ha AlLa U

CMeTaHa, 3a 3abbpKBaHe Ha MalloHe3a M MeceHe Ha 1eKo TecTo.

MocTaBeTe KefaHUTe NPUCTaBKM 32 MeceHe unn 6bpKaHe (6 nan 8) B

oTtBopuTe (9). UmaliTe Nnpeasma, Ye NpMcTaBKaTa 3a MeceHe C MeTanHuA

npbcTeH (7) TpsabBa Aa ce NbxHe B NO-ro/ieMuaA OT ABaTa OTBOpPA.

AKoO ce Yye WpaKkBaHe 03Ha4yaBa, Ye NPUCTABKUTE Ca NOCTaBEHU NPABUHO.

* BHMMaBanTe npeBkatouBaTenat OFF 12 3 4 5(2) aa e Ha OFF (u3kn.)

n BKAtoYeTe wencena (5) B noaxoaAL KOHTAKT.

e [IpbIKTE PBUYHMA MUKCep 3a ApbXKKaTa (4). MoToneTe npucTaBKUTE 3a
pa3buBaHe UM Te3n 3a MeceHe B CbCTaBKUTE 3a NpepaboTKa, KaTo npu
TOBa 34paBO AbPKMTE KynaTa ¢ gpyrata pbKa.

MocTaBeTe npeBKAtoYBaTeNna OFF 12 3 4 5(2) Ha no3muma 1, 3a aa



BK/IOUMTE ypeaa.
CkopocTu:
1un2=06aBHO

3 n4 =cpeaHo 6bp30
5 =6bp30

Typbo (3): HatncHeTe Typb60 ByTOHA, 33 i@ NO/I3BATE ype/a 3a KPaTKo Bpeme
Ha MaKCMMaiHa MOLLHOCT.
[BuKeTe pbyHMA MUKCEpP B KynaTa Hanpes, v Ha3ag, A0KaTo cMecBaTe
CbCTaBKUTeE.
MocTtaBeTe npeskatouBatena OFF 12 3 4 5 (2) Ha no3ununa OFF(13kn.),
KOraTo »KeflaHaTa KOHCUCTEeHLMA e A0CTUrHaTa. M3uakante ypeabT Aa cnpe
Hanb/AHO.
N3pbpnanTe wencena (5) oT KOHTaKTa.
® HatucHeTe 6yTOHa 3a ocBoboKaaBaHe (1) M oTCcTpaHeTe NpUCTaBKUTe 33
MmeceHe nnun 6bpKaHe.
PeuenTn — Mpucrtasku 3a pasbusaHe (8)
PpeHCcKM mepeHT (oT snyeH 6enTbK)
115 r 3axap no 2 ayHM 6entbka

Cnokete 6enTbumuTe B Kyna U rv pasbuiite c mmkcepa (cteneH 5) ao
BTBbPAABAHE.

MocTeneHHo fo06aBANTe 3axapTa, AOKATO Ce pa3TBOpPU U ce obpasysar
TBbpAM BpbxyeTa. Cneq ToBa neyete cmecTta BbB pypHaTa npm 100 °C 3a
noHe 1 yac.

buta cmeTtaHa

100-500 r 6uTa cmeTaHa

Pa3buiiTe cmeTaHaTa [0 BTBbpAABaHe (cTeneH 4), 0KaTo AOCTUTHE
enaHaTta KOHCUCTEHUMUA.

O6uKHOBEHO TecTo 3a roppetn
125 r meko macno

100 r 3axap

3 anua

250 r yHMBepcanHo 6pallHo

1 wmnka con



1 yaeHa nbXK4YKa baknynsep
200 mn NpACHO MAAKO
8 r BaHM/10Ba 3axap

CmeceTe Mac/0To CbC 3axapTa M BaHWI0BaTa 3axap (cteneH 4) u
nocreneHHo aobaseTe AlUaTa.

CmeceTe bpaluHoTo, 6aknynBepa M CONTa U NocTeneHHo AobaseTe cmecTa
KbM TecToTo. baBHO Aob6aBeTe Upe3 pa3bbpPKBaHE MPACHOTO MASAKO

(cteneH 2). Nevete roppeTnTe A0 3n1aTUCTO Kadaso. CneaBaiTe yNbTBAHETO
3a ynoTtpeba Ha Balwmns roppeTHumK.

O6uKHOBEH BUCKBUTEH ChaaKuULL
8 r BAaHM/10Ba 3axap

200 r meKo macno

4 anua

200 r 3axap

200 r yHMBepcanHo 6pallHo

1 yaeHa nbXK4YKa baknynsep

CmeceTe MacnoTo, 3axapTa U BaHMA0BaTa 3axap M nocteneHHo aobaseTe
ypes pas3bbpkBaHe alLaTa (ctenen 3/4).

CmeceTte b6pawHoTo 1 6aknyaesepa 1 nocteneHHo gobaseTe Ypes npecsaBaHe
npes cMTo cmecTa B TecToTo (cTeneH 2). [lobaBeTe Ha BKYC

HacTbpraHa IMMOHOBA KOpa, NOANPABKM UM LUOKOAAL0BU NAapYeHLa B
TectoTo. MeyeTe cnaaxuiua 3a okono 40 muHyTn Ha 180 °C (BpemeTo 3a
neyeHe 3aBMCcK OT pasamepa n popmaTta Ha BawaTta dopma 3a neyeHe).

PeuenTtu - MpuctaBku 3a meceHe (6)

O6MKHOBEHO POH/INBO TECTO

100 r meko macno

1 anue

1 yaeHa nbXkKK4YKa baknynsep
80 r 3axap

300 r yHMBepcanHo 6pallHo

1 cyneHa nbKnua TMMOHOB COK



CmeceTe BCUYKM CbCTaBKM Bb3MOMKHO Hal-6bp30, KaTo U3nosi3earte
NPUCTaBKUTE 33 MeceHe. 3anoyHeTe Ha cTeneH 1.

Oxnapgete TECTOTO 33 OKO/0 1 Yac, Nnpean Aa NPoAb/IKUTE Aa ro
obpaboTBaTe cnopen Bawara peuenTa.

O6UMKHOBEHO TeCTo 3a NUuUa

350 r 6palwHo 3a x/1a6

1 nakeTtye cyxa masn

0,5 yaeHa NbXKMYKa 3axap

0,25 yaeHa nbXKnuKa con

3 cyneHu Abkuum onmno (oK. 150 mn)
TonNa BOAaA

CnoxeTte CbCTaBKUTE B Kyna n rm omecete C MUKCepa. 3anoyHeTte

Ha cTeneH 1, cnep ToBa nsnonssante 3a 3—4 MUHYTKU cTeneH 4. AKo TecToTo
€ npeKkasneHo TBvpAao, AO6aBETe olLe MmanKo Tonsaa Boga. Hakpasa oTHOBO
omeceTe p,o6pe TECTOTO C PbKa, ocbopmeTe ro Ha TOMKa U ro oCTaBeTe

4Aa BTaCa Ha TONJ10 MACTO, 4OKAaTO y4BOU pa3mepa CH.

CneKynauyumyc — KonegHu 6UCKBUTU C NOANPaBKU

400 r yHMBepcanHo bpallHo

100 r uapeBMYHO HULWeECTe

250 r 3axap

1 nakeTye NOANPABKM 338 MeLEHKMU
250 r meKko macsno

Cnoxete cCbCTaBKUTE B Kyna U ' OMeceTe C MUKCcepa. 3anodyHeTe

Ha cTeneH 1, cnen ToBa M3NoN3BanTe 3a 2—3 MUHYTK cTeneH 4. AKo e
HY»KHO, AobaBeTe

1 MK 2 YaeHU NBXKUYKM CTyAeHa Boaa. CmeceTe BCUYKKU CbCTaBKU
Bb3MOXHO Han-6bP30, KaTo M3M0/13BaTe NPUCTABKUTE 338 MECEHE.
OcTaBeTe TeCTOTO B X/1aAU/IHUKA 3a OK. 1 yac, npeau Aa ro pastouuTe.

NMOYUCTBAHE U TPUKA

BHuMaHue! MNpegyn ga noumcTuTe ypena ro UskAYeTe U usgbpnante



wencena (5) oT KOHTaKTa.

BHuMaHMe! HuKora He noTananTe ypeaa BbB BOAa U He rO No4YucTeaiTe
B CbAOMMANIHA MALUMHA UM C NAPOYMUCTAYKa.

BHMMaHMe! He noyncTBanTe NN1acTMacoOBUTE YAaCTU C aNIKOXOJ1, aLLETOH,
6eH3MH, abpasnBHM NOYMCTBALLM NpenapaTn U T. H. He nsnonssainre
TBBPAN YETKM MU METANTHU NPEAMETMH.

MouncTBanTe NPUCTaBKUTE 3a MeceHe 1 bbpKaHe (6 1 8) BeaHara cnep,
BCsIKa ynoTpeba c Tonna Boga v npenapart 3a cbaose. OcTtaBeTe rv ga
n3cbxHaT gobpe.

Te3n CbCTaBHM YacTU MoraT Za Ce MOYUCTBAT U B CbAOMMANIHA MaLUMHA.
N36bplueTe ypena c Meka, BNa*kHa Kbpna v gobpe ro noacylere.

TexHn4YecKkun gaHHU
Hanpexenune: 220-240 V npomeHauns ToK, 50-60 Hz c € O er
KoHcymmpaHa mowHoct: 300 W

EkonoruyHo n3xXsbpiaHe
MoKa3aHMAT TYK U M306pa3eHnsT BbPXy ypesa CMMBO 03HA4aBa,
ye TOM e KnacuduUMPaH KaTo eN1EKTPUYECKO U NIEKTPOHHO
obopyaBaHe. Cnep N3TMYaHE HA €KCMI0ATaLMOHHUA MY KUBOT
B YpeAbT He TpsabBa Aa ce M3XBbp/iA 3ae4HO0 C BUTOBM UK
NMPOMMULLIEHN OTNAAbLUM.
OnpektrBaTa Ha EC 32 oTnagbunTe OT €/1EKTPUYECKO U €NIEKTPOHHO
obopyasaHe (OEEQ) (2012/19/EC) 6elle BbBeAeHa C Lies1 ONON30TBOPABaHE
Ha NPOAYKTUTE Ype3 U3MON3BaAHE HA HAW-A06pUTE HA/IMYHU TEXHUKM 33
ONON30TBOPSABAHE U PEUUKAMpPaAHE, 33 Aa Ce CBeAe A0 MUHUMYM
Bb34,eMCTBMETO BbPXY OKO/IHATA Cpeaa, Aa Ce ynpaB/iABaT OnacHuTe
BELLecTBa M Aa ce u3berHe AenoHMpaHeTo M. 3a MHPOPMaLUA OTHOCHO
NPaBUIHOTO M3XBBP/ISHE Ha e/IeKTPUYECKO M eNeKTPOHHO 0bopyaBaHe ce
06pbLLaNTE KbM MECTHUTE BIACTH
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| Mélangeur & main HM-300.743.1 Francais

UTILISATION CONFORME AUX DISPOSITIONS

1. Veuillez lire I'intégralité du mode d’emploi avant |'utilisation.

2. Si vous donnez cet appareil a des tiers, il faut également transmettre ce
mode d’emploi.

3. Le fabricant décline toute responsabilité pour les dommages résultant
d’une utilisation non conforme ou du non-respect de ce mode d’emploi.

4. ’appareil est exclusivement congu pour mélanger, mixer et battre en
neige des aliments et des liquides mous, ainsi que pour pétrir de la pate
molle.

5. l’appareil ne doit pas étre utilisé pour traiter d’autres matériaux.

6. Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des personnes (y compris des
enfants) ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites
ou n'ayant pas I'expérience et les connaissances nécessaires, sauf si elles
sont supervisées ou ont été instruites sur 'utilisation sGre de I"appareil
par une personne responsable de leur sécurité.

Les enfants doivent étre tenus a I'écart de I'appareil et du cable et ne
doivent pas manipuler I'appareil.

Les enfants ne doivent pas jouer avec |'appareil.

Le nettoyage et I’entretien réalisable par |'utilisateur ne doivent pas étre
effectués par des enfants.

7. Utilisez I'appareil exclusivement pour le traitement de quantités usuelles
dans un ménage et a une fréquence a laquelle on peut s’attendre dans
un ménage.

8. Cet appareil n’est pas adapté a un usage commercial ou a une utilisation
en extérieur.

CONSIGNES DE SECURITE

Risque d’électrocution/d’incendie

1. Avant la premiere utilisation, vérifiez que le voltage indiqué sur I'appareil
correspond a la tension du réseau local.

2. 'appareil est fonctionnel tant qu’il est branché sur le secteur.
3. L'appareil doit étre débranché de I'alimentation électrique aprés chaque



utilisation, avant le remontage, le démontage et le nettoyage, ainsi qu’en
cas de panne ou lorsqu’il est laissé sans surveillance.

4. Ne plongez pas I'appareil dans I'’eau ou dans d’autres liquides.

. Ne pas utiliser le produit avec les mains mouillées.

6. Ne posez pas I'appareil sur des surfaces chaudes ou a proximité de
celles-ci.

7. N'utilisez pas I'appareil si la fiche ou le cordon d’alimentation présentent
des dommages visibles. En cas de dommage ou de dysfonctionnement de
I’appareil, débranchez immédiatement la fiche d’alimentation.

8. N’essayez jamais de réparer I'appareil par vous-méme. Ne le faites réparer
gue par un personnel qualifié.

9. Veillez a ce que le cordon d’alimentation ne soit pas écrasé ou plié et qu’il
ne frotte pas contre des arétes vives. Tenez-le a |'écart de surfaces chaudes.

10. Si le cordon d’alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le

fabricant, son service clientéle ou un professionnel de qualification
similaire afin d’éviter tout danger.

ul

Risque de blessure

1. Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance quand il est en marche.

2. N'utilisez que les accessoires fournis avec I'appareil ou recommandés par
le fabricant.

3. L'appareil ne doit pas étre utilisé avec une minuterie externe ou une
télécommande séparée.

4. Eteignez I'appareil immédiatement en cas de panne de courant. Dans le
cas contraire, il se remettra en marche a la fin de la coupure de courant.
5. Pendant le fonctionnement, tenez vos mains, vos cheveux, vos vétements

et vos ustensiles de cuisine a I'écart des piéces en rotation.
. Ne touchez jamais les piéces en rotation.
. Utilisez toujours les crochets pétrisseurs et les fouets par paires.
. N'utilisez pas I'appareil a vide.
. Apres avoir utilisé I'appareil, attendez que I'entrainement se soit arrété.
10. Eteignez I'appareil et débranchez-le de I'alimentation électrique avant
de remplacer des pieces.
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Risque de brilure
N’utilisez pas I'appareil pour cuisiner ni avec des liquides ou des graisses
chauds.



Cet appareil ne convient qu’a un usage domestique.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Débarrassez-vous de tous les matériaux d’emballage et vérifiez que 'appareil
et les accessoires ne sont pas endommagés.

Nettoyez I'appareil comme décrit dans la section « Nettoyage et entretien ».
Pour ce faire, suivez toutes les consignes de sécurité.

REMARQUES

Fonctionnement a court terme

L'appareil n’est concu que pour le traitement de quantités usuelles dans un
ménage (environ 500 g). Une quantité trop importante peut entrainer une
surchauffe du moteur.

e N'utilisez pas "appareil pendant plus de 10 minutes en continu et laissez-le
refroidir compléetement avant de I'utiliser a nouveau.

Conseils

Commencez toujours le processus de mélange au niveau 1 et augmentez
progressivement la vitesse.

N’incorporez les ingrédients secs que jusqu’a ce qu’ils soient mélangés au
reste des ingrédients. Pour cela, utilisez uniquement une vitesse faible.
Mélangez les ingrédients uniqguement selon la durée indiquée dans la recette.
Sortez a temps les ingrédients tels que le beurre et les ceufs du réfrigérateur.
lIs sont plus faciles a mélanger a température ambiante.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Attention! Eteignez 'appareil et débranchez la fiche d’alimentation (5) de
la prise de courant avant de le nettoyer.

Attention! Ne plongez jamais I'appareil dans I’eau et ne le nettoyez pas au
lave-vaisselle ou avec un nettoyeur a vapeur.

Attention! Ne nettoyez pas les piéces en plastique avec de I'alcool, de
I'acétone, de I'essence, des produits de nettoyage abrasifs, etc. N'utilisez pas
de brosses dures ou d’objets métalliques.

Nettoyez les crochets pétrisseurs et mélangeurs (6 et 8) immédiatement



aprés chaque utilisation avec de I’eau chaude et du liquide vaisselle.
Laissez-les bien sécher.

Ces accessoires peuvent également étre nettoyés au lave-vaisselle.
Essuyez I'appareil avec un chiffon doux et humide et séchez-le.

COMPOSANTS:
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1. Bouton d’éjection 6. 2 x crochets de pétrissage
2. Interrupteur 7. Anneau métallique (a insérer dans la
3. Bouton TURBO grande ouverture)
4. Poignée 8. 2 x fouet
5. Raccordement électrique 9. Grande et petite ouverture pour
Accessoires
FONCTIONNEMENT

Crochet de pétrissage (6) : adapté pour le pétrissage de pates lourdes
comme la pate brisée, la pate levée ou la pate de pommes de terre.

Fouet (8) : adapté pour battre les ceufs et la creme, pour mélanger la
mayonnaise et pour pétrir la pate légere. Insérez les crochets de pétrissage
ou de mélange (6 ou 8) dans les ouvertures (9). Notez que le crochet de
pétrissage avec I'anneau métallique (7) doit étre inséré dans la plus grande
des deux ouvertures.

Si les accessoires ont été correctement insérés, un clic se fait entendre.



e Veillez a ce que I'interrupteur (2) soit sur OFF et branchez la fiche
d’alimentation (5) sur une prise de courant appropriée.
* Tenez le batteur a main par la poignée (4). Plongez les fouets ou les
crochets pétrisseurs dans les ingrédients a travailler, en tenant bien le
bol avec I'autre main.
Placez I'interrupteur (2) sur la position 1 pour mettre I'appareil en marche.
Niveaux de vitesse :

let2=Ilent
3 et 4 = vitesse moyenne
5 =rapide

Turbo (3) : Appuyez sur le bouton turbo pour faire fonctionner I'appareil a

sa puissance maximale pendant un court moment.

Déplacez le batteur a main d’avant en arriere dans le bol pendant que vous

mélangez les ingrédients.

Placez I'interrupteur (2) sur la position OFF dés que la consistance

souhaitée est atteinte. Attendez que I'appareil s'immobilise.

Retirez la fiche (5) de la prise murale.

® Appuyez sur le bouton d’éjection (1) et retirez les crochets de pétrissage
ou de mélange.

Données techniques
Tension: 220-240 V courant alternatif, 50-60 Hz c € O Q‘?
Puissance absorbée: 300 W

Mise au rebut dans le respect de I’environnement

Le symbole illustré ici et apposé sur I'appareil signifie que I'appareil
ﬁ est classé comme équipement électrique ou électronique. En fin de

vie, il ne doit pas étre éliminé avec les autres déchets ménagers ou
EEE commerciaux.
La directive UE relative aux déchets d’équipements électriques et
électroniques (2012/19/UE) a été instaurée pour que la réutilisation des
produits se fasse dans le respect des meilleurs procédés de valorisation et
de recyclage existants. Ainsi, les substances dangereuses sont traitées
correctement, 'impact environnemental est minimisé et les décharges
sont évitées. Pour plus d’informations sur la mise au rebut correcte des
équipements électriques et électroniques, veuillez contacter vos autorités
locales.
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[ Miscelatore manuale HM-300.743.1 ltaliano

USO CONFORME

1. Leggere interamente il presente manuale prima dell’uso.

2. In caso di cessione dell’apparecchio a terzi, il manuale d’uso deve essere
fornito a corredo.

3. Il produttore declina ogni responsabilita in caso di danni riconducibili a
uso non conforme o al mancato rispetto delle istruzioni riportate in
guesto manuale d’uso.

4. L’apparecchio puo essere utilizzato solamente per mescolare, miscelare
e montare ingredienti teneri e liquidi nonché per lavorare impasti morbidi.

5. E vietato utilizzare 'apparecchio per lavorare altri materiali.

6. Questo apparecchio non puo essere utilizzato da persone (compresi i
bambini) con limitate capacita fisiche, sensoriali o mentali o che non
dispongano dell’esperienza e delle conoscenze necessarie, se non sotto
supervisione o dopo essere state istruite sull’'uso sicuro da una persona
responsabile della loro sicurezza.

E necessario tenere I'apparecchio e il cavo lontano dalla portata dei
bambini, che non lo devono utilizzare per alcun motivo.

| bambini NON devono giocare con I'apparecchio.

La pulizia e la manutenzione effettuabili dall’utilizzatore non possono
essere eseguite da bambini.

7. Utilizzare 'apparecchio unicamente per lavorare quantita consuete per
I'uso domestico, con la frequenza usuale per tale ambito.

8. Questo apparecchio non e idoneo per I'uso professionale o per 'utilizzo
all’aria aperta.

INDICAZIONI DI SICUREZZA

Pericolo di scosse elettriche/di incendio

1. Prima della messa in funzione accertarsi che il valore di tensione in volt
riportato sull’apparecchio corrisponda alla tensione di rete locale.

2. l’apparecchio funziona fintantoché collegato alla rete elettrica.

3. Dopo essere stato utilizzato, prima di essere assemblato, smontato o
pulito, in caso di anomalie o se incustodito, I'apparecchio va staccato



dalla presa elettrica.

4, Evitare di immergere I'apparecchio in acqua o altri liquidi.

5. Non maneggiare il prodotto con le mani bagnate.

6. Non utilizzare I'apparecchio su superfici molto calde o anche solo nelle
vicinanze di tali superfici.

7. Non utilizzare I'apparecchio nel caso presenti danni evidenti, anche sul
cavo. In caso di anomalie di funzionamento o di danni staccare
immediatamente la spina dalla presa di corrente.

8. Non tentare mai di riparare I'apparecchio in autonomia. Fare riparare
I’'apparecchio da tecnici qualificati.

9. Fate attenzione a non schiacciare o piegare il cavo ed evitare di sfregarlo
contro spigoli vivi. Tenere il cavo lontano da superfici calde.

10. Per prevenire qualsiasi rischio, se danneggiato il cavo di alimentazione

deve essere sostituito dal fabbricante, dal centro di assistenza autorizzata
o da personale analogo qualificato.

Pericolo di lesioni

1. Non lasciare mai I'apparecchio incustodito se in funzione.

2. Utilizzare unicamente gli accessori forniti in dotazione o raccomandati dal
produttore.

3. L'apparecchio non deve essere collegato a un timer esterno o a un
telecomando a parte.

4. Nel caso salti corrente spegnere immediatamente |'apparecchio. In caso
contrario, una volta tornata la corrente I'apparecchio ricomincera a
funzionare.

5. Mentre I'apparecchio € in funzione tenere lontano dalle parti rotanti le

mani, i capelli, gli indumenti e gli utensili da cucina.

. Evitare tassativamente di toccare le parti rotanti.

. Utilizzare i ganci impastatori e le fruste sempre in coppia.

. Non fare mai girare I'apparecchio a vuoto.

. Dopo 'uso attendere che il motore si arresti.

10. Prima di sostituire gli accessori spegnere |'apparecchio e staccare la spina.

Pericolo di ustione

Non utilizzare I'apparecchio per cucinare o con liquidi o grassi caldi.

Questo apparecchio e destinato esclusivamente all’'uso domestico.
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PRIMA DELLA MESSA IN FUNZIONE

Rimuovere i materiali d’'imballo e accertarsi che I'apparecchio e gli accessori
siano intatti.

Per la pulizia seguire le istruzioni del paragrafo “Pulizia e cura”. Attenersi
inoltre alle indicazioni di sicurezza.

AVVERTENZE

Funzionamento a ciclo breve

L’apparecchio & dimensionato unicamente per la lavorazione di quantita a

uso domestico (ca. 500 g). Quantita eccessive possono comportare il
surriscaldamento del motore.

e Non utilizzare mai I'apparecchio per piu di 10 minuti continuativi; prima

di tornare a utilizzarlo attendere fino a che si sara completamente raffreddato.

Suggerimenti

Lavorare inizialmente al livello 1 e aumentare poi gradualmente la velocita.
Incorporare gli ingredienti secchi solo fino a che non si saranno amalgamati
con i restanti ingredienti. In questa fase utilizzare un livello di bassa velocita.
Miscelare gli ingredienti rispettando i tempi indicati nella ricetta.

Ingredienti come il burro o le uova vanno tolti per tempo dal frigorifero:
infatti si lavorano meglio a temperatura ambiente.

PULIZIA E CURA

Attenzione! Prima di pulirlo spegnere I'apparecchio e staccare la spina (5)
dalla presa di corrente.

Attenzione! Non immergere mai I'apparecchio in acqua; evitare di lavarlo in
lavastoviglie o di pulirlo con un pulitore a vapore.

Prudenza! Evitare di pulire le parti in plastica con alcol, acetone, benzina,
detergenti abrasivi, ecc. Non utilizzare spazzole duro o altri oggetti in metallo.)
Dopo l'uso lavare subito i ganci impastatori e le fruste (6 e 8) con acqua calda
e detersivo per piatti e lasciare asciugare bene.

Questi accessori sono lavabili anche in lavastoviglie.

Passare e asciugare |'apparecchio con un panno morbido asciutto.



COMPONENTI:
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1. Tasto di estrazione 6. 2 ganci impastatori
2. Interruttore 7. Anello in metallo (da inserire
3. Tasto TURBO nell’apertura grande)
4. Impugnatura 8. 2 fruste
5. Collegamento elettrico 9. Aperture grande e piccola per
Accessori
FUNZIONAMENTO

Ganci impastatori (6): Adatti per lavorare impasti massicci quali pasta frolla,

lievitata o impasto di patate.

Fruste (8): Adatte per montare uova e panna, per sbattere la maionese e

per lavorare impasti leggeri. Inserire i ganci o le fruste (6 o 8) nelle apposite

aperture (9). Accertarsi che il gancio con I'anello metallico (7) scatti
all'interno dell’apertura piu grande.

Gli accessori sono montati correttamente se si percepisce chiaramente lo

scatto.

e Accertarsi che l'interruttore (2) sia posizionato su OFF e inserire la spina
(5) in una presa idonea.

o Afferrare il mixer per I'impugnatura (4). Immergere le fruste o i ganci
impastatori negli ingredienti da lavorare tenendo ferma la terrina con
I'altra mano.

Accendere I'apparecchio portando I'interruttore (2) in posizione 1.



Livelli di velocita:
1e 2 =bassa

3 e 4 =media
5=alta

Turbo (3): Premere il pulsante turbo per far girare il motorino per breve
tempo alla massima potenza.

Muovere il mixer nella terrina avanti e indietro e aggiungere nel mentre gli
ingredienti.

Una volta ottenuta la consistenza desiderata portare 'interruttore (2) in
posizione OFF. Attendere I'arresto del mixer.

Staccare la spina (5) dalla presa di corrente.

* Premere il tasto di estrazione (1) e rimuovere i ganci impastatori o le fruste.

Dati tecnici
Tensione: Corrente alternata 220-240 V, 50-60 Hz c € O an
Potenza assorbita: 300 W

Smaltimento ecologico
Il simbolo riportato qui e sull’apparecchio indica che lo stesso e
E stato classificato come apparecchio elettrico o elettronico.
Al termine della sua vita utile, non deve essere smaltito con altri
EE rifiuti domestici o commerciali.
La Direttiva UE sui rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche
(2012/19/UE) e stata introdotta per recuperare i prodotti utilizzando i
migliori processi di recupero e riciclo attualmente disponibili. Questo
assicura la corretta gestione delle sostanze pericolose, un minimo impatto
sull’ambiente ed evita inoltre il conferimento in discarica dei rifiuti.
Per informazioni sul corretto smaltimento delle apparecchiature elettriche
o elettroniche, rivolgersi alle autorita locali.



