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Einbaukochfeld
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Bitte zuerst diese Anleitung lesen.

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

vielen Dank fiir den Kauf eines -Produktes. Wir hoffen, dass dieses Produkt, das mit hochqualitativer und
hochmoderner Technologie gefertigt wurde, beste Ergebnisse erzielt. Daher sollte die gesamte Bedie-
nungsanleitung und alle zugehdrigen Dokumente vor Benutzung des Produktes aufmerksam gelesen und
zum zukiinftigen Nachschlagen aufgehoben werden. Wenn das Gerét an jemand anderen weitergeben,
muss die Bedienungsanleitung ebenfalls weitergegeben werden. Alle Warnungen und Informationen in
der Anleitung miissen befolgt werden.

Bitte bedenken, dass diese Bedienungsanleitung eventuell fir mehrere Modelle geschrieben wurde.
Unterschiede zwischen den Modellen werden in der Anleitung hervorgehoben.

Die Symbole
In dieser Anleitung nutzen wir die folgenden Symbole:

Wichtige Informationen oder niitzliche
Tipps zum Gebrauch.

Sachschaden kommen kann.

Warnung vor gefahrlichen Situationen,
in denen es zu Verletzungen oder

6 Warnung vor Stromschlégen.

n Warnung vor Brandgefahr.
ij Warnung vor heiBen Flachen.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlisce/Istanbul /TURKEY

c E Made in TURKEY
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t Aligemeine Informationen

Gerateiibersicht

1 Warmhalteplatte
2 Erweiterte Kochplatte
3 Einzelkochplatte
4 Montageklemme

Technische Daten

o N o O

4 8
Doppelkochplatte
Basisabdeckung
Brennerplatte
Einzelkochplatte

Spannung/Frequenz 220-240 V~ 50 Hz
Leistungsaufnahme gesamt 6800 W

Sicherung Minimum 32 A
Kabeltyp/Kabelquerschnitt HO5RR-F 5 x 1,5 mm*
Kabellange max. 2 m
AuBenabmessungen (Hohe/Breite/Tiefe) 55 mm/770 mm/510 mm
EinbaumaBe (Breite/Tiefe) 750 mm/490 mm
Kochzonen

Hinten rechts Warmhalteplatte
Abmessungen 170/260 mm

Leistung 80/110 W

Mitte Erweiterte Kochplatte
Abmessungen 140/250 mm

Leistung 1100/2000 W

Hinten links Einzelkochplatte
Abmessungen 140 mm

Leistung 1200 W

\Vorne links Doppelkochplatte
Abmessungen 210/120 mm

Leistung 2000/600 W

\Vorne rechts Einzelkochplatte
Abmessungen 160 mm

Leistung 1500 W
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sich technische Daten ohne Vorankiindi- en Dokumentation wurden unter Laborbe-

Im Zuge der Qualitatsverbesserung kdnnen EAngaben am Produkt oder in der begleiten-
d
gung andern. dingungen unter Berlicksichtigung der

zutreffenden Richtlinien ermittelt. Solche
Werte kénnen je nach Einsatzumgebung

Die Abbildungen in dieser Anleitung dienen und Nutzungsweise des Gerdtes abweichen.

lediglich der Veranschaulichung und kénnen
etwas vom tatsdchlichen Aussehen des
Gerétes abweichen.
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F Wichtige Sicherheitshinweise

In diesem Abschnitt finden Sie wichtige Sicher-
heitshinweise, die dazu beitragen, dass es nicht
zu Verletzungen und Sachschéden kommt. Samt-
liche Garantieleistungen verfallen, falls Sie sich
nicht an diese Hinweise halten sollten.

Sicherheit, allgemein

e Dieses Gerét darf nicht von Personen be-
dient werden, die unter korperli-
chen/geistigen Behinderungen oder Wahr-
nehmungsstorungen leiden oder denen es
an der ndtigen Erfahrung im Umgang mit
solchen Gerdten mangelt; dazu zahlen auch
Kinder. Eine Ausnahme kann gemacht wer-
den, wenn solche Personen von einer ver-
antwortlichen Person beaufsichtigt und
grindlich in der Bedienung des Gerates un-
terwiesen werden.

Kinder miissen grundséatzlich gut im Auge
behalten werden, damit sie nicht mit dem
Gerat herumspielen.

e SchlieBen Sie das Geréat an eine geerdete
Schutzkontakisteckdose/Leitung an, die mit
einer Sicherung passender Kapazitt abge-
sichert wird — schauen Sie sich dazu die
,Technische Daten“-Tabelle an. Lassen Sie
die Erdung in jedem Fall von einem qualifi-
zierten Elektriker vornehmen oder tberprii-
fen. Der Hersteller haftet nicht bei Schaden,
die durch den Einsatz des Gerétes ohne
vorschriftsméBige Erdung entstehen.

e Falls das Netzkabel beschadigt wird, muss
es unverziglich durch den Hersteller, seinen
Kundendienst oder durch eine &hnlich quali-
fizierte Fachkraft instandgesetzt werden,
damit es nicht zu Gefdhrdungen kommt.

e Nutzen Sie das Gerét nicht, falls es nicht
ordnungsgemaB funktioniert oder sichtbare
Beschadigungen aufweist.

e \Versuchen Sie nicht, das Gerét selbst zu
reparieren oder zu verandern. Allerdings
lassen sich viele Probleme oder Schwierig-
keiten auch ohne Reparatur oder professio-
nellen Beistand beheben. Siehe Problemio-
sung, Seite 23.

6/DE

e Waschen Sie das Gerét niemals mit Wasser
oder anderen Flissigkeiten ab! Es besteht
Stromschlaggefahr!

e \Verzichten Sie auf die Nutzung des Gerates,
wenn Ihr Einschétzungsvermdgen durch Al-
kohol oder Drogen beeintrachtigt sein sollte.

e Bei Installation, Wartung, Reinigung und
Reparatur muss das Gerat stets vollstindig
von der Stromversorgung getrennt sein.

e (ehen Sie besonders vorsichtig vor, wenn
Sie alkoholhaltige Speisen zubereiten. Alko-
hol verdampft bei hohen Temperaturen und
kann sich beim Kontakt mit heiBen Gegen-
standen leicht entziinden.

e Erwdrmen Sie keine Lebensmittel in ge-
schlossenen Behéltern oder in Glasern im
Ofen. Dadurch kann ein Uberdruck entste-
hen, der den Behélter zum Platzen bringt.

e Achten Sie darauf, dass sich keine brennba-
ren Gegensténde in der Nahe des Gerétes
befinden — die Seitenflachen kénnen sich im
Betrieb stark erhitzen.

e Halten Sie sdmtliche Beliiftungsoffnungen
stets frei.

e \Vergessen Sie nicht, das Gerat nach jedem
Gebrauch abzuschalten.

e Durch Dampfbildung kann sich zwischen
Kochgeschirr und Kochfeld ein Polster bil-
den, welches das Kochgeschirr springen
lasst. Achten Sie daher darauf, dass sowohl
Kochfeld als auch die Unterseite des Koch-
geschirrs stets trocken sind.

BestimmungsgeméBe Verwendung

Dieses Gerat wurde flir den reinen Hausgebrauch
entwickelt. Eine gewerbliche Nutzung ist nicht
Zuldssig.

"Achtung: Dieses Gerét dient ausschlieBlich der
Zubereitung von Speisen. Es darf nicht zu ande-
ren Zwecken eingesetzt werden (z. B. zum Be-
heizen des Raumes)."

Flir Schaden, die durch unsachgemaBen Ge-
brauch oder falsche Bedienung verursacht wer-
den, haftet der Hersteller nicht.



Wenn Kinder in der Ndhe sind

Elektro- und Gasgerate konnen grundsatz-
lich eine Gefahr fiir Kinder darstellen. Halten
Sie Kinder im Betrieb vom Gerét fern, ach-
ten Sie darauf, dass Kinder nicht mit dem
Gerét spielen.

Erreichbare Teile des Gerates erhitzen sich
im Betrieb; Kinder sollten ferngehalten wer-
den, bis das Gerét abgekuhlt ist.

Stellen Sie nichts auf das Gerét, nach dem
Kinder greifen konnten.

Das Verpackungsmaterial kann fiir Kinder
gefahrlich werden. Halten Sie Verpa-
ckungsmaterialien von Kindern fern. Entsor-
gen Sie bitte alle Verpackungsteile umwelt-
gerecht.

Sicherheit beim Umgang mit Elektrizitat

Defekte Elektrogerate gehdren zu den héufigsten
Brandursachen in Privathaushalten.

Arbeiten an Elektrogerdten und -anlagen
dirfen nur von autorisierten Elektrofachkraf-
ten durchgefiihrt werden.

Bei Storungen oder Beschadigungen schal-
ten Sie das Gerat ab und trennen es voll-
standig von der Stromversorgung. Dazu
schalten Sie die entsprechende Haussiche-
rung ab.

Achten Sie darauf, dass die entsprechende
Sicherung passend flr das Gerét dimensio-
niert ist.
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El Installation

Das Gerat muss von einer Fachkraft gemaB
glltigen Bestimmungen installiert werden. An-
dernfalls erlischt die Garantie. Der Hersteller
haftet nicht fiir Schaden, die durch Aktivitaten
nicht autorisierter Dritter entstehen; zudem kann
dadurch die Garantie erléschen.

Die Vorbereitung des Aufstellungsortes und

der elektrischen und Gasanschliisse ist
ache des Kunden.

GEFAHR:

Die Installation des Gerétes muss in Uber-
einstimmung mit sdmtlichen zutreffenden
Vorschriften zur Gas- und/oder Elektroin-

stallation erfolgen.

l GEFAHR:

Schauen Sie sich das Gerdt vor der
Installation gut an, Uberzeugen Sie sich
davon, dass es keine sichtbaren Defek-
te aufweist. Falls doch, darf es nicht
installiert werden.

Beschadigte Gerdte miissen grundsétzlich
als Sicherheitsrisiko betrachtet werden.
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Vor der Installation

Das Kochfeld ist fiir den Einbau in eine handels-

ubliche Klichenarbeitsplatte vorgesehen. Zwi-

schen Gerat und angrenzenden Kiichenwénden
und -mobeln muss ein Sicherheitsabstand ver-

bleiben. Siehe Abbildung (Angaben in mm).

e Der Ofen kann auch freistehend benutzt
werden. Achten Sie auf einen minimalen
Abstand von 750 mm oberhalb des Koch-
feldes.

e (") Wenn eine Dunstabzugshaube (iber dem
Herd installiert werden soll, beachten Sie
die Anweisungen des Herstellers zur Instal-
lationshohe (mindestens 650 mm Abstand).

e Verpackungsmaterial und Transportsiche-
rungen entfernen.

e QOberflachen, Kunststoffbeldge und verwen-
dete Kleber miissen hitzebestandig sein (bis
mindestens 100 °C).

e Die Kiichenarbeitsplatte muss waagerecht
ausgerichtet und fixiert sein.

e Die Kiichenarbeitsplatte entsprechend den
EinbaumaBen ausschneiden.



* Minimum

Einbauen und AnschlieBen
e Die Installation des Gerétes muss in Uber-
einstimmung mit sémtlichen zutreffenden
Vorschriften zur Gas- und Elektroinstallation
erfolgen.
tellen Sie den Herd nicht in der Ndhe von
scharfen Ecken oder Kanten auf.

Glaskeramik kann bei unsachgemaBer
Handhabung brechen!

Elektrischer Anschluss

SchlieBen Sie das Gerédt an eine geerdete
Schutzkontaktsteckdose/Leitung an, die mit einer
Sicherung passender Kapazitat abgesichert wird,
siehe dazu den Abschnitt ,Technische Daten.
Lassen Sie die Erdung in jedem Fall von einem
qualifizierten Elektriker vornehmen oder tberpri-
fen. Der Hersteller haftet nicht bei Schaden, die
durch den Einsatz des Gerates ohne vorschrifts-
méBige Erdung entstehen.

GEFAHR:

Das Gerdt darf nur von einer autorisier-
ten Fachkraft an das Stromnetz ange-
schlossen werden. Die Garantiezeit
beginnt erst mit der fachgerechten
Installation.

Der Hersteller haftet nicht flir Schaden, die
durch Aktivitaten nicht autorisierter Dritter
entstehen.

GEFAHR:
Das Netzkabel darf nicht eingeklemmt,

geknickt oder gequetscht werden und
darf nicht mit heiBen Geréteteilen in
Beriihrung kommen.

Beschédigte Netzkabel miissen durch einen
zugelassenen Elek triker ausgetauscht
werden. An-dernfalls kann es zu
Stromschla-gen, Kurzschliissen und Bran-

den kommen!

e Der Anschluss muss geméas nationaler
Richtlinien erfolgen.

e Die Netzanschlussdaten mussen mit den
Daten auf dem Typenschild des Gerates
ubereinstimmen. Das Typenschild befindet
sich an der Riickseite des Gerates.
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e Verwenden Sie nur Netzkabel, die den
Angaben im Abschnitt , Technische Da-
ten" entsprechen.

l Q GEFAHR:

Trennen Sie das Gerat vollstandig von
der Stromversorgung, bevor Sie an der

feld in die Arbeitsplatte

Elektroinstallation arbeiten. ein, anschlieBend gerade ausrichten.

Es bestent Stromschlaggafa! 3. Fixieren Sie das Kochfeld durch die Ausspa-
Netzkabel anschlieBen rungen im Unterteil hindurch mit den Monta-
1. Falls der Netzanschluss nicht vollstandig geklemmen.

getrennt werden kann, muss ein Trennschal-
ter (Sicherung, Netzschalter oder dergleichen)
mit mindestens 3 mm Kontaktabstand zwi-
schengeschaltet werden. Die einschldgigen
Installationsvorschriften (in Deutschland VDE
0100) sind dabei einzuhalten. Bei Nichtbe-
achtung kann es zu Betrigbsstérungen und
zum Erléschen der Garantie kommen.

Wir empfehlen eine zusétzliche Absicherung mit ~ *  Mindestens 20, maximal 40 mm

einem Fehlerstromschutzschalter (FI- 50 mm Minimum

Schutzschalter). Kochfeld

Netzanschluss am Gerét : Schraube

Montageklemme

Arbeitsplatte

Dichtung

Trennplatte

Riickansicht (Anschlussoffnungen)

Gopperbridge

i 1.l

[T~ T

[ NN B VI CRSEE-Y

LBLACK/GRA Y
NEUTRAL BLUE

L BROWN
NEUTRAL BLUE

z z
5 ]
g g
£ E
z g

5X1.5mm 2 5X1.5mm 2 3X2.5mm 2

2. Bei Einphasenanschluss erfolgt der An-
schluss der Kabel wige folgt:
e Braunes/Schwarzes Kabel = L (Phase)
e Blaues/graues Kabel = N (Nu'IIIeiter)
e Griines/gelbes Kabel = (E) = (Erde) ' i ‘ i
Gerat installieren ' :

1. Vor der Installation des Kochfeldes wird die Der Anschiuss Giber menrere Offnungen
Sollte vermieden werden, da es unter Um-

mitgelieferte Dichtung wie in der Abbildung Ltinden zu Beschadigungen des Gas- und
gezeigt um das Untertel gelegt. elektrischen Systems kommen kann.

i e
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Endkontrolle

1. SchlieBen Sie die Stromversorgung an,
schalten Sie die entsprechende Sicherung
ein.

2. Prifen Sie die Funktion.

Entsorgung

Verpackungsmaterialien entsorgen

e \Verpackungsmaterialien kdnnen fiir Kinder
gefahrlich werden. Bewahren Sie Verpa-
ckungsmaterialien an einem sicheren Ort
auBerhalb der Reichweite von Kindern auf.
Die Verpackung des Gerates besteht aus
wiederverwertbaren Materialien. Entsorgen
Sie diese vorschriftsgemaB und entspre-
chend sortiert. Entsorgen Sie solche Materi-
alien nicht mit dem normalen Hausmiill.

Transport

e Bewahren Sie den Originalkarton auf, falls

Sie das Gerat kinftig transportieren missen.

Halten Sie sich an die Hinweise auf dem
Karton. Falls Sie den Originalkarton nicht
mehr besitzen sollten, verpacken Sie das
Gerét in Luftpolsterfolie oder starken Karton,
anschlieBend gut mit Klebeband sichern.
chauen Sie sich das Gerdt nach dem
ransport gut an, Uberzeugen Sie sich
davon, dass es nicht zu Beschadigungen
gekommen ist,

Altgerdte entsorgen

Entsorgen Sie Altgerate grundsatzlich auf um-
weltfreundliche Weise.

Dieses Gerét ist mit dem Sammelsymbol fir
elektrische und elektronische Altgerate (WEEE)
gekennzeichnet. Das bedeutet, dass das Gerat
nach den Vorgaben der EG-Richtlinie recycelt
und zerlegt werden muss, damit die Umwelt
maglichst wenig beeintrachtigt wird. Weitere
Informationen erhalten Sie bei Ihrer Stadtverwal-
tung.

Hinweise zur richtigen Entsorgung des Gerates
erhalten Sie von Ihrem Héndler oder bei entspre-
chenden Sammelstellen in Ihrer Nahe.

Bevor Sie das Gerat entsorgen, schneiden Sie
das Netzkabel ab und machen die Tirverriege-
lung (sofern vorhanden) unbrauchbar, damit
Kinder nicht in Gefahr geraten.
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Bl vorbereitungen

Tipps zum Energiesparen

Mit den folgenden Hinweisen nutzen Sie Ihr Gerét

umweltbewusst und energiesparend:

Tauen Sie gefrorene Gerichte vor der Zube-
reitung auf.

Kochen Sie mit Deckel. Beim Kochen ohne

Deckel kann der Energieverbrauch auf das

Vierfache ansteigen.

Wahlen Sie stets die zum Bodendurchmes-

ser des Kochgeschirrs passende Kochstelle.

Entscheiden Sie sich immer fir Kochge-
schirr in der passenden GroBe. GroBeres
Kochgeschirr verbraucht mehr Energie.
Achten Sie darauf, beim Kochen mit Elekt-
roherden grundsatzlich Kochgeschirr mit
flachem Boden zu verwenden.
Kochgeschirr mit dickem Boden leitet die
Warme besser und speichert diese eine
Weile. Auf diese Weise konnen Sie bis zu
ein Drittel Energie einsparen.

Die GroBe des Kochgeschirrs muss grund-
sétzlich zur Kochzone passen. Der Boden
des Kochgeschirrs darf nicht kleiner als die
Kochstelle sein.

12/DE

Halten Sie das Kochfeld und den Boden des
Kochgeschirrs sauber. Verschmutzungen
verschlechtern die Warmetibertragung zwi-
schen Kochfeld und Kochgeschirrboden.
Wenn die Zubereitung etwas langer dauert,
schalten Sie die Kochzone 5 — 10 Minuten
vor Ablauf der Garzeit ab. Durch Ausnut-
zung der Restwérme konnen Sie bis zu

20 % Energie einsparen.

Erste Inbetriebnahme
Erstreinigung des Gerites

Durch bestimmte Reiniger und Hilfsmittel
konnen die Oberfldchen des Gerétes be-
schadigt werden.

Verwenden Sie keine aggressiven Reini-
gungsmittel, keine Scheuermittel und keine
scharfen oder spitzen Gegensténde bei der
Reinigung.

1.

Entfernen Sie samtliches Verpackungsmate-
rial.

2. Gerateoberflichen mit einem feuchten Tuch

oder Schwamm abwischen und mit einem
Tuch trocknen.



K Bedienung Kochfeld

Allgemeine Hinweise zum Kochen

Fiillen Sie Kochgeschirr maximal bis zu

einem Drittel mit Ol. Lassen Sie das

Kochfeld niemals unbeaufsichtigt,
wenn Sie mit heiBem QI arbeiten.
Uberhitzte Ole und Fette kénnen Brén-
de verursachen. Versuchen Sie nie-
mals, vorher mit Wasser zu loschen!
Falls Ole oder Fette Feuer fangen,
ersticken Sie die Flammen mit einer
L8schdecke, notfalls mit einem leicht
feuchten Tuch. Trennen Sie den Herd
von der Stromversorgung, falls dies
gefahrlos mdglich ist, rufen Sie die
Feuerwehr.

Vor dem Frittieren trocknen Sie die Le-
bensmittel griindlich und lassen sie lang-
sam in das heiBe Ol hinab. Achten Sie da-
rauf, dass gefrorene Lebensmittel vor dem
Frittieren restlos aufgetaut sind.

Decken Sie das Kochgeschirr beim Frittieren
nicht ab.

Platzieren Sie das Kochgeschirr so auf dem
Kochfeld, dass dessen Griffe oder Stiele
nicht von anderen Kochstellen erhitzt wer-
den. Stellen Sie keine Behélter auf das
Kochfeld, die zum Kippen neigen.

Stellen Sie kein leeres Kochgeschirr auf
gingeschaltete Kochzonen. Es kann zu Be-
schadigungen kommen.

Wenn Sie eine Kochzone verwenden, ohne
Kochgeschirr darauf zu platzieren, verur-
sacht dies Schaden am Geréat. Schalten Sie
die Kochzonen nach dem Gebrauch aus.
Da sich die Oberflache des Gerétes erhitzt,
legen Sie niemals Gegenstande aus Kunst-
stoff oder Aluminium darauf ab.

Entfernen Sie geschmolzene Riickstinde
solcher Materialien sofort von der Oberfla-
che.

Ubrigens sollten Lebensmittel grundsétzlich
nicht in solchen GefaBen gelagert werden.
Verwenden Sie ausschlieBlich Kochgeschirr
mit flachem Boden.

Geben Sie die richtige Menge an Lebens-
mitteln in das jeweilige Kochgeschirr; nicht

uberfiillen. Dadurch ersparen Sie sich unno-
tige Reinigungsarbeit durch iberlaufende
Speisen.

Legen Sie die Deckel des Kochgeschirrs
nicht auf den Kochzonen ab.

Stellen Sie Kochgeschirr so auf das Koch-
feld, dass es exakt in der Mitte der
Kochzone steht. Wenn Sie Kochgeschirr von
einer Kochzone zur néchsten bewegen
madchten, heben Sie das Kochgeschirr an,
anstatt es (iber das Kochfeld zu schieben.

Tipps zu Glaskeramik-Kochfeldern

Glaskeramik ist hitzefest und besténdig
gegen starke Temperaturdifferenzen.
Missbrauchen Sie die Glaskeramik nicht als
Ablage oder als Schneidbrett.

Verwenden Sie ausschlieBlich Kochgeschirr
mit entsprechend bearbeitetem Boden.
Scharfe Kanten verursachen Kratzer auf der
Oberflache.

Benutzen Sie kein Kochgeschirr aus Alumi-
nium. Aluminium beschédigt die Glaskera-
mik.

Uberlaufende Speisen
kénnen die Glaskeramik
beschadigen und Bran-

de verursachen.

Kein Kochgeschirr mit
gewolbtem Boden
verwenden.

AusschlieBlich Kochge-
schirr mit ebenem
Boden verwenden.
Dadurch wird die Hitze
optimal {ibertragen.

Bei Kochgeschirr mit zu
geringem Durchmesser
verschwenden Sie
Energie.
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Kochfeld verwenden

4

i

5

Warmhalteplatte 17-19/26-28 cm

Erweiterte Kochplatte 14-16/25-27 ¢cm
Einzelkochplatte 14-16 cm

Doppelkochplatte 21-23/12-14 cm
Einzelkochplatte 160 mm ist eine Liste mit fir
die jeweiligen Brenner empfohlenen Geschirr-
durchmessern.

Ok~ N —

Bedienfeld

oBe BY

IO
S ezifikationen

e

I

E|nste||bere|ch (Temperaturstufe und Zeit)
Die Leuchte zeigt an, dass die jeweili-
ge Taste aktiv ist.

Ein-/Austaste

a Tastensperre

(1] "
Mehrsegment-Kochzone-Taste

) Timer-Taste (zum Ein- und Abschal-
eﬁso ten)

Schnellheizen/Turboheizen-Taste

Stopptaste
Speicher-Taste
Kochzonenauswahltaste: Vorne links

Kochzonenauswahltaste: Hinten links
Kochzonenauswahltaste: Hinten rechts
Kochzonenauswahltaste: Vorne rechts

6 L3(9PTV=@
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GEFAHR:
Lassen Sie keine Gegenstande auf das

Kochfeld fallen. Selbst kleine Gegen-
stande wie Salzstreuer kdnnen das
Kochfeld beschédigen.

Verwenden Sie keine Kochfelder, die ge-
sprungen sind. Durch die Spriinge kann
Wasser eindringen und einen gehorigen
Kurzschluss verursachen.

Falls Sie Beschadigungen der Glaskeramik
(z. B. sichtbare Spriinge) bemerken sollten,
unterbrechen Sie sofort die Stromversor-
gung, damit es nicht zu Stromschlégen
kommt.

Glaskeramik-Schnellkochstellen leuchten
nach dem Einschalten hell auf. Nicht in das

helle Licht schauen.

i

o9 e
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Samtliche Abbildungen dienen lediglich der
eranschaulichung. Das Aussehen Ihres
Kochfeldes kann je nach Modell etwas
abweichen.

Kochzonenanzeige

Temperaturanzeige (0 — 19)
Kochzonenlicht
Kochzonenauswahltaste
Warmhalten-Symbol (*)
Timer-Symbol
Mehrsegment-Kochzone-Symbol (¥)
Je nach Modell unterschiedlich.

*OO Ol N —



Das Gerét wird Uber ein Sensorbedienfeld
bedient. Bei jeder Berlihrung der Sensortas-
en horen Sie einen kurzen Quittungston.

Halten Sie das Bedienfeld stets sauber und
rocken. Ein feuchtes und/oder verschmutz-
es Bedienfeld kann Funktionsstérungen

verursachen.

Kochfeld einschalten
1. Bertihren Sie die "(D"-Taste am Bedienfeld.

Die Licht der "(D"-Taste leuchtet auf. Ihr Koch-
feld ist jetzt einsatzbereit.

Falls innerhalb 10 Sekunden keine
asten betétigt werden, wechselt das

Kochfeld automatisch wieder in den

Bereitschaftsmodus.

enn langere Zeit keine Tasten betatigt
erden, schaltet sich das Gerat aus
icherheitsgriinden von selbst ab.
Kochfeld abschalten
1. Beriihren Sie die "(D"-Taste am Bedienfeld.
Das Kochfeld schaltet sich ab und wechselt in
den Bereitschaftsmodus.

Falls H bzw. h und dann das Symbol -
nach Abschalten des Kochfeldes auf
der Kochzonenanzeige erscheinen, ist
die Kochzone immer noch heiB. Koch-

zonen nicht bertihren!
Restwidrmeanzeige
Wenn H und dann - angezeigt werden, ist die
jeweilige Kochstelle noch heiB und kann zum

Warmhalten kleinerer Speisen verwendet werden.

Dieses Symbol wird kurze Zeit spéter durch h
und - abgelost; dies zeigt an, dass die Kochstelle
jetzt weniger heiB ist.

Bei unterbrochener Stromversorgung leuch-
et die Restwarmeanzeige nicht, warnt also
auch nicht vor heiBen Kochstellen.

Wenn vor dem Abkiihlen der Kochzonen ein
kurzer Stromausfall auftritt, erscheint - auf
der jeweiligen Kochzonenanzeige. Dieses
Symbol wird ausgeblendet, wenn die ent-
sprechende Kochzone bedient ist.

ein.
2. Berihren Sie die Auswahltaste der Kochzone,

die Sie einschalten mdchten.
Das Symbol 0 erscheint auf der Kochzonenan-
zeige, die Anzeigeleuchte der jeweiligen
Kochzone leuchtet auf.

Falls innerhalb 20 Sekunden keine
asten betatigt werden, wechselt das

Kochfeld automatisch wieder in den
Bereitschaftsmodus.

Temperaturstufe einstellen
Durch Bertihren des Einstellbereiches und indem
Sie mit dem Finger dariiber streichen, wahlen Sie
eine Temperaturstufe zwischen 0 und 19 aus.
Kochzonen abschalten:
Kochzonen lassen sich auf drei unterschiedliche
Weisen abschalten:
1. Durch Einstellen der Temperaturstufe auf
0
Sie kdnnen eine Kochzone abschalten, in-
dem Sie deren Temperaturstufe auf 0 ein-
stellen.
2. Durch Timer-gesteuerte Abschaltung der
ausgewahlten Kochzone
Nach Ablauf der vorgegebenen Zeit schaltet
der Timer die ihm zugewiesene Kochzone
selbsttétig ab. 0 oder 00 erscheinen auf al-
len Anzeigen. Das Symbol "@" verschwin-
det aus dem Display.
Nach Ablauf der Zeit erklingt ein Signalton.
Zum Abstellen des Signaltons bertihren Sie
einfach eine beliebige Taste am Bedienfeld.
3. Durch 3 Sekunden langes Berlihren des
jeweiligen Kochzonensymbols
Beriihren Sie etwa 3 Sekunden lang das
Symbol der Kochzone, die Sie abschalten
machten.
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Turboheizen-Funktion

Die Turboheizen-Funktion nutzen Sie, wenn es

einmal schnell gehen muss. Wir raten davon ab,

diese Funktion I&ngere Zeit zu nutzen. Die Tur-

boheizen-Funktion kann eventuell nicht bei samt-

lichen Kochzonen genutzt werden.

Turboheizen direkt auswéhlen:

1. Schalten Sie das Kochfeld mit der Taste "("
ein.

2. Wahlen Sie die gewiinschte Kochzone durch
Berlihren der Kochzonenauswahltasten.

§55
3. Beriihren Sie die Taste "&J"
Die ausgewdhlte Kochzone arbeitet nun mit
maximaler Leistung, 3 Leuchten blinken in der
Kochzonenanzeige. Nach Ablauf der Turbohei-
zen-Zeit schaltet sich die Kochzone ab.
Turboheizen bei aktiver Kochzone auswéh-
len:

555
1. Beriihren Sie die Taste "&J™, nachdem die
Kochzone mindestens 20 Sekunden lang
gingeschaltet war.
Die jeweilige Kochzone sollte zuvor

mindestens 20 Sekunden lang mit einer
bestimmten Leistungsstufe arbeiten.

2. Die ausgewahlte Kochzone arbeitet nun mit
maximaler Leistung, 3 Leuchten blinken in
der Kochzonenanzeige. Nach Ablauf der Tur-
boheizen-Zeit schaltet die Kochzone auf die
zuvor eingestellte Temperaturstufe zuriick,
die ausgewahlte Temperaturstufe wird ange-
zeigt.

Turboheizen-Funktion vorzeitig abschalten:

55§

Durch Beriihren der Taste "®&J" konnen Sie die
Turboheizen-Funktion jederzeit abschalten.
Schnellheizen
Die Schnellheizen-Funktion sorgt dafiir, dass sich
die Kochzonen besonders schnell aufheizen.
Samtliche Kochzonen sind mit der Schnellheizen-
Funktion ausgestattet. Diese Funktion kdnnen Sie
nutzen, indem Sie die gewlinschte Leistungsstufe
zuvor auswahlen.

Die Schnellheizen-Funktion I4sst sich erst

20 Sekunden nach dem Einschalten der

Kochzone auswahlen,
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Schalten Sie das Kochfeld mit der Taste @

"ein.

2. Wahlen Sie die gewlinschte Kochzone durch
Beriihren der Kochzonenauswahltasten.

3. Stellen Sie die gewtinschte Temperaturstufe

ein, indem Sie den Einstellbereich berihren

oder mit dem Finger daruber streichen.

4. Beriihren Sie die Taste g,
Die ausgewéhlte Kochzone arbeitet nun eine
bestimmte Zeit lang mit maximaler Leistung.
In der Kochzonenanzeige leuchten 3 Leuch-
ten und die eingestellte Temperaturstufe auf.

5. Nach Ablauf der Schnellheizen-Zeit schaltet
die Kochzone auf die zuvor eingestellte
Temperaturstufe zurlick, die ausgewahite
Temperaturstufe wird angezeigt.

Tabelle: Schnellheizen-Betriebszeiten

Temperaturstufe Betriebszeitbegrenzung
in Stunden

0 0
1 10
2 10
3 20
4 30
5 40
6 47
7 56
8 65
9 75
10 85
11 85
12 25
13 25
14 35
15 35
16 45
17 45
18 10
19 10




Schnellheizen-Funktion abschalten:

55§
Mit der Taste "®J" schalten Sie die Schnellhei-
zen-Funktion zu jedem beliebigen Zeitpunkt ab.
ofern die Schnellheizen-Funktion durch
uswahl der Temperaturstufe eingeschaltet
urde, arbeitet die Kochzone mit der zuvor
eingestellten Temperaturstufe weiter, wenn

55§
Sie die Taste "8 betatigen.

Mehrsegment-Kochzonen einschalten

1. Schalten Sie das Kochfeld mit der Taste "@"
gin.

2. Wdhlen Sie die Mehrsegment-Kochzone

durch Beriihren der Kochzonenauswahltasten.

3. Stellen Sie die gewlinschte Temperaturstufe
ein, indem Sie den Einstellbereich beriihren
oder mit dem Finger dariiber streichen.

4. Zum Einschalten des zusatzlichen Segments
der Kochzone bertihren Sie die Taste "@:"
am Bedienfeld.

Das Symbol "CO" erscheint auf der Anzeige der

jeweiligen Kochzone.

Die Mehrsegment-Kochzone wird nur
dann eingeschaltet, wenn die Tempera-
urstufe des Hauptsegmentes auf einen
Wert zwischen 1 und 19 eingestellt
wurde.

Mehrsegment-Kochzonen abschalten

1. Zum Ausschalten des zusétzlichen Segments
der Kochzone bertihren Sie die Taste "@:"
am Bedienfeld.

Das Symbol "€ auf der Anzeige der jeweiligen

Kochzone verschwindet, das Mehrsegment wird

abgeschaltet. Das Hauptsegment der Kochzone

arbeitet mit der zuvor eingestellten Temperatur-

stufe weiter.

Reinigungssperre

Die Reinigungssperre setzt 20 Sekunden lang

sémtliche Tasten am Bedienfeld auBer Kraft —

gine praktische Funktion, wenn Sie im laufenden

Betrieb einmal kurz iber das Bedienfeld wischen

maéchten.

Reinigungssperre einschalten

1. Bei eingeschaltetem Kochfeld halten Sie die

Taste 12] S0 lange bertihrt, bis Sie einen
einzelnen Signalton horen.
Das Tastensperre-Symbol leuchtet auf, iber dem
Uhrensymbol zahlt ein Countdown von 20 ab-
wirts. Mit Ausnahme der Taste "@" sind die
Tasten am Bedienfeld wahrend dieser Zeit nicht
verfiighar.

Reinigungssperre aufheben

Zum Aufheben der Reinigungssperre missen Sie
keine Tasten betatigen. Nach 20 Sekunden
erklingt ein Tonsignal, die Tastensperre-Leuchte
schaltet sich ab, die Reinigungssperre wird
danach automatisch aufgehoben.

Falls Sie die Reinigungssperre vorzeitig

aufheben mdchten, halten Sie die Taste "
" beriihrt, bis Sie zwei Signalténe héren.

Kindersicherung

Im Bereitschaftsmodus konnen Sie das Kochfeld
gegen unerwiinschtes Einschalten durch Kinder
sperren. Die Kindersicherung lasst sich nur im
Bereitschaftsmodus ein- und ausschalten.
Kindersicherung einschalten

1. Halten Sie im Bereitschaftsmodus die Taste

[% S0 lange bertihrt, bis Sie zwei Signalté-
ne horen.
Die Kindersicherung schaltet sich ein, die Anzei-
geleuchte der Taste leuchtet auf.
Falls bei aktiver Kindersicherung Tasten
betétigt werden, blinkt die Anzeige-
()
leuchte der Taste
Kindersicherung abschalten
1. Bei aktiver Kindersicherung halten Sie die

0
Taste S0 lange ber(ihrt, bis Sie einen
einzelnen Signalton horen.
» Die Kindersicherung schaltet sich aus, die

Anzeigeleuchte der Taste erlischt
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Tastensperre
Mit der Tastensperre kdnnen Sie das Kochfeld im
Betrieb gegen unabsichtliche Bedienung sperren.

Tastensperre einschalten
1. Zum Sperren des Bedienfeldes halten Sie die

Taste I@] langere Zeit gedriickt.
Zuerst erklingt ein einzelner Signalton. Nun ist
die Reinigungssperre eingeschaltet. Halten Sie
die Taste weiter beriihrt, bis Sie zwei Signal-
tone hintereinander horen.

Die Anzeigeleuchte der Taste I@] blinkt, sémtli-
che Kochzonen werden gesperrt.

Die Tastensperre lasst sich nur im Betrieb
einschalten. Bei aktiver Tastensperre rea-
giert das Kochfeld nur noch auf die Taste

*(D, Falls andere Tasten bertinrt werden,

blinkt die Anzeigeleuchte der Taste I@]
und zeigt damit an, dass die Tastensperre
aktiv ist,

Falls Sie das Kochfeld bei aktiver Tasten-
sperre abschalten, miissen Sie die Tasten-
sperre zum Einschalten des Kochfeldes
wieder aufheben.

Tastensperre ausschalten

1. Halten Sie die Taste ﬁ’l 2 Sekunden lang
gedriickt.
Ein Signalton erklingt zur Bestatigung. Die Anzei-

geleuchte der Taste erlischt, das Bedienfeld
ist wieder freigegeben.

Okonomische Timerfunktion

Diese praktische Funktion nimmt Ihnen ein biss-

chen Kocharbeit ab. Sie miissen bei der Zuberei-

tung nicht standig in der Nahe des Kochfeldes

bleiben. Die Kochzone schaltet sich am Ende der

von Ihnen ausgewahlten Zeit automatisch aus.

Wenn Sie mit dieser Funktion kochen, passt der

Herd die Leistung zum Ende des Garens automa-

tisch an und spart durch Nutzung der Restwérme

etwas Energie.

Timer einschalten

1. Schalten Sie das Kochfeld mit der Taste "("
ein.

2. \Wahlen Sie die gewiinschte Kochzone durch
Beriihren der Kochzonenauswahltasten.
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3. Stellen Sie die gewlinschte Temperaturstufe
ein, indem Sie den Einstellbereich beriihren
oder mit dem Finger dariiber streichen.

Beriihren Sie zum Aktivieren des Timers die

lmll

Taste "eco".

00 erscheint auf der Timeranzeige, das Symbol

"@" blinkt auf der Kochzonenanzeige.

5. Stellen Sie die gew(inschte Zeit ein, indem
Sie den Einstellbereich beriihren oder mit
dem Finger dartber streichen.

Nach einer Weile leuchtet das bisher blinkende

Symbol "®" permanent. Sobald das Symbol "®

" dauerhaft leuchtet, ist die Funktion aktiv.

Der Timer kann nur bei bereits aktiven
Kochzonen verwendet werden.

>~

=]

iederholen Sie die obigen Schritte bei
Bedarf mit weiteren Kochzonen, fiir die Sie
lebenfalls einen Timer einstellen mdchten.

©

Der Timer kann erst dann eingestellt wer-
den, wenn zuvor Kochzone und Tempera-
urstufe ausgewahlt wurden.

@]

Bei aktivem Timer wird lediglich die flr die
jeweilige Kochzone eingestellte Zeit auf der
imeranzeige dargestellt.

©

Timer ausschalten

Nach Ablauf der eingestellten Zeit schaltet sich
das Kochfeld automatisch ab, ein Signalton
erklingt.

Den Signalton kdnnen Sie durch Berlihren einer
beliebigen Taste abschalten.

Timer vorzeitig beenden

Bei vorzeitiger Abschaltung des Timers arbeitet

das Kochfeld mit der zuvor eingestellten Tempe-

raturstufe bis zum Abschalten weiter.

Der Timer l&sst sich auf zwei unterschiedliche

Weisen abschalten:

1 — Timer durch Nullstellen ( 00 )der

Timerdauer abschalten:

1. Waihlen Sie die Kochzone, die Sie abschalten
mochten.



2. Wahlen Sie den Timer der Kochzone durch

Ilmll

Berilhren der Taste "eca".

3. Vermindern Sie den Wert, indem Sie den
Einstellbereich bertihren oder mit dem Finger
dar(iber streichen, bis 00 auf der
Timeranzeige erscheint.

Das Symbol "@" blinkt eine Weile auf der Koch-

zonenanzeige, anschlieBend erlischt es voll-

sténdig: Der Timer ist aufgehoben.

2 — Timer durch 3 Sekunden langes Beriihren

der Timertaste abschalten:

1. Wahlen Sie die Kochzone, die Sie abschalten
mdchten.

2. Wahlen Sie den Timer der Kochzone durch

Imll

Beriihren der Taste "eco".

3. Bertihren Sie die Taste g;'?) etwa 3 Sekun-

den lang.
Das Symbol "@" blinkt eine Weile auf der Koch-
zonenanzeige, anschlieBend erlischt es voll-
sténdig: Der Timer ist aufgehoben.
Stoppfunktion
Mit dieser Funktion konnen Sie sémtliche laufen-
den Funktionen des Kochfeldes (mit Ausnahme
des Timers) eine bestimmte Zeit lang unterbre-
chen.

Falls Timer gestartet wurden, laufen diese
auch beim Stopp unbeeinflusst weiter.

e S & e i
B8 0 00 e I e S0 98 Q‘g

1. B;Bi[f'hren Sie im laufenden Betrieb die Taste
Sémtliche aktiven Kochzonen werden voriiberge-
hend abgeschaltet.

2. Durch erneutes Bertihren der Taste "Dl
werden samtliche abgeschalteten Kochzonen
wieder eingeschaltet; die vorherigen Einstel-
lungen bleiben dabei erhalten.

Speicherfunktion

Ihr Kochfeld kann sich eine Kombination aus

Temperaturstufe und Zeit ,merken”. Dank dieser

Funktion konnen Sie eine besonders gelungene

Kombination aus Temperatur und Zeit problemlos
festhalten.

Es kann nur eine Einstellungskombination
gespeichert werden. Da beim Speichern
einer neuen Kombination die zuvor gespei-
cherte beschrieben wird, merkt sich das
Kochfeld grundsétzlich nur die zuletzt
gespeicherte Kombination.

1. Schalten Sie das Kochfeld mit der Taste "(D"
ein.

2. Wahlen Sie die gewlinschte Kochzone durch
Beriihren der Kochzonenauswahltasten.

3. Stellen Sie die gewlinschte Temperaturstufe
ein, indem Sie den Einstellbereich berihren
oder mit dem Finger dariiber streichen.

4. Stellen Sie auch die gewlinschte Zeit ein.

5. Nach der Einstellung von Temperaturstufe
und Zeit halten Sie das Symbol "€3" beriinrt,
bis Sie zwei Signalttne horen.

Das Symbol "£3" leuchtet auf, eingestellte Tem-
peraturstufe und eingestellte Zeit werden gespei-
chert.

Einstellungen aus dem Speicher abrufen

1. Wahlen Sie die gewiinschte Kochzone durch
Beriihren der Kochzonenauswahitasten.

2. Wéhrend 0 als Temperaturstufe ausgewéhlt
ist, halten Sie die Taste "E=" berinrt, bis Sie
einen einzelnen Signalton horen.

Nun werden die gespeicherte Temperaturstufe

und die gespeicherte Zeit aus dem Speicher

abgerufen, die Kochzone arbeitet jetzt mit den
gespeicherten Werten.

Warmhaltezone (je nach Modell)

Mit der Warmhaltezone-Funktion kénnen Sie
Speisen warm halten, indem Sie eine zusétzliche
Leistungsstufe zwischen 0 und 1 auswéhlen.
Beriihren Sie zum Aktivieren der Warmhaltezone
die Taste "™, _

Daraufhin blinkt die LED "{%J". Zum Abschalten
der Warmhaltezone beriihren Sie die Taste "{5"
noch einmal.

Betriebszeitbegrenzung

lhr Kochfeld ist mit einer praktischen Betriebs-
zeitbegrenzung ausgestattet, die zur Sicherheit
beitragt und auch gehdrig Energie sparen kann.
Wenn Sie bei einer oder mehreren Kochzonen
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das Abschalten vergessen sollten, werden die
Kochzonen nach Ablauf einer bestimmten Zeit
(siehe Tabelle 1) automatisch abgeschaltet. Falls
die Kochzone mit einem Timer arbeitet, wird
auch die Timeranzeige mit abgeschaltet.

e Die Temperaturstufe kann verringert werden.

Dies wird allerdings nicht angezeigt.

Fehlermeldungen
Tabelle 2:Fehlermeldungen und Ursachen

Die Betriebszeitbegrenzung ist von der ausge- Fehlerursache Anzei- | Anzeige
wahlten Temperaturstufe abhangig. Die maxima- ge
le Betriebszeit wird bei dieser Temperaturstufe Mehrere Tasten auf E- Kochzonenan-
angewandt. ginmal berdhrt Symbol | zeige
Nachdem eine Kochzone auf diese Weise abge- — blinkt
schaltet wurde, kann sie natiirlich auch wieder Kochfeld doerhitzt H- Kochzonenan-

) Symbol | zeige
gingeschaltet werden. biinkt
Tabelle 1: Betriebszeitbegrenzung PTC-Kurzsehluss Fo- Tmeranzeige
Temperaturstufe Betriebszeitbegrenzung Eﬂ?ﬁm

in Stunden et

0 0 PTC-Unterbrechung F1- Timeranzeige
1 6 Symbol
2 6 leuch-
3 5 tet
4 5 Sensorempfindlichkeits- | F2- Timeranzeige
5 4 fehler Symbol
6 4 leuch-
7 3 tet
8 3 Sensorbedienfeld- F3- Timeranzeige
9 2,5 Kommunikationsfehler Symbol
10 25 leuch-
11 2 tet
12 2 Induktionshardware- »EX“- | Kochzonenan-
13 15 Fehler Symbol | zeige
15 1
16 1
17 0,5 eitere Hinweise zu mdglichen Fehlermel-
18 05 @ngen finden Sie in Tabelle 2.
19 05
Schnellheizen 10 Minuten

Uberhitzungsschutz

Ihr Kochfeld ist mit einigen Sensoren ausgestat-

tet, die einen guten Schutz gegen Uberhitzung

bieten. Folgendes gilt bei Uberhitzung:

e Aktive Kochzonen kdnnen abgeschaltet
werden.
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Falls das Bedienfeld starkem Dampf ausge-
setzt wird, kann sich das Bedienfeld ab-
schalten, ein Fehlersignal ertont.

Halten Sie die Oberfldche des Bedienfeldes
sauber. Andernfalls kann es zu Funktions-
storungen kommen.




[ Pflege und Wartung

Allgemeine Hinweise

Durch regelmaBiges Reinigen verldngern Sie die
Lebenserwartung Ihres Gerétes und beugen
Fehlfunktionen vor.

GEFAHR:

Trennen Sie das Gerat von der Strom-
versorgung, bevor Sie es reinigen oder
pflegen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

GEFAHR:

Lassen Sie das Gerat vor dem Reinigen
grindlich abkuhlen.

Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

e Reinigen Sie das Geréat nach jedem Einsatz
grindlich. Dadurch lassen sich Speisereste
leichter entfernen und konnen sich beim
ndchsten Einsatz des Ofens nicht einbren-
nen.

e Zur Reinigung bengtigen Sie keine Spezial-
reiniger. Verwenden Sie am besten warmes
Wasser mit etwas herkémmlichem Reiniger,
ein weiches Tuch oder einen Schwamm,
AnschlieBend mit einem Tuch trocknen.

e Achten Sie stets darauf, (iberschiissige und
verschiittete Flissigkeiten nach der Reini-
gung grindlich ab- bzw. aufzuwischen.

e \erzichten Sie auf Reinigungsmittel, die
Séuren oder Chlor enthalten, wenn Sie
Edelstahl und Griffe reinigen. Reinigen Sie
diese Teile mit einem weichen Tuch und
etwas Fllssigreiniger (kein Scheuermittel);
wischen Sie dabei am besten nur in eine
Richtung.

Durch bestimmte Reiniger und Hilfsmittel
konnen die Oberflachen des Gerates be-
schédigt werden.

Verwenden Sie keine aggressiven Reini-
gungsmittel, keine Scheuermittel und keine
scharfen oder spitzen Gegenstande bei der
Reinigung.

Nutzen Sie keine Dampfreiniger zur Reini-
gung des Gerates — es besteht Strom-
schlaggefahr.

Kochfeld reinigen

Glaskeramik

Wischen Sie die Glaskeramik mit einem mit
kaltem Wasser angefeuchteten Tuch sauber.
AnschlieBend mit einem weichen Tuch trocknen.
Achten Sie darauf, dass keine Riickstdnde auf
der Glaskeramik verbleiben; andernfalls kann das
Kochfeld bei der ndchsten Nutzung beschadigt
werden.

Versuchen Sie niemals, Riickstande mit Messern,
Stahlwolle und &hnlichen Hilfsmitteln von der
Glaskeramik zu entfernen.

Entfernen Sie Kalkflecken (beige bis gelbe Fle-
cken) mit etwas Kalkentferner; Essig oder Zitro-
nensaft funktionieren ebenfalls. Alternativ konnen
Sie entsprechende handelsibliche Produkte
verwenden.

Bei hartnéckigen Verschmutzungen tragen Sie
Reinigungsmittel mit einem Schwamm auf und
warten ab, bis das Mittel richtig in den Schmutz
eingezogen ist. AnschlieBend wischen Sie die
Glaskeramik des Kochfeldes mit einem feuchten
Tuch sauber.

Stark zuckerhaltige Lebensmittel missen
sofort entfernt werden, bevor die Glaskera-
mik abkuhit. Andernfalls kann die Glaske-
ramik dauerhaft beschadigt werden.

Mit der Zeit kann es zu leichten Farbverdnderun-
gen der Glaskeramik und der Markierungen
kommen. Die Funktion des Gerates wird dadurch
nicht beeintréchtigt.

Farbver@nderungen und sonstige leichte optische
Verdnderungen sind bei Glaskeramik normal; es
handelt sich nicht um einen Defekt.
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Schaber zum Reinigen der Glaskeramik
Besonders hartnéckige, eventuell eingebrannte
Verschmutzungen entfernen Sie mit einem han-
delstiblichen Schaber zum Reinigen von glaske-
ramischen Oberflachen.

Damit es nicht zu Kratzern kommt, fiihren Sie
den Schaber stets in einem flachen Winkel.

P
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Problemldsung

Beim Kochen bilden sich Wassertropfen.
e Der beim Kochen entstehenden Dampf kann sich niederschlagen und Wassertropfchen bilden,

>>> Dies ist kein Fehler.

e Wenn sich die Temperatur von Metallteilen &ndert, dehnen sich diese aus oder ziehen sich
zusammen — dabei entstehen Gerdusche. >>> Dies ist kein Fehler.

e Die Sicherung ist durchgebrannt oder ausgeldst. >>> Kontrollieren Sie die Sicherungen im
Sicherungskasten. Bei Bedarf austauschen oder zurticksetzen.

Das Gerat ist nicht richtig an die (geerdete) Steckdose angeschlossen. >>> Uberpriifen Sie die
Steckerverbindung.

e Die Anzeige leuchtet beim erneuten Einschalten des Kochfeldes nicht auf. >>> Trennen Sie das
Gerét vollstédndig von der Stromversorgung (Netzstecker ziehen oder Sicherung abschalten). 20
Sekunden abwarten, anschlieBend wieder anschlieBen.

e Diesist kein Fehler. Der Lifter l&uft weiter, bis die Elektronik im Hjerd auf eine akzeptable Tem-
peratur abgekihlt ist.

Falls sich ein Problem nicht mit den obigen
Hinweisen 10sen lassen sollte, wenden Sie
sich bitte an den autorisierten Kundendienst
oder an den Héndler, bei dem Sie das Gerat
gekauft haben. Versuchen Sie niemals, ein
defektes Gerat selbst zu reparieren.
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B sinil.......
Garantiebedingungen

FUr unsere Gerate Ubernehmen wir die Garantie zu den nachfolgend aufgefihrten
Bedingungen:

1. elekhralnzsi elektrabregenz gewahrt eine Garantie von 24 Monaten, gerechnet
vom Tag der Lieferung an den Endverbraucher. Der Kaufbeleg dient als Nach-
weis. Diese Garantiezusage gilt nur gegenltber Endabnehmern, die Erst-
kaufer unserer Gerate vom Handler sind.

2. Durch diese Garantie ist die gesetzliche Gewahrleistungspflicht nicht ein-
geschrankt.

3. Innerhalb der Garantiezeit wird unser Kundendienst Mangel des Gerates,
die nachweislich auf Material- oder Fertigungsfehler zurlickzufihren sind,
nach Uberpriifung der VerhaltnismaRigkeit beheben. Die Entscheldu g welcher
Art der Nachbesserung erfolgt liegt ausschlieRlich bei elektra:
Wir Ubernehmen die fur die Beseitigung des Mangels anfallenden Kosten
fur Arbeitszeit und Material.

4. Unsere Garantieleistung erfolgt nur, wenn das Gerat sachgemaf und un-
ter Beachtung unserer Auf- und Einbauvorschriften behandelt wurde.
Unsere Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile aus Glas
oder Kunststoff, sowie Verbrauchsteile, wie z.B. Aktivkohlefilter, Glimmlam-
pen, Glihbirnen, etc., sowie Schaden, die durch abnorme Bedingungen in
der Strom- bzw. Wasserzufuhr oder durch hohere Gewalt verursacht wer-
den.Transportschaden fallen nicht unter diese Garantie.

Schaden aullerhalb des Gerates, sowie Schaden durch Eingriffe bzw.
Reparaturen von Personen, die nicht durch elektra ermachtigt
wurden, sind von der Garantlelelstung ausgeschlossen

5. Garantiepflichtige Mangel missen unverzuglich der nachstgelegenen
elektraiageiil -Kundendienststelle unter Vorlage des Kaufbeleges
gemeldet werden.

6. Durch Garantieleistungen wird die Garantiefrist des Gerates nicht verlan-
gert. Bitte Uberprifen Sie das Gerat sofort nach Ubernahme und melden
Sie eventuelle Fehler innerhalb von 14 Tagen.

Wir danken Ihnen, dass Sie ein Qualitatsprodukt von elekira: erworben

haben und wiinschen |hnen viel Freude!
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elektraloregenz

KUNDENDIENST

WIEN/NIEDEROSTERREICH/BURGENLAND
1230 Wien

Lamezanstraf’e 10

Telefon: 01/61 016, Fax: 01/61 016-61

2070 Retz
Flanitzerweg 30
Telefon: 02942/27 31, Fax: 02942/28 991

OBEROSTERREICH/SALZBURG
4020 Linz, FichtenstralRe 4, Telefon: 0732/34 95 01, Fax: 0732/33
0093

STEIERMARK/KARNTEN/OSTTIROL
8020 Graz

Eckertstralie 7

Telefon: 0316/71 45 11, Fax: 0316/71 13 09

TIROL

6130 Schwaz

Fiecht Au 32

Telefon: 05242/90 301, Fax: 05242/ 90 301-20

VORARLBERG

6850 Dornbirn

Lustenauer Stralle 1

Telefon: 05572/22 228, Fax: 05572/31 496

Konstruktionsanderungen im Rahmen der technischen Entwicklung bleiben
vorbehalten!
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