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Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor dem Gebrauch des Gerats sorgfaltig durch und
bewahren Sie sie zur spateren Verwendung auf.



Trotz sorgfaltiger Erstellung dieser Bedienungsanleitung wird keine Verantwortung fur Fehler oder
fehlende Informationen Gbernommen. Es wird auch keine Haftung fur Schaden ibernommen, die
aus der Anwendung der darin enthaltenen Informationen resultieren. Trotz aller Bemihungen,
sicherzustellen, dass die in dieser Bedienungsanleitung enthaltenen Angaben vollstandig und
korrekt sind, stellt diese keine fachliche Beratung flr den Konsumenten dar. Es wird keine
Verantwortung fur Verluste oder Schaden tbernommen, die aus Informationen oder Vorschlagen in
dieser Bedienungsanleitung resultieren.

Wir gratulieren lhnen zum Kauf dieser Heilluftfritteuse, die speziell fir gesunderes Kochen
entwickelt wurde!

Wenn Sie die Knusprigkeit frittierter Lebensmittel lieben, sich jedoch gesund ernahren mdchten,
dann haben Sie die richtige Entscheidung getroffen.

Mit Ihrer neuen HeiBluftfritteuse kdnnen Sie frische und gesunde Speisen im Handumdrehen
zubereiten. Die Bedienung der HeiBluftfritteuse ist einfach und die zubereiteten Speisen sind
gesund und schmecken groRartig.

Diese Bedienungsanleitung gibt Ihnen einen umfassenden Uberblick iber die Funktionen der
Heilluftfritteuse, darunter Informationen zu den Betriebsmodi sowie vollstandige
Schritt-fur-Schritt-Anleitungen fir die Bedienung, den Zusammenbau, die Reinigung und die
Wartung des Gerats.

Lesen Sie alle Sicherheitshinweise sorgfaltig durch, um eine sichere Verwendung jederzeit zu
gewahrleisten.

Vielen Dank, dass Sie sich fur dieses Produkt entschieden haben. Wir hoffen, dass Sie an diesem
Produkt, ebenso wie an unseren vielen weiteren innovativen Produkten, viel Freude haben.

Produktdetails
Nennspannung: 220-240 V Wechselstrom, 50-60 Hz
Leistung: 1700 W

GJ1CE€



WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Bei der Verwendung von elektrischen Geraten sind folgende grundlegende Sicherheitshinweise zu
beachten:

1. Dieses Gerat darf nicht von Personen (einschlief3lich Kindern unter 8 Jahren) mit reduzierten
physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder einem Mangel an Erfahrung und Wissen
benutzt werden, es sei denn sie werden beaufsichtigt.

2. Vergewissern Sie sich, dass die Voltangabe auf dem Gerat mit der ortlichen Netzspannung
ubereinstimmt, bevor Sie es mit der Steckdose verbinden.

3. Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn der Netzstecker, das Netzkabel oder das Gerat
beschadigt ist. Achten Sie stets darauf, dass der Netzstecker korrekt in eine Wandsteckdose
eingesteckt ist.

4. Verwenden Sie das Geréat nicht, wenn das Netzkabel, der Netzstecker oder das Geréat selbst
beschadigt ist oder es zu Funktionsstorungen kommt. Wenden Sie sich in solchen Fallen zur
Prifung, Reparatur oder Einstellung des Gerats an eine autorisierte Fachkraft.

5. Wird ein elektrisches Gerat von Kindern bzw. in der Nahe von Kindern verwendet, ist es
notwendig, diese zu beaufsichtigen. Kinder sind zu beaufsichtigen, um sicherzugehen, dass sie
nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und Wartung durfen nicht von Kindern durchgefihrt werden,
es sei denn sie sind alter als 8 Jahre und werden beaufsichtigt.

6. Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht Uber die Tisch- bzw. Arbeitsflachenkante hangt und
nicht mit heillen Oberflachen in Beriihrung kommt.

7. Um einen Stromschlag zu vermeiden, tauchen Sie das Gerat, das Netzkabel oder den
Netzstecker nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten. Mit nassen Handen darf der Netzstecker
nicht eingesteckt und das Bedienfeld nicht verwendet werden.

8. Betreiben Sie das Gerat nicht mithilfe einer externen Zeitschaltuhr oder eines separaten
Fernwirksystems, um Gefahren zu vermeiden. Der Netzstecker muss mit dem Gerat verbunden
sein, bevor Sie den Netzstecker in eine Steckdose stecken. Um das Gerat auszuschalten, stellen
Sie die Einschalttaste auf ,OFF* und ziehen Sie den Netzstecker.

9. Stellen Sie das Gerat nicht auf oder in die Nahe von brennbaren Materialien wie Tischdecken und
Vorhangen. Zugangliche Oberflachen kdnnen wahrend des Betriebs heild werden. Das Gerat darf
nicht auf oder in der Nahe von Gas- oder Elektroherden sowie in oder in der Nahe von Backofen
platziert werden.

10. Stellen Sie das Gerat nicht direkt an eine Wand oder direkt neben andere Gerate. Halten Sie zu
allen Seiten (auch nach oben) einen Mindestabstand von 10 cm ein. Legen oder stellen Sie nichts
auf das Gerat.



11. Verwenden Sie das Gerat nicht flr einen anderen Zweck als jenen, der in dieser
Bedienungsanleitung beschrieben ist. Die Verwendung von Zubehor, das nicht vom Hersteller
empfohlen wird, kann zu Verletzungen fuhren.

12. Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt, wenn es in Betrieb ist. Im Umgang mit einem Gerat,
das heiRes Ol oder andere heifle Flissigkeiten enthalt, ist grote Vorsicht geboten.

13. Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.

14. Beruhren Sie keine heilden Oberflachen. Verwenden Sie stattdessen den Griff. Wahrend des
Betriebs der HeiBluftfritteuse entweicht heilRer Dampf aus dem Luftauslass. Halten Sie Hande und
Gesicht in einem sicheren Abstand zum Dampf und zum Luftauslass. Achten Sie aul3erdem auf
heilRen Dampf, wenn Sie den Frittierbehalter entnehmen.

15. Nach der Verwendung des Gerats ist die Metallabdeckung im Inneren sehr heil’. Vermeiden Sie
es, diese zu berUhren. Ziehen Sie nach dem Gebrauch und vor der Reinigung den Netzstecker aus
der Steckdose. Lassen Sie das Gerat abkuhlen, bevor Sie Zubehor anbringen oder entfernen oder
das Gerat reinigen.

16. Ziehen Sie sofort den Netzstecker, wenn Sie bemerken, dass dunkler Rauch aus dem Gerat
entweicht. Warten Sie, bis kein Rauch mehr austritt, bevor Sie den Frittierbehalter aus dem Gerat
entnehmen.

17. Nur fir den Haushaltsgebrauch.



Anzeige

Sichtfenster

Frittierbehalter

Griff AN

Vor dem ersten Gebrauch

1. Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial.
2. Entfernen Sie samtliche Aufkleber oder Etiketten vom Gerat.

3. Reinigen Sie den Frittierbehalter grindlich mit heillem Wasser, etwas Spulmittel und einem
nicht-scheuernden Schwamm.

4. Wischen Sie das Gerat innen und auf3en mit einem feuchten Tuch ab.

VERWENDUNG DER HEISSLUFTFRITTEUSE

Hinweis: Wenn das Gerat neu ist, kann sich wahrend des Betriebs ein Geruch nach heilem
Plastik entwickeln. Dies ist bei neuen HeiBluftfritteusen vollkommen normal, wenn das
Material zum ersten Mal erhitzt wird. Nachdem das Gerat ein paar Mal verwendet wurde,
entwickelt sich kein Plastikgeruch mehr.

Verwendung der HeiBluftfritteuse

Dies ist eine Heilluftfritteuse, die mit HeilRluft erhitzt wird.



Geben Sie kein Ol, Frittierfett oder andere Flissigkeiten in den Frittierbehalter.

Legen oder stellen Sie nichts auf das Gerat.

Hinweis: Stellen Sie das Gerat nicht direkt an eine Wand oder direkt neben andere Geriite.
Fiir eine ausreichende Beliiftung ist es wichtig, dass auf allen Seiten (auch nach oben) ein
Mindestabstand von 10 cm eingehalten wird.

1. Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, waagerechte, hitzebestandige und ebene Oberflache.

2. Setzen Sie den Frittierkorb in den Frittierbehalter. Geben Sie die Zutaten in den Frittierkorb;
Uberfullen Sie diesen nicht. Schieben Sie den Frittierbehalter in die Heiluftfritteuse. Besprihen
Sie die Zutaten mit Speisedl, um ein knusprigeres Ergebnis zu erhalten.

3. Verbinden Sie die Heilluftfritteuse mit einer Wandsteckdose.

4. Manche Zutaten missen nach der Halfte der Zubereitungszeit gewendet werden (siehe
Abschnitt ,Einstellungen®). Ziehen Sie dazu den Frittierbehalter am Griff aus dem Gerat und
schutteln Sie ihn. Schieben Sie den Frittierbehalter anschlielend wieder in das Gerat und setzen
Sie die Zubereitung fort.

Hinweis: Wenn Sie den Frittierbehalter aus dem Gerat nehmen, wechselt die Anzeige in den
Standby-Modus. Wenn Sie den Frittierbehélter wieder in das Gerat einsetzen, laufen die
zuvor eingegebenen Zeit- und Temperatureinstellungen automatisch weiter. Sie brauchen
diese Einstellungen nicht erneut vorzunehmen oder das Gerat erneut einzuschalten.

5. Wenn die eingestellte Zubereitungszeit abgelaufen ist, ertdnt ein Signalton. Nehmen Sie den
Frittierbehalter aus dem Gerat und stellen Sie ihn auf eine hitzebestandige Oberflache. Mochten Sie
die Speisen noch etwas langer zubereiten, schieben Sie den Frittierbehalter einfach zurlick in das
Gerat und stellen Sie weitere Minuten ein.

6. Stellen Sie den Frittierbehalter auf eine hitzebestandige Oberflache, wenn die Speisen fertig sind.
Driicken Sie den Schieber zum Losen des Frittierkorbs nach vorne, driicken Sie dann die
entsprechende Entriegelungstaste und heben Sie den Frittierkorb aus dem Frittierbehalter. Geben
Sie die Speisen aus dem Frittierkorb in eine Schussel oder auf einen Teller. Verwenden Sie dabei
eine Grillzange — die Speisen, der Frittierkorb sowie der Frittierbehalter sind heil3!

Hinweis: Verwenden Sie keine scharfen oder metallischen Gegenstdnde, um die
antihaftbeschichtete Oberflache nicht zu zerkratzen.

1. Gleich nachdem eine Portion fertig frittiert wurde, kann eine weitere in der Heilluftfritteuse
zubereitet werden. Es ist kein Vorheizen notwendig.

VORSICHT: Achten Sie darauf, dass Sie wahrend des Schiittelns nicht aus Versehen am Griff
die Entriegelungstaste fiir den Frittierkorb betatigen. Dadurch I6st sich der Frittierkorb vom
Frittierbehalter.

HINWEIS: Leeren__Sie den Frittierkorb oder Frittierbehalter nicht aus. Ansonsten kann
uberschussiges Ol, das sich am Boden des Frittierkorbs oder -behalters angesammelt hat,
auf die Speisen tropfen.

Tipp: Frittierbehalter und Speisen sind nach dem Frittieren heily — vermeiden Sie es, diese zu
berthren! Je nachdem, welche Speisen sich in der Heilluftfritteuse befinden, kann Dampf aus dem



Frittierbehalter entweichen.

STORUNG

MOGLICHE URSACHE

BEHEBUNG

Die HeilRluftfritteuse
funktioniert nicht.

Das Gerat ist nicht eingesteckt.

Stecken Sie den Netzstecker in eine
geerdete Wandsteckdose.

Die Zeit wurde nicht eingestellt.

Tippen Sie auf das Timer-Symbol, um die
gewulnschte Zubereitungszeit einzustellen
und das Gerat einzuschalten.

Der Frittierbehalter wurde nicht
richtig in das Gerat eingesetzt.

Schieben Sie den Frittierbehalter korrekt
in das Gerat hinein.

Die Speisen sind
nach Ablauf der Zeit
nicht gar.

Im Frittierkorb befindet sich eine
zu grof3e Menge an Zutaten.

Geben Sie weniger Zutaten in den
Frittierkorb. Kleinere Portionen werden
gleichmaliger frittiert.

Die eingestellte Temperatur ist zu

niedrig.

Tippen Sie auf das Temperatur-Symbol,
um die gewunschte Temperatur
einzustellen
(siehe Abschnitt ,Einstellungen®).

Die Zubereitungszeit ist zu kurz.

Tippen Sie auf das Timer-Symbol, um die
gewunschte Zubereitungszeit einzustellen
(siehe Abschnitt ,Einstellungen®).

Die Zutaten sind
ungleichmalig
frittiert.

Bestimmte Arten von Zutaten
mussen nach der Halfte der
Zubereitungszeit gewendet

werden.

Zutaten, die Ubereinander liegen (z. B.

Pommes frites), mussen nach der Halfte

der Zubereitungszeit gewendet werden
(siehe Abschnitt ,Einstellungen®).

Frittierte Snacks sind
nach Ablauf der
Zubereitungszeit
nicht knusprig.

Sie haben Snacks verwendet, die
nur in einer herkdbmmlichen
Fritteuse frittiert werden sollten.

Verwenden Sie Snacks, die im Ofen
zubereitet werden konnen und
bestreichen Sie diese flr ein knuspriges
Ergebnis mit etwas Ol.

Der Frittierbehalter
lasst sich nicht richtig
in das Gerat
schieben.

Der Frittierkorb ist Uberfiillt.

Geben Sie nicht mehr Zutaten in den
Frittierkorb als bis zur ,Max“-Markierung
(siehe Abschnitt ,Einstellungen®).

WeilRer Rauch
entweicht aus dem
Gerat.

Sie bereiten fettige Speisen zu.

Wenn fettige Zutaten in der
Heilluftfritteuse zubereitet werden, tropft
eine grokere Menge Ol in den
Frittierbehalter. Das Ol verursacht weilken
Rauch und der Frittierbehalter erhitzt sich
mehr als sonst. Dies beeintrachtigt weder
das Gerat noch die zubereiteten Speisen.

Der Frittierbehalter enthalt Fett
vom letzten Gebrauch.

Durch die Erhitzung von Fett im
Frittierbehalter entsteht weilRer Rauch.

Achten Sie darauf, den Frittierbehalter




und den Frittierkorb nach jedem
Gebrauch sorgfaltig zu reinigen.

Frische Pommes
frites sind
ungleichmalig
frittiert.

Mit qualitativ hochwertigen
Kartoffeln lasst sich ein besseres
Ergebnis erzielen.

Verwenden Sie frische festkochende
Kartoffeln.

Die Pommes frites wurden vor
dem Frittieren nicht ausreichend
abgespuilt.

Spulen Sie die Pommes frites gut ab, um
die Starke zu entfernen.

Die frischen Pommes
frites sind nach Ablauf
der Zubereitungszeit

Wie knusprig die Pommes frites
werden, hangt davon ab, wie viel
Wasser und Ol an den Pommes

Trocknen Sie die Pommes frites gut ab,

bevor Sie Ol hinzufligen. Schneiden Sie

die Pommes frites flir ein knusprigeres
Ergebnis in feinere Streifen. Fugen Sie fur

nicht knusprig. frites haftet. ein knusprigeres Ergebnis etwas mehr Ol
hinzu.

FRITTIERTIPPS

» Kleineres Frittiergut bendtigt in der Regel eine etwas kirzere Zubereitungszeit als GroRReres.

» Das Schutteln kleinerer Zutaten nach der Halfte der Zubereitungszeit sorgt flr ein optimales
Ergebnis und kann verhindern, dass sie ungleichmafig frittiert werden.

» Wenden Sie die frischen Kartoffeln in 1 TL Ol, um ein knusprigeres Ergebnis zu erhalten. Frittieren
Sie das Frittiergut in der HeiBluftfritteuse innerhalb weniger Minuten, nachdem Sie das Ol
hinzugefligt haben.

» Bereiten Sie keine extrem fettigen Speisen, wie etwa Wiurstchen, in der Heil3luftfritteuse zu.

* Snacks, die in einem Ofen zubereitet werden konnen, kdnnen auch in der HeilRluftfritteuse
zubereitet werden.

* Verwenden Sie vorgefertigten Teig, um schnell und einfach geflillite Snacks zuzubereiten.
Vorgefertigter Teig benodtigt zudem eine kirzere Zubereitungszeit als selbstgemachter Teig.

» Setzen Sie eine Back- oder Auflaufform in den Frittierkorb, wenn Sie Kuchen, Quiches sowie
empfindliche oder geflillte Speisen zubereiten mdchten.

Hinweis: Da die schnelle Heildluftzirkulation die Luft im Inneren sofort erhitzt, beeinflusst eine kurze
Entnahme des Frittierbehalters wahrend der Zubereitung den Frittierprozess nicht.

Tipp: Wenn Sie den Timer auf die Halfte der bendtigten Zubereitungszeit einstellen, horen Sie den
Signalton, wenn die Zutaten gewendet werden missen. Wenn Sie dies tun, missen Sie den Timer
nochmals auf die verbleibende Zubereitungszeit einstellen

(siehe Abschnitt ,Einstellungen®).

Tipp: Wenn Sie die komplette Zubereitungszeit einstellen, ertont erst nach Ablauf der
Zubereitungszeit ein Signalton und nicht wahrenddessen. Sie konnen vor dem Ende der
Zubereitungszeit jederzeit den Frittierbehalter herausnehmen, um den Zustand der Speisen
zu uberpriufen. Das Gerat schaltet sich automatisch aus und erst wieder ein, wenn Sie den
Frittierbehalter zuriick in das Gerat geschoben haben (der Timer lauft dabei weiter).
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EINSTELLUNGEN

(Die unten angefuhrte Tabelle soll Ihnen dabei helfen, die grundlegenden Einstellungen fur lhr

Frittiergut zu wahlen.)

Diese Einstellungen sind nur Richtwerte. Da sich Zutaten in Herkunft, Gr68e, Form und Marke

unterscheiden, kann die optimale Einstellung fiir Ihre Zutaten von der angegebenen abweichen.
Portion (Gramm) Zeit (Minuten) Temperatur (°C) Zusatzl. Informationen

KARTOFFELN & GEMUSE

Dunne Pommes frites

tiefgekuhlt 200¢ 8-12 200 alle 5 Min. schutteln

Dicke Pommes frites

tiefgekuhlt 200¢ 8-15 200 alle 5 Min. schutteln

Zwiebelringe, tiefgekuhlt 2859 8-14 200

Zucchini, gebraten 55 g/6 Scheiben 6-10 200 nach Halfte der Zeit
wenden, mit Ol bespriihen

Brokkoli und Paprika, gebraten 115 g 5-10 200 schitteln, mit Ol

bespruhen

Dinne Pommes frites, frisch 140 g 8-12 200 alle 5 Min. schitteln, mit Ol
bespruhen

Dicke Pommes frites, frisch 140 g 10-20 200 alle 5 Min. schutteln, mit Ol
bespruhen

Kartoffelpuffer 55¢g 20-25 175

FLEISCH & FISCH

Hahnchenstreifen, tiefgeklhlt 310 g 10-20 200 nach Halfte der Zeit
wenden

Fischstabchen, tiefgekuhlt 300¢ 10-20 200 nach Halfte der Zeit
wenden

Fischfilet, frisch 50-115¢g 10-15 175 nach Halfte der Zeit
wenden

Steak (medium) 90g 10-15 160 nach Halfte der Zeit
wenden

Hahnchenbrust 1 Stk. 20-25 175 nach Halfte der Zeit
wenden

Chicken Wings 3—7 Stk. 20-30 175 nach Halfte der Zeit
wenden

Hahnchenschenkel 1 Stk. 20-25 175 nach Halfte der Zeit
wenden

Hahnchenoberkeule 1 Stk. 20-25 175 nach Halfte der Zeit
wenden

Hamburger 2 Stk. 10-20 175 nach Halfte der Zeit
wenden

BACKEN

Kuchen 2859 20-25 175

Muffins 55¢g 10-20 175 Teig in Muffinformen aus

Papier geben

Eine HeiRluftfritteuse funktioniert ahnlich wie ein Ofen. Befolgen Sie die auf der
Lebensmittelverpackung oder im Rezept angegebenen Anweisungen flir die
Zubereitung im Ofen, wenn lhr Gericht nicht in der Liste aufgefuhrt ist.

FRITTIERTIPP
REINIGUNG UND PFLEGE
Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch.



* Lassen Sie das Gerat vor der Reinigung vollstandig abkuhlen.

* Verwenden Sie zur Reinigung des Frittierbehalters und des Frittierkorbs keine
Kuchenutensilien aus Metall und keine scheuernden Reinigungsmaterialien. Dies kann die
Antihaftbeschichtung beschadigen.

1. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Wandsteckdose und lassen Sie das Gerat abkuhlen.
Hinweis: Nehmen Sie den Frittierbehalter aus der HeiBBluftfritteuse, damit diese schneller
abkiihlt.

2. Wischen Sie das Gehause des Gerats mit einem feuchten Tuch ab.

3. Nehmen Sie den Frittierkorb aus dem Frittierbehalter. Reinigen Sie Frittierbehalter und
Frittierkorb mit heillem Wasser, etwas Spulmittel und einem nicht-scheuernden Schwamm.
Tipp: Wenn Verschmutzungen am Boden des Frittierbehélters oder Frittierkorbs anhaften,
fiillen Sie ihn mit heiBem Wasser und etwas Spiilmittel und lassen Sie dies ca. 10 Minuten
einwirken.

4. Reinigen Sie das Innere der Heilluftfritteuse mit heillem Wasser und einer Reinigungsbirste, um
Lebensmittelrickstande zu entfernen.

LAGERUNG

» Ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie das Gerat abkuhlen.

« Stellen Sie sicher, dass alle Teile sauber und trocken sind.

* Bewahren Sie die Heilluftfritteuse an einem sauberen und trockenen Ort auf.

Entsorgung:
I

Das hier angefiihrte und auf dem Gerat angebrachte Symbol bedeutet, dass das Gerat als Elektro-
oder Elektronikgerat eingestuft wurde. Es darf am Ende seiner Nutzungsdauer nicht mit anderen
Haushalts- oder Gewerbeabfallen entsorgt werden. Die EU-Richtlinie Uber Elektro- und
Elektronikaltgerate (2012/19/EU) wurde eingefuhrt, um Produkte unter Anwendung der optimalen
zur Verfugung stehenden Verwertungs- und Recyclingverfahren wiederzuverwerten. So werden
gefahrliche Substanzen korrekt gehandhabt, der Umwelteinfluss minimiert und Deponien vermieden.
Fir Informationen Uber die korrekte Entsorgung von Elektro- oder Elektronikgeraten kontaktieren
Sie bitte Ihre ortlichen Behdrden.
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UHCTpyKUMK 3a ekcnnoaTtauus
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I1pep,M yn0Tpe6a Ha ypeaa BHUMaTEJIHO npo4vyeTteTe Teé3n MHCTPYKLUUU 3a eKcnioaTauusa urm
3anas3eTe 3a No-KbCHO norsi3BaHe.



Bbnpeku rpyknMBoTo U3rOTBSIHE HA T€3U MHCTPYKLMK 3a eKchnoaTauusi, He ce noema OTrOBOPHOCT
3a rpeLky unu nunceawa nHdopmauus. He ce noema 1 OTrOBOPHOCT 3a LLETU, Bb3HUKHAmNM B
pes3ynTaT Ha U3Non3BaHeTo Ha CbabpXkallaTa ce TyK MHpopMaums. Bbnpeku Yye ca nonoxeHu
BCMYKMN YCUNUS, 32 ia Ce rapaHTupa, Ye MHpopmaumsTa, CbabpiKallla ce B Te3n UHCTPYKLMK 3a
ekcnroartauus, e NbrnHa 1 ToYHa, Te He NpeAcTaBnsaBaT NpodecroHanHa KoHcynTauus 3a
noTpebutens. He ce noema HMKakBa OTFOBOPHOCT 3a 3arybu Unu LWeTun, NponstTuyalum ot
NHdopMaLUsaTa UNN NPeanoXeHusaTa, CbabpXKalln ce B Te3N MHCTPYKLMKN 3a ekcnroaTaums.

[Mo3gpaBrneHns 3a NOKynkaTa Ha TO3M (PPUTIOPHMK C ropeLl, Bb3ayX, creumanHo npoekTupaH 3a
Nno-34paBOCrIOBHO roTBeHe!

AKo obryaTe XpyrnkaBoCTTa Ha MbpXXeHaTa XpaHa, HO uckaTe [la ce XpaHuTe 30paBOCMOBHO, CTe
HanpaBuny NPaBUNHUA N36op.

C HOBMS CY (OPUTIOPHUK C ropeL, Bb3ayX MOXeTe Aa NPUroTBATE CBeXa U 34paBOC/IOBHA XpaHa 3a
Hyna BpemMe. W3anonasaHeTo Ha PPUTIOPHUKA C ropell Bb3ayX € NECHO, a XpaHaTta, KosiTo
NPUroTBsiTE, € 34PaBOCIIOBHA U C YyAeCeH BKYC.

Tean MHCTPYKLMK 3a eKkcnnoaTauust BU NPedoCTaBsaT nadepnarteneH npernes Ha yHKUMUTE Ha
hpUTIOPHUKA C ropell Bb3ayX, BKMYUTENHO MHOpMaLMA 3a pexnMmuTe Ha paboTa 1 MbiHKn
MHCTPYKLMM CTbIKa Mo CTbMKa 3a U3MNos3BaHeTo, CrinobsiBaHeTo, NOYMCTBAHETO U NogapbXKKaTa Ha

ypena.
MpoyeTeTe BHMMATENHO BCUYKM YKa3aHWsa 3a 6e3onacHocCT, 3a aa rapaHTuparte 6e3o0nacHoTo
13ronaBaHe No BCAKO BpeMe.

Bnarogapum Bu, ye n3bpaxte To3n npoaykt. Hagssame ce, Ye Le ocTaHeTe MHOrO JOBOJSHU OT
TO3M NPOAYKT, KAKTO 1 OT MHOIOTO APYr HaLIWM UHOBATUBHU NPOOYKTU.

[etannu 3a npoaykra:
HomunHanHo HanpexeHune: 220-240 V npomeHnue 1ok, 50-60 Hz
MowHocT: 1700 W

GJ1CE€



BAXHU YKASAHUA 3A BE3OIMNACHOCT

Mpwn n3nona3eaHe Ha enekTpu4eckn ypeam Tpsibea Aa ce cnas3ear CriegHUTEe OCHOBHM YKa3aHus 3a
©e3onacHoCT:

1. Tosun ypeq He BuBa fga ce nonaea oOT Nimua (BKITHYUTENHO Aela Ha Bb3pacT nog 8 roguHun) ¢
HamManeHn Puanyeckn, CETUBHU UM YMCTBEHU CNOCOOHOCTU UM C NKMNca Ha ONUT U NO3HaHWUS,
OCBEH aKo He ce Habnwgaear.

2. YBepeTe ce, Ye BosnToBaTa MHAnKauna BbpXy ypeda CboTBETCTBA HA MECTHOTO MPEXOBO
HanpexeHune, npegn ga ro BKIio4YnTe B KOHTakKTa.

3. He nsnonseanTte ypeaa, ako LencenbT, 3axpaHBawmnaT kaben nnu ypeabT ca NOBPeAEHM.
BuHaru ce yBepsBanTe, Yye wencensbT € NpaBUITHO NOCTABEH B CTEHHUS KOHTAKT.

4. He nsnonseaiite ypena, ako 3axpaHBalmUsT kaben, WencenbT UM caMusT ypea ca NoBpeaeHu
nnn yHKUMOHMPAT HenpaBunHo. B Taknea crnyyan ce o6bpHeETe KbM OTOPU3MpPaH crneumnanucT 3a
npoBepKa, nonpaeka MUnn HacTporika Ha ypeaa.

5. AKO enekTpuyeckn ypen ce M3nonaea oT Aeua, CbOTBETHO B 6rM30cCT 40 Aeua, € Heobxoammo Te
Aa ce Habntogaeart. [leuata TpsibBa oa ce Habnogaeart, 3a 4a He ce JOMyCHe urpa ¢ ypeaa.
MouncTBaHeTO M NogapbXkKaTa He TpsibBa Aa ce M3BbPLUBAT OT AeLa, OCBEH ako ca No-rofiemum ot 8
rOAVHM 1 ca nog Haa3op.

6. YBepeTe ce, 4e 3axpaHBamAT Kaben He BUCK BbPXY pbb Ha Maca nnun Ha paboTHa nnowy, u He
BNM3a B KOHTAKT C ropeLyn NOBbPXHOCTU.

7. 3a ga usberHeTe TOKOB yaap, He noTanainTe ypeaa, 3axpaHeawms kaben unu wencena Bbe
BOAA UNW ApYrn TEYHOCTU. He nbxanTe Liencena B KOHTaKTa U He U3Non3BanTe KOHTPOITHUS
naHern ¢ MOKpY pbLe.

8. He nonsBanTe ypeaa c noMollTa Ha BbHLUEH TaMep UNu oTaenHa cuctema 3a AUCTaHLUWMOHHO
ynpaeneHue, 3a aa nsberHete onacHocTt. LlencenbT TpsibBa Aa e cBbp3aH ¢ ypeaa, npean aa
BKITOUUTE LLENcena B KOHTakKT. 3a Aa M3K4YnTe ypeaa nocrtaBeTe KONYeTo 3a BKIOYBaHe B
nosunuus ,OFF* (M3KITKOYEHO) n nagbpnanTte wencena.

9. Ha nocTaBsiiite ypeaa Bbpxy unv B 6riM3ocT 4O ropuMmn Matepuani kaTto NokpuBK/ 1 nepaeTa.
[locTbNHUTE NOBLPXHOCTM MOraT ia Ce HaropeLUsT Nno BpeMe Ha ekcrnnoaTauus. YpeabT He TpsibBa
[a ce NnocTaBs BbpXy Unun 6rm3o 4o ra3oBU UK enekTpUYEeckn NeYkn, KakTo 1 BbB unn 6nmso oo

dypHW.

10. He nocTaBsnTe ypega ANPEKTHO OO CTEHA UM HENoCcpeaCcTBEHO A0 Apyrn ypean. CnassanTe
MUHMMAIHO pa3cTtosHne oT 10 CM OT BCUYKM CTpaHM (BKNIOYUTENHO OTrope). He noctaBanTe HULWO

BbpPXY ypeaa.



11. He n3nonssaiTe ypena 3a Lenu, pasnuyHu oT ONUCaHUTE B Te3N MHCTPYKLUK 3a ekcnnoataums.
M3non3saHeTo Ha NpUHaAANEXHOCTU, KOUTO HE Ce NPenopbYBaT OT NPOU3BOANTENS, MOXE Aa
AoBe/e 10 HapaHsBaHWS.

12. He ocTaBsanTe ypena 6e3 Hagsop, korato ce usnonsea. [pu 6opaseHe ¢ ypead, KOMTO Cbabpxa
ropeLyo onno UNn Apyrv ropeLm TeYHOCTHN, € He0BX0ANMO N3KIMIOYMTENHO BHUMAaHME.

13. He nsnonseavite ypega Ha OTKpPUTO.

14. He pokocanTte ropeLim NoBbpXHOCTU. BMecTo ToBa n3nona3eanTte gpbxkarta. 1o Bpeme Ha
paboTa Ha PpUTIOPHMKA C ropeLy, Bb3ayx OT M3xoda 3a Bb3ayX M3nu3a ropella napa. pbxre
pbUeTe U NMUETO cu Ha 6e30MacHO pa3cTosHME OT napaTa u u3xoaa 3a Bb3gyX. CbLo Taka
BHMMaBaWnTe 3a ropella napa, korato nspaxgare cbaa 3a MbpXKeHe.

15. Cnen nanona3eaHe Ha ypeaa METarHOTO NOKPUTUE BbB BbTPELLHOCTTa € MHOIO ropeLLo.
N3bareante ga ro gokocsate. Cnepg ynotpeba n npegn noYmcTeaHe usgbpnanTte wwencena ot
koHTakTa. OcTaBeTe ypeda aa ce oxnaau, npeau ga My noctaBute uUnm OTCTpaHuTe
NPUHaAIeXHOCTN UNn Npean ga ro NoYncTeTe.

16. He3abaBHO u3kmnoyeTe ypeda OT enekTpuyeckarta Mpexa, ako 3abenexumte TbMeH aUM,
n3nusauy ot ypena. Mayakante, gokato oMMbT Cripe Aa u3nusa, npeau na u3sagute cbaa 3a
NbpXXeHe oT ypeaa.

17. Camo 3a gomaluHa ynotpeba.



NHanKaTo

[Mpo3opel, 3a

HabnaeHue
Cbpa 32 NbprKeHe

IpbXKKa

Npeau nbpBaTa ynotpeda

1. OTCTpaHeTe BCUYKM ONAKOBBYHM MaTepuarnu.

2. OTCcTpaHeTe BCUYKMN CTUKEPU NN ETUKETU OT ypeaa.

3. MNMouuncTteTte nobpe cbaa 3a NbpXXeHe C ropelya BoAa, Mariko TEYHOCT 38 MUEHE Ha Cb0BE U
HeabpasuBHa ro6a.

4. VN36bpulete ypeaa oTBbTPE M OTBBH C BlaXXHa Kbpna.

U3MNOJISBBAHE HA ®PUTIOPHUKA C N'OPELL Bb30YX

3abenexka: Korato ypeabT e HOB, N0 BpemMe Ha pabota moxe Aa ce NossBU MMpU3Ma Ha
ropewa nnacrmaca. ToBa € HanbJIHO HOPMarHO NpU HoBUTE (hPUTIOPHULM C ropeLy Bb3ayX,
KOrato MaTepuanbT Ce Harpsiea 3a NbpBu NbT. Cnea kaTo ypeabT e 6Mn nsnonssBaH
HAKOJIKO NbTU, MMPU3MaTa Ha NnacTMaca Beye HsiMa aa ce yceuia.

N3non3BaHe Ha hpUTIOPHUKA C ropeLy, Bb3ayX

ToBa e PpUTIOPHMK C ropeLL Bb3ayx, KOMTO paboTu € ropeLl Bb3ayx.



He nocraBsanTe onuo, MasHWHa 3a NbpXXeHe Unn Apyrn Te4HOCTU B CbAda 3a MNbpPiXKEHE.

He nocraBanTe HULLO BbPXY ypeaa.

3abenexka: He nocmaesitime ypeda dupekmHo 00 cmeHa usiu HernocpedcmeeHo 00 Opyau
ypedu. 3a docmamby4YHa 8eHmMusiayusi e 8axKHo 0a ce NnoddbpiKa MUHUMAJTHO pa3CcmosiHUe
om 10 cM om ecuYKu cmpaHu (8K/IFOYUMEJTHO OM20pe).

1. MNocTaBeTe ypena BbpXy cTabunHa, XOpKn3oHTallHa, TOI'IJ'I0yCTOl71‘-IMBa M paBHa NOBBbPXHOCT.

2. MocTaBeTe KollHMLATa 3a MbpXKEHE B CbAa 3a MbpkeHe. [locTaBeTe CbCTaBKMTE B KOLLIHULATA
3a MbpXeHe; He st npenbrBanTe. MNbxHeTe cbaa 3a NbpXKeHe BbB (PUTIOPHMKA C ropeLL, Bb3ayX.
HanpbckaiTe cbCTaBKUTE C ONMO 3a rOTBEHE, 3a [a Mony4YnTe no-xpyrkas pesynTarT.

3. CBbpxeTe hpUTIOpPHMKA C ropeL, Bb3ayX KbM CTEHEH KOHTAaKT.

4. Hakou cbCTaBkm TpsabBa ga ce o6bpHAT No cpefaTta Ha BpEMETO 3a NPUroTesiHe (BX. pasgen
"HacTtponkun"). 3a Tasu uen nsgbpnante cbaa 3a NbpXKeHe 3a ApbXKkaTa oT ypeaa u ro
pasknaTtete. Cneq ToBa NMbXHETE CbAa 3a MbpXKeHe 06paTHO B ypeaa 1 NpoabrkeTe TepMuyHaTta
obpaboTka.

3abenexka: Korato nagagurte cbaa 3a nbpXxeHe OT ypeaa, MHAUKaTOPbLT NpeMuHaBa B
pexxum Ha rotoBHocT. Korato noctaBuTte cbAaa 3a nbpeHe o6paTHO B ypeaa,
npeaBapuTeNiHO BbBeAEHUTE HACTPOMKM 3a BpeMe U Temnepatypa aBTOMaTU4HO
npoabmkaBar. He e Heo6xoaMMo Aa npaBUTe Te3U HAaCTPOMKU OTHOBO MUJIM OTHOBO Aa
BKJHOYBaTe ypeaa.

5. Cnepn nstnyaHe Ha 3a4afeHOToO BpeMe 3a NpUroTBsiHE ce YyBa 3BYKOB curHan. MsBageTe cbaa
3a MbpXXeHe OT ypeda U ro noctaBeTe BbPXY TOMNMNOYCTONYMBA NOBBPXHOCT. AKO M1ckaTe aa
06paboTnTe xpaHaTa 3a Marnko No-Abro BpeMe, NPoCcTo MbXHETE CbAa 3a Mbp)KeHe 06paTHO B
ypena v 3aaainTe oLle HAKOINKO MUHYTW.

6. Korato xpaHaTa e rotoBa, NoctaBeTe Cb/a 3a Mbp)KeHe BbPXY TOMMOYCTOMYMBA NOBBbPXHOCT.
HaTtucHeTe nnb3rava Hanpen, 3a fa ocBoboaAnTe KoLWHMLATa 3a NbpXKeHe, Criefl KOeTo HaTUCHeTe
CbOTBETHUS BYTOH 3a ocBOBOXAaBaHe M BOUTHETE KOLWHULATa 3a MbPXXEHEe OT CbAa 3a MbpXKeHe.
[MpexBbprieTe xpaHaTa OT KOLWHULATa 3a MbpPXeHe B Kyna unu YmHus. [Npu ToBa nsnonssante
LUMMKa 3a rpyun — xpaHaTta, KOWHUUaTa 3a MbpXXeHe U CbAbT 3a MbpXeHe ca ropeu!

3abenexka: He usnonsealime ocmpu unu memasHu npedmemu, 3a 0a He Hadpackame
He3anensawjama Mo bLPXHOCM.

1. BepnHara cnep kato egHa nopuusi e rotoBa, MoXxe fa NpuroTeuTe criegpalliarta nopumsi Bbs
dpuTIOPHUKa C ropell Bb3ayx. He e HeobGxoaumo npeaBapuTenHo 3arpsiBaHe.

BHUMAHUE: BHumaBanTe aa He HaTUCHeTe crlyYanHo byToHa 3a ocBoboOXaaBaHe Ha
KOWHMLaTa 3a NbpXKeHe BbPXY APbXKaTa No Bpeme Ha pa3knawaHe. ToBa we gosege Ao
oTAensiHe Ha KoWwHULaTa 3a NbpXeHe OT CbAa 3a NbpXKeHe.

3ABEJIEXXKA: He o6pbLlianTe Hanb/THO KOWHMLATa U cbAaa 3a nbpxkeHe. B npoTtuBeH
cnyyau U3JfIMWLHOTO OJyIMO, KOETO Ce € HaTpynano Ha AbHOTO Ha KOLHMLUaTa 3a NbpXXeHe Unu
cbAa, MOXe Aa Kane BbpXy XpaHarTa.



CobBeT: CbabT 3a NbpXKeHe 1 XxpaHaTa ca ropeLun cneg nbpxeHe - n3dsireante ga rm gokocsarte! B
3aBMCUMOCT OT Bua Ha XpaHaTa BbB (DPUTIOPHUKA C ropeLy Bb3ayX, OT CbAa 3a NbpXeHe MoXe Aa

“3nusa napa.

HEWU3MNPABHOCT BBb3MOXHA NMPUYNHA OTCTPAHABAHE
YpeobT He e BKITHOYEH KbM BkntoyeTe LWencena B 3a3eMeH CTEHEH
enekTpuyeckaTa mpexa. KOHTaKT.

OPUTIOPHUKDBT C
ropeLy, Bb3gyx He
paboTw.

BpemeTo He e HacTpoeHo.

[lokocHeTe cumBoOna 3a Tanmepa, 3a ga
3ajageTe XenaHoTo BpeMe 3a
NPUroTBsHE 1 Aa BKNOYNTE ypeaa.

CbObT 3a NbpXEHE He €
nocTaBeH NpaBuIHO B ypeaa.

BkapanTe npaBunHO cbaa 3a NbpXXeHe B
ypeaa.

XpaHaTta He e
croTBeHa cnepg
n3TnU4aHe Ha
onpegeneHoTo
BpeMme.

B kowHMUaTa 3a NbpxeHe uma
npeKaneHo ronsiMo Korim4ecTBo
CbCTaBKM.

CnoxeTe No-manko CbCTaBku B
KOWHMLUAaTa 3a Nbp>XXeHe. MNo-manknte
nopunn ce n3nbpxsaT No-paBHOMEPHO.

3agapeHarta Temnepartypa e
TBbpAe HUCKa.

[okocHeTe cumBona 3a TemnepaTypa, 3a
Aa 3agjageTe XenaHaTta TemnepaTypa
(BX. pasgen "Hactponku").

BpemeTo 3a NnpuroTBAHeE e
TBbpAe KpaTKo.

[lokocHeTe cMmBoOra 3a Tanmepa, 3a ga
3agageTe XenaHoTo Bpeme 3a
NPUroTBSAHE
(BX. pasgen "Hactpownkn").

lMpooykTuTe ca
HepaBHOMEpPHO
N3NbPXKEHMN.

Hakoun BuaoBe cbCcTaBku TpsibBa
Aa ce obbpHaT No cpegaTta Ha
BpeMeTO 3a NPUroTesiHe.

CbcTaBku, KOUTO Ce Hamupat eiHa BbpXy
apyra (Hanp. nbp>keHn kapTodu), Tpsibea
Aa ce obbpHaT No cpegaTa Ha BpeMeTo
3a npuroTtBsHe (BX. pasgen "Hactponkn").

Cnepn n3tn4yaHe Ha
BPEMETO 3a
npuroTesiHe

MbPXXEHUTE 3aKyCKM

He ca XpyrnKaBW.

M3nonaBanu cTe 3aKyckun, KOUTO
TpsibBa ga ce nbpxart camo B
KOHBEHUMNOHaneH puTIOPHUK.

M3nonaBanTe 3aKyCcku, KOUTO MoraT a ce
NPUroTBAT BbB doypHaTa, 1 rm HamaxeTe
C Marko onuno, 3a a nonyyuTe xpynkas

peaynrtart.

CbaobT 3a NbpXKeHe
He MOXe Ja ce NMbXxHe

nobpe B ypeaa.

KowHunuaTa 3a nbpXXeHe e
npenbiiHEHA.

CnoxeTe TakoBa KONIMYECTBO CbCTaBKM B
KOLLUHULATa 3a MbpXeHe, KOeTo He
npesuLwaBa MapkMpoBKaTta 3a
MakcumarsnHo konuyectso "Max" (Bx.
pasgen "Hactpownkun").

Ot ypena nanmsa 6an
aNM.

MpuroTBsATE MasHa xpaHa.

KoraTto BbB (hpuTIOpPHUKA C ropeLLl Bb3ayx
ce NpUroTBAT Ma3HM CbCTaBKK, NO-TONAMO
KONMYeCcTBO ONMO Karne B CbAa 3a
nbpxeHe. OnNnoTo Nnpeaussukea 6san gum
N CbAbT 3a MbPXEHE Ce Harpsiea noseye
oT obuyanHoTo. ToBa He Bnusie
OTpULIATENHO Ha ypeaa unm Ha




NnpuUroTBAaHaTa XpaHa.

HarpﬂBaHeTo Ha Ma3HMHaTa B CbAda 3a

CbObT 3a NbpXKeHe Cbabpka NbpXXeHe NpuynHsBea 6sn aum. He
MasHWHa OT nocrnegHara 3abpaBsanTe ga No4YMCTUTE BHUMATENHO
ynotpeba. CbAa 3a MbpXKeHe 1 KoLLHMLaTa 3a

NbpXXeHe cnep Bcsika ynorpeba.

MpecHUTE MbpPXKEeHN

Mo-pobbp pesyntaT Moxe aa ce M3nonssanTe npecHu kapTodu OT TUM
NOCTUTHE C Ka4YeCTBEHW KapTodu. CcTerHaTu crnej BapeHe.

kapTocpu ca MbpxxeHUTE kapTodu He ca
HEPaBHOMEPHO W3nnakHeTe nobpe kapToduTe, 3a Aa
n3nnakHaTu 4OCTaTbYyHO Npean
OTCTPaHUTE HULLECTETO.
N3MbPXKEHMN. MbpXKeHe.
Cnep n3tnyaHe Ha Moacywete fobpe kapTodute, Npeau ga
Konko xpynkasu Lie ctaHat
BpeEMETO 3a pobaeuTe onnoTo. HapexeTte NbpxeHute
MbpXXeHnTe KapTodum 3aBUCK OT
NPUroTBsIHE NPECHUTE KapTodu Ha No-hUHM NEHTH, 3a Aa
TOBa, KOJKO Boa 1 ONno ca
MbpPXeHW KapTou He cTaHaT no-xpynkasu. 3a No-xpyrnkas
rnonenHanm no Tax.
ca XpynkasMu. pe3yntat gobaBeTe Marnko noseye onno.

CbBETU 3A MBbPXEHETO

 [lo-mankaTta no pasmepu xpaHa 3a MbpXeHe Mo NPUHLMM U3UCKBA Marko Mo-KpaTko BpeMe 3a
NpUroTBsiHE, OTKONKOTO No-ronsmMara.

« PasknawaHeTo Ha no-mankuTe CbCTaBkM MO cpedaTa Ha BPEMETO 3a NPUrOTBSIHE OCUTypsiBa
onTUMarneH pesynTtaT 1 MoXxe Aa NpeaoTBpaTh HEPaBHOMEPHOTO UM U3MbpPXKBaHeE.

+ [lobaBeTe kbM npecHUTe KapTodu 1 4. nN. onno n pasbbpkanTte, 3a ga NoONy4nTe No-xXpyrnkas
pesyntaT. I3nbpxeTe XxpaHaTta 3a Nbp)KeHe BbB (PPUTIOPHUKA C ropeLl Bb3yX B paMKuTe Ha
HAKOMKO MUHYTU crnief Ao6aBsaHeTo Ha ONMOTO.

¢ He npuroTeaAnTe U3KNIOYUTENHO MasHU XpaHW, KaTo HanpUmMep HageHUYKKn, BbB PPUTIOPHUKE C
ropeLy Bb3ayx.

» 3aKycku, KOUTO MoraT fja ce NPUroTBAT Ha hypHa, MoraT Aa ce NpUroTBAT U BbB PUTIOPHUKA C
ropey Bb3ayx.

* Mi3anon3aBaiiTe roToBO TECTO, 3a Aa NPUroTBsATe 6GbP30 M NIECHO 3aKyCkM ¢ MbliHeX. OCBeH ToBa
NPUroTBSHETO HA FOTOBO TECTO OTHEMA NO-Mariko BpeMe, OTKOSIKOTO NPUroTBAHETO Ha AOMAaLUHO
TecTo.

« T[locTaBeTe chopma 3a NeyeHe B KOLLUHMLATa 3a MbPXXEHe, ako UckaTe Aa NPUroTBUTE KEKC, KULLI,
KaKTO U OeNUKaTHU UMW MbJTHEHU ACTUS.

3abenexka: Tbi kaTo 6bp3aTa UMPKyNaLus Ha ropell Bb3ayx BeAHara 3arpsisa Bb3ayxa BbB
BbTPELUHOCTTA, KpaTKOTO M3BaXKaaHe Ha CbAa 3a MbPXKeHe Mo BpeMe Ha NpUroTBsiHe Ha XxpaHaTa He
ce OTpassiBa Ha npoueca Ha MbpXKeHe.

CbBeT: Ako HacTpouTe TalmMepa Ha NosioB1HaTa OT HEOOXOAMMOTO BPEME 3a NPUTOTBSIHE, Lie
yyeTe 3BYKOB CUrHas, korato CbCTaBkuTe TpsibBa Aa ce o6bpHaT. AKO HanpaBuTe ToBa, TpsibBa
OTHOBO [la HacTpouTe TariMepa Ha OCTaBalLlOTO BpeMe 3a NPUroTBSIHE.



(BX. pasgen "Hactponkn").

CbBeT: AKO cTe 3aganu UsAnNoTo BpeMe 3a NpUroTesiHe, 3ByKOB CUrHan Lie ce Yye camo cnep
M3TUYaHe Ha BpeMeTo 3a NpPUroTBsiHe, a He No BpeMe Ha Hero. MoxeTe na usBaguTe cbaa 3a
NbpXKeHe No BCAKO BpeMe npeam Kpasi Ha BpeMeTo 3a NpuUroTesiHe, 3a Aa nposepure
CbCTOSAHMETO Ha XpaHaTa. YpeabT ce U3KIMYBa aBTOMAaTU4YHO U Ce BKIIOYBa OTHOBO eABa
cnep Kato cTe NoctaBunun obpaTHO cbAa 3a NbpXkeHe B ypeaa (TanmepbT NpoabiKaea Aa
paboTn).
9

HACTPOWKU
(TabnuuaTa no-gony we BM NOMOrHe aa nsbepeTte 0OCHOBHUTE HACTPOMKM 3a BallaTa NbpxeHa
XpaHa).
Te3u HacmpoUKu ca caMo opueHmMuUpPo8bYHU cmouHocmu. Tl Kamo cbecmaskume ce passudyasam
10 pousxo0, pa3mep, hopMa U Mapka, onmumasHama Hacmpolka 3a 8aliume cbCmasKku MoXxe
Oa ce pasnu4yasa om roco4YyeHama.

Mopums (rpama) Bpeme (MUHyTH) Temnepatypa (°C)

[onbnHutenHa nHpopmaums

KAPTO®U & 3EJIEHYYLU
THHKM NbPXXEeHU KapTodu

3amMpaseHu 200r 8-12 200 pasknawianTe Ha BCeKN 5

MUH.

[ebenun nbpxeHn kapTodu

3amMpaseHu 200r 8-15 200 pasknalwjanTe Ha BCeKN 5

MUH.

JlykoBu KpbryeTta, 3ampaseHu 285r1 8-14 200

TUKBUYKK, NBPXKEHN 55 r/6 wandn 6-10 200 obbpHeTe No cpenarta Ha
BpeMeTo, HanpbCcKanTe C
onmo

Bpokonn n yyLwkK, Nbp>xxeHn 115 5-10 200 pasknaTeTe, HanpbckanTe

C onvo

THHKM NbpXXeHU kapTodu, npecHn 140 r 8-12 200 pasknalwjanTe Ha BCeKN 5
MMH., HaNpbCKanTe C OO

[ebenn nbpxxeHn kapTodu, NPECHN 140 r 10-20 200 pasknaiianTte Ha
BCEKU 5 MUH.,
HanpbCcKanuTe C 0o

KapTtodeHu nydpepu 55r 20-25 175

MECO & PUBA

Munewkn neHTnykn, sampaseqn 310 r 10-20 200 obbpHeTe No cpeparta Ha
BPEMETO

PubHu npbunum, 3ampaseHm 300r 10-20 200 obbpHETe Nno cpeparta Ha
BPEMETO

PubHo cdwmne, npsacHo 50-115r 10-15 175 obbpHeTe Nno cpeparta Ha
BpeEMeTO

Crtek (MnanbMm, cpegHo naneded) 90r 10-15 160 obbpHeTe Mo cpegarta Ha
BpeEMeTO

Munewkn repau 1 6p. 20-25 175 obbpHeTe no cpeaarta Ha
BpeEMeTOo

Munewkn kpunua 3—7 6p. 20-30 175 obbpHeTe Nno cpefarta Ha
BpeEMeTO

Munewkn 6ytyeta 1 6p. 20-25 175 obbpHeTe No cpeparta Ha
BpeEMeTOo

"opHO Nunewko byTye 1 6p. 20-25 175 obbpHeTe No cpeparta Ha



BPEMETO

Xambyprep 2 6p. 10-20 175 obbpHeTe No cpenarta Ha
BpeEMeTOo

NEYMEHE

Kekc 285r1 20-25 175

MbrHM 55T 10-20 175 n3cuneTe TeCTOTO B
XapTUEHN POPMUYKM 3a
MbUHN

PpPUTIOPHUKBT C ropeLy, Bb3ayx padbotn no nonodeH Ha pypHaTa Ha4YuH. AKO
SAICTUETO BU He € NOCOYEHO B CNUCHKA, crieABanTe MHCTPYKLUUTE 3a rOTBEHe
BbB (pypHa, NOCOYEHM Ha ONaKoOBKaTa Ha XpaHaTa unv B peLenTara.

CBHbBET 3A ®PUTUPAHE
NMOYUCTBAHE U FPUXA
NMouucTBanTe ypeaa crnep Bcsika ynotpeba.
* Mpean nouncrTeaHe octaBeTe ypeaa Aa ce oxnagu HanbJIHO.

* He nsnonspanre KyXHeHCKU NpuHaanexHoCTu OoT MeTalsl unu a6pa3VIBHVI noyucrtealiu
MaTepuanu 3a noYyncTtBaHe Ha CbAda 3a NbpPXKeHe N KOLWWHULUaTa 3a NbpPXeHe. ToBa moxe aa
noBpeau Hes3anenBawoTo NOKpUTUe.

1. MsagbpnanTe Lwencena oT CTEHHUA KOHTAKT M ocTaBeTe ypeaa a U3CTUHE.
3abenexka: U3seademe cbOa 3a Nbp)KeHe om hpumropHUKa ¢ 2opeuwy e b30yXx, 3a Oa ce
oxJs1adu no-6bpP30 hpumMropPHUKa.

2. N3bbpLueTe kopnyca Ha ypea C BfiaxHa Kbpna.

3. V3BageTe KowHMUATa 3a Nbp)KeHe OT cbAa 3a NbpeHe. [Nouncrete cbaa 3a MbpXKEHE U
KOLLHMLATa 3a NbpXKeHe C ropella BoAa, Marnko TEYHOCT 3a MMEHE Ha CboBe U HeabpasunsBHa
rLoa.

Cbeem: AKo no ObHOMO Ha cb0a UJlu KoOWHUyama 3a MbpXXeHe ca noJsienHanu
3aMbpcsieaHUusi, HanbJIHeme 2u ¢ 2opewa 8o0a U MaJIko me4yHOCm 3a MueHe Ha cb0oee U
ocmaeeme cmecma 0a nodelicmea 3a okosio 10 MuHymu.

4. Mo4vncteTe BbLTPELLHOCTTA Ha PPUTIOPHMKA C ropeLy, Bb3ayX C ropella Boga 1 YeTka 3a
noYncTBaHe, 3a Ja OTCTpaHUTe ocTaTbUUTE OT XpaHa.

CBbXPAHEHUE

* Mi3kntoyeTe ypeaa oT enekTpuyeckata Mpexa 1 ro octaBeTe a U3CTUHE.
* YBeperTe ce, Ye BCUYKMN YacTh ca YUCTU U CyXN.

» CbxpaHsiBaiiTe (pUTIOPHMKA C FOPELL, Bb3aQyX HA YNCTO U CyXO MSICTO.



U3xBbpnsHe:

lMokasaHuAT TyK 1 n3o0bpaseHnAT BbpXy ypeaa CMMBOS O3HavaBa, Ye ToM e KnacmdumumpaH KkaTo
eNeKTPUYECKo N enekTpoHHO obopyaBaHe. Cnea n3tuyaHe Ha ekcnroaTauMOHHUSA My XUBOT
ypeabT He TpsabBa Aa ce U3XBbprsa 3aegHo ¢ BUTOBM N NPpOMULLINIEHM OTnaabun. [dupektmBaTta
Ha EC OoTHOCHO oTnagbumMTe OT ENEKTPUYECKO U enekTpoHHO obopyaBaHe (2012/19/EC) Gewe
BbBeAeHa C Lienl NOBTOPHOTO M3MOoN3BaHe Ha NPoAYyKTU Ypes npunaraHe Ha Bb3MOXHO Han-gobpute
npoLecK 3a Onon3oTBOPsSIBaHE U PELMKINpaHE, KOUTO ca Ha pa3nosnoxeHue. o To3n HauuH
onacHuTe BellecTBa ce obpaboTeaT NnpaBunHO, Bb3AENCTBMETO BbPXY OKOMNHATa cpefa ce cBexaa
A0 MUHUMYM U ce u3bsrea obpasyBaHeTo Ha gena. 3a MHdopMauUusa OTHOCHO NPaBUIHOTO
N3XBBPNAHE Ha enekTPUYEeCcKo 1 enekTPoHHO obopyaBaHe ce obpbLanTe KbM MECTHUTE BNaCTW.
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Mode d’emploi
Friteuse a air chaud

79070256
AF-5607D

XXXLutz KG, Rémerstralle 39, 4600 Wels, Autriche, UID: ATU65296645.

Veuillez lire attentivement et intégralement ce mode d’emploi avant d’utiliser I’appareil et le
conserver en vue d’une utilisation ultérieure.



En dépit du grand soin apporté a la rédaction du présent mode d’emploi, nous déclinons toute
responsabilité en cas d’erreurs ou d’informations manquantes. Notre responsabilité ne saurait non
plus étre engagée pour un préjudice résultant de I'application des conseils qui y sont fournis. Malgré
tous nos efforts pour fournir dans le présent mode d’emploi des indications complétes et exactes,
elles ne constituent pas pour autant des conseils professionnels a I'adresse des consommateurs.
Notre responsabilité ne saurait étre engagée en cas de pertes ou préjudices résultant des
informations ou suggestions indiquées dans le présent mode d’emploi.

Nous vous félicitons de I'achat de cette friteuse a air chaud, spécialement congue pour cuisiner plus
sainement !

Si vous aimez le craquant des aliments frits, mais souhaitez quand méme privilégier une
alimentation saine, alors vous avez fait le bon choix.

Votre nouvelle friteuse a air chaud vous permettra de préparer des plats frais et sains en un rien de
temps. L'utilisation de la friteuse a air chaud est simple et les plats préparés sont sains et
merveilleusement savoureux.

Le présent mode d’emploi vous donne une bonne vue d’ensemble des fonctions de la friteuse a air
chaud, notamment des modes de service et des instructions complétes étape par étape pour son
utilisation, son assemblage, son nettoyage et son entretien.

Lisez toutes les consignes de sécurité attentivement et intégralement pour toujours garantir une
utilisation sare.

Nous vous remercions d’avoir choisi ce produit. Nous espérons que ce produit, tout comme nos
nombreux autres articles novateurs, vous apportera entiere satisfaction.

Détails du produit
Tension nominale : 220-240 V courant alternatif, 50-60 Hz
Puissance : 17700 W

1C€



CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES

Lors de l'utilisation d’un appareil électrique, respectez toujours les consignes de sécurité
fondamentales suivantes :

1. Les personnes (y compris des enfants de moins de 8 ans) atteintes de déficiences physiques,
sensorielles ou mentales ou n'ayant pas I'expérience et les connaissances nécessaires ne sont pas
autorisées a utiliser cet appareil, a moins qu’elles ne soient supervisées.

2. Vérifiez que la tension indiquée sur I'appareil (en volts) correspond a la tension de votre secteur
avant de brancher I'appareil.

3. N'utilisez pas I'appareil si la fiche électrique, le cordon d’alimentation ou I'appareil est
endommagé. Veillez toujours a ce que la fiche électrique soit correctement branchée sur une
prise de courant murale.

4. N'utilisez pas l'appareil si le cordon d’alimentation, la fiche électrique ou I'appareil lui-méme est
endommagé ou si des dysfonctionnements apparaissent. Si tel est le cas, contactez un
professionnel autorisé pour faire vérifier, réparer ou mettre au point I'appareil.

5. Il faut toujours surveiller des enfants qui utilisent un appareil électrique ou se trouvent a proximité
d’'un appareil électrique en marche. Il convient de surveiller les enfants pour s’assurer qu’ils ne
jouent pas avec I'appareil. Les enfants ne sont pas autorisés a effectuer le nettoyage et I'entretien,
sauf s’ils ont plus de 8 ans et sont sous surveillance.

6. Assurez-vous que le cordon d’alimentation ne pende pas d’un bord de table ou de plan de travail
et n’entre pas en contact avec des surfaces chaudes.

7. Ne plongez pas l'appareil, le cordon d’alimentation ou la fiche électrique dans I'eau ou d’autres
liquides afin d’éviter tout risque de choc électrique. Ne branchez jamais la fiche électrique et
n’utilisez jamais le panneau de commande avec les mains mouillées.

8. Ne faites pas fonctionner I'appareil a 'aide d’'une minuterie externe ou d’un systéme de contréle a
distance séparé afin de prévenir tout risque. La fiche électrique doit étre raccordée a I'appareil avant
de la brancher sur une prise de courant. Pour arréter 'appareil, mettez le bouton marche/arrét sur
« OFF » et débranchez la fiche électrique.

9. Ne posez pas I'appareil sur des surfaces recouvertes d’un tissu inflammable ou a proximité d’un
tissu de ce type, par exemple une nappe ou des rideaux. La surfaces accessibles de I'appareil
peuvent étre trés chaudes pendant I'utilisation. Ne placez jamais I'appareil sur une cuisiniere
électrique ou au gaz, ou a proximité d’une cuisiniére, ni dans un four de cuisson ou a proximité d’un
four.



10. Ne mettez pas 'appareil directement contre un mur ou juste a cété d’autres appareils.
Respectez sur tous les cbtés (également sur la face supérieure) une distance minimum de 10 cm.
N’étalez et ne posez rien sur I'appareil.

11. N'utilisez pas I'appareil a une fin autre que celle décrite dans le présent mode d’emploi.
L'utilisation d’accessoires non recommandés par le fabricant peut entrainer des blessures.

12. Ne laissez pas I'appareil sans surveillance lorsqu’il est en marche. L'utilisation d’'un appareil
contenant de I'huile chaude ou d’autres liquides chauds requiert une grande prudence.

13. N'utilisez pas I'appareil en extérieur.

14. Ne touchez pas les surfaces brilantes. Utilisez a la place la poignée. Pendant le fonctionnement
de la friteuse a air chaud, de la vapeur chaude s’échappe par la sortie d’air. Tenez vos mains et
votre visage a une distance sire de la vapeur et de la sortie d’air. Faites aussi attention a la vapeur
chaude lorsque vous retirez le bac a friture.

15. Aprés le fonctionnement de I'appareil, I'écran métallique intérieur est trés chaud. Evitez de le
toucher. Débranchez la fiche électrique de la prise de courant aprés I'utilisation et avant le
nettoyage. Laissez refroidir 'appareil avant de mettre en place ou retirer les accessoires ou de
nettoyer I'appareil.

16. Débranchez immédiatement la fiche électrique si vous remarquez que de la fumée sombre
s’échappe de I'appareil. Attendez qu'il n’y ait plus de fumée qui s’échappe pour retirer le bac a
friture de I'appareil.

17. Réservé au seul usage domestique.



afficheur

fenétre
d’inspection

bac a friture

poignée

Avant la premieére utilisation

1. Retirez tous les matériaux d’emballage.
2. Retirez tous les autocollants ou étiquettes apposés sur I'appareil.

3. Nettoyez a fond le bac a friture a I'eau chaude, additionnée d’'un peu de produit vaisselle, a I'aide
d’'une éponge non abrasive.

4. Passez un chiffon humide sur l'intérieur et 'extérieur de I'appareil.

UTILISATION DE LA FRITEUSE A AIR CHAUD

Remarque : Lorsqu’il est neuf, I’'appareil peut dégager une odeur de plastique chaud durant
son fonctionnement. Ce phénoméne est tout a fait normal pour une friteuse a air chaud
neuve qui chauffe pour la premiére fois. Le plastique ne dégagera plus d’odeur au bout de
quelques utilisations.

Utilisation de la friteuse a air chaud

Cette friteuse chauffe par circulation d’air chaud.



Ne versez pas de I'huile, de la graisse de friture ou d’autres liquides dans le bac a friture.

N’étalez et ne posez rien sur I'appareil.

Remarque : Ne mettez pas I’appareil directement contre un mur ou juste a cété d’autres
appareils. Pour assurer une ventilation suffisante, il est important de respecter une distance
minimum de 10 cm sur tous les cé6tés de I’'appareil (aussi sur le dessus).

1. Posez I'appareil sur une surface stable, horizontale, résistante a la chaleur et plane.

2. Mettez le panier a friture en place dans le bac a friture. Mettez les ingrédients dans le panier a
friture, en veillant a ne pas trop le remplir. Enfoncez le bac a friture dans la friteuse a air chaud.
Vaporisez les ingrédients d’huile alimentaire pour obtenir un résultat plus croustillant.

3. Branchez la friteuse a air chaud sur une prise de courant murale.

4. |l faut retourner certains ingrédients une fois la moitié du temps de cuisson écoulé (voir section
« Réglages »). Pour cela, sortez le bac a friture de I'appareil en le tirant par la poignée et agitez-le.
Ensuite, réintroduisez le bac a friture dans I'appareil et poursuivez la cuisson.

Remarque : L’afficheur passe au mode veille lorsque vous sortez le bac a friture de I’appareil.
Lorsque vous remettez le bac a friture dans I'appareil, la durée et la température auparavant
réglées sont automatiquement reprises. Vous n’avez pas besoin de procéder de nouveau a
ces réglages ni de remettre I’appareil en marche.

5. Un signal acoustique retentit lorsque la durée de cuisson réglée s’est écoulée. Sortez le bac a
friture de I'appareil et posez-le sur une surface résistante a la chaleur. Si vous souhaitez prolonger
un peu la cuisson du plat, remettez le bac a friture dans I'appareil et réglez quelques minutes de
plus.

6. Posez le bac a friture sur une surface résistante a la chaleur une fois que le plat est prét. Poussez
le curseur vers I'avant pour désolidariser le panier a friture, puis appuyez sur le bouton de
déverrouillage correspondant pour séparer le panier a friture du bac a friture. Transvasez le contenu
du panier a friture dans un plat ou sur une assiette. Utilisez a cet effet une pince a grillade, car les
aliments, le panier a friture et le bac a friture sont brdlants !

Remarque : N'utilisez pas d’objets tranchants ou métalliques afin de ne pas rayer la surface
antiadhésive.

1. Dés qu’une portion de friture est préte, vous pouvez commencer la suivante dans la friteuse a air
chaud. Aucun préchauffage n’est nécessaire.

ATTENTION : Lorsque vous agitez les aliments dans le panier a friture, veillez a ne pas
appuyer par mégarde sur le bouton de déverrouillage situé sur la poignée. Cette pression a
pour effet de désolidariser le panier a friture du bac a friture.

REMARQUE : Ne déversez pas directement le panier a friture ou le bac a friture. Sinon I’huile
en exces qui s’est accumulée au fond du panier a friture ou du bac a friture peut s’égoutter
sur les mets.

Conseil : Le bac a friture et les mets sont br(ilants aprés la cuisson. Evitez tout contact ! Suivant le



type de mets se trouvant dans la friteuse a air chaud, de la vapeur peut s’échapper du bac a friture.

DEFAUT

CAUSE POSSIBLE

COMMENT Y REMEDIER

La friteuse a air
chaud ne fonctionne
pas.

L’appareil n’est pas branché.

Branchez la fiche électrique sur une prise
de courant murale mise a la terre.

La durée de cuisson n’a pas été
réglée.

Effleurez le symbole Minuterie pour régler
la durée de cuisson souhaitée et mettre
I'appareil en marche.

Le bac a friture n’a pas été mis
correctement en place dans
I'appareil.

Enfoncez correctement le bac a friture
dans l'appareil.

Les mets ne sont pas
cuits apres le temps
de cuisson réglé
ecoulé.

Il y a trop d’ingrédients dans le
panier a friture.

Réduisez le volume des ingrédients dans
le panier a friture. La cuisson de portions
plus petites donne un résultat plus
homogeéne.

La température réglée est trop
basse.

Effleurez le symbole Température pour
régler la température souhaitée
(voir section « Réglages »).

La durée de cuisson est trop
courte.

Effleurez le symbole Minuterie pour régler
la durée de cuisson souhaitée
(voir section « Réglages »).

Les aliments ne sont
pas frits
uniformément.

[l faut retourner certains types
d’ingrédients une fois la moitié du
temps de cuisson écoulé.

Il faut retourner les ingrédients qui sont

les uns sur les autres (par ex. les frites)

une fois la moitié du temps de cuisson
écoulé (voir section « Réglages »).

Les snacks frits ne
sont pas croustillants
apres leur passage
dans la friteuse.

Vous avez mis des snacks qui
conviennent uniqguement dans
une friteuse classique.

Mettez des snacks pouvant étre cuits au
four et enduisez-les d’un peu d’huile pour
obtenir un résultat croustillant.

Il n'est pas possible
d’enfoncer
correctement le bac a
friture dans I'appareil.

Le panier a friture est trop rempli.

Ne dépassez pas le repéere « Max » du
panier a friture (voir section
« Réglages »).

De la fumée blanche
s’échappe de
I'appareil.

Vous préparez des mets gras.

Lors de la cuisson d’ingrédients gras dans
la friteuse a air chaud, une plus grande
quantité d’huile s’égoutte dans le bac a
friture. L’huile entraine la formation de

fumée blanche et le bac a friture chauffe
plus que d’habitude. Cela n’est grave ni

pour I'appareil ni pour les mets cuits.

Le bac a friture contient encore

La montée en température de la graisse




de la graisse de la derniére
utilisation.

dans le bac a friture entraine de la fumée
blanche. Veillez a nettoyer
soigneusement le bac a friture et le panier
a friture aprés chaque utilisation.

Les frites ne sont pas
cuites uniformément.

Des pommes de terre de qualité
supérieure permettent d’obtenir
un meilleur résultat.

Utilisez des pommes de terre a chair
ferme fraiches.

Les frites n'ont pas été
suffisamment rincées a I'eau
avant leur cuisson.

Il faut bien rincer les futures frites
auparavant pour enlever 'amidon.

Les frites fraiches ne
sont pas
croustillantes apres
leur passage dans la
friteuse.

Le degré de croustillant des frites
dépend de la quantité d’eau et
d’huile adhérant aux frites.

Séchez bien les frites avant d’ajouter
I'huile. Coupez les pommes de terre plus
finement pour un résultat plus croustillant.
Ajoutez un peu plus d’huile pour un
résultat plus croustillant.

CONSEILS DE FRITURE

* Les petites portions requiérent a priori une durée de cuisson plus courte que les grandes.

» Le fait d’agiter les petites portions au bout de la moitié du temps de cuisson assure un résultat
optimal et peut prévenir un résultat peu homogeéne.

* Pour un résultat plus croustillant, ajoutez 1 cc. d’huile aux pommes de terre avant la cuisson.
N’attendez pas plus de quelques minutes aprés avoir ajouté I'huile pour faire cuire les aliments
dans la friteuse a air chaud.

* Ne préparez pas de plats extrémement gras, comme des petites saucisses, dans la friteuse a air

chaud.

* Les snacks se préparant au four peuvent aussi étre frits dans la friteuse a air chaud.

» Utilisez de la pate préte a I'emploi pour préparer rapidement et aisément des snacks fourrés. De
plus, la pate préte a 'emploi nécessite une durée de cuisson plus courte que la pate faite

soi-méme.

* Mettez un moule a gateau ou un plat a four dans le panier a friture si vous souhaitez faire cuire
un gateau, une quiche ou des mets délicats ou fourrés.

Remarque : La circulation rapide de I'air chauffant immédiatement I'intérieur de I'appareil, un bref
retrait du bac a friture durant la cuisson n’aura pas d’impact sur le processus de friture.

Conseil : En réglant la minuterie sur la moitié du temps de cuisson nécessaire, vous entendrez le
signal acoustique vous indiquant le moment de retourner les ingrédients. En procédant ainsi, vous
devez remettre la minuterie sur le temps de cuisson restant

(voir section « Réglages »).

Conseil : Si vous réglez le temps de cuisson complet, le signal sonore retentira seulement
une fois la durée de cuisson écoulée et non durant celle-ci. Vous pouvez retirer le bac a



friture a tout moment avant la fin de la durée de cuisson afin de vérifier I’état des aliments.
L’appareil se met automatiquement sur arrét et se remet en marche uniquement lorsque
vous remettez le bac a friture en place (la minuterie ne s’interrompt pas).

9

REGLAGES
(Le tableau ci-dessous a pour but de vous aider a choisir les réglages fondamentaux pour les
aliments que vous souhaitez frire.)
Ces réglages sont donnés a simple titre indicatif. Les ingrédients variant en fonction de leur origine,
gabarit, forme et marque, le réglage le mieux adapté a vos ingrédients peut diverger de celui
indiqué.

Portion (grammes)  Durée (minutes) Température (°C)

Informations supplémentaires
POMMES DE TERRE & LEGUMES

Frites fines

surgelées 200¢ 8a12 200 agiter toutes les 5 min

Grosses frites

surgelées 200¢ 8a15 200 agiter toutes les 5 min

Oignons en rondelles, surgelés  285¢ 8a14 200

Courgettes, frites 55 g/6 rondelles 6a10 200 retourner a la moitié du
temps de cuisson,
vaporiser d’huile

Brocoli et poivron, frits 1159 5a10 200 agiter, vaporiser d’huile

Frites fines, fraiches 140 ¢ 8a12 200 agiter toutes les 5 min,
vaporiser d’huile

Grosses frites, fraiches 140 ¢ 10a20 200 agiter toutes les 5 min,
vaporiser d’huile

Galettes de pommes de terre 55¢ 20225 175

VIANDES & POISSONS

Laniéres de poulet, surgelées 310¢ 10a20 200 retourner a la moitié du
temps de cuisson

Batonnets de poissons, surgelés 300 g 10a20 200 retourner a la moitié du
temps de cuisson

Filet de poisson, frais 50a115g¢g 10a15 175 retourner a la moitié du
temps de cuisson

Steak (a point) 90g 10a15 160 retourner a la moitié du
temps de cuisson

Poitrine de poulet au nbre de 1 20225 175 retourner a la moitié du
temps de cuisson

Ailes de poulet « Wings » aunbrede3a7 20a30 175 retourner a la moitié du
temps de cuisson

Pilon de poulet au nbre de 1 20225 175 retourner a la moitié du
temps de cuisson

Cuisse de poulet au nbre de 1 20225 175 retourner a la moitié du
temps de cuisson

Hamburger au nbre de 2 10a20 175 retourner a la moitié du
temps de cuisson

PATISSERIE

Gateau 2859 20a25 175

Muffins 559 10a20 175 mettre la pate dans des

moules a muffin en papier



Le fonctionnement d’une friteuse a air chaud est semblable a celui d’un four.
Suivez les instructions indiquées pour la cuisson au four sur I’emballage du
produit alimentaire ou dans votre recette si votre plat n’est pas dans cette liste.

CONSEIL DE FRITURE
NETTOYAGE ET ENTRETIEN
Nettoyez I’appareil aprés chaque utilisation.
* Laissez I’appareil refroidir complétement avant de le nettoyer.

* Pour nettoyer le bac a friture et le panier a friture, n’utilisez ni ustensiles de cuisine en
métal ni éponges ou chiffons abrasifs. Ceci peut endommager le revétement antiadhésif.

1. Retirez la fiche électrique de la prise murale et laissez refroidir I'appareil.
Remarque : Retirez le bac a friture de la friteuse a air chaud pour que celle-ci refroidisse
plus vite.

2. Passez un chiffon humide sur le boitier de I'appareil.

3. Retirez le panier a friture du bac a friture. Nettoyez le bac a friture et le panier a friture a I'eau
chaude, additionnée d’'un peu de produit vaisselle, a I'aide d’'une éponge non abrasive.
Conseil : Si des saletés adhérent au fond du bac a friture ou du panier a friture,
remplissez-le d’eau trés chaude additionnée d’un peu de produit vaisselle et laissez agir
durant 10 minutes environ.

4. Nettoyez I'intérieur de la friteuse a air chaud avec de I'eau chaude et une brosse de nettoyage
afin d’éliminer les résidus d’aliments.

RANGEMENT

» Débranchez la fiche électrique et laissez refroidir I'appareil.
» Assurez-vous que toutes les piéces sont propres et séches.
* Rangez la friteuse a air chaud a un endroit propre et sec.

Mise au rebut :

Le symbole illustré ici et apposé sur I'appareil signifie que celui-ci est classé comme équipement
électrique ou électronique. En fin de vie, il ne doit pas étre mis au rebut avec les autres déchets
ménagers ou commerciaux. La directive UE relative aux déchets d’équipements électriques et
électroniques (2012/19/UE) a été instaurée pour que le réemploi des produits se fasse dans le
respect des meilleurs procédés de valorisation et de recyclage existants. Cette réglementation
permet de traiter les substances dangereuses correctement, de minimiser I'impact sur
I'environnement et d’éviter la mise en décharge. Pour plus d’informations sur la mise au rebut
correcte des équipements électriques et électroniques, veuillez contacter vos autorités locales.
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Hasznalati utmutaté
Forrélevegébs sutod

79070256
AF-5607D

XXXLutz KG, Rémerstralte 39, 4600 Wels, Ausztria, UID: ATU65296645.

Az els6 hasznalat el6tt kérjuk, gondosan olvassa el ezt a hasznalati utmutatoét, és érizze meg
késoébbi hasznalatra.



A jelen hasznalati utmutaté gondos 6sszeallitasa ellenére nem vallalunk felel6sséget a hibakért
vagy hianyzo informaciokért. Nem vallalunk felel6sséget az abban talalhato informacidk
felhasznalasabol ered6 karokért sem. Bar minden eréfeszitést megtettlink annak érdekében, hogy
a jelen hasznalati utmutatéban szerepld informaciok teljesek és helyesek legyenek, ezek nem
min&sulnek szakmai tanacsnak a fogyaszté szamara. Nem vallalunk felel6sséget a jelen hasznalati
utmutatéban szerepl6 informaciokbdl vagy javaslatokbol eredé veszteségekert vagy karokért.

Gratulalunk, hogy megvasarolta ezt a kifejezetten az egészségesebb fézésre tervezett forrdlevegbs
sutot!

Ha kedveli a ropog0s sult ételeket, de ugyanakkor egészségesen szeretne étkezni, akkor jol
dontott.

Az uj forroleveg6s sutéjével pillanatok alatt friss és egészséges ételeket készithet. A forroleveg6s
suté hasznalata egyszer, az elkészitett ételek pedig egészségesek és finomak.

Ez a hasznalati utmutato teljes kori attekintést nyujt a forréleveg6s sité funkcioirdl, beleértve a
mikodési moédokra vonatkozo informacidkat, valamint a készulék mikodtetésére, dsszeszerelésére,
tisztitasara és karbantartasara vonatkozo részletes, Iépésrél Iépésre megadott utmutatasokat.

A biztonsagos hasznalat érdekében mindig figyelmesen olvassa el az 6sszes biztonsagi tudnivaloét.

K6szonjuk, hogy ezt a terméket valasztottal Reméljuk, 6rommel fogja hasznalni ezt a terméket,
szamos egyeéb innovativ termékinkhoz hasonloan.

Termékadatok
Névleges feszultség: 220-240 V valtakoz6 aram, 50-60 Hz
Teljesitmeény: 1700 W

GJ1CE€



FONTOS BIZTONSAGI TUDNIVALOK

Elektromos gépek hasznalata kozben tartsa be az alabbi alapvetd biztonsagi eléirasokat:

1. A készuléket nem mikddtethetik olyan személyek (8 éven aluli gyermekeket is beleértve), akik
csokkent fizikai, érzékszervi vagy mentalis képességekkel rendelkeznek vagy hianyosak a
tapasztalataik, ill. a tudasuk a termék hasznalataval kapcsolatban, kivéve, ha fellgyelik.

2. Miel6tt csatlakoztatja a készuléket a halézathoz, gy6z6djon meg arrél, hogy a készuléken
megadott feszlltség megfelel a helyi haldzati feszultségnek.

3. Ne hasznalja a készuléket, ha a haldzati csatlakozo, a kabel vagy maga a készulék megseérdilt.
Mindig ugyeljen arra, hogy a halozati csatlakozo helyesen legyen bedugva a konnektorba.

4. Ne hasznalja tovabb a készuléket, ha a halozati kabel, a csatlakoz6 vagy maga a készulék
megseérult, vagy ha mikodeési zavart észlel rajta. llyen esetekben a készulék ellenbrzése, javitasa
vagy beallitasa céljabdl forduljon szakemberhez.

5. Amennyiben gyermek hasznalja az elektromos késziiléket, vagy On hasznalja azt gyermek
kozelében, a készllék mindig legyen felugyelet alatt. Felugyelje a gyermekeket, hogy biztosan ne
jatszanak a készulékkel. A tisztitast és a karbantartast gyermekek nem végezhetik, kivéve, ha 8
éven feluliek, és ha kdzben felugyelnek rajuk.

6. Ugyeljen arra, hogy a halozati kabel ne légjon le asztal-, ill. munkalap peremérdl, és ne
érintkezzen forr¢ feluletekkel.

7. Az aramutés elkerulése érdekében ne meritse a készuléket, a halozati kabelt vagy a haldzati
csatlakozét vizbe vagy mas folyadékba. Vizes kézzel ne dugja be a haldzati csatlakozot és ne
hasznalja a kezel&fellletet.

8. A veszélyek elkerllése érdekében ne Uzemeltesse a készuléket kulsé idozitdvel vagy kulon
taviranyité rendszerrel. A haldzati csatlakozé legyen 6sszekotve a készulékkel, miel6tt bedugja a
konnektorba. A készulék kikapcsolasahoz allitsa a bekapcsolé gombot ,OFF“ helyzetbe, és huzza ki
a haldzati csatlakozot.

9. Ne tegye a készuléket gyulékony anyagokra, példaul teritékre vagy fluggonyokre vagy azok
kozelébe. A hozzaférhet6 fellletek miikddés kdzben felforrésodhatnak. A készlléket nem szabad
gaz- vagy villanytlizhelyre, illetve stuté kozelében elhelyezni.

10. Ne tegye a készuléket kozvetlenul falhoz vagy mas készulékek mellé. A készulék minden
oldalatdl (felette is) tartson minimum 10 cm-es tavolsagot. Ne tegyen semmit a készulékre.

11. Ne hasznalja a készuléket a hasznalati utmutatoban leirtaktol eltérd célokra. Nem a gyarté altal
ajanlott tartozékok hasznalata sérulésekhez vezethet.

12. Mikddés kézben ne hagyja 6rizetlentl a készuléket. A forré olajat vagy mas forrd folyadékot
tartalmazo6 készulékkel rendkivul ovatosan banjon.



13. Ne hasznalja a készuléket a szabadban.

14. Ne érintse meg a forro fellileteket. Ehelyett hasznalja a fogantyut. Miikddés kdzben forré gbz
tavozik a légkimenetbdl. Kezét és arcat tartsa biztonsagos tavolsagban a g6z- és légkimenettél.
Ugyeljen a forré gézre, amikor kiveszi a sutétartalyt.

15. A készulék hasznalata utan a bels6 fém boritas nagyon forrd. Ne érjen hozza. Hasznalat utan
vagy tisztitas el6tt huzza ki a haldzati csatlakozot a konnektorbdl. Hagyja lehiilni a készlléket,
miel6tt rahelyezi vagy eltavolitja az alkatrészeket, vagy tisztitani kezdi azt.

16. Azonnal huzza ki a halozati kabelt, ha azt észleli, hogy szlrke flst szivarog a készllékbdl.
Varjon, amig mar nem jon ki tobb fust, mielbtt a sutétartalyt kivenné.

17. Kizardlag haztartasi hasznalatra alkalmas.

Kijelz6

Betekint6 ablak ———

Sut6tartaly

Fogantyu

Elso hasznalat elott

1. Tavolitsa el az 6sszes csomagoldéanyagot.
2. Tavolitson el minden matricat a készulékrol.



3. Forro vizzel, egy kevés mosogatoszerrel €s egy nem surol6 szivaccsal tisztitsa meg a
sutétartalyt.
4. Nedves ronggyal torolje at a készllék belsejét és kulsejét.

A FORROLEVEGOS SUTO HASZNALATA

Megjegyzés: uj késziilék esetében hasznalat kozben forré6 miianyag szag keletkezhet. Ez
forrélevegods sutok esetében teljesen normalis, ha el6szor forrésitjak fel a késziiléket.
Néhanyszori hasznalat utan megsziinik ez a miianyag szag.

A forrdélevegos suto hasznalata

Ez egy forréleveg6s sutd, ami forrd levegbvel stit.
Ne 6ntson olajat, zsiradékot vagy mas folyadékot a sttétartalyba.

Ne tegyen semmit a készulékre.

Megjegyzés: ne tegye a késziiléket kbzvetleniil falhoz vagy mas késziilékek mellé. Az
elegend6 szelloztetés céljabol fontos, hogy a késziilék minden oldalatdl (felette is) tartson
minimum 10 cm-es tavolsagot.

1. Helyezze a készuléket egy stabil, vizszintes, h6allo és sik feluletre.

2. Helyezze a sut6kosarat a sutétartalyba. Tegye a hozzavalokat a sutékosarba; ne toltse tul.
Tolja a sut6kosarat a forrolevegds sutébe. A ropogdsabb eredmény érdekében permetezze be a
hozzavalokat étolajjal.

3. Dugja a forroleveg6s sitét egy konnektorba.

4. Némelyik ételt az elkészitési id6 felénél meg kell forditani (lasd a ,Beallitasok” szakaszt). Huzza
ki a készUlékbdl a sutbtartalyt a fogantyujanal fogva, és razza meg. Ezutan tolja vissza a
sutétartalyt a készulékbe, majd folytassa az elkészitést.

Megjegyzés: ha kiveszi a siitotartalyt a készulékbél, a kijelz6 készenléti uzemmodba valt. Ha
visszateszi a sutotartalyt a késziilékbe, a korabban megadott id6- és hémérsékleti
beadllitasok automatikusan folytatédnak. Ezeket a beallitasokat nem kell Ujra elvégeznie, és a
késziléket sem kell ujra bekapcsolnia.

5. Ha letelt a beallitott elkészitési id6, hangjelzés hallhatd. Vegye ki a sutétartalyt a készulekbdl, és
helyezze héallo fellletre. Ha egy kicsit tovabb szeretné sutni az ételt, tolja vissza a sutétartalyt a
készulékbe, és allitsa be még néhany percre.

6. Amikor az étel elkészllt, helyezze a sutétartalyt egy héallo feluletre. Tolja elére a reteszt a
sutékosar kioldasahoz, majd nyomja meg a megfeleld kiolddbgombot, és emelje ki a sitékosarat a
sutétartalybdl. Tegye az ételt a sitbkosarbol egy talba vagy tanyérra. Hasznaljon grillcsipeszt - az
étel, a sttbkosar és a sutétartaly is forrd!



Megjegyzés: ne hasznaljon éles vagy féem targyakat, hogy elkeriilje a tapadasmentes feliilet

megkarcolasat.

1. Egy adag elkészulése utan azonnal ujabb adag étel suthet6 a sutében. Nincs szukség

elémelegitésre.

FIGYELEM: tigyeljen arra, hogy razas kdozben nehogy véletleniil megnyomja a sutékosar
fogantyujan lévo kioldogombot. Kiilonben a siitokosar levalik a sutétartalyrol.
MEGJEGYZES: ne iiritse ki a siitékosarat vagy a siitétartalyt. Kiilénben a siitékosar vagy
-tartaly aljan felgylilemlett felesleges olaj az ételre csopoghet.

Tipp: a sut6tartaly és az étel sutés utan forrd - ne érjen hozza! A forrélevegés sutében [évd ételtél
fluggben gbz tavozhat a sutétartalybal.

ZAVAR LEHETSEGES OK ELHARITAS
A késziilék nincs bedugva. Dugja be a hal6zati csatlakozét egy foldelt
konnektorba.

A forroleveg6s sutd
nem mukodik.

Az id6 nincs beallitva.

Nyomja meg az id6zit6 jelet a kivant
elkészitési id6 beallitasahoz és a
készulék bekapcsolasahoz.

A sUtétartaly nincs megfeleléen a
készulékbe helyezve.

Megfeleléen tolja a sutétartalyt a
készulékbe.

Az id6 letelte utan
nem készul el az étel.

A suUtékosarban tul nagy
mennyiségu étel van.

Kevesebb hozzavalot tegyen a
sutbékosarba. A kisebb adagok
egyenletesebben sulnek.

A beallitott h6meérséklet tul
alacsony.

Erintse meg a hémérséklet szimbdlumot a
kivant hémeérséklet beallitasahoz
(lasd a ,Beallitasok” szakaszt).

Az elkészitési id6 tul rovid.

Erintse meg az idézité szimbolumot a
kivant elkészitési id6 beallitasahoz
(lasd a ,Beallitasok” szakaszt).

A hozzavalok
egyenetlenul sulnek.

Bizonyos dsszeteviket a f6zési
id6 felénél meg kell forditani.

Az egymason lévé hozzavaldkat (pl.
hasabburgonya) az elkészitési idd felénél
meg kell forditani (lasd a ,Beallitasok”
szakaszt).

A falatkak az
elkészitési id6 lejarta
utan nem ropogoésak.

Olyan falatkakat hasznalt,
amelyeket csak hagyomanyos
olajsutében szabad sutni.

Hasznaljon sutében elkészithet6
falatkakat, és kenje meg 6ket némi olajjal
a ropogos eredmény érdekében.

A sutétartalyt nem
lehet rendesen
betolni a készulékbe.

A sutékosar tul van toltve.

Ne tegyen a ,Max" jelzésnél tobb
hozzavalo6t a sttékosarba (lasd a
.Beallitasok” szakaszt).

Fehér fust szall fel a
készUlékbal.

Zsiros ételt készit.

Ha zsiros hozzavaldkat készit a
forrélevegds sutében, nagyobb
mennyiségl olaj csdpdg a sutbtartalyba.
Az olaj fehéren flstdl, és a sutétartaly a
szokasosnal jobban felmelegszik. Ez nem




érinti sem a készuléket, sem az
elkészitett ételt.

A zsir hevitésekor fehér fust keletkezik a
sutétartalyban. Ugyeljen arra, hogy
minden hasznalat utan gondosan tisztitsa
meg a sutbtartalyt és a sutdkosarat.

A sutétartaly a legutobbi
hasznalatbdl szarmazé
zsiradékot tartalmaz.

J6 min6ségl burgonyaval jobb Hasznaljon friss, keményre fovo
eredmény érhetd el. burgonyat.
A friss
hasébburg?ny? A hasabburgonyat sutés el6tt Oblitse le j6l a hasabburgonyat, hogy
egyenletlendl sul. nem oblitette le kelléen. eltavolitsa a keményitét.

Az olaj hozzaadasa el6tt jol szaritsa meg

Afriss Az hoav mennvire lesz robodds a a hasabburgonyat. A ropogosabb
hasabburgonya nem » b Y . Pog eredmény érdekében vékonyabb csikokra
, hasabburgonya, attdl fugg, hogy . , , : ,
ropogos az vagja a hasabburgonyat. Adjon hozza egy

mennyi viz és olaj tapad ra.
. Jiap kicsivel tobb olajat a ropogdsabb

eredmény érdekében.

elkészitési id6 utan.

SUTESI TIPPEK

* A kisebb ételek altalaban valamivel rovidebb elkészitési id6t igényelnek, mint a nagyobbak.

* Kisebb ételek megrazasa az elkészitési id6 felénél optimalis eredményt biztosit és
megakadalyozhatja az étel egyenetlen sulését.

* A ropogdsabb eredmény érdekében forgassa meg a friss burgonyat egy teaskanal olajban. Az olaj
hozzaadasat kdvetd néhany percen belil kezdje el siitni az ételt a forrdlevegbs siutében.

» Tulsagosan zsiros ételeket (pl.: kolbaszt) ne tegyen a forrélevegds sutdbe.
+ A sutében elkészitend6 falatkak a forrélevegds sutében is egyarant elkészithetdk.

* Hasznaljon el6regyartott tésztat a toltott falatkak gyors és egyszerl elkészitéséhez. A kész
tészta gyorsabban elkészul, mint a sajat készitésl tésztak.

+ Ha suteményt, quiche-t és kényes vagy toltott ételt szeretne késziteni, helyezzen egy sut6-
vagy felfujtformat a sutékosarba.

Megjegyzés: mivel a gyors forrélevegé-aramlas azonnal felheviti a készulék belsejét, a sitést nem
befolyasolja, ha sutés kdzben rovid idére kiveszi a sutbtartalyt.

Tipp: ha az id6zit6t a szlkséges elkészitési id6 felére allitja, akkor hallani fogja a hangjelzést,
amikor a hozzavaldkat meg kell forgatni. Ha ezt megteszi, ujra be kell allitania az id6zitét a
hatralévo elkészitési idore.

(Lasd a ,Beallitasok” szakaszt).

Tipp: ha beallitja a teljes elkészitési id6t, csak az id6 letelte utan szélal meg a hangjelzés,
kozben nem. Az elkészitési ido letelte el6tt barmikor kiveheti a sutétartalyt, hogy ellendrizze
az étel allapotat. A késziilék automatikusan kikapcsol, és csak akkor kapcsol be ujra, ha a
sutotartalyt visszatolta a késziilékbe (az id6zitd tovabb miikodik).
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BEALLITASOK
(Az alabbi tablazat a sltnivald kivant ételekhez kapcsolddo alapvetd beallitasokhoz nyujt
segitséget.)
Ezek a beallitasok csak iranymutataskent szolgalnak. Mivel az ételek eredete, mérete, alakja és
markaja eltéré, az On ételeihez tartozd optimalis beéllitas eltérhet a feltiintetettdl.

Adag (gramm) Id6 (perc) H&mérséklet (°C)Tovabbi informacio
BURGONYA & ZOLDSEG
Vékony hasabburgonya
fagyasztott 200 g 8-12 200 5 percenként felrazando
Vastag hasabburgonya
fagyasztott 200 g 8-15 200 5 percenként felrazando
Hagymakarikak, fagyasztott 285¢ 8-14 200
Cukkini, sult 55 g/6 karika 6-10 200

az idé felénél

megforditando, olajjal
meglocsolanddé

Brokkoli és paprika, sult 1159 5-10 200 felrdzando, olajjal

meglocsolando

Vékony hasabburgonya, friss 140 g 8-12 200 5 percenként felrazando,
olajjal meglocsolando

Vastag hasabburgonya, friss 140 g 10-20 200 5 percenként felrazando,
olajjal meglocsolando

Técsni 5 g 20-25 175

HUS & HAL

Csirkecsikok, fagyasztott 3109 10-20 200
az idé felénél
megforditando

Halrudacskak, fagyasztott 300¢ 10-20 200
az id6 felenél
megforditando

Halfilé, friss 50-115¢g 10-15 175 az id6 felenél
megforditando

Steak (médium) 90g 10-15 160 az id6 felénél
megforditandoé

Csirkemell 1db 20-25 175 az id6 felénél
megforditando

Csirkeszarnyak 3-7 db 20-30 175 az id6 felénél
megforditando

Csirkecomb 1db 20-25 175 az id6 felénél
megforditando

Fels6 csirkecomb 1db 20-25 175 az id6 felénél
megforditando

Hamburger 2db 10-20 175 az id6 felénél
megforditando

SUTES

Siatemény 2859 20-25 175

Muffin 55¢ 10-20 175 a tészta muffin

sutéformaba helyezendé



A forrélevegés sitdé hasonléan miikodik mint a suté. Kovesse az
ételcsomagolason vagy a receptben talalhaté utasitasokat a sutében torténo
elkészitéshez, ha ez az étel nem szerepel a listaban.

SUTESI TIPP
TISZTIiTAS ES APOLAS

Minden hasznalat utan tisztitsa meg a késziiléket.
* Tisztitas el6tt hagyja teljesen lehiilni a készlléket.

* A sutétartaly és sutdkosar tisztitasahoz ne hasznaljon fém konyhai eszk6zt vagy surolé
tisztitoszert. Ezek megsérthetik a tapadasmentes bevonatot.

1. Huzza ki a halézati dugét a fali aljzatbdl és hagyja kihilni a készlléket.
Megjegyzés: vegye ki a siitotartalyt a késziilékbél, hogy gyorsabban leh(iljon.

2. Tordlje le nedves kendbvel a készulékhazat.

3. Vegye ki a kosarat a sutétartalybol. Tisztitsa a sutétartalyt és a stutékosarat forro vizzel, egy
kevés mosogatoszerrel és egy nem surol6 szivaccsal.
Tipp: ha szennyezédések tapadnak a siitétartaly vagy siitbkosar aljara, téltse meg forré
vizzel és némi mosogatoészerrel, majd kb. 10 percig aztassa.

4. Az ételmaradékok eltavolitasahoz tisztitokefével és forrd vizzel tisztitsa meg a forrélevegds sutd
belsejét.

TAROLAS

» Huzza ki a csatlakozot és hagyja kihdIni a készuléket.

» Gy6z6djon meg arrdél, hogy a készllék Osszes része tiszta és szaraz.
* Tiszta és szaraz helyen tarolja a forréleveg6s sutét, ha nem hasznalja.

Artalmatlanitas:

Az itt és a terméken talalhaté szimbolum azt jelzi, hogy a készuléket az elektromos és elektronikai
készulékekhez soroltak. A terméket élettartama végén nem szabad haztartasi vagy kereskedelmi
hulladékkal egyutt kidobni. Az eurdpai iranyelv (2012/19/EU), amely az elektromos készllékek és
tartozékaik megsemmisitését szabalyozza, azt hivatott biztositani, hogy a készilékek a
rendelkezésre all6 legjobb Ujrahasznositasi médszerekkel keriilienek feldolgozasra. igy a veszélyes
anyagokat megfeleléen kezelik, a kdrnyezetre gyakorolt hatas csdkken, és nem keletkeznek uj
szemétlerakok. Tovabbi informacidért az elektromos és elektronikai készllékek helyes
artalmatlanitasarol forduljon a helyi hatosagokhoz.
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ENJOY ELECTRICS

Manuale d’uso
Friggitrice ad aria

79070256
AF-5607D

XXXLutz KG, Rémerstralle 39, 4600 Wels, Austria, UID: ATU65296645.

Prima di mettere in funzione la friggitrice leggere attentamente questo manuale, che va
conservato per eventuali consultazioni future.



Nonostante il manuale d’uso sia stato approntato con la massima cura, si declina ogni
responsabilita per eventuali errori o informazioni mancanti. Si declina inoltre ogni responsabilita per
danni riconducibili al’applicazione delle informazioni riportate nel manuale. Nonostante tutti gli
sforzi volti alla completezza e correttezza delle indicazioni riportate, questo manuale d’uso non
costituisce una consulenza tecnica rivolta al consumatore. Si declina ogni responsabilita per
eventuali perdite o danni dovuti alle informazioni o ai suggerimenti riportanti nel manuale d’'uso.

Congratulazioni per aver acquistato questa friggitrice ad aria, progettata appositamente per
permettere di cucinare in modo piu sano!

Se ama la croccantezza dei cibi fritti ma desidera seguire un’alimentazione sana, con questa
friggitrice ha fatto la scelta giusta.

La friggitrice permette infatti di preparare cibi freschi e sani in pochi minuti. La friggitrice e facile da
utilizzare, e i cibi preparati sono sani e gustosi.

Questo manuale fornisce un’ampia panoramica delle funzioni della friggitrice ad aria, con
informazioni sulle diverse modalita di cottura e istruzioni passo passo per 'uso, 'assemblaggio, la
pulizia e la manutenzione dell’apparecchio.

Leggere attentamente le indicazioni di sicurezza per garantire I'uso sicuro in qualsiasi momento.

Grazie per aver scelto questo prodotto. Ci auguriamo che questo apparecchio le dia grandi
soddisfazioni, come del resto tutti i nostri innovativi prodotti.

Dettagli prodotto
Tensione nominale: Corrente alternata 220-240 V, 50-60 Hz
Potenza: 1700 W

GJ1CE€



IMPORTANTI INDICAZIONI DI SICUREZZA

Nell'utilizzare qualsiasi apparecchio elettrico € necessario seguire le fondamentali indicazioni di
sicurezza.

1. Questo apparecchio non puo essere utilizzato da persone (compresi i bambini di eta inferiore a 8
anni) con limitate capacita fisiche, sensoriali o0 mentali o che non dispongano dell’esperienza e delle
conoscenze necessarie, se non sotto sorveglianza.

2. Prima di collegare la friggitrice accertarsi che il valore in volt riportato sull’apparecchio coincida
con la tensione della rete locale.

3. NON utilizzare la friggitrice se il cavo, la spina o la friggitrice stessa sono danneggiati. Accertarsi
sempre di aver inserito correttamente la spina nella presa.

4. NON utilizzare I'apparecchio se il cavo, la spina o la friggitrice stessa sono danneggiati o in caso
di funzionamento anomalo. In tal caso, per il controllo, la riparazione o regolazione rivolgersi a un
tecnico autorizzato.

5. Se utilizzati da bambini o in presenza di bambini, gli apparecchi elettrici vanno costantemente
sorvegliati. E necessario sorvegliare i bambini, che non devono per alcun motivo giocare con
I'apparecchio. La pulizia e la manutenzione non possono essere eseguite da bambini, a meno che
questi abbiano piu di 8 anni e vengano sorvegliati.

6. Controllare che il cavo non penda dai bordi del tavolo o del piano di lavoro e che non entri in
contatto con superfici molto calde.

7. Per evitare il rischio di scosse elettriche, evitare di immergere la friggitrice o il cavo in acqua o
altri liquidi. NON inserire la spina nella presa né toccare i comandi con le mani bagnate.

8. Non & consentito utilizzare I'apparecchio con un timer esterno o con un sistema separato di
comando a distanza. Prima di inserire la spina in una presa elettrica & necessario collegare l'altra
estremita del cavo alla presa della friggitrice. Per spegnere la friggitrice portare I'interruttore in
posizione “OFF” e a seguire staccare la spina.

9. Non posizionare I'apparecchio sopra nelle vicinanze di materiali infiammabili, come ad esempio
tovaglie e tende. Durante il funzionamento le superfici libere circostanti si possono riscaldare molto.
Non posizionare I'apparecchio sopra o nelle vicinanze di piani cottura a gas o elettrici o di forni.

10. Evitare di posizionare la friggitrice direttamente contro una parete o accanto ad altri apparecchi.
Tenere su tutti i lati (anche verso I'alto) almeno 10 cm di spazio libero. Evitare di poggiare qualsiasi
cosa sopra la friggitrice.

11. Utilizzare la friggitrice unicamente per lo scopo previsto, descritto nel manuale d’'uso. L'uso di
accessori non raccomandati dal produttore pud provocare danni a persone.



12. Non lasciare mai I'apparecchio incustodito se in funzione. Nel maneggiare qualsiasi
apparecchio contenente olio o altri liquidi bollenti € necessaria la massima cautela.

13. Non utilizzare mai la friggitrice all’aperto.

14. Evitare di toccare le superfici molto calde. Utilizzare invece I'apposita impugnatura. Quando la
friggitrice € in funzione, dall’apposito scarico esce vapore bollente. Tenere le mani e il viso a
distanza di sicurezza dal vapore e dallo scarico dell’aria. Nell’estrarre il recipiente dalla friggitrice &
necessario inoltre fare inoltre attenzione al vapore bollente.

15. Dopo l'uso, la copertura metallica all’interno della friggitrice € molto calda. Evitare quindi di
toccarla. Dopo I'uso o prima di pulire 'apparecchio staccare la spina dalla presa di corrente. Prima
di montare o rimuovere componenti o di pulirla lasciare raffreddare la friggitrice.

16. Nel caso si noti fuoriuscire dalla friggitrice del fumo nero staccare immediatamente la spina.
Prima di rimuovere il recipiente attendere fino a che non uscira piu fumo.

17. Prodotto destinato al solo uso domestico.

Display

Finestrella

Contenitore

Impugnatura




Prima della messa in funzione

1. Rimuovere tutti i materiali da imballo.

2. Rimuovere tutti gli adesivi e le etichette.

3. Pulire a fondo il recipiente con acqua calda, poco detersivo per piatti € una spugna non abrasiva.
4. Pulire la superficie esterna con un panno umido.

USO DELLA FRIGGITRICE

Nota: La friggitrice nuova, appena messa in funzione potrebbe emanare un certo odore di
plastica calda. Si tratta di un fenomeno del tutto normale, quando il materiale di una
friggitrice nuova di zecca si riscalda per la prima volta. Dopo che la friggitrice sara stata
utilizzata un paio di volte ’'odore scomparira.

Uso della friggitrice ad aria

Questa friggitrice viene riscaldata con aria ad alte temperature.
Non versare olio, grassi da frittura o altri liquidi nel recipiente.

Evitare di poggiare qualsiasi cosa sopra la friggitrice.

Nota: Evitare di posizionare la friggitrice direttamente contro una parete o accanto ad altri
apparecchi. Per garantire un’aerazione ottimale é importante tenere libero uno spazio di
almeno 10 cm su tutti i lati (anche verso I’alto).

1. Posizionare la friggitrice su una superficie orizzontale stabile e resistente alle alte temperature.

2. Inserire il cestello nell’apposito recipiente. Inserire gli ingredienti nel cestello evitando di
sovraccaricarlo. Spingere il recipiente all'interno della friggitrice. Spruzzare sugli ingredienti olio
alimentare per ottenere maggiore croccantezza.

3. Collegare la friggitrice a una presa a parete.

4. Alcuni ingredienti a meta cottura vanno girati (vedi paragrafo “Impostazioni”). Estrarre il
recipiente dalla friggitrice afferrandolo per il manico e scuoterlo energicamente. A seguire
spingere nuovamente il cassetto all’interno della friggitrice e proseguire con la cottura.

Nota: Nel momento in cui si estrae il recipiente dalla friggitrice, il display passa alla modalita
stand-by. Nel momento in cui si torna a inserire il recipiente nella friggitrice, la cottura
riprende in base al tempo e alla temperatura impostati in precedenza. Non é quindi
necessario ripetere I'impostazione o riaccendere la friggitrice.

5. Una volta trascorso il tempo di cottura risuona un segnale acustico. Estrarre il recipiente dalla



friggitrice e posizionarlo su una superficie resistente alle alte temperature. Se si desidera cuocere i
cibi un po’ piu a lungo, introdurre nuovamente il recipiente nella friggitrice e impostare minuti extra.

6. Estrarre il recipiente dalla friggitrice e posizionarlo su una superficie resistente alle alte
temperature. Spingere in avanti il pulsante a scorrimento del cestello e a seguire il tasto di sblocco
per sollevare il cestello dal recipiente. Versare i cibi in una terrina o su un piatto, ma utilizzando una
pinza da grigliata, perché i cibi, il cestello e il recipiente sono bollenti!

Nota: Non utilizzare oggetti appuntiti o metallici per evitare di graffiare il rivestimento

antiaderente.

1. Una volta fritta una porzione, si pud procedere con la porzione successiva. Non & necessario
preriscaldare la friggitrice.

ATTENZIONE: Nello scuotere il cestello fare attenzione a non azionare accidentalmente il
tasto di sblocco del manico, per evitare che il cestello si stacchi dal recipiente.

NOTA: Non svuotare il cestello o il contenitore. In caso contrario I’olio in eccesso
accumulatosi sul fondo del cestello o del recipiente potrebbe gocciolare sui cibi.

Consiglio: A cottura ultimata, il recipiente e i cibi sono bollenti; evitare quindi di toccarli. In funzione
dei cibi presenti nella friggitrice, dal contenitore potrebbe fuoriuscire del vapore.

ANOMALIA

POSSIBILE CAUSA

SOLUZIONE

La friggitrice non
funziona.

Non é stata collegata la spina alla
presa.

Inserire la spina in una presa elettrica
collegata a terra.

Non e stato impostato il tempo di
cottura.

Toccare il simbolo del timer per impostare
il tempo di cottura desiderato e accendere
la friggitrice.

Il recipiente non & stato inserito
correttamente.

Spingere il recipiente all'interno della
friggitrice.

Una volta trascorso il
tempo impostato i cibi
non sono ancora
cotti.

Il cestello contiene una quantita
eccessiva di ingredienti.

Ridurre la quantita di ingredienti nel
cestello. Con piccole porzioni la frittura
risulta piu uniforme.

La temperatura impostata é
troppo bassa.

Toccare il simbolo della temperatura per
impostare il valore desiderato
(vedi paragrafo “Impostazioni”).

Il tempo di cottura & insufficiente.

Toccare il simbolo del timer per impostare
il tempo di cottura desiderato e accendere
la friggitrice.

(vedi paragrafo “Impostazioni”).

Gli ingredienti non
sono stati fritti in
modo uniforme.

Determinati ingredienti vanno
girati a meta tempo di cottura.

Alcuni ingredienti a meta cottura vanno
girati (vedi paragrafo “Impostazioni”).

Una volta scaduto il
tempo di cottura gl
snack fritti ancora non
sono croccanti.

Sono stati scelti snack che
possono essere preparati
unicamente con una friggitrice
tradizionale.

Utilizzare snack adatti per la cottura in
forno e pennellarli con poco olio per
ottenere croccantezza.




Il recipiente non &

. , Inserire ingredienti nel cestello solo fino
stato inserito

Il cestello é troppo carico. alla tacca del livello “Max.” (vedi
correttamente nella paragrafo “Impostazioni”).
friggitrice.
Se si utilizza la friggitrice ad aria per
preparare ingredienti grassi, nel
recipiente gocciolera una maggiore
Si stanno friggendo cibi molto quantita d’olio. L'olio sviluppa fumo
Dalla friggitrice grassi. bianco e il recipiente si riscalda piu del
fuoriesce fumo solito. Questo fatto non influisce né sul
bianco. funzionamento della friggitrice né sui cibi
preparati.

che quando si riscalda produce del fumo
bianco. Ricordare di pulire a fondo il
recipiente e il cestello dopo ogni utilizzo.

Il recipiente contiene il grasso
dell'ultimo utilizzo,

Utilizzando patate di buona

qualita si ottengono migliori Utilizzare patate fresche sode alla cottura.
risultati.
Le patate fresche non
sono state fritte in
Feee Ut e, Prima di friggere le patate non Lavare bene le patate per eliminare
sono state lavate a sufficienza. I'amido.

Prima di aggiungere olio asciugare le
patate con cura. Per ottenere maggiore
croccantezza, tagliare le patate a
striscioline piu fini. Per ottenere maggiore
croccantezza aggiungere un po’ d’olio.

Una volta scaduto il Il grado di croccantezza delle
tempo di cottura le | patate fritte dipende dalla quantita
patate fritte ancora | di acqua e olio che presentano in
non sono croccanti. superficie.

CONSIGLI DI FRITTURA

* Rispetto a quelli piu grandi, i pezzi piu piccoli richiedono di norma tempi di cottura piu brevi.

» Scuotere gli ingredienti nel cestello a meta tempo di cottura garantisce risultati ottimali e
impedisce inoltre una frittura poco uniforme.

* Passare le patate crude in 1 cucchiaino da té di olio per ottenere maggiore croccantezza. Dopo
aver aggiunto 'olio friggere gli ingredienti per pochi minuti.

Evitare di preparare nella friggitrice cibi estremamente grassi come ad esempio salsicce.

« E possibile preparare nella friggitrice tutti gli snack adatti alla cottura in forno.

» Per preparare snack farciti in tutta rapidita scegliere impasti gia pronti. Gli impasti gia pronti
richiedono inoltre un minor tempo di cottura rispetto agli impasti fatti in casa.

» Per preparare torte, torte salate, quiche o piatti delicati o farciti, inserire nel cestello una teglia
per dolci o per sformati.




Nota: Poiché all'interno della friggitrice I'aria si riscalda immediatamente grazie alla circolazione
rapida, estrare per qualche istante il recipiente in fase di cottura non influisce sul processo.
Consiglio: Impostando il timer a meta tempo di cottura, al momento di girare gli ingredienti risuonera
il segnale acustico. A seguire sara necessario impostare nuovamente il timer per il restante tempo
di cottura.

(vedi paragrafo “Impostazioni”).

Consiglio: Se si imposta I'intero tempo di cottura, il segnale acustico risuona solo una volta
scaduto il tempo e non durante il processo. Durante il tempo di cottura é possibile estrarre in
qualsiasi momento il recipiente per controllare lo stato del cibo. La friggitrice si spegne in

automatico e si riaccende solo nel momento in cui si torna a posizionare il recipiente al suo

interno (il timer continua nel frattempo a funzionare).

9

IMPOSTAZIONI
(La tabella sotto riportata € stata pensata per aiutare I'utilizzatore a scegliere le impostazioni base
per il cibo da friggere.)
Si tratta unicamente di valori indicativi. Poiché gli ingredienti sono diversi per provenienza,
dimensioni, forma e marchio, 'impostazione ottimale potrebbe di volta in volta scostarsi da quanto
qui riportato.

Porzione (grammi)  Tempo (minuti) Temperatura (°C)

Altre informazioni
PATATE E VERDURE

Patate fritte sottili

surgelate 200 g 8-12 200 scuotere ogni 5 minuti

Patate fritte spesse

surgelate 200 g 8-15 200 agitare ogni 5 minuti

Anelli di cipolla, surgelati 285¢ 8-14 200

Zucchine arrostite 55 g/6 fette 6-10 200 girare a meta cottura e
spruzzare con olio

Broccoli e peperoni arrostiti 1159 5-10 200 scuotere, spruzzare con

olio

Patate fritte sottili fresche 140 g 8-12 200 scuotere ogni 5 minuti

Patate fritte spesse fresche 140 g 10-20 200 scuotere ogni 5 minuti,
spruzzare con olio

Frittelle di patate 55¢ 20-25 175

CARNE E PESCE

Pollo a striscioline, surgelato 310¢ 10-20 200 girare a meta cottura

Bastoncini di pesce surgelati 300 g 10-20 200 girare a meta cottura

Filetto di pesce fresco 50-115¢ 10-15 175 girare a meta cottura

Bistecca (medium) 9049 10-15 160 girare a meta cottura

Petto di pollo 1 pz. 20-25 175 girare a meta cottura

Ali di pollo 3-7 pz. 20-30 175 girare a meta cottura

Coscia di pollo 1 pz. 20-25 175 girare a meta cottura

Sovracoscia di pollo 1 pz. 20-25 175 girare a meta cottura

Hamburger 2 pz. 10-20 175 girare a meta cottura

DOLCI

Torta 2859 20-25 175

Muffin 55¢ 10-20 175 Versare I'impasto in

formine di carta



Il funzionamento di una friggitrice ad aria € simile a quello di un forno. Nel caso
il cibo che si intende preparare non compaia nell’elenco, seguire le istruzioni
per la cottura in forno riportate sulla confezione o nella ricetta.

CONSIGLI PER LA FRITTURA
PULIZIA E CURA
Pulire I'apparecchio dopo ogni uso.
* Prima della pulizia la friggitrice deve essersi completamente raffreddata.

Per pulire il recipiente e il cestello non utilizzare utensili in metallo né materiali abrasivi, che
possono danneggiare il rivestimento antiaderente.

1. Staccare la spina dalla presa di corrente e lasciare raffreddare la friggitrice.
Nota: Estrarre il recipiente dalla friggitrice affinché si raffreddi piu rapidamente.

2. Pulire la superficie esterna con un panno umido.

3. Estrarre il cestello dal recipiente. Pulire il recipiente e il cestello con acqua calda, poco detersivo
per piatti e una spugna non abrasiva.
Consiglio: In caso di residui o incrostazioni presenti sul fondo del recipiente o nel cestello,
riempire il recipiente di acqua bollente, aggiungere qualche goccia di detersivo per piatti e
lasciare agire per ca. 10 minuti.

4. Pulire I'interno della friggitrice con acqua calda e una spazzola per rimuovere i residui di cibo.

STOCCAGGIO

« Staccare la spina dalla presa di corrente e lasciare raffreddare la friggitrice.
* Accertarsi che tutti gli elementi siano puliti e asciutti.

» Conservare la friggitrice ad aria in un luogo pulito e asciutto.

Smaltimento:

Il simbolo riportato qui e sull’apparecchio indica che lo stesso € stato classificato come apparecchio
elettrico o elettronico. Al termine della sua vita utile, 'apparecchio non deve essere smaltito con altri
rifiuti domestici o commerciali. La Direttiva UE sui rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche
(2012/19/UE) é stata introdotta per recuperare i prodotti utilizzando i migliori processi di recupero e
riciclo attualmente disponibili. Questo assicura la corretta gestione delle sostanze pericolose, un
minimo impatto sul’ambiente ed evita inoltre il conferimento in discarica dei rifiuti. Per informazioni
sul corretto smaltimento delle apparecchiature elettriche o elettroniche, invitiamo a contattare le
autorita locali.
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