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Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor Verwendung des Gerats sorgfaltig durch und bewahren
Sie sie zur spateren Verwendung auf.

BEWAHREN SIE DIE BEDIENUNGSANLEITUNG AUF

Das Gerat ist fur den Gebrauch im Haushalt und Bereichen wie den Folgenden bestimmt:

— Mitarbeiterkiichen in Geschaften, Blros und anderen Arbeitsumgebungen;

— landwirtschaftliche Betriebe;

— Hotels, Raststatten und andere Wohneinrichtungen (zur Verwendung durch Gaste bzw.
Bewohner);

— Fruhstlckspensionen.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Bei der Verwendung von elektrischen Geraten sind grundlegende Sicherheitshinweise zu

beachten, einschliel3lich der folgenden:

1. Lesen Sie alle Anweisungen.

2. Beruhren Sie keine heiRen Oberflachen.

3. Um einen Stromschlag zu vermeiden, tauchen Sie Gerat, Netzkabel oder Netzstecker nicht in

Wasser oder andere Flussigkeiten.

4. WARNUNG: Dieses elektrische Gerat ist mit einer Heizfunktion ausgestattet. Deshalb kénnen

neben den Funktionsoberflachen auch andere Oberflachen sehr heild werden. Da Temperaturen

individuell wahrgenommen werden, muss dieses Gerat mit VORSICHT verwendet werden.

Dieses Gerat darf ausschlieBlich an den daflir vorgesehenen Griffen und Griffflachen berthrt

werden. Schitzen Sie sich stets vor Hitze, beispielsweise mit einem Handschuh oder ahnlichem.

Andere Oberflachen als die vorgesehenen Griffflachen missen ausreichend abkuihlen, bevor sie

beruhrt werden kdonnen.

5. Ziehen Sie nach dem Gebrauch oder vor der Reinigung den Netzstecker aus der Steckdose.

Lassen Sie das Gerat abkihlen, bevor Sie Teile anbringen oder

entfernen.

6. Typ Y: Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es durch den Hersteller, den Vertriebspartner

oder ahnlich qualifiziertes Fachpersonal ersetzt werden, um Gefahren zu vermeiden.

7. Die Verwendung von Zubehor, welches nicht vom Hersteller empfohlen wird, kann

Verletzungen verursachen.

8. Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.

9. Lassen Sie das Netzkabel nicht Gber Tisch- bzw. Arbeitsflachenkanten hangen und nicht mit

heilRen Oberflachen in Berihrung kommen.

10. Platzieren Sie das Gerat nicht auf oder in der Nahe von Gas- oder Elektroherden sowie in

Backofen.

11. Im Umgang mit einem Gerét, das heiRes Ol oder andere heile Flissigkeiten enthalt, ist

groéfte Vorsicht geboten.

12. Der Netzstecker muss mit dem Gerat verbunden sein, bevor Sie den Netzstecker in eine
Steckdose stecken. Um das Gerat auszuschalten, drehen Sie den Regler auf ,OFF*“ und
ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

13. Verwenden Sie das Gerat ausschlie3lich flir den vorgesehenen Zweck.



14. Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder einem Mangel an Erfahrung und Wissen
verwendet werden, wenn diese beaufsichtigt werden oder bezlglich des sicheren Gebrauchs
des Gerats unterwiesen wurden und die damit verbundenen Gefahren verstanden haben.
Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und Wartung durfen nicht von Kindern
durchgefuhrt werden, es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und werden beaufsichtigt.

15. Bewahren Sie Gerat und Netzkabel aul3erhalb der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren
auf.

16. Das Gerat darf nicht mithilfe einer externen Zeitschaltuhr oder einem separaten
Fernwirksystem betrieben werden.

EINLEITUNG

Diese neuartige HeiBluftfritteuse ermdoglicht eine einfache und gesunde Zubereitung lhrer
Lieblingsspeisen. Dank einer sehr schnellen Heilluftzirkulation und einem Obergrill kdnnen
verschiedenste Gerichte zubereitet werden. Die HeiRluftfritteuse Uberzeugt durch eine
Rundumerhitzung, wodurch die meisten Zutaten auch ohne Ol zubereitet werden kénnen.

Beschreibung
1. Bedienfeld // 2. Luftauslass // 3. Frittierbehalter // 4. Griff des Frittierbehalters// 5. Gitterboden




Wichtig!
Gefahr

-Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder einem Mangel an Erfahrung und Wissen
verwendet werden, wenn diese beaufsichtigt werden oder bezlglich des sicheren Gebrauchs
des Gerats unterwiesen wurden und die damit verbundenen Gefahren verstanden haben. Kinder
durfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und Wartung durfen nicht von Kindern
durchgefuhrt werden, es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und werden beaufsichtigt.

- Bewahren Sie Gerat und Netzkabel aulRerhalb der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren auf.
- Das Gehause enthalt Heizelemente und elektrische Komponenten. Tauchen Sie es niemals in
Wasser und spulen Sie es niemals unter flieRendem Wasser ab.

- Vermeiden Sie das Eindringen von Wasser oder anderen Fllssigkeiten in das Gerat, um einen
Stromschlag zu verhindern.

- Geben Sie die Zutaten stets in den Frittierbehalter, damit sie nicht mit den Heizelementen in
Berluhrung kommen.

- Decken Sie den Luftein- und Luftauslass wahrend des Betriebs nicht ab.

- Befiillen Sie den Frittierbehalter nicht mit Ol: Brandgefahr!

- Bertihren Sie die Innenseite des Gerats wahrend des Betriebs nicht.

Wahrend des Gebrauchs kénnen zugangliche Oberflachen des Gerats sehr heil werden.

WARNHINWEISE

- Prifen Sie, ob die Voltangabe auf dem Gerat mit der ortlichen Netzspannung Ubereinstimmt.

- Verwenden Sie das Geréat nicht, wenn das Netzkabel, der Netzstecker oder andere Bestandteile

beschadigt sind.

- Lassen Sie ein beschadigtes Netzkabel ausschlieRlich von qualifiziertem Fachpersonal
reparieren oder ersetzen.

- Halten Sie das Gerat von heil3en Oberflachen fern.

- Mit nassen Handen darf der Netzstecker nicht eingesteckt und das Bedienfeld nicht verwendet

werden.

- Stellen Sie das Gerat nicht direkt an eine Wand oder neben andere Gerate. Halten Sie zu allen
Seiten einen Mindestabstand von 10 cm ein.
Legen oder stellen Sie nichts auf das Gerat.

- Verwenden Sie das Gerat nicht fir einen anderen Zweck als jenen, der in dieser

Bedienungsanleitung beschrieben ist.

- Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt, wenn es in Betrieb ist.

- Wahrend des Betriebs entweicht heiRer Dampf aus dem Luftauslass. Halten Sie Hande und
Gesicht vom Dampf fern.
Seien Sie ebenso vorsichtig, wenn Sie den Frittierbehalter entnehmen, da heifler Dampf
entweicht.

- Zugangliche Oberflachen kdnnen wahrend des Betriebs heil} werden.

- Ziehen Sie sofort den Netzstecker, wenn Sie bemerken, dass dunkler Rauch aus dem Gerat
entweicht. Warten Sie, bis kein Rauch mehr austritt, bevor Sie den Frittierbehalter aus dem
Gerat nehmen.



'F
- Q Dieses Gerat erfullt die Anforderungen des LFGB und ist fir den Kontakt mit Lebensmitteln

geeignet.

- G Dieses Produkt ist nur fir den Haushaltsgebrauch und den Gebrauch in Innenrdumen

bestimmt.

A\

- Wahrend des Betriebs der Heildluftfritteuse entweicht heiRer Dampf aus dem Luftauslass.

Halten Sie Hande und Gesicht in einem sicheren Abstand zum Dampf und zum Luftauslass.
Seien Sie ebenso vorsichtig, wenn Sie den Frittierbehalter entnehmen, da heiRer Dampf
entweicht.

Achtung

- Stellen Sie sicher, dass sich das Gerat auf einer waagerechten, ebenen und stabilen Oberflache

befindet.

- Dieses Gerat ist nur fir den Haushaltsgebrauch bestimmt. Es ist flir eine Verwendung in
Umgebungen wie Mitarbeiterklichen, landwirtschaftlichen Betrieben, Raststatten oder anderen
Nichtwohngebauden mdglicherweise nicht geeignet. Ebenso ist es nicht dafir bestimmt von
Gasten in Hotels, Raststatten, Fruhstlickspensionen und anderen Wohngebauden verwendet
zu werden.

- Wird das Gerat unsachgemal, fir gewerbliche oder halbgewerbliche Zwecke oder nicht gemaf
der Bedienungsanleitung verwendet, erlischt die Garantie und wir behalten uns vor, keinerlei
Haftung fir entstandene Schaden zu Gbernehmen.

- Trennen Sie das Gerat stets vom Stromnetz, wenn Sie es nicht verwenden.

- Das Gerat muss ca. 30 Minuten lang abkuhlen, bevor es sicher berlihrt oder gereinigt werden

kann.

Vor der erstmaligen Inbetriebnahme

1. Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial.
2. Entfernen Sie samtliche Aufkleber oder Etiketten vom Gerat.

3. Reinigen Sie Gitterboden und Frittierbehalter grindlich mit heiRem Wasser, etwas Spulmittel
und einem nicht-scheuernden Schwamm.

4. \Wischen Sie das Gerat innen und auflen mit einem feuchten Tuch ab.

Dies ist eine HeiBluftfritteuse, die ohne Ol, sondern nur mit HeiBluft erhitzt wird. Befiillen

Sie den Frittierbehalter nicht mit Ol oder Frittierfett.

Hinweis: Wenn die HeiBluftfritteuse zum ersten Mal erhitzt wird, kann es zu leichter Rauch-
oder Geruchsentwicklung kommen. Dies ist bei vielen zu erhitzenden Geréten der Fall. Es
mindert nicht die Sicherheit Ihres Gerats.



Vor dem Gebrauch

1. Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, waagerechte und ebene Oberflache.
Stellen Sie das Gerat nicht auf eine Oberflache, die nicht hitzebestandig ist.

2. Setzen Sie den Gitterboden in den Frittierbehalter ein (Abb. 5).
Geben Sie kein Ol oder andere Fliissigkeiten in den Frittierbehilter.
Decken Sie das Gerat nicht ab, da ansonsten der Luftstrom unterbrochen und das
Frittierergebnis beeintrachtigt wird.

Verwendung des Gerats

Mit der olfreien HeiRluftfritteuse kann eine Vielzahl von Zutaten verarbeitet werden.

HeiBluftfrittieren

1. Verbinden Sie den Netzstecker mit einer geerdeten Wandsteckdose.
2. Ziehen Sie den Frittierbehalter vorsichtig aus der Heilluftfritteuse.
3. Geben Sie die Zutaten in den Frittierbehalter.
4. Schieben Sie den Frittierbehalter wieder in die Heilluftfritteuse.
Achten Sie darauf, dass dieser auf die Flihrungen in der Heil3luftfritteuse passt.
Verwenden Sie den Frittierbehalter niemals ohne den Gitterboden.

Achtung: Beriihren Sie den Frittierbehalter nicht wahrend des Betriebs sowie einige Zeit
danach, da er sich stark erhitzt. Halten Sie den Frittierbehalter ausschlieBlich am Griff.

5. Bestimmen Sie die bendtigte Zubereitungszeit der Zutat (siehe Abschnitt ,Einstellungen®).

6. Manche Zutaten mussen nach der Halfte der Zubereitungszeit geschuttelt werden (siehe
Abschnitt ,Einstellungen®). Ziehen Sie dazu den Frittierbehalter am Griff aus dem Gerat und
schitteln Sie ihn. Schieben Sie den Frittierbehalter dann wieder in die Heilluftfritteuse.

Tipp: Wenn Sie den Zeitregler auf die Hélfte der benétigten Zubereitungszeit einstellen, héren
Sie den Signalton, wenn die Zutaten geschilittelt werden miissen. In diesem Fall miissen Sie
jedoch den Zeitregler nochmals auf die verbleibende Zubereitungszeit einstellen.

7. Wenn ein Signalton ertont, ist die Zubereitungszeit abgelaufen. Ziehen Sie den Frittierbehalter
aus dem Gerat.
Hinweis: Sie konnen das Gerat auch manuell abschalten. Drehen Sie dazu den Zeitregler auf 1.

8. Kontrollieren Sie, ob die Zutaten fertig zubereitet sind.
Sind die Zutaten noch nicht fertig, schieben Sie den Frittierbehalter einfach zurick in das Gerat
und stellen Sie weitere Minuten ein.

9. Um die Zutaten zu entnehmen (z. B. Pommes frites), ziehen Sie den Frittierbehalter aus dem
Gerat und stellen Sie ihn auf eine hitzebestandige Oberflache.



Leeren Sie den Frittierbehalter nicht aus, solange sich der Gitterboden noch darin
befindet. Ansonsten kann iiberschiissiges Ol, das sich am Boden des Frittierbehilters
angesammelt hat, auf die Zutaten tropfen.

Frittierbehalter und Frittiergut sind heiR. Je nach Zutat kann Dampf aus dem
Frittierbehalter entweichen.

10. Leeren Sie den Inhalt des Frittierbehalters in eine Schiissel oder auf einen Teller.

11. Gleich nachdem eine Portion fertig frittiert wurde, kann eine Weitere in der Heil3luftfritteuse
zubereitet werden.

BESCHREIBUNG DES BEDIENFELDS

*® © ® @€ ©® O

Bedienung:

|
Ein-/AusschaIttaste

1: Dricken Sie die Ein-/Ausschalttaste. Nach dem Einschalten leuchtet das Display und zeigt die
voreingestellte Zubereitungszeit der ersten Speise an. Die erste Speise blinkt.

2: Dricken Sie die Funktionstaste .: um die gewlnschte Speise einzustellen. Die Speise

wird von links nach rechts ausgewahlt. Temperatur und Zubereitungszeit konnen

je nach personlichem Geschmack frei eingestellt werden. Mit den Tasten ,-“ und ,+“ kann die
Einstellung flr Temperatur und Zubereitungszeit erhéht bzw. verringert werden (die Temperatur
wird um 5 °C pro Tastendruck und die Zubereitungszeit um 1 Minute pro Tastendruck erhdht bzw.
reduziert).



I
3: Wenn Sie nach Auswahl der Speise nicht die Ein-/Ausschalttaste dricken, startet das

Gerat nach 5 Sekunden von selbst und die Zubereitungszeit lauft.

I
4: Dricken Sie nach dem Frittiervorgang die Ein-/Ausschalttaste , wenn Sie uber die

Funktionstaste eine Speise ausgewahlt hatten, um das eingestellte Programm zu I6schen. Das
Gerat kuhlt 30 Sekunden lang ab.

5: Wenn der Frittiervorgang abgeschlossen ist, wechselt das Anzeigefeld in den Standby-Modus.

I
Drucken Sie die Taste , um das Anzeigefeld wieder zu aktivieren. Es konnen nun weitere

Einstellungen vorgenommen werden.

I
6: Halten Sie die Taste langer als 30 Sekunden gedrickt, um das Gerat auszuschalten.

Einstellungen

Die unten angeflihrte Tabelle soll Ihnen dabei helfen, die grundlegenden Einstellungen fir |hre
Zutaten zu wahlen.

Hinweis: Bitte beachten Sie, dass diese Einstellungen lediglich der Orientierung dienen. Da sich
Zutaten in _Herkunft, GroRe, Form und Marke unterscheiden, kénnen wir flr die optimale
Einstellung |hrer Zutaten nicht garantieren.

Da sich die Luft im Gerat sehr schnell erhitzt, beeintrachtigt eine kurze

Entnahme des Frittierbehalters wahrend der Zubereitung den Frittierprozess kaum.

Tipps:
- Kleinere Zutaten bendtigen in der Regel eine kiirzere Frittierzeit als gréere.

- GréBere Mengen an Zutaten bendtigen nur eine geringfligig ldngere Zubereitungszeit. Kleinere
Mengen an Zutaten bendtigen nur eine geringfligig kiirzere Zubereitungszeit.

- Das Schiitteln kleinerer Zutaten nach der Hélfte der Zubereitungszeit sorgt fiir ein optimales
Ergebnis und kann verhindern, dass sie ungleichmégigq frittiert werden.

—  Wenden Sie frische Kartoffeln in etwas Ol, um knusprige Kartoffeln zu erhalten. Frittieren Sie
die Zutaten in der Heiluftfritteuse innerhalb weniger Minuten, nachdem Sie das Ol hinzugefiigt
haben.

- Snacks, die in einem Ofen zubereitet werden kbnnen, kénnen auch in der Heil3luftfritteuse
zubereitet werden.

- Verwenden Sie vorgefertigten Teig, um gefiillte Snacks schnell und einfach zuzubereiten.
Vorgefertigter Teig bendtigt zudem eine klirzere Zubereitungszeit als selbstgemachter Teig.



- Setzen Sie eine Back- oder Auflaufform in die Heil3luftfritteuse, wenn Sie Kuchen, Quiches,
empfindliche oder gefiillte Zutaten zubereiten méchten.

- Es wird empfohlen, die halbe Zubereitungszeit einzustellen und danach den Inhalt umzudrehen.
Dadurch wird ein besseres Ergebnis erzielt.

Speisen m | i?\‘ %

Voreingestel
Ite 200 °C 200 °C 160°C 180 °C 200 °C 200 °C 180 °C 160°C

Temperatur

Voreingestel
Ite Zeit

15 Min. 20 Min. 20 Min. 18 Min. 20 Min. 15 Min. 12 Min. 17 Min.

Tipp: Je nach personlichem Geschmack sowie Art und Grolle der Zutaten kann die
Zubereitungszeit angepasst werden.

Reinigung
Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch.
Verwenden Sie zur Reinigung des Frittierbehéalters und des beschichteten Gitterbodens

keine Kiichenutensilien aus Metall oder scheuernde Reinigungsmaterialien, da ansonsten
die Antihaftbeschichtung beschadigt werden kann.

1. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Wandsteckdose und lassen Sie das Gerat abkuhlen.
Hinweis: Entnehmen Sie den Frittierbehéalter, damit die Heilluftfritteuse schneller abkiihit.

2. Wischen Sie das Gehause des Gerats mit einem feuchten Tuch ab.

3. Reinigen Sie Frittierbehalter und Gitterboden mit heiRem Wasser, etwas Spulmittel und einem
nicht-scheuernden Schwamm.
Sie konnen entfettende Flussigkeiten verwenden, um verbleibende Verschmutzungen zu
entfernen.
Tipp: Um hartnéckige Verschmutzungen zu entfernen, fiillen Sie den Frittierbehélter mit heillem
Wasser und etwas Spllmittel. Geben Sie den Gitterboden in den Frittierbehélter und lassen Sie
das Ganze rund 10 Minuten einwirken.

4. Reinigen Sie die Innenseite des Gerats mit heiRem Wasser und einem nicht-scheuernden
Schwamm.

5. Reinigen Sie das Heizelement mit einer Reinigungsburste, um Lebensmittelriickstande zu
entfernen.



Aufbewahrung

1. Ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie das Gerat abkihlen.
2. Stellen Sie sicher, dass alle Teile sauber und trocken sind.

Umwelt

Entsorgen Sie das Gerat am Ende seiner Lebensdauer nicht im Hausmull. Entsorgen Sie es
stattdessen an einer offiziellen Recycling-Sammelstelle. So helfen Sie, die Umwelt zu erhalten.

Garantie und Service

Sollten Sie Serviceleistungen oder Informationen bendtigen bzw. es zu Stérungen kommen,
wenden Sie sich an lhren ortlich zustandigen Kundendienst.

Storungsbehebung

funktioniert nicht.

nicht eingestelit.

Stérung Mégliche Ursache Behebung
_ Das Gerat ist nicht | Stecken Sie den Netzstecker in eine geerdete
Die eingesteckt. Wandsteckdose.
Heilluftfritteuse - - - - —
Der Zeitregler wurde | Drehen Sie den Zeitregler auf die gewlnschte

Zubereitungszeit, um das Gerat einzuschalten.

Die Zutaten sind
nach Ablauf der
Zeit nicht fertig
zubereitet.

Im Frittierbehalter
befindet eine zu grofe
Menge an Zutaten.

Geben Sie weniger Zutaten in den Frittierbehalter.
Kleinere Portionen werden gleichmaRiger frittiert.

Die eingestellte
Temperatur ist zZu
niedrig.

Drehen Sie den Temperaturregler auf die nétige
Temperatur (siehe Abschnitt ,Einstellungen®im
Kapitel ,Verwendung des Gerats®).

Die Zubereitungszeit ist
zu kurz.

Drehen Sie den Zeitregler auf die nétige
Zubereitungsdauer (siehe Abschnitt
,Einstellungen” im Kapitel ,Verwendung des
Gerats").

Die Zutaten sind
ungleichmafig

Bestimmte Arten von
Zutaten missen nach

Zutaten, die Ubereinander liegen (z.B. Pommes
frites), mussen nach der Halfte der

Zubereitungszeit
nicht knusprig.

herkdmmlichen
Fritteuse frittiert werden.

frittiert. der Halfte der | Zubereitungszeit geschuttelt werden (siehe
Zubereitungszeit Abschnitt ,Einstellungen® im Kapitel ,Verwendung
geschuttelt werden. des Gerats").
Frittierte Snacks Die Speisen, die Sie | Achten Sie darauf, dass die Speisen im Ofen
sind nach Ablauf | zubereiten mochten, | zubereitet werden kbnnen, und bestreichen Sie sie
der sollten in einer | fUr ein knuspriges Ergebnis mit etwas Ol.

Der Frittierbehalter
lasst sich nicht
richtig in das Gerat

Es befinden sich zu viele
Zutaten im
Frittierbehalter.

Fullen Sie den Frittierbehalter maximal bis zur
MAX-Anzeige.




schieben.

Der Gitterboden ist nicht

Dricken Sie den Gitterboden in den Frittierbehalter,

richtig in den | bis er horbar einrastet.
Frittierbehalter
eingesetzt.
Weilker Rauch Wenn fettige Zutaten in der HeiBluftfritteuse
entweicht aus dem zubereitet werden, tropft eine gréRere Menge Ol in
Gerat. Sie  bereiten fettige | den Frittierbehalter. Das Ol verursacht weiken
Speisen zu. Rauch und der Frittierbehalter erhitzt sich mehr als
sonst. Dies beeintrachtigt weder das Gerat noch
das Frittierergebnis.
Wei Rauch entsteht h die Erhit
Der  Frittierbehalter | ' c/oer Rauch entstent durch die Erhitzung von
. heillem Fett im Frittierbehalter. Achten Sie darauf,
enthalt Fett vom letzten " . ,
den Frittierbehalter nach jedem Gebrauch zu
Gebrauch. .
reinigen.
Die falsche | Verwenden Sie frische festkochende Kartoffeln.
Kartoffelsorte wurde
Frische Pommes verwendet.
frites sind Die Pommes frites | Spulen Sie die Pommes frites gut ab, um die Starke
wurden nicht | zu entfernen.

ungleichmafig
frittiert.

ausreichend abgespdlt,
bevor Sie sie in den
Frittierbehalter gegeben
haben.

Die frischen
Pommes frites sind
nach Ablauf der
Zubereitungszeit
nicht knusprig.

Wie knusprig die
Pommes frites werden,
hangt davon ab, wie viel
Wasser und Ol an den
Pommes frites haftet.

Trocknen Sie die Pommes frites gut ab, bevor Sie
Ol hinzuflgen.

Fur ein knuspriges Ergebnis schneiden Sie die
Pommes frites in feinere Streifen.

Fir ein knuspriges Ergebnis fugen Sie ein klein
wenig Ol hinzu.




TECHNISCHE DATEN:

Spannung/Frequenz

220-240 V Wechselstrom, 50/60 Hz

Nennleistung

1600 W

Wenn ausgeschaltet

gemal der rechtlichen Vorgabe von < 0,5 W

Fassungsvermogen des

Frittierbehalters 6,51
Einstellbare Temperatur 80-200 °C
Timer 0—60 Minuten

Leuchtmittel

W

LED-Display: 24 x LED je 70 mW, 2,6-3,0 V Gleichstrom.
Innenbeleuchtung: 1 x G9, 220-240 V Wechselstrom, 50/60 Hz, 25

Leuchtmittel nicht durch den Benutzer austauschbar.

Schutzklasse gegen

Ki I
elektrischen Schlag asse
Schutzart IPX0
Netzkabellange 75cm

Ordnungsgemalie Entsorgung des Produkts

Behorden.

Das hier angefuihrte und auf dem Gerat angebrachte Symbol bedeutet, dass das Geréat als
Elektro- oder Elektronikgerat eingestuft wurde. Es darf am Ende seiner Nutzungsdauer
nicht mit anderen Haushalts- oder Gewerbeabféllen entsorgt werden. Die EU-Richtlinie
Uber Elektro- und Elektronikaltgerate (2012/19/EU) wurde eingefihrt, um Gerate unter
Anwendung der optimalen zur Verfiigung stehenden Verwertungs- und Recyclingverfahren
wiederzuverwerten. So werden gefahrliche Substanzen korrekt gehandhabt, der
Umwelteinfluss minimiert und Deponien vermieden. Fir Informationen Uber die korrekte
Entsorgung von Elektro- oder Elektronikgeraten, kontaktieren Sie bitte Ihre 6rtlichen
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Mpeon ynotpeba Ha ypega BHMMAaTENHO MpoOYeTeTe TOBAa PbLKOBOACTBO 3a eKcrnnoartauusi U ro
3anaseTe 3a No-KbCHO MON3BaHe.

3AMNA3ETE PbLKOBOACTBOTO 3A EKCIJIOATALIUA

YpenbT € npeaHasHadeH 3a ynotpeba B LOMaKMHCTBOTO M HA MecTa KaTo:

— KYXHW 3a CAYXUTENN B MarasvHu, ocpmcn n apyrn pabotHu cpeau;

— CErCKOCTOMNAHCKN NpeanpusaTus;

— XOTenu, MecTa 3a napkupaHe M ApyrMm MecTa 3a HacTaHsiBaHe (3a nonsBaHe OT roCTU MMM
oburtarenu);

— MAaHCUOHWM CbC 3aKycka.

BAXHW YKA3AHUA 3A BE3OINACHOC

Mpn nanonasaHe Ha enekTpuyeckn ypeamn Tpsibea ga ce cna3BaT HAKOM OCHOBHM yKasaHus 3a
©e30nacHOCT, BKMOYUTENHO:
1. MNpo4veTeTe BCUYKN MHCTPYKLIUMN.
2. He gokocanTe ropeLwy noBbLPXHOCTH.
3. 3a na nsberHeTe TOKOB yaap, He nNoTansnTe ypeaa, 3axpaHBalums kaben unu wencena BbB
BOAA UNK APYrn TEYHOCTW.
4. MPEOYMPEXOEHWME: To3n enekTpuyeckn ypen € cHabaeH ¢ dyHkums 3atonnsHe. ETo 3awo
Hapep ¢ (PyHKUMOHANHNTE NOBLPXHOCTU U APYrN NOBBbPXHOCTM MOraT 3Ha4YMTENHO da ce
HaropeLdaT. Tbi KaTo TeMnepaTtypaTa ce Bb3npmema cybekTnBHO, TO3M ypeq Tpsibea aa ce
nonsea ¢ nosuweHo BHUMAHWE. Tosu ypeq Tpsbea ga ce xBawa camo Ha npeaBvaeHuTe 3a
TOBa APBbXKKN N NMOBLPXHOCTU. HenpekbCcHaTo na3nona3samTe TONMMHHA 3alumTa, Hanpumep
pbkasuua unm nogobHo. OctaBeTe OCTaHaNMTE NOBbPXHOCTU OCBEH NpeaBnAEHMUTE 3a XBalllaHe
Aa ce oxnagAaT AocTaTbyHO, Npeau Aa rm 4OKOCHETE.
5. Cnen ynotpeba unu npeam nouncTBaHe nsabpnanTe wencena ot kKoHtakta. OctaeeTe ypena
Aa ce oxnaau, npeau aa npubasare nnu
OTCTpaHsABaTe YacTMu.
6. Tun Y: Ako 3axpaHBalmnAT Kaben e noBpeneH, Ton Tpsabea ga ce CMeHN OT NPOU3BOANTENS,
anctpmnbyTopa nnu oT cneumanuampaH nepcoHan ¢ nogobHa kesanudukauus, 3a aa ce nsberHar
OMacHOCTMW.
7. \anona3BaHeToO Ha NpuHaLMNEXHOCTM, KOUTO HE Cca NpenopbYaHu OT NPOM3BOAUTENS, MOXe
Aa NPUYNHN HapaHABaHUS.
8. He nanonseanTte ypega HaBbH.
9. He ocrtaBsanTe 3axpaHBaluma kaben ga Bucu Hag pbboBe Ha macu unu NNoToBe 1 Aa Bnu3a B
KOHTaKT C ropeLyy NoBbPXHOCTU.
10. He noctaBanTte ypena Bbpxy nnun B 6nnM3ocT 40 ra3oBu UNN enekTPUYEcKn NeYkn, Kakto 1 BbB
DypHN.
11. MNpwn BopaBeHe € ypen, KOUTO CbAbpXKa ropeLLo OnMo U ApYrn ropeLLm TeYHOCTH, €
HeobXo4MMO M3KMHYMUTENHO BHUMAHME.

12. WWencenbT TpsibBa Oa e cBbp3aH € ypeaa, Npeauv Aa BKYnUTe Lwencena B KOHTakT. 3a ga
N3KNYnTe ypeaa, 3aBbpTeTe perynartopa Ha ,OFF* n nsgbpnanTe wencena ot KOHTaKTa.
13. ManonsBainTte ypeaa camo no npegHasHadeHume.



14. YpeaobT MoXe Aa ce u3nonsea oT Aeua Hag 8 roouHun, Kakto 1 OT Nnua C HamareHu
dM3MYECKN, CETUBHN UM YMCTBEHM CNOCOBHOCTM UMK C NUNCca Ha ONUT N NO3HAHWUSA, ako Te
ca noa Haa3op unm ca Grunun MHCTPYKTUPaHM OTHOCHO Be3onacHata ynotpeba Ha ypefa u ca
pasbpanu cBbp3aHuTE C TOBa onacHocTu. [Jeua He 6uBa ga cu urpasT ¢ ypeaa.
MouncTBaHeTO M NogapbXKaTa He TpsbBa ga ce n3BbpLUBaT OT Aela OCBEH ako He ca Mno-
roriemu ot 8 roguHu 1 ca nog Haas3op.

15. CbxpaHsaBanTe ypena v 3axpaHBalius kaben Ha MACTO, HEAOCTBMNHO 3a [ela Ha Bb3pacT
noa 8 rognHwn.

16. YpeabT He 6uBa ga ce nonsea C BbHLUEH TalMep uUnu oThaenHa cuctema 3a ANCTaHLMOHHO
ynpasneHue.

BbBEAEHUE

Tosun nHoBaTUBEH HPUTIOPHUK C ropeL, Bb3ayX NpaBu NPUrOTBSIHETO Ha Nto6ummTe Bu AcTusa necHo
N 3gpaBocrioBHo. bnarogapeHne Ha MHoro Gbp3arta umMpkynauus Ha ropeLl Bb3gyx M ropHata
ckapa MOXe [a ce MpuroTesi ronsiMo pasHoobpasne oT AcTus. OpUTIOPHUKBLT C ropeLy, Bb3ayx
BrneyatnaBa C LANOCTHO HarpsiBaHe, KOETO O3HayaBa, Ye MOBEYeTO CbCTaBKM MoraTt ga ce
npuroTeBAT 6e3 onuo.

OnucaHue

1. KoHTponeH naHen // 2. 3xopg 3a Bb3ayx // 3. CbAa 3a nbpxeHe // 4. [IpbxKa Ha cbaa 3a
nbpxeHe // 5. PeweTbyHa OCHoOBa




Ba)xHo!

OnacHocT

-YpeabT MOXe fa ce 1M3nonsea oT Aela Hag 8 roguHn, KakTo 1 OT ninuua ¢ HamaneHu usnyecku,
CETUBHW NN YMCTBEHU CMOCOBHOCTU UMK C NUMca Ha ONUT U NO3HAHWS, ako Te ca nog Haa3op
nUnn ca GunNn NHCTPYKTUPaHU OTHOCHO Be3onacHaTta ynoTpeba Ha ypeaa u ca pasbpanu
CBbp3aHuTe C ToBa onacHocTu. [leua He BuBa ga cu urpasaT c ypega. louncrteaHeTo U
nogapbXKkaTa He TpsibBa [a ce M3BbpLUBAT OT el a OCBEH ako He ca No-rofiemMun ot 8 roguHu u ca
noa4 Haasop.

- CbxpaHsBanTe ypeaa v 3axpaHsalmns kaben Ha MSACTO, HEAOCTBMNHO 3a Aela Ha Bb3pacT nog 8
roguHu.

- KopnycbT cbabpxa HarpeBaTernHu efieMeHTU U enekTpu4eckn KOMNoHeHTU. He ro notananTe
BbB BOJA W He ro UsnnakeBamTe HUKora nof tevawa soga.

- He ponyckanTe B ypefa Aa Haernese Boga WUnuv apyra Te4HOCT, 3a Aa nNpegoTBpaTtuTe TOKOB
yAaap.

- BuHarn noctaBanTe cbCTaBkMTe BbB (PPUTIOPHUMKA Taka, Ye a He BNn3aT B KOHTaKT C
HarpesaTernHuTe enemMeHTH.

- He nokpusanTte Bxoga v n3xoga 3a Bb3ayx o Bpeme Ha pabora.

- He HanueanTe onno B cbaa 3a nbpxeHe: OnacHOCT oT noxap!

- He pokocBanTe BbTpeLLHOCTTa Ha ypeaa, Korato ce U3nonasa.

Mo BpemMe Ha ynoTpeba JOCTBLNHUTE NOBLPXHOCTM Ha ypeda MoraT a ca MHOTO ropeLuu.

NMPEAYNPEXOEHUA

- [poBepeTe Aanu BoNTaXbT Ha ypeaa CbOTBETCTBA HA HanNpPeXXeHNETo B MeCTHaTa enekTpuyecka
Mpexa.

- He nsnonaeavite ypeaa, ako 3axpaHBalLmAT Kaben, wencenbT Uiy Apyrn 4acTu ca noBpeaeHu.

- NoBpeaeH 3axpaHBall Kaben TpsabBa Aa ce peMOHTMpa UK NOAMEHSA caMo OT KBanuduuupaH
crneumanucr.

- OpbxTe ypena ganed oT ropeLym noBbPXHOCTMU.

- He nbxanTe wwencena B KOHTaKTa 1 He U3non3BanTe KOHTPOSTHUS NaHesl C MOKpU pbLie.

- He nocraesnTe ypema AMPEKTHO OO CTeHa unn gpyrm ypeau. CnassamTe OT BCUYKM CTPaHU
MUHUMarHO pasctoaHue ot 10 cm.
He nocraBante HMLLO BLPXY ypeaa.

- He nsnonaeavite ypeaa 3a uenu, pasnuyHy OT ONMCaHUTE B TE3N MHCTPYKLUUK 3a eKcnnoataums.

- He octaBante ypena 6e3 Hag3op, korato ce M3non3ea.

- [No Bpeme Ha paboTa oT u3xoga 3a Bb3gyx uUanuaa ropela napa. [pbxre pbUeTe 1 NUMUETO CU
Aaned ot napara.
Cobwo Taka ObaeTe NpeanasnuBM KOrato M3BaxgaTte CbAa 3a MbpXeHe, Tbh KaTo M3nuaa
ropeia napa.

- JocTbNHUTE NOBBLPXHOCTU MOraT [a ce HaropewaT No BpeMe Ha ekcnroaraums.

- HezabaBHO n3knoyeTe ypeaa OT enekTpudeckara Mpexa, ako 3abenexvre TbMeH UM, 13nu3aly

OT ypena. N34yakante, gokaTo AUMBT Ccrnipe Aa u3nusa, npean ga ussagute cbaa 3a MbpXeHe oT

ypena.



Wl
Tosun ypen oTroBapsi Ha U3nckBaHusiTa Ha lepmaHcknst Kogeke 3a xpaHUTenHuTe NPoAyKTw,

npegMeTuTe 3a BCeKnaHeBHa ynotpeba un xpaHute 3a xunBoTtHu LFGB 1 e noaxoasiy, 3a KOHTaKT
C XpaHu.

- ﬁ To3u NpoayKT e NnpeAHasHavyeH caMmo 3a yrnotpeba B JOMaKMHCTBOTO M Ha 3aKpUTO.

AN

- Mo Bpeme Ha paboTa Ha OPUTIOPHMKA C ropeLl Bb3dyx OT M3xoda 3a Bb3dyx Manuaa

ropella napa. OpbxTe pbLUETe M NMLETO cv Ha 6e3onacHo pa3cTosiHMe OT napaTa M u3xoaa 3a
Bb3gyx. Cbllo Taka GbaeTe MpeanasnvBy KOraTo U3BaXaaTe CbAa 3a MbpXKeHe, Tbil KaTo
n3nusa ropelua napa.

BHumaHue

- YBeperTe ce, Ye ypeabT ce HaMmmpa BbpXy XOPM30OHTarHa, paBHa u ctabunHa noBbpXHOCT.

- To3n ypen e npegHasHayeH camo 3a gomallHa ynotpeba. Bb3amMoXHO € aa He e noaxoasiy 3a
ynotpeba B cpeau KaTo KyxHM 3a nepcoHana, depMn, Mecta 3a napkmpaHe wunu gpyru
HeXunuwHn crpagn. CbLUo Taka He e npegHa3Ha4veH 3a ynotpeba oT rocT B XOTENN, 30HM 3a
OTAMX, KbLUM 33 FOCTU CbC 3aKycKa 1 OPYIrv XUITULLHK Crpagu.

- AKO ypeabT ce u3nonsea HenpaBWSTHO, 3@ TbProBCKWM MMM MOMYTbProBCKM LENU UAn He B
CbOTBETCTBME C PBbKOBOACTBOTO 3a €KchnoaTtauus, rapaHumsTta we obae HeBanugHa u Hue cu
3anassamMe NpaBoTO Aa He NoeMaMe OTrTOBOPHOCT 3a KakBMTO M Aa € NPou3TuyaLlm oT ToBa LETH.

- BuHaru otgenanTe ypeaa ot enekTpudeckarta Mpexa, Korato He ro nsnonassare.

- YpeobT TpsibBa ga ce oxnaau 3a okono 30 MUHYTK, Npeaun Aa MOXEe Aa ce A0OKOCBa UM NoYncTea

GesonacHo.

Mpean nbpBOHa4YanNHoO NyckaHe B eKcnnoaTtauus

1. OTCTpaHeTe BCUYKM OMNaKOBbYHM MaTepuanu.
2. OTCcTpaHeTe BCUYKM CTUKEPU UMK ETUKETU OT ypeaa.

3. MouncTeTe cbaa 3a NbpXKEHe 1 pelleTbYHaTa OCHOBa J00pe C ropella BoAaa, Masnko TeYHOCT 3a
MMEHE Ha cbaoBe U HeabpasnsHa roba.

4. N36bplueTe ypega OTBbLTPE U OTBBH C BRaXHa Kbpna.

ToBa e (hpuUTIOPHUK C ropeLy Bb3AyX, KOUTO ce 3arpsiea 6e3 onMo, a camo ¢ ropely Bb3ayX.

He nbnHeTe TaBaTa 3a NbpXXeHe C OfIMO U Ma3HWHA 3a MbPXKeHe.

3abenexka: Korato ¢opuTIOpHUKBT C ropely Bb3AyX ce 3arpsia 3a NpbLB NbT, MOXe Aa ce
nosiBU nek nywek unu mupuc. ToBa ce cnyyBa C MHOro 3arpsisawu ce ypeau. ToBa He
HamMansiBa curypHocTTa Ha Bawwus ypeg.



lNpeaun ynotpeba
1. MNMocTaBeTe ypeaa BbpXy ctaburnHa, XopusoHTanHa 1 paBHa NOBbPXHOCT.
He nocTtaBanTe ypeaa BbpXy NOBbLPXHOCT, KOSITO He € YCTOMYMBA Ha TONNUHa.

2. [NocTaBeTe pelleTbyHaTa OCHOBA B Cbaa 3a nbpkeHe (dwur. 5).
He noctaBanTe onno nnu gpyrv TeHHOCTU B CbAA 32 MbPXKEHe.
He nokpuBante ypepa, TbM KaTo TOBa LWe NpeKbCHe Bb3AYLHWA NMOTOK U Lie BIOLMU
pe3yntaTtuTte OoT MbpPXXEHeTo.

MbpxeHe ¢ ropew Bb3AYyX

1. CBbpxeTe Lencerna KbM 3a3eMeH CTEHEH KOHTaKT.
2. l3BapeTe BHMMATENHO Cba 3a MbpXXeHe OT (PPUTIOPHUKA C ropeL Bb3ayX.
3. CnoxeTte npoaykTUTe B CbAa 3a MbpXeHe.
4. NbxHeTe cbaa 3a NbpXXeHe OTHOBO BbB (DPUTIOPHMKA C ropeLl, Bb3ayX.
YBeperTe ce, Ye nacsa Ha Boa4MTe BbB (OPUTIOPHUKA C ropeL, Bb3ayX.
Hukora He usnonsBanTe cbaa 3a NbpxeHe 6e3 peweTbYHaTa OCHOBA.

BHumaHue: He gokocBaiTe cbaa 3a NbpXKeHe No Bpeme Ha pa6oTa Unu M3BecTHO Bpeme
crieq ToBa, Thbil KaTO TOM cTaBa MHOro ropew,. [OpbXTe cbaa 3a NbpXeHe camo 3a
ApbXKaTa.

5. Onpegenete He0OXxo0ANMMOTO BpEME 3a NPUrOTBSAHE Ha CbCTaBkaTa (BWXKTe pasgen ,Hactponkn®).

6. Hakon cbecTaBkm TpsibBa fa ce pas3knaTtaT No cpefarta Ha BPEMETO 3a NPUroTBsHe (BX. pasgen
,2HacTponkun®). 3a Tasn uen ngbpnante cbaa 3a NbpPXKEHE 3a ApbXKKaTa OT ypeaa v ro pasknarere.
Cnep ToBa NbxHETe CbAa 3a MbpXXeHe OTHOBO BbB (PPUTIOPHMKA C ropeLl, Bb3ayX.

Cneem: AKo Hacmpoume peayrnamopa Ha 8pemMemo Ha rofioeuHama om HeobxoOUMOMo epeme
3a npusomesiHe, We Yyeme 38yK0o8 cuaHall, Koeamo cbcmaskume mpsibea 0a ce pasknamsim.
B mo3u cny4ali obade mpsibea omHo80 Oa Hacmpoume peaynamopa 3a epeMemo Ha
ocmaeaujomo epeme 3a npu20mesiHe.

7. KoraTo ce 4ye 3BYKOB CUrHar, BpEMETO 3a NpUroTBsHe € u3Tekno. seBagete cbaa 3a NbpKeHe
OT ypeaa.
3abenexka: MoxeTe ga M3KNKYUTE ypeda M pbyHO. 3a LenTta 3aBbpTeTe perynaropa 3a
BpemMmeTo Ha 1.

8. [MpoBepeTe ganu CbCTaBKUTE ca rOTOBW.
AKO CbCTaBKUTE BCe OLLIe He Ca roTOBM, NPOCTO BbPHETE CbhAa 3a NbpXXeHe obpaTHO B ypena u
HaCTPOWTE OLLIE HAKOMKO MUHYTH.

9. 3a ga nsBaguTe CbCTaBKUTE (Hanp. MbpPXXeHN KapTodun), n3BageTe cbaa 3a NbpXKeHe OT ypeaa
N ro NoCTaBeTE BbPXY TOMMOYCTONYMBA MOBBbPXHOCT.



He un3snpasBante cbAa 3a NbpXeHe, ako pelweTbYHaTa OCHOBa e Bce owe BbTpe. B
NPOTUBEH clly4yau M3NULIHOTO OJSIMO, KOETO ce e cbOpano Ha ALHOTO Ha cbaa 3a
NbpPXeHe, MOXe Aa Kane BbpPpXy CbCTaBKUTE.

CbabT Ha hpuTIOPHMKA U XpaHaTa B HEro ca ropeLun. B 3aBUCMMOCT OT CbCTaBKUTE OT
ChbAa 3a NbpXeHe MoXe Aa n3nuni3a napa.

10. N3cmneTte cbabpXXaHMETO Ha CbAa 3a MbpXKEHE B Kyna UIiv YNHUS.

11. BegHara cnep kato egHa nopumsi e rotoBa, MoXe [a npuroTeuTe criedsaliata nopumsi BbB
dpuUTIOpHKKA C ropeLy, Bb3ayX.

ONMUCAHUE HA KOHTPOINHUA NAHEN

e
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YnpaBneHue:

.;';ByTOH 3a BKJtOMBaHe/M3KMo4BaHe

1: HatucHete ByToHa 3a BkMouYBaHe/usknousaHe. Crieq BKOYBaHe OUCNIEAT CBETBA M NoKa3Ba
npenBapuTenHO 3a4afeHoTo BpemMe 3a NPUroTBsiHe Ha NbPBOTO AAcTUe. [TbpPBOTO ACTUE Mura.

2: HatucHete ByToHa 3a (pyHKUMMK .: 3a ga n3bepete XenaHoTo Actue. Actneto ce nsbuvpa

OT N14ABO Ha AOACHO. TeMHepaTypaTa .l N BpemMeTo 3a npuroreAHe .: mMorat ga ce

HacTponBaTt cBob6oAHO cnopen nNuyHus Bkyc. C ByToHuTe ,-“ 1 ,+“ MOXeTe fga yBenuyasate unu
HamansBaTe HacTpOMKUTE 3a Temnepatypa M BpeMe 3a NpuUrotBsHe (Temnepartyparta ce
yBenu4yaea unun Hamansiea ¢ 5 °C npu BCsiko HaTuckaHe Ha OyToHa, a BPEMETO 3a NPUroTBSAHE — C
1 MuHyTa).



3: Ako cnep nsbopa Ha ACTUETO He HAaTUCHeTEe ByTOoHa 3a BKIOMBaHE/U3KIHOYBaHe ."“ , YpeanoT

LLle ce BKIoYM cam crie 5 cekyHau 1 BpeEMETO 3a NPUrOTBSIHE LLie 3anoYvHe aa Teve.

4: Cnep KaTo NPUKIIYNTE C MbPXXEHETO HaTUCHETe ByTOHa 3a BKOYBaAHE/U3KIToYBaHe ."“ ako

cTe n3bpanu actue Ypes 6yToHa 3a PyHKUMUTE, 3a Aa U3TPUETE HacTpoeHaTa nporpamMa. YpeobT
ce oxnaxpga B npoabsikeHne Ha 30 cekyHauw.

5. Korato npouecbT Ha NMbpXeHe MNPUKIoYW, OUCNNEST NPeMUHaBa B PEXWM Ha FOTOBHOCT.

HaTtucHete 6yToHa ."“ , 3@ Oa aktuBmpaTe oTHOBO aucnnes. Cera moraT ga ce npassaT

AOONBbJTHUTENHN HaCTpOVIKM.

6: 3agpbxTe OyToHa ."" HaTucHaT 3a nosede oT 30 cekyHaW, 3a Oda U3KMNw4YUTe ypeaa.

HacTtpounku

Tabnuuata no-gony we Bn nomorHe aa n3bepere 0OCHOBHUTE HAaCTPOWKKN 3a BawwmTte cbCTaBKMy.
3abenexka: Mons umante npeasva, Ye Te3n HAacTPOMKM CryxkaT caMo 3a opueHTaumsa. Tbi Kato
CbCTaBKMTE Ce pasnuyaBaTr Nno npousxod, pasmep, dopmMa M Mapka, HMEe He MOXem [da
rapaHTMpamMe onTumarsnHa HacTponka 3a BawuTte cbCTaBKu.

Tbi KaTo Bb3OYXbT B ypeaa ce HarpsiBa MHOro 6bp30, KpaTkoTo

n3BaxxgaHe Ha cbAa 3a NbpXKeHe No BpeMe Ha MPUrOTBSHETO MOYTM HE BRMSIE Ha npoueca Ha
MbpXEHe.

Cbeemu:
- [lo-mankume cbcmasku OOUKHOBEHO Uu3UCK8am [10-KpamkKko epemMe 3a [MbpXeHe om [1o-
2onemume.

- [llo-eonemume Konu4yecmea CbCmaeKu U3UCK8am caMO MaJsiko No-0brieo gpeme 3a
ripueomesiHe. lNo-marnkume Kornu4yecmea cbCcmagKku u3uckeam camo Masiko rno-Kpamko speme
3a ripueomesiHe.

- PasknauwaHemo Ha no-masnikume cbCcmasku cried rosioeuHama om epememo 3a fpu2omesiHe
ocuaypsiea onmumarieH pedynmam u Moxe 0a npedomepamu HepagHOMEPHOMO UM TbPXeHe.

- [obaseme manko onuo KbM ripecHume Kapmogu, 3a 0a rnorydume xpyrkasu Kapmogbu.
U3nbpxxeme cbcmaskume 8b8 (PUMIOPHUKA C 20pel 6b30yX HSIKO/IKO MUHymu cried
0obasssHemo Ha o/iuomo.

- Bakycku, koumo mMoz2am Oa ce rpuzomesim Ha c¢hypHa, Mo2am Oa ce Mnpuaomesim U 8b8
pumiopHuUKa ¢ 2opeuw 8b30yX.

— W3snonsealime 20mogo mecmo, 3a 0a rnpuaomeume 3aKyCKU C IMbJTHEX 6bp30 u necHo. OceeH
moea ripuesomesdHemo Ha e0Mmo8o mecmo oOmHeMa I[10-Majlko e8pemMe, OIMKOJIKOMmOo



rpueomesHemo Ha oomawHoO mecmo.

- [locmaseme qbopma 3a ne4yeHe 8 cbvoa 3a MbPXXEeHe, aKo uckame Oa ripueomeume Kekc, kul,
Kakmo u OeslukamHuU unu Mb/IHEHU CbCmMaskKu.

- [llpenopbyumerHo e da Hacmpoume rof08uUHama om epemMemo 3a 2omeeHe U cried mosa 0a
obbpHeme cbrObpxxaHuemo. Toea we dosede 00 r1o-006bp pesynmam.

@
Z O B &
Mpensaput
enHo
3apgageHa | 200 °C 200 °C 160°C 180 °C 200 °C 200 °C 180 °C 160°C
Temneparyp
a
Mpensaput
ernHo
15 MuH. 20 MuH. 20 MuH. 18 MuH. 20 MuH. 15 MuH. 12 MuH. 17 MuH.
3agafeHo
Bpeme

CobBerT: BpemeTo 3a npuroTBAHe MOoXe fla ce perynmpa B 3aBUCUMOCT OT JIMYHUA BKYC, KakKTO U OT
B/Oa 1 pa3Mmepa Ha CbCTaBKUTE.

NMNouncrtBaHe

MouucTtBanTe ypena cnepq Bcska ynotpeba.

He wusnonsBavute MeTanHM _npubopu wunu _abpasvBHM _NOYMCTBALLM MaTepuanu _3a
NoYMCcTBaHe Ha CbAa 3a NbPXEHe U NoKpUTaTa pelleTka, Tb1M KaTo ToBa MOXe Aia noBpeau
He3anensBalloTo NOKpUTHeE.

1. N3gbpnanTe wwencena oT CTEHHUS KOHTaKT M OCTaBeTe ypeaa Aa U3CTUHE.
3abenexka: V3Bagete cbaa 3a NbpXeHe, 3a Aa MoXe MPUTIPHUKLT C ropell Bb3ayx Aa ce
oxjaam no-obLp30.

2. N30bpLueTe Kopryca Ha ypeaa C BriaxHa Kbpna.

3. MouncteTe cbaa 3a NbpXKEHe M KollHMLATa 3a MbpXXeHe C ropella Boga, Marnko TeYHOCT 3a
MUEHe Ha CbaoBe N HeabpasmeHa rbba.
Moxe pga wusnonssaTe obe3macnsiBalWyM TEYHOCTM, 3a [Oa MpeMaxHeTe ocTaHanuTe
3aMbpcsiBaHUS.
Cbeem: 3a Oa omcmpaHume yrniopumume 3aMbpcsieaHuUsl, Hanmb/iHeme cb0a 3a MbpPXeHe C
eopeuwa 800a U Mariko ripenapam 3a MueHe Ha cboose. [locmaseme pewembyHama 0cHo8a 8
cb0a 3a NMbpXXeHe U ocmaseme 8cu4ko da nodelicmea 3a okorio 10 MUuHymu.

4. MouncTeTe BbTpeLLHaTa CTpaHa Ha ypeada ¢ ropella Boaa u HeabpasusHa rooa.

5. MNouncTteTe HarpeBaTenHUs eNeMeHT ¢ YeTka 3a NoYncTBaHe, 3a Aa NpeMaxHeTe ocTaTbuuTe oT
XpaHa.



CbXxpaHeHue

1. sgbpnanTe LWencena n octaBeTe ypeaa fa ce oxnaaw.
2. YBeperTe ce, Ye BCUYKM YacTu Ca YUCTU U CYXMW.

OKonHa cpeana

He naxebpnante ypega B OMToBM OTNagbLum B

OKOJIHaTa cpefa.

lapaHuua u cepBus

AKO MmaTe HyXda OT yCnyrm unu mHdopMauusi, UMM ako Bb3HUKHAT HEW3NPaBHOCTWU, MOIS,

06bpHETE ce KbM MECTHUS CEPBU3EH LIEHTBP.

Kpas Ha ekcnnoaTtauMoHHMsS My cpok. BmecTo ToBa
ro N3XBbprieTe B ohmumManeH NyHKT 3a peumknupade. Mo To3u HauMH NnoMaraTe 3a onas3BaHeTo Ha

OTCTpaHﬂBaHe Ha HeEN3NpPpaBHOCTU

HewunanpasHocT BbamorkHa npnymHa

OtcTpaHsiBaHe

YpeobT HEe € BKIHYeH
KbM enekTpuyeckara
Mpexa.

OPUTIOPHUKLT €
ropeLy Bb3OyX He

BkritoyeTe wencena B 3a3eMeH CTEHEH KOHTaKT.

paboTtu. PerynatopbT Ha

BpeMeTO HE € HaCTpPOEeH.

3aBbpTeTe perynatopa Ha BpEMETO Ha XKenaHoTo
BpPeMe 3a NpUroTBsiHe, 3a [a BKIYNTE ypeaa.

B cbaa 3a nbpxkeHe
MMa npekaneHo rofisiMo
KOSIMYECTBO CbCTaBKM.

CnoxeTe Nno-Manko CbCTaBkM B cbaa 3a NbpXeHe.
Mo-mankuTte nopunn ce n3nbp>KBat Mno-
PaBHOMEPHO.

CbcTaBkuTe He ca

BpemeTo 3a npurotesiHe
e TBbpAe KpaTKo.

3apageHara 3aBbpTeTe Tepmoperynaropa Ao XenaHarta
rOTOBM cnen S

TemnepaTypa e TBbpae | Temneparypa (BwxTe pasaen ,HacTtpoviku“ B rnasa
n3TN4YaHe Ha «

HUCKa. ,/A3nonssaHe Ha ypeaa“).
BpPEMeTo.

3aBbpTeTe perynaropa Ha BpeMeTo [0 xenaHara
NPOObIMKUTENHOCT (BWXTE pasgen ,HacTtponkn® B
rnaea ,1anon3saHe Ha ypega“).

MpoaykTute ca
HepaBHOMEPHO
N3NBbPXKEHN.

Hsikon BuaoBe cbCTaBku
TpsibBa Oa ce pasknarar
no cpegarta Ha BPEMETO
3a NpUroTesiHe.

CbcTaBky, KOMTO Ce HamupaT eaHa Bbpxy apyra
(Hanp. NbpxxeHu kapTodu), Tpsabea ga ce
pasknaT4aTt no cpefarta Ha BPeMETO 3a NpUroTesaHe
(. Pasgen ,Hactpoinkun®).

Cnen n3tn4yaHe Ha
XpaHaTa, KOATO uckaTe

BpeMeTo 3a
Aa npuroteuTe, TpsibBa
NPUroTBSHE
Aa MOXe a ce MbpXu B
MbpXXeHuTe
KOHBEHLMOHAareH
3aKyCKun He ca
D PUTIOPHUK.
Xpynkasu.

YBepeTe ce, Ye xpaHaTa MOXe [a Ce NpuUroTes BbB
dypHaTa, 1 1 HamaxeTe C Marnko onvo, 3a aa
CTaHe xpynkasa.

CbabT 3a MbpKeHe
He MoXxe pga ce
nMbxHe pJobpe B

B cbpa 3a NbpXXeHe nmva
npekarneHo MHOIo
CbCTaBKW.

HanbnHeTe cbha 3a Nbp)KeHe Han-MHOro 4o
nHaukatopa MAX.




ypeaa.

PeweTtbyHaTa ocHoOBa
He e nocrtaBeHa
npaBurnHO B cCbaa 3a
NbPXEHE.

HatuncHete peweTb4YHaTa OCHOBa B CbAda 3a
NbpXXeHe O0KaTo LWpaKHe.

Ot ypena nsnusa

KoraTo BbB hpuUTHOPHUKA C ropeLy, Bb3ayx ce

6an gum. NPUroTBAT Ma3HM CbCTaBKM, NO-TONAMO KONMYECTBO

ONnKo Kare B cbaa 3a nbpxeHe. OnmoTto

MpuroTesTe MasHa

g npeavsBukea 6sn AMM 1 CbabT 3@ MbPXEHe ce
XpaHa. y
P HarpsiBa nose4ve oT obnyanHoTto. ToBa He BnNuse

oTpuUaTenHo Ha ypeda vunm Ha npoaykra oT
MbPXKEHETO.
BenvaTt gum Bb3HMKBa OT HarpsiBaHETO Ha ropela

CbobT  3a  MbpxeHe -
MasHMHa B CbAa 3a NbpxkeHe. He 3abpaeanTte aa

CbObpXa MasHuMHa OT
noyncTeaTe TaBaTa 3a MbpXXeHe cnea Beska

nocnegHara ynotpeba.
ynoTpeba.

MNanon3saH e rpelueH | Mianonssante npecHn kaptodum OT TUM cTerHatu

COpPT KapTogw. cnep BapeHe.

MpecHute K P prodb v 5
aptogute He  ca | MannakHeTe foGpe kapToduTe, 3a Aa OTCTpaHUTe
NbPXEeHN KapTodum pTod AOOP pToch A P
n3nnakHaTm HULLECTETO.

ca HepaBHOMEPHO

JocTaTb4yHO, npeau Aa

N3MbPXKEHN.
ObaaT nocTtaBeHU BbLB
dpUTIOPHMKA.

Cnep u3tnyaHe Ha Moacywerte gobpe kaptodute, npean aa godasute
Konko xpynkasBu e

BpPEMETO 3a OnunoTo.
cTaHar MbpXXeHnTe

npuroTesHe 3a xpynkaB pesynTaT HapexeTe NbpXeHnTe
KapTodm 3aBucuM  OT

NPecHNTEe MbPXXeHU
KapTodu He ca
XpynKkasu.

TOBa, KOJIKO BOAa 1 ofino
Cca nornenHanu no Tax.

KapTohu Ha NO-PUHN NIEHTUYKMN.

3a xpynkaB pesynTar goGaBeTe Marnko osvo.




TEXHUYECKWU OAHHMU:

HanpexeHue/yecTtoTa npomeHnmB Tok 220-240 V, 50/60 Hz
HomuHanHa moLyHocT 1600 W
B n3kntoyeHo cbeTosiHme CbrNacHO 3aKOHOBUTE U3nckBaHust ot < 0,5 W

KanauuTeT Ha cbaa 3a nbpxeHe| 6,5 n

Perynupyema temneparypa 80 -200°C

Tanmep

0—60 MUHYTK

KpyLuku

LED aucnnen: 24 x LED cBetnuHn 70 mW Bcska, 2,6-3,0 V
NMOCTOSIHEH TOK.

BbvTpewHo oceetnenme: 1 x G9, 220-240V NpOMEHNMB TOK,
50/60 Hz, 25 W.

KpyLikuTe He moraTt aa ce CMeHsT OT noTpebutens.

Knac Ha 3alimnTa cpeLly TOKOB

Kaben

knac |
yoap
Bwug 3awura IPX0
bIKMHA Ha 3axpaHBaLLns
A P W 75 cm

MpaBuWIHO M3XBBLPIISHE HA NPOAYKTa

MokasaHuAT Tyk 1 M306paseHnsT BbpXy ypeaa CUMBOS 03HaYaBa, ve Tou e knacudumumnpaH
KaTo enekTpUYECKo N enekTpoHHO obopyaBaHe. Cren N3TUYaHe Ha ekcrnoaTaunuoHHUSE My
XMBOT ypeabT He TpsibBa Aa ce U3XBbpNSA 3ae4HO C OMTOBU MMM MPOMULLINIEHM OTNAabLN.
OvpektuBata Ha EC OTHOCHO OTNagbLUTE OT EMNEKTPUYECKO M eNEKTPOHHO obopyaBaHe
(2012/19/EC) belue BbBeaeHa, 3a Aa ce No3BOMM NOBTOPHO U3MON3BaHe Ha
obopyaBaHeTo, KaTo ce npunarat Bb3MOXHO Haln-gobpute npouecu 3a onon3oTeopsiBaHe U
peumknupaHe. Mo To3n Ha4YMH onacHUTe BellecTBa ce obpaboTeaT NpaBuUITHO,
Bb3OENCTBMETO BbpPXY OKOMHaTa cpefa ce cBexaa 40 MUHUMYM U ce u3bsaraa
obpasyBaHeTo Ha Aena. 3a MHdopMaL s OTHOCHO NPAaBUITHOTO U3XBLPSISIHE HA OTNagbLM
OT eNneKTPUYECKO U eNeKTPOHHO obopyasaHe, Monst 06bpHETE ce kbM BalumTte MecTHM
NHCTUTYLUN.
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Veuillez lire soigneusement ce mode d'emploi avant I'utilisation de I'appareil et conservez-le pour
I'utilisation ultérieure.

CONSERVEZ CE MODE D'EMPLOI

L'appareil est destiné a I'usage domestique ou aux domaines similaires aux suivantes :

— cuisines destinées au personnel dans des magasins, bureaux et autres environnements de
travail ;

— exploitations agricoles ;

— hétels, stations-service et autres structures d'hébergement (utilisation par les clients ou les
résidents) ;

— chambres d'hoétes.

CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES

L'utilisation de tout appareil électrique implique le respect de consignes de sécurité
fondamentales, y compris des suivantes :
1. Lisez toutes les instructions.
2. Ne touchez pas les surfaces brilantes.
3. Ne plongez pas I'appareil, le cable ou la fiche d'alimentation dans I'eau ou dans d'autres
liquides afin de prévenir un risque de choc électrique.
4. AVERTISSEMENT : cet appareil électrique est équipé d'une fonction de chauffage. C'est
pourquoi, outre les surfaces fonctionnelles, d'autres surfaces peuvent devenir trés chaudes.
Comme les températures sont pergues individuellement, cet appareil doit étre utilisé avec
PRUDENCE. Il ne faut toucher cet appareil qu'aux poignées et surfaces de préhension prévues.
Protégez-vous toujours de la chaleur, p.ex. avec un gant ou similaire. Les surfaces autres que
les surfaces de préhension prévues doivent refroidir suffisamment avant d'étre touchées.
5. Débranchez la fiche de la prise aprés I'utilisation ou avant le nettoyage. Laissez I'appareil
refroidir avant de monter des piéces ou de les
démonter.
6. Type Y : Si le cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant, le
service aprés-vente ou un professionnel qualifié, afin d'éviter tout danger.
7. L'utilisation d'accessoires non recommandés par le fabricant peut
causer des blessures.
8. N'utilisez pas l'appareil a I'extérieur.
9. Ne laissez pas le cable d'alimentation pendre des bords de table ou des plans de travail ou
entrer en contact avec des surfaces chaudes.
10. Ne placez pas l'appareil sur ou a proximité de cuisiniéres électriques ou au gaz, ni de fours.
11. L'utilisation d'un appareil contenant de I'huile chaude ou d'autres liquides chauds requiert une
grande prudence.

12. La fiche électrique doit étre raccordée a I'appareil avant de la brancher sur une prise de
courant. Pour éteindre I'appareil, tournez le bouton de réglage sur « OFF » et débranchez la
fiche d'alimentation.

13. Utilisez I'appareil uniquement pour l'usage auquel il est destiné.



14. L'appareil ne peut étre utilisé par des enfants a partir de huit ans, par des personnes ayant
des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou n'ayant pas l'expérience et les
connaissances nécessaires que s'ils sont surveillés ou ont été instruits sur |'utilisation sire de
I'appareil et comprennent les risques encourus. Ne laissez pas les enfants jouer avec
I'appareil. Le nettoyage et I'entretien doivent étre réalisés uniquement par des enfants de plus
de huit ans, sous surveillance.

15. Conservez l'appareil et le cable d'alimentation hors de portée des enfants de moins de huit
ans.

16. Ne pas faire fonctionner 'appareil a I'aide d'une minuterie externe ou d'un systéme de
contréle a distance sépareé.

INTRODUCTION

Cette friteuse a air chaud innovante permet une préparation facile et saine de vos plats favoris.
Grace a une circulation trés rapide de I'air chaud et a un gril supérieur, une grande variété de plats
peut étre préparée. La friteuse a air chaud se distingue par un chauffage circulaire, ce qui permet
de préparer la plupart des ingrédients sans huile.

Description

1. Panneau de commande // 2. Sortie d'air // 3. Panier de
friture Poignée du panier de friture// 5. Grille




Important !

Danger

-L'appareil peut étre utilisé par des enfants a partir de huit ans, ainsi que par des personnes
présentant des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites, ou un manque
d'expérience et de connaissances, a condition qu'elles soient surveillées ou qu'elles aient regu
des instructions concernant |'utilisation sire de I'appareil et qu'elles en comprennent les risques.
Ne laissez pas les enfants jouer avec 'appareil. Le nettoyage et I'entretien doivent étre réalisés
uniquement par des enfants de plus de huit ans, sous surveillance.

- Conservez I'appareil et le cable d'alimentation hors de portée des enfants de moins de huit ans.
- Le boitier contient des éléments chauffants et des composants électriques. Ne le plongez
jamais dans l'eau et ne le rincez pas sous l'eau courante.

- Evitez que de I'eau ou d'autres liquides ne pénétrent dans I'appareil afin d'éviter tout choc
électrique.

- Placez toujours les ingrédients dans le panier a friture afin qu'ils n'entrent pas en contact avec
les éléments chauffants.

- Ne couvrez pas l'entrée et la sortie d'air pendant le fonctionnement de I'appareil.

- Ne remplissez pas le panier de friture avec de I'huile : risque d'incendie !

- Ne touchez pas la face intérieure de I'appareil pendant le fonctionnement.

Durant l'utilisation, les surfaces accessibles de I'appareil peuvent devenir trés chaudes.

AVERTISSEMENTS

- Vérifiez que l'indication de tension (en volts) figurant sur I'appareil corresponde a la tension de
votre secteur.

- N'utilisez pas l'appareil si le cable, la fiche d'alimentation ou tout autre composant est

endommage.

- Si le cable d'alimentation est endommagé, faites-le réparer ou remplacer uniquement par un
professionnel qualifié.

- Tenez l'appareil a I'écart de surfaces chaudes.

- Ne branchez jamais la fiche électrique et n'utilisez jamais le panneau de commande avec les

mains mouillées.

- Ne mettez pas l'appareil directement contre un mur ou a cété d'autres appareils. Respectez sur
tous les c6tés une distance minimum de 10 cm.
N'étalez et ne posez rien sur l'appareil.

- N'utilisez pas l'appareil a une fin autre que celle décrite dans le présent mode d'emploi.

- Ne laissez pas l'appareil sans surveillance lorsqu'il est en marche.

- Pendant l'utilisation, de la vapeur chaude s'échappe au niveau de la sortie d'air. N'approchez pas
vOs mains ni votre visage de la vapeur.
Soyez également prudent lorsque vous retirez le panier de friture, car de la vapeur chaude s'en
eéchappe.

- Les surfaces accessibles peuvent devenir chaudes pendant le fonctionnement.

- Débranchez immédiatement la fiche électrique si vous remarquez que de la fumée sombre
s'échappe de l'appareil. Attendez qu'il n'y ait plus de fumée qui s'échappe pour retirer le panier
de friture de I'appareil.



'F
Q Cet appareil est conforme aux exigences de la LFGB et convient au contact avec les

aliments.

- ﬁ Ce produit est destiné a une utilisation domestique et en intérieur uniquement.

A\

- Pendant le fonctionnement de la friteuse a air chaud, de la vapeur chaude s'échappe par

la sortie d'air. Tenez vos mains et votre visage a une distance sure de la vapeur et de la sortie
d'air. Soyez également prudent lorsque vous retirez le panier de friture, car de la vapeur chaude
s'en échappe.

Attention

- Assurez-vous que l'appareil se trouve sur une surface horizontale, plane et stable.

- L'appareil n'est destiné qu'a I'usage domestique. Il peut ne pas étre adapté a une utilisation dans
des environnements tels que les cuisines des employés, les exploitations agricoles, les stations-
service ou autres batiments non résidentiels. Il n'est pas non plus destiné a étre utilisé par les
clients dans les hbtels, les stations-service, les chambres d'hbétes et autres batiments
résidentiels.

- Si l'appareil est utilisé de maniére inappropriée, a des fins commerciales ou semi-commerciales
ou non conformément au mode d'emploi, la garantie est annulée et nous nous réservons le droit
de n'assumer aucune responsabilité pour les dommages occasionnés.

- Débranchez toujours l'appareil du secteur lorsque vous ne I'utilisez pas.

- L'appareil doit refroidir pendant env. 30 minutes avant qu'il puisse étre touché ou nettoyé de

maniere sdre.

Avant la premiere mise en service

1. Retirez tous les matériaux d'emballage.
2. Retirez tous les autocollants ou étiquettes apposés sur I'appareil.

3. Nettoyez soigneusement le fond de grille et le panier de friture avec de I'eau chaude, un peu de
liquide vaisselle et une éponge non abrasive.

4. Passez un chiffon humide sur l'intérieur et I'extérieur de l'appareil.

il s'agit d'une friteuse a air chaud qui ne nécessite pas d'huile, mais uniquement de I'air
chaud pour cuire les aliments. Ne remplissez pas le panier de friture avec de I'huile ou de
la graisse a frire.

Remarque : lorsque la friteuse a air chaud chauffe pour la premiére fois, il peut y avoir un

léger dégagement de fumée ou d'odeurs. Cela se produit dans le cas de nombreux appareils
chauffants. Ce phénomeéne n'altére pas la sécurité de I'appareil.



Avant d'utiliser I'appareil

1. Posez 'appareil sur une surface stable, horizontale et plane.
Ne placez pas I'appareil sur une surface qui ne résiste pas a la chaleur.

2. Placez la grille de fond dans le panier de friture (fig. 5).
Ne versez pas de I'huile ou d'autres liquides dans le panier de friture.
Ne couvrez pas l'appareil, sinon le flux d'air est interrompu et le résultat de friture est
compromis.

Utilisation de l'appareil

Avec la friteuse a air chaud sans huile, une multitude d'ingrédients peut étre préparée.

Frire a air chaud

1. Branchez la fiche électrique sur une prise de courant murale mise a la terre.
2. Retirez délicatement le panier de friture de la friteuse a air chaud.
3. Déposez les ingrédients dans le panier de friture.
4. Réinsérez ensuite le panier de friture dans la friteuse a air chaud.
Assurez-vous qu'il s'adapte aux guides dans la friteuse a air chaud.
N'utilisez jamais le panier de friture sans grille.

Attention : ne touchez pas le bac de friture pendant le fonctionnement et attendez un peu
apres, car il chauffe beaucoup. Tenez le panier de friture uniquement par la poignée.

5. Déterminez le temps de préparation nécessaire des ingrédients (voir section « Réglages »).

6. Il faut agiter certains ingrédients une fois la moitié du temps de préparation écoulé (voir section
« Réglages »). Pour ce faire, sortez le panier de friture de I'appareil en le tirant par la poignée et
agitez-le. Remettez ensuite le panier de friture dans la friteuse a air chaud.

Conseil : si vous réglez le minuteur a la moitié du temps de préparation nécessaire, vous
entendrez le signal sonore lorsque les ingrédients devront étre agités. Dans ce cas, vous devez
toutefois régler a nouveau le régulateur de temps sur le temps de préparation restant.

7. Si vous entendez un signal sonore, le temps de préparation est écoulé. Retirez le panier de
friture de l'appareil.
Remarque : vous pouvez également arréter |'appareil manuellement. Pour ce faire, tournez le
régulateur de temps sur « 1 ».

8. Vérifiez si les ingrédients sont cuits.
Si les ingrédients ne sont pas encore cuits, remettez le panier de friture dans l'appareil et réglez
quelques minutes de plus.

9. Pouir retirer les ingrédients (p.ex. frites), retirez le panier de friture de I'appareil et placez-le sur
une surface résistante a la chaleur.



Ne videz pas le panier de friture tant que le fond de grille s’y trouve encore. Sinon, I'huile
en excés qui s'est accumulée au fond du panier de friture peut s'égoutter sur les

ingrédients.

Le panier de friture et les ingrédients frits sont chauds. Selon les ingrédients, de la
vapeur peut s'échapper du panier de friture.

10. Versez ensuite le contenu du panier de friture dans un bol ou sur une assiette.

11. Dés qu'une portion est préte, une autre peut étre préparée dans la friteuse a air chaud.

DESCRIPTION DU PANNEAU DE COMMANDE

*® 0o ® @€ ©® O °

Utilisation :

|
Touche marche/arrét

1 : Appuyez sur le bouton marche/arrét. Aprés la mise en marche, I'écran s'allume et affiche le
temps de préparation préréglé du premier plat. Le premier plat clignote.

2 : Appuyez sur la touche de fonction .: pour sélectionner le plat souhaité. Le plat est

sélectionné de gauche a droite. La température et le temps de cuisson peuvent

étre librement réglés selon les préférences personnelles. Les touches « — » et « + » permettent
d’augmenter ou de diminuer les réglages de la température et du temps de cuisson (la température
varie par paliers de 5 °C et le temps de cuisson par paliers de 1 minute a chaque pression sur une
touche).



I
3 : Si vous n’appuyez pas sur la touche Marche/Arrét aprés avoir sélectionné le plat,

I'appareil démarre automatiquement apres 5 secondes et le temps de cuisson commence.

I
4 : Aprés la fin du cycle de friture, appuyez sur la touche Marche/Arrét si vous aviez

sélectionné un plat a I'aide de la touche de fonction, afin de réinitialiser le programme en cours.
L'appareil refroidit pendant 30 secondes.
5 : Lorsque le cycle de friture est terminé, I'écran passe en mode veille. Appuyez sur la touche

I
, pour réactiver I'affichage. Vous pouvez maintenant effectuer d’autres réglages.

I
6 : Maintenez la touche enfoncée pendant plus de 30 secondes pour éteindre I'appareil.

Réglages

Le tableau ci-dessous a pour but de vous aider a choisir les réglages fondamentaux pour vos
ingrédients.

Remarque : veuillez noter que ces réglages ne sont donnés qu'a titre indicatif. Etant donné que
les ingrédients varient en termes d'origine, de taille, de forme et de marque, nous ne pouvons pas
garantir le réglage optimal de vos ingrédients.

Comme l'air chauffe trés rapidement dans I'appareil, le retrait momentané

du panier de friture pendant la préparation n'affecte guére le processus de friture.

Conseils :

- En général, les petits ingrédients requiérent un temps de cuisson plus court que les grands.

- Les grandes quantités d'ingrédients nécessitent un temps de cuisson légérement plus long.
Les petites quantités d'ingrédients nécessitent un temps de cuisson legerement plus court.

- Le fait de secouer les petits ingrédients au bout de la moitié du temps de cuisson assure un
résultat optimal et peut prévenir un résultat peu homogene.

— Retournez les pommes de terre fraiches dans un peu d'huile pour obtenir des pommes de terre
croustillantes. N'attendez pas plus de quelques minutes aprés avoir ajouté I'huile pour faire
cuire les ingrédients dans la friteuse a air chaud.

— Les snacks se préparant au four peuvent aussi étre frits dans la friteuse a air chaud.

— Utilisez de la pate préte a I'emploi pour préparer rapidement et aisément des snacks fourrés.
De plus, la pate préte a I'emploi nécessite un temps de cuisson plus court que la pate faite soi-
méme.

- Mettez un moule a géteau ou un plat a four dans la friteuse a air chaud si vous souhaitez faire
cuire un gateau, une quiche ou des ingrédients délicats ou fourrés.

- Il est recommandé de régler la moitieé du temps de préparation et de retourner ensuite les
aliments. Vous obtiendrez ainsi un meilleur resultat.
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Températur
o 200 °C 200 °C 160°C 180 °C 200 °C 200 °C 180 °C 160°C
e préréglée
Temps
o 15 Min. 20 min. 20 min. 18 Min. 20 min. 15 Min. 12 Min. 17 Min.
préréglé

Conseil : le temps de préparation peut étre adapté en fonction des golts personnels ainsi que du
type et de la taille des ingrédients.

Nettoyage

Nettoyez l'appareil aprés chaque utilisation.

N'utilisez pas d'ustensiles de cuisine en métal ni de matériaux de nettoyage abrasifs pour
nettoyer le panier de friture et la grille de fond revétue, car cela pourrait endommager le
revétement antiadhésif.

1. Retirez la fiche électrique de la prise murale et laissez refroidir I'appareil.
Remarque : retirez le panier de friture afin que la friteuse a air chaud refroidisse plus rapidement.

2. Passez un chiffon humide sur le boitier de I'appareil.

3. Nettoyez le panier de friture et la grille a I'eau chaude avec un peu de produit vaisselle, a l'aide
d'une éponge non abrasive.
Vous pouvez utiliser des liquides dégraissants pour éliminer des salissures restantes.
Conseil : Pour éliminer les salissures tenaces, remplissez le panier de friture avec de l'eau
chaude et un peu de liquide vaisselle. Placez la grille dans le panier de friture et laissez agir
pendant 10 minutes.

4. Nettoyez l'intérieur de I'appareil avec de I'eau chaude et une éponge non abrasive.

5. Nettoyez I'élément chauffant avec une brosse de nettoyage pour éliminer des résidus
alimentaires.

Rangement

1. Débranchez la fiche électrique et laissez refroidir I'appareil.
2. Assurez-vous que toutes les pieces sont propres et séches.

Environnement

Ne jetez pas I'appareil & sa fin de sa durée de vie avec les déchets ménagers. Eliminez-le plutét &
un point de recyclage officiel. Vous contribuerez ainsi a préserver I'environnement.



Garantie et service

Si vous avez besoin de services ou d’'informations, ou en cas de dysfonctionnement, veuillez
contacter le service aprés-vente compétent de votre région.

Dépannage

Défaut

Cause possible

Solution

La friteuse a air
chaud ne
fonctionne pas.

L'appareil n'est

branché.

pas

Branchez la fiche électrique sur une prise de
courant murale mise a la terre.

Le régulateur de temps
n'a pas été réglé.

Tournez le régulateur de temps sur le temps de
cuisson souhaité pour mettre I'appareil en marche.

Les ingrédients ne
sont pas cuits
apres le temps de
cuisson réglé
ecoulé.

Il y a une quantité trop
importante d’ingrédients
dans le panier de friture.

Réduisez la quantité d'ingrédients dans le panier a
friture. La cuisson de portions plus petites donne un
résultat plus homogéne.

La température réglée
est trop basse.

Tournez le régulateur de température sur la
température nécessaire (voir section « Réglages »
du chapitre « Utilisation de I'appareil »).

Le temps de cuisson est
trop court.

Tournez le régulateur de temps sur le temps de
cuisson nécessaire (voir section « Réglages » du
chapitre « Utilisation de I'appareil »).

Les aliments ne
sont pas frits
uniformément.

Il faut agiter certains
types d'ingrédients une
fois la moitié du temps
de cuisson écoulé.

Il faut agiter les ingrédients qui sont les uns sur les
autres (p.ex. les frites) une fois la moitié du temps
de cuisson écoulé (voir section « Réglages » du
chapitre « Utilisation de I'appareil »).

Les snacks frits ne
sont pas
croustillants aprés
leur passage dans

Les aliments que vous
souhaitez préparer
doivent étre frits dans
une friteuse

Assurez-vous que les aliments peuvent étre cuits
au four et badigeonnez-les d'un peu d'huile pour
obtenir un résultat croustillant.

la friteuse. traditionnelle.

Il n'est pas possible | Il y a trop d'ingrédients | Remplissez le panier de friture uniquement
d'enfoncer dans le panier de friture. | jusqu’au niveau MAX.
correctement le | La grille n'a pas été mise | Appuyez sur le fond de grille dans le panier de
panier de friture | correctement en place | friture jusqu’a ce qu'il s’enclenche de fagon audible.
dans l'appareil. dans le panier de friture.

De la fumée Lors de la cuisson d'ingrédients gras dans la
blanche s'échappe friteuse a air chaud, une plus grande quantité

de l'appareil. Vous préparez des mets | d'huile s'égoutte dans le panier de friture. L'huile

gras.

entraine la formation de fumée blanche et le panier
de friture chauffe plus que d'habitude. Cela n'est
grave ni pour I'appareil ni pour le résultat de friture.

Le panier de friture
contient encore de la
graisse de la derniére
utilisation.

De la fumée blanche est due a I'échauffement de la
graisse dans le panier de friture. Veillez a nettoyer
le panier de friture aprés chaque utilisation.

Les frites ne sont
pas cuites

Une mauvaise variété de
pommes de terre a été

Utilisez des pommes de terre a chair ferme
fraiches.




uniformément.

utilisée.

Les frites ont été
insuffisamment rincées
avant avoir été mises
dans le panier de friture.

Il faut bien rincer les futures frites auparavant pour
enlever |'amidon.

Les frites fraiches
ne sont pas
croustillantes aprés
leur passage dans
la friteuse.

Le degré de croustillant
des frites dépend de la
quantité d'eau et d'huile
adhérant aux frites.

Séchez bien les frites avant d'ajouter I'huile.

Pour un résultat croustillant, coupez les frites de
maniéere plus fine.

Pour un résultat croustillant, ajoutez un peu d'huile.

DONNEES TECHNIQUES :

Tension/Fréquence

220-240 V courant alternatif, 50/60 Hz

Puissance nominale

1600 W

Hors tension

conforme a la norme légale < 0,5 W

Capacité du panier de friture 6.5

Température réglable

80-200 °C

Minuteur 0—-60 minutes
Ecran LED : 24 x LED de 70 mW chacune, 2,6-3,0V en courant
continu
Ampoules Eclairage intérieur : 1 x G9, 220-240 V courant alternatif, 50/60 Hz,

25W.
La lampe ne peut pas étre remplacée par I'utilisateur.

Classe de protection contre les

d'alimentation

i . classe |
chocs électriques
Type de protection IPX0
Longueur du cable
gueur au 75 cm

Mise au rebut correcte du produit

Le symbole illustré ici ou apposé sur I'appareil signifie que I'appareil est classé comme
équipement électrique ou électronique. En fin de vie, il ne doit pas étre éliminé avec les
autres déchets ménagers ou industriels. La directive européenne 2012/19/UE relative aux
déchets d’équipements électriques et électroniques (DEEE) a été mise en place afin de
recycler les produits selon les meilleures pratiques de valorisation et de recyclage
disponibles. Ainsi, les substances dangereuses sont traitées correctement, I'impact
environnemental est minimisé et les décharges sont évitées. Pour plus de renseignements
sur la mise au rebut correcte des équipements électriques et électroniques, veuillez
contacter vos autorités locales.
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Prima di utilizzare I'apparecchio, leggere attentamente il presente manuale d'uso e conservarlo
per eventuali consultazioni future.

CONSERVARE IL MANUALE D'USO

L'apparecchio é destinato all'uso domestico e nei seguenti ambienti:

- cucinotti per i collaboratori in aziende, uffici e altri ambienti lavorativi;

- aziende agricole;

- hotel, aree di servizio e altre strutture abitative (a uso degli ospiti o dei residenti);
- bed and breakfast.

IMPORTANTI INDICAZIONI DI SICUREZZA

Nell'utilizzare apparecchi elettrici & necessario attenersi alle indicazioni di sicurezza

fondamentali, tra cui le seguenti:

1. Leggere attentamente tutte le istruzioni.

2. Evitare di toccare le superfici molto calde del bollitore.

3. Per evitare il rischio di scosse elettriche, non immergere 'apparecchio, il cavo di alimentazione

o la spina in acqua o altri liquidi.

4. AVWVERTENZA: Questo apparecchio elettrico & dotato di una funzione riscaldamento. Per

questo motivo, oltre alle superfici funzionali anche altre superfici possono diventare molto calde.

Dal momento che le temperature vengono percepite in modo diverso da soggetto a soggetto,

questo apparecchio deve essere utilizzato con CAUTELA. |l contatto con I'apparecchio deve

avvenire unicamente tramite le maniglie e le apposite superfici di presa. Proteggersi sempre dal
calore, ad esempio con un guanto o simili. Le superfici diverse da quelle di presa devono
raffreddarsi a sufficienza prima di poter essere toccate.

5. Dopo I'uso o prima di pulire il bollitore staccare la spina dalla presa di corrente. Lasciar

raffreddare I'apparecchio prima di montare o smontare

eventuali parti applicate.

6. Tipo Y: Per evitare qualsiasi pericolo, il cavo di alimentazione eventualmente danneggiato

deve essere sostituito dal fabbricante, dal distributore o da personale qualificato.

7. L'utilizzo di accessori non raccomandati dal produttore pud

provocare lesioni.

8. Non utilizzare mai I'apparecchio all’aperto.

9. Il cavo di alimentazione non deve pendere dai bordi dei mobili o essere a contatto con

superfici molto calde.

10. Non posizionare I'apparecchio nelle vicinanze di piani cottura a gas o elettrici o di forni.

11. Nel maneggiare qualsiasi apparecchio contenente olio o altri liquidi bollenti & necessaria la

massima cautela.

12. Prima di inserire la spina in una presa elettrica € necessario collegare l'altra estremita del
cavo alla presa della friggitrice. Per spegnere I'apparecchio, ruotare la manopola di
regolazione in posizione "OFF" e scollegare la spina dalla presa di corrente.

13. Utilizzare I'apparecchio unicamente per lo scopo previsto.

14. L'apparecchio puo esser utilizzato da bambini dagli 8 anni in su e da persone con capacita
fisiche, sensoriali o mentali ridotte o prive di esperienza e conoscenze in merito solo sotto
supervisione o dopo essere state istruite sull’'uso sicuro del dispositivo e dei pericoli legati allo
stesso. | bambini non devono giocare con I'apparecchio. La pulizia e la manutenzione non
devono essere eseguite da bambini, a meno che questi abbiano piu di 8 anni e vengano
sorvegliati.



15. Tenere 'apparecchio e il cavo di alimentazione fuori dalla portata dei bambini di eta inferiore
a 8 anni.

16. Non & consentito utilizzare I'apparecchio con un timer esterno o con un sistema separato di
comando a distanza.

INTRODUZIONE

Questa innovativa friggitrice ad aria calda rende facile e salutare la preparazione dei vostri piatti
preferiti. Grazie alla rapidissima circolazione dell'aria calda e alla griglia superiore, &€ possibile
preparare un'ampia varieta di piatti. La friggitrice ad aria calda si caratterizza per il suo
riscaldamento a 360°, che consente di preparare la maggior parte degli ingredienti senza olio.

Descrizione

1. Pannello comandi // 2. Uscita aria // 3. Cestello di friggitura // 4. Impugnatura del contenitore
per frittura// 5. Griglia




Importante!

Pericolo

-L'apparecchio pu0 essere utilizzato da bambini dagli 8 anni in su e da persone con capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte o prive di esperienza e conoscenze in merito solo sotto
supervisione o dopo essere state istruite sull'uso in sicurezza del dispositivo e dei pericoli ad
esso associati. | bambini non devono giocare con I'apparecchio. La pulizia e la manutenzione
non devono essere eseguite da bambini, a meno che questi abbiano piu di 8 anni e vengano
sorvegliati.

- Tenere I'apparecchio e il cavo di alimentazione fuori dalla portata dei bambini di eta inferiore a 8
anni.

- L'alloggiamento contiene gli elementi riscaldanti e componenti elettrici. Non immergerlo mai in
acqua e non sciacquarlo sotto I'acqua corrente.

- Evitare che acqua o altri liquidi penetrino all'interno dell'apparecchio per prevenire possibili
scosse elettriche.

- Collocare sempre gli ingredienti nel cestello di friggitura in modo che non entrino in contatto con
gli elementi riscaldanti.

- Durante il funzionamento evitare di ostruire I'ingresso e l'uscita dell’aria.

- Non versare olio nel cestello di friggitura: pericolo di incendio!

- Non toccare l'interno dell'apparecchio durante il funzionamento.

Quando I'apparecchio € in funzione, le superfici accessibili del dispositivo possono surriscaldarsi
molto.

AVVERTENZE

- Accertarsi che il valore di tensione in V riportato sul’apparecchio corrisponda alla tensione di rete
locale.

- Non utilizzare l'apparecchio se il cavo di alimentazione, la spina o altri componenti sono

danneggiati.

- Far riparare o sostituire il cavo di alimentazione danneggiato solo da personale qualificato.

- Tenere I'apparecchio lontano da superfici calde.

-Non inserire la spina nella presa e non toccare il pannello comandi con le mani bagnate.

- Non posizionare I'apparecchio direttamente contro una parete o accanto ad altri apparecchi.
Mantenere una distanza minima di 10 cm da tutti i lati.
Evitare di poggiare qualsiasi cosa sopra I'apparecchio.

- Utilizzare la friggitrice unicamente per lo scopo previsto descritto nel manuale d'uso.

- Non lasciare mai I'apparecchio incustodito mentre € in funzione.

- Durante il funzionamento, fuoriesce vapore caldo dall'uscita dell'aria. Tenere le mani e il viso
lontani dal vapore.
Prestare altrettanta attenzione quando si rimuove il contenitore per la frittura, dal momento che
potrebbe fuoriuscire vapore caldo.

- Durante il funzionamento le superfici accessibili possono riscaldarsi molto.

- Qualora si osservino fuoriuscite di fumo nero dall'apparecchio, scollegare immediatamente la
spina. Prima di rimuovere il cestello di friggitura dall'apparecchio, attendere fino a quando non
esce piu fumo.



0
- Q Questo apparecchio soddisfa i requisiti del LFGB (codice alimentare tedesco) ed & adatto

al contatto con gli alimenti.

- ﬁ Questo prodotto € destinato unicamente all’'uso domestico e in interni.

A\

- Quando la friggitrice ad aria €& in funzione, dall'uscita dell'aria fuoriesce vapore bollente.

Tenere le mani e il viso a distanza di sicurezza dal vapore e dallo scarico dell’aria. Prestare
altrettanta attenzione quando si rimuove il contenitore per la frittura, dal momento che potrebbe
fuoriuscire vapore caldo.

Attenzione

- Assicurarsi che I'apparecchio si trovi su una superficie orizzontale, piana e stabile.

- Questo apparecchio & destinato esclusivamente all’uso domestico. Potrebbe non essere adatto
all'uso in ambienti come cucine per personale, aziende agricole, stazioni di servizio o altri edifici
non residenziali. Analogamente non e destinato all'uso da parte degli ospiti di hotel, aree di
servizio, bed and breakfast e altri edifici residenziali.

- Se l'apparecchio viene utilizzato in modo improprio, per scopi commerciali o semicommerciali 0
non in conformita alle istruzioni per l'uso, la garanzia decade e ci riserviamo il diritto di non
assumerci alcuna responsabilita per eventuali danni subiti.

- Scollegare sempre I'apparecchio dalla rete elettrica quando non viene utilizzato.

- L'apparecchio deve raffreddarsi per circa 30 minuti prima di poter essere toccato o pulito in

sicurezza.

Prima di mettere in funzione la prima volta

1. Rimuovere tutti i materiali da imballo.
2. Rimuovere tutti gli adesivi e le etichette.

3. Pulire a fondo il fondo grigliato e il cestello di friggitura con acqua calda, poco detersivo per piatti
€ una spugna non abrasiva.

4. Pulire la superficie esterna con un panno umido.

Questa friggitrice ad aria calda viene riscaldata senza olio, ma solo con aria calda. Non

riempire il cestello di friggitura con olio o grasso da frittura.

Nota: Quando la friggitrice ad aria viene riscaldata per la prima volta, I'apparecchio
potrebbe sviluppare un po’ di fumo e di odore. Questo succede con molti apparecchi
riscaldanti, ma non influisce affatto sulla sicurezza degli stessi.



Prima dell’uso

1. Posizionare l'apparecchio su una superficie orizzontale stabile, orizzontale e piana.
Non collocare I'apparecchio su una superficie non resistente al calore.

2. Inserire il fondo grigliato nel cestello di friggitura (fig. 5).
Non versare olio o altri liquidi nel contenitore per la frittura.
Non coprire I'apparecchio; in caso contrario, il flusso d'aria si interrompe e il risultato
della frittura viene compromesso.

Uso dell'apparecchio

La friggitrice ad aria calda senza olio pud essere utilizzata per cucinare un'ampia gamma di
ingredienti.

Frittura ad aria calda

1. Inserire la spina in una presa a muro dotata di messa a terra.
2. Scollegare delicatamente il cestello di friggitura dalla friggitrice ad aria.
3. Mettere gli ingredienti nel cestello di friggitura.
4. Spingere il cestello di friggitura all'interno della friggitrice ad aria.
Assicurarsi che il cestello entri nelle guide della friggitrice ad aria.
Non utilizzare mai il cestello di friggitura senza il fondo grigliato.

Attenzione: Non toccare il cestello di friggitura durante il funzionamento e anche per
qualche minuto dopo la fine della cottura, poiché si riscalda notevolmente. Tenere il
cestello di friggitura solo per I'impugnatura.

5. Determinare il tempo di preparazione richiesto per l'ingrediente (cfr. sezione "Impostazioni").

6. Alcuni ingredienti richiedono di essere girati a meta cottura (cfr. sezione "Impostazioni"). Estrarre
il recipiente dalla friggitrice afferrandolo per il manico e scuoterlo energicamente. Spingere
nuovamente il cestello di friggitura dentro la friggitrice ad aria.

Consiglio: Impostando il timer a meta tempo di cottura, al momento di girare gli ingredienti
risuonera il segnale acustico. In questo caso, pero, e necessario impostare nuovamente il timer
sul tempo di cottura rimanente.

7. Quando viene emesso un segnale acustico, il tempo di cottura & terminato. Estrarre il cestello
di friggitura dall'apparecchio.
Nota: E anche possibile spegnere I'apparecchio manualmente. A questo scopo, portare il timer
su1.

8. Controllare che gli ingredienti siano pronti.
Se gli ingredienti non sono ancora pronti, € sufficiente spingere di nuovo il cestello di friggitura
nell'apparecchio e impostare altri minuti di cottura.

9. Per rimuovere gli ingredienti (ad es. patatine fritte), estrarre il cestello di friggitura
dall'apparecchio e riporlo su una superficie resistente al calore.



Non svuotare il cestello di friggitura se il fondo grigliato & ancora all'interno. In caso
contrario, I'olio in eccesso che si & raccolto sul fondo del cestello di friggitura potrebbe
colare sugqli ingredienti.

Il cestello di friggitura e il cibo sono caldi. A seconda dell'ingrediente cucinato, potrebbe
fuoriuscire vapore dal cestello di friggitura.

10. Svuotare il contenuto del cestello di friggitura in una ciotola o in un piatto.

11. Una volta fritta una porzione, & possibile procedere con la porzione successiva.

DESCRIZIONE DEL PANNELLO DI CONTROLLO

Utilizzo:

|
Pulsante On/Off

1: Premere il pulsante di accensione/spegnimento. Dopo I'accensione, il display si illumina e
visualizza il tempo di preparazione preimpostato per il primo piatto. Il primo piatto lampeggia.

2: Premere il pulsante di funzione .:per impostare la pietanza desiderata. Gli alimenti

vengono selezionati da sinistra a destra. Temperatura [IB e tempo di preparazione

possono essere regolati liberamente in base ai gusti personali. Con i pulsanti "-" e "+" & possibile
aumentare o diminuire le impostazioni della temperatura e del tempo di preparazione (la
temperatura viene aumentata o diminuita di 5 °C per ogni pressione del pulsante e il tempo di
preparazione di 1 minuto per ogni pressione del pulsante).



3: Se non si preme il pulsante di accensione/spegnimento dopo aver selezionato la pietanza ."‘

I'apparecchio si avvia automaticamente dopo 5 secondi e inizia il tempo di preparazione.

I
4: Al termine del processo di frittura, premere il pulsante di accensione/spegnimento , se si

€ selezionata una pietanza con il tasto funzione per cancellare il programma impostato.
L'apparecchio si raffredda per 30 secondi.
5: Al termine del processo di frittura, il display passa in modalita standby. Premere il pulsante

I
, per riattivare il pannello del display. A questo punto & possibile effettuare ulteriori

impostazioni.

I
6: Tenere premuto il tasto per piu di 30 secondi per spegnere 'apparecchio.

Impostazioni

La tabella sottostante & stata pensata per aiutare |'utilizzatore a scegliere le impostazioni di base
per gli ingredienti da friggere.

Nota: Si noti che queste impostazioni sono puramente indicative. Dal momento che gli ingredienti
sono_diversi_per provenienza, dimensione, forma e marca, non & possibile garantire una
regolazione ottimale per tutti gli ingredienti.

Dal momento che I'aria nel dispositivo si riscalda molto rapidamente, una breve

rimozione del cestello di friggitura durante la preparazione influenza scarsamente la frittura.

Suggerimenti:
- Gliingredienti piu piccoli richiedono in genere un tempo di frittura piu breve rispetto a quelli piu
grandi.

- Quantita maggqiori di ingredienti richiedono solo un tempo di preparazione leggermente piu
lungo. Piccole quantita di ingredienti richiedono solo un tempo di preparazione leggermente

inferiore.

- Scuotere gli ingredienti piccoli nel cestello a meta tempo di cottura garantisce risultati ottimali
e previene inoltre il rischio di una frittura poco uniforme.

- Passare le patate crude in un filo d'olio per ottenere patate croccanti. Dopo aver aggiunto I'olio
da frittura, friggere gli ingredienti nella friggitrice ad aria in pochi minuti.

- Nella friggitrice ad aria e possibile preparare tutti gli snack adatti alla cottura in forno.

- Utilizzare impasti gia pronti per preparare snack ripieni in modo semplice e veloce. Gli impasti
gia pronti richiedono inoltre un minor tempo di cottura rispetto agli impasti fatti in casa.



— Inserire nella friggitrice ad aria una teglia o una pirofila per preparare torte, quiche, ingredienti
delicati o ripieni.

- Si consiglia di impostare il tempo di cottura a meta del tempo di preparazione e poi di girare il
contenuto. Cosi si ofterra un risultato migliore.

Alimento G m @\- %

Temperatur
preim?aostat 200 °C 200 °C 160°C 180 °C 200 °C 200 °C 180 °C 160°C
a
Tempo
preimpostat 15 min. 20 min. 20 min. 18 min. 20 min. 15 min. 12 min. 17 min.

(o]

Consiglio: Il tempo di preparazione puo essere regolato in base al gusto personale e al tipo e alla
dimensione degli ingredienti.

Pulizia

Pulire I'apparecchio dopo ogni uso.

Per pulire il cestello di frigqgitura e il fondo grigliato rivestito, non utilizzare utensili da cucina
in metallo o detergenti abrasivi. In caso contrario, il rivestimento antiaderente potrebbe
danneggiarsi.

1. Staccare la spina dalla presa di corrente e lasciare raffreddare la friggitrice.
Nota: Rimuovere il cestello di friggitura in modo che la friggitrice ad aria si raffreddi piu

rapidamente.

2. Pulire I'alloggiamento dell'apparecchio con un panno umido.

3. Pulire il cestello di friggitura e il fondo grigliato con acqua calda, un po' di detersivo per piatti e
una spugna non abrasiva.
E possibile utilizzare liquidi sgrassanti per rimuovere lo sporco residuo.
Consiglio: Per rimuovere le macchie piu ostinate, riempire il cestello di friggitura con acqua calda
e un po' di detersivo. Posizionare il fondo grigliato nel cestello di friggitura e lasciare il tutto in
ammollo per circa 10 minuti.

4. Pulire l'interno dell'apparecchio con acqua calda e una spugna non abrasiva.
5. Pulire I'elemento riscaldante con una spazzola per rimuovere i residui di cibo.

Immagazzinaggio

1. Staccare la spina dalla presa di corrente e lasciar raffreddare la friggitrice.
2. Accertarsi che tutti gli elementi siano puliti e asciutti.



Ambiente

Non smaltire I'apparecchio insieme ai rifiuti domestici al termine della sua vita utile. Smaltirlo invece
presso un punto di raccolta ufficiale per il riciclaggio. In questo modo, si contribuisce a preservare
I'ambiente.

Garanzia e assistenza

Per richiedere assistenza o informazioni o in caso di guasti, contattare il centro di assistenza clienti
locale.

Soluzione dei problemi

Problema Possibile causa Soluzione
Non é stata collegata la | Inserire la spina in una presa di corrente con messa
La friggitrice non | spina alla presa. a terra.
funziona. Il timer non & stato | Ruotare il timer sul tempo di preparazione
impostato. desiderato per accendere |'apparecchio.
Il cestello di friggitura Ridurre la quantita di ingredienti nel contenitore per
contiene una quantita la frittura. Con piccole porzioni la frittura risulta piu

eccessiva di ingredienti. | uniforme.

Ruotare la manopola di regolazione della

temperatura sulla temperatura desiderata (cfr.

capitolo "Impostazioni" nel capitolo "Uso

dell'apparecchio").

Ruotare il regolatore di tempo sul tempo di

preparazione desiderato (vedere la sezione

"Impostazioni" nel capitolo "Uso dell'apparecchio”).

Gli ingredienti non | Determinati tipi di | Gli ingredienti sovrapposti (ad esempio, le patatine
sono stati fritti in ingredienti richiedono di | fritte) devono essere scossi a meta del tempo di
modo uniforme. essere girati a meta del | preparazione (cfr. capitolo "Impostazioni” nel

Gli ingredienti non | La temperatura
sono pronti allo | impostata €&  troppo
scadere del tempo. | bassa.

I tempo di cottura e
insufficiente.

tempo di cottura. capitolo "Uso dell'apparecchio").
Una volta scaduto i ) ) Assicuratevi che il cibo possa essere preparato in
_ _ Il cibo che si desidera Ve
il tempo di cottura forno e spennellatelo con un po' di olio per ottenere

preparare deve essere
fritto in una friggitrice
tradizionale.

gli snack fritti un risultato croccante.
ancora non sono
croccanti.
Il cestello di | Cisono troppiingredienti | Riempire il cestello di friggitura fino all'indicatore
friggitura non & | nel cestello di friggitura. | MAX.
stato inserito | Il fondo grigliato non & | Premere il fondo grigliato nel cestello di friggitura,
correttamente nella | inserito  correttamente | finché non si sente uno scatto in posizione.

friggitrice. nel cestello di friggitura.

Dalla friggitrice Se si utilizza la friggitrice ad aria per preparare
fuoriesce fumo ingredienti grassi, nel recipiente gocciolera una
bianco. Si stanno friggendo cibi | maggiore quantita d’olio. L'olio sviluppa fumo
molto grassi. bianco e il recipiente si riscalda piu del solito. Cid

non danneggia l'apparecchio e non compromette il
risultato della frittura.




Il recipiente contiene |l
grasso dell’'ultimo
utilizzo.

Il fumo bianco si produce quando il grasso caldo
presente nel cestello di friggitura si riscalda.
Assicurarsi di pulire il cestello di friggitura dopo ogni
utilizzo.

Le patate fresche

non sono state
fritte in modo
uniforme.

E stato utilizzato un tipo
di patata sbagliato.

Utilizzare patate fresche sode alla cottura.

Le patatine non sono

state  sciacquate a
sufficienza prima di
essere inserite  nel

cestello di friggitura.

Lavare bene le patate per eliminare 'amido.

Una volta scaduto il
tempo di cottura le
patate fritte ancora
non sono croccanti.

Il grado di croccantezza

delle patate fritte
dipende dalla quantita di
acqua e olio che

presentano in superficie.

Prima di aggiungere olio asciugare le patate con
cura.

Per un risultato piu croccante, tagliare le patate a
strisce piu sottili.

Aggiungere un po' di olio per ottenere un risultato
croccante.

DATI TECNICI:

Tensione/Frequenza

Corrente alternata 220-240 V, 50/60 Hz

Potenza nominale

1600 W

Quando & spento

in conformita con il requisito legale di< 0,5 W

Capacita del cestello di

friggitura 6,51
Temperatura regolabile 80-200 °C
Timer 0-60 minuti
Display a LED: 24 LED da 70 mW, a corrente continua 2,6-3,0 V.
Lampadina Luce interna: 1 x G9, 220-240 V corrente alternata, 50/60 Hz, 25

W

La sorgente luminosa non puo essere sostituita dall'utente.

Classe di protezione contro le

. Classe |
scosse elettriche
Grado di protezione IPX0
Lunghezza del cavo di
unghezz vo di 75 om

alimentazione

Smaltimento conforme del prodotto




Il simbolo riportato qui e sull’apparecchio indica che lo stesso & stato classificato come
apparecchio elettrico o elettronico. Al termine della sua vita utile, la piastra non deve
essere smaltita con altri rifiuti domestici o commerciali. La Direttiva UE sui rifiuti di
apparecchiature elettriche ed elettroniche (2012/19/UE) & stata introdotta per recuperare i
prodotti utilizzando i migliori processi di recupero e riciclo attualmente disponibili. Questo
assicura la corretta gestione delle sostanze pericolose, un minimo impatto sul’ambiente ed
evita inoltre il conferimento in discarica dei rifiuti. Per informazioni sul corretto smaltimento
delle apparecchiature elettriche o elettroniche, contattare le autorita locali.
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A készllék hasznalata el6tt figyelmesen olvassa el ezt a hasznalati utmutatét, és 6rizze meg
kés6bbi hasznalatra.

ORIZZE MEG A HASZNALATI UTMUTATOT!

A készulék haztartasi célra és a kovetkezd helyeken hasznalhato:

— Uzletekben, irodakban és egyéb munkahelyeken kialakitott személyzeti konyhakban;

— mezdgazdasagi uzemekben;

— szallodakban, pihenbhelyeken és egyéb szallashelyeken (vendégek vagy lakék altali
hasznalatra);

— panzidkban.

FONTOS BIZTONSAGI TUDNIVALOK

Elektromos gépek hasznalata kozben tartsa be az alapvet6 biztonsagi elbirasokat, az alabbiakat
is beleértve:
1. Olvassa el az 6sszes utasitast.
2. Ne érintse meg a forr¢ fellleteket.
3. Az aramUtés elkerllése érdekében ne meritse vizbe vagy egyéb folyadékba a késziléket, a
haldzati kabelt vagy a haldzati csatlakozoét.
4. VIGYAZAT: Ez az elektromos késziilék fiitési funkcidval rendelkezik. Ezért a siitéfeliileteken
kivil mas fellletek is nagyon forrdéak lehetnek. Mivel a héfokot mindenki mashogy érzékeli, ezt a
késziléket OVATOSAN kell hasznalni. A késziiléket kizardlag az erre tervezett fogantyuaknal és
markolatoknal szabad megfogni. Mindig védje magat a hétél, példaul kesztylivel vagy
hasonléval. A markolatokon kivil minden mas fellletet hagyjon Iehilni, miel6tt hozzaérne.
5. Hasznalat utan, illetve tisztitas el6tt huzza ki a halézati csatlakoz6t a konnektorbdl. Hagyja a
készuléket lehllni, miel6tt alkatrészeket rogzit vagy
eltavolit.
6. Y tipus: Ha a haldézati kabel megsérult, a gyartéval, ertékesitd partnerrel vagy hasonldéan
képzett szakemberrel cseréltesse ki a veszélyek elkerulése érdekében.
7. Nem a gyart6 altal ajanlott tartozékok hasznalata
sérulésekhez vezethet.
8. Ne hasznalja a készuléket a szabadban.
9. A halozati kabel ne légjon le asztal vagy munkalap peremérdél, és ne érintkezzen forrd
felUletekkel.
10. Ne helyezze a készuléket gaz- vagy villanytlzhelyre, illetve stutébe, vagy ezek kozelébe.
11. A forré olajat vagy mas forré folyadékot tartalmazo készlékkel rendkivil dvatosan banjon.

12. A halozati csatlakozo legyen 0sszekotve a készulékkel, mielbtt bedugja a konnektorba. A
készllék kikapcsolasahoz nyomja meg az ,OFF” gombot, majd huzza ki a csatlakozot a
konnektorbdl.

13. A készlléket csak rendeltetésének megfeleléen hasznalja.

14. A készlléket 8 év feletti gyermekek, valamint korlatozott fizikai, érzékelési vagy mentalis
képessegl, illetve hianyos tapasztalatu és tudasu személyek csak akkor hasznalhatjak, ha
megfelel6 személy felligyeli 6ket, vagy ha tajékoztattak éket a biztonsagos hasznalatarol és a
hasznalat veszélyeir6l. Gyermekek nem jatszhatnak a készllékkel. A tisztitast és a
karbantartast gyermekek nem végezhetik, kivéve, ha elmultak 8 évesek, és ha kozben
feligyelnek rajuk.

15. Tartsa tavol a készuléket és a halozati kabelt 8 éven aluli gyermekektdl.

16. Ne Uzemeltesse a készuléket kuls6 idbzitével vagy kulon taviranyitoval.



BEVEZETES

Ez az uj tipusu forrolevegds suté lehetéveé teszi kedvenc ételeinek egyszerli és egészséges modon
torténé elkészitését. A gyors forrélevegds keringésnek és a felsé grillnek kdszdnhetéen a
legklilonb6zdbb fogasok is elkészithetdk. A forrdlevegds sutdé a légkeveréses melegités altal
biztositja, hogy a legtobb étel olaj nélkul is elkészithetd legyen.

A termék részei

1. Kezelbfelllet // 2. Légkimenet // 3. Sutétartaly // 4. Sttétartaly fogantyu // 5. Racsos betét




Fontos!

Veszély

- A készlléket 8 év feletti gyermekek, korlatozott fizikai, érzékelési vagy mentalis képességd,
illetve hianyos tapasztalatu és tudasu személyek csak akkor hasznalhatjak, ha megfelel6
személy felugyeli 6ket, vagy ha tajékoztattak 6ket a készlilék biztonsagos hasznalatardl és a
hasznalat veszélyeirdl. Gyermekek nem jatszhatnak a készllékkel. A tisztitast és a karbantartast
gyermekek nem végezhetik, kivéve, ha elmultak 8 évesek, és ha kdzben feliigyelnek rajuk.

- Tartsa tavol a készuléket és a haldzati kabelt 8 éven aluli gyermekektdl.

- A készulékhaz futészalakat és elektromos alkatrészeket tartalmaz. Soha ne meritse vizbe, és
soha ne dblitse el foly6 viz alatt.

Kerulje a viz vagy egyéb folyadékok készllékbe szivargasat, hogy elkerilje az aramutést.

- A hozzavaldkat mindig ugy tegye a sutétartalyba, hogy ne érintkezzenek a flitéelemekkel.

- A készulék mikodése kdzben ne takarja le a légbe- és légkimenetet.

- Ne toltson a sutétartalyba olajat. Tlzveszély!

- A készulék mikodése kdzben ne érintse meg annak belsejét.

Hasznalat kdzben a készilék felllete felforrésodhat.

FIGYELMEZTETESEK

- Ellendrizze, hogy a készuléken talalhatd volt jelolés megegyezik-e a hasznalni kivant halézat
feszlltségével.

- Ne hasznalja a készuléket, ha a halézati kabel, a csatlakoz6 vagy barmely mas része megseérdult.

- A sérult kabel javitasat, ill. cseréjét kizardlag képzett szakemberrel végeztesse.

- Tartsa tavol a készUlléket forrd fellletektél.

- Nedves kézzel ne dugja be a halézati csatlakozot és ne hasznalja a kezel6fellletet.

- Ne tegye a készuléket kdzvetlenul falhoz vagy mas készilékek mellé. - A készllék minden
oldalatdl tartson minimum 10 cm-es tavolsagot.
Ne tegyen semmit a készulékre.

- Ne hasznalja a készuléket a hasznalati utmutatéban leirtaktdl eltérd célokra.

- Ne hagyja a készuléket mikodése kozben Grizetlendl.

- Mlkodés kozben forrd gbz szivarog ki a Iégkimenetbdl. Tartsa tavol a kezét és arcat a gbztél.
Legyen ugyanolyan évatos, amikor a sutétartalyt kiveszi, mert ekkor szintén forré g6z tavozik.

- A hozzaférhet6 fellletek mikodés kozben felforrdsodhatnak,

- Azonnal huzza ki a halézati csatlakozét, ha azt észleli, hogy so6tét flst szivarog a készllékbél.

Varjon, amig mar nem jon ki tébb fist, miel6tt a sttétartalyt kivenné a készulékbdl.



1
Q Ez a készulék megfelel az LFGB (élelmiszerekrél és allateledelekrél szélé német

torvénykodnyv) kdvetelményeinek, és alkalmas élelmiszerekkel valo érintkezésre.

- ﬁ Ez a termék csak haztartasi és beltéri hasznalatra alkalmas.

A\

- Mikodés kozben forrd géz tavozik a légkimenetbél. Kezét és arcat tartsa biztonsagos

tavolsagban a g6ztdl és légkimenettdl. Legyen ugyanolyan évatos, amikor a sutétartalyt kiveszi,
mert ekkor szintén forré g6z tavozik.

Figyelem

- Gy6z6djon meg arrdl, hogy a készllék vizszintes, sik és stabil fellleten all.

- A készulék kizardlag haztartasi hasznalatra alkalmas. Dolgozok szamara fenntartott konyhak,
mezdbgazdasagi uzemek, pihenbhelyek vagy mas nem lakoépuletek szamara valoszinileg nem
megfeleld. Szintén nem alkalmas vendégek szamara hotelekben, pihenéhelyeken, panziokban
eés mas lakéépuletekben valé hasznalatra.

- Ha a készuléket nem rendeltetésszerlien, kereskedelmi vagy félkereskedelmi célokra, vagy nem
a hasznalati utmutatonak megfeleléen hasznalja, a garancia érvényét veszti, és fenntartjuk a
jogot, hogy ne vallaljunk felel6sséget az okozott karokeért.

- Mindig valassza le a készuléket a halozatrél, ha nem hasznalja.

- A készulék kihliléséhez 30 perc szlkséges, ezt kdvetbéen biztonsaggal megfoghaté vagy

tisztithato.

ElsO0 uzembe helyezés elott

1. Tavolitsa el az 6sszes csomagoldéanyagot.
2. Tavolitson el minden matricat és cimkét a készulekrél.

3. Forrd vizzel, némi mosogatoszerrel €s egy nem surolo szivaccsal tisztitsa meg a sutékosarat
€s a sutotartalyt.

4. Nedves ronggyal torolje at a készulék belsejét és kulsejét.

Ez egy forrélevegés siitd, ami olaj nélkiil, csak forré levegdvel siit. Ne toltson olajat vagy

sutozsirt a siitétartalyba.
Megjegyzés: A forrélevegds siité elsé hasznalata soran elé6fordulhat, hogy enyhe fiist
keletkezik. Ez sok heviil6o késziiléknél el6fordul. Ez nem csokkenti a késziilék biztonsagat.



Hasznalat elott

1. Helyezze a készuléket egy stabil, vizszintes és sik fellletre.
Ne helyezze a késziléket olyan feliiletre, amely nem héallé.

2. Helyezze a racsos betétet a sutétartalyba (4. abra).
Ne ontson olajat vagy mas folyadékot a sutotartalyba.
Ne takarja le a késziléket, mert ez megszakitja a légaramlast, és rontja a siitési eredményt.

A készulék hasznalata

Az olajmentes forrdleveg6s sutével tobbféle étel elkészithetd.

Forrélevegods sutés

1. Dugja a halozati csatlakoz6t egy konnektorba.
2. Ovatosan vegye ki a sitétartalyt a forrélevegés siitébél.
3. Helyezze a hozzavaldkat a tartalyba.
4. Helyezze a sutétartalyt ismét a forrélevegés sutébe.
Gyb6z6djon meg rola, hogy illeszkedjen a forrdlevegbs sutében lévé sinekre.
Soha ne hasznalja a siitétartalyt a racsos betét nélkiil.

Figyelem! Miikodés kozben és kozvetleniil utana egy ideig ne érjen a sitétartalyhoz, mert
az hasznalat alatt nagyon felheviil. A sitétartalyt kizarélag a markolatnal fogja meg.

5. Hatarozza meg az étel sziikséges elkészitési idejét (lasd ,Beallitasok” bekezdés).
6. Némely Osszetevét az elkészitési id6 felénél meg kell razni (Iasd ,Beallitasok” bekezdés). Huzza
ki a készulékbdl a stt6tartalyt a markolatanal fogva, és razza meg. Helyezze vissza a sutétartalyt

a forrélevegds sutébe.

Tipp: Ha az id6zitét az elkészitési id6 felére allitia, hallja a jelz6hangot, amikor meg kell razni az
ételt. Ha ezt megteszi, ujra be kell allitania az idézitét a hatralévé elkészitesi idére.

7. Ha hallja a jelz6hangot, akkor az elkészitési id6 lejart. Huzza ki a sutétartalyt a készulékbdl.
Megjegyzés: A készulék manualisan is kikapcsolhatd. Ehhez allitsa az id6zit6t az 1-esre.

8. Ellendrizze, hogy az ételek elkészultek-e.
Ha az étel még nem készult el, egyszerlien csusztassa vissza a sutétartalyt, majd allitsa be az
id6zitét még néhany percre.

9. Az étel (pl. hasabburgonya) eltavolitdsahoz huzza ki a sutétartalyt a készilékbdl, és helyezze
egy héallo fellletre.

Ne uritse ki a stuitotartalyt, ha a racsos betét még benne van. Kiilonben a megmaradt olaj,
ami a sutotartaly aljan osszeqydilt, racsopoghet az ételre.

A sutotartaly és a sult étel forrd. Az ételtol fliggéen goz aramolhat ki a suitotartalybol.




10. Uritse a sutétartaly tartalmat egy talba vagy egy tanyérra.

11. Kbzvetlenul egy adag elkészitése utan ujabb adag étel suthetd a forrélevegés sutében.

A KEZELOFELULET LEIRASA

Hasznalat:

I
Be-/kikapcsolc’) gomb

1. Nyomja meg a be-/kikapcsolé gombot. A bekapcsolas utan a kijelzé vilagit, és mutatja az elsé
etel el6re beallitott elkészitési idejét. Az elsé étel villog.

2. Nyomja meg a gombot a kivant étel kivalasztasahoz. Az étel kivalasztasa balrdl jobbra

torténik. A hémérséklet és az elkészitési id6 sajat izlés szerint bedllithato: A -~ €s ,+” gombokkal novelhetd vagy
csOkkentheté a hémérséklet és az elkészitési id6 beadllitasa (a hémérséklet minden
gombnyomassal 5 °C-kal, az elkészitési idé pedig minden gombnyomassal 1 perccel ndvekszik
vagy csokken).

3. Ha az étel kivalasztasa utdn nem nyomja meg a be-/kikapcsold gombot, a késziilék 5 masodperc muilva magatol elindul,
és megkezdddik az elkészitési id6.

|
4. Sutés utan nyomja meg a be-/kikapcsolé gombot, ha elbtte kivalasztott egy ételt a

funkcidgombbal a beallitott program torléséhez. A készulék 30 masodpercig hil.
5. Amikor a sutési folyamat befejez6dott, a kijelzépanel készenléti lzemmaodba kapcsol. Nyomja

I
meg a

I
6. A készulék kikapcsolasahoz tartsa lenyomva a gombot tébb mint 30 masodpercig.

, gombot a kijelzd ujboli aktivalasahoz. Most tovabbi beallitasokat lehet végezni.



Beallitasok

Az alabbi tablazat segit kivalasztani az alapbeallitasokat az ételekhez.

Megjegyzés: Felhiviuk a figyelmét, hogy a beallitasok csak tajékoztatd jellegiek. Mivel az
OsszetevOk eredete, mérete, formaja, markaja kilénbdz6, ezért nem garantalhaté az optimalis
beallitas.

Mivel a készulékben a leveg6 nagyon gyorsan felforrosodik,

a sutotartaly rovid eltavolitasa az elkészités soran alig befolyasolja a sutési folyamatot.

Tippek:
- A kisebb ételek altalaban roévidebb elkészitési idét igényelnek, mint a nagyobbak.

- Nagyobb mennyiségli hozzavalok elkészitéséhez csak kicsivel hosszabb id6re van sziikseg.
Kisebb mennyiségli hozzavalok elkésziteséhez csak kicsivel rovidebb idére van sziikseg.

- Kisebb ételek megrazasa az elkészitési id6 felénél optimalis eredményt biztosit és
megakadalyozhatja az étel egyenetlen megstilését.

- A ropogbsabb hatas érdekében forgassa meg a friss burgonyat némi olajban. Az olaj
hozzaadasat kbvetbéen néhany percen bellil helyezze az ételt a forrolevegds siitébe.

- Azok a ropogtatnivalok, amelyeket stitbben el lehet késziteni, forrolevegds stit6ben is
ugyanugy elkészithetbek.

- Hasznaljon kész tésztat a toltétt falatkak gyors és egyszerii elkészitéséhez. A kész tészta
gyorsabban elkészlil, mint a sajat készitesd tesztak.

- Ha slteményt, quiche-t és kényes vagy téltott ételt szeretne késziteni, helyezzen egy slté-
vagy felfujtformat a forrélevegds stitébe.

- Javasoljuk, hogy az elkészitési idé felét allitsa be, majd forditsa meg az ételt. Ezaltal jobb
eredmeény érheté el.

2 O R EE

Elére
beallitott 200 °C 200 °C 160 °C 180 °C 200 °C 200 °C 180 °C 160 °C
hémérséklet
Elére
15 perc 20 perc 20 perc 18 perc 20 perc 15 perc 12 perc 17 perc
beallitott id6

Tipp: Az elkészitési id6 a személyes izléstél, valamint a hozzavaldk tipusatdl és méretétdl fuggden
valtozhat.



Tisztitas
Minden hasznalat utan tisztitsa meg a készuléket.
A sitotartaly és a tapadasmentes bevonattal ellatott racsos betét tisztitasahoz ne

hasznaljon fém konyhai eszkozoket vaqy surold tisztitoszereket, kiilonben megsériilhet a
bevonat.

1. HUzza ki a halézati csatlakozot a konnektorbdl és hagyja lehdlni a készuléket.
Megjegyzés: Vegye ki a sutbétartalyt, hogy a forrdlevegds sitdé gyorsabban lehljon.

2. Nedves ronggyal torolje le a készulékhazat.

3. Tisztitsa meg a sutétartalyt és a racsos betétet forré vizzel, egy kevés mosogatdszerrel és egy
nem surol6 szivaccsal.
A maradék szennyezédések eltavolitdasahoz hasznaljon zsirtalanitoé folyadékokat.
Tipp: A makacs szennyezddések eltavolitasahoz tbltse meg a stitétartalyt forré vizzel és adjon
hozza egy kevés mosogatoszert. Helyezze a racsos betétet a sliitétartalyba, és hagyja hatni
kértilbelil 10 percig.

4. Forro vizzel és egy nem surold szivaccsal tisztitsa meg a készulék belsejét.

5. Afitészalakrol tavolitsa el az ételmaradékokat egy tisztitokefével.

Tarolas
1. HUzza ki a haldzati csatlakozot és hagyja a készuléket lehdlni.
2. Gy6z8djon meg arrdl, hogy a készulék dsszes része tiszta és szaraz.

Kornyezetvédelmi eldirasok

Ne dobja a készuléket az élettartama végeén a haztartasi hulladékba. Ehelyett artalmatlanitsa egy
hivatalos Ujrahasznositasi gy(ijtéhelyen. igy hozzajarul kdrnyezete megérzéséhez.

Garancia és vevoszolgalat

Ha barmilyen szolgaltatasra, informaciora vagy problémara van szliksége, vegye fel a kapcsolatot
a helyi szervizzel.



Zavarelharitas

Zavar

Lehetséges ok

Elharitas

A forrélevegds sutd
nem muikodik.

A készllék nincs | Dugja be a haldzati csatlakozot egy foldelt
bedugva. konnektorba.

Az idézitoé nincs | Allitsa be az idézitét a kivant elkészitési idére a
beallitva. készllék bekapcsolasahoz.

A sutétartalyban tul sok
étel van.

Helyezzen kevesebb hozzavalot a tartalyba. A
kisebb adagok egyenletesebben sllnek.

Allitsa be a sziikséges héfokot a héfok-

Az ételek nem | A bedllitott héfok tul . . . ‘e aban
Késziiinek el i szabalyozoval (lasd ,A készlilék hasznalata
efzu ne’ el az1do | alacsony. fejezetben a ,Beallitasok” bekezdést).
lejarta utan. ,
. s . .. .. | Allitsa be az id6zitét a szlikséges elkészitési id6re
Az elkészitési id6 tul | |, s g g
Svid (lasd ,A készilék hasznalata” fejezetben a
' ,Beallitadsok” bekezdést).
Az ételek . o Azokat az ételeket, amik egymason vannak (pl.:
egyenetlendl B|zo.r1y’o§ f.ajte.a{u etel?két hasébburgonya), a sutési id6 felénél meg kell rézni
stlnek meg. a sltési idejuk felenél (lasd ,A készilék hasznalata” fejezetben a

meg kell razni.

.Beallitasok” bekezdést).

Asllt falatkdk az | Az elkésziteni kivant | Hasznaljon sutében elkészithetd ételeket, és kenje
elkészitési id6 ételeket hagyomanyos | meg Oket némi olajjal a ropogos eredmeény
lejarta utan nem | olajsiitében kell | érdekében.
ropogosak. megsiitni.
Tul sok étel van a | Toltse meg a sUtétartalyt legfeljebb a MAX jelzésig.

A sutétartalyt nem

lehet rendesen
betolni a
készllékbe.

sutétartalyban.

A racsos betét nincs
megfeleléen behelyezve
a sutétartalyba.

Nyomja be a racsos betétet a sutétartalyba, amig
hallhatéan be nem kattan.

Fehér fust szall fel
a készilékbal.

Zsiros ételt készit.

Ha zsiros ételt készit a forrolevegés sttében,
nagyobb mennyiségu olaj csOpdg a sutétartalyba.
Az olaj fehéren flistdl, és a sut6tartaly a
szokasosnal jobban felmelegszik. Ez nem karositja
a készuléket, illetve nem befolyasolja a sités
eredmeényeét.

A sutétartaly a legutébbi
hasznalatb6l szarmazo
zsiradékot tartalmaz.

A fehér fust a stutétartalyban 1évé zsir
felforrosodasaval keletkezik. Ugyeljen arra, hogy
minden hasznalat utdn megtisztitsa a sutétartalyt.

A friss
hasabburgonya
nem egyenletesen
sult.

Nem megfeleld
burgonyafajtat hasznalt.

Hasznaljon friss, keményre fové burgonyat.

A hasabburgonyat nem
Oblitette le megfelel6en,
miel6tt a sutbtartalyba
tette.

Oblitse le alaposan a hasabburgonyat, hogy
eltavolitsa a keményitét.

A friss
hasabburgonya
nem ropogos az

Az, hogy mennyire lesz
ropogos a
hasabburgonya, attol

Az olaj hozzaadasa elétt jol szaritsa meg a
hasabburgonyat.

A ropogos eredményert vagja a burgonyat




elkészitési id6 | fiigg, hogy mennyi viz és | finomabb hasabokra.

utan. olaj tapad ra. A ropogds eredményért tegyen a burgonyahoz egy
kevés olajat.

MUSZAKI ADATOK:

Feszlltség/frekvencia 220-240 V valtakozo aram, 50/60 Hz
Névleges teljesitmény 1600 W
Kikapcsolva A jogszabalyi el6irasnak megfeleléen < 0,5 W
A sutétartaly Grtartalma 6,5 |
Allithato hémérséklet 80-200 °C
Id6zitd 0-60 perc
LED kijelz6: 24 db LED izz6, egyenként 70 mW, 2,6-3,0 V
egyenaram.
Vilagitas Belsé vilagitas: 1 DB G9 izzd, 220-240 V valtakoz6 aram, 50/60
Hz, 25 W.
Az izz6t a felhasznald nem cserélheti ki.
Aramiités elleni érintésvédelmi )
, |. osztaly
osztaly
Védettség IPX0
Halozati kabel hossza 75 cm

A készlilék szabalyszer( artalmatlanitasa

Az itt és a terméken talalhato szimbolum azt jelzi, hogy a késziléket az elektromos és
elektronikai készulékekhez soroltak. A terméket élettartama végén nem szabad haztartasi
vagy kereskedelmi hulladékkal egyutt kidobni. Az eurdpai iranyelv (2012/19/EU), amely az
elektromos készulékek és tartozékaik megsemmisitését szabalyozza, azt hivatott
biztositani, hogy a készlilékek a rendelkezésre all6 legjobb Ujrahasznositasi modszerekkel
keriilienek feldolgozasra. Igy a veszélyes anyagokat megfeleléen kezelik, a kdrnyezetre
gyakorolt hatas csdkken, és nem keletkeznek Uj szemétlerakdk. Tovabbi informaciokért az
elektromos és elektronikai készllékek helyes artalmatlanitasardl forduljon a helyi
hatosagokhoz.




