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A\ SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor der Montage und dem Gebrauch des Gerats
zuerst die Bedienungsanleitung. Bei Verletzungen oder
Schaden infolge nicht ordnungsgemalier Montage oder
Verwendung tUbernimmt der Hersteller keine Haftung.
Bewahren Sie die Anleitung zum Nachschlagen an einem
sicheren und zuganglichen Ort auf.

Sicherheit von Kindern und schutzbediirftigen
Personen

. Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen

mit eingeschrankten physischen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung/
mangelndem Wissen benutzt werden, wenn sie durch eine
fur ihre Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt werden
oder von dieser Person Anweisungen erhalten haben, wie
das Gerat sicher zu bedienen ist und welche Gefahren bei
nicht ordnungsgemaler Bedienung bestehen. Kinder unter
8 Jahren und Personen mit schweren Behinderungen oder
Mehrfachbehinderung sollten vom Gerat ferngehalten
werden, wenn sie nicht standig beaufsichtigt werden.

- Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,

dass sie nicht mit dem Gerat.

- Halten Sie sdmtliches Verpackungsmaterial von Kindern

fern und entsorgen Sie es ordnungsgemals.

- WARNUNG: Halten Sie Kinder und Haustiere von dem

Gerat fern, wenn es in Betrieb oder in der AbklUhlphase ist.



Die zugénglichen Gerateteile werden beim Betrieb sehr
heil3.

- Falls Ihr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet ist,
empfehlen wir, diese einzuschalten.

- Kinder durfen keine Reinigung und Wartung des Gerats
ohne Beaufsichtigung durchfuhren.

Allgemeine Sicherheit

- Die Montage des Gerats und der Austausch des Kabels
muss von einer Fachkraft vorgenommen werden.

- Verwenden Sie das Gerat nicht, bevor es in den
Einbauschrank gesetzt wird.

- Vor Wartungsarbeiten ist das Gerat von der elektrischen
Stromversorgung zu trennen.

- Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, seinem autorisierten Kundenservice oder einer
gleichermalden qualifizierten Person ausgetauscht werden,
um Gefahren durch elektrischen Strom zu vermeiden.

- WARNUNG: Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
ausgeschaltet ist, bevor Sie die Lampe austauschen, um
einen Stromschlag zu vermeiden.

- WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heild. Seien Sie vorsichtig
und berlhren Sie niemals die Heizelemente.

- Verwenden Sie stets Topfhandschuhe, um Zubeh&r oder
Geschirr zu entfernen oder zu verstauen.

- Ziehen Sie die Einhangegitter zuerst vorne und dann
hinten von den Seitenwénden weg. Setzen Sie die
Einhdngegitter in umgekehrter Reihenfolge ein.

- Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem
Dampfstrahlreiniger.

- Benutzen Sie zum Reinigen der Glastir keine scharfen
Scheuermittel oder Metallschwammchen; sie kdnnten die
Glasflache verkratzen und zum Zersplittern der Scheibe
flhren.



- Vor der pyrolytischen Reinigung missen verschuttete
Flussigkeiten entfernt werden. Nehmen Sie das gesamte

Zubehor aus dem Backofen.

SICHERHEITSANWEISUNGEN

Montage

WARNUNG! Die Montage des
Gerats darf nur von einer
qualifizierten Fachkraft
durchgefiihrt werden.

« Entfernen Sie das gesamte
Verpackungsmaterial.

* Montieren Sie ein beschadigtes Gerat
nicht und benutzen Sie es nicht.

» Halten Sie sich an die mitgelieferte
Montageanleitung.

» Seien Sie beim Umsetzen des Gerates
vorsichtig, da es sehr schwer ist.
Tragen Sie stets
Sicherheitshandschuhe und festes
Schuhwerk.

» Ziehen Sie das Gerat nicht am Giriff.

* Montieren Sie das Gerat an einem
sicheren und geeigneten Ort, der den
Montageanforderungen entspricht.

* Die Mindestabstéande zu anderen
Geraten und Kiichenmdbeln sind
einzuhalten.

« Uberprifen Sie vor der Montage des
Gerétes, ob sich die Ofentlir ohne
Kraftanwendung 6ffnen lasst.

» Das Gerat ist mit einem elektrischen
Klhlsystem ausgestattet. Es muss mit
der elektrischen Stromversorgung
betrieben werden.

Mindesthohe des 590 (600) mm
Einbaumébels (Min-

desthohe des

Schranks unter der

Arbeitsplatte)
Schranktiefe 550 (550) mm

Hohe der Gerate- 576 mm
rickseite

Breite der Gerate- 559 mm
rickseite

Gerateeinbautiefe 548 mm
MindestgroRe der 560x20 mm
Bellftungsoffnung.

Offnung auf der

Ruckseite unten

Befestigungsschrau- 4x25 mm
ben

Elektrischer Anschluss

WARNUNG! Brand- und
Stromschlaggefahr.

« Alle elektrischen Anschllisse sind von
einem gepruften Elektriker
vorzunehmen.

» Das Gerat muss geerdet sein.

« Stellen Sie sicher, dass die Daten auf
dem Typenschild mit den elektrischen
Nennwerten der Netzspannung
Ubereinstimmen.

SchlieRen Sie das Gerat nur an eine
ordnungsgemal installierte
Schutzkontaktsteckdose an.



Verwenden Sie keine
Mehrfachsteckdosen oder
Verlangerungskabel.

Achten Sie darauf, Netzstecker und
Netzkabel nicht zu beschadigen. Falls
das Netzkabel des Geréats ersetzt
werden muss, lassen Sie diese Arbeit
durch unseren autorisierten
Kundendienst durchfiihren.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel
die Geratetlr oder die Nische unter
dem Gerat nicht berlihrt oder in ihre
Nahe gelangt, insbesondere wenn das
Gerét eingeschaltet oder die Tur heif}
ist.

Alle Teile, die gegen direktes Berthren
schiitzen, sowie die isolierten Teile
muissen so befestigt werden, dass sie
nicht ohne Werkzeug entfernt werden
kénnen.

Stecken Sie den Netzstecker erst nach
Abschluss der Montage in die
Steckdose. Stellen Sie sicher, dass der
Netzstecker nach der Montage noch
zuganglich ist.

Falls die Steckdose lose ist, schlieRen
Sie den Netzstecker nicht an.

Ziehen Sie nicht am Netzkabel, wenn
Sie das Gerat von der
Stromversorgung trennen méchten.
Ziehen Sie stets am Netzstecker.
Verwenden Sie nur geeignete
Trenneinrichtungen: Uberlastschalter,
Sicherungen (Schraubsicherungen
mussen aus dem Halter entfernt
werden kdnnen),
Fehlerstromschutzschalter und
Schitze.

Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der
Sie das Gerat allpolig von der
Stromversorgung trennen kénnen. Die
Trenneinrichtung muss mit einer
Kontaktoffnungsbreite von mindestens
3 mm ausgefiihrt sein.

Schliel3en Sie die Geratetiir ganz,
bevor Sie den Netzstecker in die
Steckdose stecken.

Das Gerat wird mit einem Netzstecker
und Netzkabel geliefert.

Einsetzbare Kabeltypen fiir Einbau oder
Austausch in Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-
F, HO5 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Fur den Kabelabschnitt siehe die
Gesamtleistung auf dem Typenschild. Sie
kdnnen auch die Tabelle heranziehen:

Gesamtleistung Kabelquerschnitt
(W) (mm?)

maximal 1380 3x0.75
maximal 2300 3x1
maximal 3680 3x15

Das Erdkabel (griin/gelb) muss 2 cm
langer sein als die Phasen- und Nullleiter
(blaue und braune Kabel).

Gebrauch

WARNUNG! Verletzungs-,
Verbrennungs-, Stromschlag-
oder Explosionsgefahr.

» Dieses Gerat ist ausschlieBlich zur
Verwendung im Haushalt (in
Innenrdumen) bestimmt.

* Nehmen Sie keine technischen
Anderungen am Gerat vor.

» Vergewissern Sie sich, dass die
Luftungsoéffnungen nicht blockiert sind.

» Lassen Sie das Gerat wahrend des
Betriebs nicht unbeaufsichtigt.

» Schalten Sie das Gerat nach jedem
Gebrauch aus.

* Gehen Sie beim Offnen der Tir
vorsichtig vor, wenn das Gerat in
Betrieb ist. Es kann heilde Luft
freigesetzt werden.

» Benutzen Sie das Gerat nicht mit
nassen Handen oder wenn es mit
Wasser Kontakt hat.

» Uben Sie keinen Druck auf die offene
Tar aus.

» Verwenden Sie das Gerat nicht als
Arbeits- oder Abstellflache.

» Offnen Sie die Geratetlr vorsichtig. Die
Verwendung von Zutaten mit Alkohol



kann eine Mischung aus Alkohol und
Luft verursachen.

Lassen Sie beim Offnen der Tlr keine
Funken oder offenen Flammen mit dem
Gerat in Kontakt kommen.

Platzieren Sie keine entflammbaren
Produkte oder Gegensténde, die mit
entflammbaren Produkten benetzt sind,
im Gerat, auf dem Geréat oder in der
Nahe des Geréts.

WARNUNG! Risiko von
Schaden am Gerat.

Um Beschadigungen und Verfarbungen
der Emailbeschichtung zu vermeiden:

— Stellen Sie feuerfestes Geschirr
oder andere Gegenstande nicht
direkt auf den Boden des Geréts.

— Legen Sie keine Alufolie direkt auf
den Boden des Garraums.

— Fdullen Sie kein Wasser in das
heilke Gerat.

— Lassen Sie nach Abschluss des
Garvorgangs kein feuchtes
Geschirr oder feuchte Speisen im
Gerat stehen.

— Gehen Sie beim Herausnehmen
oder Einsetzen des Zubehors
sorgfaltig vor.

Verfarbungen der Emaille- oder
Edelstahlbeschichtung haben keine
Auswirkung auf die Leistung des
Gerats.

Verwenden Sie eine tiefe Pfanne fiir
feuchte Kuchen. Fruchtsafte
verursachen Flecken, die dauerhaft
sein kénnen.

Dieses Geréat ist nur zum Kochen
bestimmt. Es darf nicht fir andere
Zwecke z. B. zum Erwarmen von
Raumen verwendet werden.

Die Backofentir muss beim Betrieb
geschlossen sein.

Ist das Gerat hinter einer Mobelfront
(wie etwa einer Tur) installiert, achten
Sie darauf, dass die Tur wahrend des
Geratebetriebs nicht geschlossen wird.
Hinter einer geschlossenen Mdbelfront
kdénnen sich Hitze und Feuchtigkeit
ansammeln und das Geréat, das
Gehéuse oder den Boden

beschadigen. SchlieRen Sie die
Maobelfront nicht, bevor das Gerat nach
dem Gebrauch véllig abgekuhlt ist.

Reinigung und Pflege

WARNUNG! Verletzungs-,
Brandgefahr sowie Risiko von
Schaden am Gerat.

Schalten Sie das Gerat immer aus und
ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose, bevor Reinigungsarbeiten
durchgefiihrt werden.

Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
abgekuhlt ist. Es besteht die Gefahr,
dass die Glasscheiben brechen.
Ersetzen Sie die Turglasscheiben
umgehend, wenn sie beschadigt sind.
Wenden Sie sich an einen autorisierten
Kundendienst.

Gehen Sie beim Aushangen der Tur
vorsichtig vor. Die Tur ist schwer!
Reinigen Sie das Geréat regelmafig, um
eine Verschlechterung des
Oberflachenmaterials zu verhindern.
Reinigen Sie das Geréats mit einem
weichen, feuchten Tuch. Verwenden
Sie ausschliefllich Neutralreiniger.
Benutzen Sie keine Scheuermittel,
scheuernde Reinigungsschwammchen,
Losungsmittel oder Metallgegenstande.
Falls Sie ein Backofenspray
verwenden, befolgen Sie die
Sicherheitsanweisungen auf seiner
Verpackung.

Pyrolysereinigung

WARNUNG! Im Pyrolyse-
Modus besteht Verletzungs-
und Brandgefahr und es
kénnen chemische Emissionen
(Dampfe) austreten.

Entfernen Sie vor der pyrolytischen

Selbstreinigung und vor der

Erstinbetriebnahme Folgendes aus

dem Ofeninnenraum:

— Alle grélReren )
Lebensmittelriickstande, Ol- und
Fettablagerungen.



— Alle zum Gerat dazugehorigen
herausnehmbaren Teile (Bleche,
Einhangegitter) sowie Topfe,
Pfannen, Bleche und Utensilien mit
Antihaftbeschichtung usw.

Lesen Sie die Anleitung zur Pyrolyse

sorgfaltig durch.

Halten Sie Kinder wahrend der

Pyrolyse vom Gerat fern.

Das Gerat wird sehr heil}, und aus den

vorderen Kuhlungsoéffnungen tritt heille

Luft aus.

Die pyrolytische Reinigung erfolgt bei

sehr hoher Temperatur und kann

Dampfe von Lebensmittelriickstanden

und Geratematerialen freisetzen.

Beachten Sie unbedingt Folgendes:

— Sorgen Sie wahrend und nach der
Pyrolyse fiir eine gute Beliftung.

— Sorgen Sie wahrend und nach dem
ersten Gebrauch mit der
Hochsttemperatur fiir eine gute
Beliftung.

Einige Végel und Reptilien kénnen im

Gegensatz zu den Menschen sehr

empfindlich auf die wahrend des

Reinigungsvorgangs freigesetzten

Dampfe von Pyrolyse-Backofen

reagieren.

— Bringen Sie Tiere (besonders
Vogel) fiir die Zeit wahrend und
nach der Pyrolyse und nach der
ersten Anwendung der
Hochsttemperatur in einen gut
beliifteten Bereich.

Kleine Tiere reagieren auch wahrend

des laufenden Reinigungsprogramms
empfindlich auf die lokalen
Temperaturschwankungen in der Nahe
von Pyrolyse-Backofen.
Antihaftbeschichtungen auf Topfen,
Pfannen, Blechen und Kochutensilien
usw. kénnen durch die hohen
Temperaturen wahrend der
pyrolytischen Reinigung beschéadigt
werden und geringfligige Mengen an
gesundheitsschadlichen Dampfen
freisetzen.

Die von den Pyrolyse-Backdfen/

Speiseresten freigesetzten Dampfe

sind ungefahrlich fir Menschen,
einschliellich Kinder und Personen mit
Gesundheitsbeschwerden.

Innenbeleuchtung

WARNUNG!
Stromschlaggefahr.

Bezlglich der Lampe(n) in diesem
Gerat und separat verkaufter
Ersatzlampen: Diese Lampen missen
extremen physikalischen Bedingungen
in Haushaltsgeraten standhalten, wie
z.B. Temperatur, Vibration,
Feuchtigkeit, oder sollen Informationen
Uber den Betriebszustand des Gerates
anzeigen. Sie sind nicht fir den Einsatz
in anderen Geraten vorgesehen und
nicht fir die Raumbeleuchtung
geeignet.

Dieses Produkt enthalt eine Lichtquelle
der Energieeffizienzklasse G.
Verwenden Sie nur Lampen mit der
gleichen Leistung .

Wartung

Wenden Sie sich zur Reparatur des
Geréts an den autorisierten
Kundendienst.

Dabei durfen ausschlieRlich
Originalersatzteile verwendet werden.

Entsorgung

WARNUNG! Verletzungs- und
Erstickungsgefahr.

Informationen zur Entsorgung des
Gerats erhalten Sie von Ihrer
Gemeindeverwaltung.

Trennen Sie das Geréat von der
Stromversorgung.

Schneiden Sie das Netzkabel in der
Nahe des Gerats ab, und entsorgen
Sie es.

Entfernen Sie das Turschloss, um zu
verhindern, dass sich Kinder, oder
Haustiere im Gerat einschlieen.
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MONTAGE

WARNUNG! Siehe Kapitel Montage
Sicherheitshinweise.

(*mm)

(*mm)

=198
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Befestigung des Ofens am
Mobel

GERATEBESCHREIBUNG

Gesamtansicht

Bedienfeld
F ? Elektronischer Programmspeicher
' |——|—| Heizelement
Lampe
(- ==y Ventilator
) e } // A Einschubschienen, herausnehmbar
| = ;
7 RS 6% — Einschubebenen
W®b

Zubehor Fur Kuchen und Platzchen. Zum
Backen und Braten oder zum

* Kombirost Auffangen von abtropfendem Fett.

Fir Kochgeschirr, Kuchenformen,
Braten.
* Universalblech



10

BEDIENFELD
Elektronischer Programmspeicher
O aana o 7 ]a Jo Jro] ]
I | I I I
0|8 ANOD
O & % 36 vd ndox

Bedienen Sie den Ofen Uber die Sensorfelder.

Sen- Funktion Beschreibung
sorfeld

EIN/AUS Ein- und Ausschalten des Backofens.
Backofenbeleuch- Ein- und Ausschalten der Backofenbeleuchtung.
-, 3 ‘- tung
4
Mein Favoriten- Speichern Ihres bevorzugten Programms. Uber
Programm dieses Feld konnen Sie direkt auf Ihr bevorzugtes
Programm zugreifen, selbst wenn der Ofen aus-

geschaltet ist.

Nach oben Menuinavigation nach oben.

Einstellen der Uhrfunktionen.

OK Bestatigen der Auswahl oder Einstellung.
m OK



1"

Display
A B Cc A. Symbol der Ofenfunktion
| . B. Nummer der Ofenfunktion/des
Ll . Programms
(69?3) i bl > C. Anzeigen fur die Uhrfunktionen (siehe

AUl lﬂl;.:_}hlm Tabelle ,Uhrfunktionen®)

=== |—L | D. Uhrzeit-/Restwarme-Anzeige
E D E. Anzeige der Temperatur/Tageszeit

Weitere Anzeigen auf dem Display:

Automatikprogramm Auswahl eines Automatikprogramms.
kg /9 kglg Ein Automatikprogramm mit Gewichtsein-

gabe ist eingeschaltet.

L Aufheiz-/Restwarmeanzeige Anzeige der Garraumtemperatur.
R Temperatur Anzeigen oder Andern der Temperatur.
Q Kurzzeit-Wecker Der Kurzzeit-Wecker ist eingeschaltet.
Anzeige fiir die Die Balken erléschen im Display, sobald
Schnellaufheizung der Ofen die eingestellte Temperatur

L . . erreicht hat.
Wenn Sie die Ofenfunktion einschalten,

erscheint ——_. Die Balken zeigen an, dass
die Garraumtemperatur steigt oder sinkt.

VOR DER ERSTEN VERWENDUNG

WARNUNG! Siehe Kapitel Erste Reinigung
Sicherheitshinweise.

Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3
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Erstes Vorheizen

Heizen Sie den leeren Ofen vor der ersten Inbetriebnahme vor.

Schrritt Nehmen Sie die Zubehorteile und die herausnehmbaren Einhangegitter aus dem
1 Ofen.

Schritt Stellen Sie die Hochsttemperatur fir folgende Funktion ein: @I
3 Lassen Sie den Ofen 15 Min. lang eingeschaltet.

TAGLICHER GEBRAUCH
WARNUNG! Siehe Kapitel .
Sicherheitshinweise. Ofenfunkti-
on
Ofenfunktionen Zum Backen und Braten

von Speisen auf einer

Ofenfunkti- Anwendung Einschubebene.
on Ober-/Unter-
hitze

Zum Backen auf bis zu
(%g) drei Einschubebenen

gleichzeitig und zum Dor-
HeiRluft ren von Lebensmitteln.

Stellen Sie eine 20 -

40 °C niedrigere Back-

ofentemperatur als bei Zum Backen von Kuchen

Ober-/Unterhitze ein. I:' mit knusprigen Béden

=== und zum Einkochen von

Unterhitze Lebensmitteln.




Ofenfunkti-
on

Anwendung

Zum Auftauen von Le-

& (qap) bensmitteln (Gemise
und Obst). Die Auftauzeit
Auftauen hangt von der Menge
und GroRe der gefrore-
nen Lebensmittel ab.
Zum Grillen diinner Le-
Ij' bensmittel und zum
Toasten von Brot.
Grill

]

HeiRluftgrillen

Zum Braten grof3er
Fleischstlicke oder von
Geflugel mit Knochen auf
einer Ebene. Zum Grati-
nieren und Uberbacken.

Hinweise zu: Feuchte Umluft

Diese Funktion wurde zur Bestimmung der
Energieeffizienzklasse und den
Anforderungen an die umweltgerechte
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Gestaltung EU 65/2014 und EU 66/2014
verwendet. Tests nach EN 60350-1.

Die Backofentir sollte wahrend des
Garvorgangs geschlossen bleiben, damit
die Funktion nicht unterbrochen wird. So
wird gewabhrleistet, dass der Backofen mit
der hochsten Energieeffizienz arbeitet.

Wenn Sie diese Funktion verwenden,
schaltet sich die Backofenbeleuchtung
automatisch nach 30 Sekunden aus.

Naheres zum Garen finden Sie im Kapitel
»Tipps und Hinweise®“, Feuchte Umluft.
Allgemeine Empfehlungen zum
Energiesparen finden Sie im Kapitel
.Energieeffizienz", Energiesparen.

Einstellung: Ofenfunktionen

1. Schalten Sie den Backofen mit © ein.
Das Display zeigt die eingestellte
Temperatur, das Symbol und die Nummer
der Ofenfunktion an.

2. Dricken Sie VAN oder \/, um eine
Ofenfunktion einzustellen.

3. Driicken Sie OK, oder der Backofen
wird automatisch nach flinf Sekunden
eingeschaltet.

Haben Sie den Backofen eingeschaltet,

aber keine Ofenfunktion und kein

Programm ausgewabhlt, schaltet sich der

Backofen automatisch nach 20 Sekunden

wieder aus.

Einstellung: Temperatur

Driicken Sie /\ oder V, um die
Temperatur in Schritten von 5 °C
einzustellen.

Sobald der Backofen die eingestellte
Temperatur erreicht hat, ertont ein
Signalton, und die Anzeige fir die
Schnellaufheizung erlischt.

Uberpriifung: Temperatur

Sie kénnen die aktuelle
Backofentemperatur wahrend einer
laufenden Funktion oder eines laufenden
Programms priifen.

1. Dricken Sie ﬂ
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Das Display zeigt die Temperatur im
Backofen an.

2. Driicken Sie OK, oder das Display
zeigt die eingestellte Temperatur nach
5 Sekunden wieder automatisch an.

Einstellung: Schnellaufheizung

Geben Sie kein Gargut in den Backofen,
wenn die Schnellaufheizung eingeschaltet
ist.

Die Schnellaufheizung steht nur bei
einigen Ofenfunktionen zur Verfligung.

UHRFUNKTIONEN
Tabelle der Uhrfunktionen

Sind die Alarmsignale im Einstellment
eingeschaltet, ertont der Signalton, wenn
die Schnellaufheizung nicht fur die
eingestellte Funktion verfligbar ist. Siehe
,Verwenden des Meniis Einstellungen®im
Kapitel ,Zusatzfunktionen®.

Die Schnellaufheizung verkirzt die
Aufheizzeit.

Halten Sie zum Einschalten der

Schnellaufheizung 3. mindestens 3
Sekunden gedriickt.

Ist die Schellaufheizung eingeschaltet,
erscheinen im Display blinkende Balken.

@ Uhrzeit

Anzeigen oder Andern der Tageszeit. Sie kdnnen die Uhr-

zeit nur andern, wenn der Backofen eingeschaltet ist.

S| Ende

Zum Einstellen, wann sich der Backofen ausschaltet.

Q Kurzzeit-Wecker

Einstellen einer Countdownzeit. Diese Funktion wirkt sich

nicht auf den Betrieb des Backofens aus. Sie kdnnen den
Kurzzeit-Wecker jederzeit und auch bei ausgeschaltetem
Backofen einstellen.

Einstellung: Uhrzeit

Warten Sie nach dem ersten Anschluss

an die Stromversorgung, bis das Display h
und 12:00 anzeigt. "12“ blinkt.

1. Drlicken Sie zum Einstellen der
Stunden 7\ oder V.
2. Driicken Sie OK.

3. Drilcken Sie zum Einstellen der
Minuten die Taste /\ oder \/.

4. Driicken Sie OK,

Das Display zeigt die neue Zeit an.
Driicken Sie zum Andern der Uhrzeit
mehrmals die Taste @ bis @ anfangt zu
blinken.



Einstellung: Dauer

1. Wahlen Sie eine Ofenfunktion und die
Temperatur.

2. Driicken Sie @ wiederholt, bis =]
anfangt zu blinken.

3. Driicken Sie /\ oder \/, um die
Minuten fir die Dauer einzustellen.

4. Driicken Sie OK oder die Dauer wird
automatisch nach 5 Sekunden
eingeschaltet.

5. Driicken Sie /\ oder \/, um die
Stunden flir die Dauer einzustellen.

6. Driicken Sie OK oder die Dauer wird
automatisch nach 5 Sekunden
eingeschaltet.

Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertont 2

Minuten lang ein Signalton. Im Display

blinkt Il und es wird die Zeit angezeigt.

Der Backofen schaltet sich ab.

7. Berlihren Sie ein Sensorfeld, um den
Signalton abzuschalten.

8. Schalten Sie den Backofen aus.

Einstellung: Ende

1. Wahlen Sie eine Ofenfunktion und die
Temperatur.

2. Driicken Sie @ wiederholt, bis =
anfangt zu blinken.

3. Driicken Sie /\ oder \/, um Ende

einzustellen und driicken Sie OK.
Stellen Sie zuerst die Minuten und
dann die Stunden ein.
Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertont 2
Minuten lang ein Signalton. Im Display
blinkt =l und es wird die Zeit angezeigt.
Der Backofen schaltet sich automatisch
ab.
4. Berihren Sie ein Sensorfeld, um den
Signalton abzuschalten.
5. Schalten Sie den Backofen aus.

Einstellung: Zeitvorwahl
1. Wahlen Sie eine Ofenfunktion und die
Temperatur.

2. Driicken Sie @ wiederholt, bis =1
anfangt zu blinken.
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3. Drilcken Sie zum Einstellen der

Minuten von A die Taste V oder
Dauer.

4. Driicken Sie OK.

5. Driicken Sie /\ oder \/, um die
Stunden flr die Dauer einzustellen.

6. Dricken Sie OK.
Im Display blinkt 1.
7. Driicken Sie /\ oder \/, um Ende

einzustellen und driicken Sie OK,
Stellen Sie zuerst die Minuten und
dann die Stunden ein.
Der Backofen schaltet sich spater
automatisch ein, funktioniert fiir die
eingestellte Dauer und stoppt um die
eingestellte Ende-Zeit. Nach Ablauf der
eingestellten Zeit ertént 2 Minuten lang ein

Signalton. Im Display blinkt lund es

wird die Zeit angezeigt. Der Backofen

schaltet sich automatisch ab.

8. Berilihren Sie ein Sensorfeld, um den
Signalton abzuschalten.

9. Schalten Sie den Backofen aus.

@

Ist die Zeitvorwahl
eingeschaltet, werden das
Symbol der Backofenfunktion,
|- mit einem Punkt und =
angezeigt. Der Punkt in der
Uhrzeit-/Restwarme-Anzeige
zeigt an, welche Uhrfunktion
eingeschaltet ist.

Einstellung: Kurzzeit-Wecker

1. Driicken Sie ).

Im Display blinkt [ und es wird

,00“ angezeigt.

2. Dricken Sie Q, um zwischen den
Optionen zu wechseln. Stellen Sie
zuerst die Sekunden und dann die
Minuten und Stunden ein.

3. Driicken Sie /\ oder \/, um den

Kurzzeit-Wecker einzustellen und Q
zur Bestéatigung.
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4. Driicken Sie OK oder der Kurzzeit-
Wecker wird automatisch nach 5
Sekunden eingeschaltet.

Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertont 2

Minuten lang ein Signalton und im Display

blinkt 00:00 und L.
5. Berlhren Sie ein Sensorfeld, um den
Signalton abzuschalten.

AUTOMATIKPROGRAMME

WARNUNG! Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

9 Automatikprogramme sind gespeichert.
Verwenden Sie ein Automatikprogramm
oder -rezept, wenn Sie nicht wissen, wie
ein Gericht zubereitet wird, oder keine
Erfahrung damit haben. Das Display zeigt
die voreingestellten Garzeiten fiir die
einzelnen Automatikprogramme an.

Liste der Automatikprogramme

T o

1 ROASTBEEF

2 SCHWEINEBRATEN
8 HAHNCHEN, GANZ
4 PIZZA

5 MUFFINS

6 QUICHE LORRAINE
7 WEIRBROT

8 KARTOFFELGRATIN
9 LASAGNE, FRISCH

Verwendung:
Automatikprogramme

1. Schalten Sie das Gerét ein.

2. Beriihren Sie .
Das Display zeigt die Nummer des
Automatikprogramms (1 - 9) an.

3. Beriihren Sie /\ oder \/, um das
Automatikprogramm auszuwahlen.

Einstellung: Garzeitmesser

1. Drilicken Sie zum Zurlicksetzen des

Garzeitmesser: V und /\ gleichzeitig
blinken.

2. Wenn das Display ,,00:00 anzeigt,
beginnt der Garzeitmesser wieder mit
dem Hochzahlen.

4. Berihren Sie OK oder warten Sie funf
Sekunden, bis das Gerat automatisch
eingeschaltet wird.

5. Nach Ablauf der Zeit ertdnt zwei
Minuten ein akustisches Signal. Das

Symbol 2| blinkt.

6. Zum Ausschalten des Signaltons
beriihren Sie ein Sensorfeld oder
offnen Sie die Backofentuir.

7. Schalten Sie das Gerat aus.

Verwendung:
Automatikprogramme mit
Gewichtseingabe

Wenn Sie das Fleischgewicht eingeben,
berechnet das Gerat die Gardauer
automatisch.

1. Schalten Sie das Gerét ein.
2. Berlihren Sie D

3. Beriihren Sie /\ oder \/, um das
Programm mit Gewichtseingabe
einzustellen.

Im Display wird folgendes angezeigt: die

Gardauer, das Symbol Dauer |_)| ein
Standardgewicht und die Gewichtseinheit
(kg, 9).

4. Berihren Sie OK, oder warten Sie funf
Sekunden, bis die Einstellungen
automatisch ibernommen werden.

Das Gerat wird eingeschaltet.

5. Sie kénnen das Standardgewicht mit

/\ oder V andern. Beriihren Sie OK.
6. Nach Ablauf der Zeit ertont zwei

Minuten lang ein Signalton, und (g
blinkt.
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7. Zum Ausschalten des Signaltons 8. Schalten Sie das Gerat aus.
bertihren Sie ein Sensorfeld oder
6ffnen Sie die Backofentr.

VERWENDUNG DES ZUBEHORS

sind auch Kippsicherungen. Durch den
umlaufend erhéhten Rand des Rosts ist
das Kochgeschirr gegen Abrutschen vom
Rost gesichert.

WARNUNG! Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

Einsetzen des Zubehors

Die kleine Einkerbung auf der Oberseite
erhoht die Sicherheit. Die Vertiefungen

Kombirost:

Schieben Sie den Rost zwischen die
Fihrungsschienen der Einhangegitter
mit den FURen nach unten zeigend.

Kombirost, Auflaufpfanne:
Schieben Sie das Backblech zwischen
die Fuhrungsstébe der Einhangegitter
und dem Kombirost auf die Fihrungssta-
be dartber.
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ZUSATZFUNKTIONEN

Verwenden der Funktion
»Bevorzugtes Programm*:

Mit dieser Funktion kdnnen Sie lhre
bevorzugten Einstellungen fir Temperatur
und Dauer bei Backofenfunktionen oder -
programmen speichern.

1. Stellen Sie die Temperatur und die
Dauer flr eine Backofenfunktion oder
ein Programm ein.

2. Beriihren Sie W langer als drei
Sekunden. Ein akustisches Signal
ertont.

3. Schalten Sie das Geréat aus.

* Berlhren Sie 7&’ um die Funktion
einzuschalten. Das Gerat schaltet Ihr
bevorzugtes Programm ein.

Sie kénnen die Dauer und
die Temperatur bei
eingeschalteter Funktion
andern.

» Berlihren Sie @ um diese Funktion
auszuschalten. Das Gerat schaltet Ihr
bevorzugtes Programm aus.

Verwenden der Kindersicherung

Die Kindersicherung verhindert ein
unbeabsichtigtes Einschalten des Ofens.

Wenn die Pyrolyse
eingeschaltet ist, ist die Tur
verriegelt. Wenn Sie ein
Sensorfeld driicken erscheint
die Meldung im Display.

1. Halten Sie O 3 Sekunden lang
gedrickt, um den Ofen auszuschalten.

2. Halten Sie @ und V gleichzeitig 2
Sekunden lang gedriickt.

Das Signal ertont.

Im Display erscheint SAFE. Die Tir wird
verriegelt.

Zum Ausschalten der Kindersicherung
wiederholen Sie Schritt 2.

Verwenden der Funktionssperre

Diese Funktion lasst sich nur bei
eingeschaltetem Backofen einschalten.

Die Tastensperre verhindert ein
versehentliches Verstellen der
Ofenfunktion.

1. Schalten Sie den Ofen ein, um die
Funktion zu verwenden.

2. Schalten Sie eine Ofenfunktion oder
Einstellung ein.

3. Beruihren Sie 2 Sekunden lang

gleichzeitig @ und V.
Ein Signal ertont.
Lock wird im Display angezeigt.
Zum Ausschalten der Tastensperre
wiederholen Sie Schritt 3.

Wahrend der Pyrolyse ist die
Tar verriegelt. Wenn Sie ein
Sensorfeld beriihren erscheint
eine Meldung im Display.

Sie kdnnen den Backofen bei
eingeschalteter Tastensperre
ausschalten. Wenn Sie den
Ofen ausschalten, wird die
Tastensperre deaktiviert.

@

Verwenden des Einstellmeniis

Mit dem Einstellmenl kdnnen Sie
Funktionen im Hauptmenu ein- und
ausschalten. Das Display zeigt SET und
die Nummer der Einstellung an.

- Beschreibung Mogliche Einstelloptionen

1 RESTWARMEANZEIGE
2 ERINNERUNGSFUNKTIONEN

EIN/AUS
EIN/AUS
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- Beschreibung Mogliche Einstelloptionen

3 TASTENTONE 7/

4 ALARMSIGNALE

5 DEMO MODUS

6 SERVICE-MENU

7 ZURUCK ZUM AUSLIEFERZUSTAND

KLICK/BEEP/AUS

EIN/AUS
Aktivierungscode: 2468

JA/NEIN

1) Der Ton des Sensorfelds EINJAUS Iésst sich nicht ausschalten.

1. Halten Sie [J 3 Sekunden gedriickt.
Das Display zeigt SET1 an, wobei die

» 1% blinkt.

2. Die entsprechenden Optionen werden

mit /\ oder V eingestellt.

3. Driicken Sie OK,

4. Driicken Sie /\ oder \/, um die
eingestellte Option zu andern.

5. Driicken Sie OK.

Driicken Sie zum Beenden des

Einstellmenus ©) oder halten Sie [:]
gedrickt.

Automatische Abschaltung

Der Backofen wird aus
Sicherheitsgriinden nach einiger Zeit
ausgeschaltet, wenn eine Ofenfunktion
eingeschaltet ist und Sie die Einstellungen
nicht &ndern.

m

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.3
250 - max. 3

Die Abschaltautomatik funktioniert nicht
mit den Funktionen:
Backofenbeleuchtung, Dauer, Zeitvorwahl,
Ende, Niedertemperatur Garen.

Helligkeit des Displays

Das Displays verfligt tber zwei
Helligkeitsstufen:

» Nachthelligkeit - Ist das Gerat
ausgeschaltet, verringert sich die
Helligkeit des Displays zwischen 22:00
und 06:00 Uhr.

» Tageshelligkeit:

— Wenn das Gerat eingeschaltet ist.

— Wenn Sie eines der Sensorfelder
wahrend der Nachthelligkeit
bertihren (auBer EIN/AUS), schaltet
das Display fiir die nachsten 10
Sekunden auf Tageshelligkeit um.

— Wenn das Gerat ausgeschaltet ist
und Sie den Kurzzeit-Wecker
einstellen. Sobald der
Kurzzeitwecker abgelaufen ist,
schaltet das Display zurtick auf
Nachthelligkeit.

Kiihilgeblase

Wenn der Backofen in Betrieb ist, wird das
Klhlgeblase automatisch eingeschaltet,
um die Ofenoberflachen zu kiihlen. Wenn
Sie den Backofen ausschalten kann das
Kihlgeblase weiter laufen, bis der Ofen
abgekuhlt ist.

Sicherheitsthermostat

Ein unsachgemaler Gebrauch des Ofens
oder defekte Bestandteile kénnen zu einer
gefahrlichen Uberhitzung fiihren. Um dies
zu verhindern, ist der Backofen mit einem
Sicherheitsthermostat ausgestattet, der
die Stromzufuhr unterbrechen kann. Die
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Wiedereinschaltung des Backofens erfolgt
automatisch bei Temperaturabfall.

TIPPS UND HINWEISE

Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

Garempfehlungen
Der Backofen hat fiinf Einschubebenen.

Die Ebenen werden vom Boden des
Backofens aus gezahit.

Ihr Ofen backt oder brat méglicherweise
anders als der Ofen, den Sie zuvor hatten.

Kuchen backen

Offnen Sie die Backofentlr nicht, bevor
3/4 der eingestellten Garzeit abgelaufen
ist.

Wenn Sie zwei Backbleche gleichzeitig
verwenden, lassen Sie eine
Zwischenebene frei.

Garen von Fleisch und Fisch
Verwenden Sie fiur sehr fetthaltige
Speisen eine tiefe Pfanne, um den Ofen

vor Flecken zu schiitzen, die dauerhaft
sein kénnen.

Lassen Sie das Fleisch vor dem
Tranchieren ca. 15 Minuten ruhen, damit
der Bratensaft nicht austritt.

Um wahrend des Bratens zu viel Rauch im
Ofen zu vermeiden, etwas Wasser in die
tiefe Pfanne geben. Um die
Rauchkondensation zu verhindern, fliigen
Sie jedes Mal nach dem Austrocknen
Wasser hinzu.

Garzeitdauer

Die Kochzeiten hangen von
Lebensmittelart, ihrer Konsistenz und
ihrem Volumen ab.

Uberwachen Sie zunichst die Leistung,
wenn Sie kochen. Finden Sie die besten
Einstellungen (Heizeinstellung, Garzeit
usw.) fir Ihr Kochgeschirr, Rezepte und
Mengen, wenn Sie dieses Gerat
verwenden.

Feuchte Umluft - Empfohlenes Zubehor

Verwenden Sie die dunklen und nicht reflektierenden Formen und Behélter. Sie haben
eine bessere Warmeabsorption als helle Farbe und reflektierende Schisseln.

 _—~

Pizzapfanne

Backform

Dunkel, nicht reflek-
tierend
28 cm Durchmesser

rend

Feuchte Umluft

Beachten Sie fir beste Ergebnisse die
unten in der Tabelle aufgefiihrten
Empfehlungen.

Dunkel, nicht reflektie-

26 cm Durchmesser

Formchen
Tortenbodenform
PRI E Dunkel, nicht reflek-
8 cm Durch- .
tierend
messer, 5 cm
. 28 cm Durchmesser
Hoéhe
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Brotchen, suld, Backblech oder tiefes 180 20-30

16 Stick Blech

Pizza, gefroren, Kombirost 10-15

0,35 kg

Brownie Backblech oder tiefes 25-30
Blech

Biskuitboden Biskuitform auf Kombi- 15-25
rost

Fisch, pochiert, Backblech oder tiefes 20-25

0,3 kg Blech

Fischfilet, 0,3 kg Pizzapfanne auf Kom- 25-30
birost

Schaschllk 0,5 Backblech oder tiefes 25-30
Blech

Makronen, 24 Backblech oder tiefes 25-35

Stlick Blech

Kleingeback, pi- Backblech oder tiefes 25-30

kant, 20 Stiick Blech
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Tortchen, 8 Backblech oder tiefes 20-30
Stlick Blech
Vegetarisches Pizzapfanne auf Kom- 25-30
Omelett birost

Informationen fiir Priifinstitute
Tests gemal IEC 60350-1.

Tort- Ober-/ Back- 3 170 20 - 30 -
chen, Unterhit- blech

20 pro ze

Blech

Tort- HeiRluft Back- 2und 4 150 - 20 - 35 -
chen, blech 160

20 pro

Blech




160

Apfel- HeiRluft Kombi- 2
ku- rost

chen, 2

For-

men a

320

cm

70-90

!
(X

Biskuit, HeiRluft Kombi- 2 160 40 - 50 Backofen 10 Mi-
Ku- rost nuten vorheizen.
chen-

form @

26 cm

Murbe- Heilluft Back- 3 140 - 20 - 40
teigge- blech 150
back

Mirbe- Ober-/ Back- B 140 - 25-45
teigge- Unterhit- blech 150
back ze
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Ham- Grill

burger
aus
Rind-
fleisch,
6 Stlick
, 0,6 kg

Kombi- 20 - 30 Kombirost in die
rost und vierte und Fett-
Fett- pfanne in die
pfanne dritte Einschub-
ebene des Back-
ofens einschie-
ben. Wenden
Sie das Gericht
nach der Halfte
der Gardauer.
Backofen 3 Mi-
nuten vorheizen.

REINIGUNG UND PFLEGE

WARNUNG! Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

Hinweise zur Reinigung

<

Reinigungs-
mittel

[l

Téaglicher
Gebrauch

<>
\Fe,

¥

Zubehor

Feuchten Sie ein weiches Tuch mit warmem Wasser und etwas mildem Rei-
nigungsmittel an, und reinigen Sie damit die Vorderseite des Backofens.

Reinigen Sie die Metalloberflachen mit einer Reinigungslésung.

Reinigen Sie Flecken mit einem milden Reinigungsmittel.

Reinigen Sie den Garraum nach jedem Gebrauch. Fettansammlungen oder
andere Speisereste kdnnten einen Brand verursachen.

Es kann sich Feuchtigkeit im Ofen oder an den Glasscheiben der Tur nieder-
schlagen. Um die Kondensation zu reduzieren, schalten Sie den Backofen
immer 10 Minuten vor dem Garen ein. Lassen Sie die Speisen nicht langer
als 20 Minuten im Backofen stehen. Trocknen Sie den Garraum nach jedem
Gebrauch mit einem weichen Tuch ab.

Reinigen Sie alle Zubehdrteile nach jedem Gebrauch und lassen Sie sie
trocknen. Feuchten Sie ein weiches Tuch mit warmem Wasser und einem
milden Reinigungsmittel an. Reinigen Sie die Zubehorteile nicht im Geschirr-
spuler.

Reinigen Sie das Zubehdr mit Antihaftbeschichtung nicht mit Scheuermitteln
oder scharfkantigen Gegenstanden.



Entfernen: Einhdngegitter

Entfernen Sie Einhangegitter zur
Reinigung des Backofens.

Schritt Schalten Sie den Backofen
1 aus und warten Sie, bis er ab-
gekuhlt ist.

Schritt Ziehen Sie das Einhangegit-

3 ter hinten von der Seitenwand
weg und nehmen Sie es he-
raus.

Benutzung: Pyrolyse
Reinigen Sie den Backofen mit Pyrolyse.

WARNUNG! Es besteht das
Risiko von Verbrennungen.

25

VORSICHT! Befinden sich
weitere Gerate in demselben
Kichenmobel, verwenden Sie
diese nicht wahrend dieser
Funktion. Andernfalls kann der
Backofen beschadigt werden.

Vor dem Pyrolyse:

Schalten Sie den Back- Entfernen Sie alle Zubehor- Reinigen Sie den Backofenbo-

ofen aus und warten Sie,
bis er abgekuhlt ist.

Schritt 1 Schritt 2

teile aus dem Backofen.

den und die innere Tlrglas-
scheibe mit warmem Wasser,
einem weichen Tuch und ei-
nem milden Reinigungsmittel.

Schritt 3

Option Reinigungsmodus

Dauer

2 Normale Reinigung

1:30



@ Beim Start der Reinigung wird die Backofentir verriegelt und die Lampe ausgeschaltet.
Nach Abschluss der Reinigung:

Schalten Sie den Back- Reinigen Sie den Garraum Entfernen Sie die Rickstande
ofen aus und warten Sie, mit einem weichen Tuch. vom Garraumboden.
bis er abgekuhlt ist.

Erinnerungsfunktion Reinigen Sie konnen die Erinnerung ausschalten.
Siehe Verwenden des Menls
Einstellungen im Kapitel
LZusatzfunktionen®.

Der Backofen erinnert Sie an die
Reinigung mit Pyrolyse.

1% - Blinkt im Display 10 Sek. lang nach
jedem Ein- und Ausschalten des
Backofens.

Aus- und Einbau der: Tir

Die Backofenttir hat drei Glasscheiben. Die Backofentiir und die inneren Glasscheiben
kénnen zur Reinigung herausgenommen werden. Lesen Sie die gesamte Anleitung
LAus- und Einbauen der Tir", bevor Sie die Glasscheiben entfernen.

C VORSICHT! Benutzen Sie den Backofen nicht ohne die Glasscheiben.

Schritt Offnen Sie die Backofentiir vollstan-

1 dig und suchen Sie nach dem
Scharnier auf der rechten Seite der
Tdr.

Schrritt Fassen Sie das Scharnier auf der
3 linken Seite der Tlr an.




Schritt
5

Schritt
7

Schritt
9

Schritt
11

SchlieRen Sie die Backofentiir halb
bis zur ersten Raststellung. An-
schlieRend heben und ziehen Sie
die Tur nach vorn aus der Aufnah-
me heraus.

Fassen Sie die Turabdeckung (B)
an der Oberkante der Tir an beiden
Seiten an. Driicken Sie sie nach in-
nen, um den Klippverschluss zu 16-
sen.

Halten Sie die Oberkanten der
Turglasscheiben fest und ziehen
Sie sie vorsichtig nacheinander he-
raus. Beginnen Sie mit der obersten
Glasscheibe. Achten Sie darauf,
dass die Glasscheiben vollstéandig
aus den Halterungen gezogen wer-
den.

Setzen Sie nach der Reinigung die
Glasscheiben und die Backofentir
ein.

27
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Achten Sie beim Wiedereinsetzen der Glas-
scheiben (A und B) auf die richtige Reihen-
folge. Uberpriifen Sie das Symbol/den Auf-
druck auf der Seite der Glasscheibe. Jede
Glasscheibe sieht anders aus, um den Aus-
und Einbau zu erleichtern..

Bei korrektem Einbau macht die Turabde-
ckung ein Klickgerdusch.

Achten Sie darauf, die mittlere Glasscheibe
richtig in die Aufnahmen einzusetzen.

=(
w

Austausch: Lampe Halten Sie die Halogenlampe stets mit
einem Tuch, um zu verhindern, dass

WARNUNG! Fettriickstande auf der Lampe
Stromschlaggefahr. einbrennen.

Die Lampe kann heil3 sein.

Bevor Sie die Lampe austauschen:

Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3

Hintere Lampe

Schritt Drehen Sie die Glasabdeckung und nehmen Sie sie ab.
1

Schritt Ersetzen Sie die Lampe durch eine geeignete, bis 300 °C hitzebestandige Lampe.
3
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FEHLERSUCHE

WARNUNG! Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

Was tun, wenn..

Mogliche Ursache Problembehebung

Der Backofen kann nicht Der Backofen ist nicht oder Prifen Sie, ob der Backofen
eingeschaltet oder bedient nicht ordnungsgeman an die ordnungsgeman an die
werden. Spannungsversorgung an- Spannungsversorgung an-
geschlossen. geschlossen ist (siehe An-
schlussplan, falls vorhan-
den).

Der Backofen heizt nicht auf. Tur nicht richtig geschlos- SchlieRen Sie die Tir voll-
sen. standig.

Der Backofen heizt nicht auf. Die notwendigen Einstellun- Vergewissern Sie sich, dass
gen wurden nicht vorgenom- die Einstellungen korrekt
men. sind.

Der Backofen heizt nicht auf. Die Kindersicherung ist ein- Siehe ,Verwenden der Kin-
geschaltet. dersicherung®.

Die Beleuchtung funktioniert Die Leuchte ist defekt. Tauschen Sie die Lampe
nicht. aus.

Die Zubereitung der Gerich- Die Temperatur ist zu nied- Passen Sie ggf. die Tempe-
te dauert zu lange oder sie rig oder zu hoch. ratur an. Folgen Sie den An-
garen zu schnell. weisungen in der Bedie-

nungsanleitung.
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Problem Mogliche Ursache Problembehebung

Im Display erscheint ,C3". Die Reinigungsfunktion SchlieRen Sie die Tir voll-
funktioniert nicht. Die Tur ist standig.
nicht richtig geschlossen
oder die Turverriegelung ist
defekt.

Im Display erscheint ein Es ist ein Fehler in der » Schalten Sie den Back-
Fehlercode, der nicht in der Elektrik aufgetreten. ofen uber die Haussiche-
Tabelle steht. rung oder den Schutz-

schalter im Sicherungs-
kasten aus und wieder
ein.

»  Wenn der Fehlercode er-
neut im Display er-
scheint, wenden Sie sich
an den Kundendienst.

Servicedaten

Wenn Sie das Problem nicht selbst [6sen kdnnen, wenden Sie sich an Ihren Handler
oder einen autorisierten Kundendienst.

Die vom Kundendienst bendtigten Daten finden Sie auf dem Typenschild. Das
Typenschild befindet sich auf dem vorderen Rahmen des Garraums. Entfernen Sie das
Typenschild nicht vom Garraum.
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Wir empfehlen Ihnen, die Daten hier zu notieren:

Modell (MOD.): e

Seriennummer (S.N.)

ENERGIEEFFIZIENZ
Produktinformationen und Produktinformationsblatt*

Name des Lieferanten Dieter Knoll Collection

Energieeffizienzindex 81.2

Energieverbrauch mit einer Standardbeladung, kon- 0.93 kWh/Programm
ventioneller Modus

Anzahl der Garraume 1

Volumen 721

Masse 29.8 kg

* Fur die Europaische Union gemaf EU-Richtlinien 65/2014 und 66/2014.

Fir die Republik WeilRrussland gemaR STB 2478-2017, Anhang G; STB 2477-2017, Anlagen
Aund B

Fir die Ukraine gemaf 568/32020.

EN 60350-1 - Elektrische Kochgerate fiir den Hausgebrauch - Teil 1: Stufen, Backdfen, Dampf-
ofen und Grills — Methoden zur Leistungsmessung.

Energiesparen Garvorgangs nicht zu oft ge6ffnet werden.
o Halten Sie die Turdichtung sauber und
Der Backofen verflgt Gber stellen Sie sicher, dass sie sich fest in der
Funktionen, mit deren Hilfe Sie richtigen Position befindet.

beim taglichen Kochen Energie

sparen kénnen. Verwenden Sie Kochgeschirr aus Metall,

um mehr Energie zu sparen.
Achten Sie darauf, dass die Backofentlr
wahrend des Ofenbetriebs geschlossen
ist. Die Backofentur darf wahrend des

Heizen Sie, wenn mdglich, den Backofen
nicht vor.



32

Wenn Sie mehrere Speisen gleichzeitig
zubereiten, halten Sie die
Unterbrechungen beim Backen so kurz
wie mdglich.

Garen mit HeiBluft

Nutzen Sie, wenn mdglich, die
Garfunktionen mit Hei3luft, um Energie zu
sparen.

Restwarme

Die Heizelemente werden bei einem
Programm mit den aktivierten Optionen
Dauer oder Ende und einer Garzeit von
langer als 30 Min. bei einigen
Ofenfunktionen automatisch friiher
ausgeschaltet.

Ventilator und Lampe funktionieren weiter.

Sobald Sie den Backofen ausschalten,
wird im Display die Restwarme angezeigt.
Die Restwarme kann zum Warmhalten
von Speisen genutzt werden.

Betragt die Garzeit mehr als 30 Minuten,
reduzieren Sie die Ofentemperatur 3 - 10
Min. vor Ablauf des Garvorgangs. Die
Restwarme im Backofen wird weiterhin
garen.

Nutzen Sie die Restwarme, um andere
Speisen aufzuwarmen.

UMWELTTIPPS

Recyceln Sie Materialien mit dem Symbol

C/:'). Entsorgen Sie die Verpackung in den
entsprechenden Recyclingbehaltern.
Recyceln Sie zum Umwelt- und
Gesundheitsschutz elektrische und
elektronische Gerate. Entsorgen Sie

Warmbhalten von Speisen

Wahlen Sie die niedrigste
Temperatureinstellung, wenn Sie die
Restwarme zum Warmhalten von Speisen
nutzen mochten. Die Restwarmeanzeige
oder Temperatur werden auf dem Display
angezeigt.

Garen bei ausgeschalteter
Backofenbeleuchtung

Schalten Sie die Lampe wahrend des
Garvorgangs aus. Schalten Sie sie nur
ein, wenn Sie sie benétigen.

Feuchte Umluft
Diese Funktion soll wahrend des
Garvorgangs Energie sparen.

Bei Verwendung dieser Funktion schaltet
sich die Lampe automatisch nach

30 Sekunden aus. Sie kdnnen die Lampe
wieder einschalten, aber dadurch werden
die erwarteten Energieeinsparungen
reduziert.

Ausschalten des Displays
Sie kénnen das Display ausschalten.

Halten Sie @ und /\ gleichzeitig
gedriickt. Wiederholen Sie diesen Schritt,
um das Display erneut einzuschalten.

Gerate mit diesem Symbol & nicht mit
dem Hausmill. Bringen Sie das Gerat zu
Ihrer ortlichen Sammelstelle oder wenden
Sie sich an |hr Gemeindeamt.
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