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BEWAHREN SIE DIE BEDIENUNGSANLEITUNG AUF

Das Gerat ist fir den Gebrauch im Haushalt und Bereichen wie den Folgenden bestimmt:
— Mitarbeiterkiichen in Geschaften, Blros und anderen Arbeitsumgebungen;

— landwirtschaftliche Betriebe;

— Hotels, Raststatten und andere Wohneinrichtungen (zur Verwendung durch Gaste bzw.
Bewohner);

— Fruhstlckspensionen.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Bei der Verwendung von elektrischen Geraten sind grundlegende Sicherheitshinweise zu

beachten, einschliel3lich der folgenden:

1. Lesen Sie alle Anweisungen.

2. Berthren Sie keine heilten Oberflachen.

3. Um einen Stromschlag zu vermeiden, tauchen Sie Gerat, Netzkabel oder Netzstecker nicht in
Wasser oder andere Flussigkeiten.

4. WARNUNG: Dieses elektrische Gerat ist mit einer Heizfunktion ausgestattet. Deshalb kénnen
neben den Funktionsoberflachen auch andere Oberflachen sehr heil® werden. Da
Temperaturen individuell wahrgenommen werden, muss dieses Gerat mit VORSICHT
verwendet werden. Dieses Gerat darf ausschlielich an den daflir vorgesehenen Griffen und
Griffflachen berlhrt werden. Schitzen Sie sich stets vor Hitze, beispielsweise mit einem
Handschuh oder Ahnlichem. Andere Oberflachen als die vorgesehenen Griffflachen missen
ausreichend abkuhlen, bevor sie berthrt werden konnen.

5. Ziehen Sie nach dem Gebrauch oder vor der Reinigung den Netzstecker aus der Steckdose.

Lassen Sie das Gerat abkihlen, bevor Sie Teile anbringen oder
entfernen.

6. Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es durch den Hersteller, dessen Vertriebspartner
oder ahnlich qualifiziertes Fachpersonal ersetzt werden, um Gefahren zu vermeiden.

7. Die Verwendung von Zubehor, welches nicht vom Hersteller empfohlen wird, kann
Verletzungen verursachen.

8. Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.

9. Lassen Sie das Netzkabel nicht Gber Tisch- oder Arbeitsflachenkanten hangen und legen Sie
es nicht auf heiRe Oberflachen.

10. Platzieren Sie das Gerat nicht auf oder in der Nahe von Gas- oder Elektroherden sowie in

oder in der Nahe von Backdofen.

11. Im Umgang mit einem Gerét, das heiRes Ol oder andere heile Flussigkeiten enthalt, ist

grolte Vorsicht geboten.

12. Der Netzstecker muss mit dem Gerat verbunden sein, bevor Sie den Netzstecker in eine
Steckdose stecken. Schalten Sie zuerst das Gerat aus und ziehen Sie anschlieRend den
Netzstecker aus der Steckdose.

13. Verwenden Sie das Gerat ausschlief3lich flir den vorgesehenen Zweck.

14. Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder einem Mangel an Erfahrung und Wissen
verwendet werden, wenn diese beaufsichtigt werden oder bezlglich des sicheren
Gebrauchs des Gerats unterwiesen wurden und die damit verbundenen Gefahren
verstanden haben. Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und Wartung
durfen nicht von Kindern durchgefiihrt werden, es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und
beaufsichtigt.



15. Bewahren Sie Gerat und Netzkabel aul3erhalb der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren
auf.

16. Das Gerat darf nicht mithilfe einer externen Zeitschaltuhr oder einem separaten
Fernwirksystem betrieben werden.

EINLEITUNG

Diese neuartige HeiRluftfritteuse ermoglicht eine einfache und gesunde Zubereitung lhrer
Lieblingsspeisen. Dank einer sehr schnellen Heil3luftzirkulation und einem Obergrill kdnnen
verschiedenste Gerichte zubereitet werden. Die Heiluftfritteuse Uberzeugt durch eine
Rundumerhitzung, wodurch die meisten Zutaten auch ohne Ol zubereitet werden kénnen.

Nennleistung: 220-240 V Wechselstrom, 50/60 Hz, 2200 W '

\ ’

Wenn ausgeschaltet: < 0,5 W _”

Fassungsvermdgen mit Gitterboden: 8 | A )
Einstellbare Temperatur: 80-200 °C

Einstellbare Zubereitungszeit:0—60 Minuten einstellbare Zubereitungszeit mit Signalton.

Netzkabellange: 80 cm

LED-Display: 21 x LED zu 80 mW, 2,5-3,1 V Gleichstrom

Innenbeleuchtung: 1 x G9, 220-240 V Wechselstrom, 50/60 Hz, 25 W. Leuchtmittel nicht durch den Benutzer
austauschbar.

1. Bedienfeld // 2. Gitterboden // 3. Griff // 4. Sichtfenster // 5. Gehause // 6. Frittierbehalter //
7. Luftauslass // 8. Warnung vor hei3en Flachen (Abb. 2).
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Abb. 2




WICHTIG

GEFAHR

- Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren, Personen mit reduzierten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder einem Mangel an Erfahrung und Wissen verwendet werden,
wenn diese beaufsichtigt werden oder bezlglich des sicheren Gebrauchs des Gerats
unterwiesen wurden und die damit verbundenen Gefahren verstanden haben. Kinder durfen
nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und Wartung durfen nicht von Kindern durchgefuihrt
werden, es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und werden beaufsichtigt.

- Bewahren Sie Gerat und Netzkabel aulRerhalb der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren auf.
- Das Gehause enthalt Heizelemente und elektrische Komponenten. Tauchen Sie es niemals in
Wasser und spulen Sie es niemals unter flieRendem Wasser ab.

- Verhindern Sie das Eindringen von Wasser oder anderen Flissigkeiten in das Gerat, um einen
Stromschlag zu verhindern.

- Geben Sie die Zutaten stets in den Frittierbehalter, damit sie nicht mit den Heizelementen in
Berluhrung kommen.

- Decken Sie den Luftein- und Luftauslass wahrend des Betriebs nicht ab.

- Befiillen Sie den Frittierbehalter nicht mit Ol: Brandgefahr!

- Bertihren Sie die Innenseite des Gerats wahrend des Betriebs nicht.

Wahrend des Betriebs kdnnen Teile des Gerats eine hohe Temperatur erreichen.

WARNHINWEISE

- Prifen Sie, ob die Voltangabe auf dem Gerat mit der ortlichen Netzspannung Ubereinstimmt.
- Verwenden Sie das Geréat nicht, wenn das Netzkabel, der Netzstecker oder andere
Bestandteile beschadigt sind.

- Lassen Sie ein beschadigtes Netzkabel ausschlielich von qualifiziertem Fachpersonal
reparieren oder ersetzen.

- Halten Sie das Gerat von hei3en Oberflachen fern.

- Mit nassen Handen darf der Netzstecker nicht eingesteckt und das Bedienfeld nicht verwendet

werden.

- Stellen Sie das Gerat nicht direkt an eine Wand oder andere Gerate. Halten Sie zu allen
Seiten einen Mindestabstand von 10 cm ein.

Legen oder stellen Sie nichts auf das Gerat.

- Verwenden Sie das Gerat nicht flr einen anderen Zweck als jenen, der in dieser

Bedienungsanleitung beschrieben ist.

- Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt, wenn es in Betrieb ist.

- Wahrend des Betriebs der Heildluftfritteuse entweicht heiller Dampf aus dem Luftauslass.
Halten Sie Hande und Gesicht in einem sicheren Abstand zum Dampf und zum Luftauslass.
Seien Sie ebenso vorsichtig, wenn Sie den Frittierbehalter entnehmen, da heilRer Dampf
entweicht.

- Séamtliche zugangliche Oberflachen kénnen wahrend des Betriebs heil werden (Fig. 2)

- Ziehen Sie sofort den Netzstecker, wenn Sie bemerken, dass dunkler Rauch aus dem Gerat
entweicht. Warten Sie, bis kein Rauch mehr austritt, bevor Sie den Frittierbehalter aus dem
Gerat nehmen.

I
- QIJ Dieses Gerat erflllt die Anforderungen des LFGB.



-ﬁ Dieses Gerat darf nur im Innenbereich verwendet werden.

- & Es besteht Verletzungs- und Brandgefahr! Einige Oberflachen des Gerats konnen
wahrend des Betriebs und auch flr einige Zeit nach dem Ausschalten noch heif3 sein.
Beachten Sie dies, wenn Sie das Gerat anfassen! Wahrend des Betriebs und beim Offnen des
Deckels kann heilder Dampf entweichen.

VORSICHT

- Stellen Sie sicher, dass sich das Gerat auf einer waagerechten, ebenen und stabilen

Oberflache befindet.

- Dieses Gerat ist nur fir den Haushaltsgebrauch bestimmt. Es ist flr eine Verwendung in
Umgebungen wie Mitarbeiterklichen, landwirtschaftlichen Betrieben, Raststatten oder
anderen Nichtwohngebauden mdglicherweise nicht geeignet. Ebenso ist es nicht daftr
bestimmt von Gasten in Hotels, Raststatten, Frihstlickspensionen und anderen
Wohngebauden verwendet zu werden.

- Wird das Gerat unsachgemal, flr gewerbliche oder halbgewerbliche Zwecke oder nicht
gemal der Bedienungsanleitung verwendet, erlischt die Garantie und wir behalten uns vor,
keinerlei Haftung fur entstandene Schaden zu ibernehmen.

- Trennen Sie das Gerat stets vom Stromnetz, wenn Sie es nicht verwenden.

- Das Gerat muss ca. 30 Minuten lang abkuhlen, bevor es sicher berlhrt oder gereinigt werden

kann.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

1. Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial.

2. Entfernen Sie samtliche Aufkleber oder Etiketten vom Gerat.

3. Reinigen Sie Frittierbehalter und Gitterboden grindlich mit heillem Wasser, etwas Spulmittel
und einem nicht scheuernden Schwamm.

4. Wischen Sie das Gerat innen und auflen mit einem feuchten Tuch ab.

Vorsicht: Dies ist eine HeiRluftfritteuse, die ohne Ol, sondern nur mit HeiBluft erhitzt
wird. Befiillen Sie den Frittierbehilter nicht mit Ol oder Frittierfett.
Vorsicht: Wenn die HeiBluftfritteuse zum ersten Mal erhitzt wird, kann es zu leichter

Rauch- oder Geruchsentwicklung kommen. Dies ist bei vielen zu erhitzenden Geréten der
Fall. Es mindert nicht die Sicherheit Ihres Gerats.

VOR DEM GEBRAUCH

1. Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, waagerechte und ebene Oberflache.
Vorsicht: Stellen Sie das Gerit nicht auf eine Oberfliche, die nicht hitzebestandig ist.
2. Setzen Sie den Gitterboden in den Frittierbehalter ein.

Vorsicht: Geben Sie kein Ol oder andere Fliissigkeiten in den Frittierbehilter.

Vorsicht: Decken Sie das Gerit nicht ab, da ansonsten der Luftstrom unterbrochen

und das Frittierergebnis beeintrachtigt wird.



BESCHREIBUNG BEDIENFELD
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1. Taste zum Vorheizen 12. Taste fur das Hahnchen-Programm
2. Ein-Aus-/Start-/Pausetaste 13. Taste fur das Kuchen-Programm
3. Voreinstellungs-/Timer-Taste 14. Taste fur das Gemuse-Programm
4. Taste zum Umschalten zwischen 15. Taste fur das Speck-Programm
Temperatur- und Zeiteinstellung 16. Taste zum Auftauen
5. Taste zum Erhéhen der Temperatur / 17. Taste fur das Pizza-Programm
der Zeit 18. Taste fur das Grill-Programm
6. Taste zum Reduzieren der Temperatur / 19. Taste fur das Fisch-Programm
der Zeit 20. Taste fur das Garnelen-Programm
7. Zeitanzeige 21. Taste fur das Standard-Programm
8. Temperaturanzeige (DIY)
9. Display 22. Taste fur das Pommes-frites-
10. Erinnerungsanzeige flirs Schitteln Programm.

11. Taste fur das Steak-Programm

Tipp: Die Standardeinstellungen fiir Temperatur und Zubereitungszeit fiir das jeweilige

Programm sind im Abschnitt ,Einstellungen® ersichtlich.
Weitere Informationen zu den Funktionen Vorheizen, Auftauen und Voreinstellung/Timer finden Sie
im Abschnitt ,Funktionen®.



Verwendung des Gerats

Mit der olfreien HeiRluftfritteuse kann eine Vielzahl von Zutaten verarbeitet werden.

1 Bereiten Sie die Lebensmittel vor, legen Sie den Gitterboden in den Frittierbehalter ein und
geben Sie die Lebensmittel auf den Gitterboden.

Vorsicht: Verwenden Sie den Frittierbehilter niemals ohne den Gitterboden.

2 Sobald der Frittierbehalter korrekt in die Heilluftfritteuse hineingeschoben und der
Netzstecker mit einer geerdeten Steckdose verbunden wurde, leuchtet die Ein-Aus-/Start-

/Pausetaste (2)

3 Drucken Sie die Ein-Aus-/Start-/Pausetaste (2) | , das Bedienfeld leuchtet auf, das Gerat

ist auf das Standardprogramm (DIY), die Standard-Temperatur 200 °C sowie die Standard-

Zubereitungszeit von 15 Minuten eingestellt. Mittels der jeweiligen Tasten konnen auch
andere Programme eingestellt werden.

Tipp: Falls die Zubereitung ein Vorheizen der HeiRluftfritteuse erfordert, beachten Sie die

Beschreibung im Abschnitt
,Vorheizen®.
Das Gerat verfugt Uber eine Auftaufunktion. Falls die Lebensmittel aufgetaut werden
mussen, beachten Sie die Beschreibung
im Abschnitt ,,Auftauen®.

4 Wahlen Sie ein Programm und dricken Sie die Ein-Aus-/Start-/Pausetaste (2) -~ . Je nach

Einstellung startet das Gerat das eingestellte Programm oder das Standardprogramm (DIY).

Tipp: Nach Auswahl eines Programms kann die Temperatur separat eingestellt werden.

Dricken Sie zunachst die Taste (4) :, um zwischen Temperatur- und Zeiteingabe

umzuschalten, und nehmen Sie anschlieend die gewlnschten Temperatur- und
Zeiteinstellungen mittels der Tasten (6) ,-“ und (5) ,+“ vor.

Vorsicht: Beriihren Sie den Frittierbehalter nicht wihrend des Betriebs sowie einige

Zeit danach, da er sich stark erhitzt. Halten Sie den Frittierbehalter ausschlieRBlich am
Griff.

5 Sie kdnnen die Zubereitungszeit unterbrechen, etwa um das Gargut zu schitteln oder
weitere Zutaten hinzuzuflgen, indem Sie den Frittierbehalter herausziehen. Die Anzeige der
Zubereitungszeit wird ausgesetzt und stattdessen wird ,Hold“ angezeigt. Der Ventilator dreht
sich 20 Sekunden lang weiter, nachdem der Frittierbehalter herausgezogen wurde. Die
Anzeige der Zubereitungszeit wird fortgesetzt, sobald der Frittierbehalter wieder eingefihrt
wird.

Sie kdnnen den Betrieb auch mit der Ein-Aus-/Start-/Pausetaste (2) | unterbrechen, den
Frittierbehalter herausziehen, schitteln und wieder in die HeiRluftfritteuse schieben. Driicken



Sie die Ein-Aus-/Start-/Pausetaste (2) erneut, um den Betrieb fortzusetzen.

Tipp: Sie kénnen den Gargrad des Garguts durch das Sichtfenster Giberpriifen.

6 Die Erinnerungsfunktion erinnert Sie nach der Halfte der Zubereitungszeit daran, den
Frittierbehalter zu schutteln. Es ertdnt ein 5-maliger Signalton und die Erinnerungsanzeige
(10) am Display blinkt. Die Erinnerungsanzeige erlischt, sobald sie das Gargut gewendet
oder geschuttelt haben.

Tipp: Die Erinnerungsfunktion ist nicht fiir alle Programme verfligbar. Weitere Informationen

dazu finden Sie im Abschnitt ,Einstellungen®.
7 Wenn die Zubereitungszeit abgelaufen ist, ertént ein Signalton und am Display wird
,OFF“ angezeigt. Der Ventilator dreht sich 20 Sekunden lang weiter. Sobald sich der
Ventilator abschaltet, kann die HeiBluftfritteuse erneut eingestellt und gestartet werden.

Tipp: Sind die Zutaten noch nicht fertig, schieben Sie den Frittierbehalter einfach zuriick

in das Gerat und stellen Sie weitere Minuten ein.
Um ein laufendes Programm abzubrechen, halten Sie die Ein-Aus-/Start-/Pausetaste (2)

, 3 Sekunden gedruckt. Das Display zeigt ,OFF* an und der Ventilator [duft etwa 20
Sekunden lang weiter.

8 Um die Zutaten zu entnehmen, ziehen Sie den Frittierbehalter aus dem Gerat und stellen
Sie ihn auf eine hitzebestandige Oberflache. Verwenden Sie eine Bratzange, um das Gargut
aus dem Frittierbehalter zu entnehmen.

Vorsicht: Leeren Sie den Frittierbehalter nicht aus, wenn sich der Gitterboden noch

darin befindet. Ansonsten kann iiberschiissiges Ol, das sich am Boden des
Frittierbehalters angesammelt hat, auf die Zutaten tropfen.

Vorsicht: Frittierbehilter und Frittierqut sind heiR. Je nach Zutat kann Dampf aus dem

Frittierbehalter entweichen.

Vorheizen

1 Dricken Sie die Ein-Aus-/Start-/Pausetaste, um das Bedienfeld zu aktivieren.
2 Wahlen Sie das gewtinschte Programm (z. B. Fisch, Kuchen usw.) und driicken Sie die

Taste | , sowie anschlieend die Taste ,,:“ )« Das Gerat beginnt nun mit dem Vorheizen.

Wenn Sie kein Programm auswahlen, betragt die voreingestellte Temperatur zum Vorheizen
200 °C. Das Display zeigt ,PrE” an. Sobald das Gerat eine Temperatur von 200 °C erreicht

hat, ist das Vorheizen abgeschlossen. Es ertont ein 5-maliger Signalton und das Display
zeigt ,Add" an.



3 Ziehen Sie den Frittierbehalter heraus und geben Sie die Zutaten hinein. Schieben Sie den
Frittierbehalter wieder in die HeiBluftfritteuse und wahlen Sie ein Programm. Falls sie kein
Programm wahlen, wird das Gerat mit den Standardeinstellungen des ,DIY“-Programms
betrieben (Zubereitungszeit: 15 Minuten / Temperatur: 200 °C).

Tipp: Wahlen Sie das Programm, bevor Sie mit dem Aufheizen beginnen. Beispiel:

Dricken Sie die Taste fur das Fisch-Programm und anschliel3end die Vorheizen-Taste.
Wenn das Vorheizen abgeschlossen ist, geben Sie den Fisch in den Frittierbehalter und
schieben Sie den Frittierbehalter in die Heilluftfritteuse. Das Gerat startet nun direkt das
Fisch-Programm. Zubereitungszeit des Fisch-Programms:

21 Minuten / Temperatur: 200 °C. Die Zubereitungszeit und Temperatur der jeweiligen

Programme kénnen Sie der
Tabelle auf der nachsten Seite entnehmen.

Hinweis: Wird der Frittierbehalter herausgezogen und wieder hineingeschoben, befindet
sich das Gerat im Betriebsmodus. Wenn nach dem Vorheizen 20 Minuten lang keine Aktion
bzw. Einstellung vorgenommen wird sowie wenn der Frittierbehalter herausgezogen und
mehrere Minuten lang nicht wieder hineingeschoben wird, wechselt das Gerat in den
Standby-Modus.

Auftauen

1 Geben Sie die Zutaten in die HeiRluftfritteuse und driicken Sie die Ein-Aus-/Start-
/Pausetaste, um das Bedienfeld zu aktivieren.

2 Drucken Sie die Auftauen-Taste (16)
/Start-/Pausetaste.

und starten Sie die Funktion mit der Ein-Aus-

3 Nach der Halfte der Zubereitungszeit ertdnt ein 5-maliger Signalton und das Display zeigt
an, dass die Zutaten im Frittierbehalter geschuttelt werden mussen.

Tipp: Die Standardeinstellungen fiir Temperatur und Zubereitungszeit beim Auftauen liegen bei

80 °C und 5 Minuten. Sie kdnnen diese Einstellungen mittels der entsprechenden Tasten
zum Einstellen der Temperatur und Zubereitungszeit anpassen.

Voreinstellung/Timer

1 Wahlen Sie das gewunschte Programm.

2 Dricken Sie die Taste ,, ' (3) und anschlief3end ,+“ und ,-“, um den Start-Timer in einem

Zeitraum von 1-24 Stunden einzustellen.
3 Dricken Sie die Ein-Aus-/Start-/Pausetaste, um den Timer zu aktivieren. Die verbliebene
Zeit bis zum automatischen Starten wird auf dem Display angezeigt.



Die unten angefuhrte Tabelle soll Ihnen dabei helfen, die grundlegenden Einstellungen fir Ihre
Zutaten zu wahlen.

Hinweis: Bitte beachten Sie, dass diese Einstellungen lediglich der Orientierung dienen. Da

sich Zutaten in Herkunft, GroRe, Form und Marke unterscheiden, kénnen wir fir die optimale
Einstellung |hrer Zutaten nicht garantieren.

Da die schnelle HeiBluftzirkulation die Luft im Inneren sofort erhitzt, beeinflusst die
Entnahme des Frittierbehalters wahrend der Zubereitung den Garprozess kaum.

Tipps:

- Kleinere Zutaten bendtigen in der Regel eine klrzere Frittierzeit als groRRere.

- Grollere Mengen an Zutaten bendtigen nur eine geringfugig langere Zubereitungszeit.
Kleinere Mengen an Zutaten benétigen nur eine geringfligig kiirzere Zubereitungszeit.

- Das Schutteln kleinerer Zutaten nach der Halfte der Zubereitungszeit sorgt fur ein optimales
Ergebnis und kann verhindern, dass sie ungleichmalig frittiert werden.

- Wenden Sie frische Kartoffeln in etwas Ol, um knusprige Kartoffeln zu erhalten. Frittieren Sie
die Zutaten in der HeiRluftfritteuse innerhalb weniger Minuten, nachdem Sie das Ol
hinzugefligt haben.

- Bereiten sie keine fettigen Speisen, wie etwa Wurstchen, in der Heilluftfritteuse zu.

- Snacks, die in einem Ofen zubereitet werden kdnnen, kdnnen auch in der HeiBluftfritteuse
zubereitet werden.

- Nehmen Sie optimalerweise 500 g Pommes frites fur ein knuspriges Ergebnis.

- Verwenden Sie vorgefertigten Teig, um gefullte Snacks schnell und einfach zuzubereiten.
Vorgefertigter Teig bendtigt zudem eine kirzere Zubereitungszeit als selbstgemachter Teig.

- Setzen Sie eine Back- oder Auflaufform in die Heil3luftfritteuse, wenn Sie Kuchen, Quiches,
empfindliche oder geflillte Zutaten zubereiten mochten.

- Sie konnen die Heilluftfritteuse zudem dazu verwenden, Zutaten erneut zu erwarmen. Um
Zutaten erneut zu erwarmen, stellen Sie die Temperatur fur bis zu 10 Minuten auf 150°C.



Zutaten min. - max. Menge | Dauer Temperatur P
(9) (min) (°C)

DIY 15 200 /

Pommes frites (gefroren) 1000 21 200 Erinnerungsfunktion
Fisch 1000 21 200 Erinnerungsfunktion
Garnelen 1000 15 180 Erinnerungsfunktion
Grill 1000 18 200 Erinnerungsfunktion
Pizza 25 cm 11 170 /

Steak 500 10 200 Erinnerungsfunktion
Hahnchenfllgel 1000 25 180 Erinnerungsfunktion
Kuchen 300 12 160 /

Gemuse 500 17 160 Erinnerungsfunktion
Speck 700 11 200 Erinnerungsfunktion
Auftauen 1000 5 80 Erinnerungsfunktion

Hinweis: Verlangern Sie die Zubereitungszeit um 3 Minuten, wenn das Geréat kalt ist.

Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch.

Vorsicht: Verwenden Sie zur Reinigung des Frittierbehilters und des beschichteten

Gitterbodens keine Kiichenutensilien aus Metall oder scheuernde Reinigungsmaterialien,

da ansonsten die Antihaftbeschichtung beschadiqt werden kann.

1. Ziehen Sie den Netzstecker aus der \Wandsteckdose und lassen Sie das Gerat abkuhlen.

Hinweis: Entnehmen Sie den Frittierbehalter, damit die HeiRluftfritteuse schneller abkiihlt.

2. Wischen Sie das Gehause des Gerats mit einem feuchten Tuch ab.
3. Reinigen Sie Frittierbehalter und Gitterboden mit heiRem Wasser, etwas Spulmittel und
einem nicht-scheuernden Schwamm.
Sie kénnen entfettende Flussigkeiten verwenden, um verbleibende Verschmutzungen zu

entfernen.

Tipp: Sollten sich Verschmutzungen vom Gitterboden oder dem Boden des Frittierbehalters

nicht I6sen, flllen Sie den Frittierbehalter mit heiRem Wasser und etwas Spulmittel. Geben
Sie den Gitterboden in den Frittierbehalter und lassen Sie das Ganze rund 10 Minuten
einwirken.

4. Reinigen Sie die Innenseite des Gerats mit heiRem Wasser und einem nicht-scheuernden

Schwamm.



5. Reinigen Sie das Heizelement mit einer Reinigungsbirste, um Lebensmittelriickstande zu

entfernen.

Aufbewahrung

1. Ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie das Gerat abkihlen.
2. Stellen Sie sicher, dass alle Teile sauber und trocken sind.

Storungsbehebung

Stoérung Mogliche Ursache Behebung
_ Das Gerat ist nicht Stecken Sie den Netzstecker in eine geerdete
Die .
i . eingesteckt. Wandsteckdose.
Heilluftfritteuse

funktioniert nicht.

Der Zeitregler wurde
nicht eingestellt.

Drehen Sie den Zeitregler auf die gewlinschte
Zubereitungszeit, um das Gerat einzuschalten.

Die Zutaten sind
nach Ablauf der
Zeit nicht fertig
zubereitet.

Im Frittierbehalter
befindet sich eine zu
grol’e Menge an
Zutaten.

Geben Sie weniger Zutaten in den
Frittierbehalter. Kleinere Portionen werden
gleichmabiger frittiert.

Die eingestellte
Temperatur ist zu
niedrig.

Drehen Sie den Temperaturregler auf die nétige
Temperatur (siehe Abschnitt ,Einstellungen® im
Kapitel ,Verwendung des Gerats®).

Die Zubereitungszeit
ist zu kurz.

Drehen Sie den Zeitregler auf die notige
Zubereitungsdauer (siehe Abschnitt
.Einstellungen® im Kapitel ,Verwendung des
Gerats®).

Die Zutaten sind
ungleichmafig
frittiert.

Bestimmte Arten von
Zutaten mussen nach
der Halfte der
Zubereitungszeit
geschuttelt werden.

Zutaten, die Ubereinander liegen (z.B. Pommes
frites), missen nach der Halfte der
Zubereitungszeit geschittelt werden (siehe
Abschnitt ,Einstellungen® im Kapitel
,verwendung des Gerats"“).

Frittierte Snacks
sind nach Ablauf
der
Zubereitungszeit
nicht knusprig.

Sie haben Snacks
verwendet, die nur in
einer herkdmmlichen
Fritteuse frittiert
werden sollten.

Verwenden Sie Snacks, die im Ofen zubereitet
werden konnen und bestreichen Sie diese flr ein
knuspriges Ergebnis mit etwas Ol.

Der
Frittierbehalter
lasst sich nicht
richtig in das
Gerat schieben.

Es befindet sich eine
zu grofde Menge an
Zutaten im
Frittierbehalter.

Beflllen Sie den Frittierbehalter nur bis zur MAX-
Anzeige.

Der Gitterboden ist
nicht richtig in den
Frittierbehalter
eingesetzt.

Drucken Sie den Gitterboden so weit wie mdglich
in den Frittierbehalter.




WeilRer Rauch
entweicht aus
dem Geraét.

Sie bereiten fettige
Speisen zu.

Wenn fettige Zutaten in der Heilluftfritteuse
zubereitet werden, tropft eine gréRere Menge Ol
in den Frittierbehalter. Das Ol verursacht weilen
Rauch und der Frittierbehalter erhitzt sich mehr
als sonst. Dies beeintrachtigt weder das Gerat
noch das Frittierergebnis.

Der Frittierbehalter
enthalt Fett vom
letzten Gebrauch.

Weilder Rauch entsteht durch die Erhitzung von
heillem Fett im Frittierbehalter. Achten Sie
darauf, den Frittierbehalter nach jedem
Gebrauch zu reinigen.

Frische Pommes
frites sind
ungleichmalig
frittiert.

Die falsche
Kartoffelsorte wurde
verwendet.

Verwenden Sie frische festkochende Kartoffeln.

Die Pommes frites
wurden nicht
ausreichend abgespdlt,
bevor Sie sie in den
Frittierbehalter
gegeben haben.

Spulen Sie die Pommes frites gut ab, um die
Starke zu entfernen.

Die frischen
Pommes frites
sind nach Ablauf
der
Zubereitungszeit
nicht knusprig.

Wie knusprig die
Pommes frites werden,
hangt davon ab, wie
viel Wasser und Ol an
den Pommes frites
haftet.

Trocknen Sie die Pommes frites gut ab, bevor
Sie Ol hinzufiigen.

Fur ein knuspriges Ergebnis schneiden Sie die
Pommes frites in feinere Streifen.

FUr ein knuspriges Ergebnis figen Sie ein klein
wenig Ol hinzu.

Entsorgen Sie das Gerat am Ende seiner Lebensdauer nicht im Hausmiill. Entsorgen Sie es
stattdessen an einer offiziellen Recycling-Sammelstelle. So helfen Sie, die Umwelt zu erhalten.

Ordnungsgemalie Entsorgung des Produkts

Das hier angefiihrte und auf dem Gerat angebrachte Symbol bedeutet, dass das Gerat als
Elektro- oder Elektronikgerat eingestuft wurde. Es darf am Ende seiner Nutzungsdauer
nicht mit anderen Haushalts- oder Gewerbeabfallen entsorgt werden. Die EU-Richtlinie
Uber Elektro- und Elektronikaltgerate (2012/19/EU) wurde eingeflhrt, um Produkte unter
Anwendung der optimalen zur Verfigung stehenden Verwertungs- und Recyclingverfahren
wiederzuverwerten. So werden gefahrliche Substanzen korrekt gehandhabt, der
Umwelteinfluss
minimiert und Deponien vermieden. Fur Informationen zur korrekten Entsorgung von
Elektro- oder Elektronikgeraten kontaktieren Sie bitte lhre drtlichen Behérden.
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A készulék hasznalata elétt figyelmesen olvassa el ezt a hasznalati utmutatot, és 6rizze meg
késbbbi hasznalatra.


http://www.moebelix.com/

ORIZZE MEG A HASZNALATI UTMUTATOT!

A készulék haztartasi célra és a kovetkezd helyeken hasznalhato:

— Uzletekben, irodakban és egyéb munkahelyeken kialakitott személyzeti konyhakban;
— mezdgazdasagi uzemekben;

— szallodakban, pihendhelyeken és egyéb szallashelyeken (vendégek vagy lakok altali
hasznalatra);

— panzidkban.

FONTOS BIZTONSAGI TUDNIVALOK

Elektromos gépek hasznalata kozben tartsa be az alapvet6 biztonsagi elbirasokat, az

alabbiakat is beleértve:

1. Olvassa el az 6sszes utasitast.

2. Ne érintse meg a forr¢ fellileteket.

3. Az aramutés elkerllése érdekében ne meritse vizbe vagy egyéb folyadékba a készliléket, a
haldzati kabelt vagy a haldzati csatlakozoét.

4. VIGYAZAT: Ez az elektromos késziilék fiitési funkcidval rendelkezik. Ezért a siitéfeliileteken
Kivil mas fellletek is nagyon forrdéak lehetnek. Mivel a héfokot mindenki mashogy érzékeli,
ezt a késziiléket OVATOSAN kell hasznalni. A késziiléket kizardlag az erre tervezett
fogantyuknal és markolatoknal szabad megfogni. Mindig védje magat a hétél, példaul
kesztylivel vagy hasonloval. Mas fellleteket és a hozzajuk tartozé fogantyukat megfeleléen le
kell hiteni, miel6tt megfogna 6éket.

5. Hasznalat utan, illetve tisztitas el6tt huzza ki a halézati csatlakoz6t a konnektorbdl. Hagyja a

készuléket lehllni, miel6tt alkatrészeket rogzit vagy
eltavolit.

6. Ha a halozati kabel megseérult, a gyartoval, értékesitd partnerrel vagy hasonléan képzett
szakemberrel cseréltesse ki a veszélyek elkerulése érdekében.

7. Nem a gyart6 altal ajanlott tartozékok hasznalata
sérulésekhez vezethet.

8. Ne hasznalja a készuléket a szabadban.

9. A haldzati kabel ne légjon le asztal vagy munkalap peremérdél, és ne helyezze forrd
felletekre.

10. Ne helyezze a készuléket gaz- vagy villanytlzhelyre, sutébe vagy ezek kbzelébe.

11. A forré olajat vagy mas forré folyadékot tartalmazo készilékkel rendkivil dvatosan banjon.

12. A halozati csatlakozot a készulékhez kell csatlakoztatni, miel6tt a konnektorba dugja.
El6szor kapcsolja ki a készuléket, majd huzza ki a halézati csatlakozo6t a konnektorbdl.

13. A készlléket csak rendeltetésének megfeleléen hasznalja.

14. A készlléket 8 év feletti gyermekek, valamint korlatozott fizikai, érzékelési vagy mentalis
képessegl, illetve hianyos tapasztalatu és tudasu személyek csak akkor hasznalhatjak, ha
megfelel6 személy feligyeli 6ket, vagy ha tajékoztattak éket a biztonsagos hasznalatarol és
a hasznalat veszélyeir6él. Gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel. A tisztitast és a
karbantartast gyermekek nem végezhetik, kivéve, ha elmultak 8 évesek és kdzben
feligyelnek rajuk.

15. Tartsa tavol a készuléket és a halozati kabelt 8 éven aluli gyermekektdl.

16. Ne Uzemeltesse a készuléket kuls6 idbzitével vagy kulon taviranyitoval.

BEVEZETES



Ez az uj tipusu forrélevegds sutd lehetévé teszi kedvenc ételeinek egyszerl és egészséges
modon torténd elkészitését. A gyors forrolevegds keringés és a felsé grill segitségével a
legklldnb6z8bb fogasok is elkészithetbk. A forrélevegds sutd a Iégkeveréses melegités altal
biztositja, hogy a legtobb étel olaj nélkul is elkészithetd legyen.

MUSZAKI ADATOK:

Névleges teljesitmény:
Kikapcsolt allapotban:
Kapacitas a racsos betéttel:

220-240 V valtakozoé aram, 50/60 Hz, 2200 W
<05W

8l

Beallithatd homérséklet: 80-200 °C

Beallithatd elkészitési id6:
Halézati kabel hossza:
LED kijelz6:

Belsé vilagitas:

80 cm

0-60 perc hangjelzéssel

21 db 80 mW LED izz06, 2,5-3,1 V egyenaram

@) 2@

1 db G9 izz6, 220-240V valtakozé aram, 50/60 Hz, 25 W. A fényforrast a

felhasznald nem cserélheti ki.

Leiras
1. Kezelbfelllet // 2. Racsos betét // 3. Fogantyu // 4. Betekint6 ablak // 5. Készllékhaz // 6.
Sutétartaly // 7. Légkimenet // 8. Forrd fellletekre vonatkozé figyelmeztetés (2. abra).
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2. abra




FONTOS
VESZELY

- A készlléket 8 év feletti gyermekek, valamint korlatozott fizikai, érzékelési vagy mentalis
képességl, illetve hianyos tapasztalatu és tudasu személyek csak akkor hasznalhatjak, ha
megfelel6 személy felligyeli 6ket, vagy ha tajékoztattak 6ket a biztonsagos hasznalatarél és a
hasznalat veszélyeirdl. Gyermekek nem jatszhatnak a készllékkel. A tisztitast és a
karbantartast gyermekek nem végezhetik, kivéve, ha elmultak 8 évesek, és ha kozben
fellgyelnek rajuk.

- Tartsa tavol a készuléket és a haldzati kabelt 8 éven aluli gyermekektdl.

- A készulékhaz futészalakat és elektromos alkatrészeket tartalmaz. Soha ne meritse vizbe, és
soha ne dblitse el folyd viz alatt.

- Kertlje a viz vagy egyéb folyadékok készllékbe szivargasat, hogy elkerilje az aramutést.

- A hozzavaldkat mindig ugy tegye a sutétartalyba, hogy ne érintkezzenek a fitéelemekkel.

- A készulék mikodése kdzben ne takarja le a légbe- és légkimenetet.

- Ne toltson a sutétartalyba olajat. Tlzveszély!

- A készulék mikodése kdzben ne érintse meg annak belsejét.

Hasznalat kdzben a termék részei felforrésodhatnak.

FIGYELMEZTETESEK

- Ellenérizze, hogy a készuléken talalhatd volt jeldlés megegyezik-e a hasznalni kivant halézat
feszlltségével.

- Ne hasznalja a készuléket, ha a haldzati kabel, a csatlakozé vagy barmely mas része

megserult.

- A sérult kabel javitasat, ill. cseréjét kizardlag kepzett szakemberrel végeztesse.

- Tartsa tavol a készlléket forro fellletektél.

- Nedves kézzel ne dugja be a halézati csatlakozot és ne hasznalja a kezel6fellletet.

- Ne tegye a készilléket kdzvetlenll falfellletre vagy mas készllékekre. A készulék minden
oldalatdl tartson minimum 10 cm-es tavolsagot.
Ne tegyen semmit a készulékre.

- Ne hasznalja a készuléket a hasznalati utmutatéban leirtaktdl eltérd célokra.

- Ne hagyja a készuléket mikodése kozben Grizetlenul.

- Mlkodés kozben forrd géz tavozik a légkimenetbdl. Kezét és arcat tartsa biztonsagos
tavolsagban a g6ztél és Iégkimenettdl.
Legyen ugyanolyan évatos, amikor a sutétartalyt kiveszi, mert ekkor szintén forr6é g6z tavozik.

- Az dsszes hozzaférhetd fellilet felforrosodhat mikodés kdzben (2. abra).

- Azonnal huzza ki a halézati csatlakozot, ha azt észleli, hogy so6tét fust szivarog a készllékbdél.
Varjon, amig mar nem jon ki tébb fist, miel6tt a sttétartalyt kivenné a készulékbdl.

'F
- Q Ez a készulék megfelel az LFGB (élelmiszerekrdl és allateledelekrél sz6lo német
torvénykonyv) kdvetelményeinek.

- Ezt a készlléket csak beltérben szabad hasznalni.



- &Sérmés- eés tlzveszély all fenn! A készulék egyes fellletei mikodés kdzben és a
kikapcsolas utan még egy ideig forréak lehetnek.

Ezt tartsa szem el6tt a készllék hasznalatakor! Miikddés kdzben és a fedél kinyitasakor forrd
g6z tavozhat.

FIGYELEM

- Gy6z6djon meg arrdél, hogy a készullék vizszintes, sik és stabil feltleten all.

- A készulék kizardlag haztartasi hasznalatra alkalmas. Dolgozok szamara fenntartott konyhak,
mezbgazdasagi uzemek, pihendhelyek vagy mas nem lakoépuletek szamara valoszinileg
nem megfelel6. Szintén nem alkalmas vendégek szamara hotelekben, pihenéhelyeken,
panzidkban és mas lakdépuletekben val6 hasznalatra.

- Ha a készlléket nem rendeltetésszerlien, kereskedelmi vagy félkereskedelmi célokra, vagy
nem a hasznalati utmutaténak megfeleléen hasznalja, a garancia érvényét veszti, és
fenntartjuk a jogot, hogy ne vallaljunk felel6sséget az okozott karokért.

- Mindig valassza le a készuléket a halozatrdl, ha nem hasznalja.

- A készulék kihliléséhez 30 perc szlkséges, ezt kdvetdéen biztonsaggal megfoghatd vagy

tisztithato.

ELSO HASZNALAT ELOTT

1. Tavolitsa el az 6sszes csomagoldéanyagot.

2. Tavolitson el minden matricat és cimkét a készulekrél.

3. Forrd vizzel, némi mosogatoszerrel €és egy nem surold szivaccsal tisztitsa meg a sutétartalyt
€s a racsos betétet.

4. Nedves ronggyal torolje at a készulék belsejét és kulsejét.

Vigyazat! Ez egy forrélevegés siité, ami olaj nélkiil, csak forré levegével siit. Ne toltson
olajat vagy siitézsirt a sutotartalyba.
Vigyazat! A forrélevegds siitd elsé hasznalata soran elé6fordulhat, hogy enyhe fiist

keletkezik. Ez sok heviil6 késziiléknél el6fordul. Ez nem csokkenti a késziilék
biztonsagat.

HASZNALAT ELOTT

1. Helyezze a készuléket egy stabil, vizszintes és sik fellletre.
Vigyazat! Ne helyezze a késziiléket olyan feliiletre, ami nem h&all6.
2. Helyezze a racsos betétet a sutbtartalyba.

Vigyazat! Ne 6ntson olajat vagy mas folyadékot a siitétartalyba.

Vigyazat! Ne takarja le a késziiléket, kiilonben megszakad a légaramlas, és a siités

eredménye romlik.



A KEZELOFELULET LEIRASA
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5 1 2 3 6 16
1. Elémelegités gomb 11. Gomb a steak elkészitéséhez
2. Be-/kikapcsol6 / indit6 / sziinet gomb 12. Gomb a csirke elkészitéséhez
3. Elébeallitas / id6zité gomb 13. Gomb sutemény készitéséhez
4. Gomb a hédmérséklet- és az idébeallitas 14. Gomb a zdldség elkészitéséhez
kozotti valtashoz 15. Gomb a szalonna elkészitéséhez
5. Gomb a hémérséklet/idé néveléséhez 16. Kiolvasztas gomb
6. Gomb a hémérséklet/idé 17. Gomb a pizza elkészitéséhez
csOkkentéséhez 18. Grill program
7. Idbkijelz6 19. Gomb a hal elkészitéséhez
8. Hbmeérséklet-kijelz6 20. Gomb a garnéla elkészitéséhez
9. Kijelz6 21. Standard program (DIY)
10. Emlékeztetd jelzés razashoz 22. Gomb a sult krumpli elkészitéséhez

Tipp: Az egyes programok hémérsékletére és elkészitési idejére vonatkozoé alapbeallitasok a

,Beallitasok” részben talalhatok.
Az elémelegitéssel, kiolvasztassal és az elére beallitott/id6zité funkciokkal kapcsolatos tovabbi
informaciok a ,Funkciok” részben talalhatok.



A készulék hasznalata

Az olajmentes forrdlevegbs sutével tobbféle étel elkészithetd.

1 Keészitse el6 az ételeket, helyezze a racsos betétet a sutbtartalyba, és tegye ra az ételeket.

Vigyazat! Soha ne hasznalja a siitétartalyt a racsos betét nélkiil.

2 Mihelyt a sutétartalyt megfeleléen behelyezte a forrdlevegés sitébe, és a halozati
csatlakozét foldelt konnektorba csatlakoztatta, a be-/kikapcsolé / indité / szlinet gomb (2)

kigyullad.

3 Nyomja meg a be-/kikapcsol6 / indit6 / sziinet gombot (2) , a kezel6panel kigyullad, a késziilék
alapértelmezett programra (DIY), alapértelmezett hdmérsékletre (200 °C) és alapértelmezett f6zési idére (15 perc)

van beallitva. A megfelel6 gombokkal mas programok is beallithatok.

Tipp: Ha az elkészitéshez el6 kell melegiteni a forrolevegds sitét, olvassa el az

»Elémelegités” részben talalhato leirast.
A készUllék kiolvasztas funkcioval rendelkezik. Ha az ételt ki kell olvasztani, olvassa el a
»Kiolvasztas” részben talalhato leirast.

. A beallitasoktol
fluggben a készulék elinditja a beallitott vagy az alapértelmezett programot (DIY).

4 Valasszon ki egy programot, és nyomja meg a be-/kikapcsold / indito / sziinet gombot (2) |

Tipp: A program kivalasztasa utan a hémeérséklet kiilon beallithato. El6szér nyomja meg

a(4) L gombot, hogy a hémérséklet és az id6 bedllitdsa kdzott valthasson, majd a (6)
-~ €s (5),+” gombokkal allitsa be a kivant hémérsékletet és idét.

Vigyazat! Miik6dés kdzben és kodzvetleniil utdna eqy ideig ne érjen a siitétartalyhoz,

mert az nagyon felheviil. A siitotartalyt kizarolag a markolatnal fogja meq.

5 Afb6zésiidét megszakithatja, példaul azért, hogy megrazza az ételt vagy tovabbi
hozzavalokat adjon hozza, ha kihuzza a sit6tartalyt. A f6zési id6 kijelz6je szlnetel, és
helyette a ,Hold” felirat jelenik meg. A ventilator a sutétartaly kihizasa utan még 20
masodpercig forog. A sutési id6 kijelzéje ujraindul, amint a sutétartalyt visszahelyezi.

A miikddést a be-/kikapesolo / indit6 / sziinet gombbal (2) ” is megszakithatja, kihtizhatja a siitétartalyt,

megrazhatja, majd visszateheti a forrélevegos siitdbe. A miikddés folytatdsdhoz nyomja meg ujra a be-/kikapcsolo /

indit6 / sziinet gombot (2)
Tipp: Af6zés allapotat a betekinté ablakon keresztil ellenérizheti.
6 Az emlékeztetd funkcio a f6zési idd felénél emlékezteti Ont, hogy rézza meg a sitétartalyt.

Ot sipol6 hang hallatszik, és az emlékeztetd jelzés (10) villogni kezd a kijelzén. Az
emlékeztetd jelzés kialszik, amint megforditotta vagy megrazta az ételt.



Tipp: Az emlékeztetd funkcié nem minden programnal érhet6 el. Tovabbi informaciokért lasd

a ,Bedllitasok” részt.
7 Amikor a sutési id6 lejar, sipold hang hallatszik, és a kijelzén az ,OFF” felirat jelenik meg. A

ventilator 20 masodpercig tovabb forog. Amint a ventilator kikapcsol, a forrolevegds siuté ujra
beallithato és elindithato.

Tipp: Ha az étel még nem késziilt el, egyszerlien csUsztassa vissza a sutétartalyt, majd

allitsa be az id6zité6t még néhany percre.

A fut6 program leallitasahoz tartsa lenyomva a be-/kikapcsolo / indité / sziinet gombot (2) 3 mésodpercig. A

kijelzén az ,OFF” felirat jelenik meg, és a ventilator korulbelll 20 masodpercig tovabb
mUkodik.

8 Az OsszetevOk kivételéhez huzza ki a sut6tartalyt a készllékbél, és tegye héalld fellletre.
Etelfogoval vegye ki az ételt a siitétartalybol.

Vigyazat! Ne iiritse ki a siitétartalyt, ha a rdcsos betét még benne van. Kiildnben a

megmaradt olaj, ami a siitotartaly aljan 6sszeqylilt, racsopoghet az ételre.

Vigyazat! A siitétartaly és a megsiilt étel forr6. Az ételtél fliggden g6z dramolhat ki a

siitotartalybol.

Elémelegités

1 Nyomja meg a be-/kikapcsold / indité / szlinet gombot a kezel6panel aktivalasahoz.

2 Valassza ki a kivant programot (pl. hal, siitemény stb.), majd nyomja meg a ,, = gombot, majd a ,, “*

gombot.
A készulék melegedni kezd. Ha nem valaszt programot, az elémelegités alapértelmezett
homérséklete 200 °C. A kijelzén a ,PrE” felirat jelenik meg. Amint a készulék eléri a 200 °C-os

hémérsékletet, az elémelegités befejezdédik. 5 hangjelzés hallatszik, és a kijelzén az ,Add”
felirat jelenik meg.

3 Huzza ki a sutétartalyt, és tegye bele az alapanyagokat. Tolja vissza a sutétartalyt a
forrélevegds sutdébe, és valasszon egy programot. Ha nem valaszt programot, a készllék a

,DIY” program alapértelmezett beallitasaival fog mikddni (elkészitési id6: 15 perc /
hémeérséklet: 200 °C).

Tipp: Valassza ki a programot, miel6tt elkezdené a melegitést. Példa: Nyomja meg a

halkészités gombot, majd az elémelegités gombot. Az el6melegités befejezése utan tegye a
halat a sUt6tartalyba, és tolja be a forréleveg6s sutébe. A készlilék azonnal elinditja a
halkészités programot. A halak elkészitési ideje:
21 perc / hémérséklet: 200 °C. Az egyes programok elkészitési idejét és hémérsékletét a
kovetkezd oldalon talalhaté tablazatban talalja.

Megjegyzés: Ha a sit6tartalyt kihizza, majd visszatolja, a készulék miikdédési modba Iép.
Ha az elémelegités utan 20 percig nem végez semmilyen miveletet vagy beallitast, illetve



ha a sutétartalyt kihuzza, és tdbb percig nem tolja vissza, a készullék készenléti médba valt.

Kiolvasztas

1 Helyezze az dsszetevdket a forrdlevegbs sitébe, és nyomja meg a be-/kikapcsold /
indité / sziinet gombot a kezel6panel aktivalasahoz.

2 Nyomja meg a kiolvasztas gombot (16) L ~, ésinditsa el a funkciét a be-/kikapcsolé / indité / sziinet gombbal.

3 Asutésiidé felénél 5 hangjelzés hallatszik, és a kijelzdn megjelenik, hogy az 6sszetevéket
meg kell razni a sutétartalyban.
Tipp: Akiolvasztas hémérsékletének és idétartamanak alapértelmezett beallitasai 80 °C és 5

perc. Ezeket a beallitasokat a hdmeérséklet és az id6tartam beallitasara szolgalé gombokkal
modosithatja.

El6beallitas / id6zitd

1 Valassza ki a kivant programot.

2 Nyomjamega,, ’ (3) gombot, majd a ,,+” és ,,-” gombokat, hogy beallitsa az inditas id6zitdjét 1-24 dra kdzotti

id6tartamra.
3 Nyomja meg a be-/kikapcsolé / indit6 / szliinet gombot az idézit aktivalasahoz. A kijelzén
megjelenik az automatikus inditasig hatralévé idé.

Beallitasok

Az alabbi tablazat segit kivalasztani az alapbeallitdsokat az ételekhez.

Megjeqgyzés: Felhivjuk a figyelmét, hogy a beallitasok csak tajékoztato jellegliek. Mivel az

OsszetevOk eredete, mérete, formaja, markaja kulonbdzé, ezért nem garantalhat6é az optimalis
beallitas.

Mivel a gyors forrélevegé-aramlas azonnal felheviti a készulék belsejét, a sutést nem
befolyasolja, ha sutés kdzben kiveszi a sutétartalyt.

Tippek:

- AKkisebb ételek altalaban rovidebb elkészitési id6t igényelnek, mint a nagyobbak.

- Nagyobb mennyiségl hozzavalok elkészitéséhez csak kicsivel hosszabb idére van sziukseég.
Kisebb mennyiségl hozzavaldk elkészitéséhez csak kicsivel rovidebb idére van szikség.

- Kisebb ételek megrazasa az elkészitési id6 felénél optimalis eredményt biztosit és
megakadalyozhatja az étel egyenetlen megsulését.

- Aropogdsabb hatas érdekében forgassa meg a friss burgonyat némi olajban. Az olaj
hozzaadasat kdvetéen néhany percen belll helyezze az ételt a forrdlevegds sutdbe.

- Ne slissoOn tulsagosan zsiros ételeket (pl.: kolbasz) a forrélevegés sutében.

- Azok a ragcsalnivaldk, amelyeket sttében el lehet késziteni, forrélevegds sutében is
elkészithetbek.

- Aropogos eredmény érdekében 500 g hasabburgonyat hasznaljon.



- Hasznaljon kész tésztat a toltott falatkak gyors és egyszerl elkészitéséhez. A kész tészta

gyorsabban elkészll, mint a sajat készitési tésztak.

- Ha siteményt, quiche-t és kényes vagy toltott ételt szeretne késziteni, helyezzen egy suté-
vagy felfujtformat a forrélevegds sutdbe.
- Aforrélevegbs sutét hasznalhatja ételek ujramelegitésére is. Az ételek ujramelegitéséhez
allitsa a hémérsékletet 150 °C-ra legfeljebb 10 percre.

Min. - max.
" . Idétartam Hémérséklet
Osszetevok mennyiség . Kiegészité informacio

(min) (°C)

(9)
DIY 15 200 /
Hasabburgonya 1000 21 200 Emiékeztetd funkcio
(fagyasztott)
Hal 1000 21 200 Emlékeztet6 funkcio
Garnéla 1000 15 180 Emlékeztetd funkcio
Grill 1000 18 200 Emlékeztet6 funkcio
Pizza 25cm 11 170 /
Steak 500 10 200 Emlékeztetd funkcio
Csirkeszarnyak 1000 25 180 Emlékeztetd funkcid
Sitemény 300 12 160 /
Z0ldség 500 17 160 Emlékeztet6 funkcio
Szalonna 700 11 200 Emlékeztetd funkcio
Kiolvasztas 1000 5 80 Emlékeztet6 funkcio

Figyelem: Hosszabbitsa meqg az elkészitési id6t 3 perccel, ha a készilék még hideq.

Minden hasznalat utan tisztitsa meg a készuléket.

Vigyazat! A siitétartaly és a tapadasmentes bevonattal ellatott racsos betét

tisztitasahoz ne hasznaljon fém konyhai eszkozoket vaqy surolo tisztitoszereket,

kiilonben megsériilhet a bevonat.

1. Huzza ki a haldzati csatlakozot a konnektorbdl és hagyja lehilni a készuléket.

Megjeqyzés: Vegye ki a siitétartalyt, hogy a forrolevegds siité gyorsabban lehdilion.

2. Nedves ronggyal torolje le a késziulékhazat.

3. Tisztitsa meg a sutétartalyt és a racsos betétet forrd vizzel, egy kevés mosogatoszerrel és

egy nem surolo szivaccsal.

A maradék szennyez8dések eltavolitdsahoz hasznaljon zsirtalanité folyadékokat.



Tipp: Ha a szennyezddés nem jon le a racsos betétrél vagy a siité aljarol, toltse meg a

sutétartalyt forro vizzel és egy kevés mosogatdszerrel. Helyezze a racsos betétet a

sutétartalyba, és hagyja hatni korulbelul 10 percig.

4. Forro vizzel és egy nem surold szivaccsal tisztitsa meg a készulék belsejét.

5. AfGtészalakrodl tavolitsa el az ételmaradékokat egy tisztitdkefe segitségével.

1. HUzza ki a haldzati csatlakozot és hagyja a készuléket lehdlni.
2. Gy6z8djon meg arrdl, hogy a készllék dsszes része tiszta és szaraz.

Zavarelharitas

Zavar

Lehetséges ok

Elharitas

A forrélevegbs
suté nem
mikodik.

A készulék nincs
bedugva.

Dugja be a halozati csatlakozot egy foldelt
konnektorba.

Az id6zité nincs
beallitva.

Allitsa be az id6zitét a kivant elkészitési idére a
készulék bekapcsolasahoz.

Az ételek nem
készilnek el az
id6 lejarta utan.

A sutétartalyban tul sok
étel van.

Helyezzen kevesebb hozzavaldt a sutétartalyba.
A kisebb adagok egyenletesebben sulnek.

A beallitott héfok tal
alacsony.

Allitsa be a sziikséges héfokot a héfok-
szabalyozéval (lasd ,A készllék hasznalata”
fejezetben a ,Beallitasok” bekezdést).

Az elkészitési ido tul
rovid.

Allitsa be az id6zit6t a sziikséges elkészitési
idére (lasd ,A készllék hasznalata” fejezetben a
.Beallitasok” bekezdést).

Az ételek
egyenetlenul
sulnek meg.

Bizonyos fajtaju
ételeket a sutési idejuk
felénél meg kell razni.

Azokat az ételeket, amik egymason vannak (pl.:
hasabburgonya), a sutési idd felénél meg kell
razni (lasd ,A készllék hasznalata” fejezetben a
.Beallitasok” bekezdést).

A suilt falatkak az
elkészitési id6
lejarta utan nem
ropogosak.

Olyan falatkakat
hasznalt, amelyeket
csak hagyomanyos
olajsutében szabad
sutni.

Hasznaljon sutében elkészithet6 falatkakat, és
kenje meg 6ket némi olajjal a ropogds eredmeény
erdekeében.

A sutétartalyt nem
lehet rendesen
betolni a
készllékbe.

A sutétartalyban tul
nagy mennyiségu étel
van.

Csak a MAX jelzésig toltse meg a sutétartalyt.

A racsos betét nincs
megfeleléen
behelyezve a
sutétartalyba.

Nyomja be a racsos betétet a sutbtartalyba,
amennyire csak lehetséges.




Fehér fust szall fel
a készulékbol.

Zsiros ételt készit.

Ha zsiros ételt készit a forréleveg8s sutében,
nagyobb mennyiség( olaj csdpdg a
sutétartalyba. Az olaj fehéren flstol, és a
sutétartaly a szokasosnal jobban felmelegszik.
Ez nem karositja a készuléket, illetve nem
befolyasolja a sités eredményét.

A sutétartaly a
legutobbi hasznalatbol
szarmazo zsiradékot
tartalmaz.

A fehér flst a sutétartalyban 1évé zsir
felforrosodasaval keletkezik. Ugyeljen arra, hogy
minden hasznalat utan megtisztitsa a
sutdtartalyt.

A friss
hasabburgonya
nem
egyenletesen sult.

Nem megfelel6
burgonyafajtat
hasznalt.

Hasznaljon friss, keményre fové burgonyat.

A hasabburgonyat nem
Oblitette le
megfelel6en, mielétt a
sutdtartalyba tette.

Oblitse le alaposan a hasabburgonyat, hogy
eltavolitsa a keményitét.

A friss
hasabburgonya
nem ropogos az
elkészitési id6
utan.

Az, hogy mennyire lesz
ropogos a
hasabburgonya, attol
fugg, hogy mennyi viz
és olaj tapad ra.

Az olaj hozzaadasa elétt jOl szaritsa meg a
hasabburgonyat.

A ropogos eredményeért vagja a burgonyat
finomabb hasabokra.

A ropogos eredményért tegyen a burgonyahoz
egy kevés olajat.

Kornyezetvédelmi eloirasok

Ne dobja ki a készuléket az élettartama végén a haztartasi hulladékba. Ehelyett artalmatlanitsa
egy hivatalos Gjrahasznositasi gy(jtéhelyen. igy segit megévni a kdrnyezetet.

A készllék szabalyszer( artalmatlanitasa

Az itt és a terméken talalhato szimbolum azt jelzi, hogy a késziléket az elektromos és
elektronikai készulékekhez soroltak. A terméket élettartama végén nem szabad haztartasi
vagy kereskedelmi hulladékkal egyutt kidobni. Az eurdpai iranyelv (2012/19/EU), amely az
elektromos készulékek és tartozékaik megsemmisitését szabalyozza, azt hivatott
biztositani, hogy a készlilékek a rendelkezésre allo legjobb Ujrahasznositasi modszerekkel
keriilienek feldolgozasra. Igy a veszélyes anyagokat megfeleléen kezelik, a kdrnyezetre
gyakorolt hatas csokken,
és nem keletkeznek Uj szemétlerakok. Tovabbi informacidkért az elektromos és elektronikai
készilékek helyes artalmatlanitasardl forduljon a helyi hatésagokhoz.
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PpUTIOPHUK C ropeLy Bb3ayx
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Mpean ynotpeba Ha ypeaa BHUMATENHO NpoYeTeTe TOBa PbLKOBOACTBO 3a eKcrnioataums u ro
3anaseTe 3a No-KbCHO MOoNn3BaHe.


http://www.moebelix.com/

3ANA3ETE PbKOBOOCTBOTO 3A EKCIMNJIIOATALUA

YpenbT € npegHasHadeH 3a ynotpeba B JOMaKMHCTBOTO U Ha MecTa KaTo:

— KYXHM 3a CryXUTenn B MarasvHu, ocuvcu n gpyrn pabotHu cpeau;

— CErCKOCTOMNAaHCKN NpeanpusTus;

— XOTenu, MecTa 3a NapkupaHe n gpyrm Mecta 3a HacTaHsiBaHe (3a nona3saHe oT rocTu unu
oburtarenu);

— MAaHCUOHM CbC 3aKycka.

BAXHW YKA3AHUA 3A BE3OIMNACHOCT

Mpu n3nonaseaHe Ha enekTpnyeckn ypeam Tpsbsa Aa ce crnas3Bar HAKOW OCHOBHM yKa3aHus 3a

6e30nacHOCT, BKINHOYMUTESTHO:

1. MNpo4veTeTe BCUYKN UHCTPYKLINN.

2. He fokocBauTe ropeLumn noBbLPXHOCTN.

3. 3a pa n3berHeTe TOKOB yaap, He nNoTansnTe ypeaa, 3axpaHBalms kaben nnu wencena BbLB
BO4A MUY ApYrn TEYHOCTW.

4. MPEOYMNPEXOEHWE: To3n enekTpnyeckn ypen € cHabaeH ¢ pyHKuma 3aTonnsHe. ETo 3awwo
Hapea ¢ PYyHKUMOHANHNTE NOBbPXHOCTU U APYrY MOBBbPXHOCTU MOraT 3Ha4YMTeNnHo aa ce
HaropewAT. Tbil KATO TemnepaTtypara ce Bb3npuemMa cybekTUBHO, TO3n ypeq Tpsibsa fa ce
nonsea ¢ nosuweHo BHUMAHUE. Toau ypen TpsbBa ga ce xBauwja camo Ha npeaBuaeHnTe
3a TOBa APBXKU U NOBbPXHOCTU. HenpekbCcHaTO M3nona3sanTe TONSIMHHA 3alumTa, Hanpumep
pbkasuua unm nogobHo. OcTtaBeTe ocTaHanMTe NOBbPXHOCTM OCBEH NpeaBuaeHUTE 3a
XBallaHe [a ce OxnagaT JoCTaTbyHO, Npeau Aa rm AOKOCHETE.

5. Cnepn ynotpeba unu npean nouncTBaHe naabpnanTe wencena ot koHtakta. OctaeeTte ypena

Aa ce oxnaaw, npeauv ga npubasarte unu
OTCTpaHsABaTe YacTMu.

6. Ako 3axpaHBawWwuAT Kaben e noBpeneH, Ton TpsibBa Aa ce CMeHU OT NPOMN3BOAMUTENS, HErOBUS
ANCTPUBYTOP MNK OT cneunanuanpaH nepcoHan ¢ nogobHa keanudukaums, 3a ga ce
n3berHat onacHoOCTH.

7. l3non3BaHeTo Ha NpUHAANEXHOCTU, KOUTO He ca NpenopbYaHn OT NPOM3BOANTENS, MOXEe
Aa NPUYUHN HapaHSIBaHUS.

8. He nanonseanTte ypega HaBbH.

9. He ocTtaBsaunTe 3axpaHBaluma kaben ga smucu Hag pbboBe Ha Macu unu NNOTOBE U HE To
nocTaBsanTe BbpPXY ropeLLn NOBbPXHOCTH.

10. He nocTaBsanTte ypena Bbpxy unun B 6nmn3ocT Ao ra3oBu UNn enekTpUYeckn NeYkn, Kakto m

BbB 1N B 6ri3ocT A0 pypHM.

11. MNpwn GopaBeHe c ypen, KONTO CbAabpKa rOPELLO ONNO U OPYIrv rOpeLLm TEYHOCTH, €

HeoBX0AMMO U3KNIOYMTENHO BHUMAHME.

12. WencenbT TpsibBa oa e cBbp3aH C ypeaa, npeaun Aa BKN4YMTe Wwencena B KOHTakT. [TbpBo
N3KNoYeTe ypeda 1 creg ToBa u3BageTe Lencena oT KOHTakTa.

13. lsnonsBanTe ypeaa camo no npegHasHadeHue.

14. YpeobT MOXe Oa ce nsnonsea oT Aeua Haa 8 roavHn, KakTo 1 OT Nuua ¢ HaManeHu
PU3NYECKN, CETUBHU UNN YMCTBEHM CMOCOBHOCTM UMK C NIUMNCA Ha ONUT U NO3HAHWS, ako Te
ca nog Hag3op unu ca bunm NHCTPYKTUpaHM OTHOCHO Ge3onacHata ynotpeba Ha ypeaa v ca
pa3bpanu cebp3aHuTe ¢ ToBa onacHocTu. [eua He TpsabBa Aa cu urpasrt ¢ ypeaa.
MouncTBaHeTo N NogapbXKKaTa He TpsibBa 4a ce M3BbPLUBAT OT Aela, OCBEH ako He ca no-
ronemMu ot 8 roanHu 1 ca Nog Haas3op.



15. CbxpaHsaBanTe ypeaa n 3axpaHsalumsa kaben Ha MSCTO, HeQOCTBIMHO 3a Aela Ha Bb3pacT
nopa 8 rognHwn.

16. YpeabT He BuBa ga ce nonsea C BbHLIEH TanMep unu oTaenHa cuctema 3a UCTaHUUMOHHO
ynpasneHue.

BbBEOEHWE

To3n nHoBaTMBEH (OPUTIOPHMK C ropeLL, Bb3ayXx NpaBu NPUrOTBAHETO Ha NtobumuTe Bu actusa
NecHO 1 3gpaBocrnoBHo. brnarogapeHune Ha MHOro Gbp3aTta LMpKynaums Ha ropeLl Bb3ayx U
ropHaTta ckapa MoXe [a ce NpuroTes ronsmMo pasHoobpasme oT AcTus. PPUTIOPHUKBT C ropeLL
Bb34yX Brneyatnsea C LUsNOCTHO HarpsiBaHe, KOETO 0O3Ha4yaBa, Y€ NoBeYEeTO CbCTaBKN MoraT Aa
ce nNpuroTeAT 6e3 onuo.

TEXHUWYECKUW OAHHMW:

HomunHanHa MOLLHOCT: 220 — 240 V npomeHnuB Tok, 50/60 Hz, 2200 W

B 13Kkno4eHo CbCTosHME: <05W
KanauuTteT ¢ pelleTbyeH padr: 81
Perynupyema temnepatypa: 80 — 200 °C N, N 7

Perynvupyemo Bpeme 3a NpuUroTesiHe: 0-60 mMuHyTU perynupyen <

CbC 3BYKOB CuUrHar. !

ObmknHa Ha 3axpaHBaly, kabern: 80 cm
LED aucnnen: 21 x LED no 80 mW, 2,5-3,1 V NOoCTOSAHEH TOK
BbTpeluHo oceeTneHue: 1 x G9, 220-240 V npomeHnus ToK, 50/60 Hz, 25 W. M3TOYHUKBLT Ha

CBETJIMHa HE MOXe Oa Cce 3aMeHA OT n0Tpe6|/|Ten;|.



1. KoHTponeH naHen // 2. PeweTb4Ha ocHoBa // 3. PvkoxBaTka // 4. [Npo3opel 3a HabnogeHue //

5. Kopnyc // 6. Cba 3a nbpxeHe // 7. N3xoa 3a Bb3gyx // 8. MNpeaynpexneHne 3a ropeLum
NOBBLPXHOCTU (chur. 2).
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OMACHOCT

YpeabT MOXe Aa ce u3nonassa oT geua Hag 8 roguHu 1 nuua ¢ HamaneHn pusanyeckn, CETUBHU
NN YMCTBEHM CNOCOBHOCTM UMK C NUMNCa Ha ONUT U MNO3HaHUA, ako Te ca Nog Hag3o0p unu ca
G1nn MHCTPYKTUPaHU OTHOCHO B6e3onacHaTta ynotpeba Ha ypeaa u ca pasbpanu cBbp3aHuTe C
ToBa onacHocTu. [leua He 6uBa aa cu urpadar ¢ ypeaa. lNouncrteaHeTo 1 NogapbXKKaTa He
TpsbBa Aa ce u3BbpLUBAT OT AeLia OCBEH aKo He ca Mo-roremMm oT 8 roanHM 1 ca Noa Haa3op.

- CbxpaHsiBanTe ypeaa v 3axpaHeawmnsa kaben Ha MSCTO, HEQOCTBMNHO 3a Aeua Ha Bb3pacT Noj
8 rognHmn.

- KopnycbT cbabpka HarpeBaTeriHu enemMeHTn U enekTpuyeckn KOMNoHeHTU. He ro notansamnte
BbB BOJA U He ro U3nnakeBamTe HMKora nof Tevawa Boja.

- He ponyckanTe B ypefa Aa Hasrnese Boga unuv gpyra TeYHOCT, 3a Ja NpeaoTBpaTuTe TOKOB
yAap.

- BuHarn noctaBante cbCTaBkMTe BbB (DPUTIOPHUKA Taka, Ye 4a He BNM3aT B KOHTaKT C
HarpeBaTenHuTe enemMeHTu.

- He nokpusaniTte Bxoga n nsxoga 3a Bb3ayx No Bpeme Ha paborta.

- He HannBanTe onmo B cbaa 3a nbpkeHe: OnacHocT oT noxap!

- He pokocBanTe BbTpeLWHOCTTa Ha ypeaa, Korato ce u3nonssa.

Mo Bpeme Ha ynoTpeba yactv Ha ypega moraT Aa OCTUrHaT BUCOKa Temneparypa.



NMPEAYNPEXAEHUA

- MpoBepeTe ganu BoNTaXbT Ha ypeda CbOTBETCTBA Ha HanpeXeHWeTo B MecTHaTa
enekTpuyecka mpexa.

- He nsnonaeanite ypena, ako 3axpaHBalmaT kaben, wencenbT Unu Apyru 4yactu ca

noBpeaeHu.

- MoBpeneH 3axpaHBaLy, kaben TpsibBa fa ce peMOHTUPa UM NOAMEHS caMo OT KBanuduumnpaH
crneumarnmcr.

- OpbxTe ypena ganey ot ropeLm NoBbPXHOCTH.

- He nbxanTe wencena B KOHTaKTa U He NU3MNosi3BanTe KOHTPOMHUS NaHen ¢ MOKPU pbLie.

- He nocrtaBsanTe ypena ANPEKTHO cpeLly cTeHa unun apyrn ypeaun. CnassanTe OT BCUYKU CTpaHU
MUHUMasHO pasctosaHune ot 10 cm.

He nocraBante HULLO BbPXY ypeaa.

- He nsnonaearite ypena 3a uenu, pasnuyHu oT onnucaHnTe B Te3N MHCTPYKLUN 3a

ekcnnoartauus.

- He octaeante ypena 6e3 Haa3op, Korato ce u3nonaea.

- Mo Bpeme Ha paboTa Ha hpUTIOPHUKA C ropeLl Bb3ayX OT n3xoda 3a Bb3ayX M3nu3a ropeLua
napa. ApbXTe pbLUeTe 1 NMUEeTO cu Ha 6e3onacHO pa3cTosiHWE OT naparta v u3xoda 3a
Bb34yX.

CobLo Taka 6baeTe NpegnasnueM KoraTo ns3BaxkaaTe cba 3a NbpXeHe, Tbi KaTo M3nuaa
ropewia napa.

- Bcnykn gocTbnHU NOBBLPXHOCTM MOraT Aa ce HaropeLusitT no Bpeme Ha pabota (dwur. 2)

- HesabaBHO n3knoyeTe ypeaa oT enekTpuyeckata Mpexa, ako 3abenexmnte TbMeH anMm,
nsnusatl ot ypena. Mayakante, gokato AMMbT Ccripe Aa usnusa, npeauv na u3sagute cbia 3a
NbpXXeHe oT ypeaa.

'F
- Q Toaun ypen oTroBapsi Ha U3MckBaHusTa Ha fepmaHckmnsa Kogeke 3a xpaHuTenHuTe
NpoayKTu, NpeameTnTe 3a BceknaHeBHa ynotpeba n xpaHurte 3a xuBotHu LFGB.

- Tosu ypen Mmoxe a ce n3nori3ea camMmo Ha 3aKpUuTo.

- ChblUecTByBa ONacHOCT OT HapaHsaBaHe 1 noxap! Hakom NnoBbPXHOCTU Ha ypeaa Moxe
[la ocTaHaT ropeLy no BpeMe Ha pabota 1 U3BECTHO Bpeme crieq U3knoysaHe. Mimaiite ro
npensua, korato 6opasuTe ¢ ypeaa! Mo BpeMe Ha paboTta 1 Npu oTBapsiHE Ha kanaka Moxe aa
nanese ropetua napa.

BHUMAHUE

- YBepeTe ce, Ye ypeabT ce HaMmnpa BbpXy XOpPU3OHTarHa, paBHa 1 cTabunHa NoBbPXHOCT.

- To3n ypen e npegHasHadeH caMmo 3a JomaluHa ynotpeba. Bb3aMoxHO e Aa He e nogxoasiy 3a
ynotpeba B cpean KaTo KyxHu 3a nepcoHana, epmMmu, MecTa 3a napkupaHe nunu gpyru
HeXnnuwHm crpagun. CouLuo Taka He e npefHasHayeH 3a ynotpeba oT rocTn B XOTenu, 30Hu 3a
OTAMX, KbLUM 3a FOCTU CbC 3aKyCKa U APYr XUIULLHW crpagu.

- AKO ypeabT ce 13nonasa HenpaBuiHO, 3a TbProBCKW UM NOSNYTbProBCKX LIENN UK HE B
CbOTBETCTBME C PHKOBOACTBOTO 3a eKcnroaTtauus, rapaHumaTa we 6bae HeBanugHa v H1e cu
3anasBame MpaBoTO Aa He NoeMame OTFTOBOPHOCT 3a KakBUTO U Aa e NpousTuyalum oT Tosa
LeTw.

- Bunarn otgensanTte ypeaa OT enektpuyeckaTa Mpexa, Korato He ro u3nonssaTe.

- YpeowT TpabBa aa ce oxnaau 3a okorno 30 MMHYTW, Npeam Aa MoXe Aa ce AOKOCBa UMnn



no4ymcTtea 6e3onacHo.

NMPEOU MBbPBATA YINOTPEBA

1. OTCTpaHeTe BCUYKN ONAKOBbYHU MaTtepuanu.

2. OTcTpaHeTe BCUYKM CTUKEPU NN €TUKETN OT ypeaa.

3. Mounctete pobpe TaBaTa 3a NbpPXXEHE N OCHOBAaTa Ha peLleTkaTa C ropella Boga, Masnko
TEYHOCT 3a MMeHe n HeabpasmBHa rb06a.

4. N36bpLueTe ypeaa oTBbTPE M OTBBH C BNaXkHa Kbpna.

BHMMaHue: Toea e copuTIOPHUK C ropewy Bb3ayX, KOWTO ce 3arpsisa 6e3 onuno, a camo ¢
ropely Bb3ayx. He nbnHeTe TaBaTa 3a NbpXXeHe C ONIO UITM Ma3HUHA 3a MbpPXeEHe.
BHMMaHue: KoraTo (hpuTIOPHUKBLT C ropely Bb3ayX ce 3arpsiBa 3a NpbB NbT, MOXe Aa

ce NosAIBM NeK nywek unu mupuc. ToBa ce cny4Ba ¢ MHOrO 3arpsiBalum ce ypeau. Toea He
HamMansiBa curypHocTTa Ha Bawwus ypeg.

NMPEOU YINOTPEBA

1. MocTaBeTe ypeaa Bbpxy cTabunHa, XOpu3oHTanHa n paBHa NOBbPXHOCT.
BHMMaHMe: He nocrassitTe ypeaa BbLpXy NOBbPXHOCT, KOSITO HE € YCTOWYMBA Ha

TONJINHA.
2. NocTtaBeTe pelleTbyYyHaTa OCHOBA B TaBaTta 3a NMbpPXeEHe.

BHMMaHUe: He nocTassitTe onuo unu apyryu TeYHOCTU B CbAA 3a NbPXKEHe.

BHMMaHue: He nokpusaiite ypeaa, Thil KaTo TOBa e NMPEeKbCHE Bb3AYLWHUS NOTOK U

LLle BNOLIWN pe3ynTaTuTe OT NbpPXKeHeTo.



OMNCAHUE HA KOHTPOJTHUA NMAHEN

22 T 4 9
I
- “
/;; 1\\‘ /‘/‘L\\\ |
/e N\ [\ Mi
21—(piy) (%) Mr
\ J \— /
N A N A
20 Shake 1 3
1 9__(;}\ JJ\/ ))
N/
/ /;—Z}\\ ,"{:Z:\\
18— & ) ()
\&» / \ \\/&/v"
\\\ - Py c\\‘} 7//’,/
\ ]I>
17
1. ByTOH 3a npefBapuUTeEnHO 3arpaBaHe 10. Owucnnen 3a HANOMHSIHe 3a
2. bytoH 3a pasknailaHe
BKNIOUBaHE/M3kNo4BaHe/cTapTupaHe/n 11. ByToH 3a nporpamarta 3a nbpXXonu
aysa 12. BbyTOH 3a nporpamara 3a nunerta
3. bytoH 3a npegBaputenHa 13. BbyTOH 3a nporpamaTta 3a crnagkuLu
HacTpownka/Tanmep 14. ByTOH 3a nporpamaTta 3a 3efeH4yum
4. ByTOH 3a NpeBKIOYBaHE MexXay 15. ByToH 3a nporpamara 3a 6eKoH
HacTpoKrKa Ha TemnepaTtypaTa 1 16. BbyTOH 3a pasmpasaBaHe
BpemeTo 17. BbyToH 3a nporpamara 3a nuua
5. byToH 3a yBennyasaHe Ha 18. ByTOH 3a nporpamara 3a rpun
TemneparypaTa / BpeMeTO 19. ByToH 3a nporpamara 3a puba
6. byToH 3a HamansaBaHe Ha 20. byToH 3a nporpamaTta 3a ckapugmu
TemneparypaTa / BpeMeTo 21. BbyTOH 3a cTaHOapTHaTa nporpama
7. WHavkauus Ha BpeEMETO (DIY)
8. TemnepaTypeH nHgukartop 22. BbyTOH 3a nporpamarta 3a Mbp>KeHn
9. [Oucnnen KapTodw.

CbBeT: HacTponkute no nogpasbupaHe 3a Temnepartypara u BpeMeTo 3a NPUroTBsIHe Ha

CbOTBETHATa nporpama MoXxeTte aa HamepwuTte B pasagen "Hactponku".
JonbrHuTtenHa nHpopmaums 3a pyHKUuUTe 3a npeaBapuTeriHO HarpsisaHe, pasMmpassaBaHe 1
npeaBapuTEnHO 3agadeHn HacTPOKU/TanMep MOXeTe Ja HamepuTe B pasgen "®yHKuun".



U3non3BaHe Ha ypena

OpuUTIOPHUKBT C ropeLy, Bb3ayx 6e3 onmo Moxe aa ce nsnonssa 3a obpaboTka Ha ronsamo
pa3Hoobpa3une OT CbCTaBKW.

1 TlMoaroTBeTe xpaHaTa, MOCTaBETE TefleHaTa Nnonuua B TaBaTa 3a MbpXXeHe M NocTaBeTe
XpaHaTa BbpXxy TereHaTa nonvua.

BHumaHue: Hukora He usnonssanTte cbAa 3a NbpXeHe 6e3 NnpucTaBKaTa 3a NbpXeHe.

2 BepHara cnep kato TaBaTa 3a Mbp)XXEHE € NocTaBeHa NPaBUSTHO BbB OpUTIOPHUKA U
LencenbT Ha enekTpuyeckaTa Mpexa e CBbp3aH KbM 3a3eMeH KOHTaKT, OyTOHBLT 3a

BKNtoYBaHe/u3knoYBaHe/cTaptTupaHe/naysa (2) cBeTBa.

3 HatucHete ByToHa 3a BkntovBaHe/UsknovBaHe/cTapTupaHe/naysa (2) , KOHTPONHUAT

naHen CBeTBa, ypeabT € HacTPOeH Ha cTtaHaapTHa nporpama (DIY), ctaHgapTHaTta
Temnepatypa 200 °C n ctaHaapTHOTO Bpeme 3a npurotesiHe 15 muHyTu.  [Opyru nporpamu
CbLLO MoraT Aa ce 3ajaBaT yYpe3 CbOTBETHUTE BYTOHW.

CbBeT: Ako noarotoBkarta U3ncKBa NpeaBapuUTenHo 3arpsiBaHe Ha pPUTIOPHIIKE,

cneasanTe onNMCaHWETO B pasaern
"lMpenBapuTenHo 3arpsiBaHe".
YpeobT nma yHKUMA 3a pasmpassiBaHe. AKO xpaHaTa TpsbBa ga ce pasmpasi,
cnegBamTe OnMMCcaHUeTo
B pasgen "Pa3mpassaBaHe”.

4 W3bepeTe nporpama v HaTucHeTe ByToHa 3a BKIoYBaHe/u3knousaHe/cTapT/naysa (2)

B 3aBMCMMOCT OT HacTpoikaTa ypeabT CTapTupa 3agageHara nporpama unun ctaHgapTtHaTa
nporpama (DIY).

CbBeT: Cnen kato usbepete nporpama, Temrneparypara MoXe Aia ce 3aafe OTAernHo.

|_|'prO HaTUCHeTe 6yTOHa (4) 3a NpeBKIo4YBaHeE Mexay BbBeXOaHe Ha TeMneparypa

N Bpeme, crieq KOeTo HanpaBeTe XenaHMTe HaCTPOMKM Ha TemMnepaTtypaTta u BpeMETO C
nomowyta Ha 6yToHute (6) "-" n (5) "+".

BHumaHue: He OOKOCBaUTe CbAaa 3a NbpXXEeHe No BpeMe Ha paboTta nim u3BecTHo

Bpeme cnen ToBa, ThU KaTo TOU cTaBa MHOro ropeul. ApbxTe cbaa 3a NbpXXeHe caMmo
3a gpbXKara.

5 MoxeTe ga npekbCHETe BPEMETO 3a rOTBEHE, HAaNpPUMep 3a fa pasknaTtuTe XxpaHata unm ga
pobaBuTe oLe CbCTaBKK, KaTo U3BaguTe TaBaTta 3a NbpxeHe. [oka3BaHeTo Ha BpeMeTo 3a
nogroToBka ce npeyctaHoBsABa U BMECTO ToBa ce nokassa "Hold". BeHTunatopsT
npogbikKaBa Aa ce BbPTu B NpoabiikeHne Ha 20 cekyHauM creq u3BaxaaHeTo Ha TaBaTa 3a
nbpxXeHe. MHOnKaumaTa 3a BpemMeTo 3a NpUroTBsiHE Npoabihkasa Aa ce Nokasea, LLOM
TaBaTa 3a nbpXeHe 6bae noctaBeHa OTHOBO.

MoxeTe cbLo Taka ga npekbcHeTe paboTtaTta ¢ 6yToHa 3a



BKNtOUBaHe/n3knouBaHe/cTapTupaHe/nay3sa (2) , 4ja u3BaguTe KoHTenHepa 3a MbpXeHe,

[a ro pasknatuTe 1 ga ro nbxHeTe 06paTHO BbB (opuTIOpHMKA. HaTtucHeTe GyToHa 3a

BKNtOUBaHe/n3kntouBaHe/cTapTnupane/nay3sa (2) OTHOBO, 3a [a Bb306HOBUTE paboTara.

CbBeT: Moxere fa NpoBepuUTe CTerneHTa Ha rOTOBHOCT Ha XpaHaTta npea npo3opyeTo 3a

HabnoaeHue.

6 dDyHKUMATA 3a HAaNOMHSIHE BM HAaNOMHS ia pasknaTtuTe TaBaTta 3a NMbp)XeHe No cpeaaTa Ha
BPEMETO 3a roTBeHe. 3ByKOBUAT CUrHan ce YyBa 5 MbTv U MHAMKATOPBLT 3@ HanomHsiHe (10)
Ha gucnnes mura. [JucnneaTt 3a HaNnOMHsIHE yracBa BegHara LWom obbpHeTe nnu pasknatute
XpaHara.

CbBeT: dyHKuMATa 33 HANOMHSIHE HE € HanM4Ha 3a BCUYKM nporpamu. JonbnHuTenHa

nHdopMauus 3a ToBa MOXeTe ja HaMmepuTe B pasgen "HacTtpounkn”.

7 Korato BpeMeTo 3a NOAroTOBKa U3Teye, ce YyBa 3BYKOB CUrHam 1 Ha gucnnes ce nosessiea
"OFF". BeHTuUnatopbT NnpoagbiikaBa Aa ce BbpTy B NpoabiikeHne Ha 20 cekyHan. BegHara
cnepq Kato BEHTUNATOPBT CE MU3KIM0YM, PPUTIOPHUKBT MOXE Aa Obae HAaCTPOEH U nycHaT
OTHOBO.

CbBeT: Ako CbCTaBKuTe BCe OLLEe HE Ca rOTOBM, NMPOCTO BbPHETE Cb/la 3a MbPXXeHe

obpaTHO B ypeaa 1 HacTPONTE OLLE HSIKOMKO MUHYTH.
3a ga oTMeHMTe Tekylla nporpamMa, HaTucHeTe U 3aapbxTe OyToHa 3a

BKNtoYBaHe/u3knoYBaHe/cTaptTupaHe/nay3sa (2) 3a 3 cekyHan. Ha gucnnes ce nokasea

"OFF" n BeHTMNatopbT Npoabikaea ga pabotn 3a okono 20 cekyHaw.

8 3a pa nsBaguTe CbCTaBKUTE, U3ObpranTe TaBaTa 3a MbpXeHe OT ypeaa n 9 nocTtaBeTe
BbPXY TOMNSI0YCTOM4YMBA NOBBLPXHOCT. M3nonssanTte Knewmn, 3a Aa ussaguTe xpaHara ot
TaBaTa 3a MbpXeHe.

BHumaHue: He uM3npasBanTe TaBaTa 3a NbPXXeHe, ako OCHOBaTa Ha pelueTkaTa e Bce

ouwle BbTpe. B npoTtuBeH cny4yan U3NULIHOTO OJNIMO, KOETO Cce e CbOpano Ha ALHOTO Ha
TaBadTa 3a NbpPXeHe, MOXe Aad Kane BbPXY CbCTaBKUTE.

BHumaHue: CbabT Ha hpUTIOPHUKA M XpaHaTa B Hero ca ropewun. B 3aBUcuMocCT ot

CHLCTABKMUTE OT CbAa 3a NbpXeHe MOoXe Aa N3rin3a napa.

NpeanBapuTenHo 3arpsiBaHe

1 HartucHeTte 6yToHa 3a BKNOYBaHE/M3KNOYBaHe/cTapT/nay3a, 3a Aa akTMBMpaTe KOHTPOMHUSA
naHen.

2 WN3bepeTte xenaHata nporpama (Hanpumep pmba, TopTa M T.H.) U HAaTUCHETEe ByToHa " -



crnep ToBa HaTUCHeTe ByToHa ". Cera ypeabT 3ano4sa npenBapuUTENHOTO 3arpsBaHe.

AKo He nsbepeTe nporpama, npeasapuTenHo 3agaaeHarta Temnepartypa 3a npeasapuTernHo
sarpsieaHe e 200 °C. Ha gucnnes ce nokassa "PrE". Cnep kato ypeabT 4OCTUTHE

Temnepatypa ot 200 °C, npeaBapuTeENHOTO 3arpsiBaHe € 3aBbplueHo. LLle yyeTe 3ByKOB
curHan 5 nbTu U Ha gucnnes we ce nokaxe "Add".

3 W3Bapete TaBata 3a nbpxeHe n gobasete cbeTaBkuTe. MNNb3HETE TaBaTa 3a NbpXKeHe
obpaTtHOo BbB (hpuTiopHUKA 1 n3bepeTe nporpama. AKo He n3bepete nporpama, ypeabT LWe
paboTn C HacCTpoKrk1Te No nogpasdbupaHe Ha nporpamara "Hanpasu cn cam" (Bpeme 3a
npurotesiHe: 15 MuHyTK / Temnepatypa: 200 °C).

CbBeT: Wsbepere nporpamara, npeau aa 3anouHerte aa sarpssarte. Mpumep: HatucHete

OGyToHa 3a nporpamarta 3a puba n cnen ToBa OyToHa 3a npeaBapuTenHo 3arpsisaHe. KoraTto
3arpsBaHeTOo NpUKIoYK, NocTaBeTe pubaTa B TaBaTa 3a MbpXeHe M NIb3HETe TaBaTa 3a
nbpXXeHe BbB puTiopHuKa. Cera ypeaobT cTapTupa HesabaBHO nporpamara 3a puba.
Bpeme 3a npurotesiHe Ha pubHaTa nporpama:
21 munHyTn / Temnepatypa: 200 °C. BpemeTo 3a NpuroTBsHE U TeMmneparyparta Ha
CbOTBETHUTE NpOrpaMm MoxeTe Aa HamepuTe B
TabnuuaTa Ha cneggallaTta cTpaHuua.
3abenexka: AKo TaBaTa 3a MbpXEHE ce u3Baau 1 nocrtasm obpaTHo, ypeabT € B paboTeH
pexnuMm. AKo B nNpoabimkeHne Ha 20 MUHYTK crnepg npeaBapuTenHoTo 3arpsiBaHe He ce
N3BBbPLLM HUKAKBO AEVCTBME UMM HAaCTPOKMKa M ako TaBaTa 3a MbpXKeHe ce U3Baan n He ce
nocTaBu OTHOBO B NPOABLITHKEHME Ha HAKOMKO MUHYTU, YypeabT NpeMrMHaBa B PEXUM Ha
FOTOBHOCT.

Pa3smpa3ssaBaHe

1 TlloctaBeTe CbCTaBKMUTE BbB (OPUTIOPHUKA U HATUCHETe OyToHa 3a
BKMNtOYBaHE/M3KNoYBaHe/cTapT/naysa, 3a Aa akTMBMpaTe KOHTPOSTHMS NaHern.

2 HatucHete 6yToHa 3a pasmpa3sssaHe (16)
BKNtOYBaHe/n3knouBaHe/cTapt/naysa.

3 Tlo cpemata Ha BPeEMETO 3a roTBEHE ypeabT u3gasa 5 MbTu 3BYKOB CUrHamn u AUCNnesT
NnoKasBa, Ye CbCTaBKUTE B TaBaTa 3a MbpXXeHe TpsiOBa Aa ce pas3knararT.

n cTapTupanTte pyHKkumnaTa ¢ byToHa 3a

CbBeT: CtaHaapTHUTE HAacTPOMKM 3a TemnepaTyparta U BpemMeTo 3a NoaroToska 3a

pa3smpassBaHe ca 80 °C n 5 muHyTn. MoxeTte ga perynupare Te3an HaCcTPOWKMK, KaTo
nsnonsesate CbOTBETHMUTE BYTOHU, 3a Aa 3afafeTe TemnepaTyparta u BpeMeTo 3a
NPUroTBSIHE.

NpeaBapuTenHa HacTpoukal/Tanmep

1 W3bGepeTe xenaHara nporpama.

2 HartucHete GyToHa " "(3) v cneq ToBa "+" n "-", 3a Aa HacTpouTe Tanmepa 3a

cTapTupaHe B nepuog ot 1-24 yaca.



3 HatucHete ByToHa 3a BkntouBaHe/M3knovBaHe/cTapT/naysa, 3a fa aktueupare Tanmepa. Ha
Avcnnes ce nokassa OCTaBalLlOTO BpeMe 40 aBTOMaTUYHOTO CTapTUpaHe.

Hactpounku

Tabnuuata no-gony we Bun nomorHe aa n3bepere 0OCHOBHUTE HAaCTPOWKK 3a BalwmTe cbCTaBKMy.

3abenexka: Mons umante npeasua, Ye Te3m HACTPOWKM Cry)XaT caMo 3a opueHTaums. Tbi

KaTo CbCTaBKUTE Ce pasnuyaBaT No Npounsxod, pasmep, bopma n Mapka, HMe He MOXXem Ada
rapaHTMpamMme onTumasnHa HacTporka 3a BalnTte CbCTaBKu.

Tbin KaTo Obp3aTa YMpKynaums Ha ropewmsa Bb3ayX HarpsBa Bb3yxa BbTpe BegHara,
N3BaXX4aHETo Ha TaBaTa 3a MbpXKeHe Mo BpeMe Ha roTBEHE MOYTU HE BMSie Ha NpoLeca Ha
roTBeHe.

CbBeTMH:

- [lo-mankute cbCTaBkn OBMKHOBEHO U3NCKBAT NO-KPATKO BpeEME 3a MbpXKEHE OT No-ronemMumTe.

— Tlo-ronemuTte KONU4ecTBa CbCTaBKN M3NCKBAT CaMO Masiko No-AbJIro BpeEME 3a NPUroTBSIHE.
[Mo-MankuTe KonnyecTsa CbCTaBKM M3MUCKBAT CaMO Marsko Mo-KpaTko BpeMe 3a NPUroTBsHE.

- PasknaliaHeTo Ha No-MarkuTe CbCTaBKu crieq NofioBMHaTa OT BPEMETO 3a NPUroTBsHe
ocurypsiea ontumarseH pesyntar u MoXxe Aa npefoTBpaTt HEPaBHOMEPHOTO UM MbPXEHE.

- [o6aBeTe manko oMo KbM NpecHUTe KapTodu, 3a ga NofnydnTe Xpynkasm KapTodw.
N3nbpxeTe CbCTaBknTe BbB (DPUTIOPHUKA C ropeLl, Bb3ayX HAKOIKO MUHYTU creq
nobaBaAHEeTo Ha OnMnoTO.

— He npuroTBsiiTe MasHu XpaHu, KaTo HanpMMep HaaeHNYKN, BbB OPUTIOPHMKA C ropeLL
Bb3ayX.

— 3aKycku, KoMTO MoraT Aa ce NpUroTBAT Ha oypHa, MoraTt Aa ce NPUroTBST U BbB
dpuTIOpHKKA C ropeL, Bb3ayX.

- 3a Han-gobpwm pesyntatn nanonssante 500 r kapTodu 3a NbpXKEHE.

- WManonseanTe rotoBo TECTO, 3a Aa NPUroTBUTE 3aKYCKM C NbHEX 6bp3o n necHo. OceeH
TOBa NPUroTBAHETO Ha rOTOBO TECTO OTHEMA MO-Marko BpeMeE, OTKOMKOTO NPUroTBSAHETO Ha
AOMaLLHO TeCTO.

- [locTtaBeTe hopma 3a neyeHe B CbAa 3a NbpPXKEHE, ako UcKaTe a NPUroTBUTE KEKC, KULL,
KaKTO M AenMKaTHU NN MbfIHEHU CbCTaBKW.

- MoxeTe cbLUO Taka ga uanonssaTe PpuUTIOPHMKA 3a NPETONSISIHE Ha CbCTaBkK. 3a Aa
3aToONnMTE CbCTaBKUTE, HAcTponTe TemnepartypaTta Ha 150°C 3a He noBeye oT 10 MUHYTHW.



MMUH. - MakKcC. I'Ipo.q'meVITenH
TemnepaTtypa JonbnHutenHa
CbcTaBKku KOnn4YecTBo | ocT
(°C) MHdopmMauums
() (M)
HAMPABM CM CAM 15 200 /
M o
BPXKEHN KapTOhu 1000 1 200 YHKUMS 33
(3ampa3seHn) HanoMHsIHe
(0]
Pu6a 1000 21 200 ynKuvs 34
HAanomMmHaHe
(0]
Crapvan 1000 15 180 YHKLIA 38
HAanomMmHaHe
(0]
Mpun 1000 18 200 ynKuvs 34
HAanomMmHaHe
Muua 25 cm 11 170 /
(0]
Mbpxona 500 10 200 YHKLIA 38
HAanNnomMmHaHe
(0]
Munewk kpuiLa 1000 25 180 YHKLIA 38
HAaNnomMmHaHe
Cnagku 300 12 160 /
O] 3a
3eneH4yyum 500 17 160 ynkaaa
HanoMHAHe
BeKoH 700 1 200 PyHKkUA 33
HAanNnomMmHaHe
(0]
PasmpassiBaHe 1000 5 80 YHKLIA 38
HAanNnomMmHaHe

3abenexka: YBennyete BpEMETO 3a NPUroTBsiHe C 3 MMHYTUW, aKO ypeabT € CTYAEH.

NMouyncrBaHe

MouuncTtBaniTe ypena cnepq Becska ynotpeba.

BHumaHue: He nanon3Banrte meTanHu npuéopu unm abpasMBHM NOYNCTBALLM

MaTepuanu 3a NoYMCTBaHe Ha CbAa 3a NbpPXEHe U NOKpUTaTa peLleTKa, TbW KaTo ToBa

MOXe Aa noBpeav He3anenBaloTo NOKPpUTHue.

1. |/]3D,'bp|'laIZTe wiencera oT CTeHHUA KOHTaKT U OCTaBeTe ypeaa Aa U3CTUHe.

3abenexka: /3sagerte cbaa 3a NbpPxeHe, 3a Aa MoXe hPUTIOPHUKBLT C ropeLl Bb3ayx Aa ce

oxrnaav no-o6up30.

2. N3bbplueTe kopryca Ha ypeaa ¢ BrnaxHa kbpna.
3. lMouncTteTe cbaa 3a MbpXKEHE U KOLLIHULATA 3a MbPXKEHE C ropella Boga, Marnko TeYHOCT 3a
MUeHe Ha cbaoBe U HeabpasuBHa rbb6a. Moxe aa nanonssarte obeamacnsiBally TEYHOCTH, 3a

Ja npemaxHete oCtaHanmTe 3aMbpCABaHUA.



CobBeT: Axo MPBCOTUATA HE CE OTAENA OT OCHOBATa Ha pelleTkarta Ui ot AbHOTO Ha

TaBaTa 3a MbpXXeHe, HaNbJIHETE TaBaTa 3a NbpXXeHe C ropella soaa n MaJiko Te4HOCT 3a

MUeHe Ha cbaoBe. [locTaBeTe ocHoBaTa Ha peweTkaTta B TaBaTa 3a NbpXeHe U 4 oCTaBeTe

Aa nonve 3a okono 10 MUHYTK.

4. TlouncTeTe BbTpeELLHATa CTpaHa Ha ypeaa ¢ ropella Boga 1 HeabpasunsHa ro6a.

5. Tlouuctete HarpeBaTeriHnAa efnieMeHT C YeTKa 3a No4YncTBaHe, 3a fa npemMaxHete octarbuute

OT XpaHa.

CbXxpaHeHue

1. sgbpnanTe LWencena n octaBeTe ypeaa Aa ce oxnaaw.
2. YBepeTe ce, Ye BCUYKM YaCTu Ca YUCTU U CYXMW.

OTCTpaHFlBaHe Ha HEN3NPaBHOCTU

HewunsnpasBHoCT

BbamoxHa npuynHa

OTcTpaHsiBaHe

OPUTIOPHUKDBT C
ropeLy Bb3gyx He
paboTu.

YpeobT He e BKIToYEH
KbM enekTpuyeckara
Mpexa.

BkntoyeTe Liencena B 3a3eMeH CTEHEH KOHTAKT.

PerynaTtopbT Ha
BPEMETO He e
HaCTPOEH.

3aB'preTe perynatopa Ha BpeMETO Ha XelaHOTO
BpemMe 3a NpuroTedHe, 3a Aia BKI4YnTe ypeaa.

CbcTaBkute He ca
rotoBu crnep
n3TU4yaHe Ha
BPEMETO.

B cbaa 3a nbpxeHe
nMa npekaneHo
ronsiMo KosiM4yecTBo
CbCTaBKMW.

CnoxeTe no-mMarnko CbCTaBku B CbAa 3a
nbpxeHe. MNo-mMankuTe Nopunn ce U3nbpxxeaTt
Mo-paBHOMEPHO.

3apapeHara
TemnepaTtypa e TBbpae
HUCKa.

3aBbpTeTE TEpMoperynaropa 4o xenaHarta
Temnepartypa (BuxTe pasgen ,Hactponkn“ B
rnaea ,M3non3saHe Ha ypena®).

BpewmeTto 3a
NPUroTBsiHE € TBbpae
KpaTKo.

3aBbpTeTe perynatopa Ha BpemMeTo 40
XenaHaTta npoabimKUTENHOCT (BUXTe pasgen
.HacTtporkun“ B rmasa ,/3nonssaHe Ha ypeaa“).

MpoaykTuTe ca
HepaBHOMEPHO
N3NbPXKEHMN.

Hsakoun Bugose
CbCTaBku TpsibBa aAa
ce pasknaTart no
cpefarta Ha BpemeTo
3a NPUroTBSIHE.

CbcTaBKn, KOUTO ce HaMmupaT egHa Bbpxy Apyra
(Hanp. NbpXxeHn kapTogu), Tpsibsa aa ce
pasknaTtaT no cpegata Ha BpeMeTo 3a
npurotesaHe (BX. Pasgen ,HacTtponku®).

Cnepn n3tnyaHe
Ha BPeMeTo 3a
NPUroTBsiHe
NbpXXeHUTe
3aKyCKuM He ca
XpynKaBsu.

W3nonseanu cte
3aKyCKu, KOUTO TpsibBa
Aa ce nbpXar camo B
KOHBEHLMOHarneH
PPUTIOPHUK.

N3nonaeaiTe 3aKycku, KOUTO MoraT aa ce
NpUroTBAT BbB PypHaTa, U ' HamaxkeTe ¢ Marnko
Ornno, 3a Aa Nony4YnTe Xpynkae pesynTar.




CbabT 3a
NMbpXXeHe He
MOXe aa ce
nbxHe gobpe B

ypena.

Mma npekaneHo
rongmMo KOrm4ecTBO
CbCTaBK/ B CbAa.

HanbnHeTe cbaa 3a nbpkeHe camo Ao
nHankaymata MAX.

MpuctaBkaTta 3a
NMbPXEHE He €
nocTtaBeHa NpaBuIiHO B
CbAa 3a MbpXeHe.

HatucHeTe ocHoBaTta Ha peweTkata Bb3MOXHO
Han-gbNOoKOo B TaBaTa 3a NbpXXeHe.

Ot ypena nsnmsa
oan gum.

MpuroTBATe MasHa
XpaHa.

KoraTto BbB (hpUTIOpPHMKA C ropeLl Bb3gyx ce
NPUroTBAT MasHW CbCTaBKWU, NO-roNnAMo
KONUYeCTBO OSIMO Karne B CbAa 3a MbpXeHe.
OnunoTo nNpeamssukea 6an AMM 1 CbabT 3a
MbpXXeHe ce Harpsiea noBeye ot 06n4anHoTO.
ToBa He Bnusie oTpuuaTenHo Ha ypeaa unm Ha
npogyKTa OT NbpPXXEHETO.

CbabT 3a MbpXKeHe
CbObpXa Ma3HuMHa OT
nocnegHarta ynorpeba.

BenuaT oMm Bb3HMKBA OT HarpsiBaHETO Ha
ropella MasHvMHa B cbAa 3a nbpxeHe. He
3abpaBanTe Aa NodYncTBaTe TaBaTta 3a MbpXeHe
cnep Bcska ynotpeba.

MpecHuTe
MbPXeHU
KapTodm ca
HepaBHOMEpPHO
N3MbPXEHMN.

M3nonseaH e rpeLueH
COpT KapTodwu.

M3nonsBanTe npecHu KapTodu OT TUN cTerHaTu
cnep BapeHe.

KapTtocute He ca
N3nnakHaTu
AocTaTbyHO, Npean aa
Obaart nocTaBeHU BbLB
PpUTIOPHUKKA.

M3nnakHeTe aobpe kaptodwuTe, 3a ga
OTCTpPaHUTE HULLIECTETO.

Cnen n3tn4yaHe
Ha BPeMeTo 3a
NPUroTBsiHE
npecHuTe
MbPXKEHU
KapTodm He ca
XpynKaBsu.

Kornko xpynkasu Lie
CTaHaT MbpXeHuTe
KapTodun 3aBUCKU OT
TOBa, KOIKO BoAa U
ONNO ca nonenHanu no
TAX.

Moacywete gobpe kaptodute, Nnpeau ga
nobasuTe onmoTo.

3a xpynkaB pe3yntaTt HapexeTe MbpXXeHuTe
KapTou Ha NO-PUHN NTIEHTUYKMN.

3a Xpynkas pe3ynrtar nobaBeTe Manko onuo.




He n3xebpnsinTe ypeaa B 6MToOBM OTNagbLUM B Kpasi Ha ekcnioaTaumMoHHMs My cpok. Bmecto
TOBa ro U3XBbprieTe B ouLmManeH NyHKT 3a peuuknmpaxe. Mo 1031 Ha4YMH nomarare 3a
ona3BaHeTO Ha OKofHaTa cpepa.

MpaBWIHO M3XBBLPISIHE Ha NpoAyKTa

lMokasaHMAT TyK U 300pa3eHnAT BbPXY ypeada CMMBOS 03Ha4aBa, vYe ToW € KnacudguumpaH
KaTo enekTpMYecKko N eneKkTpoHHO obopyaBaHe. B kpasd Ha NnonesHust My XXMBOT TOW He
TpsibBa oa ce N3XBbPIiA 3aeQHO C Apyrn BUTOBM MM TbProBCKM OTnagbum. JupekTmBaTta Ha
EC oTHOCHO oTnagbuMTE OT ENEKTPUYECKO N eneKTPOHHO obopyaeaHe (2012/19/EC) bewwe
BbBeAEeHa C LieN1 MOBTOPHOTO U3MON3BaHe Ha NPOAYKTM Ype3 npunaraHe Ha Bb3MOXHO Hali-
nobpuTe NpoLecK 3a onon3oTBOpPsIBAHE M peLMKNMpaHe, KOMTO ca Ha pasnonoxeHue. o
TO3M Ha4MH ONacHUTE BellecTBa ce 00paboTeaTt NpaBusHO,

BIUSIHUETO BbPXY OKOSHATa cpefa ce HamarsiBa 1 ce u3bsirea AenoHnpaHeTo. 3a
MHpopMaLMsi OTHOCHO MPAaBUTHOTO U3XBBLPIISIHE Ha eNIEKTPUYECKO U ENIEKTPOHHO

obopyaBaHe ce o0pbLUaiTe MOMst KbM MECTHUTE BriacTu.
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Friteuse a air chaud
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Veuillez lire soigneusement ce mode d'emploi avant 'utilisation de I'appareil et conservez-le
pour l'utilisation ultérieure.


http://www.moebelix.com/

CONSERVEZ CE MODE D'EMPLOI

L'appareil est destiné a I'usage domestique ou aux domaines similaires aux suivantes :

— cuisines destinées au personnel dans des magasins, bureaux et autres environnements de
travail ;

— exploitations agricoles ;

— hétels, stations-service et autres structures d'hébergement (utilisation par les clients ou les
résidents) ;

— chambres d'hoétes.

CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES

L'utilisation de tout appareil électrique implique le respect de consignes de sécurité

fondamentales, y compris des suivantes :

1. Lisez toutes les instructions.

2. Ne touchez pas les surfaces brilantes.

3. Ne plongez pas I'appareil, le cable ou la fiche d'alimentation dans I'eau ou dans d'autres
liquides afin de prévenir un risque de choc électrique.

4. AVERTISSEMENT : cet appareil électrique est équipé d'une fonction de chauffage. C'est
pourquoi, outre les surfaces fonctionnelles, d'autres surfaces peuvent devenir trés chaudes.
Comme les températures sont pergues individuellement, cet appareil doit étre utilisé avec
PRUDENCE. Il ne faut toucher cet appareil qu'aux poignées et surfaces de préhension
prévues. Protégez-vous toujours de la chaleur, p.ex. avec un gant ou similaire. Les surfaces
autres que les surfaces de préhension prévues doivent refroidir suffisamment avant d'étre
touchées.

5. Débranchez la fiche de la prise aprés I'utilisation ou avant le nettoyage. Laissez I'appareil

refroidir avant de monter des piéces ou de les
démonter.

6. Si le cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant, son service
aprés-vente ou un technicien qualifié, afin de prévenir tout danger.

7. L'utilisation d'accessoires non recommandés par le fabricant peut
causer des blessures.

8. N'utilisez pas l'appareil a I'extérieur.

9. Ne laissez pas le cable d'alimentation pendre des bords de table ou des plans de travail et ne
le mettez pas sur des surfaces chaudes.

10. Ne placez pas l'appareil sur ou a proximité de cuisiniéres électriques ou au gaz ni de fours.

11. L'utilisation d'un appareil contenant de I'huile chaude ou d'autres liquides chauds requiert

une grande prudence.

12. La fiche électrique doit étre raccordée a I'appareil avant de la brancher sur une prise de
courant. Eteignez d'abord I'appareil, puis débranchez la fiche secteur de la prise.

13. Utilisez I'appareil uniquement pour l'usage auquel il est destiné.

14. L'appareil ne peut étre utilisé par des enfants a partir de huit ans, par des personnes ayant
des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou n'ayant pas I'expérience et
les connaissances nécessaires que s'ils sont surveillés ou ont été instruits sur l'utilisation
slre de l'appareil et comprennent les risques encourus. Ne laissez pas des enfants jouer
avec l'appareil. Le nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre effectués par des enfants,
sauf s'ils sont &gés de plus de huit ans et sont surveillés.

15. Conservez l'appareil et le cable d'alimentation hors de portée des enfants de moins de huit



ans.
16. Ne pas faire fonctionner I'appareil a I'aide d'une minuterie externe ou d'un systéme de
contréle a distance sépareé.

INTRODUCTION

Cette friteuse a air chaud innovante permet une préparation facile et saine de vos plats favoris.
Grace a une circulation trés rapide de I'air chaud et a un gril supérieur, une grande variété de
plats peut étre préparée. La friteuse a air chaud se distingue par un chauffage circulaire, ce qui
permet de préparer la plupart des ingrédients sans huile.

DONNEES TECHNIQUES

Puissance nominale : 220-240 V courant alternatif, 50/60 Hz, 2200 W
Lorsque l'appareil est éteint : <05W

Capacité avec grille : 81

Température réglable : 80-200 °C

Temps de cuisson réglable : temps de cuisson réglable de O- (_5

sonore :
Longueur du cable d'alimentation: 80 cm

Ecran LED : 21 x LED de 80 mW, 2,5-3,1 V courant continu

Eclairage intérieur : 1 x G9, 220-240 V courant alternatif, 50/60 Hz, 25 W. L'ampoule ne peut

pas étre remplacée par I'utilisateur.

1. Panneau de commande // 2. Grille // 3. Poignée // 4. Fenétre d'inspection // 5. Boitier // 6.
Panier de friture // 7. Sortie d'air // 8. Avertissement concernant les surfaces chaudes (fig. 2).

Fig. 2




IMPORTANT
DANGER

- L'appareil peut étre utilisé par des enfants agés de huit ans et plus, ainsi que par des
personnes présentant des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites, ou un
manque d'expérience et de connaissances, a condition qu'elles soient surveillées ou qu'elles
aient recgu les instructions nécessaires quant a l'utilisation stre de I'appareil et qu'elles en
comprennent les risques. Ne laissez pas les enfants jouer avec I'appareil. Le nettoyage et
I'entretien doivent étre réalisés uniquement par des enfants de plus de huit ans, sous
surveillance.

- Conservez l'appareil et le cable d'alimentation hors de portée des enfants de moins de huit
ans.

- Le boitier contient des éléments chauffants et des composants électriques. Ne le plongez
jamais dans I'eau et ne le rincez pas sous l'eau courante.

- Empéchez I'eau ou tout autre liquide de pénétrer dans I'appareil afin d'éviter tout risque de
choc électrique.

- Placez toujours les ingrédients dans le panier de friture afin qu'ils n'entrent pas en contact
avec les éléments chauffants.

- Ne couvrez pas l'entrée et la sortie d'air pendant le fonctionnement de I'appareil.

- Ne remplissez pas le panier de friture avec de I'huile : risque d'incendie !

- Ne touchez pas la face intérieure de I'appareil pendant le fonctionnement.

Pendant le fonctionnement, certaines parties de I'appareil peuvent atteindre une température
elevée.

AVERTISSEMENTS

- Vérifiez que l'indication de tension (en volts) figurant sur I'appareil corresponde a la tension de
votre secteur.

- N'utilisez pas l'appareil si le cable, la fiche d'alimentation ou tout autre composant est

endommage.

- Si le cable d'alimentation est endommagé, faites-le réparer ou remplacer uniquement par un
professionnel qualifié.

- Tenez l'appareil a I'écart de surfaces chaudes.

- Ne branchez jamais la fiche électrique et n'utilisez jamais le panneau de commande avec les

mains mouillées.

- Ne placez pas l'appareil directement contre un mur ou d'autres appareils. Respectez sur tous
les cbétés une distance minimum de 10 cm.

N'étalez et ne posez rien sur l'appareil.

- N'utilisez pas l'appareil a une fin autre que celle décrite dans le présent mode d'emploi.

- Ne laissez pas l'appareil sans surveillance lorsqu'il est en marche.

- Pendant le fonctionnement de la friteuse a air chaud, de la vapeur chaude s'échappe par la
sortie d'air. Tenez vos mains et votre visage a une distance sire de la vapeur et de la sortie
d'air.

Soyez également prudent lorsque vous retirez le panier de friture, car de la vapeur chaude
s'en échappe.

- Toutes les surfaces accessibles de l'appareil peuvent étre trés chaudes pendant I'utilisation

(fig. 2).



- Débranchez immédiatement la fiche électrique si vous remarquez que de la fumée sombre
s'échappe de l'appareil. Attendez qu'il n'y ait plus de fumée qui s'échappe pour retirer le
panier de friture de I'appareil.

I
- QIJ Cet appareil répond aux exigences du code allemand des denrées alimentaires et
aliments pour animaux (« LFGB »).

—ﬁ Utilisez le produit exclusivement a l'intérieur.

- & Risque de blessure et d'incendie ! Certaines surfaces de I'appareil peuvent devenir
chaudes pendant l'utilisation et rester chaudes pendant un certain temps aprés l'arrét de
I'appareil.

Soyez prudent lorsque vous touchez I'appareil ! Pendant le fonctionnement et lors de I'ouverture
du couvercle, de la vapeur chaude peut s'échapper.

ATTENTION

- Assurez-vous que l'appareil se trouve sur une surface horizontale, plane et stable.

- L'appareil n'est destiné qu'a I'usage domestique. Il peut ne pas étre adapté a une utilisation
dans des environnements tels que les cuisines des employés, les exploitations agricoles, les
stations-service ou autres batiments non résidentiels. |l n'est pas non plus destiné a étre
utilisé par les clients dans les hotels, les stations-service, les chambres d'hotes et autres
batiments résidentiels.

- Si lI'appareil est utilisé de maniére inappropriée, a des fins commerciales ou semi-
commerciales ou non conformément au mode d'emploi, la garantie est annulée et nous nous
réservons le droit de n‘assumer aucune responsabilité pour les dommages occasionnes.

- Débranchez toujours l'appareil du secteur lorsque vous ne l'utilisez pas.

- L'appareil doit refroidir pendant env. 30 minutes avant qu'il puisse étre touché ou nettoyé de

maniere sdre.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

1. Retirez tous les matériaux d'emballage.

2. Retirez tous les autocollants ou étiquettes apposés sur 'appareil.

3. Nettoyez soigneusement le panier de friture et la grille avec de I'eau chaude, un peu de
liquide vaisselle et une éponge non abrasive.

4. Passez un chiffon humide sur l'intérieur et I'extérieur de I'appareil.

Attention : il s'agit d'une friteuse a air chaud qui ne nécessite pas d'huile, mais

uniquement de I'air chaud pour cuire les aliments. Ne remplissez pas le panier de friture
avec de I'huile ou de la graisse a frire.

Attention : lorsque la friteuse a air chaud chauffe pour la premiére fois, il peut y avoir

un léger dégagement de fumée ou d'odeurs. Cela se produit dans le cas de nombreux
appareils chauffants. Ce phénoméne n'altére pas la sécurité de I'appareil.



AVANT L'UTILISATION

1. Posez I'appareil sur une surface stable, horizontale et plane.
Attention : ne placez pas I'appareil sur une surface qui ne résiste pas a la chaleur.
2. Placez la grille dans le panier de friture.

Attention : ne versez pas de I'huile ou d'autres liquides dans le panier de friture.

Attention : ne couvrez pas I'appareil, sinon le flux d'air est interrompu et le résultat

de friture est compromis.

DESCRIPTION DU PANNEAU DE COMMANDE
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1. Touche de préchauffage 11. Touche pour le programme steak
2. Touche marche/arrét/pause 12. Touche pour le programme poulet
3. Touche de préréglage/minuterie 13. Touche pour le programme gateau
4. Touche pour basculer entre le réglage 14. Touche pour le programme légumes
de la température et celui du temps 15. Touche pour le programme bacon
5. Touche pour augmenter la 16. Touche de décongélation
température/le temps 17. Touche pour le programme pizza
6. Touche pour réduire la température/le 18. Touche pour le programme grill
temps 19. Touche pour le programme poisson
7. Affichage de I'heure 20. Touche pour le programme crevettes
8. Affichage de la température 21. Touche pour le programme standard
9. Ecran (DIY)

10. Rappel pour secouer 22. Touche pour le programme frites



Remarque : les réglages standard pour la température et le temps de cuisson pour chaque

programme sont indiqués dans la section « Réglages ».
Vous trouverez plus d'informations sur les fonctions préchauffage, décongélation et
préréglage/minuterie dans la section « Fonctions ».

Utilisation de l'appareil

Avec la friteuse a air chaud sans huile, une multitude d'ingrédients peut étre préparée.

1 Préparez les aliments, placez la grille dans le panier de friture et disposez les aliments sur la
grille.

Attention : n'utilisez jamais le panier de friture sans grille.

2 Deés que le panier de friture est correctement inséré dans la friteuse a air chaud et que la
fiche secteur est branchée a une prise de courant avec mise a la terre, le bouton

marche/arrét/pause (2) = s'allume.

3 Appuyez sur la touche marche/arrét/pause (2) -~ , le panneau de commande s'allume,

I'appareil est réglé sur le programme standard (DIY), la température standard 200 °C et le

temps de cuisson standard de 15 minutes. Les touches correspondantes permettent
egalement de régler d'autres programmes.

Remarque : sila préparation nécessite un préchauffage de la friteuse a air chaud, veuillez

suivre les instructions de la section
« Préchauffage ».
L'appareil dispose d'une fonction de décongélation. Si vous souhaitez décongeler les
aliments, veuillez suivre les instructions
de la section « Décongélation ».

4 Sélectionnez un programme et appuyez sur la touche marche/arrét/pause (2) . Selon le

réglage, I'appareil démarre le programme sélectionné ou le programme standard (DIY).

Remarque : une fois le programme sélectionné, vous pouvez régler la température

séparément. Appuyez d'abord sur la touche (4) pour passer de la saisie de la
température a celle du temps, puis réglez la température et le temps souhaités a l'aide des

touches (6) « - » et (5) « + ».

Attention : ne touchez pas le panier de friture pendant le fonctionnement et attendez

un peu apreés, car il chauffe beaucoup. Tenez le panier de friture uniguement par la
poignée.




5 Vous pouvez interrompre le temps de cuisson, p.ex. pour remuer les aliments ou ajouter
d'autres ingrédients, en retirant le panier a friture. L'affichage du temps de cuisson est
suspendu et « Hold » s'affiche a la place. Le ventilateur continue de tourner pendant 20
secondes apreés le retrait du panier de friture. L'affichage du temps de cuisson reprend dés
que le panier de friture est réinséré.

Vous pouvez également interrompre le fonctionnement a l'aide de la touche

marche/arrét/pause (2) -, retirer le panier de friture, le secouer et le replacer dans la

friteuse a air chaud. Appuyez a nouveau sur la touche marche/arrét/pause (2) pour
reprendre le fonctionnement.

Remarque : vous pouvez vérifier le degré de cuisson des aliments a travers de la fenétre

d'inspection.

6 La fonction de rappel vous invite a secouer le panier de friture a la moitié du temps de
cuisson. Un signal sonore retentit 5 fois et I'indicateur de rappel (10) clignote sur I'écran.
L'indicateur de rappel s'éteint dés que vous avez retourné ou secouée les aliments.

Remarque : la fonction de rappel n'est pas disponible pour tous les programmes. Vous

trouverez de plus amples informations a ce sujet dans la section « Réglages ».
7 Lorsque le temps de cuisson est écoulé, un signal sonore retentit et « OFF » s'affiche a
I'écran. Le ventilateur continue de tourner pendant 20 secondes. Dés que le ventilateur
s'arréte, la friteuse a air chaud peut étre réglée a nouveau et redémarrée.

Remarque : siles ingrédients ne sont pas encore cuits, remettez le panier de friture

dans l'appareil et réglez quelques minutes de plus.

Pour interrompre un programme en cours, maintenez la touche marche/arrét/pause (2)

enfoncée pendant 3 secondes. L'écran affiche « OFF » et le ventilateur continue de
fonctionner pendant environ 20 secondes.

8 Pour retirer les aliments, retirez le panier de friture de I'appareil et placez-le sur une surface
résistante a la chaleur. Utilisez une pince a r6tir pour retirer les aliments du panier de friture.

Attention : ne videz pas le panier de friture lorsque la grille est encore a l'intérieur.

Sinon, I'huile en excés qui s'est accumulée au fond du panier de friture peut
s'égoutter sur les ingrédients.

Attention : le panier de friture et les ingrédients frits sont chauds. Selon les

ingrédients, de la vapeur peut s'échapper du panier de friture.




Préchauffage

1 Appuyez sur la touche marche/arrét/pause pour activer le panneau de commande.
2 Sélectionnez le programme souhaité (p.ex. poisson, gateau, etc.) et appuyez sur la touche

« ~=“ », puis sur la touche « ». L'appareil commence de préchauffer. Sivous ne

sélectionnez aucun programme, la température préréglée pour le préchauffage est de
200 °C. L'écran affiche « PrE ». Dés que I'appareil atteint une température de 200 °C, le

préchauffage est terminé. Un signal sonore retentit 5 fois et I'écran affiche « Add ».

3 Retirez le panier de friture et ajoutez les ingrédients. Remettez le panier de friture dans la
friteuse a air chaud et sélectionnez un programme. Si vous ne sélectionnez aucun

programme, l'appareil fonctionne avec les réglages standard du programme « DIY » (temps
de cuisson : 15 minutes, température : 200 °C).

Remarque : sélectionnez le programme avant de commencer le préchauffage. Exemple:

appuyez sur la touche du programme « Poisson », puis sur la touche « Préchauffage ». Une

fois le préchauffage terminé, placez le poisson dans le panier et remettez-le dans la friteuse

a air chaud. L'appareil démarre alors directement le programme « Poisson ». Temps de

cuisson du programme « Poisson » :

21 minutes, température : 200 °C. Vous trouverez le temps de cuisson et la température des
différents programmes dans le

tableau a la page suivante.

Remarque : sile panier de friture est retiré puis réinséré, l'appareil se met en mode de
fonctionnement. Si aucune action n'est effectuée ou aucun réglage n'est effectué pendant 20
minutes aprés le préchauffage, ou si le panier de friture est retiré et n'est pas remis en place
pendant plusieurs minutes, lI'appareil passe en mode veille.

Décongélation

1 Placez les ingrédients dans la friteuse a air chaud et appuyez sur la touche
marche/arrét/pause pour activer le panneau de commande.

2  Appuyez sur la touche décongélation (16) 7 et démarrez la fonction a l'aide de la

touche marche/arrét/pause.
3 Ala moitié du temps de cuisson, un signal sonore retentit 5 fois et I'écran indique que les
ingrédients dans le panier doivent étre secoués.

Remarque : les réglages standard pour la température et le temps de cuisson lors de la

décongélation sont 80 °C et 5 minutes. Vous pouvez modifier ces réglages a I'aide des
touches correspondantes pour régler la température et le temps de cuisson.



Préréglage/minuterie

1

Sélectionnez le programme souhaité.

Appuyez sur la touche « “ » (3), puis sur « + » et « - » pour régler la minuterie de

démarrage dans une plage comprise entre 1 et 24 heures.
Appuyez sur la touche marche/arrét/pause pour activer la minuterie. Le temps restant avant
le démarrage automatique s'affiche a I'écran.

Réglages

Le tableau ci-dessous a pour but de vous aider a choisir les réglages fondamentaux pour vos
ingrédients.

Remarque : veuillez noter que ces réglages ne sont donnés gu'a titre indicatif. Etant donné

que les ingrédients varient en termes d'origine, de taille, de forme et de marque, nous ne

pouvons pas garantir le réglage optimal de vos ingrédients.

La circulation rapide de I'air chaud réchauffant immédiatement l'intérieur de I'appareil, le
retrait du panier a friture pendant la cuisson n'a pratiquement aucune incidence sur le
processus de cuisson.

Conseils :

En général, les petits ingrédients requiérent un temps de cuisson plus court que les grands.
Les grandes quantités d'ingrédients nécessitent un temps de cuisson Iégérement plus long.
Les petites quantités d'ingrédients nécessitent un temps de cuisson légérement plus court.
Le fait de secouer les petits ingrédients au bout de la moitié du temps de cuisson assure un
résultat optimal et peut prévenir un résultat peu homogéne.

Retournez les pommes de terre fraiches dans un peu d'huile pour obtenir des pommes de
terre croustillantes. N'attendez pas plus de quelques minutes apres avoir ajouté I'huile pour
faire cuire les ingrédients dans la friteuse a air chaud.

Evitez de préparer des aliments gras, comme les saucisses, dans la friteuse a air chaud.
Les snacks se préparant au four peuvent aussi étre frits dans la friteuse a air chaud.

Pour un résultat croustillant, utilisez de préférence 500 g de frites.

Utilisez de la pate préte a I'emploi pour préparer rapidement et aisément des snacks fourrés.
De plus, la pate préte a I'emploi nécessite un temps de cuisson plus court que la pate faite
soi-méme.

Mettez un moule a gateau ou un plat a four dans la friteuse a air chaud si vous souhaitez
faire cuire un gateau, une quiche ou des ingrédients délicats ou fourrés.

Vous pouvez également utiliser la friteuse a air chaud pour réchauffer des aliments. Pour
réchauffer des aliments, réglez la température sur 150 °C pendant un maximum de 10
minutes.



Ingrédients Quantité min.-max. Du.rée Température Inform'ation .
(9) (min) (°0) supplémentaire

DIY 15 200 /

Frites (congelées) 1000 21 200 Fonction de rappel
Poisson 1000 21 200 Fonction de rappel
Crevettes 1000 15 180 Fonction de rappel
Barbecue 1000 18 200 Fonction de rappel
Pizza 25cm 11 170 /

Steak 500 10 200 Fonction de rappel
Ailes de poulet 1000 25 180 Fonction de rappel
Gateau 300 12 160 /

Légumes 500 17 160 Fonction de rappel
Bacon 700 11 200 Fonction de rappel
Décongélation 1000 5 80 Fonction de rappel

Remarque: prolongez la durée de cuisson de 3 minutes lorsque l'appareil est froid.

Nettoyage

Nettoyez |'appareil aprés chaque utilisation.

Attention : n'utilisez pas d'ustensiles de cuisine en métal ni de matériaux de nettoyage

abrasifs pour nettoyer le panier de friture et la grille revétue, car cela pourrait

endommager le revétement antiadhésif.

1. Retirez la fiche électrique de la prise murale et laissez refroidir I'appareil.

Remarque : retirez le panier de friture afin que la friteuse a air chaud refroidisse plus

rapidement.

2. Passez un chiffon humide sur le boitier de I'appareil.

3. Nettoyez le panier de friture et la grille a I'eau chaude avec un peu de produit vaisselle, a

I'aide d'une éponge non abrasive.

Vous pouvez utiliser des liquides dégraissants pour éliminer des salissures restantes.

Conseil : siles salissures ne se détachent pas de la grille ou du fond du panier de friture,

remplissez le panier de friture d'eau chaude et d'un peu de liquide vaisselle. Placez la grille

dans le panier de friture et laissez agir pendant 10 minutes.

4. Nettoyez l'intérieur de 'appareil avec de I'eau chaude et une éponge non abrasive.

5. Nettoyez I'élément chauffant avec une brosse de nettoyage pour éliminer des résidus

alimentaires.




Rangement

1. Débranchez la fiche électrique et laissez refroidir I'appareil.
2. Assurez-vous que toutes les pieces sont propres et séches.

Dépannage

Défaut

Cause possible

Solution

La friteuse a air
chaud ne
fonctionne pas.

L'appareil n'est pas
branché.

Branchez la fiche électrique sur une prise de
courant murale mise a la terre.

Le régulateur de temps
n'a pas éte régle.

Tournez le régulateur de temps sur le temps de
cuisson souhaité pour mettre I'appareil en
marche.

Les ingrédients
ne sont pas cuits
apres le temps de
cuisson réglé
écoulé.

La quantité
d'ingrédients dans le
panier de friture est
trop importante.

Réduisez la quantité d'ingrédients dans le panier
de friture. La cuisson de portions plus petites
donne un résultat plus homogéne.

La température réglée
est trop basse.

Tournez le régulateur de température sur la
température nécessaire (voir section

« Réglages » du chapitre « Utilisation de
I'appareil »).

Le temps de cuisson
est trop court.

Tournez le régulateur de temps sur le temps de
cuisson nécessaire (voir section « Réglages » du
chapitre « Utilisation de I'appareil »).

Les aliments ne
sont pas frits
uniformément.

Il faut agiter certains
types d'ingrédients une
fois la moitié du temps
de cuisson écoulé.

Il faut agiter les ingrédients qui sont les uns sur
les autres (p.ex. les frites) une fois la moitié du
temps de cuisson écoulé (voir section

« Réglages » du chapitre « Utilisation de
I'appareil »).

Les snacks frits
ne sont pas
croustillants aprés
leur passage
dans la friteuse.

Vous avez mis des
shacks qui
conviennent
uniquement dans une
friteuse classique.

Mettez des shacks pouvant étre cuits au four et
enduisez-les d'un peu d'huile pour obtenir un
résultat croustillant.

Il n'est pas
possible
d'enfoncer
correctement le
panier de friture
dans l'appareil.

La quantité
d'ingrédients dans le
panier de friture est
trop importante.

Ne remplissez le panier de friture que jusqu'au
repere MAX.

La grille n'a pas été
mise correctement en
place dans le panier de
friture.

Enfoncez la grille aussi loin que possible dans le
panier de friture.




De la fumée
blanche
s'échappe de
l'appareil.

Vous préparez des
mets gras.

Lors de la cuisson d'ingrédients gras dans la
friteuse a air chaud, une plus grande quantité
d'huile s'égoutte dans le panier de friture. L'huile
entraine la formation de fumée blanche et le
panier de friture chauffe plus que d'habitude.
Cela n'est grave ni pour l'appareil ni pour le
résultat de friture.

Le panier de friture
contient encore de la
graisse de la derniére
utilisation.

De la fumée blanche est due a I'échauffement de
la graisse dans le panier de friture. Veillez a
nettoyer le panier de friture aprés chaque
utilisation.

Les frites ne sont
pas cuites
uniformément.

Une mauvaise variété
de pommes de terre a
éteé utilisée.

Utilisez des pommes de terre a chair ferme
fraiches.

Les frites ont été
insuffisamment rincées
avant avoir été mises
dans le panier de de
friture.

[l faut bien rincer les futures frites auparavant
pour enlever ['amidon.

Les frites fraiches
ne sont pas
croustillantes
apres leur
passage dans la
friteuse.

Le degré de
croustillant des frites
dépend de la quantité
d'eau et d'huile
adhérant aux frites.

Séchez bien les frites avant d'ajouter I'huile.

Pour un résultat croustillant, coupez les frites de
maniére plus fine.

Pour un résultat croustillant, ajoutez un peu
d'huile.

Environnement

Ne jetez pas I'appareil a sa fin de sa durée de vie avec les déchets ménagers. Eliminez-le plutét
a un point de recyclage officiel. Vous contribuerez ainsi a préserver l'environnement.

Mise au rebut correcte du produit

Le symbole illustré ici ou apposé sur l'appareil signifie que I'appareil est classé comme
équipement électrique ou électronique. En fin de vie, il ne doit pas étre mis au rebut avec
les autres déchets ménagers ou commerciaux. La directive UE relative aux déchets
d'équipements électriques et électroniques (2012/19/UE) a été instaurée pour que le
réemploi des produits se fasse dans le respect des meilleurs procédés de valorisation et de
recyclage existants. Cette réglementation permet de traiter les substances dangereuses
correctement, de minimiser I'impact sur I'environnement et

d'éviter la mise en décharge. Veuillez contacter vos autorités locales pour obtenir plus
d'informations sur I'élimination correcte des équipements électriques et électroniques.
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CONSERVARE IL MANUALE D'USO

L'apparecchio é destinato all'uso domestico e nei seguenti ambienti:

- cucinotti per i collaboratori in aziende, uffici e altri ambienti lavorativi;

- aziende agricole;

- hotel, aree di servizio e altre strutture abitative (a uso degli ospiti o dei residenti);
- bed and breakfast.

IMPORTANTI INDICAZIONI DI SICUREZZA

Nell'utilizzare apparecchi elettrici & necessario attenersi alle indicazioni di sicurezza

fondamentali, tra cui le seguenti:

1. leggere attentamente tutte le istruzioni;

2. Evitare di toccare le superfici molto calde del bollitore.

3. Per evitare il rischio di scosse elettriche, non immergere I'apparecchio, il cavo di
alimentazione o la spina in acqua o altri liquidi.

. AVVERTENZA: Questo apparecchio elettrico € dotato di una funzione riscaldamento. Per
questo motivo, oltre alle superfici funzionali anche altre superfici possono diventare molto
calde. Dal momento che le temperature vengono percepite in modo diverso da soggetto a
soggetto, questo apparecchio deve essere utilizzato con CAUTELA. Il contatto con
I'apparecchio deve avvenire unicamente tramite le maniglie e le apposite superfici di presa.
Proteggersi sempre dal calore, ad esempio con un guanto o simili. Le superfici diverse da
quelle di presa devono raffreddarsi a sufficienza prima di poter essere toccate.

5. Dopo I'uso o prima di pulire il bollitore staccare la spina dalla presa di corrente. Lasciar

raffreddare I'apparecchio prima di montare o smontare

eventuali parti applicate.

6. Per evitare qualsiasi pericolo, il cavo di alimentazione eventualmente danneggiato deve

essere sostituito dal fabbricante, dal distributore o da personale qualificato.

7. L'utilizzo di accessori non raccomandati dal produttore pud

provocare lesioni.

8. Non utilizzare mai I'apparecchio all’aperto.

9. Non lasciare che il cavo di alimentazione penda oltre il bordo di un tavolo o di un banco di

lavoro e non collocarlo su superfici calde.

10. Evitare di posizionare I'apparecchio sopra o nelle vicinanze di piani cottura a gas o elettrici o

di forni.

11. Nel maneggiare qualsiasi apparecchio contenente olio o altri liquidi bollenti &€ necessaria la

massima cautela.

12. Prima di inserire la spina in una presa elettrica € necessario collegare l'altra estremita del
cavo alla presa della friggitrice. Spegnere I'apparecchio e scollegare la spina dalla presa di
corrente.

13. Utilizzare I'apparecchio unicamente per lo scopo previsto.

14. L'apparecchio puo esser utilizzato da bambini dagli 8 anni in su e da persone con capacita
fisiche, sensoriali o mentali ridotte o prive di esperienza e conoscenze in merito solo sotto
supervisione o dopo essere state istruite sull’'uso sicuro del dispositivo e dei pericoli legati
allo stesso. | bambini non devono giocare con I'apparecchio. La pulizia e la manutenzione
non possono essere eseguite da bambini, a meno che questi abbiano piu di 8 anni e
vengano sorvegliati.

15. Tenere 'apparecchio e il cavo di alimentazione fuori dalla portata dei bambini di eta inferiore

N



a 8 anni.
16. Non & consentito utilizzare I'apparecchio con un timer esterno o con un sistema separato di
comando a distanza.

INTRODUZIONE

Questa innovativa friggitrice ad aria calda rende facile e salutare la preparazione dei vostri piatti
preferiti. Grazie alla rapidissima circolazione dell'aria calda e alla griglia superiore, € possibile
preparare un'ampia varieta di piatti. La friggitrice ad aria calda si caratterizza per il suo
riscaldamento a 360°, che consente di preparare la maggior parte degli ingredienti senza olio.

DATI TECNICI:

Potenza nominale: Corrente alternata 220-240 V, 50/60 Hz, 2200 W

Quando & spento: <05W
Capacita con fondo grigliato: 8 litri

Temperatura regolabile:  80-200 °C

Tempo di preparazione regolabile: da 0 a 60 minuti con segnale ¢ (_5

Lunghezza del cavo di alimentazione: 80 cm :
Display a LED: 21 LED da 80 mW, a corrente continua 2,5-3,1 V
Luce interna: 1 x G9, 220-240 V a corrente alternata, 50/60 Hz, 25 W. La sorgente luminosa

non puo essere sostituita dall'utente.

Descrizione

1. Pannello comandi // 2. Fondo grigliato // 3. Impugnatura // 4. Finestra di ispezione // 5.
Alloggiamento // 6. Cestello di friggitura // 7. Uscita aria // 8. Attenzione alle superfici calde (Fig.

Fig. 2




IMPORTANTE
PERICOLO

- L'apparecchio puo esser utilizzato da bambini da 8 anni in su e da persone con capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte o prive di esperienza e conoscenze in merito solo sotto
supervisione o dopo essere state istruite sull’'uso sicuro del dispositivo e dei pericoli legati allo
stesso. | bambini non devono giocare con l'apparecchio. La pulizia e la manutenzione non
devono essere eseguite da bambini, a meno che questi abbiano piu di 8 anni e vengano
sorvegliati.

- Tenere I'apparecchio e il cavo di alimentazione fuori dalla portata dei bambini di eta inferiore a
8 anni.

- L'alloggiamento contiene gli elementi riscaldanti e componenti elettrici. Non immergerlo mai in
acqua e non sciacquarlo sotto I'acqua corrente.

- Evitare che acqua o altri liquidi penetrino all'interno dell'apparecchio per prevenire possibili
scosse elettriche.

- Collocare sempre gli ingredienti nel cestello di friggitura in modo che non entrino in contatto
con gli elementi riscaldanti.

- Durante il funzionamento evitare di ostruire I'ingresso e l'uscita dell’aria.

- Non versare olio nel cestello di friggitura. Pericolo di incendio!

- Non toccare l'interno dell'apparecchio durante il funzionamento.

Mentre 'apparecchio € in funzione, alcune parti dell’apparecchio possono raggiungere alte
temperature.

AVVERTENZE

- Accertarsi che il valore di tensione in V riportato sull’apparecchio corrisponda alla tensione di
rete locale.

- Non utilizzare I'apparecchio se il cavo di alimentazione, la spina o altri componenti sono

danneggiati.

- Far riparare o sostituire il cavo di alimentazione danneggiato solo da personale qualificato.

- Tenere I'apparecchio lontano da superfici calde.

-Non inserire la spina nella presa e non toccare il pannello comandi con le mani bagnate.

- Non posizionare I'apparecchio direttamente contro una parete o accanto ad altri apparecchi.
Mantenere una distanza minima di 10 cm da tutti i lati.
Evitare di poggiare qualsiasi cosa sopra I'apparecchio.

- Utilizzare la friggitrice unicamente per lo scopo previsto descritto nel manuale d'uso.

- Non lasciare mai I'apparecchio incustodito mentre € in funzione.

- Quando la friggitrice ad aria € in funzione, dall’apposita uscita dell'aria esce vapore bollente.
Tenere le mani e il viso a distanza di sicurezza dal vapore e dallo scarico dell’aria.
Prestare altrettanta attenzione quando si rimuove il cestello di friggitura, dal momento che
potrebbe fuoriuscire vapore caldo.

- Tutte le superfici accessibili possono diventare calde durante il funzionamento (Fig. 2)

- Qualora si osservino fuoriuscite di fumo nero dall'apparecchio, scollegare immediatamente la
spina. Prima di rimuovere il cestello di friggitura dall'apparecchio, attendere fino a quando non
esce piu fumo.

I
- QIJ Questo apparecchio soddisfa i requisiti del LFGB (codice alimentare tedesco).



-ﬁ Questo apparecchio pud essere utilizzato solo in ambienti chiusi.

- & Pericolo di lesioni e incendio! Alcune superfici dell'apparecchio potrebbero surriscaldarsi
durante I'esercizio e rimanere calde per un certo periodo di tempo anche dopo lo spegnimento.
Tenerlo presente quando maneggiate il dispositivo! Durante I'esercizio e quando si apre il
coperchio potrebbe fuoriuscire vapore caldo.

ATTENZIONE

- Assicurarsi che I'apparecchio si trovi su una superficie orizzontale, piana e stabile.

- Questo apparecchio & destinato esclusivamente all’'uso domestico. Potrebbe non essere
adatto all'uso in ambienti come cucine per personale, aziende agricole, stazioni di servizio o
altri edifici non residenziali. Analogamente non & destinato all'uso da parte degli ospiti di
hotel, aree di servizio, bed and breakfast e altri edifici residenziali.

- - Se l'apparecchio viene utilizzato in modo improprio, per scopi commerciali o semicommerciali
o non in conformita alle istruzioni per l'uso, la garanzia decade e ci riserviamo il diritto di non
assumerci alcuna responsabilita per eventuali danni subiti.

- Scollegare sempre I'apparecchio dalla rete elettrica quando non viene utilizzato.

- L'apparecchio deve raffreddarsi per circa 30 minuti prima di poter essere toccato o pulito in

sicurezza.

PRIMA DELLA MESSA IN FUNZIONE

1. Rimuovere tutti i materiali da imballo.

2. Rimuovere tutti gli adesivi e le etichette.

3. Pulire accuratamente il cestello di friggitura e il fondo grigliato con acqua calda, un po' di
detersivo e una spugna non abrasiva.

4. Pulire la superficie esterna con un panno umido.

Attenzione: Questa friggitrice ad aria calda viene riscaldata senza olio, ma solo con
aria calda. Non riempire il cestello di friggitura con olio o grasso da frittura.
Attenzione: Quando la friggitrice ad aria viene riscaldata per la prima volta,

I'apparecchio potrebbe sviluppare un po’ di fumo e di odore. Questo succede con molti
apparecchi riscaldanti, ma non influisce affatto sulla sicurezza degli stessi.

PRIMA DELL'USO

1. Posizionare I'apparecchio su una superficie orizzontale stabile, orizzontale e piana.
Attenzione: Non collocare I'apparecchio su una superficie non resistente al calore.

2. Inserire il fondo grigliato nel cestello di friggitura.

Attenzione: Non versare olio o altri liquidi nel cestello di friggitura.

Attenzione: Non coprire I'apparecchio; in caso contrario, il flusso d'aria si interrompe

e il risultato della frittura viene compromesso.
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Pulsante di preriscaldamento 11. Pulsante per programma bistecca
Pulsante di 12. Pulsante per programma pollo
accensione/spegnimento/avvio/pausa 13. Pulsante per programma torte
Pulsante di preselezione/timer 14. Pulsante per programma verdure
Pulsante per passare da impostazione 15. Pulsante per programma pancetta
temperatura a impostazione tempo 16. Pulsante per scongelamento
Pulsante per aumentare la 17. Pulsante per programma pizza
temperatura/il tempo 18. Pulsante per programma grill
Pulsante per ridurre la temperatura/il 19. Pulsante per programma pesce
tempo 20. Pulsante per programma gamberetti
Indicatore del tempo 21. Pulsante per programma standard (fai
Spia temperatura da te)
Display 22. Pulsante per programma patatine

10. Display di promemoria per lo

Consiglio:

scuotimento

fritte.

Le impostazioni predefinite per la temperatura e il tempo di preparazione di ogni

programma sono riportate nel capitolo"Impostazioni".
Per ulteriori informazioni sulle funzioni preriscaldamento, scongelamento e
preimpostazione/timer, consultare il capitolo"Funzioni".



Uso dell'apparecchio

La friggitrice ad aria calda senza olio puo essere utilizzata per cucinare un'ampia gamma di
ingredienti.

1 Preparare il cibo, posizionare il fondo grigliato nel cestello di friggitura, quindi collocare il
cibo sul fondo grigliato.

Attenzione: Non utilizzare mai il cestello di friggitura senza il fondo grigliato.

2 Non appena il cestello di friggitura €& stato inserito correttamente nella friggitrice ad aria e
la spina & stata collegata a una presa con messa a terra, il pulsante di

accensione/spegnimento/avvio/pausa (2) si accende

3 Premere il pulsante di accensione/spegnimento/avvio/pausa (2) , il pannello comandi
si accende, I'apparecchio € impostato sul programma standard (fai da te), sulla

temperatura standard di 200 °C e un tempo di preparazione standard di 15 minuti. Con
gli appositi pulsanti & possibile impostare anche altri programmi.
Consiglio: Se la preparazione richiede il preriscaldamento della friggitrice ad aria,

seguire quanto descritto nel capitolo
"Preriscaldamento".
L'apparecchio € dotato di una funzione scongelamento. Se il cibo deve essere
scongelato, seguire la descrizione
nel capitolo "Scongelamento".
4 Selezionare un programma e premere il pulsante di

i
accensione/spegnimento/avvio/pausa (2) -~ . A seconda dell'impostazione,

I'apparecchio avvia il programma impostato o il programma standard (fai da te).

Consiglio: Dopo aver selezionato un programma, & possibile impostare

separatamente la temperatura. Premere innanzitutto il pulsante (4) per passare

dall'inserimento della temperatura a quella del tempo, quindi effettuare le impostazioni
desiderate di temperatura e tempo con i pulsanti (6) "-" e (5) "+".

Attenzione: Non toccare il cestello di friggitura durante il funzionamento e anche

per qualche minuto dopo la fine della cottura, poiché si riscalda notevolmente.
Tenere il cestello di friggitura solo per I'impugnatura.

5 E possibile interrompere il tempo di cottura, ad esempio per scuotere I'alimento in cottura
0 aggiungere altri ingredienti, estraendo il cestello di friggitura. La visualizzazione del
tempo di preparazione viene sospesa e al suo posto appare "Hold". La ventola continua
a girare per 20 secondi dopo che il cestello di friggitura & stato estratto. Il tempo di
preparazione viene visualizzato nuovamente non appena si reinserisce il cestello di
friggitura.



E possibile interrompere il funzionamento anche con il pulsante di

accensione/spegnimento/avvio/pausa (2) , estrarre il cestello di friggitura, scuoterlo e
reinserirlo nella friggitrice. Premere di nuovo il pulsante di

accensione/spegnimento/avvio/pausa (2) - per riprendere il funzionamento.

Consiglio: E possibile controllare il grado di cottura degli alimenti attraverso la finestra

di ispezione.

6 La funzione promemoria ricorda di scuotere il cestello di friggitura a meta del tempo di
cottura. Viene emesso un segnale acustico per 5 volte e l'indicatore di promemoria (10)
sul display lampeggia. Il display del promemoria si spegne non appena il cibo & stato
girato o scosso.

Consiglio: La funzione promemoria non & disponibile per tutti i programmi. Per ulteriori

informazioni a riguardo, consultare il capitolo "Impostazioni”.
7 Allo scadere del tempo di preparazione, viene emesso un segnale acustico e sul display
appare "OFF". La ventola continua a girare per 20 secondi. Non appena la ventola si
spegne, la friggitrice ad aria pu0 essere impostata e riavviata.

Consiglio: Se gli ingredienti non sono ancora pronti, & sufficiente spingere di nuovo il

cestello di friggitura nell'apparecchio e impostare altri minuti di cottura.
Per annullare un programma in corso, tenere premuto il pulsante di

1
accensione/spegnimento/avvio/pausa (2)

per 3 secondi. Il display visualizza "OFF" e
la ventola rimane in funzione per circa altri 20 secondi.

8 Per rimuovere gli ingredienti, estrarre il cestello di friggitura dall'apparecchio e
posizionarlo su una superficie resistente al calore. Utilizzare un paio di pinze per
rimuovere il cibo dal cestello di friggitura

Attenzione: Non svuotare il cestello di friggitura se il fondo grigliato & ancora

all'interno. In caso contrario, I'olio in eccesso che si & raccolto sul fondo del
cestello di friggitura potrebbe colare sugli ingredienti.

Attenzione: Il cestello di friggitura e il cibo sono caldi. A seconda dell'ingrediente

cucinato, potrebbe fuoriuscire vapore dal cestello di friggitura.

Preriscaldamento

1 Premere il pulsante di accensione/spegnimento/avvio/pausa per attivare il pannello
comandi.
2 Selezionare il programma desiderato (ad es. pesce, torta ecc.), quindi premere |l

pulsante "~=“" e il pulsante """, L'apparecchio inizia il preriscaldamento. Se non si



seleziona un programma, la temperatura preimpostata per il preriscaldamento & 200 °C.

Sul display appare "PrE". Non appena l'apparecchio raggiunge la temperatura di 200 °C,
il preriscaldamento € completato. Si udira un segnale acustico per 5 volte e sul display
apparira "Add".

3 Estrarre il cestello di friggitura e aggiungere gli ingredienti. Far scorrere il cestello di
friggitura nella friggitrice ad aria e selezionare un programma. Se non si seleziona un
programma, l'apparecchio funziona con le impostazioni predefinite del programma "Fai
da te" (tempo di preparazione: 15 minuti / temperatura: 200 °C).

Consiglio: Selezionare il programma prima di iniziare il riscaldamento. Esempio:

Premere il pulsante per il programma pesce, quindi il pulsante di preriscaldamento.

Quando il preriscaldamento é terminato, collocare il pesce nel cestello di friggitura e

spingere il cestello dentro la friggitrice ad aria. L'apparecchio avvia immediatamente il

programma pesce. Tempo di preparazione del programma pesce:

21 minuti / temperatura: 200 °C. Il tempo di preparazione e la temperatura del
programma in uso sono riportati nella

tabella alla pagina successiva.

Nota: Se il cestello di friggitura viene estratto e reinserito, I'apparecchio € in modalita di
esercizio. Se non viene eseguita alcuna azione o impostazione per 20 minuti dopo |l
preriscaldamento e il cestello di friggitura viene rimosso e non reinserito per diversi
minuti, I'apparecchio entra in modalita standby.

Scongelamento

1 Inserire gli ingredienti nella friggitrice ad aria e premere il pulsante on/off/avvio/pausa
per attivare il pannello comandi.

2 Premere il pulsante dello scongelamento (16) =27, quindi avviare la funzione con il

pulsante di accensione/spegnimento/avvio/pausa.
3 A meta del tempo di cottura, I'apparecchio emette 5 segnali acustici e il display indica
che & necessario scuotere gli ingredienti nel cestello di friggitura.

Consiglio: Le impostazioni standard per la temperatura e il tempo di preparazione per lo

scongelamento sono 80 °C e 5 minuti. E possibile regolare queste impostazioni con gli
appositi pulsanti per l'impostazione della temperatura e del tempo di preparazione.

Preimpostazione/timer

1 Selezionare il programma desiderato.

2 Premere il pulsante " (3), quindi "+" e "-" per impostare il timer di avvio in un

periodo compreso tra 1 e 24 ore.
3 Premere il pulsante di accensione/spegnimento/avvio/pausa per attivare il timer. Sul
display viene visualizzato il tempo rimanente fino all'avvio automatico.



Impostazioni

La tabella sottostante € stata pensata per aiutare |'utilizzatore a scegliere le impostazioni di
base per gli ingredienti da friggere.

Nota: Si noti che queste impostazioni sono puramente indicative. Dal momento che gli

ingredienti sono diversi per provenienza, dimensione, forma e marca, nhon € possibile
garantire una regolazione ottimale per tutti gli ingredienti.

Poiché la rapida circolazione dell'aria calda riscalda immediatamente I'aria all'interno, la
rimozione del cestello di friggitura durante la cottura non influisce quasi sul processo di
cottura.

Suggerimenti:

- Gli ingredienti piu piccoli richiedono in genere un tempo di frittura piu breve rispetto a
quelli pit grandi.

- Quantita maggiori di ingredienti richiedono solo un tempo di preparazione leggermente
piu lungo. Piccole quantita di ingredienti richiedono solo un tempo di preparazione
leggermente inferiore.

- Scuotere gli ingredienti piccoli nel cestello a meta tempo di cottura garantisce risultati
ottimali e previene inoltre il rischio di una frittura poco uniforme.

- Passare le patate crude in un filo d'olio per ottenere patate croccanti. Dopo aver aggiunto
I'olio da frittura, friggere gli ingredienti nella friggitrice ad aria in pochi minuti.

- Evitare di preparare nella friggitrice ad aria cibi particolarmente grassi, ad esempio
salsicce.

- Nella friggitrice ad aria & possibile preparare tutti gli snack adatti alla cottura in forno.

- L'ideale sarebbe utilizzare 500 g di patatine fritte per ottenere un piatto croccante.

- Utilizzare impasti gia pronti per preparare snack ripieni in modo semplice e veloce. Gli
impasti gia pronti richiedono inoltre un minor tempo di cottura rispetto agli impasti fatti in
casa.

- Inserire nella friggitrice ad aria una teglia o una pirofila per preparare torte, quiche,
ingredienti delicati o ripieni.

- E possibile utilizzare la friggitrice ad aria calda anche per riscaldare gli ingredienti. Per
riscaldare nuovamente gli ingredienti, impostare la temperatura a 150°C per un massimo
di 10 minuti.



Quantita

. . Durata Temperatura Informazioni
Ingredienti min. - max. . I
(min) (°0) aggiuntive
(9)
FAI DATE 15 200 /
Funzi
Patatine fritte (congelate) 1000 21 200 unzion® .
promemoria
Funzi
Pesce 1000 21 200 unzions
promemoria
Gamberi 1000 15 180 Funzione
promemoria
Grill 1000 18 200 Funzione
promemoria
Pizza 25cm 11 170 /
Bistecca 500 10 200 Funzione .
promemoria
Funzi
Ali di pollo 1000 25 180 unzione .
promemoria
Torta 300 12 160 /
Funzi
Verdure 500 17 160 unzione
promemoria
Funzi
Pancetta 700 11 200 unzione .
promemoria
Funzi
Scongelamento 1000 5 80 unzion® ,
promemoria

Nota: Se I'apparecchio & freddo, prolungare il tempo di preparazione di 3 minuti.

Pulire 'apparecchio dopo ogni uso.

Attenzione: Per pulire il cestello di friggitura e il fondo grigliato rivestito, non

utilizzare utensili da cucina in metallo o detergenti abrasivi. In caso contrario, il

rivestimento antiaderente potrebbe danneggiarsi.

1. Staccare la spina dalla presa di corrente e lasciare raffreddare la friggitrice.

Nota: Rimuovere il cestello di friggitura in modo che la friggitrice ad aria si raffreddi piu

rapidamente.

2. Pulire I'alloggiamento dell'apparecchio con un panno umido.

3. Pulire il cestello di friggitura e il fondo grigliato con acqua calda, un po' di detersivo per

piatti e una spugna non abrasiva.




E possibile utilizzare liquidi sgrassanti per rimuovere lo sporco residuo.

Consiglio: Se lo sporco non si stacca dal fondo grigliato o dalla base del cestello di

friggitura, riempire il cestello con acqua calda e un po' di detersivo. Posizionare il fondo

grigliato nel cestello di friggitura e lasciare il tutto in ammollo per circa 10 minuti.

4. Pulire l'interno dell'apparecchio con acqua calda e una spugna non abrasiva.

5. Pulire I'elemento riscaldante con una spazzola per rimuovere i residui di cibo.

Immagazzinaqggqio

1. Staccare la spina dalla presa di corrente e lasciar raffreddare la friggitrice.
2. Accertarsi che tutti gli elementi siano puliti e asciutti.

Soluzione dei problemi

Problema

Possibile causa

Soluzione

La friggitrice non
funziona.

Non e stata collegata
la spina alla presa.

Inserire la spina in una presa elettrica collegata a
terra.

Il timer non & stato
impostato.

Ruotare il timer sul tempo di preparazione
desiderato per accendere I'apparecchio.

Gli ingredienti non
sono pronti allo
scadere del
tempo.

Il cestello di friggitura
contiene una quantita
eccessiva di
ingredienti.

Ridurre la quantita di ingredienti nel cestello. Con
piccole porzioni la frittura risulta piu uniforme.

La temperatura
impostata e troppo
bassa.

Ruotare la manopola di regolazione della
temperatura sulla temperatura desiderata (cfr.
capitolo "Impostazioni" nel capitolo "Uso
dell'apparecchio").

Il tempo di cottura é
insufficiente.

Ruotare il regolatore di tempo sul tempo di
preparazione desiderato (vedere la sezione
"Impostazioni" nel capitolo "Uso
dell'apparecchio").

Gli ingredienti non
sono stati fritti in
modo uniforme.

Determinati tipi di
ingredienti richiedono
di essere girati a meta
del tempo di cottura.

Gli ingredienti sovrapposti (ad esempio, le
patatine fritte) devono essere scossi a meta del
tempo di preparazione (cfr. capitolo
"Impostazioni" nel capitolo "Uso
dell'apparecchio").

Una volta scaduto
il tempo di cottura
gli snack fritti
ancora non sono
croccanti.

Sono stati scelti snack
che possono essere
preparati unicamente
con una friggitrice
tradizionale.

Utilizzare snack adatti per la cottura in forno e
pennellarli con poco olio per ottenere
croccantezza.




Il cestello di
friggitura non é
stato inserito
correttamente
nella friggitrice.

Ci sono troppi
ingredienti nel cestello
di friggitura.

Riempire il cestello di friggitura solo fino
all'indicatore MAX.

Il fondo grigliato non &
inserito correttamente
nel cestello di
friggitura.

Premere il fondo grigliato nel cestello di friggitura
fino in fondo.

Dalla friggitrice
fuoriesce fumo
bianco.

Si stanno friggendo
cibi molto grassi.

Se si utilizza la friggitrice ad aria per preparare
ingredienti grassi, nel recipiente gocciolera una
maggiore quantita d’olio. L'olio sviluppa fumo
bianco e il recipiente si riscalda piu del solito. Cio
non danneggia I'apparecchio e non compromette
il risultato della frittura.

Il recipiente contiene il
grasso dell’'ultimo
utilizzo,

Il fumo bianco si produce quando il grasso caldo
presente nel cestello di friggitura si riscalda.
Assicurarsi di pulire il cestello di friggitura dopo
ogni utilizzo.

Le patate fresche
non sono state
fritte in modo
uniforme.

E stato utilizzato un

tipo di patata sbagliato.

Utilizzare patate fresche sode alla cottura.

Le patatine non sono
state sciacquate a
sufficienza prima di
essere inserite nel
cestello di friggitura.

Lavare bene le patate per eliminare I'amido.

Una volta scaduto
il tempo di cottura
le patate fritte
ancora non sono
croccanti.

Il grado di
croccantezza delle
patate fritte dipende
dalla quantita di acqua
e olio che presentano
in superficie.

Prima di aggiungere olio asciugare le patate con
cura.

Per un risultato piu croccante, tagliare le patatine
a strisce piu sottili.

Aggiungere un po' di olio per ottenere un risultato
croccante.




Non smaltire I'apparecchio insieme ai rifiuti domestici al termine della sua vita utile. Smaltirlo
invece presso un punto di raccolta ufficiale per il riciclaggio. In questo modo, si contribuisce
a preservare |I'ambiente.

Smaltimento conforme del prodotto

Il simbolo riportato qui e sull’apparecchio indica che lo stesso € stato classificato come
apparecchio elettrico o elettronico. Al termine della sua vita utile, I'apparecchio non deve
essere smaltito con altri rifiuti domestici o commerciali. La Direttiva UE sulle
apparecchiature elettriche ed elettroniche (2012/19/UE) & stata introdotta per recuperare i
prodotti utilizzando i migliori processi di recupero e riciclo attualmente disponibili. In questo
modo, le sostanze pericolose sono gestite correttamente, I'impatto ambientale

viene ridotto al minimo e si evita la dispersione in discarica. Per informazioni sul corretto
smaltimento delle apparecchiature elettriche o elettroniche invitiamo a contattare le autorita
locali.




