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Bitte lesen Sie vor der Benutzung alle Anleitungen
aufmerksam durch. Vergewissern Sie sich, dass lhre
Netzspannung mit den Angaben au f dem Typenschild
Ubereinstimmt.

. Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser oder sonstige

Fllssigkeiten ein.

. Benutzen Sie das Gerat nicht mit beschadigtem Netzkabel.
. Ist das Gerat oder das Netzkabel beschadigt, so wenden

Sie sich bitte an einen autorisierten Kundendienst. Nehmen
Sie Reparaturen bitte nicht selbst vor.

. Benutzen Sie das Gerat nicht mit leerem Tank.
. Benutzen Sie das Gerat nicht in unmittelbarer Nahe eines

Gas- oder Elektroherdes, vorgeheizten Ofens oder sonstiger
Warmequelle.

. Stellen Sie das Gerat auf einer stabilen und ebenen

Arbeitsflache auf, halten Sie Abstand zur Kante, damit es
nicht herunterfallen kann.

. Fuhren Sie das Netzkabel nicht Uber scharfe Kanten.
. Vor dem Reinigen oder Anbringen von Zubehorteilen

schalten Sie das Gerat aus, ziehen Sie den Netzstecker
und lassen Sie es vollstandig abkuhlen.

Benutzen Sie das Gerat nicht im Freien.

Berthren Sie keine heil3en Flachen des Gerats, fassen Sie
es nur an den Griffen an. Benutzen Sie Ofenhandschuhe,
wenn Sie den Deckel anheben oder das Gerat umsetzen.
Ziehen Sie bei Nichtbenutzung stets den Netzstecker.
Schalten Sie das Gerat nicht ein, wenn es auf der Seite
liegt oder auf dem Kopf steht.

14. Dieses Gerat kann von Kindern ab acht Jahren

und élter sowie von Personen mit eingeschrank-
tenphysischen, sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten bzw. Mangel an Erfahrung und
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Kenntnissen verwendet werden, sofern Sie zuvor

in der sicheren Benutzung des Gerats unterwiesen

worden sind und die einhergehenden Gefahren

verstehen.

Kinder dirfen mit dem Gerat nicht spielen.

Reinigungs- und InstandhaltungsmaBnahmen

diirfen nur von Kindern tiber 8 Jahren und unter

Aufsicht durchgefiihrt werden.

Gerat und Kabel diirfen nicht in die Hande von

Kindern unter 8 Jahren gelangen.

Das Gerat ist nicht dafiir vorgesehen, liber eine

externe Zeitschaltuhr oder separate Fernbedienung

gesteuert zu werden.

Bei Beschadigung des Netzkabels ist dieses durch

den Hersteller, einen Kundendienstmitarbeiter

oder eine in dahnlicher Weise qualifizierte Person

auszutauschen, um eine Gefahrdung zu vermeiden.

Dieses Geriat ist fur die Verwendung im Haushalt

und @hnlichen Einrichtungen vorgesehen wie:

- Personalkiichen in Geschiften, Biiros und
anderen Arbeitsumgebungen

- landwirtschaftlichen Anwesen

- von Kunden in Hotels, Motels und anderen
Ubernachtungseinrichtungen

- Frihstiickspensionen

BEDIENUNGSHINWEISE

1.
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Stellen Sie die Basiseinheit auf einer ebenen und
hitzebestandigen Arbeitsflache auf, halten sie Abstand zur
Kante. Nicht auf dem FulRboden aufstellen.

. Mit dem Schalter auf ,OFF“ stecken Sie den Netzstecker in

die Steckdose.

. Geben Sie die Zutaten in den Topf.
. Stellen Sie den Temperaturregler auf die gewunschte Stufe,



40°C, 50°C, 60°C und so weiter. Beim Erreichen der
eingestellten Temperaturen schalten sich die Kontrollanzeige
aus. Soll das Gerat standig kochen, so stellen Sie den
Temperaturregler ganz nach rechts.

5. Nach der Benutzung schalten sie das Gerat aus und zeihen
Sie den Netzstecker.

Vorsicht:

Beruhren Sie keine heiRen Flachen, warten sie stets, bis sich
das Gerat abgekuhlt hat. Fullen Sie das Gerat zwischen den
Marken Min und Max.

Vor Erstbenutzung

Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien.
Waschen Sie den Topf mit heiRem Wasser aus, spulen Sie
nach und trocknen Sie ihn gut aus.

Hinweis:

Tauchen Sie die Basiseinheit nicht in Wasser ein.

Bei Erstbenutzung haben Sie etwas Geruchsentwicklung. Dies
ist harmlos und vollig normal und dauert nur einen kurzen
Moment.

Bitte achten Sie auf ausreichende Luftung.

Fir Slow Cooking geeignete Speisen

1. Der Crockpot ist zur Zubereitung der meisten Speisen
geeignet, beachten Sie jedoch bitte die nachstehenden
Hinweise.

. Benutzen Sie keine gefrorenen Zutaten.

. Schneiden Sie Wurzelgemduse in kleine Stucke, da diese
eine langere Zubereitungszeit als Fleisch bendtigen. Die
sollten zunachst fur 2 bis 3 Minuten gedunstet werden.
Wurzelgemuse sollte stets unten im Topf liegen und alle
Zutaten mussen mit der Kochflissigkeit bedeckt sein.

4. Schneiden Sie Uberflissiges Fett vor dem Kochen vom
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Fleisch, da beim Slow Cooking Fett nicht verdunstet.

. Benutzen Sie ein herkdmmliches Kochrezept als

Ausgangsbasis, so mussen Sie weniger Flussigkeit
verwenden. Die FlUssigkeit verkocht nicht, wie beim
herkdmmlichen Kochen.

. Lassen Sie keine ungekochten Speisen bei

Zimmertemperatur im Crockpot.

. Benutzen Sie den Crockpot nicht zum Aufwarmen von

Speisen.

. Ungekochte rote Bohnen missen vor der Zubereitung im

Crockpot wenigstens fur 10 Minuten eingeweicht und
gekocht werden, um Giftstoffe zu entfernen.

. In Braten oder Hahnchen stecken Sie bitte ein

Fleischthermometer, damit gewahrleistet ist, dass sie mit
der richtigen Temperatur zubereitet werden.

Slow Cooking Tipps

1.

2.

Der Crockpot muss fur beste Ergebnisse wenigstens halb
geflllt sein.

Slow Cooking erhalt die Flissigkeiten. Wollen Sie diese
verringern, so 6ffnen Sie den Deckel nach dem Kochen und
stellen Sie die Temperatur auf 40°C ein, verringern Sie die
Zeit zum Simmern um 10 bis 20 Minuten.

. Der Deckel ist nicht passgenau. Nehmen Sie ihn nicht

unndtig ab, da hierdurch Hitze entweicht. Fur jedes Anheben
des Deckels verlangern Sie die Kochzeit um 10 Minuten.

. Die meisten Gemuse- und Fleischrezepte bendtigen 5 bis 7

Stunden bei 90°C oder 4 bis 6 Stunden bei 100°C max.

. Benutzen Sie keine gefrorenen Zutaten, ohne diese

zunachst aufzutauen.

. Einige Zutaten sind nicht geeignet. Pasta, Meeresfrichte,

Milch und Sahne sollten erst gegen Ende der
Zubereitungszeit hinzugefligt werden. Ziele Faktoren
bestimmen die Zubereitungszeit, Wasser — und Fettgehalt,
Ausgangstemperatur oder Zutaten und die GroRe der Zutaten.

. Klein geschnittene Zutaten kochen schneller.



Experimentieren Sie fur beste Ergebnisse mit ihrem Crockpot.
8. Gemuse sollte stets in der unteren Halfte im Topf liegen, da
es gewohnlich eine langere Zubereitungszeit benotigt.
9. Alle Zutaten mussen mit der Kochflussigkeit bedeckt sein.
Bereiten Sie diese (Sol3e oder Brihe) getrennt zu.

REINIGUNG

Ziehen Sie den Netzstecker und gief3en Sie die Reste aus.
Lassen Sie das Gerat vor dem reinigen vollstandig abkuhlen.
Deckel und Topf kdnnen normal abgewaschen werden.

FUr das Gerategehause benutzen Sie bitte ein feuchtes Tuch,
reiben Sie es anschlieRend trocken. Benutzen Sie kein
Scheuermittel, um Kratzer zu vermeiden.

Technische Spezifikationen

Bemessungsspannung/-frequenz: ........ 220-240V~50Hz
Bemessungsaufnahme: ........................... 1800W
Entsorgung

Dieses Symbol auf dem Produkt zeigt an, dass lhr

ﬁ Elektro- oder Elektronik- Altgerat von Haushaltsabfallen

getrennt entsorgt werden muss.

W Die WEEE-Richtlinie (von engl.: WasteofElectricaland
Electronic Equipment; deutsch: Elektro- und Elektronikgerate-
Abfall) (2012/19/EU) wurde etabliert, um Produkte unter
Verwendung der bestmoglichen Recyclingtechniken
wiederzuverwerten, um die Auswirkungen auf die Umwelt zu
minimieren, gefahrliche Substanzen zu behandeln und weitere
Deponien zu vermeiden. Wenden Sie sich fur weitere
Informationen Uber die Korrekte Entsorgung von elektro- und
Elektronikgerate- Abfall bitte an lhre ortlichen Behorden.
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A késziilék haszndlata el6tt gondosan olvassa el a hasznalati
Utmutatot. Bizonyosodjon meg arrél, hogy a halézati fesziltség
megegyezik a tipustablan feltlintetett feszlltséggel.

Ne meritse a készliléket vizbe vagy egyéb folyadékba.

Ne hasznalja a készlléket sérilt kabellel.

Sérult készilék vagy haldzati kdbel esetén forduljon hivatalos
Ugyfélszolgalathoz. Soha ne végezzen javitasokat a késziléken.

Ne hasznalja a késziléket Ures tartallyal.

Ne hasznalja a késziléket gaz- vagy elektromos tlizhelyek,
elémelegitett stit6k vagy egyéb héforrdsok kdzvetlen kozelében.
Helyezze a készliléket egy stabil, egyenes fellletre, a butor szélétdl
tavol, ahonnan nem eshet le.

Ne huzza végig a haldzati kabelt éles peremeken.

Tisztitas vagy U] alkatrészek felhelyezése el6tt kapcsolja ki a
készlléket, hluzza ki a haldzati csatlakozot, és hagyja teljesen lehdilni.
Szabadban ne hasznadlja a terméket.

Ne érintse meg a készilék forro fellleteit, csak a fogantyuknal fogja
meg. Viseljen stt6keszty(t, ha athelyezi a készliléket, vagy ha
megemeli a fed6t.

Hlzza ki a haldzati csatlakozot, ha nem hasznalja a késziiléket.

Ne kapcsolja be a késziiléket, ha az oldaldra van fektetve, vagy ha
fejjel lefelé van.

A késziléket 8 év feletti gyermekek és korlatozott fizikai, érzékszervi
vagy szellemi képességl személyek tapasztalat vagy tudas hianyaban
csak akkor hasznalhatjak, ha felvildgositast kaptak arra vonatkozélag,
hogy hogyan kell biztonsagosan hasznalni a készlléket, és tisztaban
vannak a lehetséges veszélyekkel.

Gyermekek nem jatszhatnak a késziilékkel.

Tisztitasi és karbantartasi miveleteket gyermekek csak 8 éves kor
felett és fellgyelet alatt végezhetnek.

A késziilék és a haldzati kabel nem kerilhet 8 éven aluli gyermekek
kezébe.
A készillék nem alkalmas kiilsé id6zit6 vagy kiilon taviranyitd
segitségével torténé mikodtetésre.



19. A veszélyes helyzetek elkeriilése érdekében a sériilt kabelt a
gyartoval, az ligyfélszolgalat munkatdrsaval vagy hasonldan
kvalifikalt személlyel kell kicseréltetni.

20. Ez a készllék haztartdsi vagy hasonld hasznalatra alkalmas, mint
példaul:

- lzletekben, iroddkban és egyéb munkahelyeken kialakitott
személyzeti konyhdkban

- mezbgazdasagi birtokon

- szdlloddk, motelek és egyéb szallashelyek vendégei altal

- reggeliztet6 helyeken.

HASZNALATI UTASITASOK

1. Helyezze az alapegységet egy stabil és h6all6 munkafellletre, a butor
szélétdl tavol. Ne helyezze a pad l6ra.

2. Akapcsold ,, OFF” helyzetben legyen, majd dugja be a hdldzati

csatlakozot a konnektorba.

Tegye a hozzdvaldkat az edénybe.

4. Allitsa a h6mérséklet-szabalyozét a kivant fokozatra, 40 °C, 50 °C,
60 °C, és igy tovabb. A beallitott h6mérséklet elérése utan a jelz6fény
kialszik. Ha folyamatosan f6zz6n a készlilék, tekerje el teljesen jobbra
a h6mérséklet-szabalyozot.

5. Hasznalat utan kapcsolja ki a késziléket és huzza ki a haldzati
csatlakozot.
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Figyelem:

Ne érintse meg a forré fellileteket, varjon, amig teljesen lehlilt a
készllék. Toltse meg a késziiléket a minimum és a maximum jelzésszint
kozott.

Els6 hasznalat elstt
Tavolitson el minden csomagoldéanyagot.
Mossa el az edényt forré vizzel, dblitse el, majd szaritsa meg.

Megjegyzés:

Ne meritse az alapegységet vizbe.

Els6 hasznalatkor egy kevés fust keletkezhet. Ez artalmatlan, teljesen
normalis jelenség, és csak rovid ideig tart.

Kérjuk, tGgyeljen a megfelel6 szell6zésre.



Lassu f6zésre alkalmas ételek
A Crockpot a legtobb étel elkészitéséhez alkalmas, azonban vegye
figyelembe az alabbi utasitasokat.

1.

2.

Ne hasznaljon fagyasztott hozzavaldt, anélkil, hogy kiolvasztana
el6tte.

Apritsa fel a gyokérzoldségeket, mivel az elkészitési idejik tovabb
tart a husénal. 2-3 percig dinsztelje meg ezeket. A gyokérzoldségek
az edény aljan legyenek és az 0sszes hozzavaloét lepje el folyadék.

. F6zés el6tt vagja le a huson |évé felesleges zsirt, mert a lassu f6zés

folyamdan nem 6 bele.

. Haszndljon egy szokasos receptet kiinduldpontként, igy kevesebb

folyadékot kell hasznalnia. A folyadék nem forr el Ugy, mint a
hagyomanyos f6zés soran.

. Ne hagyjon nyers ételt szobahémérsékleten a Crockpotban.
. Ne haszndlja a Crockpotot ételek megmelegitésére.
. Miel6tt a Crockpotban elkészitené a nyers vesebabot, dztassa be és

f6zze legaldbb 10 percig, hogy a kdros anyagok kiféjenek beléle.

. A slilt husokat és csirkehust szurja meg egy hushé6mérével, hogy

megbizonyosodjon arrdl, hogy a megfelel6 h6mérsékleten késziilnek
el.

Tippek a lassu f6zéshez

1.
2.

A legjobb eredmények eléréséhez csak félig toltse meg a Crockpotot.
A lassu f6zés kozben megmarad a folyadék. Ha csokkenteni szeretné
a folyadék mennyiségét, akkor f6zés utan vegye le a fedét, allitsa a
hémérsékletet 40 °C-ra, és csokkentse a parolasi id6t 10-20 perccel.

. A fed6 nem méretre szabott. Ne vegye le feleslegesen, mert ezaltal

hé tavozik. Minden alkalommal, amikor leemeli a fed6t, 10 perccel
hosszabbitja meg a f6zési id6t.

. Alegtobb zoldség és hus receptet 5-7 éran keresztil kell f6zni

90 °C-on, vagy 4-6 6ran keresztil 100 °C-on.

. Ne haszndljon fagyasztott hozzavalét, anélkiil, hogy kiolvasztana

elGtte.

. Némelyik hozzavalé nem alkalmas. A tésztat, tenger gyimolcseit,

tejet és tejszint csak a f6zési id6 végén adja hozza. Sok tényez6
befolydsolja az elkészitési id6t, pl. a viz, zsirtartalom, kiinduld
hémeérséklet, hozzavaldk, ill. azok mérete.



7. Az apréra vagott hozzavalok hamarabb megfének. Kisérletezzen a
Crockpottal a legjobb eredmény eléréséhez.

8. A zoldségeket az edény aljara helyezze, mert hosszabb az elkészitési
idejuk.

9. Afolyadék lepje el az 6sszes hozzavalot. A folyadékot (szoszt vagy
alaplevet) kilon készitse el.

TISZTITAS

Huzza ki a haldzati csatlakozodt, és dntse ki a maradék ételt. Tisztitas
el6tt hagyja teljesen lehdlni a késziiléket. A fed6t és az edényt a
szokdsos moédon moshatja el.

A késziilékhaz tisztitasahoz haszndljon egy nedves kend6t, majd tordlje
szarazra. A karcolasok elkeriilése érdekében ne haszndljon surolészert.

Miszaki adatok
Feszlltség/frekvencia: 220-240V ~ 50 Hz
Teljesitmény: 1800 W

Artalmatlanitas

Ez a szimbdlum azt jelzi, hogy az elektromos hulladékot nem
ﬁ szabad a haztartdsi szeméttel egytt kidobni.
A WEEE-iranyelv (angolul: Waste of Electrical and Electronic
Equipment; magyarul: az elektromos és elektronikus
berendezések hulladékairdl sz616 iranyelv) (2012/19/EU) annak
érdekében sziiletett, hogy a késziilékeket a lehetd legjobb
Ujrahasznositasi technikakkal dolgozzak fel, a kornyezetre gyakorolt
hatas csokkenjen, a veszélyes anyagok megfelel§ kezelést kapjanak,
és ne keletkezzenek uj hulladéklerakd helyek. Tovabbi informacidkat
az elektromos és elektronikus berendezések hulladékainak helyes
kezelésérdl az illetékes orszag képviseleténél kaphat.
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B AKH 1 YKA3AHUA 3A BE3OMACHOCT
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Mons npeau ynotpeba BHUMATENHO NPOYETETE BCUYKU UHCTPYKLMN.
YBeperte ce, Ye BaweTo MperKoBO HanpeXXeHne CbOoTBETCTBA Ha
[AaHHUTe oT TabenKaTta Cc TEXHUYECKU JaHHU Ha ypeaa.

He notanaiTe ypeaa BbB BOAA AW APYrY TEUHOCTM.

He nsnonsBaiiTe ypeaa c noBpeAeH 3axpaHBall Kaben.

AKO ypeabT Unm 3axpaHBalmAT Kaben ca nospeneHun, mons
0b6bpHeTe ce KbM 0TOPM3MpPAH CEPBU3EH LIeHTbp. Mons, He
M3BbPLLBANTE CAMW PEMOHTHU AENHOCTH.

He n3snonsBaiiTe ypeaa c npaseH pesepBoap.

He usnonsBaiiTe ypeaa B HenocpeacTseHa 611M30CT 40 ra3oBa Uau
eNleKTpuYecka neyka, npeaBapuTenHo 3arpaTta GypHa nam apyr
M3TOYHMK Ha TOM/IMHA.

MocTaBeTe ypeaa BbpXy cTabuiHa 1 paBHa paboTHa NOBbPXHOCT,
KaTo cna3BaTte pa3cTosiHMe OT pbba, TaKa Ye Aa He MoXKe Aa nagHe.
He npekapBaiTe 3axpaHBalLma Kaben npes octpu pbbose.

Mpean Aa NoYUCTUTE UK Aa NOCTaBUTE aKCeCoapu, U3KoYeTe
ypeaa, u3Bagete Werncena oT eeKTpuyeckata Mpexa 1 ro
oCTaBeTe [1a U3CTUHE HaMbJIHO.

He nsnonsBaiTe ypeaa Ha OTKPUTO.

He goKocBaliTe ropelnte NoBbPXHOCTU Ha ypeaa, XBallaiTe ro
Camo 3a ApbXKKUTe my. M3nonssaiTe pbKaBuum 3a GypHa, KoraTo
nosAurate Kanaka uam npemecrteaTte ypeaa.

BuHaru uskntouBaliTe ypena ot efleKTpuyYeckaTa Mperka, Korato

He ro u3nonseare.

He BK/toUBanTe ypeaa, ako TOM 1€XKM HAacTPaHM UK e 06bpHaT.
To3u ypes MorKe fa ce U3nos3Ba oT Aela HaZ OCeEM roAUHU U ivua
C HamaneHu GU3NYECKU, CETUBHM AN YMCTBEHM CNOCOBHOCTU NN
C /IUNCA Ha ONWUT M NO3HAHMSA, aKo ca BUAN UHCTPYKTUPAHU OTHOCHO
6e3onacHaTta ynoTpeba Ha ypeaa v ca pa3bpanu cBbp3aHuUTe C TOBA
ONacHOCTM.

. [eua He TpabBa Aa UrpasT c ypeaa.
. [leiHOCTM No noYyncTBaHe U NoAAPbKKA MoraT Aa ce U3BbpLIBaT

Camo OT Ziela Haa, 8-roauilHa Bb3pacT U oA, Haa30p.



17. YpendbT 1 kKabenbT He TpsabBa Aa nonagat B pbLeTe Ha Aeua noa
8-roguiuHa Bb3pacT.

18. YpeabT He e npeaBMAEH 33 YNpaBAeHME YPes BbHLLEH TalMep Uan
OTAENHO AUCTAaHLMOHHO ynpaBaeHue.

19. AKo 3axpaHBaWMAT Kaben e noBpeaeH, Tol TpabBa Aa ce CMEHM OT ~
NpPou3BOAMUTENA, CEPBU3EH CAYXKUTEN
WM oT nue ¢ noaobHa KBanMdpuKaums, 3a Aa ce nsberHe onacHoCT.

20. To3n ypen e npeaHa3HayeH 3a ynotpeba B LOMaKMHCTBOTO M Ha
noaobHu mecTa KaTo:

- KYXHM 3a NepcoHana B marasuHu, opucu n apyrmn pabotHu
nomeLeHuns

- 3emenencku MmoTwm

- W3N0oN3BaHe OT rOCTU B XOTENU, MOTE/IN U APYTM BUA0BE MECTa 33
HacTaHABaHe

- MaHCMOHM CbC 3aKyCKa.

YKA3AHU A 3A EKCMIOATALMA

1. MocTtaBeTe 6a30BMA MOAYA BbPXY PaBHa 1 TON0ycTOMYMBA paboTHa
NOBBPXHOCT, KAaTO ro AbpXKUTE Aaney oT pbba. He nocTtasaiTe Ha noaa.

2. KoraTo npeBkatouBatensT e B nonoxkeHune "OFF” (M3K/1.), noctaBeTe

3axpaHBaLWMA Wencen B KOHTAKTa.

. CnokeTe CbCTaBKUTE B TEHAXKEpPaTa.

4. 3apaliTe }KenaHaTa CTeNeH Ha KOMYEeTo 3a peryamMpaHe Ha
Temnepatyparta, 40°C, 50°C, 60°C u 1.H. KoraTto ce gocTurHe
3a43a4eHaTta TemnepaTtypa, KOHTPOJIHUAT MHAMKATOP Ce U3KOYBA.
AKO MCKaTe ypeabT A3 roTBM HENPEKbCHATO, NOCTaBeTe KOMYETO 3a
peryanpaHe Ha TemnepaTtypaTa AOKpai HAZACHO.

5. Cnep ynotpeba usKatoveTe ypesa u n3BageTe Lencena ot
eNeKkTpmyecKkaTa Mpexa.
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BHumMmanue:

He pokocBaiTe ropeLum NnoBbPXHOCTU, BUHATM U34aKBaMTE, AOKATO
ypeabT n3ctuHe. HanbHeTe ypeaa mexay mapkmposkute Min
(MUHUMYM) 1 Max (Makcumym).



[l p e 1 u nbpBaTa ynotpeba

OTCTpaHeTe BCUYKM OMAKOBBYHM MaTepUany.

M3muiiTe TeHAKepaTa C ropeLla BoAa, U3NAakHeTe A U A NoACyLeTe
nobpe.

SGabeanexka:

He notanaiTe 6a3oBuAa moayn BbB BOAA.

Mpu nbpeaTa ynotpeba e ce oTAENN eKa MMpu3ma. ToBa e
6e306naHO, HaNb/IHO HOPMAJTHO U TPae KPaTKo.

OcurypeTte afeKBaTHa BEHTUNALMA.

Adc Tu g, noaxoaawm 3a 6aBHO roTBeHe

1.

2.
3.

~N

KpOK NoTbT e noaxo4AL, 32 NPUroTBAHEe Ha NOBEYEeTO ACTUA, HO MOAA,
cnepBanTe yKasaHUATA NO-40Ny.

He n3nonssalite 3ampaseHn CbCTaBKMU.

HaperkeTe KOpeHONNOAHUTE 3e/IeHYYLM HA MAIKW Nap4yeTa, Tbi

KaTo Te M3NCKBAT NO-A4bAr0 Bpeme 3a NPpUroTBAHe OT MecoTo.

Te nbpBO TpAbBa Aa ce 3aAyLWaT Ha Napa 3a 2-3 MUHYTW.
KopeHonnoaHute 3eneH4yum BuHarm Tpabsa ga ca Ha AbHOTO Ha
TeHAKepaTa, U BCUYKM CbCTaBKM TpAOBa Aa ca MOKPUTU C TEYHOCTTA
3a roTeBeHe.

. Mpeau rotBeHe nspexkeTe U3NNLLHATA Ma3HUHA OT MECOTO, Tbil KaTo

npu 6aBHOTO rOTBEHE Ma3HMHATA He ce nM3napaAsa.

. AKO ce npuabpKaTe KbM TPAAULMOHHA peLenTa 3a roTBEHE, Le

TpA6Ba A3 M3N0ON3BATE NO-MaJIKO TEYHOCT. TEYHOCTTA HE M3BMPa,
KaKTO Cce C/y4yBa Npu TPaAMLMOHHOTO roTBEHE.

. He ocTaBAiTe HecroTBeHa xpaHa Ha cTaliHa TemnepaTypa B KPOK noTa.
. He n3nonseanTte KpoK noTa 3a NpeTonisHe Ha XpaHa.
. HecBapeHuaT yepseH 606 TpabBa Aa ce HaKMUCHe M Aa ce Bapu NoHe

10 mnHYTH, Npeaun ga ce NPUroTBM B KPOK MNOT, 3a Aa Ce OTCTPAHAT
TOKCUHUTE.

. Mons, noctaseTte TEPMOMETHP 3a MECO B CBUHCKOTO NMevyeHo n

NMUNELWKOTO MeCO, 3a Aa CTe CUTYPHU, Ye e NPUrOTBEHO Ha
npaBuaHaTa TemnepaTypa.



C1b B e T U 3a 6aBHO roTBeHe

1. 3a Halt-ao6pM pe3yaTaTM KPOK NOTHLT TPAOBA A3 € MbAeH NoHe A0
NonoOBMHaTa.

2. baBHOTO roTBeHe 3ana3Ba TeYHOCTUTE. AKO UCKaTe Aa numarte
NO-Ma/siko TEYHOCT, Cnes 3aBUpaHe OTBOPETe Kanaka U HacTponte
Temnepatypata Ha 40°C, a BpemeTo 3a KbKpeHe Hamanete ¢ 10 go
20 MUHYTK.

3. KanakbT He npuasra NabTHO. He ro oTcTpaHABaiTe U3ANLLIHO, Tbit
KaTo TaKa We nsnese TonamHa. lNpm BCAKO NOBAMraHe Ha Kanaka
yBenm4yeTte BpemeTo 3a roteeHe ¢ 10 MnHyTw.

4. MNoBeyeTo 3e/1eHYYKOBU M MECHU peLenTn U3NCKBAT OT 5 40 7 Yaca
npu 90°C uam ot 4 o 6 4aca npm 100°C makcumym.

5. He usnonssanTe 3ampaseHn CbCTaBKM, 6€3 Aa cTe rm pasmpasuam
npeasapuTesnHo.

6. HAKOM cbCTaBKM He ca noaxoaAawm. MakapoHeHUTe nsgenus,
MOPCKUTE AapoBe, NPACHOTO MIAKO M CMeTaHaTa Tpabea aa ce
[06aBAT e4Ba KbM Kpaa Ha BpeMeTo 3a NpuroTeaHe. BpemeTo 3a
NPUroTBAHE 3aBUCM OT MHOTO GAKTOPWU, KaTO Hanpumep
CbAbpPrKAHMETO Ha BOAA M MA3HMHMU, HAYaiHATa TemnepaTtypa Ha
CbCTaBKUTE U TEXHUA pa3mep.

7. Haps3aHuTe Ha CUTHO CbCTABKKM Ce NPUTrOTBAT No-6bp30.
3a Hali-aobpu pe3yaTaTn ekcnepumeHTUpaKiTe ¢ Bawna KpoK nor.

8. 3eneHyyunte BUHaru Tpsibsa Aa ca B 40/IHATA NO/I0OBUHA Ha
TeHAXKepaTa, Tbi KaTo Te 0OMKHOBEHO Ce roTBAT NO-AbAr0.

9. BcMuKM cbCTaBKM TpsibBa Aa ca NMOKPUTM C TEYHOCTTA 33 FOTBEHE.
MpuroTeeTe A (coca uan byNboHa) OTAENHO.

[TOUMCTBAHE

M3kntoueTe ypesa OT eNeKTprMyeckaTa Mpexka U nsneinTe octaTbumTe.
OcTaBeTe ypeaa 4a U3CTUHE HaMbAHO, NPean Aa ro NOYUCTUTE.
KanakbT 1 TeHAKepaTa moraT Aa ce MUAT HOPMAJIHO.

3a Kopnyca Ha ypeZa MOoAs U3Mo/13BaiiTe BNAXKHA Kbpra, cnes KoeTo
ro noacywete. He nsnonssaiite abpasmBHM npenapaTu, 3a Aa
n3berHeTte HagpacKBaHe.

TexHUUYecCK a cneyidpmkaums
0b6aBeHO HanpexeHne/obsBeHa YecToTa: 220-240 V ~ 50 Hz
Ob6saBeHa KOHcyMauma Ha eHeprua: 1800 W



M3xBBpadaHeE
To3m cMmBOAN BbpPXY NPOAYKTa NOKa3Ba, Ye BalweTo cTapo
€NeKTPUYECKO UIN e/IEKTPOHHO obopyaBaHe Tpabea aa ce
N3XBbPIA OTAENHO OT BUTOBMTE OTNAABUM.
mm [vpektnBata WEEE (ot aHraniickm: Waste of Electrical and
Electronic Equipment; 6barapcku: Aupektmnsa 2012/19/EC Ha
Esponeiickuma MNapnameHT 1 Ha CbBeTa oT 4 tonn 2012 rogmMHa OTHOCHO
oTNaAbLM OT NIEKTPUYECKO N eNeKTPOHHO obopyasaHe (OEEQ)) bewwe
YCTaHOBEHaA C LLeN NOBTOPHOTO M3MN0/13BaHE Ha NPOAYKTU Ypes
npuaaraHe Ha Bb3MOXXHO Han-400pUTE TEXHUKKN 33 peLUKInpPaHe,
3a Aa ce cBeAe A0 MUHUMYM BIMAHMETO BbPXY OKOJIHATa cpeaa,
3a yCMewHo TPeTUpPaHe Ha ONacHMTE BeLLLecTBa U n3bareaHe
obpa3yBaHeTo Ha AONb/HUTE/IHX CMEeTULLA. 33 noBeYye MHbOopMaL s
OTHOCHO MPaBWUIHOTO U3XBBPJIAHE HA OTNAABLM OT ENEKTPUYECKO U
eNeKTPOHHO 0b6opyABaHe, M0OIA 0OBbPHETE ce KbM Bawwmnte mecTHH
NHCTUTYUMMN.
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| Stérilisateur WWS-27.1 Frangais

CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES

1.

w

10
11

12.
13.

14.

15.
16.

Veuillez lire attentivement toutes les instructions avant 'utilisation.
Assurez-vous que la tension de votre secteur correspond aux
indications figurant sur la plaque signalétique.

Ne plongez I'appareil ni dans I’eau ni dans aucun autre liquide.
N’utilisez pas I'appareil si son cordon d’alimentation est détérioré.
Si I'appareil ou le cordon d’alimentation est détérioré, veuillez
contacter un service clientele autorisé. Ne procédez pas vous-méme
a des réparations.

N’utilisez pas I'appareil avec la cuve vide.

N'utilisez pas l'appareil a proximité immédiate d’une cuisiniére a
gaz ou électrique, d’un four préchauffé ou de toute autre source de
chaleur.

Placez I'appareil sur un plan de travail stable et plat, a distance du
bord, de sorte qu’il ne puisse pas tomber.

Ne faites pas passer le cordon d'alimentation par des bords
tranchants.

Avant de procéder au nettoyage ou a la mise en place d’accessoires,
mettez I'appareil hors tension, débranchez la fiche secteur et
laissez-le refroidir intégralement.

. N'utilisez pas I'appareil en extérieur.
. Ne touchez pas les surfaces chaudes de I'appareil, saisissez-le

uniquement par les poignées. Utilisez des gants de cuisine pour
soulever le couvercle ou déplacer I'appareil.

Débranchez toujours la fiche secteur en cas de non-utilisation.
Ne mettez pas I'appareil sous tension s'il est couché sur le c6té ou
se trouve a I'envers.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants a partir de huit ans
ou par des personnes présentant des déficiences physiques,
sensorielles ou mentales, ou manquant d'expérience et de
connaissances, si elles ont regu auparavant des instructions
concernant |'utilisation de I'appareil en toute sécurité et qu’elles
comprennent les risques encourus.

Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.

Les enfants peuvent effectuer des opérations de nettoyage et de



17.

18.

19.

20.

maintenance uniguement s’ils ont au moins huit ans et sont sous
surveillance.

Les enfants de moins de huit ans ne doivent pas manipuler I'appareil
et le cordon d’alimentation.

L'appareil n'est pas congu pour fonctionner par le biais d’une
minuterie externe ou d’une télécommande séparée.

Si le cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé
par le fabricant, un collaborateur du service clientéle ou une
personne de qualification similaire, afin de prévenir tout risque.
Cet appareil est prévu pour un usage domestique ou dans un cadre
similaire, notamment:

une cuisine destinée au personnel dans des magasins, bureaux et
autres environnement de travail

sur un domaine agricole

pour les clients d’'un hotel, motel et autres établissements
d’hébergement

pour les chambres d’hotes

CONSEILS D’UTILISATION

1. Placez I'unité de base sur un plan de travail plat et résistant a la
chaleur, a distance du bord. Ne pas disposer I'appareil par terre.

2. Branchez la fiche secteur dans la prise de courant, I'interrupteur
étant sur « OFF ».

3. Mettez les ingrédients dans la cuve.

4. Réglez le thermostat a la température souhaitée, 40 °C, 50 °C, 60 °C
etc. Le voyant s’éteint une fois que la température respectivement
réglée est atteinte. Si vous souhaitez une cuisson permanente,
réglez le thermostat au maximum a droite.

5. Apreés 'utilisation, mettez I'appareil hors tension et débranchez la
fiche secteur.

Attention:

Ne touchez pas les surfaces chaudes, mais attendez toujours que
I'appareil ait refroidi. Remplissez I'appareil entre les reperes Min et Max.

Avant la premiére utilisation
Retirez tous les matériaux d’emballage.
Lavez la cuve a I'eau chaude, rincez-la et essuyez-la bien pour la sécher.



Remarque:

Ne plongez pas I'unité de base dans |'eau.

Un léger dégagement d’odeur se produit lors de la premiére utilisation.
Ce phénomene bénin est parfaitement normal et ne dure qu’un bref
instant.

Veillez a aérer suffisamment la piece.

Plats adaptés a la cuisson lente

La mijoteuse convient pour cuisiner la plupart des plats, mais veuillez

suivre les conseils figurant ci-apres.

1. N’utilisez pas d’aliments surgelés sans les décongeler auparavant.

2. Coupez les légumes-racines en petits morceaux, car ils ont besoin
d’un temps de cuisson plus long que la viande. Il convient de les faire
mijoter 2 a 3 minutes au début. Les [égumes-racines devraient
toujours étre en bas dans la cuve et tous les ingrédients doivent étre
recouverts du liquide de cuisson.

3. Retirez le gras superflu de la viande avant de procéder a la cuisson,
étant donné que la graisse ne s’évapore pas a la cuisson lente a basse
température.

4. Sivous vous basez sur une recette de cuisine classique, vous devez
mettre moins de liquide. En effet, le liquide ne s’évapore pas comme
dans la cuisson classique.

5. Ne laissez pas des plats non cuits a température ambiante dans la
mijoteuse.

6. Ne vous servez pas de la mijoteuse pour faire réchauffer des plats.

7. Afin d’éliminer les toxines, faites tremper pendant au moins 10
minutes et cuire les haricots rouges crus avant de les faire mijoter
dans I'appareil.

8. Enfoncez un thermometre a viande dans le roti ou poulet pour
garantir leur cuisson a la bonne température.

Conseils pour la cuisson lente

1. Pour obtenir de meilleurs résultats, il convient de remplir la
mijoteuse au moins de moitié.

2. La cuisson lente maintient les liquides dans la préparation. Si vous
voulez les réduire, ouvrez le couvercle apres la cuisson et réglez le
thermostat a 40 °C, abrégez le temps de cuisson de 10 a 20 minutes.



3. Le couvercle n’est pas parfaitement ajusté. Ne le soulevez pas
inutilement, car cela fait s’échapper de la chaleur. Chaque
soulevement du couvercle entraine une prolongation du temps de
cuisson de 10 minutes.

4. La plupart des recettes de plats de légumes et viande nécessitent 5
a7 heures a90 °Cou 4 a6 heures a 100 °C maximum.

5. N’utilisez pas d’aliments surgelés sans les décongeler auparavant.

6. Certains ingrédients ne conviennent pas. Les pates, fruits de mer,
le lait et la créme ne devraient étre ajoutés que vers la fin du temps
de mijotage. De nombreux facteurs influent sur le temps de mijotage,
comme la teneur en eau et graisse, la température initiale ou les

ingrédients et la taille de ces derniers.

7. Les ingrédients cuisent plus vite lorsqu’ils sont finement coupés.
Expérimentez I'usage de votre mijoteuse pour obtenir les meilleurs
résultats.

8. Les légumes devraient toujours se trouver dans la moitié inférieure de
la cuve, car leur temps de mijotage est normalement plus long.

9. Tous les ingrédients doivent étre recouverts du liquide de cuisson.
Préparez celui-ci (sauce ou bouillon) séparément.

NETTOYAGE

Débranchez la fiche secteur et faites s’écouler les restes de cuisson.
Laissez refroidir I'appareil complétement avant de le nettoyer.

Le couvercle et la cuve peuvent étre lavés normalement.

Pour le boitier de I'appareil, utilisez un chiffon humide, puis séchez-le en
frottant. N'utilisez pas de produit abrasif pour prévenir toute rayure.

Spécifications techniques
Tension/fréquence nominales: 220-240 V~50 Hz
Puissance absorbée nominale: 1800 W



Mise au rebut
Ce symbole sur le produit indique que votre appareil électrique
ﬁou électronique doit étre mis au rebut séparément des déchets
ménagers.

mmm Lo directive WEEE (de I'anglais : Waste of Electrical and
Electronic Equipment, francais : relative aux déchets d’équipements
électriques et électroniques (DEEE)) (2012/19/UE) a été instaurée pour
gue le réemploi des produits se fasse dans le respect des meilleurs
procédés de recyclage, dans le but de réduire I'impact sur
I'environnement, traiter les substances dangereuses et éviter la mise
en décharge. Pour plus d’informations concernant la mise au rebut
correcte de déchets électriques et électroniques, veuillez contacter vos
autorités locales.
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| Pentola elettrica WWS-27.1 Italian |

IMPORTANTI INDICAZIONI DI SICUREZZA

1. Prima di mettere in funzione I'apparecchio leggere attentamente
tutte le istruzioni. Accertarsi che la tensione della rete coincida con
i dati riportati sulla targhetta.

2. Evitare di immergere I'apparecchio in acqua o altri liquidi.

Non utilizzare I'apparecchio se il cavo di alimentazione e danneggiato.

4. In caso di apparecchio o cavo di alimentazione danneggiati contattare

un centro di assistenza autorizzato. Evitare di effettuare riparazioni
in autonomia.

5. Non utilizzare mai I'apparecchio con il serbatoio vuoto.

6. Non utilizzare I'apparecchio nelle immediate vicinanze di un piano

cottura elettrico o a gas, di forni preriscaldati o altre fonti di calore.

7. Posizionare I'apparecchio su una superficie stabile e piana, tenendo

una certa distanza dal bordo, per evitare che cada.

8. Non passare mai il cavo di rete sopra spigoli vivi.

9. Prima della pulizia o del montaggio degli accessori spegnere
I’'apparecchio, staccare la spina dalla presa e lasciarlo raffreddare.

10. Non utilizzare I'apparecchio all’aria aperta.

11. Evitare di toccare le superfici calde. Afferrare I'apparecchio solo
per i manici. Per sollevare il coperchio o spostare |I'apparecchio
utilizzare guanti da forno.

12. In caso di non utilizzo staccare la spina dalla presa di corrente.

13. Non accendere mai lI'apparecchio se posizionato di lato o capovolto.

14. Questo apparecchio pud essere utilizzato da bambini dagli otto
anniin su e da persone con capacita fisiche, sensoriali o mentali
limitate o non in possesso delle necessarie conoscenze ed
esperienza solo se istruiti in precedenza sull’uso sicuro
dell’apparecchio, in modo da comprendere i pericoli associati al
suo utilizzo.

15. | bambini NON devono giocare con I'apparecchio.

16. | bambini di eta superiore a 8 anni possono effettuare la pulizia o
la normale manutenzione solo sotto sorveglianza.

17. U'apparecchio e il cavo non devono essere toccati da bambini di
eta inferiore agli 8 anni.

w



18. L’apparecchio non e destinato all’uso con un timer esterno o un
telecomando a parte.

19. In caso di danneggiamento, il cavo di alimentazione dovra essere
sostituito dal produttore, da un tecnico del centro di assistenza o
da personale qualificato equivalente, allo scopo di prevenire
qualsiasi rischio.

20. Questo apparecchio e destinato all’'uso domestico e impieghi affini
tra cui:

- cucinotti per il personale in aziende, uffici e altri ambienti lavorativi;

- aziende agricole;

- hotel, motel e altri tipi di strutture ricettive;

- bed and breakfast.

INDICAZIONI PER IL FUNZIONAMENTO

1. Posizionare la base su una superficie piana e resistente alle alte
temperature, tenendo una certa distanza dal bordo. Evitare di
posizionare I'apparecchio sul pavimento.

2. Con l'interruttore in posizione OFF, inserire la spina in una presa
elettrica.

3. Versare gli ingredienti nella pentola.

4. Impostare il regolatore sul livello desiderato: 40°C, 50°C, 60°C e cosi
via. Una volta raggiunta la temperatura impostata la spia di controllo
si spegne. Se & previsto che la pentola debba bollire
continuativamente portare il regolatore di temperatura tutto a destra.

5. Dopo l'uso spegnere |'apparecchio e staccare la spina dalla presa.

Attenzione:

Evitare di toccare le superfici molto calde; attendere fino a che
I"'apparecchio si sara raffreddato. Riempire la pentola tenendo un livello
compreso tra le tacche di minimo e massimo.

Prima messa in funzione

Rimuovere tutti i materiali d’imballo.

Lavare la pentola con acqua calda, sciacquare e a seguire asciugare con
cura.



Nota:

Evitare di immergere la base in acqua!

Al primo utilizzo I'apparecchio emanera un leggero odore. Si tratta di un
fenomeno normale e di breve durata.

Provvedere a una sufficiente aerazione dell’ambiente.

Cibi adatti alla tecnica di slow cooking

La pentola Crockpot & perfetta per preparare gran parte dei cibi; tuttavia

e opportuno tenere in considerazione le indicazioni qui di seguito.

1. Non utilizzare ingredienti congelati, che vanno invece sempre
scongelati in precedenza.

2. Tagliare le verdure a radice a pezzetti, perché richiedono tempi
preparazione piu lunghi rispetto alla carne. Conviene rosolare tali
verdure per 2 o 3 minuti. Le verdure dovrebbero rimanere sempre sul
fondo della pentola, e tutti gli ingredienti devono essere coperti dal
liquido di cottura.

3. Prima della cottura eliminare il grasso superfluo della carne, che con la
tecnica slow cooking non si scioglie.

4. Come base di partenza fare riferimento a una comune ricetta di
cottura per utilizzare meno liquido. Diversamente dalle normali
tecniche di cottura, infatti, il liquido non si asciuga.

5. Evitare di lasciare cibi non cotti nella pentola Crockpot a temperatura
ambiente.

6. Non utilizzare la pentola Crockpot per riscaldare cibi.

7. Prima della cottura in Crockpot i fagioli rossi crudi vanno messi in
ammollo e poi fatti bollire per 10 minuti in modo da eliminare le
sostanze tossiche.

8. Per preparare arrosti o pollo inserire il termometro nella carne per
essere certi di avere la corretta temperatura di cottura.

Consigli per la tecnica slow cooking

1. Per ottenere i migliori risultati, la pentola Crockpot deve essere
riempita a meta.

2. Lo slow cooking infatti mantiene i liquidi. Se si desidera ridurre il
livello di liquido, dopo la cottura aprire il coperchio e impostare la
temperatura a 40° C. Ridurre la fase di cottura a fuoco lento di 10-20
minuti.



3. ll coperchio non & perfettamente su misura e dunque ermetico.
Evitare di aprirlo inutilmente per evitare che il calore fuoriesca.

Ad ogni sollevamento di coperchio il tempo di cottura si allunga di
10 minuti.

4. La maggior parte delle ricette a base di pesce o verdura richiedono
da 5a 7 oredicotturaa90°Coda4a6oreamax. 100°C.

5. Non utilizzare ingredienti congelati, che vanno invece sempre
scongelati in precedenza.

6. Alcuni ingredienti non sono adatti a questo tipo di cottura. La pasta,
i frutti di mare, il latte e la panna vanno aggiunti solo a fine cottura.
Sono diversi i fattori che determinano il tempo di cottura, tra cui il
contenuto di acqua e grasso, la temperatura di partenza, gli
ingredienti e le loro dimensioni.

7. Gliingredienti sminuzzati cuociono pil rapidamente. Per ottenere
ottimi risultati con la pentola Crockpot bisogna sperimentare un po’.

8. Le verdure vanno poste sempre nella meta inferiore della pentola,
perché solitamente richiedono tempi di cottura piu lunghi.

9. Tutti gli ingredienti devono essere coperti dal liquido di cottura, che
va preparato a parte (salsa o brodo).

PULIZIA

Staccare la spina dalla presa di corrente e svuotare la pentola eliminando
i residui. Prima della pulizia la pentola deve essersi completamente
raffreddata. Il coperchio e la pentola si possono lavare come di consueto.
Per pulire I’esterno della pentola utilizzare un panno umido e a seguire
strofinare per asciugare. Evitare I'uso di prodotti abrasivi per non
graffiare la pentola.

Specifiche tecniche
Tensione/frequenza nominali: 220-240V ~50Hz
Corrente nominale assorbita: 1800 W



Smaltimento
Questo simbolo riportato sul prodotto indica che gli apparecchi
ﬁ elettrici o elettronici fuori uso non possono essere smaltiti
insieme ai comuni rifiuti domestici.
I | o direttiva WEEE ( Waste of Electrical and Electronic Equipment)
sui rifiuti elettrici ed elettronici) (2012/19/UE) é stata introdotta per
recuperare prodotti facendo uso delle migliori tecniche di riciclo possibili,
in modo da ridurre al minimo I'impatto sull’ambiente, gestire le sostanze
pericolose ed evitare ulteriori rifiuti conferiti presso le discariche.
Per informazioni sul corretto smaltimento delle apparecchiature
elettriche o elettroniche, invitiamo a contattare le autorita locali.



