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Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor Verwendung des Gerats sorgfaltig durch und
bewahren Sie sie zur spateren Verwendung auf.

BEWAHREN SIE DIE BEDIENUNGSANLEITUNG AUF|

Das Geréat ist fir den Gebrauch im Haushalt und Bereichen wie den Folgenden bestimmt:

— Mitarbeiterklichen in Geschéaften, Buros und anderen Arbeitsumgebungen;

— landwirtschaftliche Betriebe;

— Hotels, Raststatten und andere Wohneinrichtungen (zur Verwendung durch Gaste bzw.
Bewohner);

— Frihstlckspensionen.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Bei der Verwendung von elektrischen Geraten sind grundlegende Sicherheitshinweise zu
beachten, einschliellich der folgenden:
1. Lesen Sie alle Anweisungen.
2. Beruhren Sie keine heillen Oberflachen.
3. Um einen Stromschlag zu vermeiden, tauchen Sie Gerat, Netzkabel oder Netzstecker nicht in
Wasser oder andere Flussigkeiten.
4. WARNUNG: Dieses elektrische Gerat ist mit einer Heizfunktion ausgestattet. Deshalb kénnen
neben den Funktionsoberflachen auch andere Oberflachen sehr heil® werden. Da Temperaturen
individuell wahrgenommen werden, muss dieses Gerat mit VORSICHT verwendet werden.
Dieses Gerat darf ausschlieBlich an den dafur vorgesehenen Griffen und Griffflachen beruhrt
werden. Schitzen Sie sich stets vor Hitze, beispielsweise mit einem Handschuh oder ahnlichem.
Andere Oberflachen als die vorgesehenen Griffflachen miussen ausreichend abkuhlen, bevor sie
berthrt werden konnen.
5. Ziehen Sie nach dem Gebrauch oder vor der Reinigung den Netzstecker aus der Steckdose.
Lassen Sie das Gerat abkihlen, bevor Sie Teile anbringen oder
entfernen.
6. Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es durch den Hersteller, den Vertriebspartner oder
ahnlich qualifiziertes Fachpersonal ersetzt werden, um Gefahren zu vermeiden.
7. Die Verwendung von Zubehor, welches nicht vom Hersteller empfohlen wird, kann
Verletzungen verursachen.
8. Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.
9. Lassen Sie das Netzkabel nicht Uber Tisch- bzw. Arbeitsflachenkanten hangen und nicht mit
heilen Oberflachen in Berihrung kommen.
10. Platzieren Sie das Gerat nicht auf oder in der Nahe von Gas- oder Elektroherden sowie in
Backaofen.
11. Im Umgang mit einem Gerét, das heiles Ol oder andere heike Fliissigkeiten enthélt, ist
groRte Vorsicht geboten.

12. Der Netzstecker muss mit dem Gerat verbunden sein, bevor Sie den Netzsteckerin eine
Steckdose stecken. Um das Gerat auszuschalten, drehen Sie den Regler auf ,OFF* und
ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

13. Verwenden Sie das Gerat ausschliel3lich fur den vorgesehenen Zweck.

14. Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren, Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder einem Mangel an Erfahrung und Wissen
verwendet werden, wenn diese beaufsichtigt werden oder bezlglich des sicheren Gebrauchs
des Gerats unterwiesen wurden und die damit verbundenen Gefahren verstanden haben.
Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und Wartung durfen nicht von Kindern



durchgefuhrt werden, es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und werden beaufsichtigt.

15. Bewahren Sie Gerat und Netzkabel aulerhalb der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren
auf.

16. Das Gerat darf nicht mithilfe einer externen Zeitschaltuhr oder einem separaten
Fernwirksystem betrieben werden.

EINLEITUNG

Diese neuartige HeiRluftfritteuse ermoglicht eine einfache und gesunde Zubereitung lhrer
Lieblingsspeisen. Dank einer sehr schnellen HeiRluftzirkulation und einem Obergrill kdnnen
verschiedenste Gerichte zubereitet werden. Die HeiBluftfritteuse Uberzeugt durch eine
Rundumerhitzung, wodurch die meisten Zutaten auch ohne Ol zubereitet werden kénnen.

Beschreibung
1. Bedienfeld // 2. Gitterboden // 3. Frittierbehalter // 4. Luftauslass // 5. Netzkabel
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Wichtig!
Gefahr

-Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder einem Mangel an Erfahrung und Wissen
verwendet werden, wenn diese beaufsichtigt werden oder bezlglich des sicheren Gebrauchs
des Gerats unterwiesen wurden und die damit verbundenen Gefahren verstanden haben. Kinder
darfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und Wartung dirfen nicht von Kindern
durchgefuhrt werden, es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und werden beaufsichtigt.

- Bewahren Sie Gerat und Netzkabel au3erhalb der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren auf.
- Das Gehause enthalt Heizelemente und elektrische Komponenten. Tauchen Sie es niemals in
Wasser und spulen Sie es niemals unter flieRendem Wasser ab.

- Verhindern Sie das Eindringen von Wasser oder anderen Flissigkeiten in das Gerat, um einen
Stromschlag zu verhindern.

- Geben Sie die Zutaten stets in den Frittierbehalter, damit sie nicht mit den Heizelementen in
Berlhrung kommen.

- Decken Sie den Luftein- und Luftauslass wahrend des Betriebs nicht ab.

- Befilllen Sie den Frittierbehalter nicht mit Ol: Brandgefahr!

- Bertihren Sie die Innenseite des Gerats wahrend des Betriebs nicht.

Wahrend des Gebrauchs kénnen zugangliche Oberflachen des Gerats sehr heily werden.

WARNHINWEISE

- Prifen Sie, ob die Voltangabe auf dem Gerat mit der ortlichen Netzspannung Ubereinstimmt.

- Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Netzkabel, der Netzstecker oder andere Bestandteile

beschadigt sind.

- Lassen Sie ein beschadigtes Netzkabel ausschlielllich von qualifiziertem Fachpersonal
reparieren oder ersetzen.

- Halten Sie das Gerat von hei3en Oberflachen fern.

- Mit nassen Handen darf der Netzstecker nicht eingesteckt und das Bedienfeld nicht verwendet

werden.

- Stellen Sie das Gerat nicht direkt an eine Wand oder andere Gerate. Halten Sie zu allen Seiten
einen Mindestabstand von 10 cm ein.
Legen oder stellen Sie nichts auf das Gerat.

- Verwenden Sie das Gerat nicht fur einen anderen Zweck als jenen, der in dieser

Bedienungsanleitung beschrieben ist.

- Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt, wenn es in Betrieb ist.

- Wahrend des Betriebs entweicht heiler Dampf aus dem Luftauslass. Halten Sie Hande und
Gesicht vom Dampf fern.
Seien Sie ebenso vorsichtig, wenn Sie den Frittierbehalter entnehmen, da heilker Dampf
entweicht.

- Zugangliche Oberflachen kénnen wahrend des Betriebs heil} werden.

- Ziehen Sie sofort den Netzstecker, wenn Sie bemerken, dass dunkler Rauch aus dem Gerat
entweicht. Warten Sie, bis kein Rauch mehr austritt, bevor Sie den Frittierbehalter aus dem
Gerat nehmen.



'F
- Q Dieses Gerat erfullt die Anforderungen des LFGB und ist fir den Kontakt mit

Lebensmitteln geeignet.

- ﬁ Dieses Produkt ist nur fur den Haushaltsgebrauch und den Gebrauch in Innenraumen
bestimmt.

AN

Luftauslass. Halten Sie Hande und Gesicht in einem sicheren Abstand zum Dampf und zum
Luftauslass. Seien Sie ebenso vorsichtig, wenn Sie den Frittierbehalter entnehmen, da heilder
Dampf entweicht.

Wahrend des Betriebs der Heilluftfritteuse entweicht heiller Dampf aus dem

Achtung

- Stellen Sie sicher, dass sich das Gerat auf einer waagerechten, ebenen und stabilen Oberflache

befindet.

- Dieses Gerat ist nur fir den Haushaltsgebrauch bestimmt. Es ist fur eine Verwendung in
Umgebungen wie Mitarbeiterklichen, landwirtschaftlichen Betrieben, Raststatten oder anderen
Nichtwohngebauden maoglicherweise nicht geeignet. Ebenso ist es nicht dafur bestimmt von
Gasten in Hotels, Raststatten, Fruhstlickspensionen und anderen Wohngebauden verwendet
zu werden.

- Wird das Gerat unsachgemal, fur gewerbliche oder halbgewerbliche Zwecke oder nicht gemaf
der Bedienungsanleitung verwendet, erlischt die Garantie und wir behalten uns vor, keinerlei
Haftung fir entstandene Schaden zu Gbernehmen.

- Trennen Sie das Gerat stets vom Stromnetz, wenn Sie es nicht verwenden.

- Das Gerat muss ca. 30 Minuten lang abkuhlen, bevor es sicher berihrt oder gereinigt werden

kann.

Vor der erstmaligen Inbetriebnahme

1. Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial.

2. Entfernen Sie samtliche Aufkleber oder Etiketten vom Gerat.

3. Reinigen Sie den Frittierbehalter grindlich mit heilem Wasser, etwas Spulmittel und einem nicht
scheuernden Schwamm.

4. Wischen Sie das Gerat innen und aulien mit einem feuchten Tuch ab.

Dies ist eine HeiBluftfritteuse, die ohne Ol verwendet wird. Geben Sie kein Ol oder Fett in

den Frittierbehalter.

Hinweis: Wenn die HeiBluftfritteuse zum ersten Mal erhitzt wird, kann es zu leichter Rauch-
oder Geruchsentwicklung kommen. Dies ist bei vielen zu erhitzenden Geraten der Fall. Es
mindert nicht die Sicherheit lhres Gerats.

Vor dem Gebrauch

1. Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, waagerechte und ebene Oberflache.
Stellen Sie das Gerat nicht auf eine Oberflache, die nicht hitzebestandig ist.
2. Setzen Sie den Gitterboden in den Frittierbehalter ein (Abb. 5).
Geben Sie kein Ol oder andere Fliissigkeiten in den Frittierbehilter.
Decken Sie das Gerat nicht ab, da ansonsten der Luftstrom unterbrochen und das



Frittierergebnis beeintrachtigt wird.

Verwendungdes Gerats

Mit der Olfreien Heil3luftfritteuse kann eine Vielzahl von Zutaten verarbeitet werden.

HeiBluftfrittieren

1. Verbinden Sie den Netzstecker mit einer geerdeten Wandsteckdose.
2. Ziehen Sie den Frittierbehalter vorsichtig aus der Heilluftfritteuse.
3. Geben Sie die Zutaten in den Frittierbehalter.
4. Schieben Sie den Frittierbehalter wieder in die Heilluftfritteuse.
Achten Sie darauf, dass dieser auf die Flhrungen in der HeiRluftfritteuse passt.

Achtung: Beriihren Sie den Frittierbehalter nicht wahrend des Betriebs sowie einige Zeit
danach, da er sich stark erhitzt. Halten Sie den Frittierbehalter ausschlieBlich am Griff.

5. Bestimmen Sie die bendtigte Zubereitungszeit der Zutat (siehe Abschnitt ,Einstellungen®).

6. Manche Zutaten mussen nach der Halfte der Zubereitungszeit geschuttelt werden (siehe
Abschnitt ,Einstellungen®). Ziehen Sie dazu den Frittierbehalter am Griff aus dem Gerat und
schutteln Sie ihn. Schieben Sie den Frittierbehalter dann wieder in die Heilluftfritteuse.

Tipp: Wenn Sie den Zeitregler auf die Hélfte der benétigten Zubereitungszeit einstellen, héren
Sie den Signalton, wenn die Zutaten geschiittelt werden miissen. In diesem Fall miissen Sie
Jedoch den Zeitregler nochmals auf die verbleibende Zubereitungszeit einstellen.

7. Wenn ein Signalton ertdnt, ist die Zubereitungszeit abgelaufen. Ziehen Sie den Frittierbehalter
aus dem Gerat.

8. Kontrollieren Sie, ob die Zutaten fertig zubereitet sind.
Sind die Zutaten noch nicht fertig, schieben Sie den Frittierbehalter einfach zurtick in das Gerat
und stellen Sie weitere Minuten ein.

9. Um die Zutaten zu entnehmen (z. B. Pommes frites), ziehen Sie den Frittierbehalter aus dem

Gerat und stellen Sie ihn auf eine hitzebestandige Oberflache).

Frittierbehalter und Frittierqut sind heiBR. Je nach Zutat kann Dampf aus dem
Frittierbehalter entweichen.

10. Leeren Sie den Inhalt des Frittierbehalters in eine Schissel oder auf einen Teller.

11. Gleich nachdem eine Portion fertig frittiert wurde, kann eine Weitere in der HeiBluftfritteuse
zubereitet werden.




BESCHREIBUNG BEDIENFELD

EIN/AUS-Taste

Heizanzeige fir linke

Kammer

Heizanzeige fiir rechte

Kammer

Temperatureinstellung Steuerung

Kammer

linke

Bedienung:

Frittierzeit
synchroni

sieren

Steuerung rechte Zeiteinstellung

Kammer

|
1. ist durchgehend an, wenn das Geréat eingeschaltet ist.

|
2. Dricken Sie , um in den Kammer-Auswahlmodus zu wechseln.

Starttaste

Voreingestellte

Programme

3. Dricken Sie , um die Steuerung der linken Kammer zu aktivieren. Wahlen Sie ein

Programm und dricken Sie

+

Kontrollleuchte zeigt an, dass das Gerat in Betrieb ist. Drucken Sie anschlie3end

um die Temperatur einzustellen, bzw.

i

, um die Frittierzeit einzustellen.

, um den Betrieb zu starten. Ein durchgehendes Leuchten der




4. Dricken Sie , um die Steuerung der rechten Kammer zu aktivieren. Wahlen Sie ein

Programm und dricken Sie m um den Betrieb zu starten. Ein durchgehendes Leuchten der

)

Kontrollleuchte zeigt an, dass das Gerat in Betrieb ist. Dricken Sie anschliel3end

_IE_

um die Temperatur einzustellen, bzw. , um die Frittierzeit einzustellen.

5. Nachdem die Zeit eingestellt wurde, ertdnt ein Signalton, um daran zu erinnern, dass auch noch
die Temperatur eingestellt werden muss.
6. Werden beide Kammern gleichzeitig mit unterschiedlichen Einstellungen betrieben, driicken Sie

SYNC

FINISH
zunachst m und anschlief3end , um die Frittierzeit der beiden Kammern zu
synchronisieren. Fur beide Kammern ist nun die jeweils langere Frittierzeit eingestellt.

Nach der Synchronisierung muss erneut die Taste m gedrickt werden.

7. Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist, ertont ein Signalton. Die Luftung lauft danach noch
15 Sekunden lang weiter.

Einstellungen

Die unten angeflihrte Tabelle soll Ihnen dabei helfen, die grundlegenden Einstellungen fir Ihre
Zutaten zu wahlen.

Hinweis: Bitte beachten Sie, dass diese Einstellungen lediglich der Orientierung dienen. Da sich
Zutaten in Herkunft, GréRe, Form und Marke unterscheiden, kénnen wir flr die optimale
Einstellung lhrer Zutaten nicht garantieren.

Da sich die Luft im Gerat sehr schnell erhitzt, beeintrachtigt eine kurze

Entnahme des Frittierbehalters wahrend der Zubereitung den Frittierprozess kaum.




Tipps:

Kleinere Zutaten bendtigen in der Regel eine kiirzere Frittierzeit als gréere.

GrélRere Mengen an Zutaten benétigen nur eine geringfligig langere Zubereitungszeit. Kleinere
Mengen an Zutaten bendtigen nur eine geringfligig kirzere Zubereitungszeit.

Das Schiitteln kleinerer Zutaten nach der Hélfte der Zubereitungszeit sorgt fiir ein optimales
Ergebnis und kann verhindern, dass sie ungleichméBig frittiert werden.

Wenden Sie frische Kartoffeln in etwas Ol, um knusprige Kartoffeln zu erhalten. Frittieren Sie
die Zutaten in der HeiBluftfritteuse innerhalb weniger Minuten, nachdem Sie das Ol hinzugefiigt
haben.

Snacks, die in einem Ofen zubereitet werden kénnen, kénnen auch in der Heil3luftfritteuse
zubereitet werden.

Verwenden Sie vorgefertigten Teig, um gefiillte Snacks schnell und einfach zuzubereiten.
Vorgefertigter Teig bendtigt zudem eine klirzere Zubereitungszeit als selbstgemachter Teig.
Setzen Sie eine Back- oder Auflaufform in den Frittierbehélter, wenn Sie Kuchen, Quiches,
empfindliche oder gefiillte Zutaten zubereiten méchten.

Es wird empfohlen, die halbe Zubereitungszeit einzustellen und danach den Inhalt umzudrehen.
Dadurch wird ein besseres Ergebnis erzielt.

Speisen Voreingestellte | Voreingestellte | Einstellbare Zeit (Min.) | Einstellbare
Zeit (Min.) Temperatur Temperatur (°C)
¢C)

Pommes frites 28 200 1-60 80-200
Huhnerflugel 20 200 1-60 80-200
Meeresfriichte 18 180 1-60 80-200
Speck 6 180 1-60 80-200
Braten 25 180 1-60 80-200
Backen 12 180 1-60 80-200
Gemdise 17 160 1-60 80-200
Dorren 8 Std. 65 1-24 Std. 30-100

Tipp: Je nach personlichem Geschmack sowie Art und GroRe der Zutaten kann die

Zubereitungszeit angepasst werden.




Reinigung
Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch.
Verwenden Sie zur Reinigung des Frittierbehalters und des beschichteten Gitterbodens
keine Kiichenutensilien aus Metall oder scheuernde Reinigungsmaterialien, da ansonsten
die Antihaftbeschichtung beschadigt werden kann.
1. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Wandsteckdose und lassen Sie das Gerat abkuhlen.
Hinweis: Entnehmen Sie den Frittierbehalter, damit die Heilluftfritteuse schneller abkuhlt.
2. Wischen Sie das Gehause des Gerats mit einem feuchten Tuch ab.
3. Reinigen Sie den Frittierbehadlter mit heilem Wasser, etwas Spulmittel und einem nicht-
scheuernden Schwamm.
Sie konnen entfettende Flussigkeiten verwenden, um verbleibende Verschmutzungen zu
entfernen.
Tipp: Sie kénnen hartnédckige Verschmutzungen vom Boden des Frittierbehélters I6sen, indem
Sie den Frittierbehélter mit heilem Wasser und etwas Spuilmittel fiillen.
4. Reinigen Sie die Innenseite des Gerats mit heilem Wasser und einem nicht-scheuernden
Schwamm.
5. Reinigen Sie das Heizelement mit einer Reinigungsbirste, um Lebensmittelriickstande zu
entfernen.

Aufbewahrung

1. Ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie das Gerat abkuhlen.
2. Stellen Sie sicher, dass alle Teile sauber und trocken sind.

Storungsbehebung

Stérung

Maogliche Ursache
Das Gerat ist nicht
eingesteckt.

Der Frittierbehalter ist
nicht richtig positioniert.
Im Frittierbehalter
befindet sich eine zu
grof3e Menge an
Zutaten.

Behebung
Stecken Sie den Netzstecker in eine geerdete
Wandsteckdose.
Schieben Sie Frittierbehalter korrekt und vollstandig
in die HeiBluftfritteuse.
Geben Sie weniger Zutatenin den Frittierbehalter.
Kleinere Portionen werden gleichmafiger frittiert.

Die
HeiRluftfritteuse
funktioniert nicht.

Die Zutaten sind
nach Ablauf der
Zeit nicht fertig
zubereitet.

Drehen Sie den Temperaturregler auf die nétige
Temperatur (siehe Abschnitt ,Einstellungen®im
Kapitel ,Verwendung des Gerats®).

Drehen Sie den Zeitregler auf die notige

Die eingestelite
Temperaturist zu niedrig.

Die Zubereitungszeit ist
zu kurz.

Zubereitungsdauer (siehe Abschnitt
~Einstellungen® im Kapitel ,Verwendung des
Gerats®).

Die Zutaten sind
ungleichmalRig
frittiert.

Bestimmte Arten von
Zutaten mussen nach
der Halfte der
Zubereitungszeit
geschuttelt werden.

Zutaten, die Ubereinanderliegen (z.B. Pommes
frites), mussen nach der Halfte der Zubereitungszeit
geschuttelt werden (siehe Abschnitt
,Einstellungen®im Kapitel ,Verwendung des
Gerats®).




Frittierte Snacks
sind nach Ablauf
der
Zubereitungszeit
nicht knusprig.

Die Speisen, die Sie
zubereiten mochten,
sollten in einer

herkommlichen Fritteuse
frittiert werden.

Achten Sie darauf, dass die Speisen im Ofen
zubereitet werden kénnen, und bestreichen Sie sie
fiir ein knuspriges Ergebnis mit etwas Ol.

Der Frittierbehalter

Es befindet sich eine zu
grofRe Menge an Zutaten
im Frittierbehalter.

Befillen Sie den Frittierbehalter nur bis zur MAX-
Anzeige.

asst - sich it I iflerbenaiter ist | Driicken Sie den Fritierbehalter in die
richtig in das Gerat | . L . . . . , . .
. nicht richtig in die | HeiBluftfritteuse, bis er hdrbar einrastet.
schieben. . i
HeiBluftfritteuse
eingesetzt.
Weiller Rauch Wenn fettige Zutaten in der HeiBluftfritteuse
entweicht aus dem zubereitet werden, tropft eine gréRere Menge Ol in
Gerat. Sie bereiten fettige | den Frittierbehélter. Das Ol verursacht weiken
Speisen zu. Rauch und der Frittierbehalter erhitzt sich mehrals
sonst. Dies beeintrachtigt weder das Gerat noch das
Frittierergebnis.
WeilRer Rauch h h die Erhi
Der Frittierbehalter glrSer aug ent.st_e tdu.r.c die .r. |tzung von
. heiRem Fettim Frittierbehalter. Reinigen Sie den
enthalt Fett vom letzten s . . e
Frittierbehalter und den Gitterboden sorgfaltig nach
Gebrauch. ,
jedem Gebrauch.
Die falsche Kartoffelsorte | Verwenden Sie frische festkochende Kartoffeln.
wurde verwendet.
Frische Pommes | Die = Pommes frites | Splilen Sie die Pommes frites gut ab, um die Starke
frites sind | wurden nicht | zu entfernen.

ungleichmaRig
frittiert.

ausreichend abgespdl,
bevor Sie sie in den
Frittierbehalter gegeben
haben.

Die frischen
Pommes frites sind
nach Ablauf der
Zubereitungszeit
nicht knusprig.

Wie knusprig die
Pommes frites werden,
hangt davon ab, wie viel
Wasser und Ol an den
Pommes frites haftet.

Trocknen Sie die Pommes frites gut ab, bevor Sie Ol
hinzufligen.

Fur ein knuspriges Ergebnis schneiden Sie die
Pommes frites in feinere Streifen.

Fr ein knuspriges Ergebnis fligen Sie ein klein
wenig Ol hinzu.




Entsorgung:

E Das hier angefuhrte und auf dem Gerat angebrachte Symbol bedeutet, dass das
Gerat als Elektro- oder Elektronikgerat eingestuft wurde. Es darf am Ende seiner
Nutzungsdauer nicht mit anderen Haushalts- oder Gewerbeabféllen entsorgt
werden. Die EU-Richtlinie Uber Elektro- und Elektronikaltgerate (2012/19/EU)
wurde eingefuhrt, um Produkte unter Anwendung der optimalen zur Verfigung
stehenden Verwertungs- und Recyclingverfahren wiederzuverwerten. So werden
gefahrliche Substanzen korrekt gehandhabt, Auswirkungen auf die Umwelt
minimiert und die Deponierung von Mull vermieden. Fur Informationen zur
korrekten Entsorgung von Elektro- oder Elektronikgeraten kontaktieren Sie bitte
lhre Ortlichen Behorden.

TECHNISCHE DATEN:

Spannung/Frequenz 220-240V, 50/60 Hz
Nennleistung 2000 W
Leistung in Standby <0,8W
Fassungsvermdgen auf zwei Kammern aufgeteilt: 4,5 +4,51
Timer 0—60 Minuten
Temperaturbereich Doérrprogramm: 65—-200 °C, alle Gbrigen Programme: 80—
200 °C
LED-Display: 22 x LED zu 100 mW, 2,8-3,1 V Gleichstrom
Leuchtmittel Innenbeleuchtung: 2 x G9-Leuchtmittel: 220-240 V|

\Wechselstrom, 50/60 Hz, 25 W

Schutzklasse gegen

elektrischen Schlag Klasse |
Schutzart IPX0
Netzkabellange 70 cm
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I'Ipe,u,m yI'IOTp663 Ha ypeaa BHMMaTesrtHO npovyeTeTe ToBa pbKOBOACTBO 3a eKcnioartauuna n ro
3anaseTe 3a No-KbCHO MNor3BaHe.

3ANA3ETE PbKOBOAOCTBOTO 3A EKCINJIOATALIUA

YpeobT e npegHasHaveH 3a ynotpeba B JOMAKMHCTBOTO M HA MecTa KaTo:

— KYXHW 3a CNyXXWUTEeNu B MarasuHu, opmcun n apymm paboTHn cpeaw;

— CEJICKOCTOMaHCKN NPeanpusiTus;

— XOTenu, MecTa 3a napkupaHe W ApyrM MecTa 3a HacTaHsiBaHe (3a nomnssBaHe OT rocTv unu
obutarenn);

— MaHCMOHN CbC 3aKyckKa.

BAXHW YKA3AHUA 3A BE3OINACHOC

Mpn nsnonassaHe Ha enekTpuyeckn ypean Tpsabea ga ce cnasBaT HAKOM OCHOBHU YKasaHua 3a
©e30nacHoOCT, BKITHOYUTENHO:
1. lNMpoyeTeTe BCUYKM UHCTPYKLIUN.
2. He pokoceainTe ropeLpy noBbpPXHOCTW.
3. 3a ga usberHeTe TOKOB yaap, He nNoTananTe ypena, 3axpaHeawmsa kaben unu wencena BbB
BOAA UNW ApYrM TEYHOCTMW.
4. MPEAYNPEXOEHWME: To3n enekTpuiecku ypen € cHabaeH ¢ oyHKUmMs 3aTonnsaHe. ETo 3awo
Hapen C yHKLMOHANHUTE NOBbPXHOCTU U APYIM MOBbPXHOCTM MoraTt 3Ha4yMTenHo aa ce
HaropelwaT. T KaTo TemnepaTypaTa ce Bb3npuema cybekTMBHO, TO3M ypen TpsibBa ga ce
nonsea ¢ nosnweHo BHUMAHUE. Toau ypen Tpabsa ga ce xBala camo Ha npeaBuaeHnTe 3a
TOBa APBXKKM N NOBbPXHOCTU. HenpekbCcHATO M3nona3esante TONMMHHA 3aluMTa, Hanpumep
pbkaBuua unm nogobHo. OcTaBeTe ocTaHanUTe NOBLPXHOCTM OCBEH NPEeABUAEHNTE 3a XBallaHe
Aa ce oxNnagaT oCTaTbyHO, NPean Aa rm LOKOCHETE.
5. Cnep ynotpeba unn npeau noymcTBaHe usgbpnante Lencena ot KoHTakTa. OcTaBeTe ypeaa
Aa ce oxnaawu, npeau ga npubaeaTte nnu
OTCTpaHsiBaTe 4acTw.
6. AKO 3axpaHBalmAT kaben e noBpeaeH, Ton Tpabsa Aa ce CMeHU OT NPOU3BOAUTENS,
ancTpmnbyTopa nnm oT cneuunanuavpaH nepcoHan c nogobHa kBanudukauusa, 3a ga ce nsberHar
ONacHOCTW.
7. \anon3BaHEeTo Ha NpUHaAeXHOCTH, KOUTO HE ca NpenopbYaHn OT NPOU3BOAUTENS, MOXE
Aa NPUHMMHN HapaHsIBaHWUS.
8. He nsnonssante ypega HaBbH.
9. He ocTaBsaiTe 3axpaHBawms kaben ga Bucu Hag pbooBe Ha Macu unu NNoToBe M Aa Bnu3a B
KOHTaKT C ropeLLM NOBbPXHOCTM.
10. He noctaBesnte ypeaa Bbpxy vnun B 6Grmn3ocT 40 ra3oBu UMM eNeKTpuYEeCcKn Neyku, Kakto 1 BbB
DYpHM.
11. Npwn GopaBeHe C ypen, KOUTO CbAbpKa ropeLLo Onmo Unn Apyrv ropelum Te4YHOCTH, €
HeobXxoaMMO W3KITIOUYUTENTHO BHUMAHME.

12. Wencen®bT TpsbBa fa € cBbp3aH € ypena, Npean Aa BKAKYUTe Lencena B KOHTakT. 3a aa
U3KIounTE ypeaa, 3aBbpTeTe perynartopa Ha ,OFF* n nsgbpnante wencena ot KOHTakTa.

13. 3non3Banite ypega camo no npegHasHayveHue.

14. YpeabT MOXe Aa ce u3nonsea oT geua Hag 8 roauHn 1 nuua ¢ HaMmaneHn Ousnyecki,
CETVBHU UIMM YMCTBEHN CNOCOBHOCTU UK C NMNCa Ha ONUT U NO3HaHUA, ako Te ca nop,
Haa3op unu ca Gunu NHCTPYKTMPaHU OTHOCHO Be3onacHaTa ynotpeba Ha ypega u ca
pa3bpanu cebp3aHuTe C ToBa onacHocTu. [eua He 6mBa Aa cu urpasT C ypeaa.
lMouncTeaHeTo M NogapbXKKaTa He TpsAbBa Aa ce M3BbpLUBaT OT el a OCBEH aKo He ca no-



ronemun ot 8 roauHM 1 ca nog Hag3sop.

15. CbxpaHsaBanTe ypeaa n 3axpaHeawma kaben Ha MACTO, HEAOCTBLMHO 3a Aela Ha Bb3pacT
noa 8 roguHw.

16. YpeabT He GvBa ga ce Nonsea C BbHLUEH TaMep Unv oTaernHa cuctema 3a UCTaHLMOHHO
ynpasreHue.

BbBEJEHUE

To3u nHoBaTUBEH (OPUTIOPHMK C rOpeLL, Bb3AyX NpaBy NPUroTBSIHETO Ha Ntobumnte Bu actmsa necHo
n 3gpaBocnoBHo. bnarogapeHne Ha MHoOro 6bp3aTa UMpKynauusi Ha ropely Bb3dyX M ropHata
CKkapa MOxe Aa ce MpUroTeBs ronsiMo pasHoobpasve OT ACTusi. PPUTIOPHUKBT C FOpeLl Bb3ayx
BreyaTnsBa C USAMNOCTHO HarpsiBaHe, KOETO O3HayaBa, Y€ MoBe4vyeTo CbCTaBKM MoraT da ce
npuroteAT 6e3 onuo.

OnucaHue

1. KoHTponeH nanen // 2. PeweTtb4yHa ocHoBa // 3. Cba 3a nbpxeHe // 4. 3xopn 3a Bb3gyx // 5.
3axpaHBaLy kaben

\4
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Ba)xHo!

OnacHocT

-YpenobT MOXe fa ce u3nonsea oT geua Hag 8 roanHu, KakTo 1 OT fivua ¢ HamarneHn ousndecku,
CETUBHMU UM YMCTBEHN CMNOCOBHOCTU UK C NIUMNCa Ha ONUT N NO3HAHWS, ako Te ca No4 Haa30p
uUnu ca 6unu MHCTPYKTMpaHM OTHOCHO Be3onacHaTa ynoTpeba Ha ypefa u ca pasbpanu
CBbp3aHuTe C ToBa onacHocTu. [leua He Buea fa cu urpasat ¢ ypeaa. NoyncteaHeTo m
noggpwbXkaTta He TpsibBa 4a ce M3BbpLUBAT OT Aela OCBEH ako He ca Mo-ronemu ot 8 roguvHn 1 ca
noa Haa3op.

- CbXxpaHsaBanTe ypena v 3axpaHBawmst kaben Ha MACTO, HeQOCTBMNHO 3a Aela Ha Bb3pacT nog 8
rOAVHM.

- KopnycbT cbabpa HarpeBaTernHn efieMeHTU U efiekTpudYeckn KOMMoHeHTU. He ro notanamrte
BbB BOZa W He ro U3nsakeanTe HMKora nog Tevawa soja.

- He ponyckante B ypefa ga HaBnese Bofda Wnu apyra TEYHOCT, 3a Aa NpefoTBpaTuTe TOKOB
yAap.

- BuHarn noctaBsiTe cbCTaBKUTE BbB (PPUTIOPHUKA Taka, Ye Aa He BNM3aT B KOHTAKT C
HarpeBaTenHUTe enemMeHTu.

- He nokpvBanTe Bxoga u nsxoga 3a Bb3gyx Nno Bpeme Ha paborta.

- He HanuBanTte onvo B cbaa 3a nbpxkeHe: OnacHocT oT noxap!

- He pokocBawTe BbTpelHOCTTa Ha ypeaa, Korato ce Usnonasa.

Mo Bpeme Ha ynotpeba 4OCTbMHUTE MOBLPXHOCTM Ha ypeaa morat Aa ca MHOTO ropeLup.

NMPEOYNPEXOEHUA

- MpoBepeTe ganun BONTaXbT Ha ypefa CbOTBETCTBA HA HaNPEXEHNETO B MecTHaTa ernekTpuyecka
Mpexa.

- He nsnonseawte ypeaa, ako 3axpaHsalumaT kaben, wencensT unu Apyrm 4actu ca noBpeaeHu.

- NoBpeneH 3axpaHBaLy, kaben TpsibBa Aa ce peMOoHTMpa WM NOAMEHS camo OT KBanuduumpaH
cneumarnucr.

- ApbXTe ypeaa ganey oT ropeLy noBbPXHOCTU.

- He nbxante wencena B KOHTaKTa U He N3MNON3BanTe KOHTPOSMTHUSA NaHesT C MOKpU pbLe.

- He noctaBsanTe ypena ANPEKTHO cpeLly cTeHa unu apym ypeau. Cnassante OT BCUYKWU CTpaHU
MWUHUManHo pascTtosiHue ot 10 cm.
He nocTtaBsiiTe HULLIO BbpXY ypeaa.

- He nsnonseawte ypeaa 3a uenu, pasfivdHy OT ONMCaHNTE B TE€3U MHCTPYKLUK 3a eKcnrioaTauus.

- He ocTtaBsaunTe ypena 6e3 Haasop, korato ce U3nonsea.

- Mo Bpeme Ha paboTa OT n3xoda 3a Bb3QyX U3nusa ropella napa. [pbxre pbueTe U NMUETO Cu
Aaned oT napara.
Cbwo Taka ObaeTe npegnasnuBM Korato u3BaxaaTe CbAa 3a NMbpPXKeHe, TbWl KaTto M3nuaa
ropewa napa.

- JoCTBMHUTE NOBLPXHOCTM MOraT a Ce HaropeLaT no BpeMe Ha ekcnnoatauus.

- HesabaBHO n3krntoyeTe ypeaa oT enekTpudeckara Mpexa, ako 3abenexure TbMeH UM, n3nusawy,

oT ypena. Msvyakante, gokato AMMBT cripe Aa u3nuaa, npeaun Aa u3Baaute cbaa 3a MbpXeHe oT

ypena.
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- Tosun ypen otroBapsi Ha nsnckBaHuaTa Ha LFGB 1 e nogxoasiwo 3a KOHTaKT C XpaHW.



- ﬁ Tosun npoaykKT € npeaHasHa4YeH caMo 3a yr|0Tpe6a B JOMaKMHCTBOTO U Ha 3aKPUTO.

AN

- Mo Bpeme Ha pa60Ta Ha (bpuTIOpHMKa C ropeLy Bb3A4yX OT U3Xoda 3a Bb3AyX U3JIn3a

ropella napa. [pbxTe pbLeTe M NUUETO cU Ha 6e3onacHO pas3cTosiHMEe OT napaTta U usxoda 3a
Bb3ayx. Cbllo Taka ObaeTe NpeanasnuBmM Korato u3BaxaaTe Cbaa 3a MbpXKeHe, Tbi KaTo U3nusa
ropella napa.

BHumaHue

- YBepeTe ce, Ye ypeabT ce Hammpa BbpXy XOPU3OHTanHa, paBHa M cTaburiHa NOBbPXHOCT.

- To3n ypen e npegHasHadYeH camo 3a AomallHa ynotpeba. Bb3moxHO e ga He e noaxoasiy 3a
ynotpeba B cpeau KaTo KyxHM 3a nepcoHana, depmu, MecTa 3a napkupaHe wunu apyru
HeXUNUWHM crpagn. CbLyo Taka He e npegHasHayYeH 3a ynoTpeba OT rocTv B XOTenu, 30HU 3a
OTOMX, KBbLUW 3@ FOCTU CbC 3aKycKka U APYMU XXUIMULLIHA Crpaau.

- AKO ypenbT Ce M3Mon3ea HenpaBuITHO, 3a TbPrOBCKW WM MOMYTBLPrOBCKM LENU UM He B
CbOTBETCTBME C PbKOBOACTBOTO 3a ekcnnoartauus, rapaHuusTa we 6bae HeBanvaoHa U HUE cu
3anassame NpaBoTo [a He NoemMame OTFOBOPHOCT 3a KaKBUTO M [ia € NPoM3TUYaLLM OT ToBa LLETW.

- BuHarm otoensiiTe ypena OT enekTpuydeckara Mpexa, Korato He ro M3nor3Beare.

- YpenbT TpsibBa Aa ce oxnaau 3a okono 30 MUHYTKY, NPean Aa MoXe Aa ce AOKOCBa UMk NoYnucTea

6e3onacHo.

Mpeau nbpBOHa4YaNHoO NyckaHe B eKcnsioaTaums

1. OTCTpaHeTe BCUYKM OMakoBbYHM MaTepuarnu.

2. OTCTpaHeTe BCUYKN CTUKEPU UK €TUKETU OT ypeaa.

3. MNMouuncTteTte fobpe cbaa 3a MbpXKeHe C ropella BoAa, Manko TEYHOCT 3a MUEHE Ha CbOoBe U
HeabpasneHa rbba.

4. N36bpLueTe ypena oTBbLTPE U OTBLH C BIiaXHa Kbpra.

ToBa e ppUTIOPHUK C ropeLy Bb3AyX, KOUTO He usnonssa onuo. He nocraBanute onuno unu

Ma3HMHa B CbAa 32 MbpXeHe.

3abenexka: Korato ¢hpuTIOpHUKBT C ropely Bb3AyX ce 3arpsiBa 3a NpbB NbT, MOXe Aa ce
nosiBu niek nywek unu mupuc. ToBa ce cryuyBa ¢ MHOro 3arpsisawm ce ypeau. ToBa He
HamansiBa curypHoctTa Ha Bawwus ypea.

NMpean ynotpeba
1. MNocTaBeTe ypeaa Bbpxy cTabunHa, XopusoHTanHa 1 paBHa NMOBbPXHOCT.
He nocTaBsaunTe ypeaa BbpXy NOBBbPXHOCT, KOATO HE € YCTOMYMBA Ha TOMSINHA.
2. [NocTaBeTe pelleTbYHaTa OCHOBA B CbAa 3a MbpxeHe (dwur. 5).
He noctaBsanTe onuo unu Apyru TeHHOCTU B CbAa 3a MbpXKeHe.
He nokpuBauTe ypeaa, TbW KaTto ToBa LWie NPEeKbCHe Bb3AYLWHUA MOTOK WU Lie BrOWN
pe3ynTatute OT MbPXEHEeTO.

U3non3BaHe Ha ypeAaa

OpUTIOPHMKBT C ropely Bb3ayx 6e3 onvo Moxe fa ce u3noni3ea 3a obpaboTka Ha ronsmMo
pa3Hoobpa3sne OT CbCTaBKM.



n'bp)l(eHe Cc ropew Bb3Aayx

1. CBbpXXeTE Lencena KbM 3a3eMeH CTEHEH KOHTaKT.

2. \3BageTe BHMMATENHO CbAa 3a MbpXXeHe OT OPUTIOPHMKA C ropeLl, Bb3ayX.

3. CnoxeTe NpOAYKTUTE B CbAa 3a MbpXKEHeE.

4. NbXxHeTe cbaa 3a NbpPXXeHe OTHOBO BbB (PUTIOPHUKA C ropeLy, Bb3ayX.
YBepeTe ce, Ye nacBa Ha BoAa4nTe BbB (DPUTIOPHMKA C ropeL, Bb3ayX.

BHumaHue: He aokocBanTe cbaa 3a NbpXeHe Mo BpemMe Ha paboTa UM U3BeCTHO Bpeme
crieg ToBa, ThU KaTo TOM cTaBa MHOro ropell. pbXTe cbAa 3a NbpXXeHe caMo 3a ApbXKKaTa.

5. Onpeaenete HeOHGXOANMOTO BpeMe 3a NPUroTBSIHE Ha CbCTaBKaTa (BWKTe pa3aen ,HacTtporikun®).

6. Hsakoun cbcTaBkm TpsaibBa Aa ce pasknatdar no cpefara Ha BpeMeTo 3a NpUroTBsaHe (BX. pasgen
.HacTponkun®). 3a Tasu uen n3gbprnanTe cbaa 3a NbpPXKEHe 3a ApbXKaTa oT ypeda U ro pasknarere.
Cnepn ToBa NbXHETE CbAa 3a MbPXXEHE OTHOBO BbB (DPUTIOPHMKA C ropeLl Bb3ayX.

Cweem: Ako Hacmpoume peaynamopa Ha 8pemMemo Ha rosioguHama om HeobxoOuMomo epeme
3a npusomesiHe, We Yyeme 38yKO8 CuaHasl, Koeamo cbcmaskume mpsibea Oa ce pasknamsm.
B mosu crniyyau obaye mpsibea OomHO80 Oa Hacmpoume peayramopa 3a epeMemo Ha
ocmaesauw,omo epeme 3a rnpuaomessiHe.

7. Korato ce 4ye 3ByKOB CuUrHar, BPEMETO 3a NPUroTBAHE € U3TEKNO. M3aBaaeTe cbaa 3a NbpXKeHe
oT ypena.

8. lNpoBepeTe ganu cCbCTaBKUTE ca rOTOBMW.
AKO CbCTaBKMTE BCe OLle He ca roToBW, NPOCTO BbPHETE CbAa 3a MbpXKeHe obpaTHO B ypena u
HacTPOWTE OLLE HSIKONTKO MUHYTMW.

9. 3a ga nsBagute cbCTaBKUTE (HaNp. MbPXXEHU KapTodm), n3BageTe Ccbaa 3a MbPKEHe OT ypeaa

N ro NOCTaBeTe BbPXY TOMSIOYCTOMYNBA MOBLPXHOCT).

CbabT Ha hpUTIOPHUKA M XpaHaTa B Hero ca ropeuin. B 3aBUCMMOCT OT CbCTaBKUTE OT
cbja 32 NbpXeHe MOXe Aa U3nu3a napa.

10. M3cuneTe cbabpXaHMETO Ha CbAa 3a MbpXKEeHe B Kyrna Uin YnmHus.

11. BegHara crneq kato egHa nopuusa e rotoBa, MOXe Aa NpuroTButTe cnejsawiata nopuus BbB
PpUTIOPHMKA C ropeLy, Bb3gyX.




OMNMUCAHUE HA KOHTPOJTHUA NAHEIJ

nsiBata kamepa

MHpukatop 3a HarpsBaHe Ha

MHaunkatop

HarpgBaHe Ha OdACHaTta

Kamepa

3a

CrapToB 6yTOH

MpenBapuTenH
O HacTpoeHn

nporpamu

YnpaeneHue

AACHaTa Kamepa

Ha

HacTpownka Ha BpemeTo

ByTtoH
BKI./U3KI.
HacTpoiika Ha Temneparypara Yrnpasnexnue Ha CUHXPOHMU
nsiBaTa Kamepa 3upaHe Ha
BpeMeTo
3a
P 6 nmbpxkeHe
aoo0Ta.

Q)
1. . CBETN MOCTOSAHHO, KOraTo YCTPOMUCTBOTO € BKITHOYEHO.

O

2. HatucHete

, 32 1a BreseTe B peXxuM Ha n3Gop Ha kamepa.

L)
3. HatucHete - 3a Ja aKkTuBupaTte YynpaBfeHneTo Ha nssaTa kamepa. W3bepete

nporpaMa W HaTUCHeTe

KOHTPOITHaATa JlamMmna rnokassa, 4e ypeabT pa60T|/|. Cnep ToBa HaTUCHeTe

, 32 [a 3ano4yHe pabortata. HenpekbCcHATOTO CBETEHe Ha

, 3a na

+ —
3agafgeTe TemMneparypara uin - 3a [a 3agageTe BpeMETO 3a NMbpXKeHe.



4. HatucHete , 3a [ga aKkTuBMpaTe YnpaefeHVeTo Ha psacHaTa kamepa. W3bepete

nporpama w” HaTUCHeTe , 3a [a 3arioyHe pa60TaTa. HenpekbCcHaToTO CBETEHE Ha

~+r

KOHTPOITHaTa InaMna rnokassa, 4e ypeabT pa60T|/|. Cnep ToBa HaTUCHeETE , 3a Aa

3afafeTte teMneparypara uim 3a Ja 3afageTte BpeMeTo 3a NbpxXKeHe.

5. Cnen kato BpeEMETO € HaCTPOEHOo, Le NPOo3BYyYM 3BYKOB CUrHarm, KOWTO Lie Bu HanomHu, 4ye
TpsbBa Aa ce HacTpou 1 Temneparypara.
6. AKO U OBeTe Kamepu paboTAT €OHOBPEMEHHO C pPas3fiMyHM HACTPOWKW, MbPBO HATUCHETE
SYNC
FINISH

, @ cneg ToBa , 3@ Ja CUHXpPOHM3MpATE BPEMETO 3a MbpPXKEHe Ha ABeTe
Kamepu. [Mo-Obnroto BpemMme 3a NbpXXEeHe BeYve € 3aaeH0 U 3a OBETE Kamepu.

Cnen cMHXpoHM3MpaHeTO TpsibBa Aa ce HaTUCHE BYTOHBLT OTHOBO.

7. Cnepg w3TudaHe Ha 3aafeHOTO BpeMe Cce YyBa 3BYKOB curHan. Crneq ToBa BeHTMNauusaTa we
nNpoabLIKM aa paboTu owe 15 cekyHaw.

HacTpouku

Tabnuuara no-gony we Bu nomorHe ga nsbepete OCHOBHUTE HAcTpoOWKK 3a Bawwnte cbCcTaBku.
3abenexka: Mons umante npegsua, Ye Te3n HAaCTPOMKN CIyXKaT caMo 3a opueHTaums. Tbi Kato
CbCTaBKUTE Ce pasnuyaBaTt no npousxod, pasmep, dopma M Mapka, HME He MOXeM na
rapaHTMpame onTtumarniHa HacTpolka 3a BalwuTte cbCTaBKMW.

Tl KaTo Bb34YXbT B ypeaa ce HarpsiBa MHOro 6bp30, KpaTkoTo

n3BaxgaHe Ha cbAa 3a NbpPXEeHe Mo BpeMEe Ha NPUroTBAHETO MOYTWU HE BNUSIE HA npoueca Ha
NMbpXKEHe.




Cbeemu:

[Mo-mankume cbcmasku OBUKHOBEHO U3UCK8amM [O-KPamKo 6peMe 3a MbPXeHe Om [r1o-
eonemume.

[Mo-eonemume Konu4ecmea CbCmaeku U3UCK8am caMO Mariko ro-0b/l20 epeMe 3a
npueomesiHe. [No-mankume Korudecmea CbCmaegKu U3UucKeam camMo Masiko ro-Kpamko epeme
3a npuaomesiHe.

PasknawaHemo Ha no-masikume cbCmaesku cried rosioguHama om 8pemMemo 3a npueomesiHe
ocueypsiea ornmumarieH pesyrimam umoxe O0a npedomepamu HEPaBHOMEPHOMO UM IMbPXXEHE.
Lobaseme Mariko onuoO KbM rpecHume kKapmogbu, 3a Oa rosyqyume Xxpyrkasu Kapmogbu.
U3nbpxxeme cbcmaskume 8b8 hpumiopHUKa C 20pew) 6b30yX HSIKOIKO MUHymu cried
0obassiHemo Ha osIuomo.

3akycku, koumo Mozam Oa ce rpueomesm Ha hypHa, Moz2am 0Oa ce fpuaomesm U 6b8
pumropHUKa ¢ 2opeu 8b30yX.

U3snonszsalime 20mogo mecmo, 3a 0a rpuaomeume 3aKyCKU C MbJ/IHeX 6bp30 u 1iecHo. OceeH
moea [pu2omesiHemo Ha 20mo80 mMEeCcmo OmHemMa [10-Masiko 8peMe, OMKOJIKOMO
npueomessHemo Ha doMawHO mecmo.

lMocmaseme ghopma 3a redyeHe 8 cb0a 3a MbPXKEeHEe, ako uckame 0a npueomeume Kekc, KU,
Kakmo u OenlukamHu Urnu MbJ/IHEHU CbCMAasKLU.

lpenopb4yumenHo e 0a Hacmpoume rosioeuHama om 8peMemo 3a 2omeeHe U cried mosa da
obbpHeme cvObpxaHuemo. Toea uje dosede 00 rMo-006bP pesyrimam.

Actns Mpens. Mpens. HactpoeHo  Bpeme | HacTpoeHa
3agageHo 3agageHa (MuH.) TemnepaTypa
Bpeme (MWH.) | Temnepatypa (°C)
(°C)
Ea‘;ﬁ’g;” 28 200 1-60 80-200
Ep”;jeu”;'(” 20 200 1-60 80-200
Mopcku gapose 18 180 1-60 80-200
BekoH 6 180 1-60 80-200
[MbpxeHe 25 180 1-60 80-200
MeyeHe 12 180 1-60 80-200
3eneHdyum 17 160 1-60 80-200
CyweHe 8 u. 65 1-24 v. 30-100

CobBerT: BpemeTo 3a NpuroTesAHe MOXe fa ce perynupa B 3aBUCUMOCT OT JIMYHUA BKYC, KaKTO U OT

Byaa un pasMmepa Ha CbCTaBKUTE.




NMNouncrBaHe

MouncTteanTe ypeaa creq Bcsika ynorpeba.
He wu3nonsBante MeTanHuM npubopu wnuM abpa3vBHM MNOYUCTBALLM MaTepuanu 3a
NOYUCTBaAHE Ha CbAa 3a NbpPXKEeHe U NOKpUTaTa peleTKka, TbW KaTo ToBa MOXe Aa noBpeawu
He3anenBawoTo NOKpUTHe.
1. sgbpnanTe Liencerna OT CTEHHUS KOHTaKT U ocTaBeTe ypefa Aa U3CTUHe.
3abenexka: VMaBagete cbaa 3a MbpPXEHE, 3a Ja MOXe (PpUTIOPHUKBT C ropell Bb3gyx Aa ce
oxJ1agm no-6up3o0.
2. N36bpLueTe Koprnyca Ha ypeaa € BnaxHa Kbpna.
3. MNouuctete cbaa 3a MbpXKeHe C ropewa BoAa, Manko TEYHOCT 3a MUEHE Ha CbAOBE U
HeabpasuBHa r6a.
Moxe pa wu3nonseate obe3amacnsBallm
3aMbpCsIBaHUS.
Cbeem: Moxeme Oa omcmpaHume yriopumume 3amMbpcsieaHusi om ObHOMO Ha cbOa 3a
MbPXXEHE, Kamo Hanmb/IHUME cb0a 3a IMbPXeHe C 2opewa 8oda U Masko rpernapam 3a MUEHe
Ha cbdose.
4. MNMouncTeTe BbTPELLHATA CTpaHa Ha ypea c ropella Boga n HeabpasneHa ro6a.
5. MouncTeTe HarpeBaTeENHUS eNeMeHT C YeTKa 3a NoYMcTBaHe, 3a 4a NpemMaxHeTe ocTaTbuuTe OT
XpaHa.

TEYHOCTN, 3a [Oa NpemMaxHeTe OocCTaHanuTe

CbxpaHeHue

1. 3gbpnanTe wWwencena v octaseTe ypeaa Aa ce oxnagw.
2. YBepeTe ce, Ye BCUYKN YaCcTu ca YUCTU U CYXN.

OTCTpa HABaAdHe Ha HEN3MNPaBHOCTU

HewunanpasHocT BbamorkHa npuynHa OTcTpaHsiBaHe

YpeobT He e BkMOYeH | Bkntoderte wencena B 3a3eMeH CTEHEH KOHTAKT.
KbM enekTpuyeckara

OPUTIOPHUKBT €
Mpexa.

ropew Bb3gyx He -

paBoT CbabT 3a NbpxeHe He e | HatucHete npaBunHO 1 4oKpan Cbaa 3a NbpXKeHe

' NO3NUNOHMpPaH BbB (PpUTIOPHKKA C ropeLl Bb3ayX.

npaBuUIHO.

B cboa 3a NbpXeHe nma
npekaneHo ronamo
KOJIMM4eCTBO CbCTaBKW.

CrioxeTe no-marnko CbCTaBku B Cbza 3a NbpPXKEHE.
Mo-mank1Te Nopumm ce n3nbpKeaT No-paBHOMEPHO.

CbcTaBkuTE HeE ca

FoTORM e 3apapgeHarta 3aBbpTeTe Tepmoperynartopa Ao XenaHara
sTuaHe 2 TeMmneparypa € TBbpae | Temneparypa (BwxkTe pasgen ,Hactporku® B rmaea
N3TUYaH H

HUCKa. ,/13anonaesaHe Ha ypeaa“).
BpPEMETO.

3aBbpTeTe perynaropa Ha BpeMeTo A0 XenaHara
NPOObIMKNTENHOCT (BUXKTE pa3gen ,HacTponkn® B
rnaea ,/3non3eaHe Ha ypena“).

CbcTaBkn, KOUTO Ce Hamupart egHa BbpXy Apyra

BpemeTo 3a npurotesiHe
e TBbpae KpaTko.

MpooykTnte ca Hskon BnooBe cbCTaBA

HepaBHOMEPHO
N3MbPXKEHMU.

TpaAbGBa ga ce pasknaraT
Mo cpedarta Ha BpeMEeTo
3a NPUroTeBsiHe.

(Hanp. nbpxeHu kapTocun), TpsibBa ga ce pasknaraT
no cpeaara Ha BpeMETO 3a NpuroteaHe (BX. Pasgen
,HacTponkn®).




Crnep n3TMyaHe Ha
BPEMETO 33
NpuUroTesiHe
NbpXeHUTe

3aKyCKM He ca
XpYrKaBu.

XpaHata, KOoSTO uckare
na npwuroteute, Tpsbea
0a MOXe [ja ce MbpPXu B
KOHBEHLMOHarneH

P PUTIOPHUK.

YBeperTe ce, Ye xpaHaTa MOXe [1a Ce NPUroTes BbB
dypHaTa, 1 9 HaMmaxeTe C Marnko onuo, 3a Aa ctaHe
Xpynkaga.

CbobT 3a NbpxKeHe
He MoXxe pga ce
nbxHe pobpe B

ypeda.

Nma npekaneHo ronsimo
KONMMYEeCTBO CbCTaBKU B
cbaa.

HanbnHeTe cbaa 3a nbpXXeHe camo 4o
nHankaymata MAX.

CbObT 3a NbPXKEHE HE €
NOCTaBEH NPaBUITHO BbB

HatucHeTe cbaa 3a nbpXeHe BbB PPUTIOPHUKA C
ropeLy Bb3ayx, 4OKaTO LW pakHe.

dpuTIOpHUKaA C ropeLy
Bb3OyX.
Ot ypena nsnmsa Korato BbB hpuTIOpHUKA C ropeLy, Bb3ayX ce
6an gum. NPUroTBAT MasHM CbCTaBKK, MO-rofsiMO KONMYeCTBO

On1o Kane B cbAa 3a nbpxeHe. Onnoto

MpuroteaTe MasHa
npeanssukea 645 AMM 1 CbAbT 3a NbPXKEHE ce

XpaHa. o

P HarpsiBa noseye oT obnyanHoTo. Toea He Bnusie

oTpMUaTeNnHO Ha ypena unm Ha Npoaykra oT
NbPXEHETO.
BenvaTt oMM Bb3HWKBaA OT HarpsiBaHETO Ha ropeLua

CbaobT 3a  nbpXkeHe .
MasHMHa B CbAa 3a NbpxeHe. [NouncTeanTe cbaa 3a

cbAbpXa MasHuWHa OoT
NbpPXXeHe N pelleTbYyHaTa OCHOBa cnef BCsika

nocrneaHara ynorpe6ba.
ynotpeba.

M3nonseaH € rpelueH | NanonseganTte npecHU Kaptodu OT TN CTerHaTtu

CopT KapTohu. cnen BapeHe.

lNpecHuTe T KapTOc P
Kaptodute He ca | snnakHete nobpe kapTouTe, 3a Aa oTCTpaHUTe
NbPXEeHU KapTou
nannakHaTtu HULIECTETO.

ca HepaBHOMEPHO

JoCTaTb4yHO, npean Aa

N3NBPXKEHMN.
ObOaTr nocTaBeHW BbLB
dpUTIOPHUKA.

Cnen n3tnyaHe Ha Moacywete pobpe kaprodute, npean ga nobasute
Konko xpynkasu e

BPEMETO 3a OnmoTo.
cTtaHar NbpXeHUTe

NpUroTBsiHe 3a xpynkaB pe3ynTar HapexeTe NbpXeHuTe
kKaptodun 3aBucu  OT

NPEeCHNTE NbPXXEHN KapToun Ha NO-PUHN NEHTUYKN.
TOBa, KONMKO BOAA W Onno

KapTohu He ca 3a xpynkaB pesyntar gobasere Manko onmo.

Xpynkasu.

Ca nornenHanm no Tax.




U3xBBbpnsHe:

E lMoco4eHmaT TyK U us3obpaseHusaT Bbpxy ypega CUMMBOST O3HavyaBa, 4Ye TOM €
KrnacuduumpaH Kato enekTpuyeckn unmn enekTpoHeH ypen. B kpas Ha nonesHus
MY XXMBOT TOW He 6uBa Oa ce U3XBbpNsA 3aedHo C ApyrM OGUTOBU MM NPOMUILLNEHN
oTnagbun. [OupektmBata Ha EC OTHOCHO oOTnagbuMTE OT ENeKTPUYECKO W
enekTpoHHO obopyaBaHe (2012/19/EC) 6Gewe BbBegeHa C Len MNOBTOPHOTO
N3Mon3BaHe Ha NPOAYKTM Ype3 npuraraHe Ha Bb3MOXHO Han-gobpute npouecu 3a
OMNON30TBOPSIBAHE W PELMKIIMPAHE, KOMTO ca Ha pasnonoxeHue. 1o To3m HayuH
onacHuTe BellecTBa ce obpaboTBaT NpaBUNHO, Bb3AEUCTBUETO BbPXY OKONHaTa
cpeda ce cBexaa OO0 MUHMMYM M ce u3bsArea OenoHMpaHeTo Ha oTnagbuu. 3a
NMHOpPMaLMsi OTHOCHO MPaBUNMHOTO U3XBbLPIISIHE HA EITEKTPUYECKO U eNeKTPOHHO
obopyaBaHe ce obpbluanTe MO KbM MECTHUTE BMacTu.

TEXHUYECKU OAHHMN:

HanpexeHune/yectota 220-240V, 50/60 Hz

HomunHanHa molwHoct 2000 W
M
OLLIHOCT B PEXMM Ha <0.8W

rOTOBHOCT

BmectumocTt pasgeneHa Ha aBe kamepu: 4,5+4,5n

Tanmep 0—60 MUHYTH

TemneparypeH Mporpama 3a cyweHe: 65—-200 °C, BCMYKM OCTaHanm
AnanasoH nporpamu: 80-200 °C

LED gucnnen: 22 x LED no 100 mW, 2,8-3,1 V noctosHeH
KpyLuka oK

BbTpewHo oceetneHue: 2 x G9 kpywka: 220-240 V
npomeHnme Tok, 50/60 Hz, 25 W

Knac Ha 3awuTa cpelty

knac |
TOKOB yaap
Bup 3awmta IPX0
ObIKMHA Ha 70 om

3axpaHBaLma kaben
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Prima di utilizzare I'apparecchio, leggere attentamente il presente manuale d'uso e conservarlo
per eventuali consultazioni future.

CONSERVARE IL MANUALE D'USO

L'apparecchio & destinato all'uso domestico e nei seguenti ambienti:

- cucinotti per i collaboratori in aziende, uffici e altri ambienti lavorativi;

- aziende agricole;

- hotel, aree di servizio e altre strutture abitative (a uso degli ospiti o dei residenti);
- bed and breakfast.

IMPORTANTIINDICAZIONIDI SICUREZZA

Nell'utilizzare apparecchi elettrici € necessario attenersi alle indicazioni di sicurezza
fondamentali, tra cuile seguenti:
1. Leggere attentamente tutte le istruzioni.
2. Evitare ditoccare le superfici molto calde del bollitore.
3. Per evitare il rischio di scosse elettriche, non immergere I'apparecchio, il cavo di alimentazione
o la spina in acqua o altri liquidi.
4. AVWVERTENZA: Questo apparecchio elettrico € dotato di una funzione riscaldamento. Per
questo motivo, oltre alle superfici funzionali anche altre superfici possono diventare molto calde.
Dal momento che le temperature vengono percepite in modo diverso da soggetto a soggetto,
questo apparecchio deve essere utilizzato con CAUTELA. Il contatto con |'apparecchio deve
avvenire unicamente tramite le maniglie e le apposite superfici di presa. Proteggersi sempre dal
calore, ad esempio con un guanto o simili. Le superfici diverse da quelle di presa devono
raffreddarsi a sufficienza prima di poter essere toccate.
5. Dopo l'uso o prima di pulire il bollitore staccare la spina dalla presa di corrente. Lasciar
raffreddare I'apparecchio prima di montare o smontare
eventuali parti applicate.
6. Per evitare qualsiasi pericolo, il cavo di alimentazione eventualmente danneggiato deve
essere sostituito dal fabbricante, dal distributore o da personale qualificato.
7. L'utilizzo di accessorinon raccomandati dal produttore pud
provocare lesioni.
8. Non utilizzare mai 'apparecchio all’aperto.
9. Il cavo di alimentazione non deve pendere dai bordi dei mobili o essere a contatto con
superfici molto calde.
10. Non posizionare I'apparecchio nelle vicinanze di piani cottura a gas o elettrici o di forni.
11. Nel maneggiare qualsiasi apparecchio contenente olio o altri liquidi bollenti € necessaria la
massima cautela.

12. Prima di inserire la spina in una presa elettrica € necessario collegare l'altra estremita del
cavo alla presa della friggitrice. Per spegnere I'apparecchio, ruotare la manopola di
regolazione in posizione "OFF" e scollegare la spina dalla presa di corrente.

13. Utilizzare I'apparecchio unicamente per lo scopo previsto.

14. |l dispositivo puo esser utilizzato da bambini dagli 8 anni in su e da persone con capacita
fisiche, sensoriali o mentali ridotte o prive di esperienza e conoscenze in merito solo sotto
supervisione o dopo essere state istruite sull'uso sicuro del dispositivo e dei pericoli legati allo
stesso. | bambini non devono giocare con l'apparecchio. La pulizia e la manutenzione non
devono essere eseguite da bambini, a meno che questi abbiano piu di 8 anni e vengano
sorvegliati.

15. Tenere I'apparecchio e il cavo di alimentazione fuori dalla portata dei bambini di eta inferiore



a 8 anni.
16. Non & consentito utilizzare I'apparecchio con un timer esterno o con un sistema separato di
comando a distanza.

INTRODUZIONE

Questa innovativa friggitrice ad aria calda rende facile e salutare la preparazione dei vostri piatti
preferiti. Grazie alla rapidissima circolazione dell'aria calda e alla griglia superiore, &€ possibile
preparare un'ampia varieta di piatti. La friggitrice ad aria calda si caratterizza per il suo
riscaldamento a 360°, che consente di preparare la maggior parte degli ingredienti senza olio.

Descrizione

1. Pannello comandi // 2. Fondo grigliato // 3. Cestello di friggitura // 4. Uscita aria // 5. Cavo di
alimentazione

\4
N




Importante!

Pericolo

-L'apparecchio pud essere utilizzato da bambini dagli 8 anni in su e da persone con capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte o prive di esperienza e conoscenze in merito solo sotto
supervisione o dopo essere state istruite sull'uso in sicurezza del dispositivo e dei pericoli ad
esso associati. | bambini non devono giocare con I'apparecchio. La pulizia e la manutenzione
non devono essere eseguite da bambini, a meno che questi abbiano piu di 8 anni e vengano
sorvegliati.

- Tenere l'apparecchio e il cavo di alimentazione fuori dalla portata dei bambini di eta inferiore a 8
anni.

- L'alloggiamento contiene gli elementi riscaldanti e componenti elettrici. Non immergerlo mai in
acqua e non sciacquarlo sotto l'acqua corrente.

- Evitare che acqua o altri liquidi penetrino all'interno dell'apparecchio per prevenire possibili
scosse elettriche.

- Collocare sempre gli ingredienti nel cestello di friggitura in modo che non entrino in contatto con
gli elementi riscaldanti.

- Durante il funzionamento evitare di ostruire l'ingresso e l'uscita dell’aria.

- Non versare olio nel cestello di friggitura: pericolo di incendio!

- Non toccare l'interno dell'apparecchio durante il funzionamento.

Quando l'apparecchio € in funzione, le superfici accessibili del dispositivo possono surriscaldarsi
molto.

AVVERTENZE

- Accertarsi che il valore di tensione in V riportato sullapparecchio corrisponda alla tensione di rete
locale.

- Non utilizzare l'apparecchio se il cavo di alimentazione, la spina o altri componenti sono

danneggiati.

- Far riparare o sostituire il cavo di alimentazione danneggiato solo da personale qualificato.

- Tenere I'apparecchio lontano da superfici calde.

-Non inserire la spina nella presa e non toccare il pannello comandi con le mani bagnate.

- Non posizionare I'apparecchio direttamente contro una parete o accanto ad altri apparecchi.
Mantenere una distanza minima di 10 cm da tutti i lati.
Evitare di poggiare qualsiasi cosa sopra I'apparecchio.

- Utilizzare la friggitrice unicamente per lo scopo previsto descritto nel manuale d'uso.

- Non lasciare mai l'apparecchio incustodito mentre € in funzione.

- Durante il funzionamento, fuoriesce vapore caldo dall'uscita dell'aria. Tenere le mani e il viso
lontani dal vapore.
Prestare altrettanta attenzione quando sirimuove il contenitore per la frittura, dal momento che
potrebbe fuoriuscire vapore caldo.

- Durante il funzionamento le superfici accessibili possono riscaldarsi molto.

- Qualora si osservino fuoriuscite di fumo nero dall'apparecchio, scollegare immediatamente la
spina. Prima di rimuovere il cestello di friggitura dall'apparecchio, attendere fino a quando non
esce piu fumo.



0
- Q Questo apparecchio soddisfa i requisiti del LFGB (codice alimentare tedesco) ed € adatto

al contatto con gli alimenti.

- ﬁ Questo prodotto & destinato unicamente alluso domestico e in interni.

AN

- Quando la friggitrice ad aria € in funzione, dall'uscita dell'aria fuoriesce vapore bollente.

Tenere le mani e il viso a distanza di sicurezza dal vapore e dallo scarico dellaria. Prestare
altrettanta attenzione quando si rimuove il contenitore per la frittura, dal momento che potrebbe
fuoriuscire vapore caldo.

Attenzione

- Assicurarsi che I'apparecchio si trovi su una superficie orizzontale, piana e stabile.

- Questo apparecchio € destinato esclusivamente alluso domestico. Potrebbe non essere adatto
all'uso in ambienti come cucine per personale, aziende agricole, stazioni di servizio o altri edifici
non residenziali. Analogamente non €& destinato all'uso da parte degli ospiti di hotel, aree di
servizio, bed and breakfast e altri edifici residenziali.

- Se l'apparecchio viene utilizzato in modo improprio, per scopi commerciali o semicommerciali o
non in conformita alle istruzioni per l'uso, la garanzia decade e ci riserviamo il diritto di non
assumerci alcuna responsabilita per eventuali danni subiti.

- Scollegare sempre l'apparecchio dalla rete elettrica quando non viene utilizzato.

- L'apparecchio deve raffreddarsi per circa 30 minuti prima di poter essere toccato o pulito in

sicurezza.

Prima di mettere in funzione la prima volta

1. Rimuovere tutti i materiali da imballo.

2. Rimuovere tutti gli adesivi e le etichette.

3. Pulire a fondo il cestello di friggitura con acqua calda, poco detersivo per piatti € una spugna
non abrasiva.

4. Pulire la superficie esterna con un panno umido.

Questa friggitrice ad aria non fa uso di olio. Non versare olio o grasso nel cestello di

friggitura.

Nota: Quando la friggitrice ad aria viene riscaldata per la prima volta, I'apparecchio
potrebbe sviluppare un po’ di fumo e di odore. Questo succede con molti apparecchi
riscaldanti, ma non influisce affatto sulla sicurezza degli stessi.

Primadell’uso

1. Posizionare I'apparecchio su una superficie orizzontale stabile, orizzontale e piana.
Non collocare I'apparecchio su una superficie non resistente al calore.
2. Inserire il fondo grigliato nel cestello di friggitura (fig. 5).
Non versare olio o altri liquidi nel contenitore per la frittura.
Non coprire I'apparecchio; in caso contrario, il flusso d'aria si interrompe e il risultato
della frittura viene compromesso.



Uso dell'apparecchio

La friggitrice ad aria calda senza olio puo essere utilizzata per cucinare un'ampia gamma di
ingredienti.

Frittura ad aria calda

1. Inserire la spina in una presa a muro dotata di messa a terra.

2. Scollegare delicatamente il cestello di friggitura dalla friggitrice ad aria.

3. Mettere gli ingredienti nel cestello di friggitura.

4. Spingere il cestello di friggitura all'interno della friggitrice ad aria.
Assicurarsi che il cestello entri nelle guide della friggitrice ad aria.

Attenzione: Non toccare il cestello di friggitura durante il funzionamento e anche per
qualche minuto dopo la fine della cottura, poiché siriscalda notevolmente. Tenere il cestello
di friggitura solo per I'impugnatura.

5. Determinare il tempo di preparazione richiesto per l'ingrediente (cfr. sezione "Impostazioni").

6. Alcuni ingredienti richiedono di essere girati a meta cottura (cfr. sezione "Impostazioni"). Estrarre
il recipiente dalla friggitrice afferrandolo per il manico e scuoterlo energicamente. Spingere
nuovamente il cestello di friggitura dentro la friggitrice ad aria.

Consiglio: Impostando il timer a meta tempo di cottura, al momento di girare gli ingredienti
risuonera il segnale acustico. In questo caso, pero, € necessario impostare nuovamente il timer
sul tempo di cottura rimanente.

7. Quando viene emesso un segnale acustico, il tempo di cottura € terminato. Estrarre il cestello
di friggitura dall'apparecchio.

8. Controllare che gli ingredienti siano pronti.
Se gli ingredienti non sono ancora pronti, € sufficiente spingere di nuovo il cestello di friggitura
nell'apparecchio e impostare altri minuti di cottura.

9. Per rimuovere dli ingredienti (ad es. patatine fritte), estrarre il cestello di friggitura

dall'apparecchio e riporlo su una superficie resistente al calore).

Il cestello di friggitura e il cibo sono caldi. A seconda dell'ingrediente cucinato, potrebbe
fuoriuscire vapore dal cestello di friggitura.

10. Svuotare il contenuto del cestello di friggitura in una ciotola o in un piatto.

11. Una volta fritta una porzione, € possibile procedere con la porzione successiva.




DESCRIZIONE DEL PANNELLO COMANDI

Indicatore di riscaldamento camera Indicatore  di  riscaldamento

sinistra camera destra

Pulsante Pulsante  di
ON/OFF avvio
Programmi
preimpostati
Regolazione della temperatura Controllo camera Sincronizz Controllo  camera Regolazione del
sinistra azione del destra tempo
tempo di
frittura
Utilizzo:
zzo:

O
1. . rimane sempre acceso quando l'apparecchio € acceso.

|
2. Premere O

i i i i i
3. Premere per attivare il controllo della camera sinistra. Selezionare un programma e

per passare alla modalita di selezione della camera.

premere per avviare |'operazione. La luce fissa della spia indica che il dispositivo € in

- B

funzione. Quindi, premere per impostare la temperatura o

per impostare il tempo di frittura.

4. Premere per attivare il controllo della camera destra. Selezionare un programma e



premere per avviare |'operazione. La luce fissa della spia indica che il dispositivo € in

JD,

C

funzione. Quindi, premere per impostare la temperatura o

per impostare il tempo di frittura.

5. Dopo aver impostato il tempo, viene emesso un segnale acustico per ricordare che & necessario

impostare anche la temperatura.

6. Se entrambe le camere vengono azionate contemporaneamente con impostazioni diverse,

SYNC
0 . . FlNISH . . . . .

premere prima , quindi per sincronizzare il tempo di frittura delle due

camere. Adesso € impostato un tempo di frittura piu lungo per entrambe le camere.

Dopo la sincronizzazione, &€ necessario premere nuovamente il pulsante

7. Una volta trascorso il tempo di frittura, viene emesso un segnale acustico. La ventilazione resta
in funzione per altri 15 secondi.

Impostazioni

La tabella sottostante e stata pensata per aiutare I'utilizzatore a scegliere le impostazioni di base
per gli ingredienti da friggere.

Nota: Si noti che queste impostazioni sono puramente indicative. Dal momento che gli ingredienti
sono diversi _per provenienza, dimensione, forma e marca, non €& possibile garantire una
regolazione ottimale per tutti gli ingredienti.

Dal momento che l'aria nel dispositivo si riscalda molto rapidamente, una breve

rimozione del cestello di friggitura durante la preparazione influenza scarsamente la frittura.




Suggerimenti:

Gli ingredienti piu piccoli richiedono in genere un tempo di frittura piu breve rispetto a quelli piu
grandi.

Quantita maggiori di ingredienti richiedono solo un tempo di preparazione leggermente piu
lungo. Piccole quantita di ingredienti richiedono solo un tempo di preparazione leggermente
inferiore.

Scuotere gli ingredienti piccoli nel cestello a meta tempo di cottura garantisce risultati ottimali
e previene inoltre il rischio di una frittura poco uniforme.

Passare le patate crude in un filo d'olio per ottenere patate croccanti. Dopo aver aggiunto [l'olio
da frittura, friggere gli ingredienti nella friggitrice ad aria in pochi minuti.

Nella friggitrice ad aria € possibile preparare tutti gli snack adatti alla cottura in forno.
Utilizzare impasti gia pronti per preparare snack ripieni in modo semplice e veloce. Gli impasti
gia pronti richiedono inoltre un minor tempo di cottura rispetto agli impasti fatti in casa.
Inserire nel cestello di friggitura una teglia o una pirofila per preparare torte, quiche, ingredienti
delicati o ripieni.

Si consiglia di impostare il tempo di cottura a meta del tempo di preparazione e poi di girare il
contenuto. Cosi si otterra un risultato migliore.

Alimento Tempo Temperatura Tempo impostato | Temperatura
preimpostato preimpostata (min.) regolabile (°C)
(min.) (°C)
Patatine fritte 28 200 1-60 80-200
Ali di pollo 20 200 1-60 80-200
Frutti di mare 18 180 1-60 80-200
Pancetta 6 180 1-60 80-200
Arrosti 25 180 1-60 80-200
Dolci 12 180 1-60 80-200
Verdure 17 160 1-60 80-200
Essiccazione 8 ore 65 1-24 ore 30-100

Consiglio: Il tempo di preparazione pud essere regolato in base al gusto personale e al tipo e alla
dimensione degli ingredienti.



Pulizia
Pulire 'apparecchio dopo ogni uso.
Per pulire il cestello di friggitura e il fondo grigliato rivestito, non utilizzare utensili da cucina
in_metallo o detergenti _abrasivi. In caso contrario, il rivestimento antiaderente potrebbe
dannegqgiarsi.
1. Staccare la spina dalla presa di corrente e lasciare raffreddare la friggitrice.
Nota: Rimuovere il cestello di friggitura in modo che la friggitrice ad aria si raffreddi piu
rapidamente.
2. Pulire I'alloggiamento dell'apparecchio con un panno umido.
3. Pulire il cestello di friggitura con acqua calda, poco detersivo per piatti € una spugna non
abrasiva.
E possibile utilizzare liquidi sgrassanti per rimuovere lo sporco residuo.
Consiglio: E possibile rimuovere lo sporco ostinato dal fondo del cestello di friggitura
riempiendolo con acqua calda e un po' di detersivo per piatti.
4. Pulire l'interno dell'apparecchio con acqua calda e una spugna non abrasiva.
5. Pulire I'elemento riscaldante con una spazzola per rimuovere i residui di cibo.

Immagazzinaggio
1. Staccare la spina dalla presa di corrente e lasciar raffreddare la friggitrice.
2. Accertarsi che tutti gli elementi siano puliti e asciutti.

Soluzione dei problemi

Problema Possibile causa Soluzione
Non & stata collegata la | Inserire la spinain una presa di corrente con messa
spina alla presa. aterra.

La friggitrice non
g9 Il cestello di friggitura | Spingere correttamente e interamente il cestello di

funziona. non e posizionato | friggitura dentrola friggitrice ad aria.
correttamente.
Il cestello di friggitura Ridurre la quantita di ingredienti nel contenitore per
contiene una quantita la frittura. Con piccole porzioni la frittura risulta piu
eccessiva diingredienti. | uniforme.

Gli ingredienti non | La temperatura Ruotare la manopola di regolazione della

temperatura sulla temperatura desiderata (cfr.
capitolo "Impostazioni" nel capitolo "Uso
dell'apparecchio”).
Ruotare il regolatore di tempo sul tempo di
preparazione desiderato (vedere la sezione
"Impostazioni" nel capitolo "Uso dell'apparecchio").
Gliingredientinon | Determinati tipi di | Gli ingredienti sovrapposti (ad esempio, le patatine
sono statifrittiin | ingredienti richiedono di | fritte) devono essere scossi a meta del tempodi
modo uniforme. essere girati a meta del | preparazione (cfr. capitolo "Impostazioni" nel
tempo di cottura. capitolo "Uso dell'apparecchio").

sono pronti allo | impostata &  troppo
scadere deltempo. | bassa.

I tempo di cottura &
insufficiente.




Una volta scaduto
il tempo di cottura
gli snack fritti
ancora non sono
croccanti.

Il cibo che si desidera
preparare deve essere
fritto in una friggitrice
tradizionale.

Assicuratevi che il cibo possa essere preparatoin
forno e spennellatelo con un po' di olio per ottenere
un risultato croccante.

Il cestello di
friggitura non &
stato inserito
correttamente nella
friggitrice.

Ci sono troppi ingredient
nel cestello di friggitura.

Riempire il cestello di friggitura solo fino
all'indicatore MAX.

Il cestello di friggitura
non e inserito
correttamente nella
friggitrice ad aria.

Spingere il cestello di friggitura dentro la friggitrice
ad aria fino a sentire lo scatto in posizione.

Dalla friggitrice
fuoriesce fumo
bianco.

Si stanno friggendo cibi
molto grassi.

Se si utilizza la friggitrice ad aria per preparare
ingredienti grassi, nel recipiente gocciolera una
maggiore quantita d’olio. L’olio sviluppa fumo bianco
e il recipiente si riscalda piu del solito. Cid non
danneggia l'apparecchio e non compromette il
risultato della frittura.

Il recipiente contiene il
grasso dell'ultimo
utilizzo.

[l fumo bianco si produce quando il grasso caldo
presente nel cestello di friggitura si riscalda. Pulire
accuratamente il cestello di friggitura e il fondo
grigliato dopo ogni utilizzo.

Le patate fresche
non sono state fritte
in modo uniforme.

E stato utilizzato un tipo
di patata sbagliato.

Utilizzare patate fresche sode alla cottura.

Le patatine non sono

state  sciacquate a
sufficienza prima di
essere inserite  nel

cestello di friggitura.

Lavare bene le patate per eliminare 'amido.

Una volta scaduto il
tempo di cottura le
patate fritte ancora
non sono croccanti.

Il grado di croccantezza
delle patate fritte dipende
dalla quantita diacqua e
olio che presentano in
superficie.

Prima di aggiungere olio asciugare le patate con
cura.

Per un risultato piu croccante, tagliare le patate a
strisce piu sottili.

Aggiungere un po' di olio per ottenere un risultato
croccante.




Smaltimento:

E Il simbolo riportato qui e sull’apparecchio indica che lo stesso & stato classificato
come apparecchio elettrico o elettronico. Al termine della sua vita utile,
lapparecchio non deve essere smaltito con altri rifiuti domestici o commerciali. La
Direttiva UE sui rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche (2012/19/UE) é
stata introdotta per recuperare i prodotti utilizzando i migliori processi di recupero
e riciclo attualmente disponibili. Questo garantisce di gestire correttamente le
sostanze pericolose, di ridurre al minimo l'impatto sullambiente e di evitare lo
scarico di rifiuti. Per informazioni sul corretto smaltimento delle apparecchiature
elettriche o elettroniche invitiamo a contattare le autorita locali.

DATI TECNICI:
Tensione/Frequenza 220-240V, 50/60 Hz
Potenza nominale 2000 W
Potenza in standby <0,8W

Capacita

Timer

0-60 minuti

Range ditemperatura

programmi: 80—200 °C

Lampadina

3,1V

V, 50/60 Hz, 25 W

Classe di protezione

contro le scosse Classe |
elettriche
Grado di protezione IPXO0
Lunghezza del cavo di 70 cm

alimentazione

suddivisa su due camere: 4,5 +4,5|

Programma essiccazione: 65-200 °C, tutti gli altri

Display a LED: 22 LED da 100 mW, a corrente continua 2,8-

Luce interna: 2 x lampadina G9: Corrente alternata 220-240
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A készllék hasznalata elétt figyelmesen olvassa el ezt a hasznalati utmutatét, és érizze meg
késbbbi hasznalatra.

ORIZZE MEG A HASZNALATIUTMUTATOT!

A készllék haztartasi célra és a kdvetkez6 helyeken hasznalhato:

— Uzletekben, irodakban és egyéb munkahelyeken kialakitott személyzeti konyhakban;

— mezbgazdasagi Uzemekben;

— szallodakban, pihenbhelyeken és egyéb szallashelyeken (vendégek vagy lakdk altali
hasznalatra);

— panziokban.

FONTOS BIZTONSAGI TUDNIVALOK

Elektromos gépek hasznalata kdzben tartsa be az alapvet6 biztonsagi el6irasokat, az alabbiakat
is beleértve:
1. Olvassael az 0sszes utasitast.
2. Ne érintse meg a forro fellleteket.
3. Az aramutés elkerllése érdekében ne meritse vizbe vagy egyéb folyadékba a készuléket, a
halozati kabelt vagy a halézati csatlakozét.
4. VIGYAZAT: Ez az elektromos késziilék fiitési funkcidval rendelkezik. Ezért a siitéfeliileteken
kival mas feluletek is nagyon forréak lehetnek. Mivel a héfokot mindenki mashogy érzékeli, ezt a
késziiléket OVATOSAN kell hasznalni. A késziiléket kizarolag az erre tervezett fogantyuknal és
markolatoknal szabad megfogni. Mindig védje magat a hétél, példaul kesztylivel vagy
hasonléval. A markolatokon kivil minden mas fellletet hagyjon lehdlni, mielétt hozzaérne.
5. Hasznalat utan, illetve tisztitas el6tt huzza ki a halézati csatlakozot a konnektorbdl. Hagyja a
készuléket lehlIni, miel6tt alkatrészeket rogzit vagy
eltavolit.
6. Ha a halézati kabel megsérult, a gyartdval, értékesitd partnerrel vagy hasonléan képzett
szakemberrel cseréltesse ki a veszélyek elkerilése érdekében.
7. Nem a gyarto altal ajanlott tartozékok hasznalata
sérulésekhez vezethet.
8. Ne hasznalja a készuléket a szabadban.
9. A halozati kabel ne légjon le asztal vagy munkalap peremérél, és ne érintkezzen forrd
fellletekkel.
10. Ne helyezze a készuléket gaz- vagy villanytizhelyre, illetve sutébe, vagy ezek kozelébe.
11. Aforré olajat vagy mas forrd folyadékot tartalmazo készulékkel rendkivul 6vatosan banjon.

12. A halozati csatlakozé legyen 6sszekotve a készulékkel, mielétt bedugja a konnektorba. A
készulék kikapcsolasahoz nyomja meg az ,OFF” gombot, majd huzza ki a csatlakozét a
konnektorbal.

13. A készlléket csak rendeltetésének megfeleléen hasznalja.

14. A készlléket 8 év feletti gyermekek, valamint korlatozott fizikai, érzékelési vagy mentalis
képességl, illetve hianyos tapasztalatu és tudasu személyek csak akkor hasznalhatjak, ha
megfelel6 személy feligyeli 6ket, vagy ha tajékoztattak dket a biztonsagos hasznalatrdl és a
hasznalat veszélyeirdl. Gyermekek nem jatszhatnak a készUllékkel. A tisztitast és a
karbantartast gyermekek nem végezhetik, kivéve, ha elmultak 8 évesek, és ha kdzben
fellgyelnek rajuk.

15. Tartsa tavol a készUlléket és a halozati kabelt 8 éven aluli gyermekektdl.

16. Ne Uzemeltesse a készuléket kulsé id6zitdvel vagy kulon taviranyitoval.



BEVEZETES

Ez az yj tipusu forrélevegds suté lehetévé teszi kedvenc ételeinek egyszeri és egészséges mdédon
torténé elkészitését. A gyors forrélevegds keringés és a felsé grill segitségével a legkulonb6z6bb
fogasok is elkészithetok. A forrélevegds sutd a légkeveréses melegités altal biztositja, hogy a
legtobb étel olaj nélkul is elkészithet6 legyen.

Leiras
1. Kezelb6felllet // 2. Racsos betét // 3. Sutétartaly // 4. Légkimenet // 5. Haldzati kabel
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Fontos!

Veszély

- A készUuléket 8 év feletti gyermekek, korlatozott fizikai, érzékelési vagy mentalis képességu,
illetve hianyos tapasztalatu és tudasu személyek csak akkor hasznalhatjak, ha megfelel
személy felugyeli 6ket, vagy ha tajékoztattak dket a készullék biztonsagos hasznalatardl és a
hasznalat veszélyeir6l. Gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel. A tisztitast és a karbantartast
gyermekek nem végezhetik, kivéve, ha elmultak 8 évesek, és ha kdzben feligyelnek rajuk.

- Tartsa tavol a készuléket és a halézati kabelt 8 éven aluli gyermekektdl.

- A készilékhaz flitbszalakat és elektromos alkatrészeket tartalmaz. Soha ne meritse vizbe, és
soha ne 0blitse el foly6 viz alatt.

- Kerllje a viz vagy egyéb folyadékok készulékbe szivargasat, hogy elkerllje az aramutést.

- A hozzavaldkat mindig ugy tegye a sutétartalyba, hogy ne érintkezzenek a flitéelemekkel.

- A készulék mikodése kozben ne takarja le a légbe- és légkimenetet.

- Ne toltson a sutbtartalyba olajat. Tlzveszély!

- A készulék mikodése kdzben ne érintse meg annak belsejét.

Hasznalat kozben a készllék felllete felforrésodhat.

FIGYELMEZTETESEK

- Ellenbrizze, hogy a készuléken talalhatd volt jelolés megegyezik-e a hasznalni kivant haldzat
feszlltségével.
- Ne hasznadlja a készulléket, ha a halozati kabel, a csatlakozé vagy barmely mas része megsérult.
- A sérult kabel javitasat, ill. cseréjét kizarolag képzett szakemberrel végeztesse.
- Tartsa tavol a készuléket forro fellletektdl.
- Nedves kézzel ne dugja be a halézati csatlakozo6t és ne hasznalja a kezelfellletet.
- Ne tegye a készlléket kdzvetlenll falfellletre vagy mas készllékekre. A készulék minden
oldalatdl tartson minimum 10 cm-es tavolsagot.
Ne tegyen semmit a készulékre.
- Ne hasznalja a készuléket a hasznalati utmutatéban leirtaktol eltéré célokra.
- Ne hagyja a készuléket mikodése kozben brizetlendl.
- MUkodés kodzben forré géz szivarog ki a légkimenetbdl. Tartsa tavol a kezét és arcat a géztél.
Legyen ugyanolyan évatos, amikor a sutétartalyt kiveszi, mert ekkor szintén forré géz tavozik.
- A hozzéaférhet6 fellletek mikddés kodzben felforrosodhatnak,
- Azonnal huzza ki a halézati csatlakozoét, ha azt észleli, hogy sotét fust szivarog a készulékbdl.
Varjon, amig mar nem jon ki tobb fust, mielétt a sutétartalyt kivenné a készulékbdl.

4

torvénykonyv) kovetelményeinek, és alkalmas élelmiszerekkel valé érintkezésre.

Ez a készulék megfelel az LFGB (élelmiszerekrdl és allateledelekrél szold6 német

- Ez a termék csak haztartasi és beltéri hasznalatra alkalmas.

AN

- Mikodés kozben forrd gbz tavozik a légkimenetbél. Kezét és arcat tartsa biztonsagos

tavolsagban a g6ztél és légkimenettdl. Legyen ugyanolyan ovatos, amikor a sutétartalyt kiveszi,



mert ekkor szintén forré g6z tavozik.

Figyelem

- Gy6z8djon meg arrdl, hogy a készllék vizszintes, sik és stabil fellleten all.

- A készUulék kizarolag haztartasi hasznalatra alkalmas. Dolgozok szamara fenntartott konyhak,
mezdbgazdasagi uzemek, pihenéhelyek vagy mas nem lakoéplletek szamara valészinlileg nem
megfelel6. Szintén nem alkalmas vendégek szamara hotelekben, pihendhelyeken, panzidkban
€s mas lakéépuletekben valé hasznalatra.

- Ha a készuléket nem rendeltetésszeriien, kereskedelmi vagy félkereskedelmi célokra, vagy nem
a hasznalati utmutatonak megfeleléen hasznalja, a garancia érvényét veszti, és fenntartjuk a
jogot, hogy ne vallaljunk felelésséget az okozott karokeért.

- Mindig valasszale a készuléket a halozatrdl, ha nem hasznalja.

- A készulék kihliléséhez 30 perc szikséges, ezt kdvetben biztonsaggal megfoghaté vagy

tisztithato.

Els6 uzembe helyezés elott

1. Tavolitsa el az 6sszes csomagoléanyagot.

2. Tavolitson el minden matricat és cimkét a készulekrol.

3. Forré vizzel, egy kevés mosogatdszerrel és egy nem surold szivaccsal tisztitsa meg a
sutétartalyt.

4. Nedves ronggyal tordlje at a készulék belsejét és kulsejét.

Ez egy olyan forrélevegds sutd, amelyet olaj nélkul kell hasznalni. Ne ontson olajat vagy

zsirt a sutétartalyba.

Megjegyzés: A forrdlevegés sutd elsé hasznalata soran eléfordulhat, hogy enyhe fiist
keletkezik. Ez sok heviild késziiléknél elé6fordul. Ez nem csokkenti a késziilék biztonsagat.

Hasznalat elott

1. Helyezze a készuléket egy stabil, vizszintes és sik feluletre.
Ne helyezze a késziiléket olyan feliiletre, ami nem hdallé.
2. Helyezze a racsos betétet a sutétartalyba (4. abra).
Ne ontson olajat vagy mas folyadékot a siitétartalyba.
Ne takarja le a készuléket, kilonben megszakad a légaramlas, és a slités eredménye
romlik.

A készulék hasznalata

Az olajmentes forrdlevegds sutével tobbféle étel elkészithetd.

Forrélevegos sutés

1. Dugja a halozati csatlakozét egy konnektorba.
2. Ovatosan vegye ki a siitétartalyt a forrélevegés siitébél.
3. Helyezze a hozzavaldkat a tartalyba.
4. Helyezze a sitétartalyt ismét a forrolevegds sutébe.
Gy6z6djon meg réla, hogy illeszkedjen a forrdlevegbs sitében lévé sinekre.

Figyelem! Miikodés kozben és kozvetleniil utana egy ideig ne érjen a siitétartalyhoz, mert
az hasznalat alatt nagyon felheviil. A sutétartalyt kizarélag a markolatnal fogja meg.



5. Hatarozza meg az étel szukséges elkészitési idejét (lasd ,Beallitasok” bekezdés).

6. Némely Osszetevét az elkészitési id6 felénél meg kell razogatni (lasd ,Beallitasok” bekezdés).
Huzza ki a készulékbél a sutbtartalyt a markolatanal fogva, és razza meg. Helyezze vissza a
sutétartalyt a forrolevegbs sutébe.

Tipp: Ha az id6zitét az elkészitési idé felére allitja, hallja a jelz6hangot, amikor meg kell razogatni
az ételt. Ha ezt megteszi, ujra be kell allitania az id6zitét a hatralevd elkészitési idére.

7. Ha hallja a jelz6hangot, akkor az elkészitési id6 lejart. Huzza ki a sUtétartalyt a készulékbdl.

8. Ellenérizze, hogy az ételek elkészultek-e.

Ha az étel még nem készllt el, egyszeriien csusztassa vissza a sutétartalyt, majd allitsa be az
id6zitét még néhany percre.

9. Az étel (pl. hasabburgonya) eltavolitasahoz huzza ki a sutétartalyt a készulékbdl, és helyezze

egy héallo fellletre.

A siitétartaly és a megsiilt étel forré. Az ételtdl fliggden g6z aramolhat ki a siitétartalybdl.
10. Uritse a sUt6tartaly tartalmat egy talba vagy egy tanyérra.
11. Kbzvetlenul egy adag elkészitése utan ujabb adag étel suthet6 a forrélevegbs sutében.

A KEZELOFELULET LEIRASA

Jobb oldali rekesz

Bal oldalirekesz héfok-kijelz6je

héfok-kijelzéje

Be-/kikapcsold Start gomb

gomb

Elére beallitott

program

Héfok-beallitas Bal oldali rekesz Sitési idé Jobb oldali rekesz Id6beallitas

beallitasa szinkroniz beallitasa

alasa




Hasznalat:

I
1. A gomb folyamatosan vilagit, ha a készUlék be van kapcsolva.

I
2. Nyomja meg a gombot a rekesz kivalasztasi moédba torténd valtashoz.

3. Nyomja meg az gombot a bal oldali rekesz bedllitdsahoz. Valasszon ki egy

programot, majd nyomja meg a m gombot az Uzemeltetés megkezdéséhez. A jelzéfény

folyamatosan vilagit, a készulék Uzemeltetését jelezve. Ezutan nyomja meg a
|

gombot a héfok, ill. a gombot a sutési idé beallitasahoz.

4. Nyomja meg az gombot a jobb oldali rekesz beadllitasahoz. Valasszon ki egy

programot, majd nyomja meg a m gombot az Uzemeltetés megkezdéséhez. A jelzéfény

JD,

folyamatosan vilagit, a készulék Uzemeltetését jelezve. Ezutan nyomja meg a

i

5. Az id6 beadllitasa utan egy hangjelzés hallhatd, mely felhivja a figyelmet arra, hogy a héfokot is
be kell allitani.
6. A két rekesz egyszerre, kulonb6z6 beallitdsokkal torténd mikodtetése érdekében elbszor

gombot a héfok, ill. a gombot a sutési id6é beallitasahoz.

SYNC
nyomja meg a gombot, majd a gombot a két rekesz sutési idejének
szinkronizalasahoz. A hosszabb sutési id6 most mindkét rekesz szamara be van allitva.

A szinkronizalas utan ismét nyomja meg a gombot.
7. Haletelt a beallitott id6, hangjelzés hallhato. A légkeverés ezutan még 15 masodpercig mikodik.




Beallitasok

Az alabbi tablazat segit kivalasztani az alapbeallitasokat az ételekhez.

Megjegyzés: Felhiviuk a figyelmét, hogy a beadllitdsok csak tajékoztatd jellegliek. Mivel az
Osszetevék eredete, mérete, formaja, markaja kulénbdzé, ezért nem garantalhatdé az optimalis
bedllitas.

Mivel a készulékben a leveg6 nagyon gyorsan felforrésodik,

a sutdtartaly rovid eltavolitasa az elkészités soran alig befolyasolja a sutési folyamatot.

Tippek:

— A kisebb ételek altalaban rovidebb elkészitési id6t igenyelnek, mint a nagyobbak.

— Nagyobb mennyiségli hozzavalok elkészitéséhez csak kicsivel hosszabb idbre van sziikség.
Kisebb mennyiségli hozzavalok elkészitéséhez csak kicsivel révidebb idbre van szlikség.

- Kisebb ételek megrazasa az elkészitési id6 felénél optimélis eredményt biztosit és
megakadalyozhatja az étel egyenetlen megstlését.

- A ropogbsabb hatas érdekében forgassa meg a friss burgonyat némi olajban. Az olaj
hozzaadasat kévetben néhany percen beliil helyezze az ételt a forrdlevegds siitébe.

- Azok a ropogtatnivalok, amelyeket slit6ben el lehet késziteni, forrolevegds sliit6ben is
ugyanugy elkészithetéek.

— Hasznaljon kész tésztat a toltott falatkak gyors és egyszerii elkészitéséhez. A kész tészta
gyorsabban elkésziil, mint a sajat készités(i tésztak.

- Ha siteményt, quiche-t és kényes vagy tolttt ételt szeretne késziteni, helyezzen egy siits-
vagy felfdjtformat a sdiitétartalyba.

- Javasoljuk, hogy az elkészitési ido felét allitsa be, majd forditsa meg az ételt. Ezaltal jobb
eredmeény érheté el.

Etelek El6ére beallitott | El6re beallitott | Beallithatd id6 (perc) | Beallithatd héfok
id6 (perc) héfok (°C) (°C)
Hasabburgonya 28 200 1-60 80-200
Csirkeszarnyak 20 200 1-60 80-200
gsggi;csei 18 180 1-60 80200
Szalonna 6 180 1-60 80—200
Pecsenye 25 180 1-60 80-200
Sutés 12 180 1-60 80—200
Zoldség 17 160 1-60 80—200
Szaritas 8 dra 65 1-24 éra 30-100

Tipp: Az elkészitésiidd a személyes izléstdl, valamint a hozzavalodk tipusatdl és méretétél figgben
valtozhat.



Tisztitas

Minden hasznalat utan tisztitsa meg a készuléket.

A sutotartaly és a tapadasmentes bevonattal

hasznaljon fém konyhai eszkozoket vagy surold tisztitoszereket, kiilonben megsériilhet a

bevonat.

1. Huzza ki a hal6zati csatlakozét a konnektorbdl és hagyja lehlini a készuléket.
Meagjegyzés: Vegye ki a sutbtartalyt, hogy a forroleveg6s sitd gyorsabban lehilion.

2. Nedves ronggyal torolje le a készulékhazat.
3. Forré vizzel, egy kevés mosogatdszerrel és egy nem surold szivaccsal tisztitsa meg a

sutotartalyt.

A maradék szennyezddések eltavolitdsahoz hasznaljon zsirtalanité folyadékokat.

Tipp: A makacs szennyezédéseket a sitétartaly aljardl ugy tavolithatia el, hogy a sdtétartalyt

forré vizzel és egy kevés mosogatdszerrel megtolti.
4. Forrd vizzel és egy nem surol6 szivaccsal tisztitsameg a készulék belsejét.
5. Afitdszalakrdl tavolitsa el az ételmaradékokat egy tisztitokefe segitségével.

Tarolas

1. Huzza ki a hal6zati csatlakozot és hagyja a készuléket lehdini.
2. Gy6z6djon meg arrdl, hogy a készUllék dsszes része tiszta és szaraz.

Zavarelharitas

Zavar

Lehetséges ok

Elharitas

A forréleveg6s sutd
nem muikodik.

A készulék nincs

bedugva.

Dugja be a halézati csatlakozot egy foldelt
konnektorba.

A sitétartdly  nincs
megfeleléen behelyezve.

Megfeleléen és teljesen helyezze a sttétartalyt a
forrdleveg®s sutdbe.

Az ételek nem
készulnek el az id6
lejarta utan.

A sUtétartalyban tul sok
étel van.

Helyezzen kevesebb hozzavaldt a tartalyba. A
kisebb adagok egyenletesebben silnek.

A Dbedllitott héfok tul
alacsony.

Allitsa be a sziikséges héfokot a héfok-
szabalyozéval (Iasd ,A készulék hasznalata”
fejezetben a ,Bedllitdsok” bekezdést).

Az elkészitési id6 tul

rovid.

Allitsa be az id6zit6t a szilkséges elkészitésiidére
(lasd ,A készulék hasznalata” fejezetben a
.Beallitasok” bekezdést).

Az ételek
egyenetlendl
sulnek meg.

Bizonyos fajtaju ételeket
a sutési idejuk felénél
meg kell razni.

Azokat az ételeket, amik egymason vannak (pl.:
hasabburgonya), a sttési id6 felénél megkell razni
(lasd ,A készllék hasznalata” fejezetben a
.Beallitasok” bekezdést).

Asultfalatkakaz | Az elkésziteni kivant | Hasznaljon stitében elkészithets ételeket, és kenje
elkészitésiid6 ételeket hagyomanyos | meg 6ket némi olajjal a ropogos eredmény
lejarta utan nem | olajsttében kell | érdekében.
ropogoésak. megsutni.
A sutétartalyt nem | A sutétartalyban tul sok | Csak a MAX jelzésig toltse meg a sutétartalyt.
lehet rendesen | étel van.

ellatott racsos betét tisztitdasahoz ne




betolni

a| A sutétartaly nincs | Tolja a sttétartalyt a forrdleveg6s sutébe, amig

készulékbe. megfeleléen a | hallhatéan be nem kattan.
forrélevegbs sutébe
helyezve.
Fehér fust szall fel Ha zsiros ételt készit a forrolevegés sutében,
a készulékbal. nagyobb mennyiségl olaj csdpdg a sutdtartalyba.
Zsiros ételt készit. Az olaj fehéren flstdl, és a sutdtartaly a szokasosnal

jobban felmelegszik. Ez nem karositja a készlléket,
illetve nem befolyasolja a slités eredményét.

A sutétartaly a legutobbi | A fehér fust a sttétartalybanlévé zsir
hasznalatbol szarmazo | felforrosodasaval keletkezik. Minden hasznalat utan

meg.

zsiradekot tartalmaz. tisztitsa meg a sut6tartalyt és a racsos betétet.
Nem megfelel6 | Hasznaljon friss, keményre fov6 burgonyat.

A friss | burgonyafajtat hasznalt.

hasabburgonya A haséabburgonyéat nem | Oblitse le alaposan a hasabburgonyat, hogy

egyenletlentl sult | dblitette le megfelelben, | eltavolitsa a keményitét.

mielétt a sitétartalyba
tette.

A

hasabburgonya
nem ropogos az hasabokra.
elkészitésiido utan.

Az olaj hozzaadasa el6tt j6l szaritsa mega

Az, hogy mennyire les , ,
S 4 z hasabburgonyat.

friss

ropogos a

has&bburgonya, attal Aropogos eredményeért vagja a burgonyat finomabb

fugg, hogy mennyiviz és

olaj tapad ré. Aropogos eredmeényért tegyen a burgonyahoz egy

kevés olajat.

Artalmatlanitas:

)i

Az itt és a terméken talalhaté szimbolum aztjelzi, hogy a készuléket az elektromos
vagy elektronikai készulékekhez soroltak. A terméket élettartama végén nem
szabad haztartasi vagy kereskedelmi hulladékkal egyutt kidobni. Az eurdpai
iranyelv  (2012/19/EU), amely az elektromos készulékek és tartozékaik
megsemmisitését szabalyozza, azt hivatott biztositani, hogy a készulékek a
rendelkezésre all6 legjobb  Ujrahasznositasi modszerekkel  kerlljenek
feldolgozasra. Igy a veszélyes anyagokat megfeleléen kezelik, a kdrnyezetre
gyakorolt hatds csokken, és nem keletkeznek Uj szemétlerakok. Tovabbi
informaciokért az elektromos és elektronikai készulékek helyes artalmatlanitasarol
forduljon a helyi hatésagokhoz.




MUSZAKI ADATOK:

Feszlltség/frekvencia

220-240V, 50/60 Hz

Névleges teljesitmény 2000 W

"TeIJeS|t’meny készenléti <08W

uzemmaodban
Urtartalom kétrekeszre osztva: 4,5+4,51
Id6zitdé 0-60 perc

Héfok-tartomany

szaritasi program: 65-200 °C, minden egyéb program: 80—
200 °C

Vilagitas

LED kijelz6: 22 db 100 mW LED izzé, 2,8-3,1 V egyenaram
belsd vilagitas: 2 db G9 izz6: 220-240 V valtakozo6 aram,
50/60 Hz, 25 W

Aramiités elleni

|. osztal
érintésvédelmi osztaly 2y
Védettség IPX0
Halbézati kabel hossza 70 cm
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Veuillez lire soigneusement ce mode d'emploi avant I'utilisation de I'appareil et conservez-le pour
['utilisation ultérieure.

CONSERVEZ CE MODE D'EMPLOI

L'appareil est destiné a 'usage domestique ou aux domaines similaires aux suivantes :

— cuisines destinées au personnel dans des magasins, bureaux et autres environnements de
travail ;

— exploitations agricoles ;

— hoétels, stations-service et autres structures d'hébergement (utilisation par les clients ou les
résidents) ;

— chambres d'hétes.

CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES

L'utilisation de tout appareil électrique implique le respect de consignes de sécurité
fondamentales, y compris des suivantes :
1. Lisez toutes les instructions.
2. Ne touchez pas les surfaces brilantes.
3. Ne plongez pas l'appareil, le cable ou la fiche d'alimentation dans I'eau ou dans d'autres
liquides afin de prévenir un risque de choc électrique.
4. AVERTISSEMENT : cet appareil électrique est équipé d'une fonction de chauffage. C'est
pourquoi, outre les surfaces fonctionnelles, d'autres surfaces peuvent devenir trés chaudes.
Comme les températures sont pergues individuellement, cet appareil doit étre utilisé avec
PRUDENCE. Il ne faut toucher cet appareil qu'aux poignées et surfaces de préhension prévues.
Protégez-vous toujours de la chaleur, p.ex. avec un gant ou similaire. Les surfaces autres que
les surfaces de préhension prévues doivent refroidir suffisamment avant d'étre touchées.
5. Débranchez la fiche de la prise aprés I'utilisation ou avant le nettoyage. Laissez |'appareil
refroidir avant de monter des piéces ou de les
démonter.
6. Sile cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant, le service
aprées-vente ou un professionnel qualifié, afin d'éviter tout danger.
7. L'utilisation d'accessoires non recommandés par le fabricant peut
causer des blessures.
8. N'utilisez pas l'appareil a I'extérieur.
9. Ne laissez pas le céble d'alimentation pendre des bords de table ou des plans de travail ou
entrer en contact avec des surfaces chaudes.
10. Ne placez pas l'appareil sur ou a proximité de cuisinieres électriques ou au gaz, ni de fours.
11. L'utilisation d'un appareil contenant de I'huile chaude ou d'autres liquides chauds requiert une
grande prudence.

12. La fiche électrique doit étre raccordée a I'appareil avant de la brancher sur une prise de
courant. Pour éteindre I'appareil, tournez le bouton de réglage sur « OFF » et débranchez la
fiche d'alimentation.

13. Utilisez I'appareil uniquement pour l'usage auquel il est destiné.

14. Cet appareil peut étre utilisé par des enfants a partir de huit ans ou par des personnes
présentant des déficiences physiques, sensorielles ou mentales, ou manquant d'expérience
et de connaissances, s'ils sont surveillés ou ont recu les instructions pour une utilisation sdre
de l'appareil et qu'ils ont compris les risques encourus. Ne laissez pas les enfants jouer avec
I'appareil. Le nettoyage et I'entretien doivent étre réalisés uniquement par des enfants de plus
de huit ans, sous surveillance.



15. Conservez |'appareil et le cable d'alimentation hors de portée des enfants de moins de huit

ans.
16. Ne pas faire fonctionner I'appareil a l'aide d'une minuterie externe ou d'un systéme de

controle a distance sépare.

INTRODUCTION

Cette friteuse a air chaud innovante permet une préparation facile et saine de vos plats favoris.
Gréce a une circulation trés rapide de I'air chaud et a un gril supérieur, une grande variété de plats
peut étre préparée. La friteuse a air chaud se distingue par un chauffage circulaire, ce qui permet
de préparer la plupart des ingrédients sans huile.

Description

1. Panneau de commande // 2. Grille de fond // 3. Cuve de friture Sortie d'air // 5. Cable
d'alimentation

\4
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Important !

Danger

-L'appareil peut étre utilisé par des enfants a partir de huit ans, ainsi que par des personnes
présentant des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites, ou un manque
d'expérience et de connaissances, a condition qu'elles soient surveillées ou qu'elles aient regu
des instructions concernant ['utilisation s(re de I'appareil et qu'elles en comprennent les risques.
Ne laissez pas les enfants jouer avec |'appareil. Le nettoyage et I'entretien doivent étre réalisés
uniqguement par des enfants de plus de huit ans, sous surveillance.

- Conservez l'appareil et le cable d'alimentation hors de portée des enfants de moins de huit ans.
- Le boitier contient des éléments chauffants et des composants électriques. Ne le plongez
jamais dans l'eau et ne le rincez pas sous l'eau courante.

- Empéchez I'eau ou tout autre liquide de pénétrer dans I'appareil afin d'éviter tout risque de choc
électrique.

- Placez toujours les ingrédients dans le panier a friture afin qu'ils n'entrent pas en contact avec
les éléments chauffants.

- Ne couvrez pas l'entrée et la sortie d'air pendant le fonctionnement de I'appareil.

- Ne remplissez pas le panier a friture avec de I'huile : risque d'incendie !

- Ne touchez pas la face intérieure de I'appareil pendant le fonctionnement.

Durant I'utilisation, les surfaces accessibles de I'appareil peuvent devenir trés chaudes.

AVERTISSEMENTS

- Vérifiez que l'indication de tension (en volts) figurant sur I'appareil corresponde a la tension de
votre secteur.
- N'utilisez pas l'appareil si le cable, la fiche d'alimentation ou tout autre composant est
endommage.
- Si le cable d'alimentation est endommage, faites-le réparer ou remplacer uniquement par un
professionnel qualifié.
- Tenez l'appareil a l'écart de surfaces chaudes.
- Ne branchez jamais la fiche électrique et n'utilisez jamais le panneau de commande avec les
mains mouillées.
- Ne placez pas l'appareil directement contre un mur ou d'autres appareils. Respectez sur tous les
c6tés une distance minimum de 10 cm.
N'étalez et ne posez rien sur l'appareil.
- N'utilisez pas l'appareil a une fin autre que celle décrite dans le présent mode d'emploi.
- Ne laissez pas l'appareil sans surveillance lorsqu'il est en marche.
- Pendant I'utilisation, de la vapeur chaude s'échappe au niveau de la sortie d'air. N'approchez pas
vOS mains ni votre visage de la vapeur.
Soyez également prudent lorsque vous retirez le bac de friture, car de la vapeur chaude s'en
échappe.
- Les surfaces accessibles peuvent devenir chaudes pendant le fonctionnement.
- Débranchez immédiatement la fiche électrique si vous remarquez que de la fumée sombre
s'échappe de l'appareil. Attendez qu'il n'y ait plus de fumée qui s'échappe pour retirer le panier
a friture de l'appareil.



0
Q Cet appareil est conforme aux exigences de la LFGB et convient au contact alimentaire.

par la sortie d'air. Tenez vos mains et votre visage a une distance sUre de la vapeur et de la sortie

d'air. Soyez également prudent lorsque vous retirez le bac de friture, car de la vapeur chaude s'en
échappe.

Ce produit est destiné a une utilisation domestique et en intérieur uniqguement.

Pendant le fonctionnement de la friteuse a air chaud, de la vapeur chaude s'échappe

Attention

- Assurez-vous que l'appareil se trouve sur une surface horizontale, plane et stable.

- L'appareil n'est destiné qu'a 'usage domestique. Il peut ne pas étre adapté a une utilisation dans
des environnements tels que les cuisines des employés, les exploitations agricoles, les stations -
service ou autres batiments non résidentiels. Il n'est pas non plus destiné a étre utilisé par les
clients dans les hétels, les stations-service, les chambres d'hétes et autres batiments
résidentiels.

- Si l'appareil est utilisé de maniére inappropriée, a des fins commerciales ou semi-commerciales
ou non conformément au mode d'emploi, la garantie est annulée et nous nous réservons le droit
de n'assumer aucune responsabilité pour les dommages occasionnés.

- Débranchez toujours I'appareil du secteur lorsque vous ne I'utilisez pas.

- L'appareil doit refroidir pendant env. 30 minutes avant qu'il puisse étre touché ou nettoyé de

maniére sdre.

Avant la premiére mise en service

1. Retirez tous les matériaux d'emballage.

2. Retirez tous les autocollants ou étiquettes apposés sur l'appareil.

3. Nettoyez soigneusement le panier a friture avec de I'eau chaude, un peu de liquide vaisselle et
une éponge non abrasive.

4. Passez un chiffon humide sur l'intérieur et I'extérieur de I'appareil.

C'est est une friteuse a air chaud qui est utilisée sans huile. Ne versez pas de I'huile ou de

la graisse dans le bac de friture.

Remarque : lorsque la friteuse a air chaud chauffe pour la premieére fois, il peut y avoir un
léger dégagement de fumée ou d'odeurs. Cela se produit dans le cas de nombreux appareils
chauffants. Ce phénoméne n'altére pas la sécurité de I'appareil.

Avant d'utiliser I'appareil

1. Posez I'appareil sur une surface stable, horizontale et plane.
Ne placez pas I'appareil sur une surface qui ne résiste pas ala chaleur.
2. Placez la grille de fond dans le panier a friture (fig. 5).
Ne versez pas de I'huile ou d'autres liquides dans le panier a friture.
Ne couvrez pas l'appareil, sinon le flux d'air est interrompu et le résultat de friture est
compromis.



Utilisation de I'appareil

Avec la friteuse a air chaud sans huile, une multitude d'ingrédients peut étre préparée.

Frire a air chaud

1. Branchez la fiche électrique sur une prise de courant murale mise a la terre.

2. Retirez délicatement le panier a friture de la friteuse a air chaud.

3. Déposez les ingrédients dans le panier a friture.

4. Réinsérez ensuite le panier a friture dans la friteuse a air chaud.
Assurez-vous qu'il s'adapte aux guides dans la friteuse a air chaud.

Attention : ne touchez pas le bac de friture pendant le fonctionnement et attendez un peu
apreés, car il chauffe beaucoup. Tenez le bac de friture uniquement par la poignée.

5. Déterminez le temps de préparation nécessaire des ingrédients (voir section « Réglages »).

6. Il faut agiter certains ingrédients une fois la moitié du temps de préparation écoulé (voir section
« Réglages »). Pour ce faire, sortez le bac de friture de I'appareil en le tirant par la poignée et
agitez-le. Remettez ensuite le bac de friture dans la friteuse a air chaud.

Conseil : si vous réglez le minuteur a la moitié du temps de préparation nécessaire, vous
entendrez le signal sonore lorsque les ingrédients devront étre agités. Dans ce cas, vous devez
toutefois régler a nouveau le régulateur de temps sur le temps de préparation restant.

7. Sivous entendez un signal sonore, le temps de préparation est écoulé. Retirez le bac de friture
de l'appareil.

8. Vérifiez si les ingrédients sont cuits.
Si les ingrédients ne sont pas encore cuits, remettez le bac de friture dans l'appareil et réglez
quelques minutes de plus.

9. Pour retirer les aliments (p.ex. des frites), sortez le panier a friture de I'appareil et placez-le sur

une surface résistante a la chaleur.

Le panier a friture et les ingrédients frits sont chauds. Selon les ingrédients, de la vapeur
peut s'échapper du bac de friture.

10. Versez ensuite le contenu du panier de cuisson dans un bol ou sur une assiette.

11. Dés qu'une portion est préte, une autre peut étre préparée dans la friteuse a air chaud.




DESCRIPTION DU PANNEAU DE COMMANDE

Témoin de chauffe de
Témoin de chauffe dela

la chambre gauche

chambre droite

Touche Touche de

MARCHE/ARRET démarrage
Programmes
prédéfinis

Réglage température Commande de la Synchroni Commande de la Réglages du temps
chambre gauche ser le chambre droite
temps de

friture

Utilisation:

O
1. . reste allumé en continu lorsque l'appareil est en marche.

I
2. Appuyez sur pour passer en mode de sélection de chambre.

3. Appuyez sur pour activer la commande de la chambre gauche. Sélectionnez un

programme, puis appuyez sur pour démarrer le fonctionnement. Un témoin lumineux
allumé en continu indique que Il'appareil est en fonctionnement. Appuyez ensuite sur

~ - =

pour régler la température, ou sur pour régler le temps de

friture.

4. Appuyez sur pour activer la commande de la chambre droite. Sélectionnez un




programme, puis appuyez sur m pour démarrer le fonctionnement. Un témoin lumineux
allumé en continu indique que l'appareil est en fonctionnement. Appuyez ensuite sur

4+ = e

pour régler la température, ou sur pour régler le temps de

friture.

5. Une fois la durée réglée, un signal sonore retentit pour rappeler que la température doit
également étre réglée.

6. Si les deux chambres fonctionnent en méme temps avec des réglages différents, appuyez

YN
N

DIl
d'abord sur puis sur

IS

pour synchroniser le temps de friture des deux
chambres. La durée de friture la plus longue est désormais appliquée aux deux chambres.

Aprés la synchronisation, il faut appuyer de nouveau sur la touche m;

7. Un signal sonore retentit lorsque le temps réglé est écoulé. La ventilation reste active pendant
encore 15 secondes.

Réglages

Le tableau ci-dessous a pour but de vous aider a choisir les réglages fondamentaux pour vos
ingrédients.

Remarque : veuillez noter que ces réglages ne sont donnés qu'a titre indicatif. Etant donné que
les ingrédients varient en termes d'origine, de taille, de forme et de marque, nous ne pouvons pas
garantir le réglage optimal de vos ingrédients.

Comme l'air chauffe trés rapidement dans I'appareil, le retrait momentané

du bac de friture pendant la préparation n'affecte guére le processus de friture.




Conseils :

En général, les petits ingrédients requierent un temps de cuisson plus court que les grands.
Les grandes quantites d'ingrédients nécessitent un temps de cuisson léegerement plus long.
Les petites quantités d'ingrédients nécessitent un temps de cuisson légerement plus court.

Le fait de secouer les petits ingrédients au bout de la moitié du temps de cuisson assure un
résultat optimal et peut prévenir un résultat peu homogene.

Retournez les pommes de terre fraiches dans un peu d'huile pour obtenir des pommes de terre
croustillantes. N'attendez pas plus de quelques minutes apres avoir ajouté I'huile pour faire
cuire les ingrédients dans la friteuse a air chaud.

Les snacks se préparant au four peuvent aussi étre frits dans la friteuse a air chaud.

Utilisez de la pate préte a I'emploi pour préparer rapidement et aisément des snacks fourrés.
De plus, la pate préte a I'emploi nécessite un temps de cuisson plus court que la pate faite soi-
méme.

Placez un moule a géteau ou un plat a gratin dans le panier a friture sivous souhaitez préparer
des gateaux, des quiches, ou des ingrédients délicats ou farcis.

Il est recommandé de régler la moitié du temps de préparation et de retourner ensuite les
aliments. Vous obtiendrez ainsi un meilleur résultat.

Plat Temps Température Temps réglable (min) | Température

préréglé (min) | préréglée (°C) réglable (°C)
Frites 28 200 1-60 80-200
Ailes de poulet 20 200 1-60 80-200
Fruits de mer 18 180 1-60 80-200
Lardon 6 180 1-60 80-200
Rotir 25 180 1-60 80-200
Patisserie 12 180 1-60 80-200
Légumes 17 160 1-60 80-200
Déshydratation 8 heures 65 1-24 heures 30-100

Conseil : le temps de préparation peut étre adapté en fonction des golts personnels ainsi que du

type et de la taille des ingrédients.




Nettoyage
Nettoyez I'appareil aprés chaque utilisation.
N'utilisez pas d'ustensiles de cuisine en métal ni de matériaux de nettoyage abrasifs pour
nettoyer le panier a friture et la grille de fond revétue, car cela pourrait endommager le
revétement antiadhésif.
1. Retirez la fiche électrique de la prise murale et laissez refroidir I'appareil.
Remarque : retirez le panier a friture afin que la friteuse a air chaud refroidisse plus rapidement.
2. Passez un chiffon humide sur le boitier de I'appareil.
3. Nettoyez le panier a friture avec de I'eau chaude, un peu de liquide vaisselle et une éponge non
abrasive.
Vous pouvez utiliser des liquides dégraissants pour éliminer des salissures restantes.
Conseil : Pour éliminer les salissures tenaces au fond du panier a friture, remplissez-le d'eau
chaude avec un peu de liquide vaisselle.
4. Nettoyez l'intérieur de I'appareil avec de I'eau chaude et une éponge non abrasive.
5. Nettoyez I'élément chauffant avec une brosse de nettoyage pour éliminer des résidus
alimentaires.

Rangement

1. Débranchez la fiche électrique et laissez refroidir I'appareil.
2. Assurez-vous que toutes les pieces sont propres et séches.

Dépannage
Défaut Cause possible Solution
L'appareil n'est pas | Branchezla fiche électrique sur une prise de
La friteuse a air| branché. courant murale mise a la terre.
chaud ne | Le panier a friture n'est | Insérez correctement et complétement le paniera
fonctionne pas. pas correctement | friture dans la friteuse a air chaud.
positionne.

Les ingrédients ne
sontpas cuitsaprés

le temps de
préparation réglé
écoulé.

La quantité d'ingrédients
dans le panier a friture
est trop importante.

Réduisez la quantité d'ingrédients dans le paniera
friture. La cuisson de portions plus petites donne un
résultat plus homogéne.

La température réglée
esttrop basse.

Tournez le régulateur de température sur la
température nécessaire (voir section « Réglages »
du chapitre « Utilisation de I'appareil »).

Le temps de cuisson est
trop court.

Tournez le régulateur de temps surle temps de
cuisson nécessaire (voir section « Réglages » du
chapitre « Utilisation de I'appareil »).

Les aliments ne
sont pas frits
uniformément.

Il faut agiter certains
types d'ingrédients une
fois la moitié dutempsde
cuisson écoulé.

Il faut agiter les ingrédients qui sont les uns sur les
autres (p.ex. les frites) une fois la moitié du temps
de cuisson écoulé (voir section « Réglages » du
chapitre « Utilisation de I'appareil »).

Les snacks frits ne
sont pas
croustillants aprés
leur passage dans

Les aliments que vous
souhaitez préparer
doivent étre frits dans
une friteuse

Assurez-vous que les aliments peuvent étre cuits au
four et badigeonnez-les d'un peu d'huile pour obtenir
un résultat croustillant.




la friteuse.

traditionnelle.

Il n'est pas possible
d'enfoncer
correctement le
panier afriture dans
l'appareil.

La quantité d'ingrédients
dans le panier a friture
est trop importante.

Ne remplissez le panier a friture que jusqu'aurepére
MAX.

Le panier a friture n'est
pas correctement inséré
dans la friteuse a air
chaud.

Poussez le panier a friture dans la friteuse a air
jusqu'a ce qu'il s'enclenche de maniére audible.

De la fumée
blanche s'échappe
de l'appareil.

Vous préparez des mets
gras.

Lors de la cuisson d'ingrédients gras dans la friteuse
a air chaud, une plus grande quantité d'huile
s'égoutte dans le panier a friture. L'huile entraine la
formation de fumée blanche et le panier a friture
chauffe plus que d'habitude. Cela n'est grave ni pour
I'appareil ni pour le résultat de friture.

Le panier a friture
contient encore de la
graisse de la derniére
utilisation.

De la fumée blanche est due a I'échauffement de la
graisse dans le panier a friture. Nettoyez
soigneusement le panier a friture et la grille de fond
aprés chaque utilisation.

Les frites ne sont
pas cuites
uniformément.

Une mauvaise variété de
pommes de terre a été
utilisée.

Utilisez des pommes de terre a chair ferme fraiches.

Les frites ont été
insuffisamment rincées
avant avoir été mises
dans le panier de de
friture.

Il faut bien rincer les futures frites auparavant pour
enlever I'amidon.

Les frites fraiches
ne sont pas
croustillantes aprés
leur passage dans
la friteuse.

Le degré de croustillant
des frites dépend de la
quantité d'eau et d'huile
adhérant aux frites.

Séchez bien les frites avant d'ajouter I'huile.

Pour un résultat croustillant, coupez les frites de
maniére plus fine.

Pour un résultat croustillant, ajoutez un peu d'huile.




Elimination :

E Le symbole illustré ici et apposé sur l'appareil signifie que l'appareil est classé

comme équipement électrique ou électronique. Il ne doit pas étre mis au rebut avec
les autres déchets ménagers ou industriels a la fin de sa durée d'utilisation. La
directive UE relative aux déchets d'équipements électriques et électroniques
(2012/19/UE) a été instaurée pour que le recyclage des produits se fasse dans le
respect des meilleurs procédés de valorisation et de recyclage existants. Cette
réglementation permet de traiter les substances dangereuses correctement, de
minimiser l'impact environnemental et d'éviter la mise en décharge. Veuillez
contacter vos autorités locales pour obtenir plus d'informations sur I'élimination
correcte des équipements électriques et électroniques.

DONNEES TECHNIQUES :

Tension/Fréquence

220-240V, 50/60 Hz

Puissance nominale

2000 W

Puissance en veille

<0,8W

Capacité

répartie sur deux compartiments : 4,5+4,51

Minuteur

0—60 minutes

Plage de température

Programme de déshydratation : 65 a 200 °C, tous les autres
programmes : 80-200°C

Ampoules

Ecran LED : 22 LED de 100 mW, 2,8-3,1 V courant continu
Eclairage intérieur : 2 ampoules G9: 220-240V courant
alternatif, 50/60 Hz, 25 W

Classe de protection

contre les chocs classe |
électriques
Type de protection IPXO0
Longueur du cable 70 om

d'alimentation




