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HeiBluftfritteuse AF-1000.643.18.SB Deutsch

Diese Gebrauchsanleitung aufbewahren
NUR FUR DEN HAUSGEBRAUCH

Achtung
Diese Anleitung vor der Gerateverwendung sorgfaltig durchlesen und fir kiinftiges Nachschlagen
in gutem Zustand aufbewahren.

A Warnung

. Zu lhrer Sicherheit entspricht dieses Gerat den Sicherheitsbestimmungen und Richtlinien, die zum
Zeitpunkt der Herstellung gelten (Niederspannungsrichtlinie, Elektromagnetische Vertraglichkeit,
Lebensmittelkontaktmaterialien Ordnung, Umwelt ...).

2. Uberpriifen, ob die auf dem Gerét angegebene Spannung (Wechselstrom) mit lhrer
Haushaltsspannung ubereinstimmt.

3. In Anbetracht der unterschiedlichen geltenden Standards auRRerhalb des Herstellungslandes,
sollten Sie dies von einem zugelassenen Service-Center Uberprifen lassen.

4. Dieses Gerat ist nur fir den Haushaltsgebrauch vorgesehen. Bei kommerzieller Nutzung,
unsachgemafRem Gebrauch oder Nichtbeachtung der Bedienungsanleitung tbernimmt der
Hersteller keine Haftung und die Garantie wird unguiltig.

5. Die Bedienungsanleitung lesen und beachten. Fur kiinftige Verwendung aufbewahren.

6. Verwenden Sie kein Gerat mit beschadigtem Kabel oder Stecker oder nachdem das Gerat
Fehlfunktionen aufwies, heruntergefallen oder in einer anderen Weise beschadigt wurde.
Bringen Sie das Gerat zur Verkaufsstelle zuriick. Demontieren Sie das Gerat keinesfalls selbst.

7. Verwenden Sie kein Verlangerungskabel. Méchten Sie die Verantwortung fur die Verwendung
eines Verlangerungskabels Ubernehmen, muss es in gutem Zustand und fur die Gerateleistung
geeignet sein.

8. Lassen Sie das Kabel nicht herabhangen.

9. Den Stecker nicht durch ziehen am Kabel von der Steckdose trennen.

10.Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung unmittelbar nach Gebrauch, wenn Sie den
Standort verandern méchten sowie vor der Reinigung und Wartung.

11.Dieses Gerat kann von Kindern ab acht Jahren und &lter sowie von Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten bzw. Mangel an
Erfahrung und Kenntnissen verwendet werden, sofern sie zuvor in der sicheren Benutzung des
Gerats unterwiesen worden sind und die einhergehenden Gefahren verstehen.

12.Kinder dirfen mit dem Gerat nicht spielen.

13.Reinigungs- und Instandhaltungsmafinahmen durfen nur von Kindern tber 8 Jahren und unter
Aufsicht durchgefihrt werden.

14.Gerat und Kabel dirfen nicht in die Hande von Kindern unter 8 Jahren gelangen.

15.Das Gerét ist nicht dafiir vorgesehen, Uber eine externe Zeitschaltuhr oder separate
Fernbedienung gesteuert zu werden.

16.Bei Beschadigung des Netzkabels ist dieses durch den Hersteller, einen
Kundendienstmitarbeiter oder eine in ahnlicher Weise qualifizierte Person auszutauschen,
um eine Gefahrdung zu vermeiden.

17.Das Gerét ist nur fir den Gebrauch in Innenbereichen vorgesehen.



Gefahr:

» Das Gehause enthalt elektrische Komponenten und Heizelemente. Tauchen Sie es
keinesfalls in Wasser und spuilen Sie es nicht unter dem Wasserhahn ab.

» Vermeiden Sie das Eindringen von Flussigkeiten in das Gerat, um einem Stromschlag
oder Kurzschluss vorzubeugen.

+ Alle Zutaten mussen zur Vermeidung jeglichen Kontakts mit den Heizelementen in den
Behalter gegeben werden.

 Im Betrieb durfen Luftein- und -auslass des Gerats nicht abgedeckt werden.

» Befiillen Sie den Behélter zur Vermeidung der Brandgefahr nicht mit Ol.

» Wahrend des Betriebs darf das Gerateinnere nicht berlihrt werden.

Automatischer Abschaltmechanismus

Dieses Gerat ist mit einem Timer ausgestattet. Ist der Timer abgelaufen, ertont ein Klingelton
und das Gerat schaltet automatisch ab. Sie kdnnen das Gerat ebenso manuell ausschalten,
indem Sie den Zeitschaltuhr-Regler gegen den Uhrzeigersinn auf “0” drehen.

Geratelibersicht




1. Timer 0 - 30 Min. 6. Luftauslass

2. Behalter 7. Betriebskontrollleuchte
3. Olabscheider 8. Aufheizkontrollleuchte
4. Haltegriff des Frittiereinsatzes 9. Temperaturknopf

5. Stromkabel

Vor der Erstverwendung

1. Alle Verpackungsmaterialien entfernen.

2. Alle Aufkleber und Etiketten vom Gerat entfernen. (Mit Ausnahme des Typenschilds!)

3. Reinigen Sie Einsatz und Behélter mit heilem Spllwasser und einem nicht scheuernden
Schwamm.
Anmerkung: Diese Teile kénnen Sie auch im Geschirrspliler reinigen.

4. Reinigen Sie das Gerat innen und auRen mit einem feuchten Tuch. Diese gesunde,
elektrische fettfreie Fritteuse wird mit HeilRluft betrieben. Befiillen Sie den Einsatz nicht mit
Ol oder Frittierfett.

Wahrend des Betriebs

1. Auf einem flachen, stabilen Untergrund auf einer hitzebestandigen Oberflache fern von Wasser
und jeglichen Warmequellen verwenden.

2. Lassen Sie das Gerat wahrend des Gebrauchs keinesfalls unbeaufsichtigt.

3. Dieses Elektrogerat nutzt hohe Temperaturen, die zu Verbrennungen fiihren kénnen. Die
heiBen Oberflachen des Gerats (Behalter, Luftauslass ...) nicht berthren.

4. Schalten Sie das Gerat nicht in der Nahe brennbarer Materialien (Jalousien, Vorhange etc.)
oder einer externen Warmequelle (Gasofen, Herdplatte etc.) ein.

5. Im Brandfall dirfen die Flammen keinesfalls mit Wasser geléscht werden. Trennen Sie das
Gerat von der Stromversorgung. VerschlieRen Sie den Deckel, sofern dies nicht zu
gefahrlich ist. Ersticken Sie die Flammen mit einem feuchten Tuch.

6. Enthalt das Gerat heille Speisen, darf es nicht bewegt werden.

7. Tauchen Sie das Gerat keinesfalls in Wasser!

VORSICHT: Den Behilter nicht mit Wasser oder anderen Flussigkeiten befillen.
Legen Sie nichts auf das Gerat.
Dadurch wird der Luftstrom unterbrochen und das Frittier Ergebnis beeintrachtigt.

Die fettfreie elektrische Fritteuse fiir gesunde Mahlzeiten nutzen
Mit der fettfreien elektrischen Fritteuse kbnnen Sie viele Zutaten zubereiten.

Schritt 1

1. Schliefen Sie den Netzstecker an eine geerdete Wandsteckdose an.
2. Den Behalter vorsichtig aus der Fritteuse ziehen.

3. Geben Sie die Zutaten in den Einsatz.



Hinweis: Geben Sie in den Einsatz nicht mehr als die in der Tabelle angegebene Menge.
Andernfalls wird die Qualitédt des Endergebnisses beeintrachtigt.
4. Schieben Sie den Behalter zurick in die HeiRluft-Fritteuse

Verwenden Sie keinesfalls den Behalter ohne den Einsatz.

Achtung: Der Behilter darf wihrend des Betriebs und einige Zeit danach nicht beriihrt werden,
da die AuBenseiten sehr heil werden. Fassen Sie den Behalter nur am Griff an.

5. Drehen Sie den Temperatur-Regler auf die erforderliche Temperatur. Zur Bestimmung der
richtigen Temperatur beachten Sie die Informationen bezliglich Temperatur in dieser Anleitung.

6. Bestimmen Sie die fir lhre Zutaten entsprechende Zubereitungsdauer.

7. Zum Einschalten des Gerats wird der Timer-Regler auf die erforderliche Zubereitungszeit
gedreht. Die Betriebsanzeige leuchtet auf. Auch die Aufheizanzeige leuchtet und erlischt,
sobald die eingestellte Temperatur erreicht ist. Nachdem die Temperatur unter den
eingestellten Wert sinkt, leuchtet die Aufheizanzeige wieder. Dies wiederholt sich mehrere
Male wahrend des Frittierens.

8. Stellen Sie drei zusatzliche Minuten ein, wenn das Gerat kalt ist oder lassen Sie es ohne
Inhalt fir etwa 4 Minuten vorheizen.

9. Einige Zutaten missen nach der Halfte der Zubereitungszeit geschuttelt werden. Zum Schitteln
oder Wenden der Zutaten den Behalter am Griff fassen und aus dem Geréat ziehen, schtteln
oder die Zutaten mit einer Gabel (oder Zange) wenden. Schieben Sie den Behalter zuriick in
die HeiBluft-Fritteuse.

10. Wenn der Signalton des Timers ertont, ist die eingestellte Zubereitungsdauer abgelaufen.
Ziehen Sie den Behalter aus dem Gerat und stellen Sie ihn auf eine hitzebestandige Flache.
Prufen Sie, ob die Zutaten gar sind. Sind die Zutaten noch nicht gar, schieben Sie den
Behalter einfach wieder in das Gerat und stellen den Timer auf ein paar extra Minuten ein.

11. Zum Entnehmen der Zutaten, ziehen Sie den Behalter aus der Fritteuse. Behalter und
Zutaten sind heil.

Nehmen Sie die Zutaten mit einer Gabel (oder Zange) heraus. Nehmen Sie grof3e oder
empfindliche Zutaten mithilfe einer Zange aus dem Einsatz. Leeren Sie den Einsatz nun in
eine Schussel oder auf eine Platte aus.

Schritt 2

Die untenstehende Tabelle bietet Ihnen einige grundlegende
Einstellungen fir die Speisen, die Sie zubereiten mochten.

Hinweis: Bedenken Sie, dass es sich bei diesen Einstellungen um
Orientierungshilfen handelt. Wir kdnnen lhnen keine optimalen Ergebnisse fir Ihre Zutaten
garantieren, da diese in Herkunft, Gr63e, Form und Marke sehr unterschiedlich sein kénnen.



Tabelle:

Menii l\l\/}llgxt(); (I\Z/ﬁint_) T(eorg)p " |Schitteln Hinweis
Kartoffeln und Pommes:
Dinne gefrorene 1350700 9.16 | 200 [schitteln
Pommes
Dick gefrorene 304 700 11.20 | 200 |[schiltteln
Pommes
Po”;‘;;gi{gigmfn) 300-800| 10-16 | 200 |[Schiitteln| 1/2 EL 1 hinzufiigen
K@?ﬁgﬁg@g;ﬂg 300-800| 18-22 | 180 |[Schiitteln| 1/2 EL Ol hinzufiigen
K?ftg?fgtjn\}\?gpftel 300-750| 12-18 | 180 |[Schiitteln| 1/2 EL O1 hinzufiigen
Rosti 250 | 15-18 | 180 |[Schiitteln
Kartoffelgratin 500 | 15-18 | 200 |[Schiitteln
Fleisch:
Steak 100-500| 812 | 180
Schweinekoteletts | 100-500| 10-14 | 180
Hamburger 100-500( 7-14 180
Wgcrﬁfgpr%réllm 100-500| 13-15 | 200
Hdhnchenkeulen |100-500| 18-22 | 180
Hihnerbrust 100-500| 10-15 | 180




Snacks

Frihlingsrollen  [100-400| 8-10 200 [Schutteln Ofenfertig verwenden

Gefrorene . .
Hiihnernuggets 100-500| 6-10 200 Schitteln/ Ofenfertig verwenden
Gefrorene i i -
Fischstibchen 100-400| 6-10 200 Ofenfertig verwenden
Panierte 100-400| 8-10 | 180 Ofenfertig verwenden
Kasesnacks

Gefllltes Gemuse |100-400| 10 160

Backen

Kuchen 300 20-25 160 Backform verwenden

Quiche 200 | 20022 | 180 Backform verwenden /
Auflaufform

Muffins 300 15-18 200 Backform verwenden

StiRe Snacks 200 | 20 | 160 Backform verwenden /
Auflaufform
Gartipps

1. Kleine Zutaten erfordern eine etwas kirzere Zubereitungsdauer als groRe Zutaten.

2. Eine groRRere Menge an Zutaten erfordert nur eine geringflugig ldngere Zubereitungsdauer, eine
kleinere Menge erfordert nur eine geringfligig kiirzere Zubereitungsdauer.

3. Werden kleinere Zutaten nach der Halfte der Zubereitungsdauer geschiittelt, erhalten Sie ein
optimales Endergebnis durch gleichmaRigeres Frittieren der Zutaten.

4. Fiigen Sie zu frischen Kartoffeln etwas Ol hinzu, um ein knusprigeres Ergebnis zu erzielen. Nach
dem Hinzufiigen von Ol werden lhre Zutaten innerhalb weniger Minuten in der HeiRluft-Fritteuse gar.

5. Bereiten Sie in der HeiBluft-Fritteuse keine extrem fettigen Zutaten wie z.B. Wirste zu.

6. Speisen, die sich fiir eine Zubereitung im Ofen eigenen, kénnen auch in der Heilluft-Fritteuse
zubereitet werden.

7. Die optimale Menge fiir die Zubereitung knuspriger Pommes frites ist 500 Gramm.

8. Verwenden Sie zum schnellen und leichten Zubereiten von gefiillten Teigtaschen fertigen Teig.
Fertiger Teig verkirzt im Vergleich zu hausgemachtem Teig die Vorbereitungszeit.

9. Sie konnen die Heilluft-Fritteuse auch fir das Wiedererwarmen von Zutaten verwenden.



Reinigung & Pflegen

Reinigen Sie das Gerat nach jeder Verwendung.

Behalter, Einsatz und Gerateinnenseiten sind

antihaftbeschichtet. Nicht mit Kiichenutensilien aus Metall oder

scheuernden Reinigern reinigen, da dies die Antihaftbeschichtung

beschadigen.

1. Ziehen Sie den Stecker aus der Wandsteckdose und lassen Sie das Gerat abkiihlen.

Hinweis: Nehmen Sie fiir ein schnelleres Abkiihlen den Behalter aus der HeiRluft-Fritteuse heraus.
2. Wischen Sie die Gerateaulienseiten mit einem feuchten Tuch ab.
3. Reinigen Sie Einsatz und Behalter mit heilem Spllwasser und einem nicht scheuernden

Schwamm. Verbleibende Verschmutzungen lassen sich mithilfe eines Fettldsers entfernen.

Hinweis: Behalter und Einsatz sind spiilmaschinengeeignet.

Hinweis: Kieben Verschmutzungen im Einsatz oder Behalter, kénnen Sie diese mit heilem
Spulwasser flllen. Platzieren Sie den Einsatz im Behalter und lassen Sie beides etwa
10 Minuten einweichen.
4. Reinigen Sie das Geratinnere mit heiRem Wasser und einem nicht scheuernden Schwamm.
5. Befreien Sie das Heizelement mit einer Reinigungsburste von allen Lebensmittelresten.
6. Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung und lassen Sie es vollstandig abkihlen.
7. Vergewissern Sie sich, dass alle Teile sauber und trocken sind.

Technische Spezifikationen

Nennspannung: 220 - 240V [[]
Nennfrequenz: 50/60 Hz

Eingangsleistung:  800-1000W

Entsorgung
Dieses Symbol auf dem Produkt zeigt an, dass lhr Elektro- oder Elektronik-Altgerat von
Haushaltsabfallen getrennt entsorgt werden muss.
Die WEEE-Richtlinie (von engl.: Waste of Electrical and Electronic Equipment; deutsch:
Elektro- und Elektronikgerate-Abfall) (2012/19/EU) wurde etabliert, um Produkte unter
Verwendung der bestmdglichen Recyclingtechniken wiederzuverwerten, um die
Auswirkungen auf die Umwelt zu minimieren, gefahrliche Substanzen zu behandeln und
weitere Deponien zu vermeiden. Wenden Sie sich flir weitere Informationen Uber die korrekte
Entsorgung von Elektro- und Elektronikgerate-Abfall bitte an Ihre ortlichen Behorden.



INSIDO

NAVOD K POUZITI
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Horkovzdusna fritéza AF-1000.643.18.SB Cestina

Tento navod si uschovejte
JEN PRO DOMACI POUZITi

Pozor
Pfed pouzitim si pozorné prectéte tuto pfirucku a uschoveijte ji v dobrém stavu pro budouci pouziti.

A Upozornéni

1. Pro vasi bezpe¢nost odpovida toto zafizeni bezpeénostnim pfedpisim a smérnicim platnym v
dobé vyroby (smérnice o nizkém napéti, elektromagneticka kompatibilita, materialy pfichazejici
do styku s potravinami, Zivotni prostfedi atd.).

2. Zkontrolujte, zda napéti uvedené na spotrebici odpovida napéti v domacnosti.

3. Vzhledem k rGznym normam platnym mimo zemi vyroby byste méli nechat zkontrolovat
autorizované servisni stfedisko.

4. Tento spotfebi€ je ur€en pouze pro domaci pouziti. V pfipadé komeréniho pouziti, nespravného
pouZiti nebo nedodrzeni navodu k obsluze vyrobce nepfebird Zadnou odpovédnost a zaruka
zanika.

5. Prectéte si a dodrzujte navod k obsluze. Uschovejte pro budouci pouziti.

6. Nepouzivejte zafizeni s poskozenym kabelem nebo zastrckou nebo poté, co zafizeni selhalo,
spadlo nebo bylo poskozeno jinym zpisobem. Vratte zafizeni na misto prodeje. Zafizeni
nerozebirejte sami.

7. Nepouzivejte prodluZzovaci kabel. Pokud byste chtéli byt zodpovédni za pouziti
prodluzovaciho kabelu, musi byt v dobrém stavu a vhodné pro vykon zafizeni.

8. Nenechavejte kabel viset.

9. Neodpojujte zastréku ze zasuvky tahem za kabel.

10. Pokud chcete zménit umisténi nebo vykonat €isténi a udrzbu, odpojte zafizeni ihned po

pouziti.

11. Tento pfistroj mohou pouzivat déti starSi nez osm let

osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo nedostatkem
zku$enosti a znalosti za predpokladu, ze byly pou€eny o bezpecném pouzivani pfistroje a
porozuméli nim souvisejicim rizikim.

12. Déti si nesmi hrat s pfistrojem.

13. Cisténi a adrzbu smi provadét jen déti starsi 8 let a pod dozorem.

14. Spotrebi¢ a kabel se nesmi dostat do rukou déti mladsich 8 let.

15. Spotrebi€ neni uréen k tomu, aby byl ovladan pfes externi ¢asovy spinac¢ nebo zvlastni

dalkovy ovladag.

16. V pfipadé poSkozeni sitového kabelu ho musi vyménit vyrobcem povérfeny pracovnik nebo

podobné kvalifikovana osoba, aby nedoslo k ohrozeni.

17. Tento spotfebic je vhodny pouze pro pouZiti v interiéru.
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Nebezpedi:

* Kryt obsahuje elektrické komponenty a topné prvky. Nikdy ho neponofujte do vody ani
ji neplachnéte pod tekouci vodou.

» Zabrante vniknuti tekutin do zafizeni, abyste zabranili urazu elektrickym proudem
nebo zkratu.

» Do nadrze musi byt pfidany vSechny pfisady, aby nedos$lo k dotyku s topnymi ¢lanky.

* Béhem provozu se nesmi zakryvat pfivod a odvod vzduchu jednotky.

» Nenaplfiujte nadrz olejem, abyste predesli riziku pozaru.

» Béhem provozu se nedotykejte vnitiku zafizeni.

Automaticky uzaviraci mechanismus
Tento spotrebic je vybaven omezovacem teploty. Po vyprSeni Casovace zazni vyzvanéci ton a

pfistroj se automaticky vypne. Mizete ji také vypnout ruéné otocenim &iselniku ¢asovace proti
sméru hodinovych rucic¢ek na "0".

Prehled:
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1. Casovaé 0 - 30 min. 6. Vyvod vzduchu

2. Nadoba 7. Kontrolka napajeni
3. Odlucovac oleje 8. Kontrolka zahfivani
4. Rukojet fritovaci vlozky 9. Tlacitko teploty

5. Kabel

Pred prvnim pouzitim

1. Odstrante vSechny obalové materialy.

2. Odstrante ze zafizeni vSechny nalepky a Stitky. (S vyjimkou typového Stitku!)

3. Vycistéte vlozku a nadrz horkou vodou a neabrazivni houbou.
Poznamka: Tyto ¢asti Ize také vycistit v mycce na nadobi.

4. Spotrebic Cistéte uvnitf a vné mékkym hadfikem. Tato zdrava, elektricka beztukova fritéza je
pohanéna horkym vzduchem. Nenaplfiujte koS olejem nebo tukem.

Béhem provozu

1. Pouzivejte na rovném, stabilnim povrchu na tepelné odolném povrchu mimo vodu a jakékoli
zdroje tepla.

2. Nenechavejte zafizeni bez dozoru b&hem pouzivani.

3. Tento elektricky spotfebi€ pouziva vysoké teploty, které mohou vést k popaleni. Nedotykejte se
horkych povrchl zafizeni (nadrz, vystup vzduchu ...).

4. Nezapinejte pfistroj v blizkosti hoflavych materialu (rolety, zaclony) nebo vnéj$iho zdroje tepla
(plynovy sporak, varna deska atd.).

5.V pfipadé pozaru nesmi byt plameny nikdy uhaseny vodou. Odpojte zafizeni od napajeni.
Pokud to neni pfili§ nebezpecné, zavrete viko. Uhaste plameny vihkym hadfikem.

6. Pokud spotiebi¢ obsahuje horké jidlo, nesmi se pohybovat.

7. Nikdy neponofujte spotfebi¢ do vody.

POZOR: Nenapliujte nadobu vodou nebo jinymi tekutinami.
Na zafizeni nic nedavejte.
PFerusi to proudéni vzduchu a ovlivni vysledek smazeni.

Pro zdrava jidla pouzivejte beztukovou fritézu
Diky beztukové elektrické fritéze muzete pfipravit mnoho ji.

Krok 1

1. PFipojte zastrc¢ku do uzemnéné zasuvky.
2. Opatrné vytahnéte nadrz z fritézy.
3. Vlozte ingredience do kosiku.
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Upozornéni: Nedavejte vice, nez je ¢astka uvedena v tabuilce.
inak bude ovlivnéna kvalita kone¢ného vysledku.

4.

Zasunte nadrz zpét do fritézy.Nikdy nepouzivejte nadrz bez vlozky.
Pozor: Nadrz by se neméla dotykat béhem provozu a na néjakou

dobu poté, protoze vnéjsi teplota je velmi horka. Nadrz drzte pouze za rukojét.

. Otocte regulator teploty na pozadovanou teplotu. Spravnou teplotu zjistite podle informaci o

teploté v této pfirucce.

. Ur€ete dobu pfipravy ingredienci.
. Pro zapnuti jednotky otocte knoflikem €asovace na pozadovany Cas pfipravy. Rozsviti se

indikator provozu. Indikator tepla se také rozsviti a zhasne, kdyZ dosahne nastavené teploty.
Kdyz teplota klesne pod nastavenou hodnotu, znovu se rozsviti indikator tepla. B€hem smazeni
se to nékolikrat opakuje.

. Pokud je jednotka studend, nechte ji predehfat asi 4 minuty bez obsahu.
. Nékteré ingredience musi byt protfepany v poloviné doby vareni. Chcete-li pfisady protfepat

nebo prevratit, uchopte nadrz za rukojet a vytahnéte ji ze zafizeni, protfepejte ji nebo otocte
ptisadami vidlic¢kou (nebo klestémi). Zasurite nadrz zpét do fritézy.

10. Kdyz zazni bzu€ak, nastaveny €as vafeni vyprsel.

1.

Vytahnéte nadobu na smazeni ze zafizeni a umistéte ji na zaruvzdorny povrch. Zkontrolujte,
jestli jsou potraviny uvarené. Pokud ingredience je$té nejsou pfipraveny, jednoduse zatlacte
nadrz zpét do zafizeni a nastavte ¢asovac na nékolik dalSich minut.

Chcete-li odstranit ingredience, vytahnéte nadrz z fritézy. Nadoby a pfisady jsou horké.
Vlyjméte ingredience vidlickou (nebo klestémi). Vyjméte velké nebo kiehké pFisady pomoci
klesti z nastavce. Nyni vyprazdnéte vloZku v misce nebo na talifi.

Krok 2

V nasledujici tabulce jsou uvedeny nékteré zakladni nastaveni pro jidlo, které chcete pfipravit.

Upozornéni: Meéjte na paméti, Ze tato nastaveni jsou
voditka. NemUzeme zarucit optimalni vysledky pro vase ingredience, protoze se mohou velmi lisit
v plvodu, velikosti, tvaru a znacce.
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Tabulka:

Menu R/l/liank.(dgci (Dn(q):cr)s Teglg)ta. Trepat Upozornéni:
Brambory a hranolky
Tenke zmrazené |30 700| 9.16 | 200 | trepat
hranolky
S””fr;rr‘gf‘kiye”é 300-700| 1120 | 200 | trepat
Er%mf("ya(‘g(egﬁﬁ 300-800| 10-16 | 200 | tfepat | 1/2 EL p¥idat olej
Dong?gﬁ‘g(‘)‘?;kké 300-800| 18-22 | 180 | tfepat | 1/2 ELpfidat olej
Domédkbrakmboro"é 300-750| 12-18 | 180 | tfepat | 1/2 ELpfidat olej
ocky
Rosti 250 15-18 180 tfepat
Gg?:%%‘(’)argé 500 | 15-18 | 200 | trepat
Maso:
Steak 100-500| 8-12 | 180
Veprové kotlety [100-500| 10-14 | 180
Hamburger 100-500( 7-14 180
Klobdsy v tésticku [100-500| 13-15 | 200
Kufeci stehynka [100-500| 18-22 | 180
KufFeci prsa 100-500| 10-15 | 180
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Snaky:

Jarni zavitky 100-400( 8-10 200 Schittelnl  poutZit troubu

Zmrazené . »
KuFeci nugety 100-500| 6-10 200 Schitteln pouzit troubu
Zmrazene  1190.400| 610 | 200 pouzit troubu
Rybi prsty
Obalované syrové |14 400| 8-10 | 180 pouiit troubu
svaciny

PInéna zelenina [100-400| 10 160

Peceni:
Kolac 300 | 20-25 | 160 Pouzutevplelch
na peceni
Slany kolac 400 | 20-22 | 180 PouZijte plech na
peceni / Pekdc
Mufinky 300 15-18 200 Pouzijtevple,ch
na peceni
Sladké petivo 400 20 160 Poutzijte plech na

peceni / Pekac

Tipy
1. Malé ingredience vyZaduji kratSi dobu vareni nez velké ingredience.
2. Vétsi mnozstvi pfisad vyZaduje pouze mirné deli dobu pfipravy, mensi mnozstvi pfisad vyZzaduje
pouze mirné delSi dobu pfipravy.
3. Tfrepani mensich ingredienci v poloviné doby vafeni vam poskytne optimalni kone¢ny vysledek
rovnomeérnegjSim smazenim ingredienci.
4. Pridejte trochu Cerstvého oleje do Cerstvych brambor, abyste dostali kfupavy povrch. Po pfidani
trochu oleje se vase ingredience ve fritéze uvafi béhem nékolika minut.
. Ve fritéze s horkym vzduchem nepfipravujte zadné extrémné mastné prisady, jako napfiklad klobasy.
. Jidla vhodna pro vafeni v troubé Ize také pfipravit v horkovzdu$né fritéze.
. Optimalni mnozstvi pro kfupavé hranolky je 500g.
. Pfipravené tésto pouzivejte pro rychlou a snadnou pfipravu napinénych knedlik. Hotové tésto
zkracuje dobu pfipravy ve srovnani s domacim téstem.
9. Fritézu mlzete pouzit i na ohfivani potravin.

0 N o ;o

15



Cisténi a péce

Po kazdém pouziti zafizeni vycistéte.

Nadrz, viozka a zafizeni uvnitf jsou nepfilnave.

Necistéte jej kovovym nacinim nebo abrazivnimi Cisticimi prostfedky, protoZe by mohlo dojit k poSkozeni
jeho poskozeni.

1. Vytahnéte zastréku ze zasuvky a nechte spotfebic vychladnout.

Upozornéni: Pro rychlejsi chlazeni vyjméte nadobu z fritézy
2. Motorovou jednotku ocistéte vihkym hadfikem.
3. Vycistéte vlozku a nadrz horkou vodou a neabrazivni houbou. Zbytky nedistot Ize odstranit
pomoci odmastovace.
Upozornéni: Nadrz a vlozka jsou vhodné do mycky.
Upozornéni: Pokud jsou ve vloZce nebo nadrzi necistoty, muzete ji naplnit horkou vodou.
Umistéte vlozku do nadoby a nechte vsaknout asi 10 minut.
. Vycistéte vnitfek jednotky horkou vodou a neabrazivni houbou.
. Uvolnéte topny ¢lanek Gisticim karta¢em od zbytkd jidla.
. Odpojte zafizeni od napajeni a nechte jej uplné vychladnout.
. Ujistéte se, ze vSechny ¢asti jsou Cisté a suché.

N o oM

Technické udaje

Jmenovité napéti: 220 - 240V ]
Jmenovita frekvence: 50/60 Hz

Prikon: 800-1000W

Likvidace
Tento symbol na vyrobku udava, Ze se musi elektronické a elektrické spotfebice tfidit od
domaciho odpadu.
WEEE smérnice (anglicky: Waste of Electrical and Electronic Equipment; CZ: Smérnice
pro tfidény sbér elektrickych a elektronickych starych spotfebict (2012/19/EU) byla
I zavedena, aby byly staré spotrebi¢e optimalné recyklovany a minimalizoval se vliv na
zivotni prostredi, tfidily se nebezpecné latky a zabranilo se dalSim skladkam. Pro dalSi informace ke
spravné likvidaci a recyklaci elektrickych a elektronickych spotfebict se prosim obratte na urady v
misté Vaseho bydlisté.
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INSIDO

UPUTA ZA KORISTENJE

Zracna friteza
AF-1000.643.18.SB



Zracna friteza AF-1000.643.18.SB Hrvatski

Cuvajte ovaj priruénik s uputama
SAMO ZA KUCNU UPOTREBU

Paznja
Pazljivo procitajte ovaj priruénik prije uporabe i uvajte ga u dobrom stanju za budu¢u uporabu.

A Upozorenje

1. Radi vasSe sigurnosti, ovaj uredaj je u skladu s sigurnosnim propisima i direktivama na snazi u
vrijeme proizvodnje (Direktiva o niskonaponskoj opremi, elektromagnetska kompatibilnost,
materijali za kontakt s hranom, okoli$, itd.).

2. Provjerite odgovara li napon (AC) na uredaju naponu u vasem kuc¢anstvu.

3. S obzirom na razliCite standarde koji su na snazi izvan zemlje proizvodnje, trebali biste to
provjeriti u ovlastenom servisnom centru.

4. Ovaj uredaj je namijenjen isklju¢ivo za koristenje u ku¢anstvu. U sluéaju komercijalne uporabe,
nepravilne uporabe ili nepostivanja uputa za uporabu, proizvoda¢ ne preuzima nikakvu
odgovornost i jamstvo postaje nevazece.

5. Progitajte i postujte upute za uporabu. Cuvajte za buduéu upotrebu.

6. Nemojte koristiti uredaj s oStecenim kabelom ili utikacem ili nakon kvara na uredaju, ako je
ispusten ili na bilo koji drugi nacin ostecen. Vratite uredaj na prodajno mjesto. Nemojte sami
rastavljati uredaj.

7. Ne koristite produzni kabel. Ako Zelite biti odgovorni za uporabu produznog kabela, on mora
biti u dobrom stanju i prikladan za rad.

8. Ne dopustite da kabel visi.

9. Ne isklju€ujte utika¢ iz uti¢nice povlacenjem kabela.

10. Odspojite uredaj odmah nakon uporabe, ako Zelite promijeniti mjesto i prije ¢is¢enja i

odrzavanja.

11. Ovaj uredaj mogu koristiti djeca od 8 godina i starije osobe ili osobe s ograni¢enim

tjelesnim, osjetnim ili mentalnim sposobnostima ili s manjkom iskustva i znanja, uzimajuéi u
obzir da su prethodno upuéeni u sigurno rukovanje uredajem i da razumiju moguce posljedice.

12. Djeca se ne smiju igrati s uredajem.

13. Djeca od 8 godina smiju Cistiti i odrzavati ovaj uredaj samo, ako su pod nadzorom odrasle

osobe.

14. Drzite uredaj i kabel podalje od djece do 8 godina.

15. Uredaj se ne smije uklju€ivati pomocu eksternog vremenskog prekidaca ili odvojenog sustava

s daljinskim upravljacem.

16. Ako je kabel ostecen, zamjenu mora izvrsiti proizvodag, ovlasteni servis ili slicno kvalificirana

osoba, kako biste izbjegli opasnosti.

17. Ovaj uredaj je namijenjen samo za unutarnju uporabu.
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Opasnost:

» Kuciste sadrzi elektricne komponente i grijaée elemente. Nikada je ne uranjajte u vodu
i nemojte je ispirati pod mlazom vode.

* lzbjegavajte prodiranje tekucine u uredaj kako biste sprijecili strujni udar ili kratki spoj.

 Svi sastojci moraju biti dodani u spremnik kako bi se izbjegao kontakt s grijacima.

» Tijekom rada, ulaz i izlaz za zrak ne smije biti pokriven.

» Nemojte puniti spremnik uljem kako biste izbjegli opasnost od pozara.

« Tijekom rada, unutrasnjost uredaja se ne smije dodirivati.

Automatski mehanizam za iskljuc¢ivanje

Ovaj uredaj je opremljen tajmerom. Kada je tajmer istekao, oglasava se zvuk zvona i uredaj se
automatski iskljucuje. Mozete ga i iskljuciti ruéno okretanjem brojac¢a u smjeru suprotnom od
kazaljke na satu na "0".

Prikaz uredaja
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1. Tajmer 0 - 30 min 6. Izlaz zraka

2. Posuda 7. Svjetlo napajanja Indikatorsko svjetlo za
3. Separator ulja 8. Zagrijavanje
4. Drzanje umetka za przenje 9. Gumb za temperaturu

5. Strujni kabel

Prije prvog koriStenja

1. Uklonite sav ambalazni materijal.

2. Uklonite sve naljepnice i etikete s uredaja. (S izuzetkom natpisne plocice!)

3. Ocistite umetak i spremnik vru¢om vodom i neabrazivnom spuzvom.
Napomena: Ovi dijelovi se takoder mogu prati u perilici posuda.

4. Ocistite uredaj iznutra i izvana vlaznom krpom. Ova zdrava, elektricna friteza napaja se vru¢im
zrakom. Ne stavljajte ulje ili mast u odjeljak za fritiranje.

Tijekom rada

1. Koristite na ravnoj, stabilnoj povrsini otpornoj na toplinu, daleko od vode i izvora topline.

2. Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom rada.

3. Ovaj elektricni aparat koristi visoke temperature, $to moze dovesti do opeklina. Ne dirajte
vruée povrsine uredaja (spremnika, ispusta zraka ...).

4. Uredaj nemojte ukljucivati u blizini zapaljivih materijala (Zaluzina, zavjesa) ili vanjskog izvora
topline (plinski Stednjak, plo¢a za kuhanje itd.).

5. U slucaju pozara plamen se nikada ne smije ugasiti vodom. Izvucite utika¢ iz uti¢nice. Zatvorite
poklopac, ako to nije previSe opasno. Ugasite plamen vlaznom krpom.

6. Ako uredaj sadrzi vru¢u hranu, ne smije se pomicati.

7. Ne uranjajte uredaj u vodu!

OPREZ: nNe punite spremnik vodom ili drugim teku¢inama.
Ne stavljajte niSta na uredaj.
To ¢e prekinuti protok zraka i utjecati na rezultat przenja.

Koristite elektricnu fritezu za zdrave obroke
Uz fritezu bez masnoée mozete pripremiti mnogo sastojaka.

1. korak:

1. Prikljuéite utika€ u zidnu uti¢nicu.
2. Pazljivo izvucite spremnik iz friteze.
3. Stavite sastojke u umetak.
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Napomena: Ne stavljajte viSe od iznosa navedenog u tablici

zadanih koli¢ina.u suprotnom ¢e to utjecati na kvalitetu konaénog rezultata.
4. Vratite spremnik natrag u fritezu s vruéim zrakom.
Nikada nemojte koristiti spremnik bez umetka.

Paznja: Spremnik se ne smije dirati tijekom rada i neko vrijeme
nakon toga jer je vanjska strana frizete vruc¢a. Drzite spremnik
samo za rucku.

5. Podesite regulator temperature na potrebnu temperaturu. Da biste odredili ispravnu
temperaturu, pogledajte informacije o temperaturi u ovom priruéniku.

6. Odredite vrijeme pripreme za odgovarajuée sastojke.

7. Da biste ukljugili uredaj, okrenite gumb tajmera na Zeljeno vrijeme pripreme. Svijetli indikator
rada. Indikator grijanja takoder svijetli i gasi se ¢im se dostigne pode$ena temperatura.

Nakon $to temperatura padne ispod podesene vrijednosti, svijetli indikator zagrijavanja.
To se ponavlja nekoliko puta tijekom przenja.

8. Postavite jo$ 3 minute kada je uredaj hladan ili ostavite da se zagrije oko 4 minute bez d
odatnog sadrzaja.

9. Neke sastojke treba protresti na pola vremena kuhanja. Kako biste protresali ili preokrenuli
sastojke, prihvatite spremnik za ru¢ku i izvucite ga iz aparata, protresite ga ili okrenite sastojke
vilicom (ili klijestima). Vratite spremnik natrag u fritezu s vruéim zrakom.

10. Kad se oglasi zvu¢ni signal, odredeno vrijeme kuhanja je isteklo.lzvadite posudu za fritiranje iz

uredaja i stavite ju na povrsinu otpornu na vrucinu. Provjerite jesu li namirnice fritirane.
Ako sastojci jo$ nisu spremni, jednostavno gurnite spremnik natrag u uredaj i podesite tajmer
na nekoliko dodatnih minuta.

11. Da biste uklonili sastojke, izvucite spremnik iz friteze. spremnik i sastojci su vruéi. Izvadite

sastojke s vilicom (ili klijestima). Velike namirnice izvadite iz posude pomocu kuhinjske
hvataljke. Sada ispraznite umetak u zdjelu ili na tanjur.

2. korak

Donja tablica daje osnovne
postavke za hranu koju Zelite pripremiti.

Napomena: Imajte na umu da su ove postavke vodi¢i. Ne mozemo jamciti optimalne
rezultate za vaSe sastojke, jer oni mogu biti vrlo razli€iti po podrijetlu, veli€ini, obliku i brendu.
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Tablica: Izbornik

. Min. do|Vrijeme| Temp. .
. 0 Protresti Napomena
Izbornik Max.(g)| (Min) | (°C) rotres P
Krumpiri i Pomfri:
Tankizamrznuti 300 700 9.16 | 200 |Protresti
Pomfrit
Debeli zamrznuti 3450 700| 1120 | 200 |Protresti
Pomfrit
Domaci pomfrit i i : : N
(8x8mm) 300-800( 10-16 200 |Protresti|dodajte 1/2 Zlice ulja
Domaci krumpir . : o .
narezan na kricke 300-800| 18-22 180 |Protresti|dodajte 1/2 Zlice ulja
Domaci krumpir . : o
narezan na kocke 300-750] 12-18 | 180 |Protresti|dodajte 1/2 Zlice ulja
Popecci od 250 | 15-18 | 180 |Protresti
krumpira
Gratinirani krumpir| 500 | 15-18 | 200 |Protresti
Perad
Odrezak 100-500| 8-12 180
Svinjski kotleti  |100-500| 10-14 | 180
Hamburger 100-500( 7-14 180
Kobasice 100-500| 13-15 | 200
Piledi batak 100-500| 18-22 180
Pile¢a prsa 100-500| 10-15 | 180
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Snack:

Proljetne rolice |100-400| 8-10 200 |Protresti| Spremno za pecenje

Zamrznuti ' —
Pileci nuggetsi 100-500( 6-10 200 |Protresti| Spremno za pecenje
Zamrznuti - 1100.400| 610 | 200 Spremno za pecenje

Riblji étapici

Panirani sir 100-400| 8-10 180 Spremno za pecenje

Punjeno povrée |100-400( 10 160

Pecenje:
Kola 300 | 2025 | 160 Koristiti kalup
Za pecenje
Quiche 400 | 2022 | 180 Koristiti kalup za
pecenje/tepsuu
Mufini 300 | 1518 | 200 Koristit kalup
Za pecenje
Slatki snack 400 | 20 | 160 Koristiti kalup za
pecenje/tepsiju
Trikovi
1. Mali sastojci zahtijevaju krace vrijeme kuhanja od velikih sastojaka.
2. Veca koli¢ina sastojaka zahtijeva samo malo duZe vrijeme pripreme, a za manju koli€inu sastojaka

0 N O O

potrebno je samo malo duzZe vrijeme pripreme.

. Potresanjem manjih sastojaka na pola vremena kuhanja dobivate optimalan krajnji rezultat

ravnomjernijim przenjem sastojaka.

. Dodajte malo ulja u svjezi krumpir kako biste dobili hrskavu povrsinu. Nakon dodavanja ulja,

sastojci ¢e se kuhati unutar nekoliko minuta u dubokoj fritezi.

. Ne pripremaijte u fritezi na vruéi zrak nikakve izrazito masne sastojke poput kobasice.

. kobasice se mogu kuhati u hrani, koja se moze kuhati u peénici, u fritezi s vru¢im zrakom.

. Optimalna koli¢ina za izradu hrskavog pomfrita je 500 grama.

. Koristite gotova tijesta za brzu i jednostavnu pripremu punjenih knedli. Gotovo tijesto skracuje v

rijeme pripreme u odnosu na domace tijesto.

. Fritezu mozete koristiti i za zagrijavanje namirnica.
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Cis¢enje & njega

Cistite uredaj nakon svakog koristenja.

Spremnik, umetak i uredaj su

obloZeni neprianjaju¢im slojem. Nemojte Cistiti metalnim pomagalima ili abrazivnim sredstvima

za CiScenje, jer to moze ostetiti neprijanjajuci sloj.

1. Izvucite utika¢ iz utinice i ostavite uredaj da se ohladi.
Napomena: Za brze hladenje izvadite spremnik iz friteze na vruéi zrak.

2. ObriSite uredaj iznutra viaznom krpom.

3. Ocistite umetak i spremnik vruéom vodom i neabrazivhom spuzvom. Preostalu prljavstinu
mozete ukloniti pomoéu odmascivaca.

Napomena: Spremnik i umetak su pogodni za perilicu posuda.
Napomena: Ljepljive ostatke u umetku ili spremniku, mozete

ocistiti tako da ih napunite vruéom v odom. Stavite umetak u spremnik i potopite oko
10 minuta.

4. Ocistite unutrasnjost jedinice vru¢om vodom i neabrazivhom spuzvom.

5. Ocistite grija¢ s Cetkom za CiScenje svih ostataka hrane.

6. IskljuCite uredaj iz napajanja i pustite ga da se potpuno ohladi.

7. Provjerite jesu li svi dijelovi Cisti i suhi.

Tehnicke specifikacije
Nazivni napon: 220 - 240V 1l
Nazivna frekvencija:50/60 Hz c € Q f
Ulazna snaga: 800-1000W

Zbrinjavanje u otpad
Simbol na uredaju oznacava da se proizvod se ne smije zbrinjavati u komunalni otpad.
EU direktiva Waste of Electrical and Electronic Equipment; njem.: Elektro- und
Elektronikgerate-Abfall) o EE otpadu (2012/19/EU) je donesena, kako bi se proizvodi
reciklirali koristenjem raspolozivih optimalnih procesa recikliranja te minimizirao utjecaj
I na okoli§, tretirale opasne supstance i sprijecilo nastajanje deponija otpada. Za vise
informacija o zbrinjavanju i recikliranju ovog uredaja obratite se lokalnim vlasti.
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INSIDO

HASZNALATI UTMUTATO

Forrélevegos sutod
AF-1000.643.18.SB



Forrélevegds siitd AF-1000.643.18.SB Magyar

Orizze meg ezt a hasznalati utmutatét
CSAK HAZTARTASI HASZNALATRA

Figyelem
A készilék hasznalata el6tt figyelmesen olvassa at ezt az utmutatot, és joé allapotban &rizze meg
késébbi hasznalatra.

A Figyelem

1. Az On biztonsaga érdekében ez a késziilék megfelel a gyartas idején érvényes biztonsagi
eléirasoknak és iranyelveknek (Alacsony feszliltség iranyelv, Elektromagneses
dsszeférhetdségi iranyelv, Elelmiszerekkel érintkezd anyagokra vonatkozé alaprendelet,
kérnyezetvédelmi kdvetelmények...).

2. Ellenérizze, hogy a készlléken jelzett feszlltség (valtakozé aram) megegyezik-e a
haztartasaban talalhato feszultséggel.

3. A gyartasi orszagon kivul érvényes kildnb6z6 normak miatt javasolt ennek ellendriztetése egy
engedéllyel rendelkezd vevészolgalati kozponttal.

4. A készllék csak haztartasi hasznalatra alkalmas. Ipari hasznalat, szakszer(tlen hasznalat
vagy a hasznalati utmutato figyelmen kivil hagyasa esetén a gyarté nem vallal felel6sséget
és a garancia érvényét veszti.

5. Olvassa el és kdvesse a hasznalati itmutaté utasitasait. Orizze meg késébbi hasznalatra.

6. Ne hasznalja a készuléket sérilt kabellel vagy csatlakozdval, vagy miutan mikddési zavart
észlelt, a készllék leesett vagy mas mdédon megsérdlt. Vigye vissza a készlléket az
értékesitéhoz. Semmiképpen ne szedje szét 6nalléan a késziiléket.

7. Ne hasznaljon hosszabbité kabelt. Ha vallalja a felel6sséget egy hosszabbité kabel
hasznalataért, akkor az legyen j6 allapotban, és legyen alkalmas a késztlék teljesitményéhez.

8. Ne hagyja lelogni a kabelt.

9. A csatlakozét ne a kabelnél fogva htzza ki a konnektorbdl.

10. Kozvetlenll hasznalat utan, illetve a készulék elmozditasa és tisztitasa vagy karbantartasa
elétt huzza ki az arambol a késziléket.

11. A késziléket 8 év feletti gyerekek és korlatozott fizikai, érzékszervi vagy szellemi
képességd, illetve tapasztalattal vagy tudassal nem rendelkezé személyek csak akkor
hasznalhatjak, ha elézetes tajékoztatast kaptak arra vonatkozdélag, hogy hogyan kell
biztonsagosan hasznalni a készuléket, és tisztdban vannak a lehetséges veszélyekkel.

12. Gyermekek nem jatszhatnak a késziilékkel.

13. Tisztitasi- és karbantartasi miveleteket gyermekek csak 8 éves kor felett és felligyelet
mellett végezhetnek.

14. A készilék és a halozati kabel nem kertilhet 8 év alatti gyermekek kezébe.

15. A készilék nem alkalmas kils6 id6zit6 vagy taviranyité segitségével torténé mikodtetésre.

16. A veszélyes helyzetek elkerllése érdekében a sérlilt kabelt a gyartéval, az tigyfélszolgalat
munkatarsaval vagy hasonléan kvalifikalt személlyel kell kicseréltetni.

17. A készllék csak beltéri hasznalatra alkalmas.
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Veszély:

» A készllékhaz elektromos alkatrészeket és flitészalakat tartalmaz. Semmiképp ne
meritse vizbe, és ne Oblitse csap alatt.

« Ugyeljen ra, hogy ne keriljon viz a késziilékbe, hogy elkeriilje az aramiités vagy
rovidzarlat keletkezését.

« Afltészalakkal valé érintkezés elkerllése érdekében minden hozzavalét a tartalyba
helyezzen.

* Milkddés kdzben nem szabad eltakarni a készulék lIégbe- és kimenetét.

» Atlizveszély elkerlilése érdekében ne toltson olajat a tartalyba. Mikodés kozben nem
szabad hozzaérni a késziilék belsejéhez.

Automata kikapcsolas lizemmaéd

A készulék idézitével rendelkezik. Miutan az id6zit6 lejart, hangjelzést hall és a készulék
automatikusan kikapcsol. Kézileg is kikapcsolhatja a készuléket az id6zit6szabalyzét az dramutatd
jarasaval ellenkez6 iranyba elcsavarva ,0"-ig.

Prikaz uredaja
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1.
2.
3.
4.
5.

1d6zit6 0 - 30 perc 6. Légkimenet

Tartaly 7. Uzemijelzé lampa
Olajlevalaszto 8. Melegedésjelz6 lampa
A sutékosar fogantyuja 9. Héfokszabalyzé gomb
Halozati kabel

Els6 hasznalat el6tt

1.
2.
3.

4.

Tavolitsa el az 6sszes csomagoldéanyagot.

Tavolitson el minden matricat a készullékrol. (A tipustabla kivételével!)

Tisztitsa meg a stt6kosarat és a tartalyt forr6 mosogatészeres vizzel és egy nem surold
szivaccsal.

Megjegyzés: Ezeket az alkatrészeket mosogatdgépben is moshatja.

A készulék belsejét és kilsejét nedves torl6kenddvel tisztitsa. Ez az egészséges, zsir nélkul

sutd elektromos stitd forréd levegével mikodik. Ne téltson olajat vagy sitézsirt a sutékosarba.

Miikodés kozben

1.
2.
3.

Lapos, stabil és héallo fellleten, viztél és héforrasoktdl tavol hasznalja.

Semmiképp ne hagyja &rizetleniil az eszkdzt hasznalat kdzben.

Ez az elektromos készulék magas hével mikodik, amely égési sériléseket okozhat.
A készulék forro fellleteihez (tartaly, Iégkimenet...) ne érjen hozza.

. A késziiléket ne kapcsolja be éghetd anyagok (zsaluk, fliggénydk) vagy kiilsé héforras

(gazsutd, tlzhely, stb.) kdzelében.

. Tz esetén semmiképp ne prébalja meg vizzel eloltani a langokat. Huzza ki a késziiléket az

arambol. Zarja le a késziilék fedelét, amennyiben ez nem tul veszélyes. A langokat egy nedves
ronggyal fojtsa el.

. Ne mozgassa a késztuléket, ha abban forrd étel van.
. Ne meritse a készuléket vizbe.

FIGYELEM: Ne tsitson vizet vagy mas folyadékot a tartalyba.
Ne helyezzen semmit a készllékre.
Ez megszakitja a légaramlast, és befolyassal van a sutési folyamat eredményére.

Hasznalja a zsir nélkil siit6 elektromos sitét egészséges ételek

elkészitésére.
A zsir nélkil sit6 elektromos siitével sokféle ételt elkészithet.

1.

1.
2.
3.

lépés
Dugja be a csatlakozot egy foldelt fali konnektorba.
Ovatosan htizza ki a tartalyt a siitébél.
Tegye a hozzavalokat a sutékosarba.
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Figyelem: Ne tegyen a tablazatban megadott értéknél tobb ételt a siitékosarba.
Kulénben a kivanttol eltéré végeredményt kap.
4. Tolja vissza a tartalyt a forrélevegés sitébe.

Semmiképp ne hasznalja a tartalyt a sutékosar nélkul.

Figyelem: A tartalyt miikodés kdozben és egy ideig azutan ne érintse meg,

mivel a kilseje nagyon felforrésodik. Csak a tartaly fogantyujat érintse meg.

5. Forditsa a héfokszabalyzd gombot a kivant hémérsékletre. A helyes hémérséklet
megallapitasahoz kdvesse a hdmérsékletre vonatkozo informacidkat ebben az utmutatoban.

6. Allapitsa meg a hozzavaldi szamara megfeleld elkészitési id6t.

7. A késziilék bekapcsolasahoz az id6zitét csavarja el a megfelel6 elkészitési id6ig. Az lizemjelz6
fény vilagitani kezd. A melegedésjelz6 fény is vilagitani kezd és a beallitott hémérséklet
elérése utan kialszik. Ha a hémérséklet a beallitott érték ala csdkken, a melegedésjelz6 fény
Ujra vilagitani kezd. Ez sutés kdzben tébbszdr megismétlédik.

8. Ha a készulék hideg, hosszabbitsa meg a sutési id6t 3 perccel vagy melegitse eld Uresen kb.
4 percig.

9. Egyes ételeket a sltés felénél fel kell razni. Az ételek felrazasahoz vagy megforditasahoz
fogja meg a tartaly fogantyujat és huzza ki a készulékbdl, majd razza fel az ételeket vagy
forditsa meg azokat egy villaval (vagy ételfogdval). Tolja vissza a tartalyt a forrélevegés siitébe.

10. Az id6zit6 hangjelzéssel jelzi, ha lejart az elkészitési id6.

Huzza ki ki a tartalyt a készilékbdl, és helyezze héallo feluletre. Ellenérizze hogy az étel
atsllt-e. Ha az étel még nem sult meg, egyszerilen tolja vissza a tartalyt a készulékbe,
és hosszabbitsa meg néhany perccel az id6zitén beallitott idét.

11. Az ételeket a tartalyt kihizva vegye ki. A tartaly és az ételek forroak.

Villaval (vagy ételfogoval) vegye ki az ételeket. Nagyobb méretli vagy érzékeny ételeket egy
fogd segitségével vegye ki a siitékosarbdl. Uritse ki a siitékosarat egy talba vagy tanyérra.

2. lépés
Az alabbi tablazat az On altal elkésziteni
kivant ételek alapvet6 beadllitasait tartalmazza.

Figyelem: Tartsa észben, hogy ezek a beallitasok
tajékozodasul szolgalnak. Nem garantaljuk az elkészult étel tokéletességét, hiszen az ételek
eredetilk, szarmazasuk, alakjuk és markajuk miatt nagyon kilénbozéek.
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Tablazat:

Menii M'\:)i(r_]('g) (I\l/ﬂﬁ_) i%:ﬂgtr_ Felrégan- Figyelmeztetés
(c) | do
Krumpiri i Pomfri:
vékony fagyasztott |35 700| 9.16 | 200 [felrézand
hasabburgonya
Visatfégbg"gg’;gésgﬁ 300-700| 1120 | 200 [felrézando
haSébrt])?eriglé)ér\S;;t‘(éSSESmm) 300-800( 10-16 | 200 [felrdzandd| adjon hozzé 1/2
buhrgéinkyéasﬁgtfésgok 300-800( 18-22 | 180 |felrizandd| adjon hozzé 1/2
bﬂ?éyr(slgzlgeci%k 300-750| 12-18 | 180 |felrdzandd| adjon hozza 1/2
roszti 250 | 1518 | 180 [felrdzands
krumpligratin 500 | 15-18 | 200 [felrdzando
baromfihus
steak 100-500| 8-12 | 180
sertéskaraj  |100-500| 10-14 | 180
hamburger 100-500| 7-14 180
tészta\glszrlldéban 100-5001 13-15 | 200
csirkecomb 100-500| 18-22 | 180
csirkemell 100-500| 10-15 | 180
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Forrélevegds siitd AF-1000.643.18.SB Magyar

Orizze meg ezt a hasznalati utmutatét
CSAK HAZTARTASI HASZNALATRA

Figyelem
A készilék hasznalata el6tt figyelmesen olvassa at ezt az utmutatot, és joé allapotban &rizze meg
késébbi hasznalatra.

A Figyelem

1. Az On biztonsaga érdekében ez a késziilék megfelel a gyartas idején érvényes biztonsagi
eléirasoknak és iranyelveknek (Alacsony feszliltség iranyelv, Elektromagneses
dsszeférhetdségi iranyelv, Elelmiszerekkel érintkezd anyagokra vonatkozé alaprendelet,
kérnyezetvédelmi kdvetelmények...).

2. Ellenérizze, hogy a készlléken jelzett feszlltség (valtakozé aram) megegyezik-e a
haztartasaban talalhato feszultséggel.

3. A gyartasi orszagon kivul érvényes kildnb6z6 normak miatt javasolt ennek ellendriztetése egy
engedéllyel rendelkezd vevészolgalati kozponttal.

4. A készllék csak haztartasi hasznalatra alkalmas. Ipari hasznalat, szakszer(tlen hasznalat
vagy a hasznalati utmutato figyelmen kivil hagyasa esetén a gyarté nem vallal felel6sséget
és a garancia érvényét veszti.

5. Olvassa el és kdvesse a hasznalati itmutaté utasitasait. Orizze meg késébbi hasznalatra.

6. Ne hasznalja a készuléket sérilt kabellel vagy csatlakozdval, vagy miutan mikddési zavart
észlelt, a készllék leesett vagy mas mdédon megsérdlt. Vigye vissza a készlléket az
értékesitéhoz. Semmiképpen ne szedje szét 6nalléan a késziiléket.

7. Ne hasznaljon hosszabbité kabelt. Ha vallalja a felel6sséget egy hosszabbité kabel
hasznalataért, akkor az legyen j6 allapotban, és legyen alkalmas a késztlék teljesitményéhez.

8. Ne hagyja lelogni a kabelt.

9. A csatlakozét ne a kabelnél fogva htzza ki a konnektorbdl.

10. Kozvetlenll hasznalat utan, illetve a készulék elmozditasa és tisztitasa vagy karbantartasa
elétt huzza ki az arambol a késziléket.

11. A késziléket 8 év feletti gyerekek és korlatozott fizikai, érzékszervi vagy szellemi
képességd, illetve tapasztalattal vagy tudassal nem rendelkezé személyek csak akkor
hasznalhatjak, ha elézetes tajékoztatast kaptak arra vonatkozdélag, hogy hogyan kell
biztonsagosan hasznalni a készuléket, és tisztdban vannak a lehetséges veszélyekkel.

12. Gyermekek nem jatszhatnak a késziilékkel.

13. Tisztitasi- és karbantartasi miveleteket gyermekek csak 8 éves kor felett és felligyelet
mellett végezhetnek.

14. A készilék és a halozati kabel nem kertilhet 8 év alatti gyermekek kezébe.

15. A készilék nem alkalmas kils6 id6zit6 vagy taviranyité segitségével torténé mikodtetésre.

16. A veszélyes helyzetek elkerllése érdekében a sérlilt kabelt a gyartéval, az tigyfélszolgalat
munkatarsaval vagy hasonléan kvalifikalt személlyel kell kicseréltetni.

17. A készllék csak beltéri hasznalatra alkalmas.
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ragcsalnivalok

Proljetne rolice [100-400| 8-10 200 [Protrestifelésitottet hasznaljon

fagyasztott _ ) A B .
csirkefalatok 100-500| 6-10 200 |Protresti|elGsutottet hasznaljon

fagyasztott 100-400| 6-10 | 200 elésutéttet hasznaljon
halrudacskak

rantott sajtfalatkdk |100-400| 8-10 180 el8stitottet haszndljon

toltott zoldségek |100-400( 10 160

Siités:
sitemény 300 | 20-25 | 160 hasznaljon siit6format
: i haszndljon siitéformat /
quiche 400 | 20-22 | 180 felftijtformat
muffin 300 | 15-18 | 200 hasznaljon stt6format

hasznaljon sttéformat /

édes ragcsalnivaldk| 400 20 160 felfdjtformat

Sutési tippek

1. A kis ételek elkészitési ideje révidebb a nagyobb ételekénél.

2. Nagyobb mennyiségl ételt csak kicsivel kell tovabb sutni, kisebb mennyiséget pedig csak kicsivel
kell révidebb ideig sutni.

3. Ha a kisebb ételeket felrazza az elkészitési id6 felénél, az egyenletesen siil at, igy On a lehetd
legjobb eredményt kapja.

4. A friss burgonyahoz adjon hozza egy kevés olajat, hogy ropogds végeredményt kapjon. Az olaj
hozzaadasa utan az étel néhany perc alatt megstil a forrélevegés sutében.

5. Aforrélevegds sutében ne készitsen nagyon zsiros ételt, pl. kolbaszt.

6. Az olyan ételeket, amelyeket stitében meg lehet sitni, a forrélevegés siitében is el lehet késziteni.

7. Ahhoz, hogy a hasabburgonya ropogos legyen, 500 gramm krumpli a megfelelé mennyiség.

8. A toltott tésztabatyuk gyors és egyszerii elkészitéséhez hasznaljon kész tésztat. A kész tészta a
hazi készitéslihdz képest rovidebb el6készitést jelent.

9. Aforrélevegds siit6t kész ételek felmelegitésére is hasznalhatja.
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Tisztitas & karbantartas

Minden hasznalat utan tisztitsa meg a készuléket.

A tartaly, a sut6kosar és a készllék belseje

tapadasmentes bevonattal rendelkeznek. Ne tisztitsa ezeket fém konyhai eszk6zokkel vagy

surolo hatasu tisztitoszerekkel, mivel ezek kart okoznak a

tapadasmentes bevonatban.

1. Huzza ki a haldzati csatlakozét a konnektorbdl, és hagyja kihdini a késziléket.
Figyelem: A gyorsabb lehiilés érdekében vegye ki a tartalyt a forrélevegds sutébdl.

2. Torolje le a készlilék kiilsejét egy nedves tori6kenddvel.

3. Tisztitsa meg a sut6kosarat és a tartalyt forr6 mosogatdszeres vizzel és egy nem surolé
szivaccsal. A maradék szennyez6déseket zsiroldoval tavolitsa el.

Figyelem: A tartaly és a siitékosar mosogatdgépben moshaté.

Figyelem: Ha szennyez6dések tapadtak a tartaly vagy sttékosar belsejébe, toltse meg
forrd6 mosogatoszeres vizzel a tartalyt. Helyezze a sut6kosarat a tartalyba és aztassa 6ket
egyutt 10 percig.

. A készllék belsejét forrd vizzel és nem surolé szivaccsal tisztitsa meg.

. Egy tisztitokefe segitségével tisztitsa meg a flitdszalakat az ételmaradékoktol.

. Huzza ki a késziiléket az arambdl, és hagyja teljesen lehdilni.

. Gy6z6djon meg réla, hogy az dsszes alkatrész tiszta és szaraz.

~N o oA

Miiszaki adatok

Névleges fesziltség: 220 - 240V 1]
Névleges frekvencia: 50/60 Hz C € Qf
Bemeneti teljesitmény: 800-1000W

Artalmatlanitas
Ez a szimbolum azt jelzi, hogy az elektromos hulladékot nem szabad a haztartasi
szeméttel egydtt kidobni.
A WEEE-iranyelv (angolrél: Waste of Electrical and Electronic Equipment; magyarul:
Elektromos és Elektronikai Berendezések Hulladékai) (2012/19/EU) annak érdekében
B sziletett, hogy a késziilékeket a lehet legjobb Ujrahasznositasi technikakkal
dolgozzak fel, a kdrnyezetre gyakorolt hatas csdkkenjen, a veszélyes anyagokat megfeleld
kezelést kapjanak, és ne keletkezzenek Uj hulladékleraké helyek. Tovabbi informacidért az
elektromos és elektronikai hulladék helyes elhelyezésérdl forduljon a helyi hatésagokhoz.
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INSIDO

NAVOD NA POUZITIE

Teplovzdusna fritéza
AF-1000.643.18.SB



Teplovzdusna fritéza AF-1000.643.18.SB Slovencina

Uchovajte tento navod
Len pre pouzitie vdomacnostiach.

Upozornenie
Pred pouzitim si pozorne precitajte tento navod a uschovajte ho v dobrom stave pre buduce
pouzitie.

A Upozornenie

1. Z dévodu vasej bezpecnosti je toto zariadenie v sulade s bezpe&nostnymi predpismi a
smernicami platnymi v ¢ase vyroby (smernica o nizkom napati, elektromagneticka kompatibilita,
materialy prichadzajice do styku s potravinami, Zivotné prostredie atd'.).

2. Skontrolujte, ¢i napatie uvedené na pristroji zodpoveda napatiu v domacnosti.

3. Beruc do uvahy r6zne platné normy mimo krajiny vyroby, nechajte ich skontrolovat v
autorizovanom servisnom stredisku.

4. Tento pristroj je ur€eny iba na pouzitie v domacnosti. V pripade komeréného pouzitia,
nespravneho pouzitia alebo nedodrzania navodu na obsluhu neprebera vyrobca ziadnu
zodpovednost a zaruka straca platnost.

5. Precitajte si a dodrziavajte navod na obsluhu. Uschovajte pre budice pouZitie.

6. Nepouzivajte zariadenie s poSkodenym kablom alebo zastrékou alebo po tom, €o zariadenie
zlyhalo, spadlo alebo bolo inak poSkodené. Vratte zariadenie na miesto predaja. Zariadenie
nerozoberajte sami.

7. Nepouzivajte predizovaci kabel. Ak by ste chceli zodpovedat za pouzivanie predizovacieho
kabla, musi byt v dobrom stave a vhodné na vykon zariadenia.

8. Nenechajte kabel visiet.

9. Neodpgjajte zastréku zo zasuvky tahom za kabel.

10. Ak chcete zmenit miesto a pred Cistenim a udrzbou, pristroj okamzite po pouziti odpojte.

11. Tento pristroj m6zu pouzivat deti starSie ako osem rokov

aj osoby s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo duSevnymi schopnostami alebo
nedostatkom skusenosti a vedomosti za predpokladu, ze boli pou¢ené o bezpe¢nom
pouzivani pristroja a porozumeli nim suvisiacim rizikam.

12. Deti sa s pristrojom nesmu hrat.

13. Cistenie a udrzbu mozu vykonavat iba deti starsie ako 8 rokov a vykonavaiju tieto tkony

pod dohladom.

14. Detom mladsim ako 3 roky sa musi zabranit v pristupe k spotrebicu, pokial nie su trvalo

pod dozorom.

15. Pristroj nie je ur€eny na ovladanie externym ¢asovacom alebo samostatnym dialkovym

ovladanim.

16. V pripade poSkodenia napajacieho kabla musi byt vymeneny vyrobcom, zastupcom

zakaznickeho servisu alebo ina kvalifikovana osoba, aby nedoslo k urazu.

17. Pristroj je ur€eny len na pouzitie v interiéri.
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Nebezpecenstvo:

* Kryt obsahuje elektrické komponenty a vykurovacie telesa. Nikdy ho neponarajte do
vody ani ho neplachnite pod te¢uicou vodou.

» Zabrante vniknutiu tekutin do zariadenia, aby ste zabranili drazu elektrickym pradom
alebo skratu.

» Do nadrze sa musia pridavat vSetky prisady, aby sa zabranilo akémukolvek kontaktu
s vykurovacimi prvkami.

* Pocas prevadzky nesmie byt zakryty privod a vystup vzduchu.

+ Nenaplihiajte nadrz olejom, aby ste predisli riziku poZiaru.

» Pocas prevadzky sa nedotykajte vnutornej strany zariadenia.

Automaticky uzatvaraci mechanizmus

Tento pristroj je vybaveny obmedzovacom teploty. Po uplynuti nastaveného ¢asu zacne zvonit
zvonenie a pristroj sa automaticky vypne. Mézete ho vypnut’ aj ruéne otocenim Ciselnika ¢asovaca
proti smeru hodinovych ruciciek na "0".

Prehrlad pristroja:
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1. Casovaé 0-30 Min 6. Vyvod vzduchu

2. Nadoba 7. Kontrolka napajania
3. Odlucovac oleja 8. Kontrolka zahrievania
4. Rukovat fritovacej vliozky 9. Tlacitko teploty

5. Sietovy kabel

Pred prvym pouzitim:

1. Odstrante vSetok obalovy material.

2. V8etky nalepky a etikety odstrarite zo zariadenia. (S vynimkou typového Stitku!)

3. Vydcistite vloZku a nadrz horucou vodou a neabrazivnou Spongiou.
Poznamka: Tieto Casti sa daju vycistit aj v umyvacke riadu.

4. Pristroj Cistite zvnutra aj zvonku makkou handri¢kou. Tato zdrava, beztukova fritéza je
pohanana horucim vzduchom. Nenapliujte fritovaci ké$ s olejom alebo tukom na fritovanie.

Pocas prevadzky

1. Pouzivajte na rovhom a stabilnom povrchu na teplom odolnom povrchu mimo vody a
akychkolvek zdrojov tepla.

2. Nenechavajte zariadenie bez dozoru pocas pouzivania.

3. Tento elektricky spotrebi€ pouziva vysoké teploty, ktoré mozu viest k popaleniu. Nedotykajte
sa horucich povrchov zariadenia (nadrz, vystup vzduchu ...).

4. Nezapinajte pristroj v blizkosti horfavych materialov (rolety, zaclony) alebo vonkajsieho zdroja
tepla (plynovy sporak, varna doska atd'.).

5.V pripade poziaru nesmie byt plamen nikdy haseny vodou. Odpojte pristroj po kazdom pouziti
z elektrickej zasuvky. Ak to nie je prili§ nebezpecné, zatvorte veko. Uduste plamene vihkou
handrou.

6. Ak spotrebi€ obsahuje horuce jedlo, nesmie sa s nim hybat.

7. Pristroj nikdy neponarajte do vody.

POZOR: Nadobu nenapliiajte vodou ani inymi tekutinami.
Na zariadenie ni¢ nepokladajte.
To preru8i prudenie vzduchu a ovplyvni vysledok vyprazania.

Pouzivajte beztukovu fritézu na zdravé stravovanie
Vdaka beztukovej elektrickej fritéze si mozete pripravit' vela ingrediencii.

Krok 1

1. Pripojte sietovu zastr€ku k uzemnenej elektrickej zasuvke.
2. Opatrne vytiahnite nadrz z fritézy.
3. VloZte ingrediencie do koSika.
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Upozornenie: Nedavajte do viozky vaésie mnozstvo, ako je
uvedené v tabulke. Inak bude ovplyvnena kvalita koneéného
vysledku.

4. Zasunte nadrz spat do fritézy s horucim vzduchom.

Nikdy nepouzivajte nadrz bez vlozky.

Upozornenie: Po¢as prevadzky a na nejaky ¢as potom by sa

nadrz nemala dotykat’ , pretoze vonkajsia teplota je velmi horuca.

Nadrz drzte iba za rukovat’.

5. Otocte termostat na pozadovanu teplotu. Spravnu teplotu zistite podfa informacii o
teplote v tejto prirucke.

6. Urcte Cas pripravy ingrediencii.

7. Ak chcete jednotku zapnut, otoc¢te ovladaci gombik ¢asovaca na poZadovany as pripravy.
Indikator prevadzky sa rozsvieti. Indikator kurenia sa tiez rozsvieti a zhasne, ¢o sa dosiahne
nastavena teplota. Ked teplota klesne pod nastavenu hodnotu, rozsvieti sa indikator
zahrievania. Po€as vyprazania sa to niekolkokrat opakuje.

8. Ak je zariadenie studené, nechajte ho dalSich 3 minuty alebo ho nechajte zohriat’ asi 4 minuty
bez obsahu.

9. Niektoré ingrediencie sa musia pretrepat do polovice doby varenia. Ak chcete potriast alebo
invertovat ingrediencie, uchopte nadrz za rukovat a vytiahnite ju zo zariadenia, potraste ju
alebo ju otocte vidlickou (alebo klieStami). Zasurite nadrz spat do fritézy s horicim vzduchom.

10. Ked zaznie bzuciak, nastaveny ¢as varenia vyprsal.Vytiahnite nadobu na vyprazanie zo

zariadenia a umiestnite ju na ziaruvzdorny povrch. kontrolujte ¢€i je pokrm uvareny. Ak prisady
este nie su pripravené, jednoducho zasurite nadrz spat do zari