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Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor Verwendung des Gerats sorgfaltig durch und bewahren
Sie sie zur spateren Verwendung auf.

BEWAHREN SIE DIESE BEDIENUNGSANLEITUNG AUF

Das Gerat ist fur den Gebrauch im Haushalt und in Bereichen wie den Folgenden bestimmt:

— Mitarbeiterkiichen in Geschaften, Blros und anderen Arbeitsumgebungen;

— landwirtschaftliche Betriebe;

— Hotels, Raststatten und andere Wohneinrichtungen (zur Verwendung durch Gaste bzw.
Bewohner);

— Fruhstlckspensionen.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Bei der Verwendung von elektrischen Geraten sind grundlegende Sicherheitshinweise zu
beachten, einschliel3lich der folgenden:
1. Lesen Sie alle Anweisungen.
2. Beruhren Sie keine hei’en Oberflachen.
3. Um einen Stromschlag zu vermeiden, tauchen Sie Gerat, Netzkabel oder Netzstecker nicht in
Wasser oder andere Flussigkeiten.
4. WARNUNG: Dieses elektrische Gerat ist mit einer Heizfunktion ausgestattet. Deshalb kénnen
neben den Funktionsoberflachen auch andere Oberflachen sehr heil® werden. Da Temperaturen
individuell wahrgenommen werden, muss dieses Gerat mit VORSICHT verwendet werden.
Dieses Gerat darf ausschlieBlich an den daflir vorgesehenen Griffen und Griffflachen berthrt
werden. Schitzen Sie sich stets vor Hitze, beispielsweise mit einem Handschuh oder ahnlichem.
Andere Oberflachen als die vorgesehenen Griffflachen missen ausreichend abkulhlen, bevor sie
beruhrt werden kdonnen.
5. Ziehen Sie nach dem Gebrauch oder vor der Reinigung den Netzstecker aus der Steckdose.
Lassen Sie das Gerat abkihlen, bevor Sie Teile anbringen oder
entfernen.
6. Typ Y: Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es durch den Hersteller, Vertriebspartner
oder ahnlich qualifiziertes Fachpersonal ersetzt werden, um Gefahren zu vermeiden.
7. Die Verwendung von Zubehor, welches nicht vom Hersteller empfohlen wird, kann
Verletzungen verursachen.
8. Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.
9. Lassen Sie das Netzkabel nicht Gber Tisch- bzw. Arbeitsflachenkanten hangen und nicht mit
heilRen Oberflachen in Berihrung kommen.
10. Platzieren Sie das Gerat nicht auf oder in der Nahe von Gas- oder Elektroherden sowie in
Backofen.
11. Im Umgang mit einem Gerét, das heiRes Ol oder andere heilte Fliissigkeiten enthalt, ist
grolte Vorsicht geboten.

12. Der Netzstecker muss mit dem Gerat verbunden sein, bevor Sie den Netzstecker in eine
Steckdose stecken. Um das Gerat auszuschalten, drehen Sie den Regler auf ,OFF“ und
ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

13. Verwenden Sie das Gerat ausschlie3lich flir den vorgesehenen Zweck.

14. Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder einem Mangel an Erfahrung und Wissen
verwendet werden, wenn diese beaufsichtigt werden oder bezliglich des sicheren Gebrauchs
des Gerats unterwiesen wurden und die damit verbundenen Gefahren verstanden haben.
Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und Wartung durfen nicht von Kindern



durchgefuhrt werden, es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und werden beaufsichtigt.

15. Bewahren Sie Gerat und Netzkabel aul3erhalb der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren
auf.

16. Das Gerat darf nicht mithilfe einer externen Zeitschaltuhr oder einem separaten
Fernwirksystem betrieben werden.

EINLEITUNG

Diese neuartige HeiBluftfritteuse ermdoglicht eine einfache und gesunde Zubereitung lhrer
Lieblingsspeisen. Dank einer sehr schnellen Heilluftzirkulation und einem Obergrill kdnnen
verschiedenste Gerichte zubereitet werden. Die HeiRluftfritteuse Uberzeugt durch eine
Rundumerhitzung, wodurch die meisten Zutaten auch ohne Ol zubereitet werden kénnen.

BESCHREIBUNG DER BESTANDTEILE (Abb. 1)
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-Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder einem Mangel an Erfahrung und Wissen
verwendet werden, wenn diese beaufsichtigt werden oder bezlglich des sicheren Gebrauchs
des Gerats unterwiesen wurden und die damit verbundenen Gefahren verstanden haben. Kinder
dirfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und Wartung darfen nicht von Kindern
durchgefuhrt werden, es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und werden beaufsichtigt.

- Bewahren Sie Gerat und Netzkabel auerhalb der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren auf.



- Das Gehause enthalt Heizelemente und elektrische Komponenten. Tauchen Sie es niemals in
Wasser und spulen Sie es niemals unter flieRendem Wasser ab.

- Vermeiden Sie das Eindringen von Wasser oder anderen Flussigkeiten in das Gerat, um einen
Stromschlag zu verhindern.

- Geben Sie die Zutaten stets in den Frittierbehalter, damit sie nicht mit den Heizelementen in
Beruhrung kommen.

- Decken Sie den Luftein- und Luftauslass wahrend des Betriebs nicht ab.

- Befiillen Sie den Frittierbehalter nicht mit Ol: Brandgefahr!

- Beruhren Sie die Innenseite des Gerats wahrend des Betriebs nicht.

Wahrend des Betriebs kdnnen Teile des Gerats eine hohe Temperatur erreichen.

WARNHINWEISE

- Prifen Sie, ob die Voltangabe auf dem Gerat mit der ortlichen Netzspannung Gbereinstimmt.

- Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Netzkabel, der Netzstecker oder andere Bestandteile

beschadigt sind.

- Lassen Sie ein beschadigtes Netzkabel ausschlieRlich von qualifiziertem Fachpersonal
reparieren oder ersetzen.

- Halten Sie das Gerat von heilden Oberflachen fern.

- Mit nassen Handen darf der Netzstecker nicht eingesteckt und das Bedienfeld nicht verwendet

werden.

- Stellen Sie das Gerat nicht direkt an eine Wand oder andere Gerate. Halten Sie zu allen Seiten
einen Mindestabstand von 10 cm ein.
Legen oder stellen Sie nichts auf das Gerat.

- Verwenden Sie das Gerat nicht fir einen anderen Zweck als jenen, der in dieser

Bedienungsanleitung beschrieben ist.

- Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt, wenn es in Betrieb ist.

- Wahrend des Betriebs entweicht heiller Dampf aus dem Luftauslass. Halten Sie Hande und
Gesicht vom Dampf fern.
Seien Sie ebenso vorsichtig, wenn Sie den Frittierbehalter entnehmen, da heilRer Dampf
entweicht.

- Samtliche zugangliche Oberflachen kénnen wahrend des Betriebs heily werden (Abb. 2)

- Ziehen Sie sofort den Netzstecker, wenn Sie bemerken, dass dunkler Rauch aus dem Geréat
entweicht. Warten Sie, bis kein Rauch mehr austritt, bevor Sie den Frittierbehalter aus dem
Gerat nehmen.

1
- Q Dieses Gerat erfullt die Anforderungen des LFGB und ist fur den Kontakt mit Lebensmitteln

geeignet.

- ﬁ Dieses Produkt ist nur fir den Haushaltsgebrauch und den Gebrauch in Innenrdumen

bestimmt.

A\

- Wahrend des Betriebs der Heilluftfritteuse entweicht heiler Dampf aus dem Luftauslass.

Halten Sie Hande und Gesicht in einem sicheren Abstand zum Dampf und zum Luftauslass.
Seien Sie ebenso vorsichtig, wenn Sie den Frittierbehalter entnehmen, da heifler Dampf
entweicht.



Achtung

- Stellen Sie sicher, dass sich das Gerat auf einer waagerechten, ebenen und stabilen Oberflache

befindet.

- Dieses Gerat ist nur fir den Haushaltsgebrauch bestimmt. Es ist flir eine Verwendung in
Umgebungen wie Mitarbeiterklichen, landwirtschaftlichen Betrieben, Raststatten oder anderen
Nichtwohngebauden mdglicherweise nicht geeignet. Ebenso ist es nicht dafir bestimmt von
Gasten in Hotels, Raststatten, Fruhstlickspensionen und anderen Wohngebauden verwendet
zu werden.

- Wird das Gerat unsachgemal, fir gewerbliche oder halbgewerbliche Zwecke oder nicht gemaf
der Bedienungsanleitung verwendet, erlischt die Garantie und wir behalten uns vor, keinerlei
Haftung fir entstandene Schaden zu Ubernehmen.

- Trennen Sie das Gerat stets vom Stromnetz, wenn Sie es nicht verwenden.

- Das Gerat muss ca. 30 Minuten abkihlen, bevor es sicher berthrt oder gereinigt werden kann.

Automatisches Ausschalten

Dieses Gerat verfugt Uber eine Zeitschaltuhr. Sobald diese den Wert Null erreicht hat, ertont ein
Signalton und das Gerat schaltet sich automatisch aus. Drehen Sie den Zeitregler gegen den
Uhrzeigersinn auf Null, um das Gerat manuell auszuschalten.

Vor der erstmaligen Inbetriebnahme

1. Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial.

2. Entfernen Sie samtliche Aufkleber oder Etiketten vom Gerat.

3. Reinigen Sie Frittierbehalter und Gitterboden grindlich mit heiRem Wasser, etwas Spulmittel
und einem nicht-scheuernden Schwamm.

4. Wischen Sie das Gerat innen und auflen mit einem feuchten Tuch ab.

Dies ist eine HeiBluftfritteuse, die ohne Ol, sondern nur mit HeiBluft erhitzt wird. Befiillen

Sie den Frittierbehalter nicht mit Ol oder Frittierfett.

Hinweis: Wenn die HeiBluftfritteuse zum ersten Mal erhitzt wird, kann es zu leichter Rauch-
oder Geruchsentwicklung kommen. Dies ist bei vielen zu erhitzenden Geraten der Fall. Es
mindert nicht die Sicherheit Ihres Gerats.

Vor dem Gebrauch

1. Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, waagerechte und ebene Oberflache.
Stellen Sie das Gerat nicht auf eine Oberflache, die nicht hitzebestandig ist.
2. Setzen Sie den Gitterboden in den Frittierbehalter ein (Abb. 5).
Geben Sie kein Ol oder andere Fliissigkeiten in den Frittierbehlter.
Decken Sie das Gerait nicht ab, da ansonsten der Luftstrom unterbrochen und das
Frittierergebnis beeintrachtigt wird.

Verwendung des Gerats

Mit der Olfreien HeiBluftfritteuse kann eine Vielzahl von Zutaten verarbeitet werden.



HeiBluftfrittieren

1. Verbinden Sie den Netzstecker mit einer geerdeten Wandsteckdose.
2. Ziehen Sie den Frittierbehalter vorsichtig aus der Heilluftfritteuse.
3. Geben Sie die Zutaten in den Frittierbehalter.
4. Schieben Sie den Frittierbehalter wieder in die Heilluftfritteuse.
Achten Sie darauf, dass dieser auf die Fihrungen in der Heil3luftfritteuse passt.
Verwenden Sie den Frittierbehalter niemals ohne den Gitterboden.

Achtung: Beriuhren Sie den Frittierbehalter nicht wahrend des Betriebs sowie einige Zeit
danach, da er sich stark erhitzt. Halten Sie den Frittierbehalter ausschlieBlich am Griff.

5. Bestimmen Sie die bendtigte Zubereitungszeit der Zutat (siehe Abschnitt ,Einstellungen®).

6. Manche Zutaten missen nach der Halfte der Zubereitungszeit geschuttelt werden (siehe
Abschnitt ,Einstellungen®). Ziehen Sie dazu den Frittierbehalter am Griff aus dem Gerat und
schitteln Sie ihn. Schieben Sie den Frittierbehalter dann wieder in die HeiBluftfritteuse.

Tipp: Wenn Sie den Zeitregler auf die Hélfte der benétigten Zubereitungszeit einstellen, héren
Sie den Signalton, wenn die Zutaten geschilittelt werden miissen. In diesem Fall miissen Sie
jedoch den Zeitregler nochmals auf die verbleibende Zubereitungszeit einstellen.

7. Wenn ein Signalton ertont, ist die Zubereitungszeit abgelaufen. Ziehen Sie den Frittierbehalter
aus dem Gerat.
Hinweis: Sie konnen das Gerat auch manuell abschalten. Drehen Sie dazu den Zeitregler auf 1.

8. Kontrollieren Sie, ob die Zutaten fertig zubereitet sind.
Sind die Zutaten noch nicht fertig, schieben Sie den Frittierbehalter einfach zurick in das Gerat
und stellen Sie weitere Minuten ein.

9. Um die Zutaten zu entnehmen (z. B. Pommes frites), ziehen Sie den Frittierbehalter aus dem
Gerat und stellen Sie ihn auf eine hitzebestandige Oberflache.

Leeren Sie den Frittierbehalter nicht aus, solange sich der Gitterboden noch darin
befindet. Ansonsten kann iiberschiissiges Ol, das sich am Boden des Frittierbehilters
angesammelt hat, auf die Zutaten tropfen.

Frittierbehalter und Frittiergut sind heiR. Je nach Zutat kann Dampf aus dem
Frittierbehalter entweichen.

10. Leeren Sie den Inhalt des Frittierbehalters in eine Schiissel oder auf einen Teller.

11. Gleich nachdem eine Portion fertig frittiert wurde, kann eine Weitere in der Heil3luftfritteuse
zubereitet werden.

12. Nach der Halfte der eingestellten Zeit ertént ein 5-maliger Signalton und die jeweilige
Programmtaste blinkt.



Einstellungen

Orientieren Sie sich bei der Auswahl der Grundeinstellungen an Abb. 2.
Hinweis: Bitte beachten Sie, dass diese Einstellungen lediglich der Orientierung dienen. Da sich

Zutaten in Herkunft, GroRe, Form und Marke unterscheiden, konnen wir fiir die optimale

Einstellung lhrer Zutaten nicht garantieren.

Da sich die Luft im Gerat sehr schnell erhitzt, beeintrachtigt eine kurze
Entnahme des Frittierbehalters wahrend der Zubereitung den Frittierprozess kaum.
Zur Zeit- und Temperatureinstellung siehe Abb. 2.

Abb. 2

Tipps:

Kleinere Zutaten bendtigen in der Regel eine kiirzere Frittierzeit als gré3ere.

GréBere Mengen an Zutaten bendtigen nur eine geringfiigig lédngere Zubereitungszeit. Kleinere
Mengen an Zutaten bendtigen nur eine geringfligig kiirzere Zubereitungszeit.

Das Schilitteln kleinerer Zutaten nach der Hélfte der Zubereitungszeit sorgt fiir ein optimales
Ergebnis und kann verhindern, dass sie ungleichméRig frittiert werden.

Wenden Sie frische Kartoffeln in etwas Ol, um knusprige Kartoffeln zu erhalten. Frittieren Sie
die Zutaten in der HeiB3luftfritteuse innerhalb weniger Minuten, nachdem Sie das Ol hinzugefiigt
haben.

Bereiten sie keine fettigen Speisen, wie etwa Wiirstchen, in der Heil3luftfritteuse zu.

Snacks, die in einem Ofen zubereitet werden kénnen, kénnen auch in der Heil3luftfritteuse
zubereitet werden.

Nehmen Sie optimalerweise 500 g Pommes frites fiir ein knuspriges Ergebnis.

Verwenden Sie vorgefertigten Teig, um gefiillte Snacks schnell und einfach zuzubereiten.
Vorgefertigter Teig bendtigt zudem eine kiirzere Zubereitungszeit als selbstgemachter Teig.
Setzen Sie eine Back- oder Auflaufform in die HeiBluftfritteuse, wenn Sie Kuchen, Quiches,
empfindliche oder gefiillte Zutaten zubereiten méchten.

Sie kbnnen die Heillluftfritteuse zudem dazu verwenden, Zutaten erneut zu erwdrmen. Um
Zutaten erneut zu erwdrmen, stellen Sie die Temperatur fiir bis zu 10 Minuten auf 160 °C.



- Es wird empfohlen, die halbe Zubereitungszeit einzustellen und danach den Inhalt umzudrehen.
Dadurch wird ein besseres Ergebnis erzielt.

Reinigung

Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch.

Verwenden Sie zur Reiniqung des Frittierbehdlters und des beschichteten Gitterbodens

keine Kiichenutensilien aus Metall oder scheuernde Reinigungsmaterialien, da ansonsten

die Antihaftbeschichtung beschadigt werden kann.

1. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Wandsteckdose und lassen Sie das Gerat abkuihlen.
Hinweis: Entnehmen Sie den Frittierbehalter, damit die Heiluftfritteuse schneller abkuihlt.

2. Wischen Sie das Gehause des Gerats mit einem feuchten Tuch ab.

3. Reinigen Sie Frittierbehalter und Gitterboden mit heiRem Wasser, etwas Spulmittel und einem
nicht-scheuernden Schwamm.
Sie konnen entfettende Flissigkeiten verwenden, um verbleibende Verschmutzungen zu
entfernen.
Tipp: Um hartnédckige Verschmutzungen zu lésen, fiillen Sie den Frittierbehélter mit heilem
Wasser und etwas Spllmittel. Geben Sie den Gitterboden in den Frittierbehélter und lassen Sie
das Ganze rund 10 Minuten einwirken.

4. Reinigen Sie die Innenseite des Gerats mit heillem Wasser und einem nicht-scheuernden
Schwamm.

5. Reinigen Sie das Heizelement mit einer Reinigungsbirste, um Lebensmittelriickstande zu
entfernen.

Aufbewahrung

1. Ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie das Gerat abkuhlen.
2. Stellen Sie sicher, dass alle Teile sauber und trocken sind.

Umwelt

Entsorgen Sie das Gerat am Ende seiner Lebensdauer nicht im Hausmull. Entsorgen Sie es
stattdessen an einer offiziellen Recycling-Sammelstelle. So helfen Sie, die Umwelt zu erhalten.

Garantie und Service

Sollten Sie Serviceleistungen oder Informationen bendtigen bzw. es zu Stérungen kommen,
wenden Sie sich an lhren oértlich zustandigen Kundendienst.



Storungsbehebung

Stdrung

Maogliche Ursache

Behebung

Die HeiRluftfritteuse
funktioniert nicht.

Das Gerat ist nicht eingesteckt.

Stecken Sie den Netzstecker in eine geerdete Wandsteckdose.

Der

eingestellt.

Zeitregler wurde nicht

Drehen Sie den Zeitregler auf die gewlinschte Zubereitungszeit,

um das Gerat einzuschalten.

Die Zutaten sind nach
Ablauf der Zeit nicht

fertig zubereitet.

Im Frittierbehalter befindet eine
zu groRe Menge an Zutaten.

Geben Sie weniger Zutaten in den Frittierbehalter. Kleinere

Portionen werden gleichmaRiger frittiert.

Die eingestellte Temperatur ist

zu niedrig.

Drehen Sie den Temperaturregler auf die nétige Temperatur
(siehe Abschnitt ,Einstellungen® im Kapitel ,Verwendung des

Gerats®).

Die Zubereitungszeit ist zu

kurz.

Drehen Sie den Zeitregler auf die nétige Zubereitungsdauer
(siehe Abschnitt ,Einstellungen® im Kapitel ,Verwendung des

Gerats®).

Die Zutaten sind

ungleichmaRig frittiert.

Bestimmte Arten von Zutaten
missen nach der Halfte der
Zubereitungszeit  geschuttelt

werden.

Zutaten, die Ubereinander liegen (z.B. Pommes frites), miissen
nach der Halfte der Zubereitungszeit geschuttelt werden (siehe

Abschnitt ,Einstellungen” im Kapitel ,Verwendung des Gerats").

Frittierte Snacks sind
nach Ablauf der
Zubereitungszeit nicht

knusprig.

Die Speisen, die Sie zubereiten

mochten, sollten in  einer
herkdmmlichen Fritteuse frittiert

werden.

Achten Sie darauf, dass die Speisen im Ofen zubereitet werden
kénnen, und bestreichen Sie sie fir ein knuspriges Ergebnis mit

etwas Ol.

Der Frittierbehalter lasst
sich nicht richtig in das
Geréat schieben.

Es befinden sich zu viele
Zutaten im Frittierbehalter.

Fillen Sie den Frittierbehalter maximal bis zur MAX-Anzeige.

Der Gitterboden ist nicht richtig
in den Frittierbehalter

eingesetzt.

Driicken Sie den Gitterboden in den Frittierbehalter, bis er horbar

einrastet.

Weilter Rauch
entweicht aus dem

Gerat.

Sie bereiten fettige Speisen zu.

Wenn fettige Zutaten in der HeiBluftfritteuse zubereitet werden,
tropft eine gréRere Menge Ol in den Frittierbehalter. Das Ol
verursacht weilRen Rauch und der Frittierbehalter erhitzt sich
mehr als sonst. Dies beeintrachtigt weder das Gerat noch das

Frittierergebnis.

Der Frittierbehalter enthalt Fett

vom letzten Gebrauch.

Weiler Rauch entsteht durch die Erhitzung von heilRem Fett im
Frittierbehalter. Achten Sie darauf, den Frittierbehalter nach

jedem Gebrauch zu reinigen.

Frische Pommes frites
sind
frittiert.

ungleichmaRig

Die

wurde verwendet.

falsche Kartoffelsorte

Verwenden Sie frische festkochende Kartoffeln.

Die Pommes frites wurden nicht
ausreichend abgespdlt, bevor
Sie sie in den Frittierbehalter
gegeben haben.

Spllen Sie die Pommes frites gut ab, um die Starke zu entfernen.

Die frischen Pommes
frites sind nach Ablauf
der Zubereitungszeit

nicht knusprig.

Wie knusprig die Pommes frites
werden, hangt davon ab, wie
viel Wasser und Ol an den
Pommes frites haftet.

Trocknen Sie die Pommes frites gut ab, bevor Sie Ol hinzufiigen.

Fur ein knuspriges Ergebnis schneiden Sie die Pommes frites in

feinere Streifen.

Fir ein knuspriges Ergebnis fiigen Sie ein klein wenig Ol hinzu.




TECHNISCHE DATEN:

Spannung/Frequenz

220-240 V, 50/60 Hz

Nennleistung

1200 W

Leistung in Standby

0,3 W, gesetzliche Vorgabe < 0,8 W

Fassungsvermogen des

Frittierbehalters 3,51
Einstellbare Temperatur 80-200 °C
Timer 0-60 Minuten

Leuchtmittel

LED-Display: 13 x LED je 80 mW, 2,8-3,4 V Gleichstrom.
Leuchtmittel nicht durch den Benutzer austauschbar.

Schutzklasse gegen

Kl I
elektrischen Schlag asse
Schutzart IPX0
Netzkabellange 75cm

Ordnungsgemale Entsorgung des Produkts

Das hier angefiihrte und auf dem Gerat angebrachte Symbol bedeutet, dass das
Gerat als Elektro- oder Elektronikgerat eingestuft wurde. Es darf am Ende seiner
Nutzungsdauer nicht mit anderen Haushalts- oder Gewerbeabfallen entsorgt werden.
Die EU-Richtlinie Uber Elektro- und Elektronikaltgerate (2012/19/EU) wurde
eingefuhrt, um Gerate unter Anwendung der optimalen zur Verfligung stehenden
Verwertungs- und Recyclingverfahren wiederzuverwerten. So werden gefahrliche
Substanzen korrekt gehandhabt, der Umwelteinfluss minimiert und Deponien
vermieden. Fur Informationen Uber die korrekte Entsorgung von Elektro- oder
Elektronikgeraten, kontaktieren Sie bitte Ihre ortlichen Behorden.
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Mpeaon ynotpeba Ha ypega BHUMATENHO MPOYETETE Te3W WHCTPYKUMM 3a eKkcnroatauust u rm
3anaseTe 3a No-KbCHO MONn3BaHe.

3AMNA3ETE TE3W UHCTPYKLIUU 3A EKCIIJTOATALUA

YpenbT € npeaHasHadeH 3a ynotpeba B LOMAKMHCTBOTO M HA MECTa KaTo CnegHuTe:

— KYXHW 3a CAYXUTENN B MarasvHu, ocpmcn n gpyrn pabotHu cpeau;

— CErCKOCTOMNAHCKN NpeanpusaTus;

— XOTenu, MecTa 3a napkupaHe M ApyrMm MecTa 3a HacTaHsiBaHe (3a nonsBaHe OT roCTU MIu
oburtarenu);

— MAaHCUOHWM CbC 3aKycka.

BAXHW YKA3AHUA 3A BE3OINACHOC

Mpn nanonasaHe Ha enekTpuyeckn ypean Tpsibea ga ce cna3BaTt HAKOM OCHOBHM yKasaHus 3a

6e30nacHOCT, BKNHOYNTENHO:

1. MNpo4veTeTe BCUYKN MHCTPYKLNMN.

2. He gokocanTe ropeLwy noBbLPXHOCTH.

3. 3a na nsberHeTe TOKOB yaap, He nNoTansnTe ypeaa, 3axpaHBalums kaben unu wencena BbB

BOAA UNK APYrn TEYHOCTW.

4. MPEOYMPEXOEHWME: To3n enektpuyeckn ypen € cHabaeH ¢ dyHkums 3atonnsHe. ETo 3awo

Hapep ¢ PyHKUMOHANHNTE NOBLPXHOCTU M APYrN NOBBbPXHOCTM MOraT 3Ha4YMTENHO da ce

HaropeLdaT. Tbi KaTo TeMnepaTtypaTa ce Bb3npnema cybekTnBHO, To3M ypeq Tpsibea aa ce

nonsea ¢ nosuweHo BHUMAHWE. Tosu ypeq TpsbBa ga ce xBawa camo Ha npeaBuaeHuTe 3a

TOBa APBXKKN N NOBLPXHOCTU. HenpekbCcHaTo n3nonasamTe TONMMHHA 3alumTa, Hanpumep

pbkasuua unm nogobHo. OctaBeTe OCTaHaNMTE NOBbPXHOCTU OCBEH NpeaBnaeHMTE 3a XBalllaHe

Aa ce oxnagAaT AocTaTbyHO, Npeau Aa rm 4OKOCHETE.

5. Cnen ynotpeba unu npeam nouncTBaHe naabpnanTe wencena ot kKoHtakta. OctaBeTe ypena

Aa ce oxnaau, npeau aa npubasare nnu

OTCTpaHsABaTe YacTMu.

6. Tun Y: Ako 3axpaHBalmnAT Kaben e noBpeneH, Tom Tpsabea ga ce CMeHN OT NPOU3BOAUTENS,

anctpmnbyTopa nnu oT cneumanuampaH nepcoHan ¢ nogobHa kesanudukauus, 3a aa ce nsberHar

OMacHOCTMW.

7. \anona3BaHeToO Ha NpuHaLMNEXHOCTU, KOUTO HE ca NpenopbYaHu OT NPOM3BOAUTENS, MOXe

Aa NPUYNHN HapaHABaHUS.

8. He nanonseanTte ypega HaBbH.

9. He ocrtaBsaiTe 3axpaHBaluma kaben ga BMcu Hag pbboBe Ha macu unu NNoToee 1 Aa Bnu3a B

KOHTaKT C ropeLyy NoBbPXHOCTU.

10. He nocTaBanTte ypena Bbpxy nnun B 6nm3ocT 40 ra3oBu UNN enekTPUYEcKn NeYkn, Kakto 1 BbB

DypHN.

11. MNMpwn GopaBeHe C ypen, KOUTO CbAbpKa ropeLlo ONvo U OPYrn ropeLLmn TEYHOCTH, €

HeobXxo4MMO M3KMYUTENHO BHUMAHME.

12. WWencenbT TpsibBa ga e cBbp3aH C ypeaa, Npeauv Aa BKYnUTe Lwencena B KOHTakT. 3a ga
N3KNunTe ypeaa, 3aBbpTeTe perynartopa Ha ,OFF* n nsgbpnanTe wencena ot KOHTaKTa.

13. ManonsBanTte ypeaa camo no npegHasHadeHume.

14. YpeaobT MOXe Aa ce u3nonsea oT fgeua Hag 8 roguHu, Kakto 1 OT fnua C HaMmareHu
PU13NYECKN, CETUBHN UINTM YMCTBEHM CMOCOBHOCTM UMK C NUMNCca Ha ONUT N NO3HAHUS, ako Te
ca noa Hag3op unm ca Grunu MHCTPYKTUPaHM OTHOCHO Ge3onacHarta ynotpeba Ha ypena u ca
pa3bpanu cBbp3aHMTE C ToBa onacHocTu. [leua He 6uBa ga cu urpasaT ¢ ypeaa.
MouncTBaHETO M NogapbXKaTa He TpsbBa ga ce n3BbpLUBAT OT Aela OCBEH ako He ca Mno-
ronemu OT 8 roguMHu 1 ca rnog Haasop.



15. CbxpaHsaBanTe ypena v 3axpaHBalius kaben Ha MACTO, HEAOCTBMNHO 3a [ela Ha Bb3pacT
nopa 8 rognHwn.

16. YpeabT He OmBa ga ce nonsBa C BbHLIEH TauMep Unu oTaenHa cucrtema 3a ANCTaHUMOHHO
ynpasneHue.

BbBEAEHUE

To3un nHoBaTUBEH HPUTIOPHUK C ropeLy, Bb3ayX NpaBu NPUroTBSIHETO Ha NtobummTe Bu AcTusa necHo
n 3gpaBocnoBHo. bnarogapeHne Ha MHoro Gbp3arta uMpkynauus Ha ropeLl Bb3gyx M ropHata
ckapa MoOXe [a ce MpuroTes ronsiMo pasHoobpasne oT AcTus. pUTIOPHUKBT C ropeLy, Bb3ayx
BrneyatnsBa C LANOCTHO HarpsiBaHe, KOETO O3HayaBa, Ye MOBEYeTO CbCTaBKM MoraT ga ce
npuroTeBAT 6e3 onuo.

OMUCAHUE HA KOMIMNOHEHTUTE (dwr. 1)

KoHTposeH manen rﬁlﬂ

N3xon 3a Bb3AYX

00000000
Q00ooon
00000000

Noan fruar

CbJ1 32 ThpIKEHE

Dalrina renls

Pemernpuna ocHOBa

MHandla

Hpbxka

BaxHo!

OnacHocT

-YpeabT MOXe Aa ce M3nonsea oT Aeua Hag 8 roanHu, KakTo U OT nuua ¢ HaManeHn usndecku,
CETUBHW NN YMCTBEHU CMOCOBHOCTU UMK C NUMCca Ha ONUT M NO3HaHWS, ako Te ca NoA Haa3op
nnm ca 6unNn NHCTPYKTUPaHN OTHOCHO B6e3onacHarta ynotpeba Ha ypeaa n ca pasbpanu
CBbp3aHuTe C ToBa onacHocTu. [leua He 6uBa aa cu urpaar ¢ ypeaa. lNoyncreaHeTo m
nogapbXkaTa He TpsibBa 4a ce M3BbpLIBAT OT AeLa OCBEH ako He ca No-rofiemMun oT 8 roguHu u ca
noa Haasop.

- CbxpaHsiBanTe ypeaa v 3axpaHeawins kaben Ha MSCTO, HEQOCTBLMNHO 3a Aeua Ha Bb3pacT nog 8
FOOUHN.



- KopnycbT cbabpka HarpesaTeriHm enemMeHTn U enekTpuyeckn KOMNoHeHTn. He ro notansamnte
BbB BOJA W He ro U3nrnaksanTe HUKora nog Teyalya Boaa.

- He ponyckanTe B ypefa Aa Hasrnese Boga wUnuv apyra Te4HOCT, 3a Ja NnpeaoTBpaTuTe TOKOB
yAap.

- BuHarn noctaBanTe cbCTaBkMTE BbB (PPUTIOPHUKA Taka, Yye [a He BNn3aT B KOHTakKT C
HarpeBaTenHuTe enemMeHTu.

- He nokpuBanTte Bxoaa u n3xoaa 3a Bb3gyx no BpemMe Ha paboTa.

- He HanueanTe onuo B cbaa 3a nbpxeHe: OnacHOCT oT noxap!

- He pokocBanTe BbTpeLHOCTTa Ha ypeaa, Korato ce usnonssa.

Mo Bpeme Ha ynoTpeba yacTu Ha ypeda MoraT Aa JOCTUrHaT BUCOKa Temneparypa.

NMPEAYNPEXAEHUA

- [lpoBepeTe Aanu BoNTaxbT Ha ypeaa CbOTBETCTBA Ha HaNpeXeHNeTo B MecTHaTa enekTpnyecka
Mpexa.

- He nsnonaeavite ypena, ako 3axpaHBalLmaT kaben, wencenbsbT Uy Apyrn YacTu ca noBpeaeHu.

- NoBpeneH 3axpaHBall kaben TpsabBa Aa ce peMoHTMpa UNn NOAMEHsSI caMo OT KBanuduumpaH
cneymarnmcr.

- OpbxTe ypena ganey ot ropeLy noBbPXHOCTH.

- He nbxanTe wencena B KOHTaKTa U He N3MNO3BanTe KOHTPOMHUS NaHen ¢ MOKPU pbLie.

- He noctaBanTe ypeaa OMPEKTHO cpeLly cTeHa unu apyrmn ypeaun. Cnassante OT BCUYKU CTPaHU
MUHUMarHO pasctoaHune ot 10 cm.
He nocrtaBante HULLO BbPXY ypeaa.

- He nsnonaearite ypena 3a Luenu, pasnuyHu oT onMcaHnTe B Te3n MHCTPYKLUMM 3a eKcnnoartaums.

- He octaeante ypena 6e3 Hag3op, Korato ce 1M3nonaea.

- [o Bpeme Ha paboTta oT usxoga 3a Bb3ayX U3nusa ropella napa. Jpbxre pbuete n nuueTo cu
Aaned ot napara.
Cobwo Taka ObAeTe NpeanasnuBM KOrato u3Baxgate CbAa 3a MbpXeHe, TbW KaTto usnusa
ropewa napa.

- Bcnykn gocTbNHU NOBBPXHOCTM MOraT Aa Ce HaropeLusT no Bpeme Ha pabota (dwur. 2)

- HezabaBHO n3knoyeTe ypeaa OT enekTpudeckara Mpexa, ako 3abenexure TbMeH UM, N3nun3aly

oT ypepa. N3vakanTe, gokaTto AMMBT Cripe Aa u3nuaa, npeav Aa u3sagute cbAa 3a NbpXKeHe OT

ypena.

Wi
- Tosun ypen oTroBapsi Ha U3nckBaHusiTa Ha FepMaHckms Kogekc 3a XxpaHUTenHuTe NpoaykTy,

npegMeTuTe 3a BCeKnaHeBHa ynotpeba un xpaHute 3a xmnBoTtHM LFGB 1 e noaxoasiy, 3a KOHTaKT
C XpaHu.

- ﬁ Toan npoadyKT e npegHasHayeH camo 3a yrnotpeba B JOMakMHCTBOTO M Ha 3aKpuUTO.

A\

- Mo Bpeme Ha paboTa Ha pUTIOPHMKA C ropell Bb3AyX OT U3xoda 3a Bb3ayX M3nusa

ropella napa. JpbxTe pbLeTe 1 NUUETo cu Ha Ge3onacHo pascTosiHMe OT napara U us3xoga 3a
Bb3ayx. Cbllo Taka GbAeTe npeanasnuBM KOrato M3Baxaate CbAa 3a MbpXKeHe, Tbil Karto
n3nusa ropelua napa.



BHumaHue

- YBeperTe ce, Ye ypeabT Ce Hamumpa BbpXy XOPU3OHTarHa, paBHa 1 ctabunHa NnoBbPXHOCT.

- To3n ypepn e npegHasHadeH camo 3a gomallHa ynotpeba. Bb3MOXHO € Aa He e noaxogsiy, 3a
ynotpeba B cpegu Kato KyxHM 3a nepcoHana, depmu, MecTa 3a napkupaHe unuv apyru
HeXunuwHn crpagun. CoLUo Taka He e npegHasHadveH 3a ynotpeba OT rocTu B XOTenu, 30HU 3a
OTAMX, KbLUM 3@ FOCTU CbC 3aKycKa U APYrv XUNULLHK Crpagu.

- AKO ypeabT ce M3non3Ba HEMNpPaBWUIHO, 3a TbProBCKM WIIM MOSYTbPrOBCKM LENN UNU HE B
CbOTBETCTBME C PBKOBOACTBOTO 3a eKkcnfoatauus, rapaHuusaTa we 6bae HeBanuaHa n HUe cu
3anassame NpaBoTO a He NoeMaMe OTrTOBOPHOCT 3a KakBUTO M Aa € Npou3TuyaLLm OT ToBa LETH.

- BuHaru otgenanTe ypeaa ot enekTpudeckaTa Mpexa, Korato He ro u3nosnasare.

- YpeobT TpsibBa ga ce oxnaam 3a okorno 30 MMHYTK, Npean Aa MoXe fa ce 4OKOCBa Ui NoYncTBea

GesonacHo.

ABTOMaTUYHO U3KIHOYBaHe

Tosu ypep pasnornara ¢ Tanmep. BegHara LWomM CTOMHOCTTa JOCTUTHE HyNa, ce YyBa 3BYKOB CUrHan
M ypeobT Ce W3KMNYBa aBTOMaTUYHO. 3aBbpTeTe perynartopa 3a BpeMeTo obpaTHO Ha
YacOBHWMKOBAaTa CTperka Ao Hyna, 3a Aa U3Kni4vmTe ypeaa pbyHo.

Mpean nbpBOHAYaNHoO NyckaHe B eKcnioarauus

1. OTCTpaHeTe BCUYKN ONAKOBbYHU MaTepuanm.

2. OTCcTpaHeTe BCUYKMN CTUKEPU NN €TUKETN OT ypeaa.

3. Mo4vncTeTe cbaa 3a NbpXEHe M pelleTbYyHaTa OCHOBa Jobpe € ropella Boga, Marko TEYHOCT 3a
MMEHE Ha cbaoBe M HeabpasnsHa roba.

4. N36bplueTe ypeaa oTBbTPE M OTBBH C BriaXkHa Kbpna.

ToBa e ¢ppuUTIOPHUK C ropeLy Bb3AyX, KOUTO ce 3arpsiea 6e3 onmo, a camo ¢ ropeLy Bb3ayX.

He nbnHeTe cbAa 3a NbpXXeHe C ONMO UM Ma3HMHA 32 NbpPXeHe.

3abenexka: Korato ¢opuTIOpHUKBT € ropely Bb3AyX ce 3arpsia 3a NpbB NbT, MOXe Aa ce
nosiBU nek nywek unu mupuc. ToBa ce criyuyBa C MHOro 3arpsiBawu ce ypeau. ToBa He
HamMansiBa curypHocTTa Ha Bawwus ypega.

Npeau ynoTpeba
1. MNocTaBeTe ypena Bbpxy cTaburnHa, XOpM3oHTanHa u paBHa NMOBbLPXHOCT.
He noctaBsanTe ypeaa BbpXy NOBbLPXHOCT, KOATO HE € YCTOMYMBa Ha TOMNJNMHA.
2. [NocTaBeTe pelwerbyHaTa OCHOBa B CbAa 3a nbpkeHe (dur. 5).
He noctaBsanTe ONMO NN Jpyrv TEYHOCTU B CbAa 3a MbpXKeHe.
He nokpuBante ypepa, TbM KaTo TOBa Lie NPeKbCHe Bb3AYLWHUA MOTOK U LWe Bnowu
pe3yntaTtuTte oT MbpXKEeHeTo.

U3non3BaHe Ha ypeaa

®PpUTIOPHMKBT C ropely, Bb3dyx 0e3 onvo Moxe ga ce u3nona3ea 3a obpaboTka Ha ronsiMo
pa3Hoobpa3ne OT CbCTaBKW.



MNbpxeHe ¢ ropewy Bb3ayXx

1. CBbpxeTe Lencena KbM 3a3eMeH CTEHEH KOHTaKT.
2. l3BapeTe BHMMATESNHO Cba 3a MbpXXeHe OT (PpUTIOPHMKA C ropeLl, Bb3ayX.
3. CnoxeTe npoaykTuUTe B CbAa 3a MbpXeHe.
4. NbxHeTe cbaa 3a NbpXXeHe 0THOBO BbB PPUTIOPHMKA C ropeLL, Bb3ayX.
YBeperTe ce, Ye nacsa Ha BogaymTe BbB (PPUTIOPHMKA C ropeLy Bb3ayX.
Hukora He usnonseanTe cbaa 3a NbpXKeHe 6e3 pelweTbYHaTa OCHOBA.

BHumaHue: He nokocBaiTe cbAa 3a NbpXeHe Mo BpeMe Ha paGoTa unuv M3BecTHO Bpeme
cnea ToBa, TbW KaTo TOM cTaBa MHoOro ropew,. [pbXTe cbaa 3a NMbpXeHe camo 3a
ApbXKaTa.

5. Onpegenete He0OXOAMMOTO BpeEME 3a NPUIOTBSIHE Ha CbCTaBKaTa (BWXTe pasgen ,Hactponku®).

6. Hakoun cbcTaBku TpsibBa Aa ce pasknaTtaT No cpefata Ha BPeMETO 3a NPUroTBsHE (BX. pasgen
,2HacTponkun®). 3a Tasn uen n3agbpnanTte cbaa 3a NbPXEHE 3a ApbXKKaTa OT ypeaa 1 ro pasknarteTe.
Cnep ToBa NbXHETE CbAa 3a MbpPXXEHE OTHOBO BbB (PPUTIOPHUKA C rOpeLL Bb3ayX.

Cneem: AKo Hacmpoume peaynamopa Ha 8pemMemo Ha rofioguHama om HeobxoOUMOMo epeme
3a npusomesiHe, We Yyeme 38yKo8 cuaHarsl, Ko2amo cbcmaskume mpsibea da ce pasknamsm.
B mo3u cny4ali obade mpsibea omHO80 Oa Hacmpoume peayramopa 3a epemMemo Ha
ocmaeaujomo epemMe 3a rpu2omesiHe.

7. KoraTo ce 4ye 3BYKOB CurHar, BpeMeTO 3a NpuUroTesHe € u3tekno. M3sagete cba 3a NbpXxeHe
OT ypeaa.
3abenexka: MoxeTe ga u3KNYMTe ypeda M pbyHO. 3a Lenta 3aBbpTeETE perynaropa 3a
BpeEMETO Ha 1.

8. [MpoBepeTe fanu CbCTaBKMUTE Ca FOTOBMW.
AKO CbCTaBKUTE BCe OLLle He ca roToBK, NPOCTO BbPHETE CbAa 3a MbpeHe obpaTHO B ypeaa u
HACTPONTE OLLE HAKOMKO MUHYTW.

9. 3a ga nsBaguTe CbCTaBKMTE (HaNp. NbpPXeHW KapTodun), 3BaAETE CbAa 3a NbPXEHE OT ypena
1 o NOCTaBETE BbPXY TOMIIOYCTONYMBA MOBLPXHOCT.

He u3npasBante chbaa 3a NbpXeHe, ako pelleTbYHaTa OCHOBa € Bce oue BbTpe. B npoTtnBeH cny4awn

MU3JIULUHOTO OJINO0, KOETO Ce € CLOpano Ha ALHOTO Ha CbAa 3a NbPXEHE, MOXe Aa Kane BbPXY CbCTaBKUTE.

CbAabT 32 NbpXKeHe Ha PPUTIOPHUKA U XpaHaTa B Hero ca ropewm. B 3aBUCMMOCT OT CbCTaBKUTe OT Cbaa

3a NbpPXeHe MoXe Aa u3nun3a napa.

10. 3cuneTte cbabpKaHMETO Ha Cbaa 3a MbpPXXeHe B Kyrna Unn YNHNUS.

11. BegHara crnep kato egHa nopums e rotoBa, MOXe Ja NpurotBUTe criegpailara nopuus BbB
JpUTIOPHMKA C ropeL, Bb3ayX.

12. Cnen u3TnyaHe Ha noroBuHaTa OT 3a4adeHOTO BpeMe ce yyBa 5-kpaTeH 3BYKOB CUrHam u
CbOTBETHUAT OYTOH Ha NporpamMara 3ano4ysa ga mura.



Hactpounku

Mpun n3bopa Ha OCHOBHUTE HACTPOWMKN CE OpPUEHTUpPanTe No gur. 2.
3abenexka: Mong nmante npensua, Ye Te3n HACTPOMKU CchyXKaT camMo 3a opueHTauud. Tbih KaTo

CbCTaBKUTE Ce pasnuyaBar Nno npousxond, pasmep, dopmMa M Mapka, HUE He MOXeM Ja

rapaHTMpame onTmmMmarHa HacTpomka 3a Bawiunte cbCTaBKMW.

Tbi KaTo Bb3OYXbT B ypeaa ce HarpsBa MHOro 6bp30, KpaTkoTo
n3BaxagaHe Ha cbAa 3a MbpXKeHe Mo BpeMe Ha MPUroTBAHETO NOYTU He BNMAe Ha npoueca Ha
MbpXeHe.

3a HacTporika Ha BpeMETO 1 TemnepaTypara Bux cur. 2.

dur. 2

Cbeemu:

lMo-mankume cbcmasku OBUKHOBEHO U3UCK8amM [10-KpPamKo epemMe 3a [MbP)XeHe om [10-
eonemume.

[Mo-eonemume Komu4yecmea CbCmaeku U3UCK8am caMO Masko [0-0b/120 epeme 3a
npueomesiHe. [No-mankume Kornudecmea cbCmasKu U3uckeam camMo MarslKo ro-Kpamko epeme
3a npuaomesiHe.

PasknawaHemo Ha rno-masikume cbcmaeku cr1ed royiloguHama om epeMemo 3a npuaomesiHe
ocuaypsiea onnmumarieH pesynmam u Moxe 0a npedomepamu HeEPaBHOMEPHOMO UM MbPXXEHE.
Lobaseme Mmarnko onuo KbM ripecHume kapmodpu, 3a O0a nosyyume Xpyrnkasu Kapmodgbu.
U3nbpxxeme cbcmaskume 6b8 PUMIOPHUKA C 20pel) 8b30yX HSKOIKO MUHymu creod
dobasssHemo Ha ofuomo.

He npuzomesiiime masHU xpaHu, Kamo Harnpumep HadeHUYKU, 8b8 hpumipHUKa C e2opeuy
8b30yX.

3akycku, koumo Mozam Oa ce rnpusomesm Ha ypHa, Mo2am 0Oa ce Mpuaomesm U 6b8
pumiopHuUKa ¢ 2opeuw 8b30yX.

3a Hal-0obpu pe3ynmamu u3snonieatme 500 2 kapmochu 3a MbpPXKeHe.



- W3nonseatime 2omogo mecmo, 3a Oa rpuaomeume 3aKyCKu C MbJiHex 6bp30 u siecHo. OceeH
moea rpu2omesHemo Ha 20moe0 Mmecmo OmHeMa [10-Majiko epemMe, OMKOIKOMO
rnpuzomesiHemo Ha OoMawHO Mmecmo.

— [locmaseme ¢hopma 3a neveHe 8 cbOa 3a MbPXKEHE, ako Uckame 0a npuaomeume KeKkc, KU,
Kakmo u OeslukamHuU unu Mb/IHEHU CbCMasKu.

- Moxeme cbw0 maka Oa u3sriofni3game pumMopPHUKa 3a rnpemorisissHe Ha cbcmaeku. 3a Oa
rnpemornnume cbcmaskume, Hacmpoume memrnepamypama Ha 160 °C 3a He rnosedye om 10
MUHymu.

- [penopbyumenHo e da Hacmpoume rosio8UHama om epeMemo 3a 2o0meeHe u csied mosa da
o0bbpHeme cbrObpxxaHuemo. Toea we dosede 00 r1o-006bp pesynmam.

NMouncrBaHe

MouuncTtBanTe ypena cnepq Bcsika ynotpeba.

He wu3nonsBante MeTanHu npuvbopu wmnu abpasvMBHM _NOYMCTBALUM MaTepuanu 3a
NOYMCTBAHE Ha CbAa 3a NbPXEHe U peweTb4YHaTa OCHOBA, TbM KaTo TOBa MOXe Aa noBpeam
He3anenBawoTo NOKpUTHe.

1. sgbpnanTe Lwencena oT CTEHHUS KOHTAKT U OCTaBeTe ypeaa Aa U3CTUHE.
3abenexka: MsaBageTte cbaa 3a NbpXeHe, 3a Ja MoXe (hpUTIOPHUKBLT C ropeLl Bb3ayx Aa ce
oxnaau no-6bp3o.

2. N30bpLueTe Koprnyca Ha ypeaa C BriaXxHa Kbpna.

3. MNouncTeTe cbaa 3a NbpXXEHe M pelleTbYyHaTa OCHOBA C ropeLla Boaa, Marnko TEYHOCT 3a MUEHe
Ha cbaoBe 1 HeabpasuBHa rbba.
Moxe pga wusnon3eare obe3amacnsBaliym TEYHOCTH, 3a [a MNpPeMaxHeTe ocTaHanuTe
3aMbpCsABaHuUS.
Cbeem: 3a 0a omcmpaHume yrnopumume 3aMbpCsi8aHUs, Hanb/iHeme cb0a 3a MbPXEHE C
eopeuw,a 8oda u Masiko ripernapam 3a MueHe Ha cbooee. [locmaseme pewemb4yHama OCHO8a 8
cb0a 3a NMbpXXeHe U ocmaseme 8cu4ko da nodelicmea 3a okorio 10 MuHymu.

4. MoumncTeTe BbTPeELLUHATa CTpaHa Ha ypeaa C ropella Boga v HeabpasvsHa ro6a.

5. MouncTeTe HarpeBaTenHNa enemeHT C YeTKa 3a NoYMCTBaHe, 3a fja NpemaxHeTe ocTarbuuTe OT
XpaHa.

CbxpaHeHue

1. sgbpnanTe Wwencena n octaBeTe ypeaa da ce oxnaaw.
2. YBepeTe ce, 4Ye BCUYKUN YacTu ca YNCTU U CYXN.

OkonHa cpena

He n3xebpnsiTe ypeaa B 6UToBM oTNagbLUM B Kpasi Ha ekcnnoaTaumMoHHMs My cpok. BmecTo ToBa
ro U3XBbprieTe B omumManeH NyHKT 3a peumknupade. Mo To3n Ha4YMH noMaraTe 3a orna3BaHeTo Ha
oKornHata cpega.



fapaHuuna n cepBus

AKO MMmaTe HyXda OT YCnyrm Unu MHgopMauusi, UM ako Bb3HUKHAT HEW3NnpaBHOCTW, MOs,
0ObpHETE Ce KbM MECTHUS CEPBU3EH LIEHTBP.

OTCTpaHﬂ BaHe Ha HEN3NpPaBHOCTU

HewunsnpaBHocT

BbamoxkHa npunynHa

OtcTpaHsiBaHe

DPUTIOPHNKBT c
ropew, Bb3gyX He
paboTu.

YpeobT He e BKIYeH
KbM enexkTpuyeckara
Mpexa.

BkritoyeTe wencena B 3a3eMeH CTEHEH KOHTAKT.

PerynatopbT Ha BpeMeTo
He e HacTpOoeH.

3aBbpTeTe perynartopa Ha BPEMETO Ha XKenaHoTo
BpPeMe 3a NPUroTBsiHe, 3a a BKIYNTE ypeaa.

CbcTaBkuTe He ca

roTOBU cren
n3TnyaHe Ha
BPEMETO.

B cbaa 3a nbpkeHe uma
npekaneHo rofsimo
KONMYEeCTBO CbCTaBKU.

CnoxeTe no-marsnko CbCTaBKM B CbAa 3a MbpXKEHE.
Mo-Mank1Te Nopumm ce U3NbpKBaT NO-PaBHOMEPHO.

3apgageHaTa
Temnepatypa e TBbpae
HUCKa.

3aBbpTETE TEPMOpErynaTtopa 4o xenaHata
Temneparypa (BuwxTe pasgen ,Hactponku“ B rmasa
,/13nonseaHe Ha ypega“).

BpemeTo 3a npuroTeBAHe
€ TBbpAae KpaTKo.

3aBbpTeETE perynatopa Ha BPEMETO A0 XKenaHaTa
NpoObIMKUTENHOCT (BWXTE pasgen ,HacTtponkn® B
rnaea ,Manon3saHe Ha ypega®“).

lMNpogykTnte ca
HepaBHOMEPHO
N3MbPXKEHN.

Hsikon BMOoBe CbCTaBKU
TpsibBa ga ce pasknatar
no cpegara Ha BpeMETO
3a NpUroTBsiHeE.

CbcTaBkn, KOUTO Ce Hamupar eHa Bbpxy Apyra
(Hanp. mbpxxeHn kapTodu), TpsabBa ga ce pasknaraT
no cpedara Ha BPeEMETO 3a NpurotesiHe (BX. Pasgen
.HacTponkn®).

Cnen nstnyaHe Ha

XpaHaTta, KoSATO uckaTte

YBepeTe ce, Ye XpaHaTta MOXe aa ce Npurote4d BbB

BpemMeTo 3a Aa npuroteute, Tpsbea | oypHaTa, U 4 HAMaXeTe C Manko onvo, 3a Aa craHe
npuroTBAHE Aa MoXe [a ce MbpXu B | Xpynkasa.
MbPXXEHNTE 3aKYCKN | KOHBEHLIMOHANEeH
He ca XpynKasw. D PUTIOPHKK.
B cbaa 3a nbpxeHe Mma | HanbnHeTe cbaa 3a MbpXeHe Hanu-MHOro 4o
CbabT 3a NbpXKeHe | NpekaneHo MHoro | niaukatopa MAX.
He MOXe pJda ce | CbCTaBKW.

MbXHe
ypena.

nobpe B

PeweTtbyHaTa ocHoBa He
€ NnocTaBeHa NnpaBuInHoO B
CcbAa 3a MbpXKeHe.

HatuncHete pelweTb4HaTa OCHOBaA B Cba 3a NbpXKeHe
OOKaTo LpakKkHe.

Ot ypena nsnusa
oan gum.

KoraTo BbB hpuTHOpHUMKA C ropeLy, Bb3ayx ce
NPUrOTBAT Ma3HU CbCTaBKU, MNO-TONSAMO KOSTIMYECTBO

Mpuroteate MasHa | onmo Kane B cbaa 3a mbpxxeHe. OnnoTo npegms3Bukea

XpaHa. 68N ouM 1 CbObT 3a MbPXKEHE Ce Harpsiea NoBeye oT
obunyanHoTo. ToBa He BNMse oTpuUaTeNnHo Ha ypeaa
UNKN Ha NpoaykTa OT MbPXKEHETO.

CbabT 3a  nbpxeHe | benuaT gum Bb3HWKBa OT HarpsiBaHETO Ha ropeLa

CbAbpXa MasHMHA OT | Ma3HWHa B CbAa 3a nbpxeHe. He 3abpaeante ga

nocnegHarta ynorpe6a.

noymncTeaTe CbAda 3a NMbpXXeHe crnen BCAKa yn0Tpe6a.

MpecHnTe NbpXeHn
KapTocu ca

M3nonseaH e rpeLueH
CopT KapTodu.

W3nonsgaiiTe npecHn kapTodu OT TUN CTerHaTu crnep
BapeHe.




NPEeCHUTE MbPXEHN
KapToou He ca
XpyrnKasu.

kapTodu 3aBMCK OT TOBA,
KONMKO BOAa W Onvo ca
nonenHanu no Tsax.

HepaBHOMEPHO KapTtodute He ca | MannakHeTe gobpe kaptodute, 3a ga oTCTpaHuTe
N3MbPXKEHN. M3nnakHaTM OOCTaTb4yHO, | HULWECTETO.
npean na oboar
nocTaBeHn BbB
dpuUTIOpHMKA.
Cnen mnstnyaHe Ha Moacywete pobpe kaptoduTe, npean na godasute
Konko  xpynkaBu e
BpeEMeTo 3a ONnunoTo.
cTaHar MbPXEeHUTE
NpUroTBsiHe 3a xpynkaB pesynrtaT HapexeTe MbpXXeHUTe KapTogu

Ha Mo-PUHU NEHTUYKMN.

3a xpynkae pesyntart gobaBeTe Marsnko onmo.

TEXHUYECKWU OAHHU:

HanpexeHune/uecTtoTa

220 - 240V, 50/60 Hz

HomunHanHa moLHocT

1200 W

MoLLHOCT B pexunm Ha

0,3 W, 3akoHoBO n3unckeaHe < 0,8 W

FOTOBHOCT
KanayuTteTt Ha cbaa 3a
3,5n
MbpXXeHe
Perynupyema temneparypa 80 -200°C
Tanmep 0—60 MuHYTH
LED gucnnen: 13 x LED cBetnimum 80 mW Bcsika, 2,8-3,4 V
KpyLuku NOCTOSAAHEH TOK.

KpyLikute He morat Ja ce CMeHAT OT noTpebutens.

Knac Ha 3awmTta cpeLly TOKOB

Kaben

knac |
yaap
Bwug 3awura IPX0
bIMKMHA Ha 3axpaHBaLlus
A parBatl 75 cm

MpaBuiHO N3XBbLPISIHE HA NPoAYyKTa

MokasaHmaT TyK 1 n3o6paseHnaT BbpXy ypeaa CMMBON O3Ha4YaBa, Ye Ton e
KnacudpmumpaH Kato enekTpu4ecko n enekTpoHHo obopyasaHe. Cnea nstmyaHe Ha
eKCnnoaTaumMoHHUA MY XMBOT ypeabT He TpsibBa Aa ce N3XBbpris 3aefHO ¢ OMToBM
UnNn NnpoMuLnenn otnagbumn. upektneara Ha EC oTHOCHO oTnagbumTe OT
enekTpuyecko u enekTpoHHo obopyasaHe (2012/19/EC) belue BbBeaeHa, 3a a ce
NO3BOSIM NOBTOPHO M3MNon3BaHe Ha 000pyaBaHETO, KaTo ce npunarat Bb3MOXHO Hal-
Aobpute npouecu 3a onon3oTeBOpsABaHE U peumknupaHe. 1o To3u HaunH onacHuTe
BeLLecTBa ce obpaboTBaT NnpaBuinHoO, Bb3AENCTBMETO BbPXY OKOSMHATa cpeja ce

cBexaa 0 MUHUMYM U ce n3bsirsa obpasyBaHeTo Ha Aena. 3a MHhopmMaumsi OTHOCHO
NPaBUITHOTO U3XBbPIISIHE HA OTNaabLUM OT eNeKTPUYECKO U eNeKTPOHHO obopyaBaHe,
monsi o6bpHeTe ce kbM Balumte MeCcTHU MHCTUTYLMN.
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Veuillez lire soigneusement ce mode d'emploi avant l'utilisation de I'appareil et conservez-le pour
I'utilisation ultérieure.

CONSERVEZ LE PRESENT MODE D'EMPLOI

L'appareil est destiné a I'usage domestique ou a des domaines similaires tels que les suivants :
— des cuisines destinées au personnel dans des magasins, bureaux et autres environnements de
travail ;

— exploitations agricoles ;

— hétels, stations-service et autres structures d'hébergement (utilisation par les clients ou les
résidents) ;

— chambres d'hoétes.

CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES

L'utilisation de tout appareil électrique implique le respect de consignes de sécurité
fondamentales, y compris des suivantes :
1. Lisez toutes les instructions.
2. Ne touchez pas les surfaces brilantes.
3. Ne plongez pas I'appareil, le cable ou la fiche d'alimentation dans I'eau ou dans d'autres
liquides afin de prévenir un risque de choc électrique.
4. AVERTISSEMENT : cet appareil électrique est équipé d'une fonction de chauffage. C'est
pourquoi, outre les surfaces fonctionnelles, d'autres surfaces peuvent devenir trés chaudes.
Comme les températures sont pergues individuellement, cet appareil doit étre utilisé avec
PRUDENCE. Il ne faut toucher cet appareil qu'aux poignées et surfaces de préhension prévues.
Protégez-vous toujours de la chaleur, p.ex. avec un gant ou similaire. Les surfaces autres que
les surfaces de préhension prévues doivent refroidir suffisamment avant d'étre touchées.
5. Débranchez la fiche de la prise aprés I'utilisation ou avant le nettoyage. Laissez I'appareil
refroidir avant de monter des piéces ou de les
démonter.
6. Type Y : si le cable d'alimentation est endommageé, il faut le faire remplacer par le fabricant, le
distributeur ou un professionnel de qualification similaire afin de prévenir tout risque.
7. L'utilisation d'accessoires non recommandés par le fabricant peut
causer des blessures.
8. N'utilisez pas l'appareil a I'extérieur.
9. Ne laissez pas le cable d'alimentation pendre des bords de table ou des plans de travail ou
entrer en contact avec des surfaces chaudes.
10. Ne placez pas l'appareil sur ou a proximité de cuisiniéres électriques ou au gaz, ni de fours.
11. L'utilisation d'un appareil contenant de I'huile chaude ou d'autres liquides chauds requiert une
grande prudence.

12. La fiche électrique doit étre raccordée a I'appareil avant de la brancher sur une prise de
courant. Pour éteindre I'appareil, tournez le bouton de réglage sur « OFF » et débranchez la
fiche d'alimentation.

13. Utilisez I'appareil uniquement pour l'usage auquel il est destiné.

14. L'appareil ne peut étre utilisé par des enfants a partir de huit ans, par des personnes ayant
des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou n'ayant pas l'expérience et les
connaissances necessaires que s'ils sont surveillés ou ont été instruits sur I'utilisation stre de
I'appareil et comprennent les risques encourus. Ne laissez pas les enfants jouer avec
I'appareil. Le nettoyage et I'entretien doivent étre réalisés uniquement par des enfants de plus
de huit ans, sous surveillance.



15. Conservez l'appareil et le cable d'alimentation hors de portée des enfants de moins de huit

ans.
16. Ne pas faire fonctionner I'appareil a I'aide d'une minuterie externe ou d'un systéme de
contréle a distance sépareé.

INTRODUCTION

Cette friteuse a air chaud innovante permet une préparation facile et saine de vos plats favoris.
Grace a une circulation trés rapide de l'air chaud et a un gril supérieur, une grande variété de plats
peut étre préparée. La friteuse a air chaud se distingue par un chauffage circulaire, ce qui permet
de préparer la plupart des ingrédients sans huile.

DESCRIPTION DES COMPOSANTS (Fig. 1)

Panneau de
r%ﬁ
A

=
S== C
SsS== Sortie d'air
[T [ —

Noan fruar

Panier de friture

Dalrina renls

Grille

MHandla

Poignée

Important !

Danger

-L'appareil peut étre utilisé par des enfants a partir de huit ans, ainsi que par des personnes
présentant des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites, ou un manque
d'expérience et de connaissances, a condition qu'elles soient surveillées ou qu'elles aient regu
des instructions concernant l'utilisation sdre de I'appareil et qu'elles en comprennent les risques.
Ne laissez pas les enfants jouer avec 'appareil. Le nettoyage et I'entretien doivent étre réalisés
uniquement par des enfants de plus de huit ans, sous surveillance.

- Conservez l'appareil et le cable d'alimentation hors de portée des enfants de moins de huit ans.
- Le boitier contient des éléments chauffants et des composants électriques. Ne le plongez
jamais dans I'eau et ne le rincez pas sous l'eau courante.



- Evitez que de I'eau ou d'autres liquides ne pénétrent dans I'appareil afin d'éviter tout choc
électrique.

- Placez toujours les ingrédients dans le panier de friture afin qu'ils n'entrent pas en contact avec
les éléments chauffants.

- Ne couvrez pas l'entrée et la sortie d'air pendant le fonctionnement de I'appareil.

- Ne remplissez pas le panier de friture avec de I'huile : risque d'incendie !

- Ne touchez pas la face intérieure de I'appareil pendant le fonctionnement.

Pendant le fonctionnement, certaines parties de I'appareil peuvent atteindre une température
élevée.

AVERTISSEMENTS

- Vérifiez que l'indication de tension (en volts) figurant sur l'appareil corresponde a la tension de
votre secteur.

- N'utilisez pas l'appareil si le cable, la fiche d'alimentation ou tout autre composant est

endommageé.

- Si le cable d'alimentation est endommagé, faites-le réparer ou remplacer uniquement par un
professionnel qualifié.

- Tenez l'appareil a I'écart de surfaces chaudes.

- Ne branchez jamais la fiche électrique et n'utilisez jamais le panneau de commande avec les

mains mouillées.

- Ne placez pas l'appareil directement contre un mur ou d'autres appareils. Respectez sur tous les
c6tés une distance minimum de 10 cm.
N'étalez et ne posez rien sur l'appareil.

- N'utilisez pas I'appareil a une fin autre que celle décrite dans le présent mode d'emploi.

- Ne laissez pas l'appareil sans surveillance lorsqu'il est en marche.

- Pendant l'utilisation, de la vapeur chaude s'échappe au niveau de la sortie d'air. N'approchez pas
vOs mains ni votre visage de la vapeur.
Soyez également prudent lorsque vous retirez le panier de friture, car de la vapeur chaude s'en
echappe.

- Toutes les surfaces accessibles de I'appareil peuvent étre trés chaudes pendant l'utilisation (fig.
2).

- Débranchez immédiatement la fiche électrique si vous remarquez que de la fumée sombre
s'échappe de I'appareil. Attendez qu'il n'y ait plus de fumée qui s'échappe pour retirer le panier
de friture de l'appareil.

f
Q Cet appareil est conforme aux exigences de la LFGB et convient au contact avec les

aliments.

- ﬁ Ce produit est destiné a une utilisation domestique et en intérieur uniquement.

A\

- Pendant le fonctionnement de la friteuse a air chaud, de la vapeur chaude s'échappe par

la sortie d'air. Tenez vos mains et votre visage a une distance slre de la vapeur et de la sortie
d'air. Soyez également prudent lorsque vous retirez le panier de friture, car de la vapeur chaude
s'en échappe.



Attention

- Assurez-vous que l'appareil se trouve sur une surface horizontale, plane et stable.

- L'appareil n'est destiné qu'a I'usage domestique. Il peut ne pas étre adapté a une utilisation dans
des environnements tels que les cuisines des employeés, les exploitations agricoles, les stations-
service ou autres batiments non résidentiels. Il n'est pas non plus destiné a étre utilisé par les
clients dans les hotels, les stations-service, les chambres d'hbtes et autres batiments
résidentiels.

- Si l'appareil est utilisé de maniére inappropriée, a des fins commerciales ou semi-commerciales
ou non conformément au mode d'emploi, la garantie est annulée et nous nous réservons le droit
de n'assumer aucune responsabilité pour les dommages occasionnés.

- Débranchez toujours I'appareil du secteur lorsque vous ne I'utilisez pas.

- L'appareil doit refroidir pendant environ 30 minutes avant de pouvoir étre touché ou nettoyé en

toute sécurité.

Arrét automatique

Cet appareil est équipé d’une minuterie. Dés que la minuterie atteint zéro, un signal sonore retentit
et 'appareil s’éteint automatiquement. Tournez le bouton de la minuterie dans le sens inverse des
aiguilles d’'une montre jusqu’a zéro, pour éteindre I'appareil manuellement.

Avant la premiere mise en service

1. Retirez tous les matériaux d'emballage.

2. Retirez tous les autocollants ou étiquettes apposés sur I'appareil.

3. Nettoyez soigneusement le panier de friture et la grille inférieure avec de I'eau chaude, un peu
de liquide vaisselle et une éponge non abrasive.

4. Passez un chiffon humide sur l'intérieur et I'extérieur de I'appareil.

il s'agit d'une friteuse a air chaud qui ne nécessite pas d'huile, mais uniquement de I'air
chaud pour cuire les aliments. Ne remplissez pas le panier de friture avec de I'huile ou de

la graisse a frire.

Remarque : lorsque la friteuse a air chaud chauffe pour la premiére fois, il peut y avoir un
léger dégagement de fumée ou d'odeurs. Cela se produit dans le cas de nombreux appareils
chauffants. Ce phénomeéne n'altére pas la sécurité de I'appareil.

Avant d'utiliser I'appareil

1. Posez I'appareil sur une surface stable, horizontale et plane.
Ne placez pas l'appareil sur une surface qui ne résiste pas a la chaleur.
2. Placez la grille de fond dans le panier de friture (fig. 5).
Ne versez pas de I'huile ou d'autres liquides dans le panier de friture.
Ne couvrez pas l'appareil, sinon le flux d'air est interrompu et le résultat de friture est
compromis.

Utilisation de I'appareil

Avec la friteuse a air chaud sans huile, une multitude d'ingrédients peut étre préparée.



Frire a air chaud

1. Branchez la fiche électrique sur une prise de courant murale mise a la terre.
2. Retirez délicatement le panier de friture de la friteuse a air chaud..
3. Déposez les ingrédients dans le panier de friture.
4. Réinsérez ensuite le panier de friture dans la friteuse a air chaud.
Assurez-vous qu'il s'adapte aux guides dans la friteuse a air chaud.
N'utilisez jamais le panier de friture sans grille.

Attention : ne touchez pas le bac de friture pendant le fonctionnement et attendez un peu
apres, car il chauffe beaucoup. Tenez le panier de friture uniquement par la poignée.

5. Déterminez le temps de préparation nécessaire des ingrédients (voir section « Réglages »).

6. Il faut agiter certains ingrédients une fois la moitié du temps de préparation écoulé (voir section
« Réglages »). Pour ce faire, sortez le panier de friture de I'appareil en le tirant par la poignée et
agitez-le. Remettez ensuite le panier de friture dans la friteuse a air chaud.

Conseil : si vous réglez le minuteur a la moitié du temps de préparation nécessaire, vous
entendrez le signal sonore lorsque les ingrédients devront étre agités. Dans ce cas, vous devez
toutefois régler a nouveau le régulateur de temps sur le temps de préparation restant.

7. Si vous entendez un signal sonore, le temps de préparation est écoulé. Retirez le panier de
friture de l'appareil.
Remarque : vous pouvez également arréter I'appareil manuellement. Pour ce faire, tournez le
régulateur de temps sur « 1 ».

8. Vérifiez si les ingrédients sont cuits.
Si les ingrédients ne sont pas encore cuits, remettez le panier de friture dans I'appareil et réglez
quelques minutes de plus.

9. Pour retirer les ingrédients (p.ex. frites), retirez le panier de friture de I'appareil et placez-le sur
une surface résistante a la chaleur.

Ne videz pas le panier de friture tant que le fond de grille s’y trouve encore. Sinon, I'huile
en excés qui s'est accumulée au fond du panier de friture peut s'égoutter sur les

ingrédients.

Le panier de friture et les ingrédients frits sont chauds. Selon les ingrédients, de la
vapeur peut s'échapper du panier de friture.

10. Versez ensuite le contenu du panier de friture dans un bol ou sur une assiette.
11. Dés qu'une portion est préte, une autre peut étre préparée dans la friteuse a air chaud.

12. A mi-parcours du programme sélectionné, un signal sonore retentit cing fois et la touche du
programme clignote.



Parametres

Pour choisir les réglages de base, référez-vous a la fig. 2.
Remargue : veuillez noter que ces réglages ne sont donnés gu'a titre indicatif. Etant donné que

les ingrédients varient en termes d'origine, de taille, de forme et de margque, nous ne pouvons pas

garantir le réglage optimal de vos ingrédients.

Comme l'air chauffe trés rapidement dans I'appareil, le retrait momentané
du panier de friture pendant la préparation n'affecte guére le processus de friture.

Pour le réglage du temps et de la température, voir fig. 2.

Fig. 2

Conseils :

En général, les petits ingrédients requierent un temps de cuisson plus court que les grands.
Les grandes quantités d'ingrédients nécessitent un temps de cuisson légerement plus long.
Les petites quantités d'ingrédients nécessitent un temps de cuisson legerement plus court.

Le fait de secouer les petits ingrédients au bout de la moitié du temps de cuisson assure un
résultat optimal et peut prévenir un résultat peu homogene.

Retournez les pommes de terre fraiches dans un peu d'huile pour obtenir des pommes de terre
croustillantes. N'attendez pas plus de quelques minutes aprés avoir ajouté I'huile pour faire
cuire les ingrédients dans la friteuse a air chaud.

Evitez de préparer des aliments gras, comme les saucisses, dans la friteuse & air chaud.

Les snacks se préparant au four peuvent aussi étre frits dans la friteuse a air chaud.

Pour un résultat croustillant, utilisez de préférence 500 g de frites.

Utilisez de la pate préte a I'emploi pour préparer rapidement et aisément des snacks fourrés.
De plus, la pate préte a I'emploi nécessite un temps de cuisson plus court que la péte faite soi-
méme.

Mettez un moule & géteau ou un plat a four dans la friteuse a air chaud si vous souhaitez faire
cuire un gateau, une quiche ou des ingrédients délicats ou fourrés.

Vous pouvez également utiliser la friteuse a air chaud pour réchauffer des aliments. Pour
réchauffer des aliments, réglez la température sur 160 °C pendant un maximum de 10 minutes.



— Il est recommandé de régler la moitié du temps de préparation et de retourner ensuite les
aliments. Vous obtiendrez ainsi un meilleur résultat.

Nettoyage

Nettoyez |'appareil aprés chaque utilisation.
N'utilisez pas d'ustensiles de cuisine en métal ni de matériaux de nettoyage abrasifs pour
nettoyer le panier a friture et la grille de fond revétue, car cela pourrait endommager le
revétement antiadhésif.
1. Retirez la fiche électrique de la prise murale et laissez refroidir I'appareil.

Remarque : retirez le panier de friture afin que la friteuse a air chaud refroidisse plus rapidement.

2. Passez un chiffon humide sur le boitier de I'appareil.

3. Nettoyez le panier de friture et la grille a I'eau chaude avec un peu de produit vaisselle, a l'aide
d'une éponge non abrasive.
Vous pouvez utiliser des liquides dégraissants pour éliminer des salissures restantes.
Conseil : Pour éliminer les salissures tenaces, remplissez le panier de friture avec de l'eau
chaude et un peu de liquide vaisselle. Placez la grille dans le panier de cuisson et laissez le tout
agir environ 10 minutes.

4. Nettoyez l'intérieur de I'appareil avec de I'eau chaude et une éponge non abrasive.

5. Nettoyez I'élément chauffant avec une brosse de nettoyage pour éliminer des résidus
alimentaires.

Rangement

1. Débranchez la fiche électrique et laissez refroidir I'appareil.
2. Assurez-vous que toutes les pieces sont propres et séches.

Environnement

Ne jetez pas I'appareil & sa fin de sa durée de vie avec les déchets ménagers. Eliminez-le plutét &
un point de recyclage officiel. Vous contribuerez ainsi a préserver I'environnement.

Garantie et service

Si vous avez besoin de services ou d’informations, ou en cas de dysfonctionnement, veuillez
contacter le service aprés-vente compétent de votre région.



Dépannage

Défaut

Cause possible

Solution

La friteuse a air
chaud ne fonctionne
pas.

L'appareil n'est
branché.

pas

Branchez la fiche électrique sur une prise de courant
murale mise a la terre.

Le régulateur de temps
n'a pas été réglé.

Tournez le régulateur de temps sur le temps de
cuisson souhaité pour mettre I'appareil en marche.

Les ingrédients ne
sont pas cuits aprés
le temps de cuisson
réglé écoulé.

Il y a une quantité trop
importante d’ingrédients
dans le panier de friture.

Réduisez la quantité d'ingrédients dans le panier de
friture. La cuisson de portions plus petites donne un
résultat plus homogéne.

La température réglée est
trop basse.

Tournez le régulateur de température sur la
température nécessaire (voir section « Réglages » du
chapitre « Utilisation de I'appareil »).

Le temps de cuisson est
trop court.

Tournez le régulateur de temps sur le temps de
cuisson nécessaire (voir section « Réglages » du
chapitre « Utilisation de I'appareil »).

Les aliments ne
sont pas frits
uniformément.

Il faut agiter certains
types d'ingrédients une
fois la moitié du temps de
cuisson écoulé.

Il faut agiter les ingrédients qui sont les uns sur les
autres (p.ex. les frites) une fois la moitié du temps de
cuisson écoulé (voir section « Réglages » du chapitre
« Utilisation de I'appareil »).

Les snacks frits ne
sont pas
croustillants apres
leur passage dans
la friteuse.

Les aliments que vous
souhaitez préparer
doivent étre frits dans une
friteuse traditionnelle.

Assurez-vous que les aliments peuvent étre cuits au
four et badigeonnez-les d'un peu d'huile pour obtenir
un résultat croustillant.

Il n'est pas possible
d'enfoncer
correctement le
panier a friture dans
I'appareil.

II'y a trop d'ingrédients
dans le panier de friture.

Remplissez le panier de friture uniquement jusqu’au
niveau MAX.

La grille n'a pas été mise
correctement en place
dans le panier de friture.

Appuyez sur le fond de grille dans le panier de friture
jusqu’a ce qu’il s’enclenche de fagon audible.

De la fumée
blanche s'échappe
de l'appareil.

Vous préparez des mets
gras.

Lors de la cuisson d'ingrédients gras dans la friteuse
a air chaud, une plus grande quantité d'huile
s'égoutte dans le panier de friture. L'huile entraine la
formation de fumée blanche et le panier a friture
chauffe plus que d'habitude. Cela n'est grave ni pour
I'appareil ni pour le résultat de friture.

Le panier a friture
contient encore de la
graisse de la derniére
utilisation.

De la fumée blanche est due a I'échauffement de la
graisse dans le panier de friture. Veillez a nettoyer le
panier de friture aprés chaque utilisation.

Les frites ne sont
pas cuites
uniformément.

Une mauvaise variété de
pommes de terre a été
utilisée.

Utilisez des pommes de terre a chair ferme fraiches.

Les frites ont été
insuffisamment  rincées
avant avoir été mises
dans le panier de friture.

Il faut bien rincer les futures frites auparavant pour
enlever |'amidon.




Les frites fraiches , _ Séchez bien les frites avant d'ajouter I'huile.
Le degré de croustillant
ne sont pas

croustillantes aprés des frites depend de la Pour un résultat croustillant, coupez les frites de

quantité d'eau et d'huile . .
leur passage dans maniére plus fine.

adhérant aux frites. , - :
la friteuse. Pour un résultat croustillant, ajoutez un peu d'huile.

DONNEES TECHNIQUES :

Tension/Fréquence 220-240V, 50/60 Hz
Puissance nominale 1200 W
Puissance en veille 0,3 W, exigence légale < 0,8 W
Capacité du panier de friture 3,51
Température réglable 80-200 °C
Minuteur 0—60 minutes
Ecran LED : 13 x LED de 80 mW chacune, 2,8-3,4 V en courant
Ampoules continu

La lampe ne peut pas étre remplacée par I'utilisateur.

Classe de protection contre les
chocs électriques

Type de protection IPX0

Longueur du cable
d'alimentation

classe |

75 cm

Mise au rebut correcte du produit

Le symbole illustré ici ou apposé sur I'appareil signifie que I'appareil est classé
comme équipement électrique ou électronique. En fin de vie, il ne doit pas étre éliminé
avec les autres déchets ménagers ou industriels. La directive européenne
2012/19/UE relative aux déchets d’équipements électriques et électroniques (DEEE) a
été mise en place afin de recycler les produits selon les meilleures pratiques de
valorisation et de recyclage disponibles. Ainsi, les substances dangereuses sont
traitées correctement, I'impact environnemental est minimisé et les décharges sont
evitées. Pour plus de renseignements sur la mise au rebut correcte des équipements
électriques et électroniques, veuillez contacter vos autorités locales.




IDONO

ENJOY ELECTRICS

IT // Manuale d'uso

Friggitrice ad aria

Modello: AF-23401D (AL-3301D)

MX Logistika SL, spol. s.r. 0.,
Roznavska 32, 82104

Bratislava Il — Ruzinov, Slovacchia
www.moebelix.com
info@moebelix.at

79070406

Cer 2


http://www.moebelix.com/

Prima di utilizzare I'apparecchio, leggere attentamente il presente manuale d'uso e conservarlo
per eventuali consultazioni future.

CONSERVARE IL MANUALE D’USO CON CURA

L'apparecchio & destinato all'uso domestico e nei seguenti ambiti:

- cucinotti per i collaboratori in aziende, uffici e altri ambienti lavorativi;

- aziende agricole;

- hotel, aree di servizio e altre strutture abitative (a uso degli ospiti o dei residenti);
- bed and breakfast.

IMPORTANTI INDICAZIONI DI SICUREZZA

Nell'utilizzare apparecchi elettrici & necessario attenersi alle indicazioni di sicurezza
fondamentali, tra cui le seguenti:
1. Leggere attentamente tutte le istruzioni.
2. Evitare di toccare le superfici molto calde del bollitore.
3. Per evitare il rischio di scosse elettriche, non immergere 'apparecchio, il cavo di alimentazione
o la spina in acqua o altri liquidi.
4. AVWVERTENZA: Questo apparecchio elettrico € dotato di una funzione riscaldamento. Per
questo motivo, oltre alle superfici funzionali anche altre superfici possono diventare molto calde.
Dal momento che le temperature vengono percepite in modo diverso da soggetto a soggetto,
questo apparecchio deve essere utilizzato con CAUTELA. |l contatto con I'apparecchio deve
avvenire unicamente tramite le maniglie e le apposite superfici di presa. Proteggersi sempre dal
calore, ad esempio con un guanto o simili. Le superfici diverse da quelle di presa devono
raffreddarsi a sufficienza prima di poter essere toccate.
5. Dopo I'uso o prima di pulire il bollitore staccare la spina dalla presa di corrente. Lasciar
raffreddare I'apparecchio prima di montare o smontare
eventuali parti applicate.
6. Tipo Y: Se danneggiato, il cavo di alimentazione deve essere sostituito dal fabbricante, dal
distributore o da personale qualificato per prevenire qualsiasi pericolo.
7. L'utilizzo di accessori non raccomandati dal produttore pud
provocare lesioni.
8. Non utilizzare mai I'apparecchio all’aperto.
9. Il cavo di alimentazione non deve pendere dai bordi dei mobili o essere a contatto con
superfici molto calde.
10. Non posizionare I'apparecchio nelle vicinanze di piani cottura a gas o elettrici o di forni.
11. Nel maneggiare qualsiasi apparecchio contenente olio o altri liquidi bollenti & necessaria la
massima cautela.

12. Prima di inserire la spina in una presa elettrica € necessario collegare I'altra estremita del
cavo alla presa della friggitrice. Per spegnere I'apparecchio, ruotare la manopola di
regolazione in posizione "OFF" e scollegare la spina dalla presa di corrente.

13. Utilizzare I'apparecchio unicamente per lo scopo previsto.

14. L'apparecchio puo esser utilizzato da bambini dagli 8 anni in su e da persone con capacita
fisiche, sensoriali o mentali ridotte o prive di esperienza e conoscenze in merito solo sotto
supervisione o dopo essere state istruite sull’'uso sicuro del dispositivo e dei pericoli legati allo
stesso. | bambini non devono giocare con l'apparecchio. La pulizia e la manutenzione non
devono essere eseguite da bambini, a meno che questi abbiano piu di 8 anni e vengano
sorvegliati.



15. Tenere 'apparecchio e il cavo di alimentazione fuori dalla portata dei bambini di eta inferiore
a 8 anni.

16. Non & consentito utilizzare I'apparecchio con un timer esterno o con un sistema separato di
comando a distanza.

INTRODUZIONE

Questa innovativa friggitrice ad aria calda rende facile e salutare la preparazione dei vostri piatti
preferiti. Grazie alla rapidissima circolazione dell'aria calda e alla griglia superiore, & possibile
preparare un'ampia varieta di piatti. La friggitrice ad aria calda si caratterizza per il suo
riscaldamento a 360°, che consente di preparare la maggior parte degli ingredienti senza olio.

DESCRIZIONE DEI COMPONENTI (fig. 1)

Pannello comandi rﬁlﬂ
A

= . .
= Uscita aria
=

Noan fruar

Contenitore per la

Dalrina renls

Griglia

MHandla

Impugnatura

Importante!

Pericolo

-L'apparecchio puo essere utilizzato da bambini dagli 8 anni in su e da persone con capacita
fisiche, sensoriali o mentali ridotte o prive di esperienza e conoscenze in merito solo sotto
supervisione o dopo essere state istruite sull'uso in sicurezza del dispositivo e dei pericoli ad
esso associati. | bambini non devono giocare con I'apparecchio. La pulizia e la manutenzione
non devono essere eseguite da bambini, a meno che questi abbiano piu di 8 anni e vengano
sorvegliati.

- Tenere I'apparecchio e il cavo di alimentazione fuori dalla portata dei bambini di eta inferiore a 8
anni.



- L'alloggiamento contiene gli elementi riscaldanti e componenti elettrici. Non immergerlo mai in
acqua e non sciacquarlo sotto lI'acqua corrente.

- Evitare che acqua o altri liquidi penetrino all'interno dell'apparecchio per prevenire possibili
scosse elettriche.

- Collocare sempre gli ingredienti nel cestello di friggitura in modo che non entrino in contatto con
gli elementi riscaldanti.

- Durante il funzionamento evitare di ostruire l'ingresso e l'uscita dell’aria.

- Non versare olio nel cestello di friggitura: pericolo di incendio!

- Non toccare l'interno dell'apparecchio durante il funzionamento.

Mentre 'apparecchio € in funzione, alcune parti dell’apparecchio possono raggiungere alte
temperature.

AVVERTENZE

- Accertarsi che il valore di tensione in V riportato sul’apparecchio corrisponda alla tensione di rete
locale.
- Non utilizzare l'apparecchio se il cavo di alimentazione, la spina o altri componenti sono
danneggiati.
- Far riparare o sostituire il cavo di alimentazione danneggiato solo da personale qualificato.
- Tenere I'apparecchio lontano da superfici calde.
-Non inserire la spina nella presa e non toccare il pannello comandi con le mani bagnate.
- Non posizionare I'apparecchio direttamente contro una parete o accanto ad altri apparecchi.
Mantenere una distanza minima di 10 cm da tutti i lati.
Evitare di poggiare qualsiasi cosa sopra I'apparecchio.
- Utilizzare la friggitrice unicamente per lo scopo previsto descritto nel manuale d'uso.
- Non lasciare mai I'apparecchio incustodito mentre € in funzione.
- Durante il funzionamento, fuoriesce vapore caldo dall'uscita dell'aria. Tenere le mani e il viso
lontani dal vapore.
Prestare altrettanta attenzione quando si rimuove il contenitore per la frittura, dal momento che
potrebbe fuoriuscire vapore caldo.
- Tutte le superfici accessibili possono diventare calde durante il funzionamento (fig. 2)
Qualora si osservino fuoriuscite di fumo nero dall'apparecchio, scollegare immediatamente la
spina. Prima di rimuovere il cestello di friggitura dall'apparecchio, attendere fino a quando non
esce piu fumo.

0
- Q Questo apparecchio soddisfa i requisiti del LFGB (codice alimentare tedesco) ed & adatto

al contatto con gli alimenti.

- ﬁ Questo prodotto € destinato unicamente all’'uso domestico e in interni.

A\

- Quando la friggitrice ad aria € in funzione, dall'uscita dell'aria fuoriesce vapore bollente.

Tenere le mani e il viso a distanza di sicurezza dal vapore e dallo scarico dell’aria. Prestare
altrettanta attenzione quando si rimuove il contenitore per la frittura, dal momento che potrebbe
fuoriuscire vapore caldo.



Attenzione

- Assicurarsi che l'apparecchio si trovi su una superficie orizzontale, piana e stabile.

- Questo apparecchio & destinato esclusivamente all’uso domestico. Potrebbe non essere adatto
all'uso in ambienti come cucine per personale, aziende agricole, stazioni di servizio o altri edifici
non residenziali. Analogamente non € destinato all'uso da parte degli ospiti di hotel, aree di
servizio, bed and breakfast e altri edifici residenziali.

- Se l'apparecchio viene utilizzato in modo improprio, per scopi commerciali o semicommerciali 0
non in conformita alle istruzioni per I'uso, la garanzia decade e ci riserviamo il diritto di non
assumerci alcuna responsabilita per eventuali danni subiti.

- Scollegare sempre I'apparecchio dalla rete elettrica quando non viene utilizzato.

- L'apparecchio deve raffreddarsi per circa 30 minuti prima di poter essere toccato o pulito in

sicurezza.

Spegnimento automatico

Questo apparecchio & dotato di un timer. Non appena questo valore raggiunge lo zero, viene
emesso un segnale acustico e l'apparecchio si spegne automaticamente. Per spegnere
manualmente 'apparecchio,ruotare il timer in senso antiorario fino a zero.

Prima di mettere in funzione la prima volta

1. Rimuovere tutti i materiali da imballo.

2. Rimuovere tutti gli adesivi e le etichette.

3. Pulire a fondo il cestello di friggitura e il fondo grigliato con acqua calda, un po' di detersivo per
piatti e una spugna non abrasiva.

4. Pulire la superficie esterna con un panno umido.

Questa friggitrice ad aria calda viene riscaldata senza olio, ma solo con aria calda. Non

riempire il cestello di friggitura con olio o grasso da frittura.

Nota: Quando la friggitrice ad aria viene riscaldata per la prima volta, I'apparecchio
potrebbe sviluppare un po’ di fumo e di odore. Questo succede con molti apparecchi
riscaldanti, ma non influisce affatto sulla sicurezza degli stessi.

Prima dell’uso

1. Posizionare I'apparecchio su una superficie orizzontale stabile, orizzontale e piana.
Non collocare I'apparecchio su una superficie non resistente al calore.
2. Inserire il fondo grigliato nel cestello di friggitura (fig. 5).
Non versare olio o altri liquidi nel contenitore per la frittura.
Non coprire I'apparecchio; in caso contrario, il flusso d'aria si interrompe e il risultato
della frittura viene compromesso.

Uso dell'apparecchio

La friggitrice ad aria calda senza olio pud essere utilizzata per cucinare un'ampia gamma di
ingredienti.



Frittura ad aria calda

1. Inserire la spina in una presa a muro dotata di messa a terra.
2. Scollegare delicatamente il cestello di friggitura dalla friggitrice ad aria.
3. Mettere gli ingredienti nel cestello di friggitura.
4. Spingere il cestello di friggitura all’'interno della friggitrice ad aria.
Assicurarsi che il cestello entri nelle guide della friggitrice ad aria.
Non utilizzare mai il cestello di friggitura senza il fondo grigliato.

Attenzione: Non toccare il cestello di friggitura durante il funzionamento e anche per
qualche minuto dopo la fine della cottura, poiché si riscalda notevolmente. Tenere il
cestello di friggitura solo per I'impugnatura.

5. Determinare il tempo di preparazione richiesto per l'ingrediente (cfr. sezione "Impostazioni").

6. Alcuni ingredienti richiedono di essere girati a meta cottura (cfr. sezione "Impostazioni"). Estrarre
il recipiente dalla friggitrice afferrandolo per il manico e scuoterlo energicamente. Spingere
nuovamente il cestello di friggitura dentro la friggitrice ad aria.

Consiglio: Impostando il timer a meta tempo di cottura, al momento di girare gli ingredienti
risuonera il segnale acustico. In questo caso, pero, e necessario impostare nuovamente il timer
sul tempo di cottura rimanente.

7. Quando viene emesso un segnale acustico, il tempo di cottura & terminato. Estrarre il cestello
di friggitura dall'apparecchio.
Nota: E anche possibile spegnere I'apparecchio manualmente. A tal fine, ruotare il timer su 1.

8. Controllare che gli ingredienti siano pronti.
Se gli ingredienti non sono ancora pronti, € sufficiente spingere di nuovo il cestello di friggitura
nell'apparecchio e impostare altri minuti di cottura.

9. Per rimuovere gli ingredienti (ad es. patatine fritte), estrarre il cestello di friggitura
dall'apparecchio e riporlo su una superficie resistente al calore.

Non svuotare il cestello di friggitura se il fondo grigliato & ancora all'interno. In caso
contrario, I'olio in eccesso che si & raccolto sul fondo del cestello di friggitura potrebbe
colare sugqli ingredienti.

Il cestello di friggitura e il cibo sono caldi. A seconda dell'ingrediente cucinato, potrebbe
fuoriuscire vapore dal cestello di friggitura.

10. Svuotare il contenuto del cestello di friggitura in una ciotola o in un piatto.
11. Una volta fritta una porzione, & possibile procedere con la porzione successiva.

12. A meta del tempo impostato, l'apparecchio emette 5 segnali acustici e il pulsante del
programma in questione lampeggia.



Impostazioni

Per la selezione delle impostazioni di base, utilizzare la fig. 2 come guida.
Nota: Si noti che gueste impostazioni sono puramente indicative. Dal momento che gli ingredienti sono

diversi per provenienza, dimensione, forma e marca, non & possibile garantire una regolazione ottimale per

tutti gli ingredienti.

Dal momento che I'aria nel dispositivo si riscalda molto rapidamente, una breve
rimozione del cestello di friggitura durante la preparazione influenza scarsamente la frittura.

Per le impostazioni di tempo e temperatura, vedere la fig. 2.

Fig. 2

Suggerimenti:

Gli ingredienti piu piccoli richiedono in genere un tempo di frittura pit breve rispetto a quelli piu
grandi.

Quantita maggiori di ingredienti richiedono solo un tempo di preparazione leggermente piu lungo.
Piccole quantita di ingredienti richiedono solo un tempo di preparazione leggermente inferiore.
Scuotere gli ingredienti piccoli nel cestello a meta tempo di cottura garantisce risultati ottimali e
previene inoltre il rischio di una frittura poco uniforme.

Passare le patate crude in un filo d'olio per ottenere patate croccanti. Dopo aver aggiunto I'olio da
frittura, friggere gli ingredienti nella friggitrice ad aria in pochi minuti.

Evitare di preparare nella frigqgitrice ad aria cibi particolarmente grassi, ad esempio salsicce.

Nella friggitrice ad aria e possibile preparare tutti gli snack adatti alla cottura in forno.

L'ideale sarebbe utilizzare 500 g di patatine fritte per ottenere un piatto croccante.

Utilizzare impasti gia pronti per preparare snack ripieni in modo semplice e veloce. Gli impasti gia
pronti richiedono inoltre un minor tempo di cottura rispetto agli impasti fatti in casa.

Inserire nella friggitrice ad aria una teglia o una pirofila per preparare torte, quiche, ingredienti
delicati o ripieni.



- E possibile utilizzare la friggitrice ad aria calda anche per riscaldare gli ingredienti. Per riscaldare
nuovamente gli ingredienti, impostare la temperatura a 160 °C per un massimo di 10 minuti.

- Si consiglia di impostare il tempo di cottura a meta del tempo di preparazione e poi di girare il
contenuto. Cosi si ofterra un risultato migliore.

Pulizia
Pulire I'apparecchio dopo ogni uso.
Per pulire il cestello di friggitura e il fondo grigliato rivestito, non utilizzare utensili da cucina
in_metallo o detergenti abrasivi. In caso contrario, il rivestimento antiaderente potrebbe
danneqgiarsi.
1. Staccare la spina dalla presa di corrente e lasciare raffreddare la friggitrice.

Nota: Rimuovere il cestello di friggitura in modo che la frigqgitrice ad aria si raffreddi piu

rapidamente.

2. Pulire I'alloggiamento dell'apparecchio con un panno umido.

3. Pulire il cestello di friggitura e il fondo grigliato con acqua calda, un po' di detersivo per piatti e
una spugna non abrasiva.
E possibile utilizzare liquidi sgrassanti per rimuovere lo sporco residuo.
Consiglio: Per rimuovere le macchie piu ostinate, riempire il cestello di friggitura con acqua calda
e un po' di detersivo. Posizionare il fondo grigliato nel cestello di friggitura e lasciare il tutto in
ammollo per circa 10 minuti.

4. Pulire l'interno dell'apparecchio con acqua calda e una spugna non abrasiva.

5. Pulire I'elemento riscaldante con una spazzola per rimuovere i residui di cibo.

Immagazzinaggio

1. Staccare la spina dalla presa di corrente e lasciar raffreddare la friggitrice.
2. Accertarsi che tutti gli elementi siano puliti e asciutti.

Ambiente

Non smaltire I'apparecchio insieme ai rifiuti domestici al termine della sua vita utile. Smailtirlo invece
presso un punto di raccolta ufficiale per il riciclaggio. In questo modo, si contribuisce a preservare
I'ambiente.

Garanzia e assistenza

Per richiedere assistenza o informazioni o in caso di guasti, contattare il centro di assistenza clienti
locale.



Soluzione dei problemi

Problema

Possibile causa

Soluzione

La friggitrice non
funziona.

Non & stata collegata la
spina alla presa.

Inserire la spina in una presa di corrente con messa a
terra.

I timer non ¢& stato
impostato.

Ruotare il timer sul tempo di preparazione desiderato
per accendere l'apparecchio.

Gli ingredienti non
sono pronti allo
scadere del tempo.

Il cestello di friggitura
contiene una quantita
eccessiva di ingredienti.

Ridurre la quantita di ingredienti nel contenitore per la
frittura. Con piccole porzioni la frittura risulta piu
uniforme.

La temperatura impostata
¢ troppo bassa.

Ruotare la manopola di regolazione della
temperatura sulla temperatura desiderata (cfr.
capitolo "Impostazioni" nel capitolo "Uso
dell'apparecchio").

Ruotare il regolatore di tempo sul tempo di

I tempo di cottura & _ . .
insufficiente preparazione desiderato (vedere la sezione
' "Impostazioni" nel capitolo "Uso dell'apparecchio").
Gli ingredienti non | Determinati tipi di | Gli ingredienti sovrapposti (ad esempio, le patatine

sono stati fritti in
modo uniforme.

ingredienti richiedono di
essere girati a meta del
tempo di cottura.

fritte) devono essere scossi a meta del tempo di
preparazione (cfr. capitolo "Impostazioni" nel capitolo
"Uso dell'apparecchio”).

Una volta scaduto il
tempo di cottura gli
shack fritti ancora
non sono croccanti.

Il cibo che si desidera
preparare deve essere
fritto in una friggitrice
tradizionale.

Assicuratevi che il cibo possa essere preparato in
forno e spennellatelo con un po' di olio per ottenere
un risultato croccante.

Il cestello di
friggitura non &
stato inserito
correttamente nella
friggitrice.

Ci sono troppi ingredienti
nel cestello di friggitura.

Riempire la piastra di cottura fino all'indicatore MAX.

Il fondo grigliato non é
inserito correttamente nel
cestello di friggitura.

Premere il fondo grigliato nella friggitrice finché non si
sente uno scatto in posizione.

Dalla friggitrice
fuoriesce fumo
bianco.

Si stanno friggendo cibi
molto grassi.

Se si utilizza la friggitrice ad aria per preparare
ingredienti grassi, nel recipiente gocciolera una
maggiore quantita d’olio. L'olio sviluppa fumo bianco
e il recipiente si riscalda piu del solito. Cid non
danneggia l'apparecchio e non compromette il
risultato della frittura.

Il recipiente contiene |l
grasso dell'ultimo utilizzo.

Il fumo bianco si produce quando il grasso caldo
presente nel cestello di friggitura si riscalda.
Assicurarsi di pulire il cestello di friggitura dopo ogni
utilizzo.

Le patate fresche
non sono state fritte
in modo uniforme.

E stato utilizzato un tipo di
patata sbagliato.

Utilizzare patate fresche sode alla cottura.

Le patatine non sono

state sciacquate a
sufficienza  prima  di
essere inserite nel

cestello di friggitura.

Lavare bene le patate per eliminare I'amido.




. Prima di aggiungere olio asciugare le patate con
.| Il grado di croccantezza
Una volta scaduto il cura.

delle patate fritte dipende
tempo di cottura le P e P Per un risultato piu croccante, tagliare le patate a
_ dalla quantita di acqua e . . .
patate fritte ancora strisce piu sottili.

. | olio che presentano in , — ,
non sono croccanti. Aggiungere un po' di olio per ottenere un risultato

superficie.
croccante.
DATI TECNICI:
Tensione/Frequenza 220-240V, 50/60 Hz
Potenza nominale 1200 W
Potenza in standby 0,3 W, standard richiesto < 0,8 W
Capacita del cestello di 35
friggitura ’
Temperatura regolabile 80-200 °C
Timer 0-60 minuti
Lampadina Display a LED: 1.3 LED da 80 mW, a correr.1te. continua 2,8-3,4 V.
La sorgente luminosa non puo essere sostituita dall'utente.
Classe di protezione contro le
scosse elettriche Classe |
Grado di protezione IPX0
Lunghezza del cavo di
alimeitazione 75cm

Smaltimento conforme del prodotto

Il simbolo riportato qui e sull’apparecchio indica che lo stesso & stato classificato
come apparecchio elettrico o elettronico. Al termine della sua vita utile, la piastra non
deve essere smaltita con altri rifiuti domestici o commerciali. La Direttiva UE sui rifiuti
di apparecchiature elettriche ed elettroniche (2012/19/UE) & stata introdotta per
recuperare i prodotti utilizzando i migliori processi di recupero e riciclo attualmente
disponibili. Questo assicura la corretta gestione delle sostanze pericolose, un minimo
impatto sul’lambiente ed evita inoltre il conferimento in discarica dei rifiuti. Per
informazioni sul corretto smaltimento delle apparecchiature elettriche o elettroniche,
contattare le autorita locali.
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A készllék hasznalata el6tt figyelmesen olvassa el ezt a hasznalati utmutatét, és 6rizze meg
kés6bbi hasznalatra.

ORIZZE MEG EZT A HASZNALATI UTMUTATOT!

A készulék haztartasi célra és a kovetkezd helyeken hasznalhato:

— Uzletekben, irodakban és egyéb munkahelyeken kialakitott személyzeti konyhakban;

— mezdgazdasagi uzemekben;

— szallodakban, pihenbhelyeken és egyéb szallashelyeken (vendégek vagy lakédk altali
hasznalatra);

— panziékban.

FONTOS BIZTONSAGI TUDNIVALOK

Elektromos gépek hasznalata kozben tartsa be az alapvet6 biztonsagi elbirasokat, az alabbiakat
is beleértve:
1. Olvassa el az 6sszes utasitast.
2. Ne érintse meg a forr¢ fellleteket.
3. Az aramutés elkerllése érdekében ne meritse vizbe vagy egyéb folyadékba a készliléket, a
haldzati kabelt vagy a haldzati csatlakozoét.
4. VIGYAZAT: Ez az elektromos késziilék fiitési funkcidval rendelkezik. Ezért a siitéfeliileteken
kKivil mas fellletek is nagyon forréak lehetnek. Mivel a héfokot mindenki mashogy érzékeli, ezt a
késziléket OVATOSAN kell hasznalni. A késziiléket kizardlag az erre tervezett fogantyuaknal és
markolatoknal szabad megfogni. Mindig védje magat a hétél, példaul kesztylivel vagy
hasonléval. A markolatokon kivil minden mas fellletet hagyjon lehilni, mielétt hozzaérne.
5. Hasznalat utan, illetve tisztitas el6tt huzza ki a hal6zati csatlakoz6t a konnektorbdl. Hagyja a
készuléket lehllni, miel6tt alkatrészeket rogzit vagy
eltavolit.
6. Y tipus: Ha a haldézati kabel sérult, cseréltesse ki a gyartoval, értékesitbvel vagy hasonléan
képzett szakemberrel, hogy elkerulje a veszélyeket.
7. Nem a gyart6 altal ajanlott tartozékok hasznalata
sérulésekhez vezethet.
8. Ne hasznalja a készuléket a szabadban.
9. A haldzati kabel ne légjon le asztal vagy munkalap peremérdél, és ne érintkezzen forrd
felUletekkel.
10. Ne helyezze a készuléket gaz- vagy villanytlzhelyre, illetve stutébe, vagy ezek kozelébe.
11. A forré olajat vagy mas forré folyadékot tartalmazoé készulékkel rendkivil dvatosan banjon.

12. A halozati csatlakozo legyen 0sszekotve a készulékkel, mielbtt bedugja a konnektorba. A
készllék kikapcsolasahoz nyomja meg az ,OFF” gombot, majd huzza ki a csatlakozot a
konnektorbol.

13. A készlléket csak rendeltetésének megfeleléen hasznalja.

14. A készlléket 8 év feletti gyermekek, valamint korlatozott fizikai, érzékelési vagy mentalis
képessegl, illetve hianyos tapasztalatu és tudasu személyek csak akkor hasznalhatjak, ha
megfelel6 személy felligyeli 6ket, vagy ha tajékoztattak 6ket a biztonsagos hasznalatarol és a
hasznalat veszélyeir6l. Gyermekek nem jatszhatnak a készllékkel. A tisztitast és a
karbantartast gyermekek nem végezhetik, kivéve, ha elmultak 8 évesek, és ha kdzben
felligyelnek rajuk.

15. Tartsa tavol a készuléket és a halozati kabelt 8 éven aluli gyermekektdl.

16. Ne Uzemeltesse a készuléket kuls6 idbzitével vagy kulon taviranyitoval.



BEVEZETES

Ez az uj tipusu forrolevegds suté lehetéveé teszi kedvenc ételeinek egyszerli és egészséges mdédon
torténé elkészitését. A gyors forrélevegds keringésnek és a felsé grillnek kdszdnhetéen a
legklilonb6zdbb fogasok is elkészithetdk. A forrdlevegds sutdé a légkeveréses melegités altal
biztositja, hogy a legtobb étel olaj nélkul is elkészithet6 legyen.

A TERMEK RESZEI (1. 4bra)

Kezeléfeliilet r%ﬂ
Sss=
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Fontos!

Veszély

- A készlléket 8 év feletti gyermekek, korlatozott fizikai, érzékelési vagy mentalis képességd,
illetve hianyos tapasztalatu és tudasu személyek csak akkor hasznalhatjak, ha megfelelé
személy felugyeli 6ket, vagy ha tajékoztattak 6ket a készlilék biztonsagos hasznalatardl és a
hasznalat veszélyeirdl. Gyermekek nem jatszhatnak a készllékkel. A tisztitast és a karbantartast
gyermekek nem végezhetik, kivéve, ha elmultak 8 évesek, és ha kdzben feliigyelnek rajuk.

- Tartsa tavol a készuléket és a haldzati kabelt 8 éven aluli gyermekektél.

- A készulékhaz fltészalakat és elektromos alkatrészeket tartalmaz. Soha ne meritse vizbe, és
soha ne Oblitse el foly6 viz alatt.

Kerulje a viz vagy egyéb folyadékok készililékbe szivargasat, hogy elkerilje az aramutést.

- A hozzavaldkat mindig ugy tegye a sutétartalyba, hogy ne érintkezzenek a flitéelemekkel.

- A készulék mikodése kdzben ne takarja le a légbe- és légkimenetet.

- Ne toltson a sutétartalyba olajat. Tlzveszély!

- A készulék mikodése kdzben ne érintse meg annak belsejét.

Hasznalat kdzben a termék részei felforrésodhatnak.



FIGYELMEZTETESEK

- Ellenérizze, hogy a készlléken talalhatd volt jeldlés megegyezik-e a hasznalni kivant halézat
feszlltségével.

- Ne hasznalja a készuléket, ha a haldzati kabel, a csatlakozé vagy barmely mas része megseérult.

- A sérult kabel javitasat, ill. cseréjét kizardlag kepzett szakemberrel végeztesse.

- Tartsa tavol a készlléket forrd fellletektél.

- Nedves kézzel ne dugja be a halézati csatlakozot és ne hasznalja a kezel6fellletet.

- Ne tegye a készlléket kdzvetlenll falfellletre vagy mas készulékekre. A készllék minden
oldalatol tartson minimum 10 cm-es tavolsagot.
Ne tegyen semmit a készulékre.

- Ne hasznalja a készuléket a hasznalati utmutatéban leirtaktol eltéré célokra.

- Ne hagyja a készuléket mikodése kozben Grizetlendl.

- Mlkodés kozben forrd géz szivarog ki a Iégkimenetbdl. Tartsa tavol a kezét és arcat a géztél.
Legyen ugyanolyan évatos, amikor a sutétartalyt kiveszi, mert ekkor szintén forré géz tavozik.

- Az dsszes elérhet6 felllet felforrésodhat miikddés kdzben (2. abra).

- Azonnal huzza ki a halozati csatlakozot, ha azt észleli, hogy soétét flst szivarog a készllékbdl.

Varjon, amig mar nem jon ki tobb flst, mielétt a stutétartalyt kivenné a készulékbél.

W
- Ez a készulék megfelel az LFGB (élelmiszerekrdl és allateledelekrél szold német

toérvénykodnyv) kdvetelményeinek, és alkalmas élelmiszerekkel valo érintkezésre.

- ﬁ Ez a termék csak haztartasi és beltéri hasznalatra alkalmas.

A\

- Mikodés kozben forré géz tavozik a légkimenetbél. Kezét és arcat tartsa biztonsagos

tavolsagban a g6ztdl és légkimenettdl. Legyen ugyanolyan évatos, amikor a sutétartalyt kiveszi,
mert ekkor szintén forré g6z tavozik.

Figyelem

- Gy6z6djon meg arrdl, hogy a készllék vizszintes, sik és stabil fellleten all.

- A készulék kizardlag haztartasi hasznalatra alkalmas. Dolgozok szamara fenntartott konyhak,
mezdgazdasagi uzemek, pihenbhelyek vagy mas nem lakoépuletek szamara valoszinileg nem
megfeleld. Szintén nem alkalmas vendégek szamara hotelekben, pihenéhelyeken, panziokban
eés mas lakéépuletekben valé hasznalatra.

- Ha a készuléket nem rendeltetésszerlien, kereskedelmi vagy félkereskedelmi célokra, vagy nem
a hasznalati utmutatonak megfeleléen hasznalja, a garancia érvényét veszti, és fenntartjuk a
jogot, hogy ne vallaljunk felelésséget az okozott karokeért.

- Mindig valassza le a készuléket a halézatrdl, ha nem hasznalja.

- A készulék kihliléséhez 30 perc szikséges, ezt kdvetbéen biztonsaggal megfoghaté vagy

tisztithato.

Automatikus kikapcsolas

Ez a készulék idézitbvel rendelkezik. Amint ez az érték nullara csokken, hangjelzés hallatszik, és
a készulék automatikusan kikapcsol. Tekerje az id6szabalyozét az dramutato jarasaval ellentétes
iranyba a nulla allasba a készulék kikapcsolasahoz.



Els6 uzembe helyezés elott

1. Tavolitsa el az 6sszes csomagoldéanyagot.

2. Tavolitson el minden matricat és cimkeét a készulekrél.

3. Tisztitsa meg a sutétartalyt és a racsos betétet forré vizzel, egy kevés mosogatészerrel és egy
nem surol6 szivaccsal.

4. Nedves ronggyal torolje at a készulék belsejét és kulsejét.

Ez egy forrélevegés siitd, ami olaj nélkil, csak forré levegdvel siit. Ne toltson olajat vagy

sutdzsirt a siitétartalyba.
Megjegyzés: A forrélevegods siitdé elsé hasznalata soran eléfordulhat, hogy enyhe fiist
keletkezik. Ez sok heviild késziiléknél el6fordul. Ez nem csokkenti a késziilék biztonsagat.

Hasznalat elott

1. Helyezze a készuléket egy stabil, vizszintes és sik fellletre.
Ne helyezze a késziléket olyan feliiletre, ami nem héallo.
2. Helyezze a racsos betétet a sutétartalyba (4. abra).
Ne ontson olajat vagy mas folyadékot a suitétartalyba.
Ne takarja le a késziléket, mert ez megszakitja a légaramlast, és rontja a siitési eredményt.

A készuléek hasznalata

Az olajmentes forrélevegfbs sutével tobbféle étel elkészithetd.

Forrélevegods sutés

1. Dugja a halozati csatlakoz6t egy konnektorba.
2. Ovatosan vegye ki a siitStartalyt a forrolevegds siitébél.
3. Helyezze a hozzavaldkat a tartalyba.
4. Helyezze a sutétartalyt ismét a forrélevegés sutébe.
Gyb6z6djon meg rola, hogy illeszkedjen a forrélevegés sttében Iévd sinekre.
Soha ne hasznalja a siitétartalyt a racsos betét nélkiil.

Figyelem! Miikodés kozben és kozvetleniil utana egy ideig ne érjen a sitoétartalyhoz, mert
az hasznalat alatt nagyon felheviil. A sutétartalyt kizarélag a markolatnal fogja meg.

5. Hatarozza meg az étel sziikséges elkészitési idejét (lasd ,Beallitasok” bekezdés).
6. Némely Osszetevét az elkészitési id6 felénél meg kell razni (Iasd ,Beallitasok” bekezdés). Huzza
ki a készulékbdl a sttbtartalyt a markolatanal fogva, és razza meg. Helyezze vissza a sutétartalyt

a forrélevegds sutébe.

Tipp: Ha az idézitét az elkészitési idé felére allitia, hallja a jelz6hangot, amikor meg kell razni az
ételt. Ha ezt megteszi, ujra be kell allitania az id6zit6t a hatralévé elkészitési idére.

7. Ha hallja a jelz6hangot, akkor az elkészitési id6 lejart. Huzza ki a sutétartalyt a készulékbdl.
Megjegyzés: A készulék manualisan is kikapcsolhatd. Ehhez allitsa az id6zitét az 1-esre.




8. Ellenérizze, hogy az ételek elkészlltek-e.
Ha az étel még nem készllt el, egyszerlien csusztassa vissza a sutétartalyt, majd allitsa be az
id6zitét még néhany percre.

9. Az étel (pl. hasabburgonya) eltavolitasahoz huzza ki a sutétartalyt a készulékbél, és helyezze
egy héallo fellletre.

Ne lUritse ki a stuitotartalyt, ha a racsos betét még benne van. Kiilonben a megmaradt olaj,
ami a sitotartaly aljan osszeqylilt, racsopoghet az ételre.

A sltotartaly és a siilt étel forro. Az ételtol fliggéen qoz aramolhat ki a siitotartalybol.

10. Uritse a sut6tartaly tartalmat egy talba vagy egy tanyérra.
11. Kdzvetlenul egy adag elkészitése utan ujabb adag étel sithet6 a forrolevegds siutében.

12. A beallitott id6 felénél 6tszor hangjelzés hallhato, és a megfelelé programgomb villog.

Beallitasok

Az alapbeallitasok kivalasztasakor vegye figyelembe a 2. abrat.

Megjegyzés: Felhiviuk a figyelmét, hogy a beallitasok csak tajékoztaté jellegliek. Mivel az
OsszetevOk eredete, mérete, formaja, markaja kilénb6z6, ezért nem garantalhaté az optimalis
beallitas.

Mivel a készulékben a leveg6 nagyon gyorsan felforrosodik,

a sutotartaly rovid eltavolitasa az elkészités soran alig befolyasolja a sttési folyamatot.

Az id6 és a hdmérséklet beallitasahoz lasd a 2. abrat.

2. abra

Tippek:
- A kisebb ételek altalaban roévidebb elkészitési idét igenyelnek, mint a nagyobbak.



- Nagyobb mennyiségli hozzavalok elkészitéséhez csak kicsivel hosszabb id6re van sziikseg.
Kisebb mennyiségli hozzavalok elkészitéeséhez csak kicsivel rovidebb idére van sziikség.

- Kisebb ételek megrazasa az elkészitési id6 felenél optimalis eredményt biztosit és
megakadalyozhatja az étel egyenetlen megstilését.

- A ropogbsabb hatas érdekében forgassa meg a friss burgonyat némi olajban. Az olaj
hozzaadasat kbvetbéen néhany percen beliil helyezze az ételt a forrdlevegds siitébe.

- Ne slissén tulsagosan zsiros ételeket (pl.: kolbasz) a forrolevegds siitében.

- Azok a ragcsalnivalok, amelyeket slitében el lehet késziteni, forrolevegds siitében is
elkészithetbek.

- A ropogos eredmény érdekében 500 g hasabburgonyat hasznaljon.

- Hasznaljon kész tésztat a toltdtt falatkak gyors és egyszerii elkészitéséhez. A kész tészta
gyorsabban elkésziil, mint a sajat készitesl tesztak.

- Ha slteményt, quiche-t és kényes vagy toltott ételt szeretne keésziteni, helyezzen egy slté-
vagy felfujtformat a forrélevegds stitébe.

- A forrdlevegds siitét hasznalhatja ételek ujramelegitésére is. Az ételek ujramelegitéséhez
allitsa a h6mérsékletet 160 °C-ra legfeljebb 10 percre.

- Javasoljuk, hogy az elkészitési idé felét allitsa be, majd forditsa meg az ételt. Ezaltal jobb
eredmeny érheté el.

Tisztitas
Minden hasznalat utan tisztitsa meg a készuléket.
A sutoétartaly és a tapadasmentes bevonattal ellatott racsos betét tisztitasahoz ne
hasznaljon fém konyhai eszkozoket vagy surold tisztitoszereket, killonben megsériilhet a
bevonat.
1. HUzza ki a halézati csatlakozot a konnektorbdl és hagyja lehdlni a készuléket.

Megjegyzés: Vegye ki a sutbtartalyt, hogy a forrélevegds siité gyorsabban Iehiljon.

2. Nedves ronggyal torolje le a készulékhazat.

3. Tisztitsa meg a sutétartalyt és a racsos betétet forrd vizzel, egy kevés mosogatdszerrel és egy
nem surol6 szivaccsal.
A maradék szennyezddések eltavolitasahoz hasznaljon zsirtalanité folyadékokat.
Tipp: A makacs szennyezbdések eltavolitasahoz téltse meg a stitétartalyt forré vizzel és adjon
hozza egy kevés mosogatoszert. Helyezze a racsos betétet a sitétartalyba, és hagyja hatni
kértilbeltil 10 percig.

4. Forro vizzel és egy nem surold szivaccsal tisztitsa meg a készulék belsejét.
5. A fltészalakrol tavolitsa el az ételmaradékokat egy tisztitokefével.
Tarolas

1. HUzza ki a haldzati csatlakozot és hagyja lehilni a készuléket.
2. Gy6z8djon meg arrdl, hogy a késziilék 6sszes része tiszta és szaraz.



Kornyezetvédelmi eldirasok

Ne dobja a készlléket az élettartama végén a haztartasi hulladékba. Ehelyett artalmatlanitsa egy
hivatalos Ujrahasznositasi gy(ijtéhelyen. igy segit megévni a kdrnyezetet.

Garancia és vevoszolgalat

Ha szolgaltatasra vagy informaciéra van sziksége, vagy ha meghibasodas térténik, forduljon a
helyi Ugyfélszolgalathoz.

Zavarelharitas

Zavar

Lehetséges ok

Elharitas

A forroleveg8s sutd
nem muikodik.

A készulék nincs

bedugva.

Dugja be a halézati csatlakozot egy foldelt
konnektorba.

Az id6zité nincs beallitva.

Allitsa be az id6zit6t a kivant elkészitési idére a
készllék bekapcsolasahoz.

Az ételek nem

A sutétartalyban tul sok
étel van.

Helyezzen kevesebb hozzavalét a tartalyba. A kisebb
adagok egyenletesebben silnek.

Allitsa be a sziikséges héfokot a héfok-szabalyozéval

a sutétartalyba.

A Dbeallitott héfok tul
készulnek el az id6 (lasd ,A készulék hasznalata” fejezetben a
. ) alacsony. o ,
lejarta utan. ,Beallitasok” bekezdést).
. ... ... .. |Alitsa be az idézitét a sziikséges elkészitési idére
Az elkészitési id6 tal | . b
Svid (lasd ,A készilék hasznalata” fejezetben a
’ ,Beallitasok” bekezdést).
Az ételek . T Azokat az ételeket, amik egymason vannak (pl.:
. Bizonyos fajtaju ételeket . ek i m ia s i
egyenetlendl stlnek e ey . .. | hasabburgonya), a sutési id6 felénél meg kell razni
a suitési idejuk felénél | e e
meg. meq kel razni (lasd ,A készulék hasznalata” fejezetben a
¢ ' ,Beallitasok” bekezdést).
Asult falatkdk az | Az  elkésziteni  kivant | Hasznaljon sit6ben elkészithetd ételeket, és kenje
elkészitési id6 eteleket hagyomanyos | meg 6ket némi olajjal a ropogés eredmény
lejarta utan nem olajsutében kell | érdekében.
ropogosak. megsutni.
o Tal sok étel van a Toltse meg a sitétartalyt legfeljebb a MAX jelzésig.
A sitétartalyt nem | . . .
sutékosarban.
lehet rendesen
betolni a | A racsos betét nincs | Nyomja a sut6kosarat a sutbtartalyba, amig
készulékbe. megfeleléen behelyezve | hallhatéan be nem kattan.

Fehér fust szall fel
a készilékbal.

Zsiros ételt készit.

Ha zsiros ételt készit a forrolevegés sttében,
nagyobb mennyiségl olaj cs6pdg a sutétartalyba. Az
olaj fehéren fiistdl, és a sitbtartaly a szokasosnal
jobban felmelegszik. Ez nem karositja a készliléket,
illetve nem befolyasolja a siités eredményét.

A sitétartaly a legutdbbi
hasznalatbél szarmazo
zsiradékot tartalmaz.

A fehér fust a sttétartalyban 1évé zsir
felforrosodasaval keletkezik. Ugyeljen arra, hogy
minden hasznalat utdn megtisztitsa a sttétartalyt.




A friss
hasabburgonya
nem egyenletesen
sult.

Nem megfeleld
burgonyafajtat hasznalt.

Hasznaljon friss, keményre fové burgonyat.

A hasabburgonyat nem
Oblitette le megfeleléen,
mielétt a sitétartalyba
tette.

Oblitse le alaposan a hasabburgonyat, hogy
eltavolitsa a keményitét.

A friss
hasabburgonya

nem ropogos az
elkészitési id6 utan.

Az, hogy mennyire lesz
ropogos a
hasabburgonya, attol
fugg, hogy mennyi viz és
olaj tapad ra.

Az olaj hozzaadasa elétt jol szaritsa meg a
hasabburgonyat.

A ropogos eredményért vagja a burgonyat finomabb
hasabokra.

A ropogos eredményért tegyen a burgonyahoz egy

kevés olajat.

MUSZAKI ADATOK:

Fesziltség/frekvencia

220-240 V, 50/60 Hz

Névleges teljesitmény

1200 W

Teljesitmény készenléti

0,3 W, torvényi el6iras < 0,8 W

Uzemmaodban
A sitétartaly Grtartalma 3,51
Beallithatd hémérséklet 80-200 °C
Id6zit6 0-60 perc
LED kijelz6: 13 db LED izz6, egyenként 80 W, 2,8-3,4 V|
Vilagitas egyenaram.

Az izz6t a felhasznald nem cserélheti ki.

Aramiités elleni érintésvédelmi

|. osztal
osztaly 2y
Védettség IPX0
Halbézati kabel hossza 75 cm

A készllék szabalyszer( artalmatlanitasa

Az itt és a terméken talalhaté szimbdlum azt jelzi, hogy a készliléket az elektromos és
elektronikai készllékekhez soroltak. A terméket élettartama végén nem szabad
haztartasi vagy kereskedelmi hulladékkal egyutt kidobni. Az eurdpai iranyelv
(2012/19/EU), amely az elektromos készulékek és tartozékaik megsemmisitését
szabalyozza, azt hivatott biztositani, hogy a készilékek a rendelkezésre allé legjobb
Ujrahasznositasi médszerekkel keriilienek feldolgozasra. igy a veszélyes anyagokat
megfeleléen kezelik, a kdrnyezetre gyakorolt hatas csdkken, és nem keletkeznek Uj
szemétlerakdk. Tovabbi informacidkért az elektromos és elektronikai készlilékek
helyes artalmatlanitdsarol forduljon a helyi hatésagokhoz.




