IDONO

ENJOY ELECTRICS

DE // Bedienungsanleitung
Kontaktgrill

79070153
B-206 / PME-1500.869.1

Fiir einen sicheren Umgang und anhaltende Freude an diesem Gerit,

lesen Sie die Bedienungsanleitung vor Gebrauch sorgfiltig durch.
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

LESEN SIE SAMTLICHE ANWEISUNGEN.

* Achten Sie auf die entsprechende Spannung und Frequenz (50/60 Hz). Nur fir den Haushaltsgebrauch.
* Beruihren Sie keine heillen Oberflachen. Verwenden Sie den Griff.

* Um das Risiko eines elektrischen Schlags zu vermeiden, tauchen Sie das Netzkabel, den Netzstecker oder
das Gerat nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten.

» Lassen Sie das Gerat niemals unbeaufsichtigt, wenn dieses von Kindern oder in der Nahe von Kindern
verwendet wird.

» Ziehen Sie nach dem Gebrauch oder vor der Reinigung den Netzstecker aus der Steckdose. Lassen Sie
das Gerat abkuhlen, bevor Sie es reinigen.

* Verwenden Sie niemals ein Gerat, wenn dieses Beschadigt ist oder Funktionsstérungen aufweist. Um das
Risiko eines elektrischen Schlags zu vermeiden, versuchen Sie niemals das Gerat selbst zu reparieren.
Wenden Sie sich zur Prifung und Reparatur an autorisiertes Fachpersonal. Ein fehlerhafter Zusammenbau
kann bei Gebrauch des Geréats zu einem elektrischen Schlag fuhren.

* Die Verwendung von Zubehdr, das nicht vom Hersteller empfohlen ist, kann zu einem Brand, elektrischen
Schlagen oder Verletzungen fiihren.

* VVerwenden Sie das Geréat nicht im AufRenbereich oder fir kommerzielle Zwecke.

» Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht Uber die Tisch- bzw. Arbeitsflachenkante hangt und nicht mit
heilRen Oberflachen in Beruhrung kommt.

» Platzieren Sie das Gerat nicht auf oder in der Nahe von heilRen Gas- bzw. Elektroherden oder beheizten
Backofen.

» Ziehen Sie den Netzstecker nach Gebrauch des Geréats.

» Verwenden Sie das Gerat ausschliel3lich fur den vorgesehenen Zweck.

* Versuchen Sie nicht, das Gerat mithilfe einer Zeitschaltuhr oder separaten Fernbedienung zu betreiben.
. & Vorsicht — heilRe Oberflache

WARNUNG! Beruhren Sie keine zuganglichen Flachen, wahrend das Gerat in Betrieb ist. Wahrend des
Betriebs kdonnen Teile des Gerats eine hohe Temperatur erreichen.

[
o QH Dieses Geréat erfullt die Anforderungen des LFGB und ist fur den Kontakt mit Lebensmitteln

geeignet.

. ﬁ Dieses Gerat darf nur im Innenbereich verwendet werden. Verwenden Sie das Gerat niemals im
Freien.

e Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren, Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten oder einem Mangel an Erfahrung und Wissen verwendet werden, wenn diese
beaufsichtigt werden oder bezlglich des sicheren Gebrauchs des Gerats unterwiesen wurden und die damit
verbundenen Gefahren verstanden haben. Kinder durfen nicht mit dem Geréat spielen. Die Reinigung und
Wartung des Gerats darf nicht von Kindern ausgeflihrt werden, es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und
werden beaufsichtigt.

« Halten Sie das Gerat sowie das Netzkabel auRerhalb der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren.



WARNUNG: UM DIE GEFAHR EINES BRANDES ODER ELEKTRISCHEN SCHLAGES ZU
REDUZIEREN, SOLLTEN REPARATUREN NUR VON AUTORISIERTEM PERSONAL
DURCHGEFUHRT WERDEN.

BEWAHREN SIE DIE BEDIENUNGSANLEITUNG AUF

NUR FUR DEN HAUSHALTSGEBRAUCH

GEERDETER STECKER

Um die Gefahr eines Stromschlags zu verringern, ist dieses Gerat mit einem geerdeten Netzstecker
ausgestattet. Sollte der Netzstecker nicht vollstandig in die Steckdose passen, wenden Sie sich an
eine Elektrofachkraft. Verandern Sie den Netzstecker in keiner Weise und verwenden Sie keinen
Adapter.

BESTANDTEILE

1. Linker Hebel

Gehiuseoberteil

Rechter Hebel

Verriegelungs- und Winkeltaste

Gehduseunterteil

Grillplatte
Griff
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Betriebsleuchte
9. Kontrollleuchte

10. Regler

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

* Lesen Sie die Bedienungsanleitung sorgfaltig und bewahren Sie sie zur spateren Verwendung auf.
* Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial.

* Verwenden Sie zur Reinigung der Grillplatten einen mit warmen Wasser befeuchteten Schwamm oder ein
feuchtes Tuch. Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser und lassen Sie kein Wasser direkt auf die
Grillflachen laufen.

* Trocknen Sie das Gerat mit einem Stlick Klichenrolle oder einem Tuch.

* Geben Sie fur ein optimales Ergebnis etwas Speisedl auf die Grillplatten.



Hinweis: Wenn das Gerat zum ersten Mal erhitzt wird, kann es zu leichter Rauch- oder
Geruchsentwicklung kommen. Dies ist bei vielen zu erhitzenden Geraten der Fall. Es
mindert nicht die Sicherheit Ihres Gerats.

GEBRAUCH

Ziehen Sie vor Erstinbetriebnahme des Gerats alle Werbematerialien und Verpackungsmaterialien ab und
prufen Sie, ob die Grillplatten sauber und staubfrei sind. Wischen Sie bei Bedarf mit einem feuchten Tuch

nach. Geben Sie fur ein optimales Ergebnis einen Teeldffel Pflanzendl auf die Antihaftplatten. Verteilen Sie
es mit einem saugfahigen Stiick Kiichenrolle und wischen Sie tiberschiissiges Ol ab.

VORBEREITUNG

* Schlie3en Sie das Gerat und stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose. Die rote Betriebsleuchte
zeigt an, dass das Gerat mit Strom versorgt wird. Nach einigen Minuten leuchtet die griine Leuchte auf und
zeigt so an, dass das Gerat fertig vorgeheizt ist. Sie kdnnen nun die Lebensmittel nach Belieben
Zubereiten.

* Heizen Sie drei bis finf Minuten vor, um die nétige Grilltemperatur zu erreichen. Sobald die griine Leuchte
leuchtet, ist das Gerat einsatzbereit.

ZUBEREITUNG

Kontaktgrill-Verwendung
* Betatigen Sie die Verriegelungstaste, um das obere Gehause zu 6ffnen.

* Bereiten Sie die Burger, knochenlosen Fleischstiicke und diinne Fleischstlicke oder andere Lebensmittel
nach Anleitung zu und legen Sie sie auf die untere Grillplatte.

» Schlie3en Sie die obere Grillplatte, die mit einem schwimmenden Scharnier versehen ist, das das Grillgut
gleichmafig nach unten driickt. Die obere Platte muss vollstandig abgesenkt werden, damit die
Lebensmittel ein Grillmuster erhalten.

* Wenn die Speisen gar sind, 6ffnen Sie den Deckel mithilfe des Griffs. Verwenden Sie einen
Pfannenwender, um die Speisen zu entnehmen. Verwenden Sie niemals eine Metallzange oder ein Messer,
da diese die Antihaftbeschichtung der Grillplatten beschadigen kénnen.

» Verwenden Sie das Gerat als Kontaktgrill zum Garen von Burgern, knochenlosen Fleischstiicken und
dinnen Fleisch- und Gemusestlcken.

* Verwenden Sie das Gerat als Kontaktgrill, wenn Sie etwas in kurzer Zeit zubereiten wollen oder wenn Sie
eine gesunde Art des Grillens bevorzugen. Beim Garen auf dem Kontaktgrill werden die Speisen schnell
gar, weil Sie beide Seiten der Speisen gleichzeitig grillen.



Druck-Verwendung
* Betatigen Sie die Verriegelungstaste, um das obere Gehause zu 6ffnen.

* Bereiten Sie die Sandwiches laut Rezept zu und legen Sie sie auf die untere Grillplatte. Legen Sie
Sandwiches immer auf den hinteren Bereich der unteren Girillplatte.

* Schlie3en Sie die obere Grillplatte, die Gber ein schwimmendes Scharnier verfiigt, das das Sandwich
gleichmafig nach unten driickt. Die obere Platte muss zum Garen von Sandwiches vollstandig abgesenkt
sein.

» Garen Sie sie drei bis sechs Minuten bzw. bis die Sandwiches goldbraun sind.

* Wenn das Sandwich fertig ist, verwenden Sie den Griff, um den Deckel zu 6ffnen. Verwenden Sie einen
Pfannenwender, um das Sandwich zu entnehmen. Verwenden Sie niemals eine Metallzange oder ein
Messer, da diese die Antihaftbeschichtung der Grillplatten beschadigen kénnen.

* Verwenden Sie das Gerat auf diese Weise zum Grillen von Sandwiches, Broten und Quesadillas.

» Das Gerat ist mit einem einzigartigen Griff und Scharnier ausgestattet, mit denen sich der Deckel an die
Dicke der Speisen anpassen lasst. Sie konnen so alles, von einer diinn geschnittenen Kartoffel bis zu
einem dicken Lendensteak, mit gleichmafigem Ergebnis grillen.

* Wenn Sie mehr als ein Lebensmittel im Gerat garen, ist es wichtig, dass die Dicke der Lebensmittel
gleichmalig ist, damit sich der Deckel gleichmafdig auf den Lebensmittels schliel3en Iasst.

Verwendung als offener Grill

Es gibt vier verschiedene Stufen, die fur unterschiedliche
. HIGH Anwendungen geeignet sind. Wahlen Sie die
Low entsprechende Stufe flr ein optimales Ergebnis.
Lock

OPEN ACHTUNG:

180°
Lesen Sie die Bedienungsanleitung vor dem Gebrauch

sorgfaltig durch!

« Stellen Sie das Geréat auf eine saubere, ebene Flache. Stellen Sie das Gerat flach auf.
* Die obere Platte/der Deckel ist biindig mit der unteren Platte/dem Boden.

Die obere und untere Platte bilden so eine grofde Grillflache.

* Winkeltaste

Geben Sie die linke Hand auf den Griff und schieben Sie mit der rechten Hand die Winkeltaste nach oben.
Oder schieben Sie die Taste mit der rechten Hand zu sich, wenn die obere Abdeckung/der Deckel
geschlossen ist. Schieben Sie den Griff zurtck, bis der Deckel flach auf der Arbeitsplatte aufliegt.

Das Gerat bleibt in dieser flachen Position, bis Sie den Griff und die Abdeckung anheben, um es wieder in
die geschlossene Position zu bringen.

* Verwenden Sie das Gerat als offenen Grill zum Garen von Burgern, Steak, Gefligel (vom Garen von
Hahnchen mit Knochen wird abgeraten, da es auf einem offenen Grill nicht gleichmafig garen wirde),
Fisch und Gemuse.

» Das Garen auf dem offenen Grill ist die vielseitigste Methode, das Gerat zu verwenden.

In gedffneter Position steht Ihnen die doppelte Flache zum Grillen zur Verfigung.



* Sie kdnnen verschiedene Arten von Lebensmitteln getrennt garen, ohne deren Aromen zu kombinieren,
oder grof3e Mengen der gleichen Art von Lebensmitteln garen. In gedffneter Position finden auch
verschiedene Fleischstlicke mit unterschiedlicher Dicke Platz, so dass Sie jedes Stlick nach Belieben
garen koénnen.

REINIGUNG UND PFLEGE

+ Ziehen Sie vor der Reinigung stets den Netzstecker und lassen Sie das Gerat abkihlen. Das Gerat lasst
sich leichter reinigen, wenn es noch leicht warm ist. Es ist nicht notig das Gerat vor der Reinigung
auseinanderzubauen. Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser und reinigen Sie es nicht in der
Geschirrspllmaschine.

» Wischen Sie die Grillplatten mit einem weichen Tuch ab, um Lebensmittelreste zu entfernen. Zur
Entfernung angebrannter Speisereste mischen Sie etwas warmes Wasser mit Spulmittel und betupfen Sie
damit die Speisereste. Reinigen Sie danach die Platten mit einem nicht scheuernden Kunststoff-Schwamm
oder legen Sie ein feuchtes Stlick Kiichenrolle darauf, um die Speisereste anzufeuchten.

» Verwenden Sie keinerlei scheuernde Utensilien, die die Antihaftbeschichtung zerkratzen und beschadigen
koénnen.

* Verwenden Sie zum Entfernen von Lebensmittelresten keine Utensilien aus Metall. Diese kdnnen die
Antihaftbeschichtung beschadigen.

* Reinigen Sie das Gehause des Gerats nur mit einem feuchten Tuch. Verwenden Sie keine
Scheuerschwamme oder Stahlwolle, da diese die Beschichtung beschadigen kénnen. Tauchen Sie das
Gerat nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten.

Reinigen Sie das Gerat nicht in der Geschirrspllmaschine.

LAGERUNG
* Trennen Sie das Gerat immer vom Stromnetz, bevor Sie es verstauen.
* Achten Sie vor der Lagerung immer darauf, dass das Gerat abgekuhlt und trocken ist.

* Das Netzkabel kann zur Lagerung um den Sockel gewickelt werden.



TECHNISCHE DATEN

Nennleistung 220-240 V Wechselstrom, 50/-60 Hz, 1600 W
Wenn ausgeschaltet 0 W (rechtliche Vorgabe < 0,5 W)
Schutz vor Stromschlagen Klasse |
Plattengrofle 27,6 x 17 cm
Temperatur 180220 °C
2 x Neonleuchte, 230 V Wechselstrom, 50-60 Hz, 0,5 W.
Kontrollleuchte
Das Leuchtmittel ist nicht durch den Benutzer austauschbar.
Netzkabelldnge 66 cm
Entsorgung

X

mmm Das hier angeflihrte und auf dem Gerat angebrachte Symbol bedeutet, dass das Gerat als Elektro-
oder Elektronikgerat eingestuft wurde. Es darf am Ende seiner Nutzungsdauer nicht mit anderen Haushalts-
oder Gewerbeabféllen entsorgt werden. Die EU-Richtlinie Uber Elektro- und Elektronikaltgerate (2012/19/EU)
wurde eingefthrt, um Gerate unter Anwendung der optimalen zur Verfligung stehenden Verwertungs- und
Recyclingverfahren wiederzuverwerten. So werden gefahrliche Substanzen korrekt gehandhabt, der
Umwelteinfluss minimiert und Deponien vermieden. Fir Informationen Uber die korrekte Entsorgung von
Elektro- oder Elektronikgeraten, kontaktieren Sie bitte lhre ortlichen Behdrden.
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A biztonsagos hasznalat és a késziilék hosszu élettartama érdekében

hasznalat el6tt gondosan olvassa el a hasznalati utmutatot.
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FONTOS BIZTONSAGI TUDNIVALOK

OLVASSA EL AZ OSSZES UTASITAST

* Figyeljen a megfelel6 feszlltségre és frekvenciara (50/60 Hz). Kizardlag haztartasi hasznalatra alkalmas.
* Ne érintse meg a forro fellleteket. Hasznalja a fogantyut.

* Az aramUtés veszélyének elkerilése érdekében soha ne meritse a halézati kabelt, a csatlakoz6t vagy a
készlléket vizbe vagy mas folyadékba.

» Soha ne hagyja felugyelet nélkul a készlléket, ha azt gyermekek hasznaljak vagy gyermekek kdzelében
hasznaljak.

* Hasznalat utan vagy tisztitas el6tt huzza ki a halozati csatlakozot a konnektorbdl. Hagyja kihlini a
készuléket, miel6tt megtisztitja.

* Soha ne hasznaljon olyan készuléket, amely sérlt vagy meghibasodott. Az aramitésveszely elkerllése
érdekében soha ne kisérelje meg oOnalléan a készulék javitasat. Javitds céljabol forduljon engedéllyel
rendelkez6 szakemberhez. A helytelen 6sszeszerelést kovetd hasznalat aramutést okozhat.

* A gyarto altal nem ajanlott kiegésziték hasznalata tizhoz, aramutéshez vagy sérlulésekhez vezethet.
* Ne hasznalja a terméket szabadban vagy ipari korilmények kozott,

« Ugyeljen arra, hogy a hal6zati kabel ne 16gjon asztal,- ill. munkapult éle felett és hogy ne érintkezzen forré
fellletekkel.

* Ne helyezze a készuléket gaz- vagy villanytlzhelyre, sutére, vagy ezek kozelébe.
» Hasznalat utédn huzza ki a halozati csatlakozot az aljzatbdl.

* A készlléket csak rendeltetésének megfeleléen hasznalja.

* Ne prébalja meg a készlléket id6zitével vagy kuldon taviranyitoval mikddtetni.

. & Figyelem — forré felilet!

VIGYAZAT! Ne érintse meg a hozzaférhetd fellleteket, amig a készllék izemel. Hasznalat kdzben a termék
részei felforrosodhatnak.

[
o QH Ez a készulék megfelel az LFGB (élelmiszerekrél és allateledelekrél sz6l6 német térvénykonyv)

kovetelményeinek, és alkalmas élelmiszerekkel valé érintkezésre.

. ﬁ Ezt a keszileket csak beltérben szabad hasznalni. Ne hasznalja a szabadban.

o Akészlléket 8 év feletti gyermekek, valamint korlatozott fizikai, érzékelési vagy mentalis képességd, illetve
hianyos tapasztalatu és tudasu személyek csak akkor hasznalhatjak, ha megfelelé személy felligyeli 6ket,
vagy ha tajékoztattak Oket a biztonsagos hasznalatarél és a hasznalat veszélyeir6l. Gyermekek nem
jatszhatnak a készulékkel. A készUlék tisztitasat és apolasat gyermekek nem végezhetik, kivéve, ha 8 éven
fellliek, és ha kdzben felligyelnek rajuk.

o Tartsa a készliléket és a halozati kabelt 8 év alatti gyermekek szamara elérhetetlen helyen.



VIGYAZAT: A TUZ VAGY ARAMUTES VESZELYENEK CSOKKENTESE ERDEKEBEN A
JAVITASOKAT CSAK ARRA JOGOSULT SZEMELYZET VEGEZHETI.

ORIZZE MEG A HASZNALATI UTMUTATOT

KIZAROLAG HAZTARTASI HASZNALATRA ALKALMAS

FOLDELT CSATLAKOZO

Az aramutés veszeélyének csokkentése erdekében a készulék foldelt csatlakozdval van felszerelve.
Ha a haldzati csatlakozét nem tudja teljesen bedugni a konnektorba, forduljon képzett
szakemberhez. Ne modositsa a halozati csatlakozot és ne hasznaljon adaptert.

A TERMEK RESZEI
Bal oldali kar

A késziilékhaz fels6 része
Jobb oldali kar
Zard/szogallitdo gomb

A késziilékhaz also része

Siitélap

Fogantyu

Uzemjelz6 lampa

© N o o ~ w b P

9. Ellendrzo6 lampa

10. Szabalyozo

ELSO HASZNALAT ELOTT

» Gondosan olvassa el és 6rizze meg a hasznalati utmutatot.
* Tavolitson el minden csomagoldanyagot.

* A sUtélapok tisztitasahoz hasznaljon egy meleg vizzel atitatott szivacsot vagy rongyot. Ne meritse vizbe a
készuléket és ne folyasson kozvetlendl vizet a sttélapokra.

» Konyhai torlbkendével vagy ronggyal tordlje szarazra a készuléket.

* A tokéletes végeredmeény érdekében tegyen egy kis étolajat a sttélapokra.



Megjegyzés: A késziilék els6 felhevitése soran elé6fordulhat, hogy enyhe fiist és szag
keletkezik. Ez sok heviil6 késziiléknél el6fordul. Ez nem csokkenti a késziilék biztonsagat.

HASZNALAT

A készllék elsd izembe helyezése elbtt huzza le rola az 6sszes matricat és csomagolast, és ellenérizze,
hogy tisztak és pormentesek-e a sutélapok. Ha kell, térdlje le a készlléket egy puha, nedves ronggyal. A
tokéletes végeredmény érdekében tegyen egy kis ndvényi olajat a tapadasmentes lapokra. Oszlassa el
nedvszivé konyhai téri6kenddvel, majd torélje le a felesleges olajat.

ELOKESZITES
» Csukja 0ssze a készliléket és dugja be a halézati csatlakozot a konnektorba. A piros tzemjelzé fény azt

mutatja, hogy a készilék aramot kap. Néhany perc mulva vilagitani kezd a zoéld fény és jelzi, hogy a
készillék el6 van hevitve. Ekkor igény szerint elkészitheti az ételt.

* Hevitse el6 a késziiléket 3-5 percig, hogy az elérje a sltéshez sziikséges hémérsékletet. Amint a zold
fény vilagitani kezd, a készulék hasznalatra kész.

ELKESZITES
A kontaktgrill hasznalata

* Nyomja meg a zarégombot a felsd készulékrész felnyitasahoz.

* A recept szerint készitse el a hamburgert, csontmentes husszeleteket és vékony husdarabokat, majd
helyezze 6ket az also sutdfellletre.

* Csukja le a lebegb zsanérral ellatott felsé sitdlapot. A zsanér egyenletesen lenyomja a grillezett ételt. A
felsé lapot teljesen engedje le, hogy az ételek racsmintat kapjanak.

* Ha atslltek az ételek, a fogantyu segitségével nyissa fel a fedelet. Spatula segitségével vegye ki az ételt.
Soha ne hasznaljon fém grillfogdt vagy kést, mert ezek kart tehetnek a sutéfellletek tapadasmentes
bevonataban.

» Hasznadlja a késziiléket kontaktgrillként hamburgerhus, kicsontozott husszeletek és vékony hus- vagy
z6ldségdarabok elkészitéséhez.

» Hasznalja a készuléket kontaktgrillként, ha valamit rvid id6 alatt szeretne elkésziteni, vagy ha
egészségesen szeretne grillezni. A kontaktgrillben gyorsabban atsilnek az ételek, mert az étel mindkét
oldala egyszerre sul.



Nyomashasznalat
* Nyomja meg a zarégombot a fels6 készlilékrész felnyitasahoz.

* Arecept szerint készitse el a szendvicseket, majd helyezze 6ket az alsé sitéfellletre. Mindig az alsé
sutéfelllet hatso részére helyezze a szendvicseket.

* Csukja le a lebegb zsanérral ellatott felsé sitdlapot. A zsanér egyenletesen lenyomja a szendvicset. A
felsé lapot a szendvicssutéshez teljesen engedie le.

» SUsse a szendvicseket 3-6 percig, amig azok aranybarnara nem silnek.

* Amikor a szendvics megstilt, a markolat segitségével nyissa fel a fedelet. Spatula segitségével vegye ki a
szendvicset. Soha ne hasznaljon fém grillfogot vagy kést, mert ezek kart tehetnek a sutéfellletek
tapadasmentes bevonataban.

* Hasznalja a fent leirt modon a készuléket szendvicsek, kenyerek vagy quesedillak sutéséhez.

* Akészulék egyedulalld fogantyuval és zsanérokkal rendelkezik, amelyek segitségével a fedelet az ételek
vastagsagahoz igazithatja. Igy egyenletesen tud megsitni mindent: a vékonyra szeletelt krumplitél a
vastag vesepecsenyeig.

* Ha egynél tobb ételt st a készllékben, fontos, hogy az ételek hasonl6 vastagsaguak legyenek, hogy a
fedelet egyenletesen lehessen rajuk csukni.

Hasznalat nyitott grillstitoként

HIGH Kilénb6z6 fokozatok vannak, amelyeket kilénb6zé
* maddokon lehet hasznalni. Valassza ki a kivant
LDV: eredményhez megfelel§ fokozatot.
Loc
OPEN
. FIGYELEM:
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Hasznalat el6tt gondosan olvassa el a hasznalati utasitast!

* Helyezze a készliléket egy tiszta, egyenletes fellletre. Nyissa szét a készlléket ugy, hogy a fellilete lapos
legyen.

* A fedél/felsé lap legyen egy vonalban az alsé lappal.
Afelsd és alsé lapok igy egy nagy grillfellletet alkotnak.
* Szogallité gomb

Bal kézzel fogja meg a fogantyut és tolja felfelé a szégallitd gombot. Vagy tolja a gombot jobb kézzel maga
felé, amikor a fels6 sut6lap zarva van. Tolja hatra a fogantyut, amig a fedél lapos helyzetbe nem nyilik.

A késziilék ebben a lapos helyzetben marad, amig On megemeli a fogantyut és a fedelet, hogy ismét
0sszecsukja.

» Hasznalja a késztléket nyitott grillsitéként hamburger, steak, szarnyashus (csontos csirkehus grillezését
nem javasoljuk, mert ez nyitott grillsitén nem sul at egyenletesen), hal és z6ldség sutésére.

» A készulék nyitott grillsutéként torténé hasznalata a legsokoldalubb opcio.
Nyitott allapotban kétszer akkora sutéfelllet all rendelkezésre.

* Sokféle ételt kiilon siithet anélkiil, hogy az iziik vegyiilne egymassal, vagy egyféle ételb6l nagy mennyiséget siithet.
Nyitott helyzetben kilénb6z6 vastagsagu husdarabokat is tetszés szerint grillezhet.



TISZTITAS ES KARBANTARTAS

« Tisztitas el6tt huzza ki a csatlakozot az aljzatbdl és hagyja a sutét kindini. A készUlék tisztitasa akkor a
legegyszerlibb, amikor még enyhén meleg. Nem szlikséges a készuléket tisztitas el6tt szétszerelni. Soha
ne meritse vizbe és ne tegye mosogatégépbe sem.

» Az ételmaradékok eltavolitasahoz toérdlje le puha ronggyal a sutélapokat. A raégett ételmaradékok
eltavolitasahoz keverjen dssze egy kis vizet mosogatdszerrel és aztassa be vele az ételmaradékokat.
Ezutan t6rdlje le a sttélapokat nem surolé mianyag szivaccsal, vagy helyezzen egy nedves térlékendét a
sutélapra, hogy felpuhitsa az ételmaradékokat.

* Ne hasznaljon surolé hatasu eszkdzoket, amik megsérthetik, felkarcolhatjak a tapadasmentes bevonatot.

» Az ételmaradékok eltavolitasahoz ne hasznaljon fémbdl készllt eszk6zoket. Ezek megsérthetik a
tapadasmentes bevonatot.

* Tordlje le nedves ronggyal a készllékhazat. Kerllje a surolészivacsokat vagy drotszivacsokat, mert ezek
kart tehetnek a bevonatban. Soha ne meritse a készuléket vizbe vagy egyéb folyadékba.

Ne tegye a készliléket mosogatdégépbe.

TAROLAS
» Mindig huzza ki a készuléket, miel6tt elteszi.
* Mielétt eltenné, gy6z8djon meg arrdl, hogy a készlilék valdban kihdilt és szaraz.

* A hal6zati kabelt tarolashoz tekerje a talp koré.

MUSZAKI ADATOK

Névleges teljesitmény 220-240 V valtakozo6 aram, 50/-60 Hz, 1600 W
Kikapcsolva 0 W (jogszabalyi eldiras < 0,5 W)
Aramiités elleni védelem 1. osztaly
Siitéfeliilet mérete 27,6 x 17 cm
Hémérséklet 180-220 °C
2 db neonlampa, 230 V valtakoz6 aram, 50-60 Hz, 0,5 W.
Jelzolampa
Az izz6t a felhaszndlo nem cserélheti ki.
Halozati kabel hossza 66 cm

Artalmatlanitas

g

=== Az itt és a terméken talalhatoé szimbolum azt jelzi, hogy a készuléket az elektromos vagy elektronikai
készulékekhez soroltdk. A terméket élettartama végén nem szabad haztartasi vagy kereskedelmi hulladékkal
egyutt kidobni. Az eurépai iranyelv (2012/19/EU), amely az elektromos készulékek és tartozékaik
megsemmisitését szabalyozza, azt hivatott biztositani, hogy a készllékek a rendelkezésre all6 legjobb
ujrahasznositasi modszerekkel keriilienek feldolgozasra. igy a veszélyes anyagokat megfeleléen kezelik, a
kornyezetre gyakorolt hatas csdkken, és nem keletkeznek Uj szemétlerakdk. Tovabbi informaciokért az
elektromos és elektronikai készllékek helyes artalmatlanitasardl forduljon a helyi hatésagokhoz.
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3a 6e3onacHo nonsBaHe U AbJITOCPOYHO yaoBIrieTBOpPeHMne OoT To3u ypeAa,

npeau yn0Tpe6a BHUMATEJNTHO nNpo4yeTeTe MHCTPYKUUATA 3a eKcnrioaTayus.
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BAXHWU YKASAHUA 3A BE3OINACHOCT

NMPOYETETE BCUYKUN UHCTPYKUUN.

* BHMmaBanTe 3a cbOTBETHOTO HanpexeHue n yectota (50/60 Hz). 3non3sante camo B AOMALLHN YCNOBUSI.
* He gokocBavTe ropeLy noBbPXHOCTU. M3non3sanTe gpbxkaTa.

« 3a ga nsberHeTe pycka OT TOKOB yaap, He noTansinTe 3axpaHealwms kabern, Lwencena unv ypeaa BbB Boga
Unn Opyrv TEYHOCTM.

* He octaesiite ypena 6e3 Hag3op, koraTo TOW ce u3nosnssa OT unum B 6nm3ocT 4o deua.

» Cnep ynotpe6a unu npeau nouncTeaHe nsgbpnaiTe Lencena ot koHTakta. OctaBeTe ypeaa fa ce oxnaau,
npeau aa ro noYyncTure.

 He n3nonssaiite ypeaa, ako e noBpeaeH Unu HeusnpaseH. 3a Aa usberHete pucka oT TOKOB yaap HUKora
He onuTeaiTe camu ga nonpasaTe ypeaa. CBbpXeTe ce C 0TopuanpaH cneumanucT 3a NpoBepKka 1 PEMOHT.
MpelwHOTO crnoGsBaHe MoXe Npu yrnotpeba Ha ypeda A0 AoBede A0 TOKOB yaap.

* MIanona3eaHeTo Ha npnHaanexHoCcTn, KOUTO HEe Ce MnpenopbyBaT OT NMPOU3BOAUTENA, MOXe Aa aoBene Oo
noxap, TOKOB yaap uinn HapaHAaBaHUA.

* He nsnonseante ypeaa HaBbH UNU C TbProBCKU LIESN.

* YBepeTe ce, Ye 3axpaHBalmsAT kaben He BUCKU BbpXy pbb Ha Maca unu Ha paboTHa nrouy U He BNM3a B
KOHTaKT C ropeLyy NoBbPXHOCTW.

* He nocraBsanTe ypeaa Bbpxy uim B OnM30CT OO FrOpeLy rasoBu UM eNeKTPUYECKU MEYKU UM Harpstu
doypHu.

 Cnep ynotpeba Ha ypefa ApbrHeTe Lencena.
* N3nonsBaiTe ypeaa camo no npegHasHaveHue.
* He onuTtBanTe aa nonseare ypeaa c noMoLlTa Ha TakMep UK OTAENHO AUCTaHUMOHHO ynpaBneHue.

. & BHumaHune — ropetia noBbPXHOCT

MPEOYMNPEXOEHWE! He gokocBanTe OOCTBbMHUTE MOBBLPXHOCTU, AOKATO ypeabT pabotu. No Bpeme Ha
ynoTpeba yacTn Ha ypega morar fa AOCTUrHaT BUcoka Temnepartypa.

[
. ggﬂ To3un ypen otroBaps Ha nsmcksaHusaTa Ha LFGB 1 e nogxogsio 3a KOHTaKT C XpaHWu.

. ﬁ Toaun ypen MoxXe aa ce usnonasea caMo Ha 3akputo. HE nanonseaiite ypeaa HaBbH.

e YpeobT MOXe [a ce M3nona3Ba OT Aela Hajd 8 rogvMHu M nuua ¢ HamaneHu OuU3nYeckn, CeTUBHU UNn
YMCTBEHW CMOCOBHOCTM UMK C NMrca Ha ONuT U NO3HaHWS, ako Te ca Nof Haa30p Unu ca GUNN MHCTPYKTUPaHM
OTHOCcHO Ge3onacHata ynotpeba Ha ypena v ca pa3bpanu cebp3aHuTe ¢ ToBa onacHocTu. Jeua He bvBa aa
cu urpasaT ¢ ypeaa. MNouncrteaHeTo 1 nogapbKKaTa Ha ypeaa He 6uBa Aa ce U3BbpLLBAT OT Aela, OCBEH ako
Te He ca Ha Bb3pacT Ha 8 roguHu 1 He ca nofd HabnaeHue.

o [pbxTe ypena n mpexosus kabena n3ebH obcera Ha geua nog 8 roguHw.



NPEOYNPEXAEHUE: 3A HAMANTABAHE HA ONMACHOCTTA OT NOXAP UJIM TOKOB YOAP
NOMPABKUTE TPABBA 1A CE U3BBLPLUBAT CAMO OT OTOPU3UPAH MNEPCOHAI.

3AMNA3ETE UHCTPYKUUUTE 3A EKCIMJIOATALUNA

CAMO 3A IOMALLHA YINOTPEBA

3A3EMEH LUENCEN

3a HamansBaHe Ha onacHOCTTa OT TOKOB yaap TO3un ypen € obopyaBaH CbC 3a3eMeH Lencern. AKo
LencenbT He NacBa HaNbSTHO B KOHTaKTa, ce 0ObpHETE KbM €MNEKTPOTEXHUK. 10 HAKAKbB HAYMH He
NPOMeHsanTE LWencena n He n3nosn3sanTe aganTtep.

AOMBJIHUTEJNIHU ENIEMEHTH

1. JlsB noct

T'opna Jact Ha Kopmyca

Hecen noct

‘brioBaro u 3aKIOYBAIIO KOMMIE

JlonHa JacT Ha Kopryca

I'pun nnoua

Hpbxka

L N o g k~ w D

Jlammuuka 3a pabota
9. KoHTpoHa TaMIT4Ka

10. Perynarop

NPEAU MbPBATA YINOTPEBA

* BHnmarenHo npo4vyeTteTe NHCTPYKUMNTE 3a ekcnnoatauna U rm 3ana3ete 3a no-KbCHO MoJi3BaHe.
® OTCTpaHeTe BCUYKM OMakoOBbYHW MaTepuanu.

« 3a noyncTBaHe Ha rpun NoYMTe U3non3BanTe HaMoKpeHa ¢ Tonna Boga rbba unu BnaxHa kbpna. He
notansinTe ypeaa BbB BOAa M He NO3BOMsiBaTe BoAa Aa Tede ANPEKTHO BbPXY rpusl MOBbPXHOCTUTE.

* lNoacywasanTe ypeaa ¢ napye KyXHEHCKO Pyro Unu ¢ Kbpna.

» 3a onTumarneH pe3yntat HamMmaxete rpun nnovymte ¢ Masriko rotBapcCko Oormno.



Yka3aHue: KoraTto ypeabT ce 3arpsiBa 3a NpbB NbT, MOXEe Aa ce NOSIBMU JieK NyLlIeK unu
Mupuc. ToBa ce criy4yBa ¢ MHOro 3arpsiBawim ce ypeau. ToBa He HamansiBa CUrypHocTTa Ha
Bawwusn ypena.

YNOTPEBA

MNpean nbpBaTa ynotpeba cBaneTe BCUYKM PEKNaMHM U OMAKOBBbYHU Matepuanu u npoBepeTe, Aanu rpun
nnoymTe ca ymctu n 6e3 nonenHan npax. Mpu Hyxaa 3abbpluete ¢ BnaxHa kbpna. 3a onTumaneH pesynrart
HamaxeTe HesanensawuTe NoYn ¢ eaHa YaeHa NbXKuvka pacTutenHo onno. HaHecete onuoto ¢
abcopbupalLo napye KyXHEHCKO pyno u n3bbpLuere N3nmnwHOTO ONnno.

NOAroTOBKA

- 3aTBOpETe ypeaa 1 BKIoYeTe Lwerncena B KoHTakTa. YepseHata namnuyka 3a paboTta nokassa, 4e ypeabT
ce 3axpaHBa c Tok. Cneq HSKOMKO MUHYTM CBETBa 3efieHaTta fnaMnuyka 1 Taka nokassa, ye
npeaBapuTenHoTO 3arpsiBaHe Ha ypeaa e npuknounno. Cera Moxe Aa NPUroTBUTE XpaHUTENHUTE NPOOYKTU
Mo Xenaxue.

« MpeaBapuTenHoOTO 3arpsisaHe TpsiGBa Aa € Tpu A0 NeT MUHYTK, 3a OCTMraHe Ha Heobxoaumara
TemnepaTypa Ha neyeHe. Korato 3eneHara namnuyka cBeTHe, ypeabT e roToB 3a ynoTpeba.

NMPUTOTBAHE

M3non3BaHe KaTo KOHTaKTeH rpun
» 3agencTBanTe 3aknoyBaLLOTO Konye, 3a A4a OTBOPUTE FOPHUS KOpMyC.

* MpuroTteeTe Byprepute, 06€3KOCTEHN NapyeTa Meco, ThHKMU NapyeTa Meco Unu Apyru XpaHUTENHU
NPoAYyKTU crnope YNbTBaHETO U ' NOCTaBeTe BbPXY AonHaTa rpun nnovya.

- 3aTBOpETE ropHaTa rpun nrova, KosiTo e cHabaeHa ¢ NOABMXKEH LLUAPHUP, KOMTO HaTUCKa XpaHaTa 3a
neyeHe paBHOMEpPHO Hagony. FopHaTa nnova TpsibBa Aa ce CHWXM HambIHO, 3a 4@ MoraT XpaHUTENHUTe
NPOAYKTW Aa nonyyar rpun Lwapka.

» Korato XpaHaTa € n3ne4vyeHa, oTBopeTe Kanaka Cc noMoLluTa Ha gpbXKaTa. M3nonaeante wnatyna, 3a aa
n3BaanTe XxpaHarta. Hwukora He n3nonssanTe MeTarnHu Knewm nnn HoX, Tbil KaTo Te Morart ga HapyLwiat
He3anenBsawoTo MNOKPUTUE Ha Fpun nnovunTe.

* M3nonseaiTe ypeaa KOHTaKTeH rpun 3a neveHe Ha byprepu, 06e3koCcTeHn napyeta Meco U TbHKM napyeTa
MECO UNN 3eneHYyLN.

* N3nonsBaiTe ypeaa KOHTaKTeH rpun, Korato uckarte a NnpuroTBuTe Hewwo HabbpP3o NN Korato
npeanoyMTaTte 30paBOCHOBEH HAauYMH Ha neveHe. MNpu neyeHe BbpXy KOHTaKTHUS rpun XpaHata 6bp3o ce
nsnuya, noHexe Bue neyeTe 1 ABeTe cTpaHM Ha XpaHaTa eqHOBPEMEHHO.



N3non3BaHe ¢ HaTUCK
» 3agencTeanTe 3aknoYBaLLOTO Konye, 3a 4a OTBOPUTE FOPHUST KOPMYC.

* MpuroTBeTe caHaBMYMTE CrOpeS, peLenTaTta 1 rv noctaBeTe BbpXy AonHaTa rpun nnoya. BuHaru
nocTaesinTe CaHABMYMTE B 3aAHaTa YacT Ha JonHaTa rpun nrova.

* 3aTBOpeTE ropHaTa rpun nro4ya, KosiTto € cHabaeHa C NOABMKEH LUAPHUP, KOWTO HaTUCKa caHaBMya
paBHOMEPHO Hagony. 3a Ne4YeHe Ha cCaHABUYM ropHaTa nnoya TpsibBa Aa e HanbIHO CHIDKEHA.

* [levete rn Tpn 00 WecCT MUHYTU, CbOTBETHO A0OKATO CaHABU4YnUTE I'IpVID,O6I/IFIT 3J'IaTVICTO-Ka¢)FIB LIBAT.

« KoraTo caHaBuMYBT € roToB, M3Mon3BainTe ApbkkaTta, 3a Ja OTBOpUTe Kanaka. ManonasaiTe wnaTtyna, 3a
Aa n3Bagute caHaBmya. Hukora He M3nona3BanTe MeTanH Knewy Unn HOX, Tbid KaTo Te MoraT Aa Hapylwlat
He3anensaLloTo MOKPUTUE Ha FpUn NrovnTe.

* NanonseanTte ypeaa no To3n Ha4uH 3a neyeHe Ha CaHOBU4N, xreb4yeTta u kecagunu.

* YpeabT e cHabaeH ¢ yHUKanHa ApbXKa 1 lapHUp, C KOUTO perynupare kanaka cnopes agebenvHara Ha
XpaHaTta. Taka MoXe [a neyeTe BCUYKO, OT TbHKO HapsidaH kapTod Ao Aebena nbpxona ot cdune, ¢
paBHOMEpPEH pesynTar.

« AKO neyeTe BbpXy ypeaa nose4ve OT e4MH XpaHUTENEH NPOAYKT, € BaxHo AebenvHaTta Ha BCUYKM
XpaHUTENHW NPOAYKTU Aa e eAHaKBa, 3a fa MOXe M KanakbT Aa ce 3aTBOPU paBHOMEPHO BbpXY TSIX.

M3nonaBaHe KaTo OTKPUT rpun

HIGH Hanmu,e ca 4YeTunpun pasrnm4Hu cteneHun, KomTto ca
* nogxoadaLn 3a pasfimyHu NnpunoXXeHua. 3a onTumaneH
LOW pesyntat V|36epeTe CbOTBETHaTa CTeneH.
Lock
OPEN
. BHUMAHME:
180

Mpenu ynotpeba BHUMATENHO NPOYETETE UHCTPYKUMUTE 3a
ekcnnoatauus!

* [MocTaBeTe ypeaa BbpXy YMCTa, paBHa NOBbPXHOCT. [ocTaBeTe ypeaa Xopmu3oHTasnHo.
» [opHaTa nno4a/kanakbT € U3paBHEHA C AoNHaTa nno4va/abHoTO.

Taka ropHaTa n gonHaTta nno4ya obpasyBaTt eaHa ronsima NOBbPXHOCT 3a NeYeHe.

* ‘brnoeato konye

lMocTaBeTe nsBaTa cu PbKa BbpXYy APbXKaTa, a C AdACHaTa 6yTHeTe brNoOBaToOTO KON4ye Harope. nnun 6yTHeTe
KOM4eTo C gdCHaTa pPpbKa KbM Bac, korato rOPHOTO I'IOKpI/ITI/Ie/KaI'IaK'bT € 3aTBOPEHO. EyTHeTe OpbXKaTa
Ha3af, A0KaTO KanakKbT JIErHe Nii0CKO BbpPXy pa60THaTa NOBBPXHOCT.

YpenbT ocTaBa B Tasu Niocka Nno3unumsi, 4OKaTo He NOBOUIHETE APbXXKaTa U NOKPUTMETO, 3a Aa ro
npuBedeTe OTHOBO B 3aTBOPEHA NO3nLMS.

* ilsnon3BanTe ypeaa KaTto OTKpUT rpun 3a neveHe Ha Byprepwu, nbpxona, nTnde meco (He Bu cbBeTBame
Aa rne4veTe nure ¢ KOCTU, Tbi KaTto BbPXy OTKPUT rpui HAMa Aia ce nsneye paBHOMEpPHO), puba n
3eneHyyum.

* [eyeHeTo BbPXY OTKPUTUS FPUI € Hal-IbBKaBUAT HAYMH 3a U3MNon3BaHe Ha ypeaa.

B OTBOpEHa no3nuuna pasnornarate C OBOWHA Mol 3a NeYeHe.



* Moxe aa neyete pasnuyHy BUAOBE XpaHUTENHM NPOAYKTU No oTaenHo, 6e3 Aa cmecsaTe apoMaTta U,
UNn aa neyeTe rofisiMo KONMMYeCTBO OT eAuH 1 Cbly, BUA XpaHa. OTBOpeHaTa no3vuus NpeaocTaBs MSCTO U
3a pasnUYHKN NapyeTa Meco C pasnunyHa gebenuHa, Taka Ye MoXe [1a nedeTe BCAKO napye Mo XenaHue.

NMOYNCTBAHE U MPUXKA

« Mpeau nouncTBaHe BMHArK AbpnaiTe Wwencena v ocTaBsinTe ypeaa aa ce
oxnaau. YpeabT ce NnodmcTBa No-NecHo AoKaTo e olle Neko Tonbi. He e
HeobxoaMMO Npeau noYncTBaHe Aa pasrnobsieaTte ypega. Hukora He notansanTte ypeda BbB Boda U He o
noYncTBainTe B CbaOMUsNIHA MaLUMHa.

N36bpLueTe rpun nnoynte ¢ Meka Kbpna, 3a Aa npemaxHeTe ocTaTbLMTe OT XpaHUTENHW NPoayKTH. 3a
npemaxeBaHe Ha 3aropenu ocTaTbLM XpaHa CMeceTe Marko Tonna Boga v npenapart 3a M1UeHe Ha CboBe, U
HaBna)xHeTe C Ta3n CMec ocTaTbLuMTe XpaHa. Cnep ToBa novncTete nrovmTe ¢ HeabpasveHa rbba ot
N3KYCTBEH MaTtepuar, Unm NonoxeTe BbpXy TSX BMAXHO Napye KyXHEHCKO pyno, 3a Aa HaBnaxHuTe
ocTaTbLUTe XpaHa.

He n3nonseaiite H1kakBy abpa3vBHM NPUHAONEXKHOCTU, KOUTO MOraT Aa HagpackaTt U yBpeaaT
He3aneneaLoTo NoKpUTHe.

* 3a npemMaxeaHe Ha oCTaTtbUU OT XpaHUTENHN NPOAYKTU HE nanonssanre npnHaanexXHoCcTmn OoT MeTarl. Te
MoraTt Aa yBpendt He3anenBawoTo NOKpUTue.

* MNoumncTBanTe Kopnyca Ha ypeda camo C BriaxkHa kbpna. He nsnonseante abpasnBHu 01 nnm teneHu
rbOMYKM, THI KaTo Te MoraT Aa yBpeadaTt nokputueTo. He notansnTe ypeda BbB BOAA UNU OPYrX TEYHOCTMW.

He nouncteanTe ypeaa B CbAOMUANHA MalUnHa.

CbXPAHEHMUE
» BuHaru otgensinte ypeaa ot enekTpuyeckaTa mpexa, npeau ga ro npubepere.
MNpeou cbxpaHeHue BUHArM BHUMaBanTe ypeabT Aa € OXNadeH U Cyx.

® |_|pl/l CbXpaHeHne MOXe Ja HaBuneTe 3axpaHBallunA kabern okono ocHoeara.

TEXHUYECKU OAHHU
Hommunanmaa MmomntHoCT 220 - 240 V nmpomennus Tok, 50/-60 Hz, 1600 W
B uskiroueHo cbcTosiHUE 0 W (3akoHoBO m3uckBane < 0,5 W)
3ammra OT TOKOB yzap xiac [
lonmemuHa Ha TIO0YaTa 27,6 x 17 c™m
Temneparypa 180220 °C

2 x HeoHOoBH Jamniy, 230 V npomennus Tok. 50-60 Hz, 0,5 W.

KonTpoHa ammiika M3TOYHUKBT HA CBETIIMHA HE MOXKE /12 ObJie 3aMEHEH OT

moTpeduTes.

JbmxuHa Ha 3axpaHBans Kadem 66 cm




U3xBbpnsiHe

X

=== [JOCOYEHMAT TYK U U300paseHnsiT BbpXy ypeda CMMBOI O3HavaBa, Ye TOW e KnacuduumpaH Kato
eneKkTpuYecKkn unun enekTpoHeH ypen. Cnen nstnyaHe Ha ekcnnoatauMoHHUST MY XXUBOT ypeabT He TpsibBa
Aa ce U3XBbpns 3aeqHo ¢ BMTOBM UnNu npomuwwnexn otnagbumn. Aupektueara Ha EC oTHOCHO oTnagbumTe
OT eneKkTpu4ecKo n enekTpoHHo obopyaeaHe (2012/19/EC) Gewe BbBeaeHa, 3a ga ce MO3BOMN NOBTOPHO
nsnonseaHe Ha obopyaBaHETO, KaTo ce npunarat Bb3MOXHO Han-0obpuTe Npouecu 3a onon3oTBopsiBaHe M
peumknupaHe. Mo To3M HauMH onacHWTe BellecTBa ce obpaboTBaT MpPaBWUIHO, Bb3AENCTBMETO BbPXY
OKOIiHaTa cpefa ce cBexga 4O MUHUMYM U ce n3barea obpasyBaHeTo Ha gena. 3a MHopMaunsa OTHOCHO
NPaBUITHOTO M3XBbPISIHE HA OTNaAbLM OT ENEKTPUYECKO U ENEKTPOHHO 06opyaBaHe, Mons 0ObpHETE ce KbM
Bawnte MeCTHW MHCTUTYLIMK.
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Gril de contact
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Pour une utilisation en toute sécurité et un plaisir durable avec cet appareil,

Veuillez lire attentivement le mode d’emploi avant utilisation.
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CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES

LISEZ ATTENTIVEMENT TOUTES LES INSTRUCTIONS

Respectez la tension et la fréquence indiquées (50/60 Hz). Réservé a un usage domestique uniquement.
* Ne touchez pas les surfaces chaudes. Utilisez la poignée.

* Afin d’éviter tout risque d’électrocution, ne plongez jamais le cordon d’alimentation, la fiche ou I'appareil
dans I'eau ou dans tout autre liquide.

* Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance lorsqu’il est utilisé par des enfants ou a proximité de ceux-ci.

» Débranchez la fiche secteur de la prise de courant aprés I'utilisation ou avant le nettoyage. Laissez I'appareil
refroidir avant de le nettoyer.

» N'utilisez jamais I'appareil s’il est endommagé ou défectueux. N'essayez jamais de réparer vous-méme
l'appareil afin d’éviter tout risque d’électrocution. Adressez-vous a un technicien autorisé pour faire controler
et réparer 'appareil. Un assemblage incorrect peut entrainer un risque de choc électrique lors de I'utilisation
de l'appareil.

» L'utilisation d'accessoires non recommandés par le fabricant peut entrainer un incendie, des chocs
électriques ou des blessures.

* N'utilisez pas I'appareil a I'extérieur ou a des fins commerciales.

» Assurez-vous que le cable d'alimentation ne pende pas d'un bord de table ou de plan de travail et n'entre
pas en contact avec des surfaces chaudes.

* Ne placez pas l'appareil sur ou a proximité d'une cuisiniére a gaz ou électrique chaude ou d'un four chauffé.
» Débranchez I'appareil aprés l'avoir utilisé.

* N'utilisez I'appareil que pour l'usage auquel il est destiné.

* N'essayez pas de faire fonctionner l'appareil a I'aide d'une minuterie ou d'une télécommande séparée.

o & Attention — surface chaudes

AVERTISSEMENT ! Ne touchez aucune partie accessible pendant le fonctionnement de I'appareil. Pendant
le fonctionnement, certaines parties de I'appareil peuvent atteindre une température élevée.

I
o QH Cet appareil est conforme aux exigences de la LFGB et convient au contact avec les aliments.

o ﬁ Cet appareil doit étre utilisé exclusivement a l'intérieur. N'utilisez jamais I'appareil a I'extérieur.

o L’appareil peut étre utilisé par des enfants a partir de 8 ans ainsi que par des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites, ou manquant d’expérience et de connaissances, a condition
gu’ils soient surveillés ou aient regu les instructions nécessaires pour une utilisation sire de I'appareil et en
comprennent les risques. Ne laissez pas les enfants jouer avec l'appareil. Le nettoyage et I'entretien de
I'appareil ne doivent pas étre effectués par des enfants, sauf s'ils sont agés de plus de 8 ans et sous
surveillance.

o Tenez l'appareil ainsi que le cordon d’alimentation hors de portée des enfants de moins de 8 ans.



AVERTISSEMENT : AFIN DE REDUIRE LE RISQUE D'INCENDIE OU DE CHOC ELECTRIQUE,
LES REPARATIONS DOIVENT ETRE EFFECTUEES EXCLUSIVEMENT PAR UN PERSONNEL
AUTORISE.

CONSERVEZ CE MODE D'EMPLOI

UNIQUEMENT POUR L'USAGE DOMESTIQUE

FICHE D’ALIMENTATION AVEC MISE A LA TERRE

Pour réduire le risque de choc électrique, cet appareil est équipé d'une fiche d'alimentation avec
mise a la terre. Si la fiche d'alimentation n'entre pas complétement dans la prise, contactez un
électricien qualifié. Ne modifiez en aucun cas la fiche d'alimentation et n'utilisez pas d'adaptateur.

COMPOSANTS

1. Levier gauche

Partie supérieure du boitier

Levier droit

Bouton de verrouillage et d’inclinaison

Partie inférieure du boitier

Plaque de gril

Poignée

L N o g k~ w Db

Voyant de fonctionnement
9. Témoin lumineux

10. Bouton de réglage

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

* Lisez attentivement le mode d'emploi et conservez-le en vue de son utilisation ultérieure.
* Retirez tous les matériaux d'emballage.

* Pour nettoyer les plaques de gril, utilisez une éponge humidifiée d'eau chaude ou un chiffon humide. Ne
plongez pas I'appareil dans I'eau et ne laissez pas I'eau s’écouler directement sur les plaques de gril.

» Séchez 'appareil avec une feuille de papier essuie-tout ou un chiffon.

* Pour un résultat optimal, mettez un peu d’huile alimentaire sur les plaques de gril.



Remarque : Lorsque I'appareil chauffe pour la premiére fois, il peut y avoir un léger
dégagement de fumée ou d'odeurs. Cela se produit dans le cas de nombreux appareils
chauffants. Ce phénoméne n'altére pas la sécurité de I'appareil.

UTILISATION

Avant la premiére utilisation, retirez tous les matériaux publicitaires et d’emballage et assurez-vous que les
plagues de cuisson sont propres et exemptes de poussiére. Si nécessaire, essuyez-les avec un chiffon
humide. Pour un résultat optimal, versez une cuillére a café d'huile végétale sur les plaques antiadhésives.
Etalez-la avec du papier absorbant et essuyez I'excédent d'huile.

PREPARATION

» Fermez I'appareil et branchez la fiche sur une prise de courant. Le voyant rouge de fonctionnement
indique que l'appareil est alimenté en électricité. Aprés quelques minutes, le voyant vert s’allume, signalant
que le préchauffage est terminé. Vous pouvez maintenant préparer les aliments a votre guise.

* Préchauffez pendant trois a cinq minutes pour atteindre la température de cuisson nécessaire. Dés que le
voyant vert s'allume, I'appareil est prét a I'emploi.

PREPARATION

Utilisation du gril de contact
* Appuyez sur le bouton de déverrouillage pour ouvrir le boitier supérieur.

* Préparez les hamburgers, les morceaux de viande désossés et les morceaux de viande fins ou autres
aliments selon les instructions et placez-les sur la plaque inférieure du gril.

* Fermez la plaque supérieure du gril, équipée d'une charniére flottante qui presse les aliments
uniformément vers le bas. La plaque supérieure doit étre complétement abaissée pour que les aliments
prennent des marque de grill.

* Quand les aliments sont cuits, ouvrez le couvercle a l'aide de la poignée. Utilisez une spatule pour retirer
les aliments. N'utilisez jamais de pinces métalliques ni de couteau, car ils risqueraient d’endommager le
revétement antiadhésif des plaques de gril.

« Utilisez I'appareil comme gril de contact pour cuire des hamburgers, des morceaux de viande désossés
ainsi que de fines tranches de viande ou de Iégumes.

« Utilisez I'appareil comme gril de contact si vous souhaitez cuire rapidement ou si vous privilégiez un mode
de cuisson plus sain. Lors de la cuisson sur le gril de contact, les aliments cuisent rapidement car vous
grillez les deux c6tés des aliments simultanément.



Utilisation sous pression
* Appuyez sur le bouton de déverrouillage pour ouvrir le boitier supérieur.

* Préparez les sandwichs selon la recette et placez-les sur la plaque inférieure du gril. Placez toujours les
sandwichs sur la partie arriére de la plaque inférieure du gril.

» Fermez la plaque supérieure du gril, équipée d’'une charniére flottante qui presse le sandwich
uniformément vers le bas. La plaque supérieure doit étre complétement abaissée pour la cuisson des
sandwichs.

* Faites-les cuire pendant trois a six minutes ou jusqu'a ce que les sandwichs soient dorés.

* Lorsque le sandwich est prét, utilisez la poignée pour ouvrir le couvercle. Utilisez une spatule pour retirer
les sandwichs. N'utilisez jamais de pinces métalliques ni de couteau, car ils risqueraient d’endommager le
revétement antiadhésif des plaques de gril.

« Utilisez I'appareil de cette maniére pour griller des sandwichs, du pain et des quesadillas.

» L'appareil est équipé d’'une poignée et d’'une charniére uniques qui permettent au couvercle de s’adapter
a I'épaisseur des aliments. Vous pouvez ainsi tout griller, une pomme de terre finement coupée ou un épais
steak d'aloyau, avec un résultat uniforme.

« Si vous faites cuire plus d'un aliment dans l'appareil, il est important que I'épaisseur des aliments soit
uniforme afin que le couvercle puisse se refermer uniformément sur les aliments.

Mode d’utilisation en grill ouvert

HIGH Il existe quatre niveaux différents, adaptés a différentes
¢ applications. Choisissez le niveau approprié pour un
LOW résultat optimal.
Lock
OPEN
. ATTENTION :
180

Veuillez lire attentivement le mode d'emploi avant
['utilisation !

* Placez I'appareil sur une surface propre et plane. Placez I'appareil bien a plat.

La plaque / le couvercle supérieur doit étre aligné avec la plaque inférieure / le fond.
Les plaques supérieure et inférieure forment ainsi une grande surface de cuisson.

* Bouton d'inclinaison

Placez la main gauche sur la poignée et poussez le bouton d’inclinaison vers le haut avec la main droite.
Ou faites glisser le bouton vers vous avec la main droite lorsque le cache supérieur/le couvercle est fermé.
Ramenez la poignée jusqu’a ce que le couvercle repose a plat sur le plan de travail.

L'appareil reste dans cette position a plat jusqu'a ce que vous souleviez la poignée et le couvercle pour le
remettre en position fermée.

* Utilisez I'appareil comme gril ouvert pour cuire des burgers, des steaks, de la volaille (il est déconseillé de
cuire du poulet avec os, car la cuisson ne serait pas homogéne), du poisson et des légumes.

* La cuisson sur le gril ouvert est la méthode la plus polyvalente d'utilisation de I'appareil.

En position ouverte, vous disposez d'une double surface de cuisson.



* Vous pouvez cuire différents types d'aliments séparément, sans mélanger les saveurs, ou cuire de grandes quantités du
méme type d'aliments. En position ouverte, 'appareil peut également accueillir des morceaux de viande de
différentes épaisseurs, ce qui vous permet de les cuire a votre convenance.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

* Avant le nettoyage, débranchez toujours la fiche secteur et laissez refroidir I'appareil. L'appareil est plus
facile a nettoyer lorsqu'il est encore Iégérement chaud. Il n'est pas nécessaire de démonter I'appareil pour
le nettoyer. Ne plongez jamais I'appareil dans I'eau et ne le mettez pas au lave-vaisselle.

» Essuyez les plaques de gril avec un chiffon doux pour éliminer les résidus d'aliments. Pour éliminer les
résidus alimentaires incrustés, mélangez un peu d'eau chaude avec du liquide vaisselle et tamponnez ce
mélange sur les restes. Nettoyez ensuite les plaques avec une éponge en plastique non abrasive ou posez
une feuille de papier essuie-tout humide dessus pour humidifier les résidus.

* N'utilisez pas d'ustensiles abrasifs qui pourraient rayer le revétement antiadhésif et 'endommager.

* N'utilisez pas d'ustensiles en métal pour éliminer les restes d'aliments. lls peuvent endommager le
revétement antiadhésif.

* Nettoyez le boitier de I'appareil avec un chiffon humide. N'utilisez pas d'éponge abrasive ou de laine
d'acier qui peuvent endommager le revétement. Ne plongez pas l'appareil dans I'eau ou dans d'autres
liquides.

Ne lavez pas l'appareil au lave-vaisselle.

RANGEMENT
» Débranchez I'appareil de I'alimentation électrique avant de le ranger.
* Veillez toujours a ce que l'appareil ait refroidi et soit sec avant de le ranger.

* Le cordon d'alimentation peut étre enroulé autour du socle pour le rangement.



DONNEES TECHNIQUES

Puissance nominale 220-240 V courant alternatif, 50/-60 Hz, 1600 W

Hors tension 0 W (exigence légale < 0,5 W)

Protection contre les chocs électriques | Classe |

Dimensions des plaques de cuisson 27,6 x 17 cm

Température 180220 °C

2 lampes néon, 230 V courant alternatif, 50-60 Hz, 0,5 W.
Voyant de contrdle
La source lumineuse ne peut pas étre remplacée par l'utilisateur.

Longueur du céble d'alimentation 66 cm

Elimination

X

mmm | ¢ symbole illustré ici et apposé sur l'appareil signifie que I'appareil est classé comme appareil
électrique ou électronique. Il ne doit pas étre éliminé avec les autres déchets ménagers ou commerciaux a
la fin de sa durée d'utilisation. La directive européenne 2012/19/UE relative aux déchets d’équipements
électriques et électroniques (DEEE) a été mise en place afin de recycler les produits selon les meilleures
pratiques de valorisation et de recyclage disponibles. Ainsi, les substances dangereuses sont traitées
correctement, l'impact environnemental est minimisé et les décharges sont évitées. Pour plus de
renseignements sur la mise au rebut correcte des équipements électriques et électroniques, veuillez
contacter vos autorités locales.
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prima di mettere in funzione I'apparecchio leggere attentamente il manuale d'uso.
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IMPORTANTI INDICAZIONI DI SICUREZZA

LEGGERE TUTTE LE ISTRUZIONI.

* Accertarsi che la tensione di rete e la frequenza corrispondano (50/60 Hz). Prodotto destinato al solo uso
domestico.

« Evitare di toccare le superfici calde. Utilizzare invece I'apposita impugnatura.

* Per prevenire il rischio di scosse elettriche, evitare di immergere il cavo di alimentazione, la spina o I'intero
apparecchio in acqua o altri liquidi.

* Non lasciare mai I'apparecchio incustodito quando & utilizzato da bambini o nelle loro vicinanze.

* Dopo l'uso o prima di una pulizia staccare la spina dalla presa di corrente. Prima di procedere con la pulizia
lasciare raffreddare il grill.

* Non utilizzare mai un apparecchio se & danneggiato o non funziona correttamente. Per prevenire il rischio
di scosse elettriche non tentare mai di riparare 'apparecchio in autonomia. Per il controllo e la riparazione
rivolgersi a personale tecnico autorizzato. Se montato in modo errato, in occasione dell’utilizzo successivo
dell’apparecchio si potrebbero verificare scosse elettriche.

« L'utilizzo di accessori non consigliati dal produttore pud comportare incendi, scosse elettriche o lesioni.
» Non utilizzare 'apparecchio all’aperto o per finalita commerciali.

* Assicurarsi che il cavo di alimentazione non penda dai bordi del tavolo o del piano di lavoro e non entri a
contatto con superfici molto calde.

« Evitare di posizionare I'apparecchio sopra o nelle vicinanze di piani di cottura a gas o elettrici o di forni.
* Dopo l'uso staccare la spina dalla presa.

« Utilizzare I'apparecchio unicamente per lo scopo previsto.

* Non tentare di utilizzare I'apparecchio con un timer esterno o un telecomando a parte.

o & Attenzione, superficie bollente

AVVERTENZA! Non toccare le superfici accessibili mentre I'apparecchio € in funzione. Mentre I'apparecchio

e in funzione, alcune parti dell’apparecchio possono raggiungere alte temperature.

[
o QH Questo apparecchio soddisfa i requisiti del LFGB (codice alimentare tedesco) ed & adatto al

COiauu con gli alimenti.

o ﬁ Questo apparecchio pud essere utilizzato solo in ambienti chiusi. Non utilizzare mai I'apparecchio
all'aperto.

o L'apparecchio pud essere utilizzato da bambini dagli 8 anni in su e da persone con capacita fisiche,
sensoriali o mentali ridotte o prive di esperienza e conoscenze in merito solo sotto supervisione o dopo
essere state istruite sull'uso in sicurezza del dispositivo e dei pericoli ad esso associati. | bambini non devono
giocare con l'apparecchio. La pulizia e la manutenzione dell'apparecchio non possono essere eseguite da
bambini, a meno che questi abbiano piu di 8 anni e vengano sorvegliati.

o Tenere sempre l'apparecchio e il cavo di alimentazione al di fuori della portata di bambini di eta inferiore a
8 anni.



AVVERTENZA: PER LIMITARE IL RISCHIO DI INCENDIO O DI SCOSSE ELETTRICHE, LE
EVENTUALI RIPARAZIONI VANNO EFFETTUATE ESCLUSIVAMENTE DA PERSONALE
AUTORIZZATO.

CONSERVARE IL MANUALE D'USO

PRODOTTO DESTINATO AL SOLO USO DOMESTICO

SPINA CON MESSA A TERRA

Per limitare il rischio di scosse elettriche € necessario dotare 'apparecchio di una spina messa a
terra. Nel caso la spina non entri nella presa elettrica rivolgersi a un elettricista competente. Evitare
di apportare qualsiasi modifica alla spina e di utilizzare adattatori.

COMPONENTI

1. Levasinistra

2. Parte superiore dell'alloggiamento
3. Leva destra

4. Pulsante di blocco e angolazione

5. Parte inferiore dell'alloggiamento
6. Piastra

7. Impugnatura

8. Spia di funzionamento

9. Spia di controllo

10. Regolatore

PRIMA DELLA MESSA IN FUNZIONE
* Leggere attentamente il manuale d'uso e conservarlo con cura per eventuali consultazioni future.
* Rimuovere tutti i materiali da imballo.

* Per pulire le piastre del grill utilizzare una spugna inumidita con acqua calda o un panno umido. Evitare di
immergere I'apparecchio in acqua come anche di lasciar scorrere acqua direttamente sulle piastre.

* Asciugare l'apparecchio con un pezzo di carta da cucina o un panno.

* Per ottenere risultati ottimali, applicare alle piastre una piccola quantita di olio alimentare.



Nota: Quando si riscalda per la prima volta, I’apparecchio potrebbe sviluppare un po’ di
fumo e di odore. Questo succede con molti apparecchi riscaldanti, ma non influisce affatto
sulla sicurezza degli stessi.

UsSo

In vista della prima messa in funzione rimuovere tutti i materiali pubblicitari e da imballo e controllare che le
piastre siano pulite e prive di polvere. Alloccorrenza passare le superfici con un panno umido. Per ottenere
i migliori risultati applicare alle piastre antiaderenti un cucchiaino da té di olio vegetale. Distribuire I'olio con
un pezzo di carta cucina assorbente rimuovendo quello in eccesso.

PREPARAZIONE

* Chiudere l'apparecchio e inserire la spina nella presa. La spia luminosa rossa segnala che I'apparecchio &
alimentato. Dopo qualche minuto si accendera la spia verde, segnalando che I'apparecchio ha concluso |l
preriscaldamento. Ora € possibile preparare cibi a piacere.

* Preriscaldare il grill da tre a cinque minuti per raggiungere la temperatura necessaria. Non appena si
accende la spia verde il grill sara pronto per 'uso.

PREPARAZIONE CIBI

Uso del grill a contatto
* Azionare il tasto di sblocco per aprire I'alloggiamento superiore.

* Preparare gli hamburger, la carne disossata, le fettine di carne o altri cibi seguendo le istruzioni e deporli
sulla piastra inferiore del grill.

* Chiudere la piastra superiore del grill, dotata di una cerniera flottante, per comprimere in modo uniforme il
cibo da grigliare. Per stampare i segni del grill sui cibi la piastra superiore va completamente abbassata.

* Una volta ultimata la cottura, sollevare il coperchio con I'impugnatura. Per estrarre i cibi utilizzare una
spatola da cucina. Evitare di utilizzare pinze metalliche o coltelli che potrebbero danneggiare il rivestimento
antiaderente delle piastre.

« Utilizzare I'apparecchio come grill a contatto per cuocere hamburger, pezzi di carne disossata, fettine di
carne o verdure tagliate a pezzi.

« Utilizzare I'apparecchio come grill a contatto per la preparazione rapida di cibi ai ferri 0 quando si desidera
una modalita di cottura sana. Utilizzando il grill a contatto i cibi cuociono in fretta proprio perché su
ambedue i lati contemporaneamente.



Uso della pressione
» Azionare il tasto di sblocco per aprire I'alloggiamento superiore.

* Preparare i sandwich secondo la ricetta e posizionarli sulla piastra inferiore del grill. Posizionare i
sandwich sempre sulla parte posteriore della piastra.

* Chiudere la piastra superiore del grill, dotata di una cerniera flottante, per comprimere in modo uniforme il
sandwich. Per preparare i sandwich la piastra deve essere sempre abbassata completamente.

* Lasciar cuocere da tre a sei minuti fino a quando i sandwich avranno acquisito una doratura.

* Una volta che il sandwich & pronto, sollevare il coperchio con l'impugnatura. Per estrarre il sandwich
utilizzare una spatola da cucina. Evitare di utilizzare pinze metalliche o coltelli che potrebbero danneggiare
il rivestimento antiaderente delle piastre.

« Utilizzare il grill in questo modo per preparare sandwich, panini o quesadillas.

* L'apparecchio & dotato di una speciale impugnatura e di una cerniera che permette di adattare di volta in
volta il coperchio allo spessore dei cibi. In questo modo, € possibile grigliare di tutto, da patate tagliate a
fette sottili fino a filetti e bistecche alte, sempre con ottimi risultati.

» Se si preparano piu cibi contemporaneamente, & importante che abbiano tutti lo stesso spessore, in modo
che il coperchio si chiuda in modo uniforme.

Utilizzo come grill aperto

Esistono quattro diversi livelli per diverse applicazioni.

* HIGH Selezionare il livello ideale per ottenere ottimi risultati.
Cock
OPEN ATTENZIONE:
180° Prima di mettere in funzione I'apparecchio leggere

attentamente le istruzioni!

* Posizionare I'apparecchio su una superficie piana e pulita. Posizionare 'apparecchio in piano.
* La piastra superiore/il coperchio deve essere correre parallela alla piastra inferiore/fondo.

La piastra superiore e la piastra inferiore formano insieme un'ampia superficie di grigliatura.

* Tasto angolare

Poggiare la mano sinistra sull'impugnatura e con la mano destra spingere il tasto verso I'alto. Oppure con il
coperchio chiuso, spingere il tasto con la mano destra verso di sé. Spingere indietro lI'impugnatura fino a
quando il coperchio non poggia orizzontalmente sulla piastra di lavoro.

L'apparecchio resta in posizione orizzontale fino a che non si solleveranno la maniglia e il coperchio per
riportarli in posizione chiusa.

« Utilizzare I'apparecchio come grill aperto per preparare hamburger, bistecche, pollame (si sconsiglia di
cuocere pollo con ossi, perché sul grill aperto non cuocera interamente), pesce e verdure.



« Il grill aperto & il metodo di cottura piu versatile.
In posizione aperta, il grill offre una doppia superficie di cottura.

« E possibile preparare diversi tipi di cibo, ma separatamente, evitando di mescolarne gli aromi, come
anche preparare grandi quantita di cibi dello stesso tipo. Da aperto, il grill offre spazio per pezzi di carne di
diverso spessore, permettendo cosi di cuocere ogni singolo pezzo a piacere.

PULIZIAE CURA

* Prima di pulire I'apparecchio staccare sempre la spina dalla presa di corrente e lasciarlo raffreddare. La
pulizia sara piu facile se 'apparecchio & ancora tiepido. Per pulire I'apparecchio non & necessario
smontarlo. Evitare di immergere mai 'apparecchio in acqua e di lavarlo in lavastoviglie.

« Strofinare un panno morbido sulle piastre del grill per rimuovere i residui di cibo. Per rimuovere i resti di
impasto bruciati, passarli con acqua calda e qualche goccia di detersivo piatti. A seguire passare le
superfici con una schiuma di plastica non abrasiva oppure coprire un foglio di carta da cucina umido per
inumidire i resti di impasto.

* Non utilizzare utensili abrasivi che potrebbero graffiare e danneggiare il rivestimento antiaderente.

* Per rimuovere i resti di cibo, non utilizzare utensili da cucina in metallo, che potrebbero danneggiare |l
rivestimento antiaderente.

* Pulire I'alloggiamento con un panno umido. Non utilizzare spugne abrasive o lana di acciaio che
potrebbero danneggiare il rivestimento. Evitare di immergere I'apparecchio in acqua o altri liquidi.

Non lavare I'apparecchio in lavastoviglie.

STOCCAGGIO
* Prima di riporre I'apparecchio staccare la spina dalla presa.
* Prima di riporre I'apparecchio, accertarsi che si sia raffreddato e sia perfettamente asciutto.

* Per riporre il grill, € possibile avvolgere il cavo attorno alla base.

DATI TECNICI
Potenza nominale Corrente alternata 220-240 V, 50/-60 Hz, 1600 W
Quando ¢ spento 0 W (standard richiesto < 0,5 W)

Protezione contro le scosse elettriche | Classe |

Dimensioni della piastra 27,6 x 17 cm

Temperatura 180220 °C

2 luci al neon, corrente alternata 230 V, 50-60 Hz, 0,5 W.
Spia di controllo
La lampadina non puo essere sostituita dall'utente.

Lunghezza cavo d’alimentazione 66 cm




Smaltimento

)i

mmm || simbolo riportato qui e sull'apparecchio indica che lo stesso € stato classificato come apparecchio

elettrico o elettronico. Al termine della sua vita utile, la piastra non deve essere smaltita con altri rifiuti
domestici o commerciali. La Direttiva UE sui rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche (2012/19/UE)
e stata introdotta per recuperare i prodotti utilizzando i migliori processi di recupero e riciclo attualmente
disponibili. Questo assicura la corretta gestione delle sostanze pericolose, un minimo impatto sul’ambiente
ed evita inoltre il conferimento in discarica dei rifiuti. Per informazioni sul corretto smaltimento delle
apparecchiature elettriche o elettroniche, contattare le autorita locali.



