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SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie simtliche Anweisungen vor Gebrauch durch und befolgen Sie diese, damit Sie das Gerat bestmoglich
verwenden koénnen und um Verletzungen oder Beschddigungen zu vermeiden. Bewahren Sie diese
Bedienungsanleitung sicher auf. Wenn Sie das Gerdt an Dritte weitergeben, legen Sie unbedingt diese
Bedienungsanleitung bei.

Im Falle einer Beschadigung, die durch ein Nichtbeachten dieser Bedienungsanleitung verursacht wurde, erlischt
die Garantie. Der Hersteller bzw. das Importunternehmen Glbernimmt keine Haftung fiir Schaden, die durch ein
Nichtbeachten der Bedienungsanleitung, nachldssige Verwendung oder eine Verwendung nicht gemal den
Anweisungen dieser Bedienungsanleitung verursacht wurden.
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DasGerat kannvon Kindern ab 8 Jahren, Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder einem Mangel an Erfahrung und Wissen verwendet werden, wenn diese beaufsichtigt
werden oder beziglich des sicheren Gebrauchs des Gerats unterwiesen wurden und die damit verbundenen
Gefahrenverstanden haben.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

Reinigung und Wartung diirfen nicht von Kindern durchgefiihrt werden, es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre
und werden beaufsichtigt.

Bewahren Sie Gerat und Netzkabel auBerhalb der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren auf.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es durch den Hersteller, dessen Vertriebspartner oder dhnlich
qualifiziertes Fachpersonal ersetzt werden, um Gefahren zu vermeiden.

Hinweise zur Reinigung von Flichen, die mit Lebensmitteln oder Ol in Kontakt kommen, finden Sie im
Abschnitt ,,REINIGUNG UND PFLEGE".

Das Gerat darf nicht mithilfe einer Zeitschaltuhr oder separaten Fernbedienung betrieben werden.

Das Gerat ist fur den Gebrauch im Haushalt und in Bereichen wie den Folgenden bestimmt: Kiichen fir
Mitarbeiter in Geschaften, Bliros und andere Arbeitsumgebungen, Bauernhofe, Hotels, Raststatten und
andere Wohneinrichtungen (verwendet von Gasten bzw. Bewohnern), Friihstlickspensionen.

Bevor Sie den Netzstecker in eine Steckdose stecken, stellen Sie sicher, dass Spannung und Frequenz den
Angaben auf dem Typenschild entsprechen.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, wenn das Gerat nicht verwendet wird und bevor Sie es
reinigen.

Wird ein Verlangerungskabel verwendet, muss dieses fiir den Strombedarf des Gerats geeignet sein.
Ansonsten kann es zu einer Uberhitzung des Verlangerungskabels und/oder Netzsteckers kommen. Durch
das Verlangerungskabel besteht Stolper- und somit Verletzungsgefahr. Achten Sie darauf, gefdhrliche
Situationen zu vermeiden.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht liber scharfe Kanten hdngt, und halten Sie es von heilRen
Gegenstdnden und offenem Feuer fern.

Tauchen Sie weder Gerat noch Netzstecker in Wasser oder andere Flussigkeiten. Es besteht Lebensgefahr
durch Stromschlag!

Ziehen Sie den Netzstecker, um diesen aus der Steckdose zu ziehen. Ziehen Sie nicht am Netzkabel.
Berlihren Sie das Gerat nicht, wenn es in Wasser gefallen ist. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose,
schalten Sie das Gerdt ausund bringen Sie es zur Reparatur zu einem autorisierten Kundendienst.

Mit nassen Handen darf der Netzstecker weder mit dem Stromnetz verbunden noch von diesem getrennt
werden.

Versuchen Sie niemals das Gehause des Geratszu 6ffnen oder das Gerat selbst zu reparieren. Dies kann zu
einem Stromschlag fiihren.

Lassen Sie das Gerat im eingeschalteten Zustand niemals unbeaufsichtigt.

Dieses Gerat ist nicht fiir die Verwendung fir kommerzielle Zwecke bestimmt.

Verwenden Sie das Gerat ausschlief3lich fiir den vorgesehenen Zweck.

Wickeln Sie das Netzkabel nicht um das Gerat und verbiegen Sie es nicht.

Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, ebene Flache, von der es nicht herunterfallen kann.

AchtenSie darauf, dass das Gerat nicht allzu viel Schmutz und Feuchtigkeit ausgesetzt ist.

Reinigen Sie das Gerat mit einem leicht angefeuchteten Tuch.
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Lassen Sie das Gerat niemals unbeaufsichtigt, wahrend es in Betrieb ist. Schalten Sie das Gerat beim
Verlassen des Arbeitsplatzesimmer aus oder ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose (ziehen Sie am Stecker
und nicht am Kabel).

Stellen Sie das Gerat nicht direkt an eine Wand oder andere Gerdte. Halten Sie zu allen Seiten einen
Mindestabstand von 10 cm ein.

Wahrend des Betriebs der Heil’luftfritteuse entweicht heiRer Dampf aus dem Luftauslass. Halten Sie Hande
und Gesicht in einem sicheren Abstand zum Dampf und zum Luftauslass. Seien Sie ebenso vorsichtig, wenn
Sie den Frittierbehalter entnehmen, da heiBer Dampf entweicht.

Ziehen Sie sofort den Netzstecker, wenn Sie bemerken, dass dunkler Rauch ausdem Geréat entweicht. Warten
Sie, bis kein Rauch mehr austritt, bevor Sie den Frittierbehalter aus dem Gerat entnehmen.

Vergewissern Sie sich vor jeder Verwendung des Gerats, dass das Heizelement und der umliegende Bereich
sauber und frei von Speiseresten sind, um eine einwandfreie Funktion zu gewahrleisten.

Vorsicht—heifle Oberflache.
WARNUNG! Berihren Sie die zuganglichen Flachen nicht, wahrend das Gerat in Betrieb ist. Wahrend des
Betriebs konnen Teile des Geratseine hohe Temperatur erreichen.
Aus dem Luftauslass an der Rickseite des Gerats tritt heiRe Luft aus. Halten Sie hitzeempfindliche
Materialien wie Glas in sicherem Abstand zum Gerat.
Wenn Sie Produkte mit Antihaftbeschichtung verwenden, stellen Sie sicher, dass sich keine Vogel im selben
Raum befinden und dass der Raum vollstandig verschlossen und gut beliiftet werden kann.
Entfernen Sie nach dem Gebrauch und vor/wihrend des Vorheizens (ohne Zutaten) stets das Backpapier aus
dem Frittierbehalter.
Vergewissern Sie sich vor jeder Verwendung des Geréts, dass das Heizelement und das Gehduse sauber und
frei von Speiseresten sind, um eine einwandfreie Funktion des Geratszu gewahrleisten.
Die in diesem Gerat zubereiteten Speisen sollten hochstens eine goldgelbe Farbung erreichen und sollten
niemals braun oder schwarz werden. Entfernen Sie verbrannte Riickstdande. Bereiten Sie frische Kartoffeln
nicht bei Temperaturen iber 180 °C zu, um die Bildung von Acrylamid zu minimieren.
Seien Sie vorsichtig, wenn Sie den oberen Teil des Garraums reinigen: Das Heizelement ist heill und die
Kantender Metallteile sind scharf.

Dieses Gerat erfiillt die Anforderungen des LFGB.

ﬁDieses Gerat darf nur in Innenbereichen verwendet werden. Verwenden Sie das Gerat niemals im

Freien.



BESTANDTEILE

Lufteinlass

Bedieneinheit und Anzeigefeld
Gitterboden

Griff des Frittierbehalters
Frittierbehalter

Luftauslass

ok wN R

Bedieneinheit und Anzeigefeld 10 8

Standby/Abbruch-Taste / ql)

I o °C
Temperatur/Zeit-Einstelltaste ¢ 2 OO
Temperatur/Zeit erhdhen 11 3 % MIN
Temperatur/Zeit reduzieren
Programm-Auswahltaste ,
Start/Pause-Taste @ D e &
Timer-Taste '
Anzeigefeld
. Programm-Anzeigefeld
10. Ventilator-Kontrollleuchte
11. Heiz-Kontrollleuchte
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Programmtabelle

. ] ] Voreingestellte Temperatur
Symbol Voreingestellte Zeit (Min.) 0
@ . 15 200
Pommes frites
@ 40 160
Kuchen
Z_K;E\
ﬁ/u/':: ‘ 2 2
¥ Hihnerkeulen 0 00
— Geflugel 30 200




15 180

30 180

@< 20 160

% 20 180

Garnelen
@ ... 15 180
/fﬁ 15 180
& Speck
VOR GEBRAUCH

Lesen Sie sich vor Gebrauch samtliche Anweisungen durch und bewahren Sie die Bedienungsanleitung zur
spateren Verwendung auf. Verbinden Sie dieses Gerat ausschlieSlich mit einer geerdeten Steckdose. Entfernen
Sie samtliches Verpackungsmaterial, bevor Sie das Gerat das erste Mal verwenden. Reinigen Sie den
Frittierbehélter und den Gitterboden. Wischen Sie das Gerit innen und auRen mit einem feuchten Tuch ab (siehe
dazu Abschnitt ,,REINIGUNG UND PFLEGE”). Achten Sie darauf, dass die elektrischen Komponenten trocken
bleiben. Die HeiBluftfritteuse verfiigt iiber eine Rundumerhitzung, wodurch die meisten Zutaten ganz ohne Ol
zubereitet werden kénnen.

Lassen Sie das Geradt vor dem erstmaligen Gebrauch etwa 10 Minuten lang ohne Zutaten laufen, um
Produktionsriickstande zu verbrennen. Sorgen Sie dabei fiir eine gute Belliftung. Beim erstmaligen Gebrauch des
Geratskann es zur Bildung von Rauch und eines charakteristischen Geruchs kommen. Dies ist vollkommen normal
und lasst nach kurzer Zeit nach.

Hinweis: Verwenden Sie stets den Gitterboden mit angebrachten SilikonfiiRen. Diese dienen dazu, den
Gitterboden wahrend des Frittiervorgangs im Frittierbehalter zu stabilisieren.

GEBRAUCH

1. Stellen Sie das Gerat aufeine stabile, ebene und hitzebestdndige Flache.

2. Dadas Geratwahrend des BetriebsheiR wird, darf es nicht zu nah an andere Gegenstdnde gestellt werden.

3. Ziehen Sie den Frittierbehdlter am Griff aus dem Gerat heraus. Legen Sie den Gitterboden in den
Frittierbehalter ein.

4. Geben Sie die Zutaten in den Frittierbehalter. Die zu frittierenden Zutaten sollten die MAX-Anzeige an der
Innenseite des Frittierbehalters nicht tiberschreiten. Schieben Sie den Frittierbehalter wieder in das Gerat
ein. Vergewissern Sie sich, dass der Frittierbehalter korrekt platziert und vollstandig verschlossen ist.
Vorsicht: Geben Sie kein Ol oder andere Flissigkeiten in den Frittierbehilter. Beriihren Sie den
Frittierbehalter nicht wahrend des Betriebs sowie fiir einige Zeit danach, da er sich stark erhitzt. Beriihren
Sie den Frittierbehalter ausschlieRlich am Griff.

5. SteckenSie den Netzsteckerin eine geeignete Steckdose. Das Gerét befindet sich nun im Standby-Modus.

6. Drucken Sie die Standby/Abbruch-Taste einmal, um die anderen Tasten bzw. Anzeigen zu aktivieren. Driicken
Sie die Temperatur/Zeit-Einstelltaste und anschlieRend die Tasten , +“ oder , —“ um die gewiinschte
Temperatur (80-200 °C) und Zubereitungszeit (1-60 Minuten) einzustellen. Sie konnen fir eine schnelle
Einstellung die Tasten,,+“ und , —“ gedriickt halten. Wahrend der Einstellung blinkt die Start/Pause-Taste.

7. Sie kénnen auch die Programm-Auswahltaste driicken, um direkt eines der voreingestellten Programme zu
wahlen. Die jeweils voreingestellten Werte flir Temperatur und Zubereitungszeit kénnen wie in Schritt 6
beschrieben angepasst werden. Dasentsprechende Symbol fiir das ausgewahlte Programm blinkt.

8. Driicken Sie die Start/Pause-Taste und das Gerat beginnt mit der Zubereitung. Das Anzeigefeld zeigt
abwechselnd die eingestellte Temperatur und Zubereitungszeit an. Wahrend das Gerat aufheizt, leuchtet die
Heiz-Kontrollleuchte. Wenn derim Gerat verbaute Ventilator aktivist, leuchtet die Ventilator-Kontrollleuchte.
Diese beiden Kontrollleuchten schalten sich wahrend des Betriebs automatischan und aus.
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Wenn der Vorgang abgeschlossen ist, schaltet sich das Gerat automatisch aus und es ertént ein Signalton.
Sie konnen das Gerat auch manuell ausschalten, indem Sie die Taste ,,L'J” driicken. Nach der Zubereitung
lauft der Ventilator noch ca. 20 Sekunden lang weiter, bevor das Gerat inden Standby-Modus wechselt.

Driicken Sie wéahrend des Betriebs die Start/Pause-Taste, um die Zubereitung zu pausieren, und driicken Sie
die Taste erneut, um den Vorgang fortzusetzen.

Ziehen Sie den Frittierbehalter am Griff aus dem Geréat heraus. Kontrollieren Sie, ob die Zutaten fertig
zubereitet sind. Falls nicht, schieben Sie den Frittierbehalter wieder zurlick in das Gerat, stellen Sie erneut
die Temperatur sowie einige weitere Minuten ein und driicken Sie die Start/Pause-Taste, um die Zubereitung
fortzusetzen. HINWEIS: Sie kbnnen wahrend des Betriebs jederzeit den Frittierbehalter herausziehen, um
den Gargrad der Zutaten zu Uberpriifen oder die Zutaten zu schiitteln.

Verwenden Sie eine Grillzange, um Zutaten zu entnehmen, die von Natur aus Fett enthalten, welches sich
wiahrend der Zubereitung als (iberschiissiges Ol am Boden des Frittierbehiltersansammelt (z. B. Rindfleisch,
H&ahnchen, anderes Fleisch).

Entnehmen Sie alle anderen Zutaten, bei denen sich kein {iberschiissiges Ol am Boden ansammelt (z. B.
Pommes frites, Gemuise), indem Sie den Frittierbehalter auf ein Teller ausleeren.

Hinweis: Frittierbehalter, Zutaten und Gerat sind nach dem Frittieren hei. Je nach Zutat kann Dampf aus
dem Frittierbehalter entweichen.

Nachdem eine Portion fertig zubereitet wurde, kann direkt eine weitere in der Heilluftfritteuse zubereitet
werden.

Timer-Einschaltfunktion
Verwenden Sie die Timer-Einschaltfunktion, um das Gerat zu einem spateren Zeitpunkt automatisch starten zu
lassen:

1)
2)

3)

4)

Stellen Sie je nach Zutat die gewiinschte Temperatur sowie die Zubereitungszeit ein.

Driicken Sie die Timer-Taste, um den Einstellungsmodus aufzurufen. Stellen Sie mit den Tasten ,,+“ bzw. ,,—
“ die Zeitdauer ein (0,5-24 Std.), nach der das Gerat automatisch starten soll.

Driicken Sie die Start/Pause-Taste, um die Einstellung zu bestatigen. Das Gerat startet dann automatisch nach
Ablaufen der eingestellten Zeitdauer.

Um die Timer-Einschaltfunktion abzubrechen, driicken Sie erneut die Timer-Taste oder die Start/Pause-Taste,
um in den Einstellungsmodus zurlickzukehren.

TIPPS FUR DIE ZUBEREITUNG

1. Nehmen Sie optimalerweise 750 g Pommes frites fiir ein knuspriges Ergebnis.

2. Wenn das Gerat kalt ist, verlangern Sie die Zubereitungszeit um 3 Minuten oder lassen Sie das Gerat ohne
Frittiergut ca. 4 Minuten lang vorheizen.

3. Manche Zutaten missen nach der Halfte der Zubereitungszeit geschiittelt werden. Um das Frittiergut zu
schiitteln oder zu wenden, ziehen Sie den Frittierbehalter am Griff aus dem Gerat und schiitteln Sie ihn oder
wenden Sie das Frittiergut mit einer Gabel oder Grillzange. Schieben Sie den Frittierbehalter anschlieRend
wieder in das Gerat ein.

4. Sie konnen die HeiBluftfritteuse auch dazu verwenden, um Zutaten erneut zu erwarmen. Um Zutaten
aufzuwarmen, stellen Sie die Temperatur fir bis zu 10 Minuten auf 150 °C.

5. Panierte Zutaten werden besonders knusprig, wenn sie mit etwas Pflanzendl bespriiht werden.

6. Setzen Sie eine Back- oder Auflaufform in den Frittierbehalter, wenn Sie Kuchen, Quiches oder andere
empfindliche Speisen zubereiten mochten.

7. BereitenSie keine extrem fettigen Speisen in der HeiBluftfritteuse zu.

8. Das Gerat eignet sich nicht zur Zubereitung von Popcorn.

VORSICHT:

1. Tauchen Sie das Gehause nicht in Wasser und spiilen sie es nicht unter flieRendem Wasser.

2.

Es diirfen keine Fllssigkeiten in das Gerat eindringen, um einen Stromschlag oder Kurzschluss zu vermeiden.
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Achten Sie darauf, dass alle Zutatenim Frittierbehalter bleiben und nicht mit den Heizelementenin Kontakt
gelangen.

Decken Sie den Luftein- und Luftauslass wahrend des Betriebs nicht ab. Halten Sie zu allen Seiten einen
Mindestabstand von 10 cm ein.

Befiillen Sie den Frittierbehalter nicht mit Ol, da dies einen Brand verursachen kann!

BerlihrenSie nicht das Innere des Gerats, wahrend es in Betriebiist.

Seien Sie vorsichtig, wenn Sie den Frittierbehalter entnehmen, da heiller Dampfentweicht.

Wahrend des Betriebs entweicht heiBer Dampf aus dem Luftauslass. Halten Sie Hande und Gesicht in einem
sicheren Abstand zum Dampfund zum Luftauslass.

Ziehen Sie sofort den Netzstecker, wenn Sie bemerken, dass dunkler Rauch aus dem Gerat entweicht. Dies
deutet darauf hin, dass die Zutatenverbrannt sind oder das Gerat defekt ist.

ZUBEREITUNGS-TABELLE
Dieser Tabelle kénnen die Angaben zur Menge der Zutaten sowie der erforderlichen Temperatureinstellung und
Zubereitungszeit entnommen werden. Falls die Anweisungen auf der jeweiligen Produktverpackung von den

Mindest-und o et
. Zeit (in Temperatur Zusatzliche
Zutat Hochstmenge . . Wenden .
. Minuten) (C) Informationen
(in Gramm)
Pommes
frites 600-900 15-25 200 Wenden
Rippchen 350-450 15-20 180 Wenden
Garnelen 150-250 15-20 180 Wenden
550-650
Kuchen 20-40 160
8-10 Tassen
Hihnerkeul 700-900 - 500 Wend Einen halben Léffel Ol
HNNErKeUwen|  10-13 stiick enaen hinzufiigen
Rindersteak 450__ 15-25 180 Wenden Einen halbe? Loffel O
3-5 Stiick hinzufligen
Fisch 200-300 15-20 160 Wenden

Angaben in dieser Tabelle abweichen, sind die Anweisungen auf der Verpackung zu befolgen.

REINIGUNG UND PFLEGE

1.

Lassen Sie das Gerat ca. 30 Minuten lang abkihlen, bevor Sie es bewegen oder reinigen. Reinigen Sie das
Gerat regelmalig sowohl innen als auch auRen.

Verwenden Sie dazu ein feuchtes Tuch und trocknen Sie mit einem sauberen Tuch nach.

Verwenden Sie niemals scheuernde Reinigungsmittel oder Schwamme.

Entnehmen Sie den Frittierbehdlter, damit die HeiBluftfritteuse schneller abkihlt. Reinigen Sie
Frittierbehdlter und Gitterboden mit heilem Wasser, etwas Spilmittel und einem nicht-scheuernden
Schwamm. Vor Gebrauch gut trocknen lassen.

Reinigen Sie das Heizelement im Inneren der HeiBluftfritteuse mit einer Reinigungsbirste, um
Lebensmittelriickstande zu entfernen. Dazu muss zuerst der Frittierkorb herausgezogen werden.



BEHEBEN VON STORUNGEN

Storung

Mogliche Ursache

Behebung

Das Geridt
funktioniert nicht.

Das Gerat ist nicht eingesteckt.

Stecken Sie den Netzstecker in eine geerdete
Wandsteckdose.

Das Gerat ist nicht eingeschaltet.

Driicken Sie die Ein/Aus-Taste, um das Gerat
einzuschalten.

Die Zutaten werden
nicht
zubereitet.

richtig

Im Frittierbehalter befindet sich eine
zu groRe Menge an Zutaten.

Geben Sie Zutaten in den
Frittierbehalter.

gleichmaRiger frittiert.

weniger
Kleinere Portionen werden

Temperatur oder Zubereitungszeit

wurden zu niedrig eingestellt.

Erhoéhen Sie die bzw.

Zubereitungszeit.

Temperatur

Die Zutaten werden | Bestimmte Zutaten missen | Wenden oder schiitteln Sie die Zutaten nach
nur ungleichmaBig | zwischendurch  gewendet  oder | der Halfte der Zubereitungszeit.

frittiert. geschiittelt werden.

Die frittierten | Manche Speisen sollten nur in einer | Achten Sie darauf, dass die Speisen im Ofen

Speisen sind nicht
knusprig.

herkdbmmlichen Fritteuse frittiert

werden.

zubereitet werden koénnen, und bestreichen
Sie sie fiir ein knuspriges Ergebnis mit etwas Ol.

WeilRer Rauch
entweicht aus dem

Sie bereiten fettige Speisen zu.

Wenn fettige Zutaten zubereitet werden, tropft
Ol in den Frittierbehilter. Das Ol verursacht

Gerat. weilden Rauch und der Frittierbehalter erhitzt
sich. Dies beeintrachtigt weder das Gerat noch
das Frittierergebnis.

Der Frittierbehalter enthalt | Reinigen Sie das Gerat grindlich nach jedem
Fettrickstande vom letzten | Gebrauch.
Gebrauch.

Frische Pommes | Die Kartoffeln waren nicht frisch. Verwenden Sie frische festkochende

frites werden nur Kartoffeln.

ungleichmaRig
frittiert.

Die Pommes frites wurden vor dem

Frittieren nicht ausreichend

abgespiilt.

Spiilen Sie die Pommes frites gut ab, um die
Starke zu entfernen.

Die Pommes frites
werden nicht
knusprig.

Wie knusprig die Pommes frites
werden, hingt von der Wasser- und
Olmenge der Pommes frites ab.

Trocknen Sie die Pommes frites gut ab, bevor
Sie Ol hinzufiigen.

Flr ein knuspriges Ergebnis schneiden Sie die
Pommes frites in feinere Streifen.

Flr ein knuspriges Ergebnis fligen Sie ein klein
wenig Ol hinzu.




TECHNISCHE DATEN

Spannung/Frequenz 220-240 V Wechselstrom, 50-60 Hz
Nennleistung 1600 W
Wenn ausgeschaltet 0,26 W (rechtliche Vorgabe < 0,5 W)
Schutz vor Stromschlagen Klasse |
. 21 x LED + 1 dreistelliges LED-Anzeigefeld, je 120 mW, Gleichstrom 2,5-
Anzeigefeld
31V
Produktmafe (L x B x H) 371x 284 x322 mm
Nettogewicht 4200 g
Fassungsvermogen 6,51/ Ol-Fillmenge 5,2 |
Timer Max. 60 Minuten
Einstellbare Temperatur 80-200 °C
Zubehor Grillrost
Netzkabelldnge 100 cm
ENTSORGUNG

Dieses Produkt ist mit dem durchgestrichenen Miilltonnensymbol gemif3 der EU-Richtlinie 2012/19/EU

gekennzeichnet, um darauf hinzuweisen, dass es nicht mit dem {ibrigen Hausmiill entsorgt werden darf.

Aufgrund von gefahrlichen Stoffen, Gemischen oder Bestandteilensind Elektro-und Elektronikgerate,

B die nicht getrennt entsorgt werden, potenziell schadlich fir die Umwelt und die menschliche

Gesundheit. Bitte wenden Sie sich an lhre Stadtverwaltung oder Abfallentsorgungsstelle vor Ort fir
Informationen zu Riickgabe und Recycling dieses Produkts.
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YKA3AHUA 3A BE3OMACHOCT

Mpeawn ynotpeba npoyeteTe BCUYKM YKa3aHMA U MM CMa3BanTe, 33 Aa MOXeTe [a M3non3BaTe ypeaa no Hai-

[06pnA Bb3MOXKEH HauMH U fa ulberHete HapaHaBaHe uMau nospena. CbxpaHsaBalTe TOBA PbHbKOBOLCTBO 3a

eKcnioaTaLLMa Ha CUTYPHO MACTO. AKO NMpesaBaTe yCTPOMCTBOTO Ha TpeTa CTPaHa, He 3abpaBainTe Aa NpuaoKuTe

TOBa PbKOBOACTBO 33 eKcnoaTaumA.

lapaHumMATa He3abaBHO OTNaga B CAydYald Ha NoBpesa, Ab/KAlLA Ce Ha Hecna3BaHe HA TOBa PbKOBOACTBO 33

eKkcnnoatauua. MponssoanTenat uam ¢mpmata BHOCUTEN He MOeMaT OTFTOBOPHOCT 3a LWETU, MPUYMHEHM OT

Hecrna3BaHe Ha PbKOBOACTBOTO 3a eKCNoaTaLma, HebperkHa ynotpeba nam ynotpeba, KoATo He e B CbOTBETCTBME

C UHCTPYKLUMTE B TOBA PbKOBOACTBO 33 eKCnaoaTauma.

1. YpeabTmorKe Aa ce M3M0A3Ba OT Aela Hag 8 roanHu 1 iMu,a C HAManeHU GU3NYECKN, CETUBHU MW YMCTBEHU
CNOCOBHOCTM MM C INNCA Ha ONUT M NO3HAHWA, aKO Te ca Nog, HAaA30p MAM ca BUAN UHCTPYKTUPAHM OTHOCHO
6e3onacHaTa ynotpeba Ha ypega u ca pazbpanm CBbp3aHMTE C TOBA ONACHOCTY.

2. [JeuaHe 6uBa aa cu urpaatc ypeaa.

3. MouucTBaHeTO U NOAAPBKKATa He TPAOBA Aa ce M3BbPLLUBAT OT AELLa OCBEH aKO He ca No-roemu OT 8 roanHA

M ca noa Hag3op.

4. CoxpaHaBalTe ypesa v 3axpaHBalmaA Kaben Ha MACTO, HeAOCTLMHO 3a Ael,a Ha Bb3pacT nog 8 roguHu.

5. Ako 3axpaHBawmATKaben e nospeseH, Ton TpAOBaA Aa Ce CMEHM OT NPOU3BOANTENA, HErOBUA ANCTPUOYTOp
WK OT CNeLmrann3npaH nepcoHan c nogobHa KeanandurKaLmna,3a ga ce nsberHaT onacHoOCTH.

6. WHCTpyKLMM 33 NOYMCTBAHE HA NOBBPXHOCTU, KOMTO BIN3AT B KOHTAKT C XPAaHUTETHM NPOAYKTU UAN ONNO Lue
HamepuTe B pasgen "MOYNCTBAHE UTPUHKA".

7. He un3nonssanTe ypeaa c TakiMmep UAM OTAENHO ANCTAHLMOHHO YpaBaeHuMe.

8. YpeadT e npepHasHayveH 3a ynotpeba B 4OMAKMHCTBOTO M Ha MECTa KaToO CeAHUTE: KYXHU 3a CAYXKUTENN B
marasuHu, opucu n gpyru pabotHn cpeam, bepmum, XoTenun, MecTa 3a NapKUpPaHe U APYIU KUANLLHKW Crpaau
(M3n0N3BaHKM OT rOCTM CHOTB. XKMBYLLM), TAHCMOHM CbC 3aKyCKa.

9. Tpean ga MbxHETe Liencena B KOHTAKT Ce yBEpPETE, Ye MECTHOTO HanpeXKeHMe W YecToTa OTroBapAT Ha
OaHHUTe oT pabpnyHaTa Tabenka.

10. M3BarkpaiiTe Wencena oT KOHTAKTa, KOraTo ypeabT He ce MU3M0A3Ba U NPean Aa ro nodmctuTe.

11. AKko ce m3nonssa ygbaKuTen, Toi Tpabea A3 e NOoAXOAALl 33 M3MCKBAHMATA 3@ MOWHOCT Ha ypeaa. B
NPOTUBEH CAy4all MOXe Oa Ce CTUTHe A0 MnperpABaHe Ha AOMbAHUTENHWA CBbP3Ball Kaben n/maun Ha
wencena. JOombAHUTENHUAT CBbP3BaLL Kaben npeactaBasaBa PUCK OT CMbBAaHE M CbOTBETHO HapaHsBaHe.
BHMMaBaliTe Aa n3berHeTe onacHM CUTyaLmm.

12. YBepeTe ce, Ye 3aXpaHBaALMATKAOEN He BUCK HAg, OCTPU pbbOBE U O APBKTE Aasey OT ropeLy npegmeTm
N OTKPWUT NJIaMBK.

13. He notanaiiTe HUTO ypesa, HUTO LWENcena BbB BOAA AN Apyrn TedHOCTU. ChbLUEeCTBYBA ONACHOCT 3@ *KUBOTA
nopazau Tokos yaap!

14. XBalaiTe camusA LWencesn, 3a ga ro usgbpraTe OT KOHTaKTa. He AbpnaliTe 3a 3axpaHBaLwma Kabes.

15. He pokocBaliTe ypeda, ako e NafHas BbB BoAa. M3KntoueTe wencena OT KOHTaKTa, U3KIoYeTe ypeaa u ro
3aHeceTe 32 PEMOHT B OTOPU3MPaH CEPBU3EH LEHTBP.

16. He nbxainTe Wencena B KOHTAKTA U HE FO M3BAXKAalTe OT HEro C MOKPU pblLie.

17. HuKora He ce onMTBaMTe Aa OTBApATE KOPMyca Ha ypeaa WM A3 ro peMoHTMpaTe camu. ToBa MOXKe Aa
hoseje 0,0 TOKOB yaap.

18. HwuKora He ocTaBsinTe ypena BbB BKAOYEHO CbCTOAHUE 6e3 Haa30p.

19. Tosuypen He e NOAXOAALL3A TbProBCKM LEenu.

20. U3nonsBaliTe ypeaa camo no npegHasHaveHue.

21. He yBmBaliTe 3axpaHBaLLMA Kaben OKoM0 ypeaa 1 He ro orbBaiiTe.

22. MocTaBeTe ypeaa BbPXY CTabuaHa, paBHa NOBbPXHOCT, OT KOSITO HE MOXe Aa NagHe.

23. VYBepeTece, Ye ypeabT He € U3N0XKEH Ha NPEeKasIeHO MHOroO MpbCOTUA U BAara.

24. louyncTtBalTe ypeaa camo C /IeKO BAaXKHa Kbpna.

25. Hwukora He ocTaBAalTe ypeaa 6e3 Haa3op, AoKaTo paboTtu. Mpu HanyckaHe Ha paboTHOTO CYM MACTO BMHAru
U3K/OYBANTE ypeaa v N3 bprBanTe Werncena oT KOHTAKTa (AbpnaliTe Wencena, He Kabena).



26.

27.

28.

29.

30.

31.

32.

33.

34.

35.

36.

37.

38.

He noctaBsaiTe ypeaa AMPEKTHO CpeLLy CTEHA MK Apyru ypeau. CnasBaliTe OT BCUYKM CTPAHU MUHUMATHO
pa3ctoaHue ot 10 cm.

Mo Bpeme Ha paboTa Ha GPUTIOPHMKA C FropeLL, Bb3AyX OT M3X0A4a 3@ Bb3AyX U31M3a ropeLla napa. Jpbkre
pbleTe U AMLETO CU Ha 6e3onacHO pascToAHMe OT MmapaTa M M3xo4a 3a Bb3gyX. Cbllo Taka Obaete
npeanasiMBM KoraTo n3Bak4aTte CbAa 3a MbPrKeHE, Tbil KATO M3K3a ropeLLa napa.

He3abaBHO M3KNtOYETE ypeaa OT eNeKTpuYeckaTa Mperka, ako 3abenexmTe TbMeH MM, U313aLL, 0T ypesa.
MN34yaKkaiTe, LOKATO AMMBT CNpe Aa U31M3a, Npeam A3 U3BaANTe CbAa 3a MbPXKEHe OT ypeaa.

Mpeau Bcaka ynotpeba Ha ypeaa ce ysepsaBaliTe, Ye HarpeBaTeIHUAT €/1IeMEHT M NPOCTPAHCTBOTO OKOJ10 HETO
Ca YMCTU N 6e3 XpaHUTENHM OCTaTbL M, 3a Aa rapaHTupaTe besynpeyHa GyHKLMA.

Buumanue —ropeia noBbpXxHOCT.
MNPEAYNPEXAOEHWUE! He nokocBalTe AOCTbMHMTE MOBBPXHOCTU, AOKATO ypeabT pabotn. Mo Bpeme Ha
ynotpeba 4acTi Ha ypesa moraT 4a LOCTUIHAT BUCOKA TeMnepaTypa.
lopewmaT Bb34yX U311M3a OT M3X0Aa 33 Bb34yX B 33/ HaTa YacT Ha ypeaa. CoXpaHsaBanTe YyBCTBUTENHN KbM
TOMAMHA MaTepuann, KAaTo HaNpPMMmep CTbK/O, HA 6e30nacHO pa3cToAHMe OT ypesa.
AKo nosi3BaTe NPOAYKTU C He3ajnenBallo NOKPUTME MONA YBepeTe Ce, Ye B CbLIOTO MOMeLleHne He ce
HaMmpaT NTULLK, M Ye MOMELLEHNETO MOXe HaMb/IHO A3 ce 3aTBapA U J0bpe Aa ce nposeTpaBa.
Cnep ynotpeba v npeaum/no Bpeme Ha npeaBapuTENHOTO 3arpsABaHe (6e3 CbCTaBKM) BUHATM U3BaXKAalTe
XapTuATa 32 NeYeHe OT CbAa 3a MbPrKeEHeE.
Mpeau Bcsika ynotpeba ce yBepsaBaiTe, Ye HarpeBaTeIHUAT EN1EMEHT M KOPMYCHT ca YMCTU 1 Be3 ocTaTbL M OT
XpaHa, 33 A ce rapaHTMpa NpaBMAHOTO GYHKLMOHMPaHe Ha ypeaa.
XpaHaTta, NpuroTBeHa ¢ To3n ypea, TpAbBa 43 MMA HaM-MHOMO 31aTUCTOXBAT LBAT M HUKOra He TpAbBa Aa
cTaBa KadaBa MAM YepHa. OTCTpaHeTe BCUYKM M3rOpenn ocTaTbln. He npuroteanTe NnpecHu Kaptodu npu
TemnepaTtypu Hag 180 °C, 3a Aa HamanuTe 4,0 MUHUMYM 0Bpa3yBaHETO HA aKpuaamua,
BbaeTte BHUMaATENHM, KOraTo MOYUCTBATE rOPHATA YacCT HA KamepaTa 3a rotBeHe: HarpeBaTeNHUAT enemeHt
e ropeLy, a pbboBeTe Ha MeTaIHUTE YACTU Ca OCTPMU.

Tosn ypen oOTroeapA Ha WU3NCKBAHUATA Ha repM&HCKVI‘r'I Kogekc 3a XPaHUTENHUTE MNPOLYKTH,

npeamMmeT1Te 3a BCEKMAHeBHa ynotpeba u xpaHuTe 3a }K1UBoTHU LFGB.

ﬁ-|—O3l/1 ypes MoXe aa ce n3non3sa camo Ha 3akputo. HE nsnonsea nTe ypeaa HaBbH.

CbCTABHU YACTH
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APEAU YNOTPEBA

MpoyeTeTe BCUMYKU MHCTPYKLUKW MNpeau ynotpeba M 3amaseTe ToBa PbKOBOACTBO 33 ObAello mnonssaHe.
BrntouBaliTe ypesa camo KbM 3a3eMeH KOHTaKT. OTCTpaHeTe ONakoBbYHUTE MaTepuanu, npeamn ga nsnonssare
ypepaa. MouncreTe cbaa 33 MbPXKEHE U pelleTbYHATa OCHOBA. M36bplueTe ypeaa OTBLTPE M OTBBLH C BAAKHA Kbpna
(8. pasgen "MOYNCTBAHE N TPUXKA"). BHMMaBaliTe eneKkTpUYeCKUTe CbCTaBHM YacTW Aa OcTaHaT CyxXu.
PpPUTIOPHUKDBT C ropeLy, Bb3ayX e ¢ LANOCTHO HarpsAiBaHe, KOeTo 03Ha4yaBa, Ye NoBeYeTo CbCTaBKU MoraT ga ce
npuroTeAT 6e3 onmo.

MNpeawu Aa v3nonssaTe ypeaa 3a MbpBM MbT, 0OCTaBeTe ro A4a paboty okono 10 MuHyTH 6e3 cbCTaBKM, 3a 4a U3ropu
npoun3BOACTBEHUTE OCTaTbL M. OcurypeTe f,06pa BeHTMNALMA. KoraTto nsnonssate ypesa 3a MbPBU MbT, MOXKE A3
ce NnosiBM AMM U XapaKTepHa MMpM3ma. ToBa € HaMb/IHO HOPMAJIHO M HAMaJIfBa CNel KPaTKo Bpeme.
3abenexkKa: BuHaru nsnonssaire pelleTb4HaTa OCHOBA C MPUKPENEHU CUIMKOHOBM KpayeTa. Te ce 3non3Bar3a
cTabmM3MpaHe Ha pelleTbYyHaTa OCHOBA B CbA,a 33 MbPXKEHE MO BPeMe Ha NpoLeca Ha MbprKeHe.

YNOTPEBA

=

MocTaBeTe ypeaa Bbpxy cTabuiHa, paBHa M TOMJIOYCTOMYNBA NOBHPXHOCT.

2. Tbl KaTo ypenbT ce HarpaBa No Bpeme Ha paboTa, ToM He TpPAGBaA Aa ce NocTassA TBbPAE 61130 L0 Apyru
npegmeTu.

3. WM3abpnanTe cbha 3a MbpXKEHe OT ypesa, KaTo ro XxBaHeTe 3a ApbKKaTa. locTaBeTe pelweTbYHaTa OCHOBA B
Cb/a 3a MbPXKEHE.

4. CnoxeTte NPoOAYKTUTE B CbAa 3a MbprKeHe. CbCTaBKMTE 3a MbprKeHe He TpsAbBa Aa HaABMILABAT MHAMKATOPA
MAX oT BbTpellHaTa CTPaHa Ha CbAa 33 NbpKeHe. [ocTaBeTe cbAa 33 NbpKeHe 06paTHO B ypeaa. YeepeTe
ce, Ye CbJa 3a MbPXKeHe e NPaBUJIHO NOCTaBEH W HaMbJ/IHO 3aTBOPEH.

BHumaHMe: He nocTaBaATe OO UK APYTYM TEYHOCTM B CbAa 33 MbprKeHe. He AoKoCBalTe Cbaa 3a MbpiKeHe
no Bpeme Ha paboTta UM M3BECTHO BPEME CNef TOBa, Tbii KaTO TOM CTaBa MHOrO ropell. [lpbKTe cbaa 33
MbP!KEHE CaMO 33 ApbrKKaTa.

5. Bkawouete wencena B noaxoaALlL KOHTaKT. Cera ypeabT ce HAMUPA B PEXKMM Ha FOTOBHOCT.

6. HaTtucHete 6yToHa 3a roToBHOCT/NpPeKbCBaHe BEAHBLXK, 33 Aa aKTUBMpaTe ApyrnTe BYTOHU WAN AUCNEN.
HaTtucHeTte ByToHa 3a HacTpoWKa Ha TemnepaTtypaTta/Bpemeto v ciep toa 6ytoHnte " +" nam "-", 3a aa
3agajeTe »enaHata Temnepatypa (80-200 °C) n Bpeme 3a npuroreaHe (1-60 mrMHyTM). 3a 6bp3a HacTpoOIiKa
MOKeTe [ia HaTUCHeTe M 3aabpxuTe byToHuTe " +" 1 "-". ByToHbT 3a Crapt/May3a mura no Bpeme Ha
HaCTpolKaTa.

7. MoseTe CblUO TaKa ga HaTMcHeTe GYTOHa 3a M360p Ha nporpama, 3a ga usbepeTte AUPEKTHO efHa OT
npenBapuTenHO 3afageHnTe nporpamu. MpeagapuTenHo 3afafeHuUTe CTOMHOCTM 3a TemnepaTtypaTta U
BPEeMeTO 33 MPUTroTBSIHE MOraT Aa Ce KOpUrMpaT, KaKTo € OnNMcaHo B CTbMKa 6. CbOTBETHUAT CMMBOA 33
n3bpaHaTa nporpama mura.

8. HatucHete 6ytoHa Crapt/Maysa M ypeabT LWe 3anoyHe Aa rotBu. laHenbT Ha Auchies MoKassa
nocnenoBaTeIHO 3a4a4eHaTa TemMnepaTypa M BpemMeTo 3a roTBeHe. [JoKaTo ypeabT3arpaBsa, MHAMKATOPbT 33
HarpsiBaHe cBeTW. KoraTo BEHTMNATOPBLT, MHCTAZIMPAH B ypena, € aKTMBEH, CBeTBa MHAMKATOPBT Ha
BeHTUNATOpa. Te3n ABe MHAMKATOPHU CBET/IMHWU Ce BK/IOYBAT M M3K/IOYBAT aBTOMATUYHO NO Bpeme Ha
paborTa.

9. KoraTo npoLechT NPUKNIOYK, YPEALT Ce U3KIH0YBA aBTOMATUYHO M Ce YyBa 3BYKOB CUrHaa. MorKeTe CbLLo
Taka A3 U3KNYUTE YCTPOMCTBOTO PbYHO, KaTO HaTUCHeTe ByTOHa LU Cnep noarotoBkaTta BEHTUAATOPBT
npoAbXKasa Aa paboTtn 3a okono 20 cekyHAM, Npeam ypeasbT Aa NPEeMUHE B PEXKUM HA FOTOBHOCT.

Mo Bpeme Ha pabota HaTucHeTe 6yToHa CrapT/Maysa, 3a Aa cnpeTe NOAroToBKaTa, U HaTUCHeTE OTHOBO
6yToHa, 3a Aa Bb30b6HOBUTE NpoLeca.

10. U3abpnaiiTe cbAaa 33 NbPKEHe OT ypeda, KaTo o XBaHeTe 3a ApbKKaTa. [1poBepeTe fann CbCTaBKUTE Ca

rotoBu. AKo ToBa He ce C/ly4yM, NOCTaBeTe CbAa 3a MbpKeHe obpaTHO B ypeaa, 3a4anTe TemnepaTypaTta

OTHOBO M 3a OLIE HAKONKO MWHYTU W HaTucHeTe 6yToHa CrapTt/May3a, 3a Aa NPOAbLAXKUTE rOTBEHETO.

3ABENEXKKA: MoxeTe ga M3BaamTe CbAa 3a MbPrKEHE NO BCAKO Bpeme Ha paboTa, 3a Aa NpoBepuTe cTeneHTa

Ha FOTOBHOCT Ha CbCTaBKMUTE U/IM 3 PAa3KIaTUTE CbCTaBKUTE.



11. U3nonsBalite WWNKK 3a rpnn, 3a a OTCTPaHUTE CbCTaBKN, KOUTO eCTECTBEHO CbAbPHKAT Ma3HNHU, KOUTO Ce

HaTpynBaT KaTo M3/IMIHA MAa3HMHA Ha AbHOTO Ha TaBaTa 3a MbPXKEHe Mo Bpeme Ha MPUroTBAHETO (Hamp.
roBeXK A0, MU/IEWKO, 4PYro Meco).

MN3BageTe BCMYKM ApYrK CbCTaBKM, OT KOMTO He ce OTAENA M3ANLIHA MAa3HMHA Ha AbHOTO (Hanp. KapTodu,
3e/IeHYYLM), KaTO M3NPa3HUTE CbAa 3a MbPXKEHE BBPXY YMHMUA.

3abenexka: Cbha 33 MbprKeHe, CbCTaBKMTE M ypeabT ca ropelm cies mbpskeHeTo. B 3aBuMcuMmocT oT
CbCTaBKMTE OT Cb/ia 33 MbPXKEHE MOXKE 43 M3M3a napa.

12. Cnep KaTo egHa nopLUA e rotosa, cieBalliaTa NopLLMA MOXKe Aa ce NPUTOTB U AMPEKTHO BbB pPUTIOPHUKA.

®YyHKUMA 33 BKAKOUYBaHe C Taiimep
M3nonsBaiiTe GyHKLMATA 32 BKIHOYBAHE C TaliMep, 3a 4a CTapTMpaTe ypesa aBTOMaTUYHO B NO-KbCEH MOMEHT:

1)
2)

3afaliTe }kefaHaTa TeMnepaTypa W Bpeme 3a NpUroTesHe B 3aBMCMMOCT OT CbCTaBKaTa.

HaTucHeTe 6yToHa 3a Talimepa, 3a Aa B/Jie3eTe B pPeXXMM Ha HacTponKa. M3nonssanTte bytoHmTte "+" nam "-",
3a [a 33434eTe NpoAb/KUTENHOCTTA Ha BpemeTo (0,5-24 Yaca), cnep, KoeTo ypeabT TpAbBa fa ce cTapTvpa
aBTOMATUYHO.

HaTucHete 6ytoHa Crapt/Maysa, 3a Aa NOTBbPANTE HACTpOKaTa. YpeAbT ce cTapTMpa aBTOMaTUUHO c/eq,
M3TMYaHe Ha 3a1a1EHOTO BPEME.

4) 3a aa oTmeHuTe GYHKLMATA 3a BK/IKOYBAHE Ha Talimepa, HaTUCHETE OTHOBO BYTOHa 3a Talimepa MM ByToHa
3a Crapt/naysa, 3a Aa ce BbpHeTe B PeXKMMa Ha HaCTPOMKa.

CbBETU3ATOTBEHETO

1. 3aHal-pobpu pesyntati nsnonssaiite 750 Kaptodu 3a NbprKeHe.

2. AKO ypenbT e CTyAeH, yaAb/iKeTe BpeMeTo 3a MPUroTBsAiHe C 3 MUHYTU WM OCTaBEeTe ypesa Aa 3arpee 3a OKoJ0
4 muHyTK, 6e3 fa cnarate NPOAYKTU 3a MbPXKEHE.

3. Hsarown cbcTaBKM TPAGBa fa ce pa3KNaTAT MO cpeAaTa HA BPEMETO 3a MpUroteAHe. 3a ga paskaaTMTe Mm
06bpHeTe NMbpKeHaTa XpaHa, U3abpnanTe CbAa 33 MbPXKEHE OT ypeaa 3a APbKKaTa M ro pasknateTe Um
06bpHeTe MbprKeHATA XpaHa C BUAMULLA UM LUMNKK 3a rpua. Cnes ToBa NOCTaBeTe Cb/a 33 MbpKeHe 06paTHO
B ypeAa.

4. MoxeTe CbLo TaKa Aa M3non3saTte GPUTIOPHMKA 33 MPETONASAHE HA CbCTaBKM. 3a Aa MPETONANTE CbCTaBKUTE,
HacTpoiTe TemnepaTypaTta Ha 150 °C3a go 10 MUHyTK.

5. TMaHunpaHMTe CbCTaBKM CTaBaT NO-XPYNKaBM, KOraTo ce HanpbCKaTC 0M0.

6. [MoctaBeTe dpopma 3a NeyeHe B CbAa 3a MbPMKEHE, AKO MCKATE Aa NPUTOTBUTE KEKC, KULL MU APYIU L,e/IMKATHI
AcTuA.

7. He npuroteainTe N3KAOUMUTENHO Ma3HA XpaHa B ropeLums GpUTIOPHUK.

8. VYpeabTHe e noaxoaALL3a NpUroTBAHe Ha NyKaHKM.

BHUMAHMUE:

1. He notanaiTe Kopnyca BbB BOAA M HE O M3MNJIaKBalTe NoA Teyalla Boaa.

2. He ponycKainTe NpoHMKBaHE Ha TEYHOCTU B ypeaa,3a Aa nsberHete TOKOB yaap MM KbCO CbeANHEHME.

3. YBepeTe ce, Ye BCUYKM CbCTABKM OCTAaBAT B Cb/a 3@ MbPMKEHE M HE BAN3AT B KOHTAKT C HarpeeaTe/HUTE
eNeMEHTMH.

4. He nokpusaliTe BX04a M M3X0Aa 3a Bb3a4yX Mo Bpeme Ha pabota. CnasgaliTe OT BCUYKM CTPAHU MUHUMAHO
pa3ctoaHue ot 10 cm.

5. He nbaHeTe cbAa 3a MbprKeEHE € 0/IMO, Tbil KaTO TOBA MOXKe A3 Npenn3BMKa noxap!

6. He pokocBaliTe BbTPELHOCTTA Ha ypeaa, LOKAaTO TOM € B eKCn/ioaTauma.

7. bbpeTe npennasnvem KOraTo M3BaXKA4aTe CbAa 33 MbPMKEHE, Tb1 KaTO M3M3a ropeLya napa.

8. Mo Bpeme Ha paboTa OT M3X04a 33 Bb3AyX M3/1M3a ropeLla napa. JpbKTe pbLUeTe U AMLETO cn Ha 6e3onacHo
Pa3CTOAHME OT NapaTa U U3X04a 33 Bb3AyX.

9. HesabaBHOM3KNIOUETE Ypeaa OT efIeKTPUYeCcKaTa MpPeXKa, ako 3abenexmTe TbMeH AUM, U31M3aLL, OT ype Aa.

ToBa 03Ha4YaBa,Ye CbCTaBKUTE Ca M3TOPEIV MW YPeabT e NoBPpeaeH.



TABJIMUA 3ATOTBEHETO
Tasn Tabnmua cbabprka MHPOPMALMA 3@ KOMMYECTBOTO HA CbCTAaBKMTE, HeobxoAMmaTta HACTpOMKa Ha
TemnepaTtypaTa M BpPemeTo 3a NPUroTBsiHe. AKO MHCTPYKLMUTE BbPXY ONMAaKOBKATa Ha CbOTBETHUSA NMPOAYKT ce

MuHumanHo u
MaKCUMAJIHO Bpeme (B | TemnepaTtypa JonbaHuTtenHa
CbcraBKa . O6pblwaHe
Konmuectso (B | MUHYTH) (C) mHdopmauus
rpamose)
MbpReHn
KapTodu 600-900 15-25 200 Ob6pbliaHe
Pebbpua 350-450 15-20 180 ObpbLyaHe
Ckapuam 150-250 15-20 180 Ob6pbluaHe
Cn 220650 20-40 160
aaKnd 8-10 vyawmwm i
Mnnewkn 700-900 JobaBeTe NONOBMH CyneHa
20-25 200 ObpbluaHe
bytueTa 10-13 6pon JIb¥KMLUA 01n0o
loBexkaa 450 JobaBeTe NONOBMH CyneHa
15-25 180 Ob6pbLiaHe
nbp¥ona 3-5 6pos bXULA 0NOo
Pnba 200-300 15-20 160 Ob6pbLliaHe

pa3aMyaBaToT MHpOpMaLMATa B Ta3n Tabanua, TpabBa A4a ce cnasBaTMHCTPYKLMUTE BbPXY ONaKoBKaTa.

MOYNUCTBAHE UTPUXKA

1. OcTaBeTe ypeaa ga u3ctnHe 3a okono 30 MMHYTU, Npeau Aa ro npemecTute Uam nodmctute. MNoyncreaiite

penoBHO ypeaa OTBbTPE M OTBBH.

2. U3nonsBaiiTe BAAXKHa Kbpra M NOACYLLIETE C YMCTa Kbpra.

3. HuKora He n3snonssanTe abpasmMBHU NOYUCTBALLM NPenapaT UM rom.

4. W3BajeTe cbAa 33 MbPMKEHE, 3a Aa MOXKe GPUTIOPHUKBT C ropelLL, Bb3ayx Aa ce oxaaam no-6bp3o. Movncrete
Cb/a 33 MbPXEHE M KOWHMLATA 33 MbP)KEHE C ropela BoAa, Ma/Iko TeYHOCT 3@ MWEHE Ha CbA0BE U
HeabpasunBHa rbb6a. OcTaBeTe ga U3CbxHe A0b6pe npeau ynotpeba.

5. MouuncTeTe HarpeBaTeNHNs eleMeHT BbB QPUTIOPHMKA CYETKa 3a MOYMCTBAHE, 3a Aa NpemaxHeTe ocTaTbupTe
OT XpaHa. 3a uenTa MbpBO TPAOBA Aa ce U3BaAM KOLIHML,ATa 33 MbPMKEHE.



OTCTPAHABAHE HAHEU3MPABHOCTU

HeusnpasHocT

Bb3MOXHa npuunHa

OtcTpaHABaHe

Ypeant He paboTtu.

YpeabT He e BKIKYEH KbM

EN1EKTPUNYECKATA MpPeEHKa.

Bkntoyete wencena B 3a3eMeH CTeHeH

KOHTaKT.

yCTpOﬁCTBOTO He e BK/II0YEeHO.

HaTucHeTe 6yTOHa BK/./M3KA., 38 A3 BRAOYUTE
ypeaa.

CbcTtaBKuTe He ca

B cbaa 3a NbpPXEHE MMA MNMPEKANEHO

Cnoxete MO-ManKo CbCTaBKM B Cbha 3a

NPUroTBeHu rONAMO KO/IMYECTBO CbCTaBKM. nmbpkeHe. MNo-MankuTe NopLmn ce N3mbpKear
npasu/HoO. no-paBHOMEPHO.
TemnepaTypata WM BpemeTo 3a | YBenunuyeTe TemnepaTypata WM BpemeTo 3a
NPUroTBAHe Ca HaCTPOEHW Ha TBbpAe | NPUroTBsIHE.
HUCKN CTOMHOCTW.
Npoayktute ca | Hakon npoayktm TpaA6bBa pa ce | ObbpHeTe MAW pasKnaTeTe NPOAYKTUTE MO
HepaBHOMEpPHO obbpHaT nm pasknaTAT | cpesaTta Ha BPeMeTo 3a NPUroteaHe.
U3MbPXKEHMU. MeX1yBpeMeHHo.

Mbp}KeHUTe XpaHu
He ca XpynKasu.

Hsakou xpaHu TpabBa Aa ce MbpaT
camo B
GPUTIOPHMK.

KOHBEHLUMWOHAaNEH

YBepeTe ce, Ye xpaHaTa MOXKe Aa ce NPUroTes
BbB PpypHaTa, U A HAMAKETe C MaJIKo 010, 33
[la CTaHe XpyrnKaBa.

OT ypema wm3nu3a
6an gum.

MpuroreaTe masHa xpaHa.

KoraTo npuroreaTe mMasHu NPOAYKTU, O/IMOTO
Kane B cbAa 3a MbpkeHe. Onnoto obpasysa
6a1 AMM 1 CbAa 3a MbpPrKeHe ce Harpsaga. Toea
He B/iMAe OTPULATENIHO Ha ypeda WAW Ha
NPoAYyKTa OT MbPMKEHEeTOo.

CbAbT 3a NbpeHe CbAbpKa | MouncTBaliTe OCHOBHO ypeaa cnes BCAKa
OCTaTbLLW OT MAa3HWHA OT NocnegHaTta | ynotpeba.
ynoTpeba.

MpecHute NbpxeHn | Kaptodpute He ca GBUAK npecHu. M3nonsanTte npecHM Kaptodu OT TMN

KapTodum ce “cTerHaTv cnep BapeHe”.
U3MbpPXKBaT

MbpeHUTe  KaptoPpu  He  ca | M3nnakHeTe pobpe Kaptodute, 3a pfa
HepaBHOMEPHO.

M3NMaKHAaTU  A0CTaTbyHO Mpeau | oTcTpaHMTe HULWecTeTo.

MbprKeHe.
MbpkeHUTE Konko  xpynkaBu  we  cTaHaT | MNoacyweTe pobpe KaptoouTte, npeau ga
KapTodu He cTaBaT | MbprKeHUTe Kaptopu 3aBUCU OT | AobaBuUTe OANOTO.
XpynKasu. KOAMYecTBOTO BoAa W 0AMO B

3a XpynkaB pesyaTaT HapexeTe MbpPXKeHUTe
KapToduTe.

KapTodu Ha NO-OGUHU NIEHTUYKN.

3a xpynkas pesyntat gobaBete masiko 0/MO.




TEXHUYECKU AAHHU

HanpexeHne/yectoTa

220-240 V npomeHans ToK, 50-60 Hz

HommnHanHa mowHocT

1600 W

B n3KkNOUYEHO CbCTOAHNE

0,26 W (3aKoHOBO M3nckBaHe < 0,5 W)

3awmTa OT TOKOB yaap

Knacl

NHbopmaumoHeH npo3opel,

21 x LED +1 tpnumndpeH LED naHen, 120 mW BceKM, NOCTOAHEH TOK 2,5-
3,1V

Pa3mepwu Ha npoaykTa (4 x LU x B)

371 x 284 x322 mm

HeTtHo Terno

4200r

Bmectumoct 6,5 1 / KOAIMYECTBOTO 0/IMO, KOETO Ce 3anmb/aBa -5,2
Taimep Makc. 60 MUHYTH

Perynnpyema temnepatypa 80-200°C

MpuHagnexHocTn lpnn peweTka

JbnKunHa Ha 3axpaHBaLLmA Kaben 100 cm

U3XBBHPNTAHE

To3u MpOAYKT € eTUKETUPaH ChC CUMBOJIA Ha 3adepkHarara koda 3a OOKIyK ¢ Konemia B ChOTBETCTBHE C

Hupexrusa 2012/19/EC na EC, 3a na ce mocouu, 4e He TpsAOBa Ja ce M3XBBHPJIA 3aCIIHO C IPYTH OUTOBU

OoTHIaaAbIIH. I'Iopap,m Ha/IMYMNETO Ha OMaCHKU BeLlecTBa, CMeCn UM KOMMNOHEHTU €eNeKTPUYECKOTO U

B c/1eKTPOHHOTO 0BOpYABaHe, KOETO HE € M3XBbPJIEHO Pa3esHo, € NoTeHLMaIHO BPeAHO 3a OKOHaTa

cpefa W 4Y0BELKOTO 3apase. Mons, CBbpKETe Ce C MECTHUA FPaACKM OPUC MK LEHTBP 33 U3XBbPAAHE Ha
oTnagbLum 3a MHGOPMaLMA OTHOCHO BPbLLAHETO U PELMKIMPAHETO Ha TO3U MPOAYKT.
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CONSIGNES DE SECURITE
Lisez toutes les instructions avant utilisation et suivez-les afin de pouvoir utiliser I'appareil de maniere optimale
et d'éviter toute blessure ou tout dommage. Conservez ce mode d'emploi en lieu sdr. Si vous cédez I'appareil a

un

tiers, veillez a joindre ce mode d'empiloi.

La garantie cesse en cas d'un dommage causé par le non-respect du présent mode d'emploi. Le fabricant ou
I'importateur décline toute responsabilité pour les dommages causés par le non-respect du mode d'emploi, une
utilisation négligente ou une utilisation non conforme aux instructions du présent mode d'emploi.

1.

10.
11.

12.

13.

14.
15.

16.
17.

18.
19.
20.
21.
22.
23.
24,
25.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants a partir de huit ans ou par des personnes présentant des
déficiences physiques, sensorielles ou mentales, ou manquant d'expérience et de connaissances, s'ils sont
surveillés ou ont regu les instructions pour une utilisation slre de I'appareil et gu'ils ont compris les risques
encourus.

Ne laissez pas les enfantsjouer avec I'appareil.

Le nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre effectués par des enfants, sauf s'ils ont plus de huit ans et

sont surveillés.

Conservez I'appareil et le cable d'alimentation hors de portée des enfants de moins de huit ans.

Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé parle fabricant,son service aprés-vente ou

un technicien qualifié, afin de prévenir tout danger.

Vous trouverez des détails sur le nettoyage des surfaces en contact avec la nourriture ou I'huile dans la

section « NETTOYAGE ET ENTRETIEN ».

Ne faites pas fonctionner I'appareil au moyen d'une minuterie ou d'une télécommande séparée.

L'appareil est destiné a l'usage domestique ou a des domaines similaires tels que les suivants : les cuisines

pour le personnel des magasins, bureaux ou autres environnements professionnels ; les exploitations

agricoles; les hotels, les stations-service et autres types d'hébergements (utilisation par les clients ou les

résidents) ; les chambresd'hotes.

Avant de brancher la fiche d'alimentation dans une prise, assurez-vous que la tension et la fréquence

correspondent aux indications de la plaque signalétique.

Débranchez la fiche d'alimentation de la prise quand vous n'utilisez pas I'appareil et avant de le nettoyer.

Si vous utilisez une rallonge, veillez a ce qu'elle soit adaptée a la puissance de l'appareil. Sinon, ceci peut

entrainer une surchauffe de la rallonge et/ou de la fiche secteur. La rallonge présente un risque de

trébuchement et donc de blessure. Veillez a éviter toute situation dangereuse.

Veillez a ce que le cable d'alimentation ne pende pas sur des arétes vives et tenez-le a distance des objets

chauds et des flammes nues.

Ne plongez ni I'appareil ni la fiche d'alimentationdans I'eau ou d'autres liquides. Il existe un danger de mort

par électrocution !

Tirez sur la fiche pour la débrancher de la prise de courant. Ne tirez pas sur le cable d'alimentation.

Ne touchez pas l'appareil s'il est tombé dans |'eau. Débranchez la fiche secteur, éteignez I'appareil et

apportez-le a un service apres-vente agréé pour réparation.

Il ne faut ni brancher ni débrancher la fiche d'alimentation avec des mains mouillés.

N'essayez en aucun cas d'ouvrir le boitier de I'appareil ou de le réparer vous-méme. Cela peut entrainer un

choc électrique.

Ne laissez jamais I'appareil en marche sans surveillance.

Cet appareil n'est pas congu pour une utilisation commerciale.

N'utilisez I'appareil que pour |'usage auquel il est destiné.

N'enroulez pas le cable d'alimentation autour de I'appareil et ne le pliez pas.

Placez I'appareil sur une surface stable et plane de laquelle il ne peut pas tomber.

Veillez a ce que |'appareil ne soit pas trop exposé a la saleté et a I'humidité.

Nettoyez I'appareil avec un chiffon Iégérement humidifié.

Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance quand il est en marche. Eteignez toujours I'appareil ou

débranchez la fiche de la prise de courant lorsque vous quittez la piéce (tirez sur la fiche et non pas sur le

cordon d'alimentation).



26. Ne mettez pas|'appareil directement contre un mur ou a c6té d'autresappareils. Respectez sur tous les cotés
une distance minimum de 10 cm.

27. Pendant le fonctionnement de la friteuse a air chaud, de la vapeur chaude s'échappe par la sortie d'air. Tenez
vos mains et votre visage a une distance slire de la vapeur et de la sortie d'air. Soyez également prudent
lorsque vous retirez le panier de friture, car de la vapeur chaude s'en échappe.

28. Débranchez immédiatement la fiche électrique si vous remarquez que de la fumée sombre s'échappe de
I'appareil. Attendez qu'il n'y ait plus de fumée qui s'échappe pour retirer le panier de friture de I'appareil.

29. Avant chaque utilisation de I'appareil, assurez-vous que I'élément chauffant et I'environnement soient
propres et libres de résidus d'aliments afin de garantir un fonctionnement optimal.

30. Attention — surface briilante.

AVERTISSEMENT ! Ne touchez pas les surfaces accessibles pendant que I'appareil est en marche. Pendant le
fonctionnement, certaines partiesde I'appareil peuvent atteindre une température élevée.

31. Del'air chaud s'échappe par la sortie d'air al'arriere de I'appareil. Tenez les matériaux sensibles a la chaleur,
tels que le verre, a une distance sire de I'appareil.

32. Sivous utilisez des produits avec un revétement antiadhésif, assurez-vous qu'il n'y a pas d'oiseaux dans la
méme piece et que celle-ci peut étre completement fermée et bien ventilée.

33. Apreés utilisation et avant/pendant le préchauffage (sans ingrédients), retirez toujours le papier sulfurisé du
panier de friture.

34. Avant chaque utilisation de I'appareil, assurez-vous que I'élément chauffant et le boitier sont propres et
exemptsde résidus alimentairesafin de garantirle bon fonctionnement de I'appareil.

35. Les aliments préparés dans cet appareil doivent atteindre au maximum une couleur dorée et ne doivent
jamais devenir bruns ou noirs. Retirez les résidus br(ilés. Ne cuisez pas les pommes de terre fraiches a des
températuressupérieures a 180 °C afin de minimiser la formationd'acrylamide.

36. Soyez prudent lorsque vous nettoyez la partie supérieure de I'espace de cuisson : I'élément chauffant est
chaud et les bords des pieces métalliques sont tranchants.

37. Cet appareil répond aux exigences du code allemand des denrées alimentaires et aliments pour animaux

(« LFGB »).

38. ﬁCet appareil doit étre utilisé uniguement a l'intérieur. N'utilisez jamais I'appareil a I'extérieur.

COMPOSANTS




10. Voyant du ventilateur
11. Voyant du chauffage

1. Entréed'air
2. Unité de commande et panneau d'affichage
3. Grille
4. Poignée du panier de friture
5. Panier de friture
6. Sortie d'air
Unité de commande et panneau d'affichage 10 8
1. Bouton veille/annulation // ql) . )
2. Bouton de réglage de la « 200 5
température/dutemps 11 “;(E)zc MN
3. Augmenterla température/le temps
4. Réduire la température/le temps W T LB , 9
5. Bouton de sélection de programme R o D @ @”f‘}
6. Bouton démarrage/pause '
7. Bouton de minuterie /
8. Panneau d'affichage B oI &8 @ %TTD /
9. Panneau d'affichage du programme ] Df ol
5

Tableau des programmes

Symbole Temps préréglé (min) Température préréglée (°C)

@ . 15 200
Frites
@ R 40 160
Gateau

73

A 20 200

Y Cuisses de poulet

—F Volaille 30 200
15 180
30 180
20 160

@ 20 180

Crevettes

@D .. 15 180
=N
7 15 180

Bacon

AVANT L'UTILISATION
Veuillez lire toutes les instructions avant |'utilisation et conserver le mode d'emploi en vue d'une utilisation



ultérieure. Branchez cet appareil exclusivement dans une prise mise a la terre. Retirez tout le matériel
d'emballage avant d'utiliser I'appareil pour la premiére fois. Nettoyez soigneusement le panier de friture et le
fond grillagé. Essuyez l'intérieur et |'extérieur de I'appareil avec un chiffon humide (voir la section « NETTOYAGE ET
ENTRETIEN »). Veillez a ce que les composants électriques restent secs. La friteuse a air chaud dispose d'un
systeme de chauffage circulaire qui permet de cuire la plupart des ingrédients sanshuile.

Avant la premiére utilisation, laissez I'appareil fonctionner pendant environ 10 minutes sans ingrédients afin de
briler les résidus de fabrication. Veillez a une bonne aération. Lors de la premiere utilisation de I'appareil, de la
fumée et une odeur caractéristique peuvent se former. Ceci est tout a fait normal et disparait rapidement.
Remarque: utilisez toujours la grille avec les pieds en silicone fixés. Ceux-ci servent a stabiliser la grille dans le
panier pendant la friture.

UTILISATION

=

Placez I'appareil sur une surface stable, plane et résistante a la chaleur.

L'appareil chauffant pendant son fonctionnement, il ne doit pas étre placé a proximité d'autres objets.
Retirez le panier de friture de I'appareil a I'aide de la poignée. Placez la grille dans le panier de friture.
Ajoutez les ingrédients dans le panier de friture. Les ingrédients a frire ne doivent pas dépasser le repere
MAX a l'intérieur du panier de friture. Réinsérez le panier de friture dans 'appareil. Assurez-vous que le
panier a friture est correctement positionné et completement fermé.

Attention : ne versez pas de I'huile ou d'autresliquides dans le panier de friture. Ne touchez pas le panier de
friture pendant le fonctionnement et attendez un peu apres, car il chauffe beaucoup. Tenez le panier de
friture uniqguement par la poignée.

5. Branchez lafiche d'alimentation dans une prise appropriée. L'appareil se trouve maintenant en mode veille.

6. Appuyez une fois sur le bouton veille/annulation pour activer les autresboutons ou affichages. Appuyez sur
le bouton de réglage de la température/du temps, puis sur les boutons « +» ou «-» pour régler la
température souhaitée (80-200 °C) et le temps de cuisson (1-60 minutes). Vous pouvez maintenir les boutons
« + » et « - » enfoncés pour un réglage rapide. Pendant le réglage, le bouton démarrage/pause clignote.

7. Vous pouvez également appuyer sur le bouton de sélection de programme pour choisir directement I'un des
programmes préréglés. Lesvaleurs préréglées pour la température et le temps de préparation peuvent étre
ajustées comme décrit a I'étape 6. Le symbole correspondant au programme sélectionné clignote.

8. Appuyez sur le bouton démarrage/pause et I'appareil commence la cuisson. Le panneau d'affichage affiche
alternativement la température réglée et le temps de préparation. Pendant que l'appareil chauffe, le voyant
de chauffage s'allume. Lorsque le ventilateurintégré a l'appareil est activé, le voyant du ventilateur s'allume.
Ces deux voyants s'allument et s'éteignent automatiquement pendant le fonctionnement.

9. Une fois le processus terminé, I'appareil s'éteint automatiquement et unsignal sonore retentit. Vous pouvez

HwnN

également éteindre I'appareil manuellement en appuyant sur le bouton « M ». Une fois la cuisson terminée,
le ventilateur continue de fonctionner pendant environ 20 secondes avant que |'appareil ne passe en mode
veille.

Pendant le fonctionnement, appuyez sur le bouton démarrage/pause pour interrompre la cuisson, puis
appuyez a nouveau sur le bouton pour reprendre le processus.

10. Retirez le panier de friture de I'appareil a I'aide de la poignée. Vérifiez si les ingrédients sont cuits. Si ce n'est
pas le cas, replacez le panier a friture dans l'appareil, réglez a nouveau la température et quelques minutes
supplémentaires, puis appuyez sur le bouton démarrage/pause pour reprendre la cuisson. REMARQUE :
pendant le fonctionnement, vous pouvez retirer le panier a tout moment pour vérifier la cuisson des
ingrédients ou les remuer.

11. Utilisez une pince a barbecue pour retirer les ingrédients qui contiennent naturellement de la graisse, qui
s'accumule sous forme d'huile excédentaire aufond du récipient de friture pendant la cuisson (p.ex. le boeuf,
le poulet et d'autres viandes).

Retirez tousles autresingrédients qui ne produisent pas d'excés d'huile au fond (p.ex. les frites, les légumes)
en vidant le panier a friture sur une assiette.

Remarque : le panier afriture, les ingrédients et I'appareil sont chauds aprées|la friture. Selon les ingrédients,
de la vapeur peut s'échapper du panier de friture.



12. Une fois qu'une portion est préte, vous pouvez immédiatement en préparer une autre dans la friteuse a air

chaud.

Fonction de mise en marche programmée
Utilisez la fonction de mise en marche programmée pour démarrer automatiquement l'appareil a une heure
ultérieure :

1)
2)

3)

Réglez la température souhaitée et le temps de préparation en fonction des ingrédients.

Appuyez sur le bouton de minuterie pour accéder au mode de réglage. A l'aide des boutons « + » ou « - »,
réglez la durée (0,5 a 24 heures) aprées laquelle I'appareil doit démarrer automatiquement.

Appuyez sur le bouton démarrage/pause pour confirmer le réglage. L'appareil démarre alors
automatiquement une fois la durée réglée écoulée.

Pour annuler la fonction de mise en marche programmeée, appuyez a nouveau sur le bouton de minuterie ou
sur le bouton démarrage/pause pour revenir au mode de réglage.

CONSEILS DE PREPARATION

1. Pour un résultat croustillant, utilisez de préférence 750g de frites.

2. Si l'appareil est froid, prolongez le temps de préparation de 3 minutes ou laissez I'appareil préchauffer
pendant environ 4 minutes sans aliments a frire.

3. Certainsingrédientsdoivent étre secoués a la moitié du tempsde préparation. Pour secouer ou retourner les
aliments, retirez le panier a friture de I'appareil en le tirant par la poignée et secouez-le ou retournez les
aliments a Il'aide d'une fourchette ou d'une pince a barbecue. Replacez ensuite le panier a friture dans
I'appareil.

4. Vous pouvez également utiliser la friteuse a air chaud pour réchauffer des ingrédients. Pour réchauffer des
aliments, réglez la température sur 150 °C pendant un maximum de 10 minutes.

5. Les ingrédients panés deviennent particulierement croustillants lorsqu'ils sont vaporisés d'un peu d'huile
végétale.

6. Placez un moule a gateauou un plat a gratindans le panier de friture si vous souhaitez préparer des gateaux,
des quiches ou d'autres aliments délicats.

7. Ne préparez pasd'aliments extrémement grasdansa friteuse a air chaud.

8. L'appareil ne convient pas ala préparation de pop-corn.

ATTENTION :

1. N'immergez pas le boitier dans |'eau et ne le rincez pas sous |'eau courante.

2. Aucun liquide ne doit pénétrer dans |'appareil afin d'éviter tout risque de choc électrique ou de court-circuit.

3. \Veillez a ce que tous les ingrédients restent dans le panier de friture et n'entrent pas en contact avec les
éléments chauffants.

4. Ne couvrez pas l'entrée et la sortie de I'air pendant le fonctionnement de I'appareil. Respectez sur tous les
cOtés une distance minimum de 10 cm.

5. Ne remplissez pas le panier de friture de I'huile, car cela pourrait provoquer un incendie !

6. Ne touchez pas l'intérieur de I'appareil lorsqu'il est en fonctionnement.

7. Soyez prudent lorsque vous retirez le panier de friture, car de la vapeur chaude s'en échappe.

8. Pendant l'utilisation, de la vapeur chaude s'échappe au niveau de la sortie d'air. Tenez vos mains et votre
visage a une distance slire de la vapeur et de la sortie d'air.

9. Débranchez immédiatement la fiche électrique si vous remarquez que de la fumée sombre s'échappe de

I'appareil. Cela indique que les ingrédients ont brdlé ou que I'appareil est défectueux.



TABLEAU DE PREPARATION
Ce tableau indique les quantités d'ingrédients, la température requise et le temps de préparation. Si les
instructions figurant sur I'emballage du produit different de celles indiquées dans ce tableau, veuillez suivre les

Quantité
L minimale et | Temps (en | Température Informations
Ingrédient . ] . Retourner , ]
maximale (en | minutes) (C) supplémentaires
grammes)
Frites 600-900 15-25 200 Retourner
Travers de 350-450 15-20 180
porc Retourner
Crevettes 150-250 15-20 180 Retourner
Gat >50-650 20-40 160
atea -
! 8-10 tasses
Cuisses de 700—?90 90-25 500 Retourner Ajouter une d(.aml-cwllere
poulet 10-13 pieces d'huile
450 Ajouter une demi-cuillere
Steak de boeuf N 15-25 180 Retourner .
3-5 pieces d'huile
Poisson 200-300 15-20 160 Retourner

instructions figurant sur I'emballage.

NETTOYAGE ETENTRETIEN
1. Laissez l'appareil refroidir pendant environ 30 minutes avant de le déplacer ou de le nettoyer. Nettoyez
régulierement 'appareil, a l'intérieur comme a I'extérieur.

2. Pour ce faire, utilisez un chiffon humide et essuyez avec un chiffon propre.

3. N'utilisez jamais de produits nettoyants ou d'éponges abrasifs.

Retirez le panier de friture afin que la friteuse a air chaud refroidisse plus rapidement. Nettoyez le panier de
friture et la grille a I'eau chaude avec un peu de produit vaisselle, a I'aide d'une éponge non abrasive. Bien
laisser sécher avant I'utilisation.

5. Nettoyez I'élément chauffant a l'intérieur de la friteuse a air chaud a I'aide d'une brosse de nettoyage afin

d'éliminer les résidus alimentaires. Pour ce faire, retirez d'abord le panier a friture.

DEPANNAGE
Panne Cause possible Solution
L'appareil ne | L'appareil n'est pas branché. Branchez la fiche électrique sur une prise de

fonctionne pas.

courant murale mise a la terre.

L'appareil n'est pas allumé.

Appuyez sur le bouton marche/arrét pour
allumer l'appareil.

Les ingrédients ne
sont pas cuits
correctement.

La quantité d'ingrédients dans le
panier de friture est trop importante.

Réduisez la quantité d'ingrédients dans le
panier de friture. La cuisson de portions plus
petites donne un résultat plus homogéne.

La température ou le temps de
cuisson ont étérégléstrop bas.

Augmentez la température ou le temps de
cuisson.

Les aliments ne sont
pas frits de maniére
uniforme.

Certains ingrédients doivent étre
retournés ou secoués pendant la
cuisson.

Retournez ou secouez les ingrédients a mi-
cuisson.




Les aliments frits ne
sont pas

croustillants.

Certainsaliments ne doivent étre frits
gue dans une friteuse traditionnelle.

Assurez-vous que les aliments peuvent étre
cuits au four et badigeonnez-les d'un peu
d'huile pour obtenir un résultat croustillant.

De la fumée blanche
s'échappe de
I'appareil.

Vous préparez des mets gras.

Lorsque vous cuisinez des ingrédients gras, de
I'huile s'écoule dans le bac a friture. L'huile
entraine la formation de fumée blanche et le
panier de friture chauffe. Cela n'est grave ni
pour l'appareil ni pour le résultat de friture.

Le panier de friture contient des
résidus de graisse provenant de la
derniére utilisation.

Nettoyez soigneusement I'appareil apres

chaque utilisation.

Les frites fraiches ne
sont pas frites de
maniére uniforme.

Les pommes de terre n'étaient pas
fraiches.

Utilisez des pommes de terre a chair ferme
fraiches.

Les frites n'ont pas été suffisamment
rincées a I'eau avant leur cuisson.

Il faut bien rincer les futures frites auparavant
pour enlever I'amidon.

Les frites ne sont pas
croustillantes.

Le croustillant des frites dépend de la
qguantité d'eau et d'huile contenue
dans les frites.

Séchez bien les frites avant d'ajouter I'huile.

Pour un résultat croustillant, coupez les frites
de maniére plus fine.

Pour un résultat croustillant, ajoutez un peu
d'huile.




DONNEES TECHNIQUES

Tension/fréquence 220-240 V courant alternatif, 50-60 Hz
Puissance nominale 1600 W
Hors tension 0,26 W (exigence légale <0,5 W)

Protection contre les chocs électriquedClasse |
21 x LED + 1 panneau d'affichage LED a trois chiffres, 120 mW chacun

courant continu 2,5-3,1 V
Dimensions du produit (Lx I x H) 371x 284 x322 mm

Panneaud'affichage

Poids net 4200 g

Capacité 6,5 | / quantité d'huile 5,2 |
Minuterie Max. 60 minutes
Température réglable 80-200 °C

Accessoires Grille de cuisson

Longueur du cable d'alimentation 100 cm

ELIMINATION
Ce produit est marqué du symbole représentantune poubellebarrée, conformément a la directive européenne
2012/19/UE, afin d'indiquer qu'il ne doit pas étre jeté avec les autres déchets ménagers. En raison des
substances, mélanges ou composants dangereux qu'ils contiennent, les équipements électriques et
B ¢lectroniques qui ne sont pas éliminés séparément peuvent étre nocifs pour I'environnement et la
santé humaine. Veuillez contacter votre administration municipale ou votre centre local de collecte des déchets
pour obtenir des informations sur la restitution et le recyclage de ce produit.
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AVVERTENZE SULLASICUREZZA

Leggere tutte le istruzioni prima dell'uso e seguirle per garantire un uso ottimale dell'apparecchio ed evitare

lesioni o danni. Conservare queste istruzioni per I'uso in un luogo sicuro. Se l'apparecchio viene ceduto a terzi,

allegare le presenti istruzioni per |'uso.

In caso di danni causatidall'inosservanza delle presenti istruzioni per l'uso, decadono immediatamente i diritti di

garanzia. Il produttore o la societa importatrice non si assume alcuna responsabilita per i danni causati dalla

mancata osservanza delle istruzioni per l'uso, dall'uso negligente o dall'uso non conforme alle indicazioni
contenute nelle presentiistruzioni per l'uso.

1. Il dispositivo puo esser utilizzato da bambini dagli 8 anni in su e da persone con capacita fisiche, sensoriali o
mentali ridotte o prive di esperienza e conoscenze in merito solo sotto supervisione o dopo essere state
istruite sull’'uso sicuro del dispositivo e dei pericoli legati allo stesso.

2. | bambini non devono giocare con lI'apparecchio.

3. La pulizia e la manutenzione non devono essere eseguite da bambini, a meno che questi abbiano piu di 8

anni e vengano sorvegliati.

4. Tenerel'apparecchio e il cavo di alimentazione fuori dalla portata deibambini di eta inferiore a 8 anni.

5. Perevitare qualsiasi pericolo, il cavo di alimentazione eventualmente danneggiato deve essere sostituito dal
fabbricante, dal distributore o da personale qualificato.

6. Leistruzioni per la pulizia delle superfici a contatto con alimenti o olio sono riportate nel paragrafo"PULIZIA
E MANUTENZIONE".

7. Non e consentito utilizzare 'apparecchio con un timer esterno o con un telecomandoa parte.

8. L'apparecchio e destinato all’'uso domestico e nei seguenti ambiti: Cucine per i dipendenti di negozi, uffici e
altriambienti di lavoro, aziende agricole, alberghi, stazioni di servizio e altre strutture residenziali (utilizzate
da ospiti o residenti), bed and breakfast.

9. Primadi inserire la spina nella presa di corrente, accertarsiche la tensione e la frequenza corrispondano alle
specifiche riportate sulla targhetta.

10. Scollegare la spina dalla presa di corrente quando I'apparecchio non & in uso e prima di pulirlo.

11. Se si utilizza una prolunga, questa deve essere adatta ai requisiti di potenza dell'apparecchio. Altrimenti la
prolunga e/o la spina di alimentazione potrebbero surriscaldarsi. La prolunga presenta un rischio di inciampo
e quindi di lesioni. Fare attenzione ad evitare situazioni pericolose.

12. Assicurarsi che il cavo di alimentazione non penda su spigoli vivi e tenerlo lontano da oggetti caldi e fiamme
libere.

13. Nonimmergere |'apparecchio o la spina di retein acqua o altriliquidi. Pericolo di morte per scossa elettrica!

14. Estrarrelaspina direte per scollegarla dalla presa. Evitare di tirare il cavo di alimentazione.

15. Non toccare l'apparecchio se € caduto in acqua. Scollegare la spina dalla presa di corrente, spegnere
I'apparecchio e portarlo presso un centrodi assistenza autorizzato per la riparazione.

16. Non collegare né staccare maila spina dalla presa elettrica con le mani bagnate.

17. Non tentare maidiaprire I'involucro del dispositivo o di ripararlo da soli. Questo potrebbe infatti provocare
scosse elettriche.

18. Non abbandonare mai l'aspirapolvere acceso, che va invece costantemente sorvegliato.

19. Lapparecchio non & idoneo per I'uso con un timer esterno o un telecomando.

20. Utilizzare 'apparecchio unicamente per lo scopo previsto.

21. Non avvolgere il cavo attorno all'apparecchio ed evitare di piegarlo.

22. Collocare lI'apparecchio su una superficie stabile e piana dalla quale non possa cadere.

23. Assicurarsi che lI'apparecchio non sia esposto a sporco e umidita.

24. Pulire I'apparecchio con un panno leggermente inumidito.

25. Non lasciare mai I'apparecchio incustodito quando & in funzione. Prima di uscire dalla stanza spegnere la
macchina e staccare la spina dalla presa di corrente (afferrando la spina, senza tirareil cavo).

26. Evitare di posizionare lapparecchio direttamente contro una parete o accanto ad altri apparecchi
Mantenere una distanza minima di 10 cm da tutti i lati.



27. Quando la friggitrice € in funzione, dall'apposito scarico esce vapore bollente. Tenere le mani e il viso a
distanza di sicurezza dal vapore e dallo scarico dell’aria. Prestare altrettanta attenzione quando si rimuove il
contenitore per la frittura, dal momento che potrebbe fuoriuscire vapore caldo.

28. Nel caso si noti fuoriuscire dalla friggitrice del fumo nero staccare immediatamente la spina. Prima di
rimuovere il contenitore per la frittura attendere fino a che non uscira pit fumo.

29. Prima di ogni utilizzo dell'apparecchio, assicurarsi che I'elemento riscaldante e |'area circostante siano puliti
e privi diresidui di cibo per garantireil correttofunzionamento.

30. Cautela—superficie bollente.

AVVERTENZA! Non toccare le superfici accessibili mentre I'apparecchio € in funzione. Mentre I'apparecchio
e in funzione, alcune parti dell'apparecchio possono raggiungere alte temperature.

31. L'ariacaldafuoriesce dall'uscita dell'aria sul retro dell'apparecchio. Tenere i materiali sensibili al calore, come
il vetro, a una distanza di sicurezza dall'apparecchio.

32. Se utilizzate prodotti con rivestimento antiaderente, assicurateviche non ci siano uccelli nella stessa stanza
e che questa possa essere completamente chiusa e ben ventilata.

33. Rimuovere sempre la carta da forno dal contenitore per la frittura dopo l'uso e prima/durante il
preriscaldamento (senza ingredienti).

34. Prima diogni utilizzo dell'apparecchio, assicurarsi che I'elemento riscaldante e I'alloggiamento siano puliti e
privi di residui di cibo per garantirneil correttofunzionamento.

35. | cibi preparati con questo apparecchio devono avere al massimo un colore giallo oro e non devono mai
diventare marroni o neri. Rimuovere eventuali residui di bruciatura. Non preparare le patate fresche a
temperature superiori a 180 °C per ridurre al minimo la formazione di acrilammide.

36. Fare attenzione quando si pulisce la parte superiore della camera di cottura: L'elemento riscaldante &
bollente e i bordi delle parti metalliche sono affilati.

S
37. Questo apparecchio soddisfa i requisiti del LFGB (Codice alimentare, dei beni di consumo e dei

mangimi tedesco).

38. GO\uesto apparecchio pud essere utilizzato solo in ambienti chiusi. Non utilizzare mai I'apparecchio

all'aperto.

COMPONENTI




Ingresso aria

Unita di controllo e display

Griglia

Maniglia del contenitore per lafrittura
Contenitore per la frittura

o Uk W e

Uscita aria
Unita di controllo e display 10 8
1. Pulsante di standby/annullamento / oql)o o .
2. Pulsante di impostazione della 0 200 ;
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PRIMA DELL'USO

Prima dell'uso leggere tutte le istruzioni e conservare le istruzioni per I'uso per eventuali consultazioni future.
Collegare I'apparecchio solo a una presa con messa a terra. Prima di mettere in funzione l'apparecchio per la
prima volta rimuovere tutti i materiali d’imballo. Pulire il contenitore per la frittura e la griglia. Pulire I'interno e
I'esterno dell'apparecchio con un panno umido (vedere il paragrafo"PULIZIAE MANUTENZIONE"). Assicurarsichei
componenti elettrici rimangano asciutti. La friggitrice ad aria calda @ dotata di un riscaldamento a 360°, il che
significa che la maggior parte degliingredienti puo essere preparata senza l'uso diolio.

Prima di utilizzare I'apparecchio per la prima volta, lasciarlo funzionare per circa 10 minuti senza ingredienti per
bruciarei residui di produzione. Assicurare una buona ventilazione. Quando si utilizza I'apparecchio per la prima
volta, & possibile che si producano fumo e un odore caratteristico. Questo fenomeno e del tutto normale e si
attenua dopo poco tempo.

Nota: Utilizzare sempre la griglia con i piedini in silicone applicati. Servono a stabilizzare la griglia nel contenitore
per la frittura durante il processo di frittura.

uso

=

. Collocare I'apparecchio su una superficie stabile, piana e resistente al calore.

2. Poiché l'apparecchio si riscalda durante il funzionamento, non deve essere collocato troppo vicino ad altri
oggetti.

3. Estrarreil contenitore per la frittura dall'apparecchio afferrandolo per la maniglia. Inserire la griglia nel
contenitore per la frittura.

4. Mettere gli ingredienti nel contenitore per la frittura. Gli ingredienti da friggere non devono superare
I'indicatore MAX posto all'interno del contenitore per la frittura. Spingere di nuovo il contenitore per la
frittura nell'apparecchio. Assicurarsi che il contenitore per la frittura sia posizionato correttamente e
completamente chiuso.

Attenzione: Non versare olio o altri liquidi nel contenitore per la frittura. Non toccare il contenitore per la
frittura durante il funzionamento e anche per qualche minuto dopo la fine del processo, poiché si riscalda
notevolmente. Tenere il contenitore per la frittura solo per I'impugnatura.

5. Inserirela spina in una presa di corrente adeguata. Lapparecchio € ora in modalita standby.

6. Premere una volta il pulsante di standby/annullamento per attivare gli altri pulsanti o display. Premere il
pulsante di impostazione della temperatura/tempoe poi i pulsanti " +" o "-" per impostare la temperatura
desiderata (80-200 °C) e il tempo di preparazione (1-60 minuti). E possibile tenere premutii pulsanti"+" e
""" per un'impostazione rapida. |l pulsante di avvio/pausa lampeggia durante l'impostazione.

7. E anche possibile premere il pulsante di selezione del programma per selezionare direttamente uno dei
programmi preimpostati. | valori preimpostatiper la temperatura e iltempo di preparazione possono essere
regolati come descritto al punto 6. Ilsimbolo corrispondente al programma selezionato lampeggia.

8. Premere il pulsante Awvio/Pausa e l'apparecchio iniziera la preparazione. |l display visualizza
alternativamente la temperaturaimpostata e iltempo di preparazione. La spia del riscaldamento si accende
mentre l'apparecchio si riscalda. Quando il ventilatore installato nell'apparecchio e attivo, la spia del
ventilatore si accende. Queste due spie si accendono e si spengono automaticamente durante il
funzionamento.

9. Al termine del processo, I'apparecchio si spegne automaticamente e viene emesso un segnale acustico. E
possibile spegnere il dispositivo anche manualmente, premendo il tasto JOL Dopo la preparazione, la
ventola continua a funzionare per circa 20 secondi prima che |'apparecchio passi alla modalita standby.
Durante il funzionamento, premere il pulsante Avvio/Pausa per mettere in pausa la preparazione e premere
nuovamente il pulsante per riprendere il processo.

10. Estrarre il contenitore per la frittura dall'apparecchio afferrandolo per la maniglia. Controllare che gli

ingredienti siano pronti. In caso contrario, spingere di nuovo il contenitore per la frittura nell'apparecchio,

impostare di nuovo la temperatura per qualche altro minuto e premere il pulsante Awvio/Pausa per
continuare la preparazione. NOTA: E possibile estrarre il contenitore per la frittura in qualsiasi momento
durante il funzionamento per controllareil livello di cottura degli ingredienti o per scuoterli.



11. Utilizzare le pinze per grigliare per rimuovere gli ingredienti che contengono naturalmente grasso, che si

accumula sotto forma di olio in eccesso sul fondo della contenitore per la frittura durante la preparazione
(ad esempio, manzo, pollo, altre carni).

Rimuovere tutti gli altri ingredienti che non hanno olio in eccesso sul fondo (ad es. patatine fritte, verdure)
svuotando il contenitore per la frittura su un piatto.

Nota: Il contenitore per la frittura, gli ingredienti e I'apparecchio sono bollenti dopo la frittura. A seconda
dell'ingrediente cucinato, potrebbe fuoriuscire vapore dal contenitore per la frittura.

12. Una volta preparata una porzione, & possibile cucinarne un'altra direttamente nella friggitrice ad aria.

Funzione diaccensione temporizzata
Utilizzare la funzione di accensione temporizzata per avviare automaticamente I'apparecchio a un'ora successiva:

1)
2)

3)

4)

Impostare la temperatura e il tempo di preparazione desideratia seconda dell'ingrediente.

Premere il pulsante del timer per accedere alla modalita di impostazione. Utilizzare i pulsanti "+" o
impostare il periodo di tempo (0,5-24 ore) dopo il quale I'apparecchio deve avviarsi automaticamente.
Premereil pulsante Avvio/Pausa per confermare |'impostazione. L'apparecchio si avvia automaticamente allo
scadere del tempoimpostato.

Per annullare la funzione di accensione del timer, premere nuovamente il pulsante del timer o il pulsante di
avvio/pausa per tornare alla modalita di impostazione.

per

CONSIGLI PER LA PREPARAZIONE

1. L'ideale sarebbe utilizzare 750 g di patatine fritte per ottenere un piatto croccante.

2. Se l'apparecchio & freddo, prolungare il tempo di preparazione di 3 minuti o lasciare che I'apparecchio si
preriscaldi per circa 4 minuti senza friggere.

3. Alcuni ingredienti devono essere agitati a meta del tempo di preparazione. Per scuotere o girare il cibo da
friggere, estrarre il contenitore per la frittura dall'apparecchio per la maniglia e scuoterlo o girare il cibo da
friggere con una forchetta o una pinza da grill. Spingere quindi il contenitore per la frittura nell'apparecchio.

4. E possibile utilizzare la friggitrice ad aria anche per riscaldare nuovamente gli ingredienti. Per riscaldare gli
ingredienti, impostare la temperatura a 150 °C per un massimo di 10 minuti.

5. Gliingredientiimpanatidiventano particolarmente croccanti se vengono spruzzati con un po' di olio vegetale.

6. Se si desidera prepararetorte, quiche o altri piatti delicati, collocare una teglia o una pirofila nel contenitore
per la frittura.

7. Non preparare cibi estremamente grassi nella friggitrice ad aria calda.

8. L'apparecchionon & adatto alla preparazione di popcorn.

ATTENZIONE:

1. Nonimmergere l'involucro in acqua e non sciacquarlo sotto I'acqua corrente.

2. Per evitare scosse elettriche o cortocircuiti, non far entrare liquidi nell'apparecchio.

3. Assicurarsi che tutti gli ingredienti rimangano nel contenitore per la frittura e non entrino in contatto con gli
elementi riscaldanti.

4. Duranteil funzionamento evitare di ostruire I'ingresso e l'uscita dell’aria. Mantenere una distanza minima di
10 cm da tutti i lati.

5. Non riempire d'olio il contenitore per la frittura, perché cid puo provocare un incendio!

6. Non toccare l'interno dell'apparecchio mentre & in funzione.

7. Prestare altrettanta attenzione quando si rimuove il contenitore per la frittura, dal momento che potrebbe
fuoriuscire vapore caldo.

8. Durante il funzionamento, dall'uscita dell'aria fuoriesce vapore caldo. Tenere le mani e il viso a distanza di
sicurezza dal vapore e dallo scarico dell’aria.

9. Nel caso si noti fuoriuscire dalla friggitrice del fumo nero staccare immediatamente la spina. Cio indica che

gliingredientisono bruciatio che I'apparecchio e difettoso.



TABELLA DI PREPARAZIONE
Questa tabella fornisce informazioni sulla quantita diingredienti, sull'impostazione della temperatura e sul tempo
di preparazione necessari. Se le istruzioni riportate sulla confezione del prodotto differiscono dalle informazioni

Quantita
. minima e Tempo (in | Temperatura . L L.
Ingrediente ) ] L . Girare Ulteriori informazioni
massima (in minuti) ('C)
grammi)
Patatine
fritte 600-900 15-25 200 Girare
Costine/spar 350-450 15-20 180
e ribs Girare
Gamberi 150-250 15-20 180 Girare
550-650
Torta 20-40 160
8-10tazze
. 700-900 . Aggiungere mezzo
Cosce di pollo ) 20-25 200 Girare L
10-13 pezzi cucchiaio di olio
Bistecca di 450 . 1525 180 Girare Agg|un.ge.re r.nez.zo
manzo 3-5 pezzi cucchiaio di olio
Pesce 200-300 15-20 160 Girare

contenute in questa tabella, & necessario seguire le istruzioni riportate sulla confezione.

PULIZIAE CURA
1. Lasciare raffreddare 'apparecchio per circa 30 minuti prima di spostarlo o pulirlo. Pulire regolarmente
I'apparecchio, sia all'interno che all'esterno.

2. Utilizzare un panno umido e asciugare con un panno pulito.

3. Non utilizzare maidetergentio spugne abrasive.

4. Rimuovere il contenitore per la frittura in modo che la friggitrice ad aria si raffreddi piu rapidamente. Pulire
il contenitore per la frittura e la griglia con acqua calda, un po' di detersivo per piatti e una spugna non
abrasiva. Lasciare asciugare bene prima dell'uso.

5. Pulire I'elemento riscaldante all'interno della friggitrice ad aria con una spazzola per rimuovere i residui di
cibo. A tale scopo, estrarre innanzitutto il cestello della frittura.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Problema

Possibile causa

Soluzione

I prodotto non
funziona.

Non é stata collegata la spina alla
presa.

Inserire la spina in una presa di corrente con
messa a terra.

Lapparecchio non e acceso.

Premere il pulsante On/Off per accendere
I'apparecchio.

Gli ingredienti non
sono preparati
correttamente.

Il contenitore per la frittura contiene
una quantita eccessiva di ingredienti.

Ridurre la quantita di ingredienti nel
contenitore per la frittura. Con piccole porzioni

la frittura risulta piu uniforme.

Temperatura 0 tempo di

preparazione impostatitroppo bassi.

Aumentare la temperatura o il tempo di
preparazione.

Gli ingredienti sono
solo fritti in modo

Alcuni ingredienti devono essere

giratioagitatiinfase di preparazione.

Girare o scuotere gli ingredienti a meta del
tempo di preparazione.




non uniforme.

| piatti fritti non | Alcuni alimenti dovrebbero essere | Assicurateviche il cibo possa essere preparato

sono croccanti. fritti solo in una friggitrice | in forno e spennellatelo con un po' di olio per
tradizionale. ottenere un risultato croccante.

Dalla friggitrice | Si stanno friggendo cibi molto grassi. | Quando si preparano ingredienti grassi, I'olio

fuoriesce fumo cola nel contenitore per la frittura. L'olio

bianco. produce fumo bianco e il contenitore per la

frittura si riscalda. Ci0 non danneggia
I'apparecchio e non compromette il risultato
della frittura.

Il contenitore per la frittura contiene
il grasso dell’'ultimo utilizzo.

Pulire 'apparecchio dopo ogni uso.

Le patatine fresche
sono fritte solo in
modo non uniforme.

Le patate non eranofresche.

Utilizzare patate fresche sode alla cottura.

Prima di friggere le patate non sono
state lavate a sufficienza.

Lavare bene le patate per eliminare 'amido.

Le patatine non

diventano croccanti.

La croccantezza delle patatine
dipende dalla quantita di acqua e di

olio presenti nelle medesime.

Prima di aggiungere olio asciugare le patate
con cura.

Per un risultato piu croccante, tagliarele patate
a strisce piu sottili.

Aggiungere un po' di olio per ottenere un
risultato croccante.




DATI TECNICI

Tensione/Frequenza

Corrente alternata 220-240V, 50-60 Hz

Potenza nominale 1600 W
Quando é spento 0,26 W (standard richiesto < 0,5 W)
Protezione contro le scosse elettriche [Classe |

Display

21 x LED + 1 display a LED a tre cifre, 120 mW ciascuno, corrente
continua 2,5-3,1 V

Dimensioni del prodotto (L x L x A)

371x284x322 mm

Peso netto 4200 g

Capacita 6,5 litri / capacita olio 5,2 litri
Timer Max. 60 minuti

Temperatura regolabile 80-200 °C

Accessori Griglia

Lunghezza cavo d’alimentazione 100 cm

SMALTIMENTO

Questo prodotto ¢ etichettato con il simbolo del cassonetto barrato in conformita alla direttiva europea
2012/19/UE perindicare che non deve essere smaltito insieme ad altri rifiutidomestici. A causa disostanze,

miscele o componenti pericolosi, le apparecchiature elettriche ed elettroniche non smaltite

separatamente sono potenzialmente dannose per I'ambiente e la salute umana. Per informazionisulla

restituzione e il riciclaggio di questo prodotto, contattare |'ufficio comunale o il centro di smaltimento rifiuti.
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BIZTONSAGI TUDNIVALOK

Haszndlat el6tt olvassa el az 6sszes biztonsagitudnivaldt, és kdvesse azokat a legjobb eredmény elérése, valamint
a sérllések vagy meghibdsodasok elkeriilése érdekében. A haszndlati Utmutatét gondosan &rizze meg.
Amennyiben a terméket tovabbadja egy harmadik személynek, adja oda az Utmutatoét is.

Olyan kar esetén, amely ezen hasznalati Utmutaté figyelmen kivil hagyasabdl kévetkezik, a garancia érvényét
vesziti. A gyartdvagy az import6r cég nem vallal felelGsséget a hasznalati utasitas be nem tartasabdl, gondatlan
haszndlatbdl vagy a jelen hasznalati itmutatébantalalhato utasitasok be nem tartdsabdl eredd karokért.

1. A késziléket 8 év feletti gyermekek, valamint korlatozott fizikai, érzékelési vagy mentdlis képességd, illetve

10.
11.

12.

13.

14.
15.

16.
17.

18.
19.
20.
21.
22.
23.
24,
25.

26.

27.

hianyos tapasztalatu éstudasu személyek csak akkor hasznalhatjak, ha megfelel6 személy felligyeli 6ket, vagy

ha tajékoztattak Sket a biztonsagos hasznalatroél és a hasznalat veszélyeirdl.
Gyermekek nem jatszhatnak a készilékkel.
A tisztitast és a karbantartast gyermekek nem végezhetik, kivéve, ha elmultak 8 évesek, és ha kozben
fellgyelnek rajuk.
A késziiléket és a haldzati kabelt 8 éven aluli gyermekektél tavol tarolja.
Ha a haldzati kdbel megsériilt, a gyartdval, értékesité partnerrel vagy hasonléan képzett szakemberrel
cseréltesse ki a veszélyek elkerilése érdekében.
Az élelmiszerekkel érintkezé feliiletek tisztitasara vonatkozd utasitasokat ldsd a , TISZTITAS ES KARBANTARTAS”
cim fejezetben.
Ne lGzemeltesse a késziléket kilsé idézitével vagy tavirdnyitoval.
A késziilék haztartdsi célra és a kovetkez6 helyeken hasznalhaté: Uzletek, irodak és egyéb munkahelyi
kornyezetek dolgozdi konyhdjaban, gazdasdgokban, hotelekben, pihenGhelyeken és egyéb szalléhelyeken
(vendégek, ill. lakdk altalihasznalatra), panzidkban.
Miel6tt bedugja a haldzati csatlakozot a konnektorba, gy6z6djon meg arrdl, hogy a halézati fesziltség és a
frekvencia megegyezika tipustablantalalhaté adatokkal.
Tisztitasel6tt, illetve ha hosszabb ideig nem haszndlja a késziiléket, huzza ki a csatlakozét a konnektorbdl.
Ha hosszabbitd kabelt hasznal, annak meg kell felelnie a késziilék teljesitményigényének. Ellenkez6 esetben
a hosszabbito kabel és/vagy a halozati csatlakozd tulmelegedhet. A hosszabbité kabel botlas- és ezaltal
sérllésveszélyt jelent. Vigydzzon, hogy elkeriilje a veszélyes helyzeteket.
Ugyeljen arra, hogy a haldzati kabel ne légjon le éles peremekrél, és tartsa tévol forré feliiletektdl és a nyilt
langtal.
Ne meritse a késziléket vagy a haldzati csatlakozét vizbe vagy egyéb folyadékba. Ez életveszélyes aramuitést
okozhat!
Mindig a haldzati csatlakozét fogja meg, amikor kihtzza a konnektorbdl. Ne a haldzati kabelt hizza.
Ha a készilék vizbe esett, ne érintse meg. Huzza ki a haldzati csatlakozot a konnektorbdl, kapcsolja ki a
készliléket, és vigye javitasra egy hivatalos szervizbe.
Nedves kézzel nem szabad csatlakoztatnivagy levalasztania halézati csatlakozot az elektromos halézatrol.
Semmilyen korilmények kozott ne kisérelje meg felnyitni a készlilékhazat és megjavitani a késziiléket. Ez
aramutést okozhat.
Soha ne hagyja 6rizetlenil a késziléket bekapcsolt allapotban.
A készilék nem alkalmas kereskedelmi célu felhasznaldsra.
A késziiléket csak rendeltetésének megfelel6en hasznalja.
A hdldzati kabelt ne tekerje a késziilék koré és ne hajlitsa meg.
A késziiléket stabil, egyenletesfeliiletre allitsa, ahonnan nem eshet le.
Ugyeljen arra, hogy a késziilék ne legyen tulzottan kitéve szennyezédésnek és nedvességnek.
A késziiléket enyhén nedves ronggyal tisztitsa.
M(ikddés kozben soha ne hagyja a készlléket feligyelet nélkil. Mindig legyen kikapcsolva vagy kihuzva,
amikor felligyelet nélkiil marad a késziilék (a csatlakozondl fogva huzza ki, ne a kdbelt huzza).
Ne tegye a készilléket kozvetlendl falfellletre vagy mas készilékekre. A késziilék minden oldalatdl tartson
minimum 10 cm-es tavolsagot.
Mkodés kdzben forrd gbz tavozik a légkimenetbdl. Kezét és arcat tartsa biztonsagos tavolsagbana g6ztdl és
légkimenettdl. Legyen ugyanolyan évatos, amikor a stitGtartdlyt kiveszi, mert ekkor szintén forré géz tavozik.



28. Azonnal hizza ki a haldzati kabelt, ha azt észleli, hogy szirke fiist szivarog a készilékbél. Varjon, amig mar
nem jon ki tobb fust, miel6tt a stitGtartalyt kivenné.

29. Minden haszndlat el6tt gy6z6djon meg rdla, hogy a fiit6szal és kornyezete tiszta és nem talalhaté rajta
ételmaradék. Csakigy garantdlhatd a késziilék kifogastalan mikodése.

30. Figyelem— forr¢ feliilet!

VIGYAZAT! Ne érintse meg a hozzaférhetd fellileteket, amig a késziilék miikodik. Hasznalat kdzbena termék
részei felforrésodhatnak.

31. A készilék hatuljan lévé légkimenetbdl forrd levegé tdvozik. A hGérzékeny anyagokat, példaul az lveget
tartsa biztonsagos tavolsagban a készlléktdl.

32. Amikor tapaddsmentes bevonattal rendelkezé termékeket haszndl, gy6z6djon meg arrél, hogy nincsenek
madaraka szobaban, és hogy a szobat teljesen be lehet zarni és rendesen lehet szell6ztetni.

33. Hasznalat utanéselémelegités el6tt/kozben (hozzavalok nélkil) mindig vegye ki a stit6papirt a sttétartalybdl.

34. Minden haszndlat el6tt gy6z6djon meg réla, hogy a flit6szal és késziilékhaz tiszta és nem taldlhato rajta
ételmaradék. Csakigy garantdlhatd a késziilék kifogastalan mikodése.

35. Az ebben a késziilékben elkészitett ételnek legfeljebb aranysarga szinlinek kell lennie, és soha nem szabad
barnara vagy feketére siilnie. A megégett ételmaradékokat tavolitsa el. A friss burgonyat ne siisse 180 °C
feletti h6mérsékleten az akrilamid képz6dés csokkentése érdekében).

36. Legyen évatos, amikor a siitGtér fels6 részét tisztitja: a flit6szal forrd, és a fémrészek élei élesek.

Sl
37. Ez a készilék megfelel az LFGB (élelmiszerekrdl és allateledelekrdl sz6l6 német torvénykdnyv)

kovetelményeinek.

38. ﬁEzt a késziléket csak beltérben szabad hasznalni. Ne hasznalja a késziiléket a szabadban.

A TERMEK RESZEI

Légbemenet
KezelGegység és kijelz6
Racsos betét
SutGtartaly fogantyuja
Sitétartaly

S T o

Légkimenet



KezelGegység és kijelz

Start/szlinet gomb
Id6zité gomb
Megjelenité fellilet

L 0N A WN R

10. Ventilator jelz6fény
11. F(ités jelz6fény

Programtablazat

Készenléti/megszakitas gomb
Hémérséklet/idGbeallité gomb
Hémérséklet/idS nbvelése
Hémérséklet/idS csokkentése
Programvdlaszté gomb

Program kijelz6panel
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HASZNALAT ELOTT

Els6 hasznalat elStt kérjiik, gondosan olvassa el ezt a haszndlati Gtmutatét és 6rizze meg késébbi hasznalatra.
Kizardlag foldelt konnektorhoz csatlakoztassa a késziiléket. Az els6é haszndlat el6tt tdvolitsa el az Osszes
csomagoldanyagot. Tisztitsa meg a sUtStartalyt és a rdcsot. Tordlje at a késziilék belsejét és kiilsejét egy nedves
ronggyal (lasd a ,TISZTITAS ES APOLAS” cim(i részt). Ugyeljen arra, hogy az elektromos alkatrészek szarazak
maradjanak. A forrolevegds siit6 a légkeveréses melegités altal biztositja, hogy a legtobb étel olaj nélkiil is

elkészithetd legyen.

Els6 hasznalat el6tt hagyja a késziléket korilbelll 10 percig hozzavaldk nélkil mikodni, hogy a gyartas soran
keletkezett maradvanyok elégjenek. Gondoskodjon megfeleld szellztetésrdl. A késziilék elsé hasznalatakor fiist

és jellegzetes szag keletkezhet. Ez teljesen normalis, és rovid id6 utan elmulik.




Megjegyzés: Mindig haszndlja a szilikon ldbakkal ellatott racsot. Ezek a stit6racs aljanak stabilizdlasara szolgalnak
a sUtétartalybana siitési folyamat sordn.

HASZNALAT

HwnN

10.

11.

12.

Helyezze a késziiléket stabil, vizszintes, egyenletes és hGallo felliletre.
Mivel a készlilék haszndlat kdzben felforrdsodik, nem szabad mas targyakhoz tul kézel elhelyezni.
A markolatnal fogva huzza ki a slitStartalyt a készilékbdl. Helyezze a racsos betétet a stitGtartdlyba.
Helyezze a hozzévaldkat a tartalyba. A siitni kivant hozzavalék mennyisége nem haladhatja meg a sitStartaly
belsejében taldlhatd MAX jelzést. Helyezze a sit6tartdlyt ismét a forrdlevegés sitébe. Gydz6djon meg arrdl,
hogy a siitGtartaly megfelel6envan elhelyezve és teljesen le van zarva.
Vigyazat! Ne 6ntson olajat vagy mas folyadékot a stit6tartalyba. Mlkodés kozben és kozvetlendl utdna egy
ideig ne érjen a sit6tartalyhoz, mert az nagyon felheviil. A siit6tartalyt kizarélag a markolatnal fogja meg.
Dugja a csatlakozét egy megfelel6 aljzatba. A késziilék készenléti izemmaddban van.
Nyomja meg egyszer a készenléti izemmdd/megszakitas gombot, hogy aktivélja a toébbi gombot vagy kijelz6t.
Nyomja meg a hémérséklet/idébeallité gombot, majd a , +” vagy ,,—” gombokat, hogy bedllitsa a kivant
hémérsékletet (80—200 °C) és elkészitési id6t (1-60 perc). A gyors bedllitdshoz tartsa lenyomva a ,, +” és ,,
—” gombokat. A start/sztinet gomb villog a beallitas kozben.
A programvalasztdé gomb megnyomasaval kdzvetlendl kivalaszthatja az egyik el6re beallitott programot. A
hémérséklet és az elkészitési id6 elére bedllitott értékei a 6. lépésben leirtak szerint médosithatdk. A
kivalasztott program megfelel6 szimbdluma villog.
Nyomja meg a start/szlinet gombot, és a készllék elkezdi az étel elkészitését. A kijelz6 felvaltva jeleniti meg
a bedllitott hdmérsékletet és az elkészitési id6t. Amig a késziilék melegszik, a melegitésjelzé lampa vilagit.
Ha a készilékbe szerelt ventildtor aktiv, a ventilator jelz6fénye vildgit. Ez a két ellenérzé lampa m(ikodés
kdzben automatikusan be- és kikapcsol.
A folyamat befejezése utan a készilék automatikusan kikapcsol, és hangjelzés hallhaté. A ,,L') “ gomb
megnyomasaval a késziiléket manudlisan is kikapcsolhatja. Az elkészités utdn a ventildtor még korilbeldl 20
masodpercig mikodik, miel6tt a késziilék készenléti médba valt.
M(ikodés kézben nyomja meg a start/szlinet gombot a siités szlineteltetéséhez, majd nyomja meg Ujra a
gombot afolyamat folytatdsahoz.
A markolatndlfogva huzza ki a stt&tartdlyt a késziilékbdl. Ellenérizze, hogy az ételek elkésziltek-e. Ha nem,
tolja vissza a sttGtartdlyt a készilékbe, allitsa be Ujraa h6mérsékletet és allitson be tovabbi néhany percet,
majd nyomja meg a start/sziinet gombot a siités folytatasahoz. MEGJEGYZES: A késziilék m(ikodése kozben
barmikor kihuzhatja a sltéStartalyt, hogy ellenérizze az alapanyagok sitési fokat, vagy megrdzza az
alapanyagokat.
Hasznaljon grillcsipeszt az olyan alapanyagok kivételéhez, amelyek természetiiknél fogva zsirt tartalmaznak,
amely a f6zés soran felesleges olajként gydilik 6ssze a sttétartalyaljan (pl. marhahus, csirke, egyéb husok).
Az bsszes tobbi hozzavaldt, amelynél nem gytilik 6ssze felesleges olaj a sttStartdly aljan (pl. stlt krumpli,
z0ldségek), vegye ki a stt6tartalybdl gy, hogy annak tartalmat egy tanyérrahelyezi.
Megjegyzés: A slitGtartaly, az ételek és a készilék a stités utanforrdak. Az ételtél fiiggben géz aramolhat ki a
sut6tartalybol.
Egy adag elkésziilése utan azonnal Ujabb adag étel siithet6 a forrélevegbs siitGben.

_ 7,

Id6zitett bekapcsolas
Hasznalja az id6zit6 funkcidt, hogy a késziilék egy késébbi id6pontban automatikusan elinduljon:

1)
2)

Allitsa be a kivant h6mérsékletet és elkészitési id6t az dsszetevsktdl fiiggsen.

Nyomja meg az id6zit6 gombot a bedllitasimadd eléréséhez. A ,+” vagy,,—“ gombok segitségével allitsa be azt
azid6tartamot (0,5-24 déra), amely utdn a késziilék automatikusan elinduljon.

Nyomja meg az start/szlinet gombot a beallitds megerdsitéséhez. A készilék a beallitott id6 letelte utan
automatikusan elindul.

Az id6zit6 funkcid torléséhez nyomja meg Ujra az id6zit6 vagy a start/szlinet gombot, hogy visszatérjen a
beallitasi modba.



ELKESZITESI TIPPEK

1. Aropogds eredmény érdekében 750 g hasabburgonyat hasznaljon.

2. Ha a késziilék hideg, hosszabbitsa meg az elkészitési id6t 3 perccel vagy hagyja a késziiléket kb. 4 percig
elémelegiteni, anélkil, hogy ételt tenne bele.

3. Egyesételeket asités felénél fel kell razni. Az étel megrazasahoz a fogantyujanal fogva hizza ki a készulékbdl
és razza vagy keverje meg az ételt egy villdval vagy csipesszel. Ezutdn helyezze vissza a slt6tartdlyt a
forrélevegds siitGbe.

4. A forrélevegbs siit6ét hasznalhatja ételek Ujramelegitésére is. Az ételek Ujramelegitéséhez allitsa a
hémérsékletet 150 °C-ra legfeljebb 10 percre.

5. A panirozott ételek ropogdsabbak lesznek, ha némi névényi olajat permetez rajuk.

6. Ha slteményt, quiche-t vagy kényes ételt szeretne késziteni, helyezzen egy sit6- vagy felfujtformat a
sttGtartalyba.

7. Ne slsson tulsdgosan zsiros ételeket a forrélevegds sttében.

8. Akészilék nem alkalmas popcorn készitésére.

FIGYELEM:
1. Ne meritse vizbe a késziiléket, és ne mossa el foly6 viz alatt.

2. Aramitésvagyrovidzarlat elkeriilése érdekében ne keriiljon folyadék a készuilékbe.

3. Ugyeljen arra,hogy minden hozzavalé a siit6tartalyban maradjon, és ne érintkezzen a fiit6elemekkel.

4. Akészilék miikodése kozben ne takarja le a légbemenetet és -kimenetet. A készlilék minden oldalatdl tartson
minimum 10 cm-es tavolsagot.

5. Ne toltson olajat a sttétartalyba, mert ez tlizet okozhat!

6. MIikodés kozben ne érintse meg a késziilék belsejét.

7. Legyendvatos, amikor a sutétartalyt kiveszi, mert ekkor szintén forré géz tavozik.

8. Mikodés kozbenforrd g6z tavozik a l[égkimenetbdl. Kezét és arcat tartsa biztonsagos tavolsagban a g6zt6l és

légkimenettdl.
9. Azonnal huzza ki a haldzati kabelt, ha azt észleli, hogy szlirke flst szivarog a késziilékbdl. Ez azt jelzi, hogy az
Osszetevék megégtek, vagy a késziilék meghibasodott.

ELKESZITESI TABLAZAT
Ez a tdblazat a hozzdvaldk mennyiségérél, a sziikséges hémérséklet-beallitasrél és az elkészitési id6rél ad
tdjékoztatast. Ha a sitni kivant étel csomagolasan taldlhatd utasitasok eltérnek a tabldzatban szerepl6

Minimalis és
Etel maximalis \d6 HEmérséklet Forgatas Egyéb informaciok
mennyiség (percben) (C)
(grammban)
Hasabburgo
nya 600-900 15-25 200 Forgassa meg
Borda 350-450 15-20 180 Forgassa meg
Garnéla 150-250 15-20 180 Forgassa meg
. i 550-650
Sutemény 8-10 csésze 20-40 160
. 700-900 Adjon hozza fél ev6kanal
Csirkecomb 20-25 200 Forgassa meg )
10-13 db olajat
Marhaszelet 450 15-25 180 Forgassa meg Adjon hozza fél evSkanal
3-5db olajat
Hal 200-300 15-20 160 Forgassa meg

utasitasoktdl, akkor a csomagolds utasitasait kdvesse.



TISZTITAS ES KARBANTARTAS

1. Hagyja a késziiléket koriilbelll 30 percig h(ilni, miel6tt athelyezi vagy megtisztitja. Rendszeresen tisztitsa a

készuléket kiviil-belil.

2. Ehhez hasznaljon nedves rongyot, majd torolje szdrazra tiszta ronggyal.

3. Soha ne haszndljon surol¢ tisztitdszert vagy szivacsot.

4. Vegye ki a sutGtartdlyt, hogy a forrélevegés siit6é gyorsabban lehdiljon. Tisztitsa meg a stitGtartalyt ésa racsos
betétet forrd vizzel, egy kevés mosogatdszerrel és egy nem surold szivaccsal. Hasznalat el6tt hagyja alaposan
megszaradni.

5. Tisztitsa meg a forrdlevegls sitd belsejében taldlhato flitGelemet egy tisztitékefével, hogy eltavolitsa az

ételmaradvdanyokat. Ehhez el6szor ki kell huzni a stit6kosarat.

ZAVARELHARITAS

Probléma

Lehetséges ok

Elharitas

A késziilék nem

A készilék nincs bedugva.

Dugja be a hdldzati csatlakozét egy foldelt

miikodik. konnektorba.
A késziilék nincs bekapcsolva. A késziilék bekapcsolasahoz nyomja meg a be-
/kikapcsoldé gombot.
Az 6sszetewdk | A sutGtartalybantul sok ételvan. Helyezzen kevesebb hozzdvalét a tartalyba. A
nincsenek kisebb adagok egyenletesebben siilnek.

megfelel6en
el6készitve.

A hémérséklet vagy az elkészitési idé
tul alacsonyra lett beallitva.

Novelje a h6mérsékletet vagy az elkészitési
idét.

Az ételek
egyenetlenil siilnek
meg.

Bizonyos Osszetevlket siités kozben
meg kell forgatni vagy fel kell razni.

A f6zési id6 felénél forgassa vagy razza meg a
hozzavaldkat.

A megsiilt ételek
nem ropogdsak.

Egyes ételeket csak hagyomanyos
olajsiit6ben szabad siitni.

Haszndljon sitében elkészithets ételeket, és
kenje meg Gket némi
eredmény érdekében.

olajjal a ropogés

Fehér fiist szall fel a
készulékbaol.

Zsiros ételt készit.

Ha zsiros ételt készit a forrdlevegds siitSben,
olaj csOpbg a sut6tartalyba. Az olaj fehéren
fistol, és a sit6tartdly felmelegszik. Ez nem
karositja a késziiléket, illetve nem befolyasolja
a sltés eredményét.

A sut6tartaly a legutdbbi

hasznalatbdl szarmazd zsiradékot

tartalmaz.

Minden
késziléket.

haszndlat utan tisztitsa meg a

A friss
hasabburgonya
egyenletleniil silt

meg.

A burgonya nem volt friss.

Hasznaljon friss, keményre fové burgonyat.

A hasabburgonyat siités el6tt nem
oOblitette le kell6en.

Oblitse le jol a hasabburgonyat, hogy

eltavolitsa a keményit6t.

A  hasabburgonya
nem lettropogés.

A ropogossag mértéke a
hasabburgonyan 1év6  viz- és

olajmennyiségtdl fugg.

Az olaj hozzdadasa el6tt jol szaritsa meg a
hasabburgonyat.

A ropogés eredményért vagja a burgonyat
finomabb hasdbokra.




A ropogds eredményért tegyen a burgonyahoz
egy kevés olajat.

MUSZAKI ADATOK

Feszultség/frekvencia 220-240 V valtakozé dram,50-60 Hz
Névleges teljesitmény 1600 W

Kikapcsolva 0,26 W (jogszabalyi elGiras < 0,5 W)
Aramiitéselleni védelem . osztaly

. o 21 db LED izzd + harom szamjegyl LED kijelz6panel, egyenként 120 mW
Megjelenité felllet i
egyenaram2,5-3,1V

A termék méretei (ho x szé x ma) 371x 284 x322 mm

Nettd suly 4200 g

Urtartalom 6,51 / olajkapacitas5,2 |

1d6zitd max. 60 perc

Allithaté hémérséklet 80-200 °C

Tartozékok grillrdcs

Haldzati kabel hossza 100 cm
ARTALMATLANITAS

Ez a termék az EU 2012/19/EU iranyelvnek megfelel6en athuzott szemetes szimbolummal van jeldlve,

jelezve, hogy nem szabad a haztartasi hulladékkal egyiitt artalmatlanitani. A nem megfelel6en

artalmatlanitott elektromos és elektronikus készllékek a veszélyes anyagok, keverékek vagy

I olkatrészek miatt veszélyt jelenthetnek a kornyezetre és az emberi egészségre. A termék

visszavételével és Ujrahasznositasdval kapcsolatos informacidkért forduljon a helyi varosi hivatalhoz vagy
hulladékkezel6 kdzponthoz.



