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KONTAKTGRILL PME-1500.869.1 Deutsch

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

e LESEN SIE ALLE ANWEISUNGEN

e Achten Sie auf die entsprechende Spannung und Frequenz
(50/60 Hz). Nur fir den Haushaltsgebrauch.

Berilihren Sie keine heien Oberflachen. Verwenden Sie den Griff.

e Um das Risiko eines elektrischen Schlags zu vermeiden, tauchen
Sie das Netzkabel, den Netzstecker oder das Gerat nicht in Wasser
oder andere Flussigkeiten.

Wird ein elektrisches Gerat von Kindern bzw. in der Nahe von
Kindern verwendet, ist es notwendig dies zu beaufsichtigen.
Ziehen Sie nach dem Gebrauch oder vor der Reinigung den
Netzstecker aus der Steckdose. Lassen Sie das Gerat abkihlen,
bevor Sie es reinigen.

Betreiben Sie niemals ein Gerat mit Funktionsstérungen oder
jeglichen Beschadigungen. Um das Risiko eines elektrischen
Schlags zu vermeiden, versuchen Sie niemals das Gerat selbst zu
reparieren. Wenden Sie sich zur Priifung und Reparatur an
autorisiertes Fachpersonal. Ein fehlerhafter Zusammenbau kann
bei Gebrauch des Gerats zu einem elektrischen Schlag fiihren.

e Die Verwendung von Zubehor, das nicht vom Hersteller
empfohlen ist, kann zu einem Brand, elektrischen Schlagen oder
Verletzungen fiihren.

Verwenden Sie das Gerat nicht im AuRenbereich oder fir
kommerzielle Zwecke.

¢ Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht Giber die Tisch- bzw.
Arbeitsflachenkante hangt und nicht mit heiBen Oberflachen in
Berihrung kommt.

e Platzieren Sie das Gerat nicht auf oder in der Nahe von heil3en
Gas- bzw. Elektroherden oder beheizten Backofen.

e Ziehen Sie den Netzstecker nach Gebrauch des Gerats.
Verwenden Sie das Gerat ausschlieBlich fiir den vorgesehenen



Verwendungszweck.
¢ VVersuchen Sie nicht das Gerat mithilfe einer Zeitschaltuhr oder
separaten Fernbedienung zu betreiben.

WARNUNG: UM DIE GEFAHR EINES BRANDES ODER
ELEKTRISCHEN SCHLAGES ZU REDUZIEREN, SOLLTEN
REPARATUREN NUR VON AUTORISIERTEM PERSONAL
DURCHGEFUHRT WERDEN.

BEWAHREN SIE DIE BEDIENUNGSANLEITUNG AUF
NUR FUR DEN HAUSHALTSGEBRAUCH

GEERDETER STECKER

Um die Gefahr eines Stromschlags zu verringern, ist dieses Gerat
mit einem geerdeten Netzstecker ausgestattet. Sollte der
Netzstecker nicht vollstandig in die Steckdose passen, wenden Sie
sich an eine Elektrofachkraft. Verandern Sie den Netzstecker in
keiner Weise und verwenden Sie keinen Adapter.

BESTANDTEILE !

1.Linker Hebel
2.Gehauseoberteil

3.Rechter Hebel

4 Verriegelungs-/Winkeltaste
5.Gehauseunterteil
6.Grillplatte

7.Griff

8.Betriebsleuchte
9.Kontrollleuchte

10.Regler




VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

e Lesen Sie die Bedienungsanleitung sorgfaltig und bewahren Sie
sie zur spateren Verwendung auf.

¢ Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial.

¢ Verwenden Sie zur Reinigung der Grillplatten einen mit warmen
Wasser befeuchteten Schwamm oder ein feuchtes Tuch. Tauchen
Sie das Gerat nicht in Wasser und lassen Sie kein Wasser direkt
auf die Grillflachen laufen.

* Trocknen Sie das Gerat mit einem Stlick Kiichenrolle oder
einem Tuch.

* Geben Sie fir ein optimales Ergebnis etwas Speisedl auf die
Grillplatten.

Hinweis: Wenn das Gerat zum ersten Mal erhitzt wird,
kann es zu leichter Rauch- oder Geruchsentwicklung
kommen. Dies ist bei vielen zu erhitzenden Geraten
der Fall. Es mindert nicht die Sicherheit lhres Gerats.

GEBRAUCH

Ziehen Sie vor Erstinbetriebnahme des Gerats alle Werbematerialien
und Verpackungsmaterialien ab und priifen Sie, ob die Grillplatten
sauber und staubfrei sind. Wischen Sie bei Bedarf mit einem
feuchten Tuch nach. Geben Sie fiir ein optimales Ergebnis einen
Teeloffel Pflanzendl auf die Antihaftplatten. Verteilen Sie es mit
einem saugfahigen Stick Kiichenrolle und wischen Sie
iberschissiges Ol ab.

VORBEREITUNG

¢ Schliel3en Sie das Gerat und stecken Sie den Netzstecker in die
Steckdose. Die rote Betriebsleuchte zeigt an, dass das Gerat mit
Strom versorgt wird. Nach einigen Minuten leuchtet die griine
Leuchte auf und zeigt so an, dass das Gerat fertig vorgeheizt ist.
Sie konnen nun die Lebensmittel nach Belieben zubereiten.



® Heizen Sie drei bis finf Minuten vor, um die noétige
Grilltemperatur zu erreichen. Sobald die griine Leuchte leuchtet,
ist das Gerat einsatzbereit.

ZUBEREITUNG

Kontaktgrill-Verwendung

» Betdtigen Sie die Verriegelungstaste, um das obere Gehause zu
offnen.

e Bereiten Sie die Burger, knochenlosen Fleischstiicke und diinne
Fleischstlicke oder andere Lebensmittel nach Anleitung zu und
legen Sie sie auf die untere Grillplatte.

e Schliel3en Sie die obere Grillplatte, die mit einem schwimmenden
Scharnier versehen ist, das das Grillgut gleichmaRig nach unten
driickt. Die obere Platte muss vollstandig abgesenkt werden,
damit die Lebensmittel ein Grillmuster erhalten.

e Wenn die Speisen gar sind, 6ffnen Sie den Deckel mithilfe des
Griffs. Verwenden Sie einen Pfannenwender, um die Speisen zu
entnehmen. Verwenden Sie niemals eine Metallzange oder ein
Messer, da diese die Antihaftbeschichtung der Grillplatten
beschadigen kdnnen.

e Verwenden Sie das Gerat als Kontaktgrill zum Garen von Burgern,
knochenlosen Fleischstlicken und diinnen Fleisch- und
Gemdusestlicken.

e Verwenden Sie das Gerat als Kontaktgrill, wenn Sie etwas in kurzer
Zeit zubereiten wollen oder wenn Sie eine gesunde Art des
Grillens bevorzugen. Beim Garen auf dem Kontaktgrill werden die
Speisen schnell gar, weil Sie beide Seiten der Speisen gleichzeitig
grillen.

Druck-Verwendung

» Betatigen Sie die Verriegelungstaste, um das obere Gehause zu
offnen.

» Bereiten Sie die Sandwiches laut Rezept zu und legen Sie sie auf



die untere Grillplatte. Legen Sie Sandwiches immer auf den
hinteren Bereich der unteren Grillplatte.

e Schliel3en Sie die obere Grillplatte, die (iber ein schwimmendes
Scharnier verfligt, das das Sandwich gleichmaRig nach unten
driickt. Die obere Platte muss zum Garen von Sandwiches
vollstandig abgesenkt sein.

® Garen Sie sie drei bis sechs Minuten bzw. bis die Sandwiches
goldbraun sind.

e Wenn das Sandwich fertig ist, verwenden Sie den Griff, um den
Deckel zu 6ffnen. Verwenden Sie einen Pfannenwender, um das
Sandwich zu entnehmen. Verwenden Sie niemals eine
Metallzange oder ein Messer, da diese die Antihaftbeschichtung
der Grillplatten beschadigen kénnen.

e Verwenden Sie das Gerat auf diese Weise zum Grillen von
Sandwiches, Broten und Quesadillas.

® Das Gerat ist mit einem einzigartigen Griff und Scharnier
ausgestattet, mit denen sich der Deckel an die Dicke der Speisen
anpassen lasst. Sie kdnnen so alles, von einer diinn geschnittenen
Kartoffel bis zu einem dicken Lendensteak, mit gleichmalligem
Ergebnis grillen.

¢ Wenn Sie mehr als ein Lebensmittel im Gerat garen, ist es wichtig,
dass die Dicke der Lebensmittel gleichmalig ist, damit sich der
Deckel gleichmaRig auf den Lebensmittels schlieSen Iasst.

Verwendung als offener Grill
HIGH Es gibt vier verschiedene Stufen, die fur unterschiedliche
Anwendungen geeignet sind.
LOW Wahlen Sie die entsprechende Stufe fiir ein optimales

Lock Ergebnis.

OPEN ACHTUNG:
Lesen Sie die Bedienungsanleitung vor dem Gebrauch
sorgfaltig durch!
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e Stellen Sie das Gerat auf eine saubere, ebene Flache. Stellen Sie
das Gerat flach auf.

¢ Die obere Platte/der Deckel ist blindig mit der unteren
Platte/dem Boden. Die obere und untere Platte bilden so eine
grofSe Grillflache.

* Winkeltaste Geben Sie die linke Hand auf
den Griff und schieben Sie mit der rechten
Hand die Winkeltaste nach oben.

Oder schieben Sie die Taste mit der rechten
Hand zu sich, wenn die obere Abdeckung/der
Deckel geschlossen ist. Schieben Sie den

Griff zurlick, bis der Deckel flach auf der Arbeitsplatte aufliegt.

Das Gerat bleibt in dieser flachen Position, bis Sie den Griff und
die Abdeckung anheben, um es wieder in die geschlossene
Position zu bringen.

¢ Verwenden Sie das Gerat als offenen Grill zum Garen von Burgern,
Steak, Gefliigel (vom Garen von Hahnchen mit Knochen wird
abgeraten, da es auf einem offenen Grill nicht gleichmalig garen
wirde), Fisch und Gemdise.

¢ Das Garen auf dem offenen Grill ist die
vielseitigste Methode, das Gerat zu
verwenden. In gedffneter Position steht
Ihnen die doppelte Flache zum Grillen zur
Verfligung.

¢ Sie kdnnen verschiedene Arten von Lebensmitteln getrennt garen,
ohne deren Aromen zu kombinieren, oder grolRe Mengen der
gleichen Art von Lebensmitteln garen. In ge6ffneter Position
finden auch verschiedene Fleischstlicke mit unterschiedlicher
Dicke Platz, so dass Sie jedes Stiick nach Belieben garen kénnen.

REINIGUNG UND PFLEGE

e Ziehen Sie vor der Reinigung stets den Netzstecker und lassen Sie
das Gerat abklhlen. Das Gerat lasst sich leichter reinigen, wenn
es noch leicht warm ist. Es ist nicht notig das Gerat vor der



Reinigung auseinanderzubauen. Tauchen Sie das Gerat niemals
in Wasser und reinigen Sie es nicht in der Geschirrsplilmaschine.

e Wischen Sie die Grillplatten mit einem weichen Tuch ab, um
Lebensmittelreste zu entfernen. Zur Entfernung angebrannter
Speisereste mischen Sie etwas warmes Wasser mit Spulmittel
und betupfen Sie damit die Speisereste. Reinigen Sie danach die
Platten mit einem nicht scheuernden Kunststoff-Schwamm oder
legen Sie feuchtes Stick Kiichenrolle darauf, um die Speisereste
anzufeuchten.

e Verwenden Sie keinerlei scheuernde Utensilien, die die
Antihaftbeschichtung zerkratzen und beschadigen kénnen.

e \Verwenden Sie zum Entfernen von Lebensmittelresten keine
Utensilien aus Metall. Diese kdnnen die Antihaftbeschichtung
beschadigen.

e Reinigen Sie das Gehaduse des Gerats nur mit einem feuchten Tuch.
Verwenden Sie keine Scheuerschwamme oder Stahlwolle, da diese
die Beschichtung beschadigen kénnen. Tauchen Sie das Gerat
nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten.

Reinigen Sie das Gerat nicht in der Geschirrspilmaschine.

LAGERUNG

* Trennen Sie das Gerat immer vom Stromnetz, bevor Sie es
verstauen.

e Achten Sie vor der Lagerung immer darauf, dass das Gerat
abgekuhlt und trocken ist.

* Das Netzkabel kann zur Lagerung um den Sockel gewickelt werden.

TECHNISCHE DATEN

Spannung: 220-240 V Wechselstrom, 50/60 Hz c € QI?
Gesamtleistung: 1600 W



Entsorgung

Dieses Symbol auf dem Produkt zeigt an, dass lhr
:g Elektro- oder Elektronik-Altgerdt von Haushaltsabfallen
mmm getrennt entsorgt werden muss. Die WEEE-Richtlinie (von
engl.: Waste of Electrical and Electronic Equipment; deutsch:
Elektro- und Elektronikgerate-Abfall) (2012/19/EU) wurde etabliert,
um Produkte unter Verwendung der bestmoglichen
Recyclingtechniken wiederzuverwerten, um die Auswirkungen
auf die Umwelt zu minimieren, gefahrliche Substanzen zu
behandeln und weitere Deponien zu vermeiden. Wenden Sie
sich flir weitere Informationen Uber die korrekte Entsorgung von
Elektro- und Elektronikgerate-Abfall bitte an lhre ortlichen
Behorden.
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hasznalat el6tt gondosan olvassa el ezt a hasznalati Uutmutatot.
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KONTAKTGRILL PME-1500.869.1 Magyar

FONTOS BIZTONSAGI TUDNIVALOK

e MINDEN UTASITAST OLVASSON EL

* Figyeljen a megfelel§ fesziiltségre és frekvenciara (50/60 Hz).
Kizardlag haztartasi hasznalatra alkalmas. Kizarélag haztartasi
hasznadlatra alkalmas.
Soha ne érjen a készilék forré fellleteihez. Hasznalja a fogantyut.

e Az dramiités veszélyének elkerilése érdekében soha ne meritse a
haldzati kdbelt, a csatlakozot vagy a készlléket vizbe vagy mas
folyadékba.
Amennyiben gyermek haszndlja az elektromos késziiléket, vagy
On haszndlja azt gyermek kdzelében, a késziilék mindig legyen
fellgyelet alatt.
Hasznalat utan vagy tisztitas el6tt hidzza ki a halézati csatlakozot
a konnektorbdl. Hagyja kih(lni a késziléket, miel6tt megtisztitja.
Soha ne haszndlja a késziléket, ha funkcidzavart vagy sérilést
érzékel. Az dramutésveszély elkeriilése érdekében soha ne
kisérelje meg 6nalléan a készlilék javitasat. Ellen6rzés és javitas
céljabdl forduljon ehhez jogosultsdggal rendelkez6 szakemberhez.
A helytelen 6sszeszerelést kdvet6 haszndlat aramiitést okozhat.

e A nem gyarté altal ajanlott és arult tartozékok hasznalata tiizet,
aramitést vagy mas sériléseket okozhat.
Ne hasznalja a terméket szabadban vagy ipari kortilmények kozott,

e Ugyeljen arra, hogy a halézati kabel ne ldgjon asztal,- ill.
munkapult éle felett és hogy ne érintkezzen forrd felliletekkel.

* Ne helyezze a késziiléket gaz- vagy villanytlizhelyre, stitére, vagy
ezek kozelébe.

e Haszndlat utdn huzza ki a halézati csatlakozét az aljzatbdl.

A késziiléket kizardlag a rendeltetésének megfelel6en hasznalja.

* Ne prébalja a készliléket id6zit6vel vagy idegen taviranyitdval
hasznalni.



VIGYAZAT: A TUZ ES ARAMUTESVESZELY
VESZELYENEK CSOKKENTESE ERDEKEBEN CSAK ERRE
JOGOSULT SZAKEMBER VEGEZHET JAVITASI
MUNKAKAT.

ORIZZE MEG AZ UTMUTATOT
KIZAROLAG HAZTARTASI HASZNALATRA ALKALMAS

FOLDELT CSATLAKOZO

Az dramutés veszélyének csokkentése érdekében a késziilék foldelt
csatlakozoval van felszerelve. Ha a haldzati csatlakozét nem tudja
teljesen bedugni a konnektorba, forduljon képzett szakemberhez.
Ne mddositsa a haldzati csatlakozot és ne hasznaljon adaptert.

A TERMEK RESZEI 4

1. Bal oldali kar

2. A készilékhaz felsé része
3. Jobb oldali kar

4. Zard/szogallité gomb

5. A készulékhaz also része
6. Sttdlap

7. Fogantyu

8. Uzemijelz6 ldmpa

9. Ellen6rz6 lampa

10. Szabalyzé




ELSO HASZNALAT ELOTT

* Alaposan olvassa el és 6rizze meg a hasznalati Utmutatot

e Tavolitson el minden csomagoldanyagot.

e A stit6lapok tisztitasahoz hasznaljon egy meleg vizzel atitatott
szivacsot vagy kend6t. Ne meritse vizbe a késziiléket és ne
folyasson kozvetlendl vizet a sttélapokra.

e Egy darab konyhai torl6kendével vagy ronggyal torolje szarazra a
készlléket.

e A tokéletes végeredmény érdekében tegyen egy kis étolajat a
sutblapokra.

Megjegyzés: A késziilék elso felhevitése soran
el6fordulhat, hogy enyhe fiist és szag keletkezik.

Ez sok forro késziiléknél el6fordul. Ez nem csokkenti
a késziilék biztonsagossagat.

HASZNALAT

A késziilék els6 Gizembe helyezése el6tt huzza le réla az dsszes
matricat és csomagolast, és ellenbrizze, hogy tisztak és
pormentesek-e a sttélapok. Ha kell, torolje le a késziiléket egy puha,
nedves ronggyal. A tokéletes végeredmény érdekében tegyen egy
kis novényi olajat a tapaddasmentes lapokra. Oszlassa el egy darab
nedvszivd konyhai torl6kenddével, majd tordlje le a felesleges olajat.

ELOKESZITES

e Csukja 0ssze a készliléket és dugja be a haldzati csatlakozot a
konnektorba. A piros lizemjelz6 fény azt mutatja, hogy a készlilék
aramot kap. Néhany perc mulva vilagitani kezd a z6ld fény és jelzi,
hogy a késziilék el van hevitve. Ekkor igény szerint elkészitheti az
ételt.

* Hevitse el6 a készlléket 3-5 percig, hogy az elérje a sitéshez
szlikséges hémérsékletet. Amint a zold fény vilagitani kezd,
az eszkdz hasznalatra kész.



ELKESZITES

A kontaktgrill hasznalata

* Nyomja meg a zarégombot a felsé készlilékrész felnyitasahoz.

* A recept szerint készitse el a hamburgert, csontmentes
husszeleteket és vékony husdarabokat, majd helyezze 6ket az alsé
sutdfellletre.

e Csukja le a lebeg6 zsanérral ellatott felsé sttélapot. A zsanér
egyenletesen lenyomja a grillezett ételt. A felsé lapot teljesen
engedje le, hogy az ételek racsmintat kapjanak.

» Ha atslltek az ételek, a fogantyu segitségével nyissa fel a fedelet.
Spatula segitségével vegye ki az ételt. Soha ne haszndljon fém
grillfogot vagy kést, mert ezek kart tehetnek a sutéfellletek
tapadasmentes bevonataban.

® Hasznadlja a készlléket kontaktgrillként hamburgerhus,
kicsontozott husszeletek és vékony hus- vagy z6ldségdarabok
elkészitéséhez.

® Hasznadlja a készlléket kontaktgrillként, ha valamit rovid id6 alatt
szeretne elkésziteni, vagy ha egészségesen szeretne grillezni.

A kontaktgrillben gyorsabban atsiilnek az ételek, mert az étel két
oldala egyszerre siil.

Nyomashasznalat

* Nyomja meg a zarégombot a felsd készlilékrész felnyitasahoz.

* A recept szerint készitse el a szendvicseket, majd helyezze 6ket
az also sutéfeliletre. Mindig az also stitéfelllet hatso részére
helyezze a szendvicseket.

e Csukja le a lebeg6 zsanérral ellatott felsé sttélapot. A zsanér
egyenletesen lenyomja a szendvicset. A felsé lapot a
szendvicssltéshez teljesen engedje le.

e Siisse a szendvicseket 3-6 percig, amig azok aranybarnara sultek.

e Amikor a szendvics megslilt, a markolat segitségével nyissa fel a
fedelet. Spatula segitségével vegye ki a szendvicset.Soha ne
hasznaljon fém grillfogdt vagy kést, mert ezek kart tehetnek a



sutdéfellletek tapadasmentes bevonataban.

® Hasznalja a fent leirt mdédon a készuléket szendvicsek, kenyerek
vagy quesedillak stitéséhez.

o A készlilék egyedilallo fogantyuval és zsanérokkal rendelkezik,
amelyek segitségével a fedelet az ételek vastagsagahoz igazithatja.
igy egyenletesen tud megsiitni mindent: a vékonyra szeletelt
krumplitél a vastag vesepecsenyéig.

* Ha egynél tobb ételt siit a készilékben, fontos, hogy az ételek

hasonlé vastagsaguak legyenek, hogy a fedelet egyenletesen
lehessen rajuk csukni.

Hasznalat nyitott grillsut6ként

HIGH Kilénb6z6 fokozatok vannak, amelyeket kiilonb6z6
maodokon lehet hasznalni. Valassza ki a kivant

LOW eredményhez megfelel6 fokozatot.

Lock
FIGYELEM:
OFEM  Hasznalat elStt gondosan olvassa el a hasznélati
. utasitast!
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* Helyezze a késziiléket egy tiszta, egyenletes felliletre. Nyissa szét a
készliléket Ugy, hogy a felllete lapos legyen.

e A fedél/felsé lap legyen egy vonalban az alsé lappal. A felsé és
alsé lapok igy egy nagy grillfeliiletet alkotnak.

e Szogallitd gomb Bal kézzel fogja meg a
fogantyut és tolja felfelé a sz6gallité gombot.
Vagy tolja a gombot jobb kézzel maga felé,
amikor a fels@ stit6lap zarva van. Tolja hatra
a fogantyut, amig a fedél lapos helyzetbe
nem nyilik. A késziilék ebben a lapos
helyzetben marad, amig On megemeli a
fogantyut és a fedelet, hogy ismét 6sszecsukja.




* Hasznadlja a késziiléket nyitott grillsit6ként hamburger, steak,
szarnyashus (csontos csirkehus grillezését nem javasoljuk, mert
ez nyitott grillsitén nem siil 4t egyenletesen), hal és zoldség
sutésére.

e A készulék nyitott grillsit6ként torténd
hasznalata a legsokoldalubb opcid.
Nyitott allapotban kétszer akkora
sutéfelllet all rendelkezésre.

e Sokféle ételt kilon sithet anélkdl,
hogy az iziik vegylilne egymassal, vagy egyféle ételbdl nagy
mennyiséget sithet. Nyitott helyzetben kilénb6z6 vastagsagu
husdarabokat is grillezhet izlés szerinti ideig.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

e Tisztitas el6tt huzza ki a csatlakozoét az aljzatbdl és hagyja a sttt
kihdlni. A késziilék tisztitasa akkor a legegyszer(ibb, amikor még
enyhén meleg. Nem sziikséges a készuléket tisztitas el6tt
szétszerelni. Soha ne meritse vizbe és ne tegye mosogatégépbe a
készliléket. Soha ne meritse vizbe és ne tegye mosogatdgépbe
sem.

» Az ételmaradékok eltavolitasahoz tordlje le puha ronggyal a
sut6lapokat. A raégett ételmaradékok eltavolitasahoz keverjen
Ossze egy kis vizet mosogatoszerrel és aztassa be vele az
ételmaradékokat. Ezutan torolje le a stitélapokat nem surolé
mUianyag szivaccsal, vagy helyezzen egy nedves torl6kendét a
szendvicsslit6re, hogy felpuhitsa az ételmaradékokat.

* Ne hasznaljon surold hatasu eszk6zoket, amik megsérthetik,
felkarcolhatjak a tapadasmentes bevonatot.

* Az ételmaradékok eltavolitdsahoz ne hasznaljon fémbdl késziilt
eszkozoket. Ezek megsérthetik a tapadasmentes bevonatot.

e Torodlje le nedves kend6vel a készllékhazat. Kerdlje a
suroldszivacsokat vagy drotszivacsokat, mert ezek kart tehetnek
a bevonatban. Soha ne meritse a készlléket vizbe vagy egyéb
folyadékba.



Ne tegye a készliléket mosogatdgépbe.

TAROLAS

e Mindig huzza ki a késziléket, miel6tt elteszi azt.

e Miel6tt eltenné, gy6z6djon meg arrdl, hogy a készulék valdban
kihdlt és szaraz.

e A hdaldzati kabelt tarolashoz tekerje a talp koré.

MUSZAKI ADATOK

Feszliltség: 220-240 V valtakozo aram, 50/60 Hz n
Osszteljesitmény: 1600 W C € Qf

Artalmatlanitas

Ez a terméken talalhatd szimbdlum azt jelenti,

hogy a hasznalaton kivdli, régi elektronikai- és elektromos
mmm es5zkozoket a haztartasi hulladéktol elkilonitve kell gydjteni.
A WEEE-irdnyelv (angolrdl: Waste of Electrical and Electronic
Equipment; magyarul: Elektromos és Elektronikai Berendezések
Hulladékai) (2012/19/EU) annak érdekében sziiletett, hogy a
készlilékeket a lehetd legjobb Ujrahasznositasi technikakkal
dolgozzak fel, a kornyezetre gyakorolt hatas csdkkenjen, a veszélyes
anyagok megfelel6 kezelést kapjanak és ne keletkezzenek uj
hulladéklerakd helyek. Tovabbi informacidkért az elektromos és
elektronikus hulladék helyes kezelésérdl forduljon a helyi
hatésagokhoz.



IDONO

ENJOY ELECTRICS

PbKOBOACTBO 3A EKCIIJIOATALUA

KOHTAKTEH 'PU
PME-1500.869.1
79070153

3a 6e30nacHO NON3BaHE U AbATOCPOYHO YA0BAETBOPEHNE OT TO3M
NPOAYKT npean ynotpeba BHUMATE/THO NPOYETETE UHCTPYKUUUTE
3a eKcnsioaTaums.

MX Logistika SL spol.s.r.o0., Roznavska 32,82104 Bratislava
2-Ruzinov, Slovakia.



KOHTAKTEH rpun PME-1500.869.1 Bbbarapcku esmk

BAXXHWU YKASAHUA 3A BESOMNACHOCT

¢ [NIPOYETETE BCUMKU UHCTPYKUUU

¢ BHMMaBaliTe 3a CbOTBETHOTO HanpeXeHue 1 vyectoTa (50/60 Hz).
MN3non3galiTe camo B OMALUHU YC/IOBUA.

He nokocBaliTe ropewm noBbpxHOCTU. M3non3saiite ApbKKaTa.

* 3a aa n3berHeTe pMcka OT TOKOB yAap, He NoTanAnTe 3axpaHBawmsa
Kaben, wencena uam ypeaa BbB Boga UAWN APYTY TEYHOCTH.

AKO eNeKkTpUYecKn ypes ce U3non3sa oT AeLa CbOTBETHO B
61130CT 40 Aeua, e Heobxoanmo HabnoaeHue.

Cnep ynotpeba nnm npeam noYmcTBaHe nsgbpnaniTe wencena ot
KOoHTaKTa. OcTaBeTe ypeaa Aa ce oxnagu, npeau Aa ro noYmctuTe.
HuKora He eKkcnioaTupanTe ypes ¢ GyHKUUOHANHU CMYLLLEHUSA
WA KaKBUTO M Aa e nospeau. 3a ga nsberHete pMcka OoT TOKOB
yAap HUKOra He onuTBalTe camu Aa nonpasaTte ypeaa. CBbprKeTe
ce C OTOPU3NPaH CMELMAIUCT 32 NPOBEPKA U PEMOHT. [pelHoTo
crnobsasaHe moxke npu ynotpeba Ha ypeaa 4o AoBeAe A0 TOKOB
yAap.

* 113n0n3BaHETO Ha NPUHAAJ/IEXKHOCTU, KOUTO He ce NpenopbysaT
OT NPOU3BOAUTENA, MOXKE Aa A0Bee [0 MoXKap, TOKOB yaap Unu
HapaHABaHUA.

He n3nonsBsaiTte ypeaa HaBbH UM C TbPrOBCKM LENN.

* YBepeTe ce, Ye 3aXpPaHBaLLUAT Kaben He BUCK BbPXY Pbb Ha maca
WAKN Ha paboTHa NJIOLL U HE B/IN3a B KOHTAKT C ropeLm
NMOBBPXHOCTU.

* He nocTtaBsanTe ypeaa Bbpxy Uam B 61M30CT 40 ropeLiy ra3osu
WIN eIEKTPUYECKU NEYKU NN HArpaATU QYPHMU.

e Cnepn ynoTtpeba Ha ypeaa gpbrHeTe wencena.

N3non3BaliTe ypeaa camo no npegHasHa4veHue.

* He onuTBanTe Aa No/3BaTe ypeaa C NOMOLLTA Ha TakMep Uan

OTAEeNHO AUCTAHUUOHHO yrnpaBaeHue.



NPEAYNPEXAEHUE: 3A HAMANTABAHE HA
OMNACHOCTTA OT NOXAP U1 TOKOB YOAP
NOMNPABKUTE TPABBA 1A CE U3BbPLLUBAT CAMO OT
OTOPU3UPAH NEPCOHAI.

3AMNA3SETE UHCTPYKUUUTE 3A EKCMJ/TIOATALUA

CAMO 3A AOMALLUHA YNOTPEBA

3A3EMEH LLLEMNCEN

3a HamanaABaHe Ha OMacHOCTTA OT TOKOB yAap TO3u ypes e
O60pYﬂ,BaH CbC 3a3eMeH wencen. AKO WwencensbT He NacBa HaNb/IHO
B KOHTaKTa, Ce 06preTe KbM eNeKTPOoTeXHUK. [10 HUKaKbB HAaUYMH He
HpOMEHﬂHTe uencena n He n3nonssamTe aaanTtep.

CbCTABHU YACTU

1. 1as noct

2. [opHa YacT Ha Kopnyca

3. leceH noct

4. brnoBaTto 3aKA04BaLLO Konye
5. [JonHa 4acT Ha Kopnyca

6. 'pun nnova

7. ApbXKKa

8. lamnuuka 3a paboTa

9. KOHTpPO/IHA NamnunyKa

10. PerynaTop




NPEAU NBHPBATA YINOTPEBA

® BHMMaTE/IHO NpoYeTeTe UHCTPYKLUMUTE 33 EKCMNI0aTaLMA U U
3anaseTe 3a No-KbCHO NON3BaHe.

e OTCTpaHeTe BCMYKM OMAKOBbYHU MaTepuani.

® 33 NOYNCTBAHE Ha FPUA NAOUYUTE U3M0/I3BATE HAMOKPEHA C
Tonna BoZa rbba uam BnaxHa Kbpna. He notanaiTe ypena BbB
BOZa M He NO3BO/IABAMTE BOAA A3 TeYe AUPEKTHO BbPXY rpun
NOBbPXHOCTUTE.

e MoacywaBgaiTe ypeaa c napye KyXHEHCKO Py/io UK C Kbpna.

* 33 ONTMMaNeH pe3ynTaT HaMmaxKeTe rpu/ NAoYUTE C MasIKo
roTBapCKO 0/1MO.

YKa3zaHue: KoraTto ypeanbr ce 3arpasa 3a NpPbB NbT,
MOXKe Aa ce NOABMU NeK NyweK uam mmpuc. Tosa ce
CNly4yBa C MHOTO 3arpAasalim ce ypeau. Tosa He
HamanaBa CUrypHOCTTa Ha Bawwusa ypepa,.

YMNOTPEBA

Mpean nbpBaTa ynotpeba cBaseTe BCUUYKM PEKNAMHU N OMNAKOBBYHM
MaTepuanu 1 NpoBepeTe, AaNU FPUA NAOYUTE Ca YUCTU U be3
nosienHan npax. MNpu Hy»kaa 3abbplieTte ¢ BAaXKHa Kbpna.

3a onTUManeH pesynTaT HamarkeTe HesaNenBalLuTe N10YM C eaHa
YyaeHa NbXKMUUYKA PacTUTeNHO oamno. HaHeceTe 0aMoTO C

abcopbumpalllo napye KyXHEHCKO Pyao 1 n3bbpLluete U3NULWHOTO 0/IMO.

NOArOTOBKA

e 3aTBOpETE ypena 1 BKAKOYETE Lierncena B KOHTaKTa. YepBeHaTa
Namnuyka 3a paboTa NoKasBa, Ye ypeabT Ce 3axXpaHBa C TOK.
Cnepn HAKONKO MUHYTM CBETBA 3€/1eHaTa NamMnuyKa U Taka Nokassa,
ye NpeABapUTENHOTO 3arpsBaHe Ha ypeaa e NPUKAYMIO.
Cera moxke Aa NpUroTBuTe XpaHUTENHUTE NPOAYKTM NO KenaHue.

e [peaBapuTeNHOTO 3arpsABaHe TpA6Ba Aa € TPU 40 NET MUHYTH,



3a AOCTUTAHE Ha HeOGXO,ﬂ,MMaTa TeEMNEPATYpPA Ha NevYeHe.
KoraTo 3eneHaTa namnun4yKka CcBeTHe, ypeabT e roTos 3a yr|0Tpe6a.

NMPUTOTBAHE

MN3non3BaHe KaToO KOHTaKTeH rpun

e 3a4eMcTBalTe 3aK/N0YBALLOTO KOMYe, 3a A3 OTBOPUTE FOPHUSA
Kopnyc.

e MpuroteeTe byprepute, 06€3KOCTEHN NAPUYETA MECO, TbHKM
napyeTa Meco Uau APYrM XpPaHUTEIHU NPOAYKTU cropes,
yNbTBAHETO M I'M NOCTaBETE BbPXY A0/IHATa rPUA Nnaoya.

e 3aTBOpETe ropHaTa rpua Nao4a, KoATo e cHabaeHa c NoABUXKEH
LWAaPHUP, KOWTO HaTUCKa XpaHaTa 3a NeYyeHe PpaBHOMEPHO HaZoNy.
lopHaTa nio4Ya TpsAbBa Aa ce CHUMKM Hanb/HO, 3a Aa MoraT
XPaHUTENIHUTE NPOAYKTU Aa NONAYYaT rpu LWapkKa.

e KoraTo xpaHaTa e u3neyeHa, OTBOpPETe Kanaka Cc MomMoLTa Ha
ApbXKKaTa. M3nonseaiTe wnaTtyna, 3a Aa U3BaauTe XpaHara.
Hukora He n3non3BaiiTe MeTaNHU KNEeLWM NN HOXK, TbIA KaTo Te
MoraT ia HapyLaT He3anenBaLwoTo NOKPUTUE HA TPUA NAoUUTE.

e M3non3BaliTe ypeaa KOHTAKTEH rpuA 3a NeyeHe Ha byprepw,
06€3KOCTEeHN NapyeTa Meco M TbHKM NapyeTa Meco Uan 3e/1eHYYLM.

e M3non3BaliTe ypeaa KOHTAKTEH rpu/, KOraTto Uckate aa
NPUroTBUTE HELLO HAabbP30 MM KoraTo npeanoymTaTe
34,0aBOC/IOBEH HauyMH Ha neyeHe. [pu neyeHe BbPXy KOHTAKTHUA
rpun xpaHaTa 6bP30 ce M3numya, NnoHexe Bue neyete un asete
CTPaHW Ha XpaHaTa e4HOBPEMEHHO.

M3non3saHe € HaTUCK

L4 3a,D,EI71CTBaI‘/‘1Te 3aK/1I04BaLLOTO KOon4ye, 3a Aa OTBOPUTE TOPHUA
Kopnyc.

L4 ﬂpMI‘OTBETe CaHABUYUTE CNOPEAS peLenTaTa N ' NOCTAaBETE BbPXY
AO0N1HATa rpua nNaoYa. BuHaru nocrasauTe CaHABU4YUNTE B 3aHATA
4acCT Ha A0/1HATa rpua nao4ya.

L4 3aTBOpeTe ropHata rpua nao4va, KOATO € CHa6AeHa C noasu>XxeH



LIAPHUP, KOWTO HaTUCKa CaHABMYA PaBHOMEPHO HaZoNy.
3a neyeHe Ha CaHABWYM ropHaTa NJoYa TpAbBa Aa e HaMb/HO
CHUXKeHa.

e [eyeTe r'v TpM A0 WECT MUHYTU, CbOTBETHO A0KATO CaHABUYUTE
npunao6bmAT 31aTUCTO-KadAB LBAT.

e KoraTo caHABWMYBT € roToB, N3MN0/13BaliTe APbXKKaTa, 3a A3
OTBOPUTE Kanaka. M3nonssaiTe wnaTyna, 3a Aa U3BaguTe
caHABMYa. HMKora He n3no3BaiTe METaNHU KNeLWwM NN HOMXK,
Tbi KaTo Te MoraT a HapyLwaT He3anenBaLwoTo NOKPUTHE Ha
rpua naoumnTe.

e M3non3BaliTe ypeaa no To3M HaYMH 3a NeYeHe Ha CaHABUYY,
xnebueTta u Kecaannu.

* YpeabT e cHabAeH C YyHUKaNHA APbXKKA U LAPHUP, C KOUTO
perynvpare Kanaka cnopeg aebennHarta Ha xpaHaTa. Taka moxke
[la neyeTe BCMYKO, OT TbHKO HapA3aH KapTo¢ a0 aebena
Nbp*Kosa oT duse, C pPaBHOMEPEH pe3ynTar.

* AKO nevete BbpXy ypena NoBeye oT eANH XPaHUTENEH NPOAYKT,
€ BaXKHO aebenrHaTa Ha BCUYKM XPaHUTENIHM NPOAYKTM Aa e
e4HaKBa, 33 [1a MOXe M KanaKbT Aa ce 3aTBOPU PaBHOMEPHO
BbPXY TAX.

N3nonsBaHe KaTo OTKPUT rpun

HIGH Hanuue ca 4yeTnpm pasnnyHM CTeNEHU, KOUTO Ca
noaxoaALwM 3a Pa3IMYHU NPUNOXKEHMSA. 33 ONTUMaNeH
LOW pe3ynTaTt nsbeperte CbOTBETHATA CTEMEH.
Lock
BHUMAHME:
OFEN

Mpean ynotpeba BHUMATENHO NPOYETETE UHCTPYKLUUTE
3a ekcnnoatayma!



e [ocTaBeTe ypeaa BbpXy YMCTa, paBHa NOBbPXHOCT. [NocTaseTe
ypeaa XOpU30HTa/HO.

e [OopHaTa N/i04a/KanakbT e M3paBHEHA C l0/1HaTa Nio4Ya/aAbHOTO.
Taka ropHaTa u gonHaTa nio4ya obpasysaT egHa ronama
NMOBbPXHOCT 3a NeYeHe.

e brnoeato Konye ocTaBeTe nsBaTa cu
PbKa BbPXY APbXKKATA, a C AACHATa byTHeTe
Br/I0BaTOTO KONye Harope. Mau byTHeTe
KOMYeTo C AACHATa pbKa KbM Bac, Korato
rOpHOTO NOKPUTME/KanaKbT e 3aTBOPEHO.
ByTHeTe ApbyKKaTa Ha3a4, AOKATO KanakbT
NerHe njaocKo Bbpxy paboTHaTa NOBbPXHOCT.

YpeabT ocTaBa B Ta3u NA0CKa NO3NLMA, LOKATO He NOBAUTHETE
APbXKKaTa U NOKPUTUETO, 3a Aa ro NpuBeeTe OTHOBO B 3aTBOPEHA
nosnuums.

e M3nonsBaniTe ypeaa KaTo OTKPUT rpuA 3a neyeHe Ha byprepw,
NbP*KoJa, NTUYe meco (He BM cbBeTBame Aa neyeTe nNuae ¢ KocTwu,
Tbi1 KaTo BbPXY OTKPUT FPUA HAMA A3 Ce U3rneye paBHOMEPHO),
pnba 1 3eneHuyumn.

* [leyeHeTo BbpPXY OTKPUTUSA TPUN € Hal-IbBKABUAT
HauMH 3a M3NON3BaHe Ha ypeaa. B oTBopeHa
no3nums pasnonararte ¢ 4BOMHA NJoLy 3a
neyewe.

e MorKe ga neyeTe pas/IMyYHU BUAOBE
XPaHUTENHU NPOAYKTU NO OTAENHO,
6e3 ga cmecBaTe apomaTta UM, UK Aa NeyeTe rofIAMo KOJIMYecTBo
OT e4MH U Cbly, BUA XpaHa. OTBOpeHaTa No3numusa npenocTass
MACTO W 33 Pa3/INYHM NapyeTa Meco C pa3nunyHa gebenvHa,

TaKa ye MoXKe Zla neyeTe BCAKO Mapuye Mo KenaHue.

NMOYUCTBAHE U TPUKA

* Mpeam NoyMcTBaHE BUHArM AbpraiTe Wenceaa u ocTasainTe
ypeaa Aa ce oxnagu. YpeabT ce MoYMCTBa Mo-/eCHO LOKaTo e
oLe JIeKo Tomb/. He e HeobxoAMMO npeau noyncTeaHe Aa



pasrnobssaTe ypena. HuKora He notanaiTe ypeaa BbB BoAa U
He ro NoYnCTBalTe B CbAOMMUANHA MALLMHA.

MN36bpLueTe rpua NaoUYMTE C MeKa Kbpna, 3a Aa NpemaxHeTe
OCTaTbLMTE OT XPAaHUTENIHN NPOAYKTU. 3a NpemaxBaHe Ha
3aropesnun ocTaTbLM XpaHa CMeceTe Masiko ToMnja BoAa U
npenapaT 3a MMEHE Ha CbA0BE, U HaB/AXKHETe C Ta3n CMecC
ocTaTbuMTe XpaHa. Cnes ToBa NoymcTeTe nNaouymTe ¢ HeabpasmBHa
rbba OT U3KYCTBEH MaTepman, Uau NONONKETE BbPXY TAX BNAXKHO
napye KyXHEHCKO py/o, 3a Aa HaBNAXKHUTE OCTaTbLUUTE XpaHa.
He nanonsBalite HUKAKBU abpasMBHM NPUHAANEKHOCTU, KOUTO
MoOraT Aa HaZpackaT U yBpeaaT He3anenBalw,oTo NoKpUTHe.

* 33 NpemaxBaHe Ha OCTaTbLM OT XPAaHUTEIHN NPOAYKTU He
N3nos3BaliTe NPUHALNEKHOCTU OT MeTan. Te moraT Aa yBpegat
He3a/nenBaLLoTo NOKPUTHE.

e MoumncTBalTE KOpMyca Ha ypeaa camo C B/1a*KHa Kbpna.

He nsnonsBsaite abpasmBHU MO MM TENEHN MbOUYKK, T KaTo
Te MoraT fa yBpeaAT NnokpuTneTo. He notanaiTe ypeaa BbB BoAa
AN APYTU TEYHOCTW.

He nouuncTealite ypeaa B CbAOMUANHA MaLLUHA.

CbXPAHEHUE

* BuHaru otaenanTe ypeaa oT efleKTpUYeckata Mpexka, npeam aa
ro npubepere.
Mpean cbxpaHeHWe BUHArM BHUMaBanTe ypeabT 4a € OX/1afeH U
CYX.

e [pn CbXpaHEHWEe MOKe Aa HaBMEeTe 3axpaHBaLMa Kaben oKoso
OCHOBaTa.

TEXHUHECKU AAHHH

HanpexeHue : npomeHnuns Tok 220-240 V, 50/60 Hz ]
O6wa mouHocT: 1600 W c € Qf



U3xBbpaaHe

To31n cMMBOA BbPXY NPOAYKTA MOKa3Ba, Yye BawumAaT ctap
ﬁ eNeKTPUYECKM UM eNIeKTPOHEH ype TpAabBa aa ce
mmm V3XBbPAA OTAENHO OT buToBUTE OTNAAbLUM. [AnpeKkTnBaTa
WEEE (ot aHrnuiickm: Waste of Electrical and Electronic
Equipment; 6barapcku: Aupektusa 2012/19/EC Ha EBponeiickua
NapnameHT 1 Ha CvBeTa oT 4 tonm 2012 roamMHa OTHOCHO OTNAAbLM
OT e/IeKTPUYECKO N eNeKTpPoHHO obopyaBaHe (OEEQ)) bewe
YyCTaHOBEHA C Uen NOBTOPHOTO M3MN0/3BaHe Ha NPOAYKTU upes
npunaraHe Ha Bb3MOXHO HAN-A406pUTE TEXHUKN 33 PELUKINPaAHE,
3a fa ce ceeje A0 MUHUMMYM BAUAHMETO BbPXY OKOIHATa cpeaa,
3a yCMewHo TpeTupaHe Ha onacHMTe BellecTBa U nsbsareaHe
06pasyBaHeTO Ha AOMNbBAHUTEIHN CMEeTHULLA. 33 NoBeYe
MHPOpPMaLMA OTHOCHO NPABMUAHOTO U3XBbP/IAHE HA OTNAAbLM OT
€N1eKTPUYECKO U eIeKTPOHHO obopyaBaHe, MonA 06bpHEeTe ce KbM
BawwuTte mecTHU MHCTUTYLMN.



IDONO

ENJOY ELECTRICS

MODE D'EMPLOI

GRIL DE CONTACT
PME-1500.869.1
79070153

Pour une utilisation sdre et un plaisir durable de ce produit,
veuillez lire le mode d’emploi soigneusement avant utilisation.

MX Logistika SL spol.s.r.o., Roznavska 32,82104 Bratislava
2-Ruzinov, Slovakia.



GRIL DE CONTACT PME-1500.869.1 Frangais

CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES

e LISEZ TOUTES LES INSTRUCTIONS

e Veillez a la tension et a la fréquence correspondantes
(50/60 Hz). Uniguement pour un usage domestique.

Ne touchez pas de surfaces chaudes. Utilisez la poignée.

e Pour éviter tout risque de choc électrique, n'immergez pas le
cordon d’alimentation, la fiche ou I'appareil dans I’eau ou dans
tout autre liquide.

Si un appareil électrique est utilisé par des enfants ou a
proximité d’enfants, il est nécessaire de les surveiller.
Débranchez la fiche d’alimentation de la prise de courant
apres l'utilisation ou avant le nettoyage. Laissez I'appareil
refroidir avant de le nettoyer.

Ne faites jamais fonctionner I'appareil s’il présente des défauts
technigues ou tout autre endommagement. N’essayez jamais
de réparer vous-méme l'appareil afin de prévenir tout risque de
choc électrique. Adressez-vous a un technicien autorisé pour
faire contréler et réparer I'appareil. Un assemblage incorrect
peut entrainer un risque de choc électrique lors de I'utilisation
de l'appareil.

e |'utilisation d’accessoires non recommandés par le fabricant
peut entrafner un incendie, des chocs électriques ou des
blessures.

N’utilisez pas I'appareil a I'extérieur ou a des fins
commerciales.

® Assurez-vous que le cordon d’alimentation ne pende pas d’un
bord de table ou de plan de travail et n’entre pas en contact
avec des surfaces chaudes.

* Ne placez pas I'appareil sur ou a proximité d’une cuisiniere a
gaz ou électrique chaude ou d’un four chauffé.

e Débranchez I'appareil apres I'avoir utilisé. Utilisez I'appareil
uniquement selon



I"'usage prévu.
* N’essayez pas de faire fonctionner I'appareil a I'aide d’une
minuterie ou d’une télécommande séparée.

AVERTISSEMENT : AFIN DE REDUIRE LE RISQUE
D'INCENDIE OU DE CHOC ELECTRIQUE, LES
REPARATIONS DOIVENT ETRE EFFECTUEES
EXCLUSIVEMENT PAR UN PERSONNEL AUTORISE.

CONSERVEZ LE MODE D’EMPLOI FICHE DE MISE A
LA TERRE UNIQUEMENT POUR USAGE

DOMESTIQUE

Pour réduire le risque de choc électrique, cet appareil est équipé
d’une fiche d’alimentation avec mise a la terre. Si la fiche
d’alimentation n’entre pas complétement dans la prise, contactez
un électricien qualifié. Ne modifiez en aucun cas la fiche
d’alimentation et n’utilisez pas d’adaptateur.

COMPOSANTS r

1. Levier gauche

2. Partie supérieure du boitier
3. Levier droit

4. Bouton de
verrouillage/d’inclinaison

5. Partie inférieure du boitier
6. Plaque de gril

7. Poignée

8. Voyant de marche

9. Voyant de contréle

10. Régulateur




AVANT LA PREMIERE UTILISATION

e Lisez attentivement le mode d’emploi et conservez-le en vue
de son utilisation ultérieure.

e Retirez tous les matériaux d’emballage.

® Pour nettoyer les plaques de gril, utilisez une éponge humectée
d’eau chaude ou un chiffon humide. Ne plongez pas I'appareil
dans I'eau et ne laissez pas |'eau couler directement sur les
surfaces de cuisson.

e Séchez I'appareil avec une feuille de papier essuie-tout
ou un chiffon.

e Pour un résultat optimal, mettez un peu d’huile alimentaire
sur les plaques de gril.

Remarque : Lorsque I'appareil chauffe pour la
premiere fois, il peut y avoir un léger dégagement de
fumée ou d’odeurs. Cela se produit dans le cas de
nombreux appareils chauffants. Ce phénomene
n’altére pas la sécurité de I'appareil.

UTILISATION

Avant d’utiliser I'appareil pour la premiere fois, retirez tout le
matériel publicitaire et d’emballage et vérifiez que les plaques du
gril sont propres et exemptes de poussiére. Si nécessaire, essuyez-
les avec un chiffon humide. Pour un résultat optimal, versez une
cuillere a café d’huile végétale sur les plaques antiadhésives. Etalez
avec un morceau de papier absorbant et essuyez I'excédent d’huile.

PREPARATION

e Fermez I'appareil et branchez la fiche sur une prise de courant.
Le voyant rouge de fonctionnement indique que 'appareil est
alimenté en électricité. Aprés quelques minutes, le voyant vert
s’allume, indiquant que I'appareil est prét a préchauffer. Vous
pouvez maintenant préparer les aliments a votre guise.



e Préchauffez pendant trois a cinqg minutes pour atteindre la
température de cuisson nécessaire. Des que le voyant vert
s’allume, I'appareil est prét a I'emploi.

PREPARATION

Utilisation du gril de contact

e Appuyez sur le bouton de verrouillage pour ouvrir le boitier
supérieur.

® Préparez les hamburgers, les morceaux de viande sans os et les
morceaux de viande fins ou autres aliments selon les
instructions et placez-les sur la plaque de gril inférieure.

* Fermez la plaque supérieure du gril, laquelle est dotée d’une
charniére flottante qui pousse les aliments vers le bas de
maniere uniforme. La plaque supérieure doit étre complétement
abaissée pour que les aliments obtiennent un motif de grille.

¢ Quand les aliments sont cuits, ouvrez le couvercle a I'aide de Ia
poignée. Utilisez une spatule pour retirer les aliments.

N’utilisez jamais de pinces en métal ou un couteau dans la
mesure ou ils risquent d’endommager le revétement
antiadhésif des plagques de gril.

e Utilisez I'appareil comme gril de contact pour cuire des
hamburgers, des morceaux de viande sans os et des morceaux de
viande et de légumes fins.

e Utilisez I'appareil comme gril de contact si vous voulez préparer
quelque chose en peu de temps ou si vous préférez une maniére
saine de griller. Lors de la cuisson sur le gril de contact, les
aliments cuisent rapidement car vous grillez les deux cotés des
aliments simultanément.

Utilisation de I'impression

e Appuyez sur le bouton de verrouillage pour ouvrir le boitier
supérieur.

e Préparez les sandwichs selon la recette et placez-les sur la



plaque inférieure du gril. Placez toujours les sandwichs sur la
partie arriere de la plaque inférieure du gril.

* Fermez la plaque supérieure du gril, laquelle dispose d'une
charniere flottante qui pousse le sandwich vers le bas de
maniére uniforme. La plague supérieure doit étre
completement abaissée pour la cuisson des sandwichs.

e Faites-les cuire pendant trois a six minutes ou jusqu’a ce
que les sandwichs soient dorés.

e Lorsque le sandwich est prét, utilisez la poignée pour ouvrir le
couvercle. Utilisez une spatule pour retirer le sandwich.
N’utilisez jamais de pinces en métal ou un couteau dans la
mesure ou ils risquent d’endommager le revétement
antiadhésif des plaques de gril.

e Utilisez 'appareil de cette maniere pour griller des
sandwichs, du pain et des quesadillas.

e "appareil est doté d’une poignée et d’'une charniere uniques qui
permettent d’adapter le couvercle a I'épaisseur des aliments.
Vous pouvez ainsi tout griller, une pomme de terre finement
coupée ou un épais steak d’aloyau, avec un résultat uniforme.

e Si vous faites cuire plus d’un aliment dans I'appareil, il est
important que I'épaisseur des aliments soit uniforme afin que le
couvercle puisse se refermer uniformément sur les aliments.

Utilisation comme gril ouvert
HIGH |l existe quatre niveaux différents, adaptés a différentes
applications.
Choisissez le niveau approprié pour un résultat

LOW .

Lock optimal.
OPEN ATTENTION :
1|B0°

Veuillez lire le mode d’emploi attentivement avant
["utilisation !



e Placez I'appareil sur une surface propre et plane. Posez
I"appareil a plat.

e La plaque / le couvercle supérieur est au méme niveau que la
plague inférieure / le fond. Les plaques supérieure et
inférieure forment ainsi une grande surface de cuisson.

e Bouton d’inclinaison Posez la main gauche sur la
poignée et faites glisser le bouton d’inclinaison
vers le haut avec la main droite.

Ou faites glisser le bouton vers vous avec la
main droite lorsque le cache supérieur/le
couvercle est fermé. Replacez Ia

poignée a sa place initiale jusqu’a ce que le couvercle soit posé
a plat sur la plaque de travail. L'appareil reste dans cette
position a plat jusqu’a ce que vous souleviez la poignée et le
couvercle pour le remettre en position fermée.

e Utilisez I'appareil comme un gril ouvert pour cuire des burgers,
des steaks, de la volaille (il est déconseillé de cuire du poulet avec
os car la cuisson ne serait pas homogene sur un barbecue ouvert),
du poisson et des légumes.

e La cuisson sur le gril ouvert est la méthode
la plus polyvalente d’utilisation de I'appareil.
En position ouverte, vous disposez d’une
double surface pour griller.

* Vous pouvez cuire différents types d’aliments séparément, sans
combiner leurs saveurs, ou cuire de grandes quantités du méme
type d’aliments. En position ouverte, il peut également accueillir
différents morceaux de viande d’épaisseur variable, ce qui vous
permet de cuire chaqgue morceau a votre convenance.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

e Avant le nettoyage, débranchez toujours la fiche secteur et
laissez refroidir I'appareil. L'appareil est plus facile a nettoyer
lorsqu’il est encore légerement chaud. Il n’est pas nécessaire de
désassembler



I"appareil pour le nettoyer. Ne plongez jamais I'appareil dans
I’eau et ne le mettez pas au lave-vaisselle.

e Essuyez les plaques de gril avec un chiffon doux pour éliminer
les résidus d’aliments. Pour éliminer les résidus d’aliments,
mélangez un peu d’eau chaude avec du liquide vaisselle et
tamponnez ce mélange sur les résidus. Nettoyez ensuite les
plaques avec une éponge en plastique non abrasive ou posez
une feuille de papier essuie-tout humide dessus pour humecter
les résidus.

e N'utilisez pas d’ustensiles abrasifs qui pourraient rayer le
revétement antiadhésif et I'endommager.

e N'utilisez pas d’ustensiles en métal pour éliminer les restes
d’aliments. Ills peuvent endommager le revétement
antiadhésif.

* Nettoyez le boitier de I'appareil avec un chiffon humide. N’utilisez
pas d’éponge abrasive ou de laine d’acier qui peuvent
endommager le revétement. Ne plongez pas I'appareil dans |'eau
ou dans d’autres liquides.

Ne lavez pas I'appareil au lave-vaisselle.

RANGEMENT

e Débranchez I'appareil de I'alimentation électrique avant
de le ranger.

e Veillez toujours a ce que 'appareil ait refroidi et soit sec
avant de le ranger.

¢ Le cordon d’alimentation peut étre enroulé autour du socle pour le
stockage.

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Tension : 220-240 Vcourant alternatif, 50/60 Hz c € QI?
Puissance totale : 1600 W



Mise au rebut

Ce symbole sur le produit indique que votre appareil
ﬁ électrique ou électronique usagé doit étre
mmm €liminé séparément des déchets ménagers. La directive
WEEE (de I'anglais : Waste of Electrical and Electronic Equipment,
francais : déchets d’équipements électriques et électroniques
(DEEE)) (2012/19/UE) a été introduite pour recycler des produits
sur la base des meilleures opérations disponibles de valorisation et
de recyclage, en vue de réduire I'impact sur I’environnement,
traiter des substances dangereuses et pour éviter d’autres
décharges. Pour plus d’informations concernant |’élimination
correcte de déchets électriques et électroniques, veuillez contacter
vos autorités locales.
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Per utilizzare il prodotto in sicurezza, a lungo e con massima
soddisfazione, prima di metterlo in funzione invitiamo a leggere
attentamente il manuale d’uso.
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GRILL A CONTATTO PME-1500.869.1 Italiano

IMPORTANTI INDICAZIONI DI SICUREZZA

e LEGGERE ATTENTAMENTE TUTTE LE ISTRUZIONI

e Accertarsi che la tensione di rete e la frequenza corrispondano
(50/60 Hz) Prodotto destinato al solo uso domestico.

Evitare di toccare le superfici molto calde. Utilizzare la maniglia.

e Per prevenire il rischio di scosse elettriche, evitare di immergere il
cavo di rete, la spina o I'intero apparecchio in acqua o altri liquidi.
Se utilizzati da bambini o in presenza di bambini, gli
apparecchi elettrici vanno costantemente sorvegliati. Dopo
I"'uso o prima di pulire I'apparecchio staccare la spina dalla
presa di corrente. Prima di procedere con la pulizia lasciare
raffreddare il grill.

Non utilizzare mai un apparecchio che presenti anomalie di
funzionamento o sia danneggiato. Per prevenire il rischio di
scosse elettriche non tentare mai di riparare I'apparecchio in
autonomia. Per il controllo e la riparazione rivolgersi a
personale tecnico autorizzato. Se montato in modo errato, in
occasione dell’utilizzo successivo dell’apparecchio si potrebbero
verificare scosse elettriche.

e ['utilizzo di accessori non consigliati dal produttore puo
comportare incendi, scosse elettriche o lesioni.

Non utilizzare I'apparecchio all’aperto o a scopi
professionali.

e Controllare che il cavo non penda dai bordi del tavolo o del
piano di lavoro e che non entri in contatto con superfici molto
calde.

e Evitare di posizionare I'apparecchio sopra o nelle vicinanze di
piani di cottura a gas o elettrici o di forni.

* Dopo l'uso staccare la spina dalla presa. Utilizzare
I’apparecchio unicamente per lo scopo previsto.



Destinazione d’uso
e Non tentare di utilizzare I'apparecchio con un timer esterno o
un telecomando a parte.

AVVERTENZA: PER LIMITARE IL RISCHIO DI INCENDIO O
DI SCOSSE ELETTRICHE, LE EVENTUALI RIPARAZIONI
VANNO EFFETTUATE ESCLUSIVAMENTE DA PERSONALE
AUTORIZZATO.

CONSERVARE IL MANUALE D’USO CON CURA -
APPARECCHIO DESTINATO ALL’ECLUSIVO USO

DOMESTICO SPINA COLLEGATA A TERRA

Per limitare il rischio di scosse elettriche & necessario dotare
I"apparecchio di una spina messa a terra. Nel caso la spina non
entri nella presa elettrica rivolgersi a un elettricista competente.
Evitare di apportare qualsiasi modifica alla spina e di utilizzare
adattatori.

COMPONENTI

1. Leva sinistra

2. Parte superiore del corpo esterno
3. Leva destra

4. Tasto di sblocco/inclinazione

5. Parte inferiore del corpo esterno
6. Piastra

7. Maniglia

8. Spia di funzionamento

9. Spia di controllo

10. Regolatore




PRIMA DELLA MESSA IN FUNZIONE

e Leggere attentamente il manuale d’uso e conservarlo con cura
per eventuali consultazioni sicure.

* Rimuovere tutti i materiali d’imballo.

e Per pulire le piastre del grill utilizzare una spugna inumidita con
acqua calda o un panno umido. Evitare di immergere
I’apparecchio in acqua come anche di lasciar scorrere acqua
direttamente sulle piastre.

e Asciugare I"apparecchio con della carta cucina o con un
panno.

¢ Per ottenere risultati ottimali applicare alle piastre del grill
una piccola quantita di olio alimentare.

Nota: Quando si riscalda per la prima volta, I'apparecchio
potrebbe sviluppare un po’ di fumo e di odore. Questo
succede con molti apparecchi riscaldanti, ma non influisce
affatto sulla sicurezza degli stessi.

Uuso

In vista della prima messa in funzione rimuovere tutti i materiali
pubblicitari e da imballo e controllare che le piastre siano pulite e
prive di polvere. All’occorrenza passare le superfici con un panno
umido. Per ottenere i migliori risultati applicare alle piastre
antiaderenti un cucchiaino da té di olio vegetale. Distribuire I'olio
con un pezzo di carta cucina assorbente rimuovendo quello in
eccesso.

PREPARAZIONE

e Chiudere il coperchio e inserire la spina nella presa. La spia
luminosa rossa segnala che I'apparecchio e alimentato. Dopo
gualche minuto si accendera la spia verde, segnalando che
I"apparecchio ha concluso il preriscaldamento. Ora e possibile
preparare cibi a piacere.



e Preriscaldare il grill per tre-cinque minuti per raggiungere la
temperatura necessaria. Non appena si accende la spia verde il
grill sara pronto per l'uso.

PREPARAZIONE CiBI

Uso del grill a contatto

e Azionare il tasto di sblocco per aprire la parte superiore.

® Preparare gli hamburger, la carne disossata, le fettine di carne
o altri cibi seguendo le istruzioni e deporli sulla piastra
inferiore del grill.

* Abbassare la piastra superiore, che e dotata di cerniera
autoregolante per comprimere il cibo da grigliare in modo
uniforme. Per stampare i segni del grill sui cibi la piastra
superiore va completamente abbassata.

¢ Una volta ultimata la cottura, sollevare il coperchio con la
maniglia. Per estrarre i cibi utilizzare una spatola da cucina.
Evitare di utilizzare pinze metalliche o coltelli che potrebbero
danneggiare il rivestimento antiaderente delle piastre.

e Utilizzare I'apparecchio come grill a contatto per cuocere
hamburger, pezzi di carne disossata, fettine di carne o verdure
tagliate a pezzi.

e Utilizzare I'apparecchio come grill a contatto per la preparazione
rapida di cibi ai ferri, nel caso si desideri una modalita di cottura
sana. Utilizzando il grill a contatto i cibi cuociono in fretta proprio
perché su ambedue i lati contemporaneamente.

Uso della pressione
» Azionare il tasto di sblocco per aprire la parte superiore.
e Se si desidera preparare dei sandwich, seguire la ricetta e posizionarli



sulla piastra inferiore. Posizionare i sandwich sempre sulla
parte posteriore della piastra.

* Abbassare la piastra superiore, che e dotata di cerniera
autoregolante per comprimere il sandwich da grigliare in
modo uniforme. Per preparare i sandwich la piastra deve
essere sempre abbassata completamente.

e Cuocere per tre-sei minuti fino a che i sandwich non
saranno dorati.

¢ Una volta pronto il sandwich, sollevare il coperchio con la
maniglia. Per estrarre il sandwich utilizzare una spatola da
cucina. Evitare di utilizzare pinze metalliche o coltelli che
potrebbero danneggiare il rivestimento antiaderente delle
piastre.

e Utilizzare il grill in questo modo per preparare sandwich,
panini o quesadillas.

e 'apparecchio e dotato di una speciale maniglia e di un cerniere
che permette di adattare di volta in volta il coperchio allo
spessore dei cibi. In questo modo & possibile grigliare di tutto,
dalle patate tagliate a fettine sottili alle bistecche piu grosse,
sempre con ottimi risultati.

e Se si preparano diversi cibi contemporaneamente, € importante
che abbiano tutti lo stesso spessore, in modo che il coperchio si
chiuda in modo uniforme.

Utilizzo come grill aperto
HIGH  Esistono quattro diversi livelli per diverse applicazioni.
Selezionare il livello ideale per ottenere ottimi
risultati.

ATTENZIONE:

Prima di mettere in funzione I'apparecchio leggere

LOW
Lock
OFEMN
attentamente le istruzioni!
1B0°



e Posizionare I'apparecchio su una superficie piana e pulita.
Posizionare il grill in orizzontale.

e La piastra superiore/coperchio deve essere correre parallela
alla piastra inferiore/fondo Le piastre superiore e inferiore
formano un’ampia superficie per grill.

e Tasto angolare Poggiare la mano sinistra
sulla maniglia e con la mano destra
spingere il tasto verso I'alto.

Oppure con il coperchio chiuso, spingere il
tasto con la mano destra verso di sé.
Spingere indietro

la maniglia fino a che il coperchio non poggera sulla superficie

di lavoro in orizzontale. L’apparecchio resta in posizione
orizzontale fino a che non si solleveranno la maniglia e il
coperchio per riportarli in posizione chiusa.

e Utilizzare I'apparecchio come grill aperto per preparare
hamburger, bistecche, pollame (si sconsiglia di cuocere pollo con
ossi, perché sul grill aperto non cuocera interamente), pesce e
verdure.

e || grill aperto e il metodo di cottura piu
versatile. In posizione aperta, il grill offre
una doppia superficie di cottura.

e E possibile preparare diversi tipi di cibo, ma separatamente,
evitando di mescolarne gli aromi, come anche preparare grandi
guantita di cibi dello stesso tipo. Da aperto, il grill offre spazio per
pezzi di carne di diverso spessore, permettendo cosi di cuocere
ogni singolo pezzo a piacere.

PULIZIA E CURA

* Prima di pulire I'apparecchio staccare sempre la spina dalla presa
di corrente e lasciarlo raffreddare. La pulizia sara piu facile se
I"apparecchio e ancora tiepido. Per pulire il grill non € necessario



smontarlo. Evitare di immergere mai l'apparecchio in acqua e di
lavarlo in lavastoviglie.

e Passare le piastre del grill con un panno morbido per rimuovere
i residui di cibo. Per rimuovere i resti bruciati di cibo, passare le
piastre con acqua calda e qualche goccia di detersivo piatti. A
seguire passare le piastre con una spugna di plastica non
abrasiva oppure coprire con un foglio di carta da cucina umido
per ammorbidire i residui.

* Non utilizzare utensili abrasivi che potrebbero graffiare e
danneggiare il rivestimento antiaderente.

® Per rimuovere i resti di cibo non utilizzare utensili da cucina
in metallo, che potrebbero danneggiare il rivestimento
antiaderente.

e Pulire la superficie esterna con un panno umido. Non utilizzare
spugne abrasive o lana di acciaio che potrebbero danneggiare il
rivestimento. Evitare di immergere I'apparecchio in acqua o altri
liquidi.

Non lavare I'apparecchio in lavastoviglie.

STOCCAGGIO
e Prima di riporre il grill staccare la spina dalla presa.
e Prima di riporre il grill accertarsi che si sia raffreddato e
sia perfettamente asciutto.
e Per riporre il grill € possibile avvolgere il cavo attorno alla base.

DATI TECNICI

Tensione: Corrente alternata 220-240V, c € QI?
50/60 Hz Potenza totale: 1600 W



Smaltimento

Questo simbolo riportato sul prodotto indica che gli
ﬁ: apparecchi elettrici o elettronici fuori uso non possono
mmm cssere smaltiti insieme ai comuni rifiuti domestici. La
direttiva WEEE ( Waste of Electrical and Electronic Equipment)
sui rifiuti elettrici ed elettronici) (2012/19/UE) & stata
introdotta per recuperare prodotti facendo uso delle migliori
tecniche di riciclo possibili, per ridurre al minimo gli effetti
sull’ambiente, gestire le sostanze pericolose ed evitare
ulteriori rifiuti conferiti presso le discariche. Per informazioni
sul corretto smaltimento delle apparecchiature elettriche o
elettroniche, invitiamo a contattare le autorita locali.
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