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Bedienungsanleitung — Deutsch

SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor dem Gebrauch unbedingt die nachfolgenden
Anleitungen, um Verletzungen oder Beschadigungen zu
vermeiden und das beste Ergebnis mit dem Gerat zu erzielen.
Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung an einem sicheren
Ort auf. Wenn Sie dieses Gerat an eine andere Person
weitergeben, stellen Sie sicher, dass Sie auch diese
Bedienungsanleitung aushandigen.

Im Falle von Beschadigungen, die durch die Missachtung der

Anleitungen in dieser Bedienungsanleitung verursacht

wurden, wird die Garantie ungultig. Der

Hersteller/Importeur haftet nicht fiir Schaden, die durch
Missachtung der  Bedienungsanleitung, fahrlassigen

Gebrauch oder Benutzung, die nicht in Ubereinstimmung mit

den Anforderungen dieser Bedienungsanleitung erfolgt,

verursacht wurden.

1. Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen

mit eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder

geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und

Kenntnis benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden

oder in die sichere Benutzung des Gerates unterwiesen

werden und die damit verbundenen Gefahren verstehen.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.

3. Die Reinigung und vom Benutzer auszufiihrende
Wartungsarbeiten sollten nicht von Kindern durchgefiihrt
werden; es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und werden
beaufsichtigt.

4. Halten Sie das Gerat und sein Netzkabel aulser Reichweite
von Kindern unter 8 Jahren.

5. Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, seinem Kundendienst oder einer ahnlich
qualifizierten Person ausgewechselt werden, um
Gefahren zu vermeiden.
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Um Informationen zur Reinigung der Flachen zu erhalten,
die mit Lebensmitteln oder Ol in Berithrung kommen,
lesen Sie bitte den Abschnitt ,REINIGUNG UND
INSTANDHALTUNG® in der Bedienungsanleitung.

Dieses Gerat ist nicht fir die Bedienung Uber einen
externen Timer oder ein separates Fernbedienungssystem
bestimmt.

Bevor Sie den Stecker mit der Netzsteckdose verbinden,
prufen Sie bitte, ob die Spannung und die Frequenz mit
den Angaben auf dem Typenschild Gbereinstimmen.

Falls ein Verlangerungskabel verwendet wird, muss es fur
den Stromverbrauch des Gerates geeignet sein, sonst
kann es zum Uberhitzen des Verlingerungskabels
und/oder des Steckers kommen. Es besteht
Verletzungsgefahr durch Stolpern uber das
Verlangerungskabel. Lassen Sie Vorsicht walten, um
gefahrliche Situationen zu vermeiden.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, wenn das
Gerat nicht benutzt und bevor es gereinigt wird.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht tGber scharfe
Kanten hangt und halten Sie es von heiRen Objekten und
offenen Flammen fern.

Tauchen Sie das Gerat oder den Netzstecker nicht in
Wasser oder andere Flussigkeiten. Es besteht
Lebensgefahr aufgrund von Stromschlag!

Um den Stecker aus der Steckdose zu entfernen, ziehen
Sie am Stecker. Ziehen Sie nicht am Kabel.

Berlihren Sie das Gerat nicht, wenn es ins Wasser gefallen
ist. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, schalten Sie
das Gerat aus und schicken Sie es an einen autorisierten
Kundendienst zwecks Reparatur.

Den Netzstecker des Gerates nicht mit einer nassen Hand
aus der Steckdose ziehen oder mit der Steckdose
verbinden.
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Versuchen Sie unter keinen Umstanden, das Gehause des
Gerates zu offnen oder das Gerat selbst zu reparieren.
Dies kdnnte einen Stromschlag verursachen.

Lassen Sie das Gerat wahrend des Gebrauchs niemals
unbeaufsichtigt.

Dieses Gerat ist nicht fir den gewerblichen Gebrauch
konzipiert.

Verwenden Sie das Gerat nur zu seinem
bestimmungsgemalien Zweck.

Wickeln Sie das Kabel nicht um das Gerat und knicken Sie
es nicht.

Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, ebene Flache, von
der es nicht herunterfallen kann.

Bitte schitzen Sie das Produkt vor Ubermaliger
Verschmutzung und Feuchtigkeit.

Reinigen Sie das Produkt selbst mit einem leicht
angefeuchteten Tuch.

Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt laufen. Wenn
Sie den Arbeitsplatz verlassen, schalten Sie das Gerat
immer aus oder ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose
(ziehen Sie direkt am Stecker, nicht am Kabel).

Das Gerat nicht an eine Wand oder ein anderes Gerat
stellen. Lassen Sie mindestens 10 cm Platz an Ruckseite,
Seiten und Uber dem Gerat.

Beim Frittieren mit HeiBluft entweicht heiller Dampf
durch die Luftaustrittsoffnungen. Halten Sie |lhre Hande
und lhr Gesicht in einem sicheren Abstand zum Dampf
und zu den Luftaustrittsoffnungen. Nehmen Sie sich auch
vor heillem Dampf und heiler Luft in Acht, wenn Sie den
Behalter aus dem Gerat entfernen.

Ziehen Sie sofort den Stecker des Gerates aus der
Steckdose, wenn Sie dunklen Rauch aus dem Gerat
kommen sehen. Warten Sie, bis kein Rauch mehr zu sehen
ist, bevor Sie den Behalter aus dem Gerat nehmen.
Vergewissern Sie sich vor jedem Gebrauch des Gerates,
dass das Heizelement und die Umgebung sauber und frei
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von Speiseresten sind, um eine einwandfreie Funktion zu
gewahrleisten.

Aus dem Luftungsschlitz an der Rickseite des Gerates
kommt heille Luft. Achten Sie darauf, ausreichend
Abstand zu Material, das hitzeempfindlich ist, wie zum
Beispiel Glas, einzuhalten.

Wenn Sie Produkte mit Antihaftbeschichtung benutzen,
stellen Sie bitte sicher, dass sich keine Vogel im gleichen
Zimmer befinden und dassdas Zimmer komplett
geschlossen und gut beliftet werden kann.

& Vorsicht — heisse oberflache

WARNUNG! Bitte berthren Sie wahrend des Gebrauchs
nicht die Oberflache. Die Temperatur der zuganglichen
Oberflachen kann sehr hoch sein, wenn das Gerat in
Betrieb ist.
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BESCHREIBUNG

Lufteintrittsoffnung
Temperaturregler
Temperaturanzeige
Timerknopf
Bratrost

Silikonvorsprung
Frittierkorbgriff
Frittierkorb
Luftaustritts6ffnung

W oo NOUEWLNRE

VOR DEM GEBRAUCH

Lesen Sie vor Gebrauch zuerst alle Anweisungen durch und bewahren Sie diese fiir spateres Nachschlagen auf.
SchlieRen Sie dieses Gerat ausschlieflich an eine geerdete Steckdose an. Entfernen Sie vor der Erstnutzung das
Verpackungsmaterial. Frittierkorb und Bratrost reinigen. (siehe “REINIGUNG UND INSTANDHALTUNG”).
Reinigen Sie das Gerat innen und auBen mit einem weichen Tuch. Achten Sie hierbei darauf, dass die
elektrischen Bauteile trocken bleiben. Dieses Gerat erhitzt Lebensmittel vollstindig und fiir die meisten

Zutaten kann auf eine Hinzugabe von Ol verzichtet werden.

Betreiben Sie das Geréat vor der erstmaligen Nutzung fiir ca. 10 Minuten, um evtl. Produktionsriickstdnde zu
verbrennen. Achten Sie auf eine gute BellUftung. Nach dem ersten Einschalten kann das Gerat etwas Rauch
und einen charakteristischen Geruch absondern. Das ist normal und vergeht nach relativ kurzer Zeit wieder.

Hinweis: Benutzen Sie den Bratrost immer so, dass die Silikonvorspriinge befestigt sind. Sie stabilisieren den
Bratrost wahrend des Garvorgangs im Frittierkorb.

GEBRAUCH

1. Stellen Sie das Gerat auf eine trockene, stabile Oberflache.

2. Das Gerat wird wahrend des Gebrauchs heil3; stellen Sie es daher nicht in die unmittelbare Ndhe anderer
Objekte.

3. Ziehen Sie den Frittierkorb am Frittierkorbgriff aus dem Gerat. Stellen Sie den Bratrost in den Frittierkorb.

4. Geben Sie die Zutaten in den Einsatz. (Uberschreiten Sie nicht die MAX-Markierung im Inneren des
Einsatzes.) Schieben Sie den Frittierkorb in das Gerat. Vergewissern Sie sich tGber die korrekte Position und
ein vollstandiges SchlieBen. Vorsicht: Beriihren Sie den Frittierkorb nicht wahrend des Betriebs oder kurz
nach dem Betrieb, da er sehr heild wird. Fassen Sie den Frittierkorb nur am Griff an.

5. SchlielRen Sie den Netzstecker an eine passende Steckdose an.

6. Stellen Sie den Temperaturregler auf die gewilinschte, fir lhre Zutaten passende Temperatur ein.
Beachten Sie die Temperaturtabelle.

7. Drehen Sie den Timer-Knopf, um die angemessene Frittierzeit einzustellen. Das Gerat ist nun
eingeschaltet.
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8. Wahrend des Heillluft-Garprozesses geht die Aufheiz-Anzeige an und aus. Dadurch wird angezeigt, dass
das Heizelement ein- und ausgeschaltet wird, um die eingestellte Temperatur konstant zu halten.

9. Die Zeitschaltuhr klingelt, sobald die Zubereitung beendet ist. Sie kbnnen das Gerdt ebenso manuell
ausschalten, indem Sie den Zeitschaltuhr-Regler auf “0” drehen.

10. Ziehen Sie den Frittierkorb am Frittierkorbgriff aus dem Gerat. Priifen Sie, ob die Speisen gar sind. Falls
nicht, schieben Sie den Frittierkorb einfach zuriick in das Gerat und verlangern Sie die Garzeit mithilfe des
Timers um einige Minuten.

Hinweis: Frittierkorb und Speisen sind nach dem Frittieren heil3. Je nach Art der Speisen im Gerat kann
aus dem Frittierkorb Dampf entweichen.

11. Nehmen Sie fetthaltige Speisen, wie z. B. Rindfleisch, Huhn, andere Fleischsorten, deren lberschiissiges
Fett sich wahrend des Garvorgangs auf dem Boden des Frittierkorbs sammelt, bitte einzeln mit einer
Zange heraus.

Um Speisen zu entnehmen, bei denen sich kein Gberschissiges Fett wahrend des Garvorgangs am Boden
des Frittierkorbs sammelt (z. B. Pommes frites, Gemuse), ziehen Sie den Frittierkorb aus dem Gerat und
geben Sie die Speisen direkt auf die Teller.

12. Nach beendetem Garen ist das Gerat sofort fir die Zubereitung einer weiteren Zutatenportion bereit.

FRITTIERTIPPS

1. Die optimale Menge fiir knusprige Pommes frites ist 250 Gramm.

2. Verlangern Sie die Zubereitungszeit, wenn das Gerat kalt ist, oder Sie kénnen das Gerdt auch ohne
Zutaten vorheizen. Stellen Sie den Timer-Knopf in diesem Fall auf mehr als 3 Minuten und warten Sie, bis
die Heizleuchte erlischt.

3. Manche Speisen miissen nach der Halfte der Garzeit geschittelt werden. Um die Speisen zu schiitteln oder
umzudrehen, ziehen Sie den Frittierkorb am Griff aus dem Gerat und schiitteln Sie ihn oder drehen Sie die
Speisen mit einer Gabel (oder Zange) um. Schieben Sie dann den Frittierkorb zurlick ins Gerat.

4. Sie konnen die Fritteuse auch fir das Wiedererwdrmen von Zutaten verwenden. Stellen Sie die
Temperatur zum Aufwarmen von Speisen fiir 10 Minuten auf 150 °C ein.

5. Panierte Speisen werden knuspriger, wenn sie mit etwas Pflanzendl eingespriiht werden.

6. Stellen Sie eine Backform oder eine Auflaufform in das Gerat, wenn Sie einen Kuchen, eine Quiche oder
andere mirbe Speisen backen méchten.

7. Bereiten Sie keine extrem fettigen Speisen, wie zum Beispiel Wiirstchen, in dem Gerat zu.

VORSICHT:

1. Tauchen Sie das Gehause nicht ins Wasser und spiilen Sie es nicht unter dem Wasserhahn ab.

2. Vermeiden Sie das Eindringen von Flissigkeiten in das Gerat, um einen Stromschlag oder Kurzschluss zu
verhindern.

3. Geben Sie die Zutaten ausschlieRlich in den Einsatz und vermeiden Sie so, dass die Zutaten in Kontakt mit
den Heizelementen kommen.

4. Der Luftein- und -auslass darf wahrend der Betriebszeit des Gerats nicht abgedeckt werden. Lassen Sie
mindestens 10 cm Platz rund um und Uber dem Gerit.

5. Wenn der Frittierkorb mit Ol gefiillt wird, besteht Brandgefahr!

6. Beruhren Sie nicht die Innenseite des Gerates, wenn es lauft.

7. Vorsicht mit heifem Dampf und heiBer Luft, wenn der Einsatz aus dem Gerat genommen wird.

8. Wahrend des Betriebs stromtt heiBer Dampf aus dem Luftauslass. Halten Sie mit Handen und Gesicht
einen sicheren Abstand zum Luftauslass und Dampf.

9. Schalten Sie das Gerat sofort aus und ziehen Sie den Geratestecker aus der Steckdose, wenn Sie dunklen

Rauch aus dem Gerat quellen sehen. Das bedeutet, dass die Speisen verbrannt sind oder das
Fehlfunktionen auftreten.



FRITTIER-TABELLE

In dieser Tabelle sind die Lebensmittelmengen, die erforderlichen Temperaturen und Frittierzeiten angegeben.
Falls die Anweisungen auf der jeweiligen Produktverpackung von den Tabellenwerten abweichen sollten, sind
die Anweisungen auf der Verpackung zu befolgen.

Lebensmittel Min. — Max. Zeit Temperatur | Schiitteln Anmerkungen
Menge(gr.) (Min.) (°C)

E;Jrr;r;?es frites'clefgekuhlte 500-400 12-16 200 schitteln
E:)crl:];es fritestlefgekuhlte 500-400 12-20 200 schitteln
Selbstgemachte Pommes schitteln | % EL Ol hinzufiigen
frites 200-350 18-25 180
(8*8 mm)
Selbstgemachte 500-400 1822 180 schitteln | % EL Ol hinzufiigen
Kartoffelchips
Kartoffelpuffer 200 15-18 180
Butterkartoffeln 300 18-22 180
Beefsteak 100-300 8-20 180 schitteln
Schweinekotelett 100-300 10-20 180 schitteln
Hamburger 100-300 7-14 180 schitteln | % EL Ol hinzufiigen
Wirstchen im Schlafrock | 100-300 13-15 200 schitteln | % EL Ol hinzufiigen
Hahnchenschenkel 100-300 18-25 180 schitteln | % EL Ol hinzufiigen
Hahnchenbrust 100-300 10-15 180
Frihlingsrolle 100-300 8-10 200 schitteln | % EL Ol hinzufiigen
Tiefgekihlte frittierte 100-300 6-10 200 schitteln | % EL Ol hinzufiigen
Hahnchenstiicke
Tiefgekiihlte  gebratene 100-300 8-14 180 % EL Ol hinzufiigen
Fischfilets
Tiefgekihlte Kasesnacks 100-300 8-10 200 % EL Ol hinzufiigen
Mariniertes Gemuse 100-300 10 180
Kuchen 100-300 8-12 200 schitteln | % EL Ol hinzufiigen

REINIGUNG UND INSTANDHALTUNG

1. Lassen Sie das Gerat fiir ca. 30 Minuten abkiihlen, bevor Sie es anfassen oder sdaubern. Reinigen Sie das
Gerat regelmaRig von innen und auRen.

2. Saubern Sie die AuRen- und Innenseite des Gerdts mit einem feuchten Tuch und reiben Sie es mit einem
weichen, sauberen Tuch trocken.

3. Keinesfalls scheuernde Reiniger oder Schwamme verwenden.

4. Nehmen Sie den Frittierkorb heraus, damit sich das Gerat schneller abkiihlen kann. Waschen Sie den
Frittierkorb und Bratrost in heiRem Wasser mit Geschirrspilmittel und einem nicht scheuernden
Schwamm ab. Vor dem Gebrauch griindlich abtrocknen.

5. Entfernen Sie etwaige Speisereste vom Heizelement im Gehduse (wird nach der Entnahme des
Frittierkorbs sichtbar) mit einer Reinigungsbiirste.

Hinweis: Frittierkorb und Bratrost sind spilmaschinenfest.

FEHLERBEHEBUNG
Problem Mogliche Ursache Lésung
Das Gerat funktioniert Das Gerat ist nicht am Strom Den Netzstecker an eine geerdete
nicht. angeschlossen. Wand-Steckdose anschliel3en.

Die  Zeitschaltuhr  wurde nicht | Stellen Sie den Zeitschaltuhr-Regler auf
eingestellt. die erforderliche Zubereitungszeit ein,
um das Gerat einzuschalten.




Die Zutaten sind nicht
durchgegart.

Die Menge der Lebensmittel ist fir
den Einsatz zu grol.

Fligen Sie kleinere Mengen an Zutaten
in den Einsatz. Kleinere Mengen werden
gleichmaRiger frittiert.

Die Temperatur ist zu gering.

Drehen Sie den Temperaturregler auf
die erforderliche Temperatur.

Die Garzeit ist zu kurz.

Stellen Sie den Timer-Knopf auf die zum
Garen erforderliche Zeit.

Die Zutaten sind
ungleichmagig frittiert.

Bestimmte Arten von Lebensmittel
mussen eventuell nach der Hélfte der
Zeit geschittelt werden.

Lebensmittel nach der Halft der Zeit
schitteln.

Aus dem Gerit steigt
weiller Rauch.

Sie bereiten fettige Zutaten zu.

Wenn Sie Zutaten mit hohem Fettgehalt
braten, tropft Ol in den Einsatz. Das Ol
erzeugt weiBen Rauch und der Korb
kann sich erhitzen. Dadurch wird das
Garergebnis nicht beeintrachtigt und
das Gerat nicht beschadigt.

Der Frittierkorb enthélt noch Fettreste
vom vorherigen Gebrauch.

Frittierkorb griindlich nach jedem
Gebrauch reinigen.

Die gebratenen Snacks
sind nicht knusprig.

Sie haben eine Art Snacks benutzt, die
in einer traditionellen Fritteuse
frittiert werden sollten.

Verwenden Sie Ofen-Snacks oder
streichen Sie ein bisschen Ol auf die
Snacks fir ein knusprigeres Resultat.

Frische Pommes Fritten
sind ungleichmaRig
frittiert.

Sie haben nicht die richtige
Kartoffelsorte verwendet.

Frische Kartoffeln verwenden.

Sie haben die Kartoffelstabchen vor
dem  Frittieren nicht grindlich
abgespiilt.

Spilen Sie die Kartoffelstdbchen richtig
ab, um Starke von der AuBenseite der
Stébchen zu entfernen.

Frische Pommes sind
nicht knusprig.

Die Knusprigkeit der Pommes hangt
vom Gehalt an Ol und Wasser in den
Pommes ab.

Achten Sie darauf, dass die
Kartoffelstdbchen richtig abgetrocknet
wurden, bevor Sie Ol hinzufiigen.

Schneiden Sie die Kartoffelstiickchen
kleiner flr ein knusprigeres Resultat.

Fligen Sie fur ein knusprigeres Resultat
etwas mehr Ol hinzu.

TECHNISCHE DATEN

Betriebsspannung: 220-240V ~ 50-60Hz

Leistung: 1000W

GARANTIE UND KUNDENSERVICE

Vor der Lieferung werden unsere Gerdte einer strengen Qualitatskontrolle unterzogen. Wenn, trotz aller
Sorgfalt, wahrend der Produktion oder dem Transport Beschadigungen aufgetreten sind, senden Sie das Gerat
zuriick an den Handler. Zusatzlich zu den gesetzlichen Rechten hat der Kaufer die Option, gemal den folgenden
Bedingungen Garantie zu fordern:

Wir bieten eine 2-Jahres-Garantie fiir das erworbene Gerét, beginnend am Tag des Verkaufs. Wenn Sie ein
defektes Produkt haben, nehmen Sie bitte direkt Kontakt mit dem Verkaufer auf.

Defekte, die aufgrund von unangemessenem Umgang mit dem Gerat entstehen und Storungen aufgrund von
Eingriffen und Reparaturen Dritter oder das Montieren von nicht-Originalteilen werden nicht von dieser
Garantie abgedeckt. Die Quittung immer aufbewahren, ohne Quittung wird jegliche Garantie ausgeschlossen.
Bei Schaden durch Nichteinhalten der Bedienungsanleitung erlischt die Garantie, Wir sind fir daraus
resultierende Folgeschdaden nicht haftbar. Fir Materialschdden oder Verletzungen aufgrund falscher
Anwendung oder Nichtbefolgen der Sicherheitshinweise sind wir nicht haftbar. Schaden an den Zubehorteilen
bedeutet nicht, dass das gesamte Gerat kostenlos ausgetauscht wird. In diesem Fall kontaktieren Sie unseren
Glas oder Kunststoffteile sind immer kostenpflichtig. Schaden an

Kundendienst. Zerbrochenes
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Verbrauchsmaterialien oder VerschleiSteilen, sowie Reinigung, Wartung oder Austausch der besagten Teile
werden durch die Garantie nicht abgedeckt und sind deshalb kostenpflichtig.

UMWELTGERECHTE ENTSORGUNG
Wiederverwertung — Europaischen Richtlinie 2012/19/EG
Dieses Symbol zeigt an, dass das Produkt nicht zusammen mit Haushaltsabfallen entsorgt werden
darf. Um Umwelt- und Gesundheitsschaden durch unkontrollierte Abfallentsorgung zu verhindern,
bitte verantwortungsbewusst entsorgen, um die nachhaltige Wiederverwertung von Ressourcen zu
fordern. Nutzen Sie zur Rickgabe lhres Altgerats bitte die Rickgabe- und Sammelsysteme oder
wenden Sie sich an den Handler bei dem Sie dieses Gerdt erworben haben. Dieser kann das Gerat
umweltschonend entsorgen.

MX Logistika SL, spol. s.r.0.,
82104 Bratislava 2 —
Ruzinov, Slovakia
www.moebelix.com
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Hasznalati utmutaté — Magyar

BIZTONSAGI TUDNIVALOK

Hasznalat el6tt mindenképp olvassa el a kovetkezé
utasitasokat a sérilések és karok elkertlése, illetve a lehet6
legjobb hasznalati eredmény elérése érdekében. Kérjik, a
hasznalati  Utmutatdot  biztonsagos  helyen  tarolja.

Amennyiben a készuléket tovabbadja valakinek, a hasznalati

Utmutatot is adja at.

Amennyiben a termék azért hibasodott meg, mert hasznalat
kozben figyelmen kivil hagyta az utmutatdban leirtakat, a
garancia érvényét veszti. A gyarto/forgalmazé nem vdllal
garanciat olyan meghibasodasok esetén, melyek a hasznalati
Utmutatoban foglaltak figyelmen kival hagyasabol vagy
figyelmetlen hasznalatbdl erednek.

1. A késziiléket 8 év feletti gyermekek és korlatozott fizikai,
érzékelési vagy mentalis képességli, illetve hidanyos
tapasztalaty és tudasu szemeélyek csak akkor
hasznalhatjak, ha megfelel6 személy feligyeli 6ket, vagy
ha tajékoztattak 6ket a készulék biztonsagos hasznalataral
és megértették a hasznalat veszélyeit.

Gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel.

3. A készulék tisztitasat és a felhasznalo altal végrehajtando
karbantartasi munkakat gyermekek nem végezhetik,
kivéve, ha 8 éven fellliek, és ha kdzben felligyelnek rajuk.

4. 8 éven aluli gyermekektdl! tartsa tavol a késziiléket és a
haldzati kabelt.

5. Ha a halézati kabel megsérilt, azt kizardlag a gyarto,
annak ugyfélszolgalata, vagy egy hasonldéan képzett
személy cserélheti ki az esetleges sérulések elkerilése
érdekében.

6. Az élelmiszerrel vagy olajjal érintkez6 fellletek
tisztitasaval kapcsolatos informaciokat a hasznalati
Utmutaté "TISZTITAS ES KARBANTARTAS" szakaszéban
talalja meg.

N
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8.

9.

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.
18.
19.
20.
21.

22.
23.

A késziléket nem szabad kulsé id6zit6vel vagy kilon
tavvezérl6 rendszerrel mdkodtetni.

Hasznalat el6tt ellenérizze, hogy a halozati fesziltség és a
frekvencia megegyezik-e a készulék tipustablajan jelzettel.
Amennyiben hosszabbité kabel hasznalata szukséges,
annak meg kell felelnie a készulék feszliltségének, mert a
hosszabbitd kabel és/vagy a csatlakozd tulmelegedhet. A
hosszabbito kabel sérulést okozhat, ha valaki megbotlik
benne. Legyen ovatos, hogy elkerilje a veszélyes
helyzeteket.

Tisztitas el6tt, illetve ha hosszabb ideig nem hasznalja a
készlléket, huzza ki a csatlakozot a konnektorbdl.
Ugyeljen arra, hogy a haldzati kdbel ne légjon le éles
peremekrdl, és tartsa tavol forro fellletektdl és nyilt
langoktol.

Ne meritse a készuléket vagy a haldzati csatlakozot vizbe
vagy mas folyadékba. Fennadll az életveszélyes aramités
veszélye!

A késziléket a csatlakozonal fogva huzza ki a
konnektorbdl. Ne a kabelt huzza.

Ha a készllék vizbe esett, ne érintse meg. Huzza ki a
csatlakozot a konnektorbdl, kapcsolja ki a készuléket, és
kiildje el javittatni az erre a célra kijelolt Ggyfélszolgalatra.
Soha ne huzza ki vagy dugja be a csatlakozot a
konnektorba nedves kézzel.

Semmilyen korulmények kozott ne kisérelje meg felnyitni
a készilékhazat és megjavitani a készliléket. Ezek a
tevékenységek aramitéshez vezethetnek.

Hasznalat kozben soha ne hagyja Orizetlenil a késziléket.
Ez a készilék nem alkalmas ipari hasznalatra.

Csak rendeltetésszerlien hasznalja a készuléket.

Ne tekerje a kabelt a készulék koré, és ne torje meg.

A készlléket stabil, egyenletes fellletre allitsa, ahonnan
nem eshet le.

Ovja a késziiléket a szennyez8désektsl és a nedvességtdl.

A készuléket enyhén nedves kenddvel tisztitsa.
-12 -



24.

25.

26.

27.

28.

29.

30.

31.

Ne hagyja a készuléket mikodés kdzben felugyelet nélkil!
Mindig legyen kikapcsolva vagy kihtuzva, amikor fellgyelet
nélkdl marad (a csatlakozonal fogva huzza ki, ne a kabelt
huzza).

A készuléket ne allitsa falhoz vagy mas készulékhez.
Hagyjon mogotte, mellette és felette kb. 10 cm szabad
teriletet.

A forrolevegbs sutés soran a készulék a légkieresztd
nyilasokon keresztul forré g6zt bocsat ki. Kezeit és arcat
tartsa biztonsagos tavolsagban a légkiereszté nyilasoktdl.
Akkor is vigyazzon a forrd gbzzel és a forro levegdvel,
amikor a kosarat tavolitja el a készlilékbdl.

Azonnal huzza ki a készilék haldzati csatlakozojat a
konnektorbdl, ha a készlilék sotét flustot bocsat ki. Varja
meg, amig a flist mar nem lathatd, mielbtt kiveszi a
kosarat a készulékbdl.

Minden hasznalat el6tt gy6z6djon meg rodla, hogy a
flt6szal és kornyezete tiszta és nem talalhatd rajta
ételmaradék. Csak igy garantalhatdo a készulék
kifogastalan mikodése.

A készilék hatuljan talalhatd szell6z6nyilasbol forrd
levegS tadvozik. Ugyeljen arra, hogy kell6 tavolsagot
tartson a hére érzékeny anyagoktdl, mint példaul az
uvegtdl.

Amikor tapadasmentes bevonattal rendelkez6 termékeket
hasznal, gy6z6djon meg arrdl, hogy nincsenek madarak a
szobaban, és hogy a szobat teljesen be lehet zarni és
rendesen lehet szell6ztetni.

& Vigyazat — forro fellilet

FIGYELEM! Ne érintkezzen mi(ikodés alatt a szerkezet
felliletével. Mikodés kozben a készulék hozzaférhetd
fellleteinek h6mérséklete nagyon magas lehet.
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Levegd bemeneti nyilas
Hé6fokszabalyzé
H6émérséklet kijelz6
Id6zit6 gomb

Sutéracs

Szilikon perem
Sut6kosar fogantyu
Sutékosar

Levegd kimeneti nyilas

L ooNOULEWNE

HASZNALAT ELOTT

Hasznalat el6tt olvassa el az 6sszes utasitdst, és Grizze meg kés6bbi hasznalatra. Kizardlag foldelt aljzathoz
csatlakoztassa a készlléket. Elsé hasznalat el6tt tavolitsa el a csomagoldanyagot. Tisztitsa meg a stit6kosarat
és a -racsot (lasd "TISZTITAS ES KARBANTARTAS"). Kiviil-beliil puha kendével tisztitsa a késziiléket. Ugyeljen
arra, hogy az elektromos alkatrészek szarazak maradjanak. A késziilék teljesen felmelegiti az ételt, és a

legtobb Gsszetev6ho6z nincs sziikség olaj hozzaadasara.

Az els6 haszndlat el6tt kordlbellil 10 percig mikodtesse a késziléket, hogy eltavolitsa a gyartasi
maradvanyokat. Ugyeljen a megfelel szell6zésre. Elsé bekapcsolaskor a késziilék fiistot és jellegzetes szagot
araszthat. Ez normalis, és viszonylag rovid idén belll megsz(nik.

Figyelem: Mindig Ugy hasznadlja a siitGracsot, hogy a szilikon peremek régziljenek. Ezek stabilizaljdk a racsot a
sutékosarban siités kozben.

HASZNALAT

1. Helyezze a késziiléket egy szaraz, stabil fellletre.

2. Akésziilék hasznalat kozben felforrésodik, ezért ne helyezze mas targyak kdzvetlen kozelébe.

3. Afogantyunal fogva hizza ki a sit6kosarat a készilékbdl. Helyezze a stut6éracsot a sttékosarba.

4. Tegye a hozzavaldkat a sutSkosarba. (Ne toltse a stt6kosar belsd felliletén taldlhatdo MAX. jelolésen tul.)
Helyezze a sut6kosarat a késziilékbe. Bizonyosodjon meg réla, hogy a helyes allasban van, és jol zarddik.
Figyelem: Ne érintse meg a siitGkosarat mikodés kozben, vagy roviddel a mikddés utan, mert nagyon
forrd. Csak a fogantyunal fogja meg a siit6kosarat.

5. Csatlakoztassa a haldzati csatlakozdt egy megfeleld aljzathoz.

6. Allitsa a hé6fokszabalyzot az ételek elkészitéséhez megfelel6 hémérsékletre. Vegye figyelembe a
hémérséklettablazatot.

7. Allitsa be az id6zit6 gombbal a megfeleld siitési id6t. A késziilék bekapcsol.

8. A forrélevegds f6zési folyamat alatt a melegité jelz6 be- és kikapcsol. A flit6elem ki- és bekapcsoldsa jelzi,
hogy a beallitott hémérsékletet szinten tartja.
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10.

11.

12.

Az id6zit6 hangjelzést ad ki, ha az étel elkésziilt. Kézi vezérléssel is ki lehet kapcsolni a késziléket, ha az
id6zit6 gombot “0”-ra allitja.

Huzza ki a stut6kosarat a késziilékbdl a sutékosar fogantyujaval. Ellendrizze le, hogy az étel készen van-e.
Ha nem, egyszer(ien tolja vissza a slitGkosarat a késziilékbe, és néhany percig hosszabbitsa meg a sitési
id6t az id6zitGvel.

Megjegyzés: A sltbkosar és az ételek a slités utan forrdak. A késziilékben lévé ételek fajtajatol figgben
g6z dramolhat ki a stit6kosarbol.

Zsiros ételeket, példdul marhahust, csirkét, egyéb olyan husokat, amelyeknek siités kdzben felesleges
zsirjuk gyllik 6ssze a sit6kosar aljan, egyenként vegye ki egy fogdcsipesz segitségével.

Olyan ételek esetén, melyeknél nem gylilik 6ssze a siitési folyamat kdzben felesleges zsir a stiit6kosar aljan
(pl. hasabburgonya, zo6ldségek), huzza ki a sit6kosarat a késziilékbdl, és helyezze az ételt kdzvetlendl a
tanyérra.

Az els6 adag elkésziilése utan a késziilék maris hasznalhatd egy Ujabb adag elkészitéséhez.

SUTESI TIPPEK

1. Aropogés hasabburgonya optimalis mennyisége 250 gramm.

2. Ha a készilék hideg, hosszabbitsa meg az elkészitési id6t, vagy melegitse elS az Ures késziiléket. Allitsa az
id6zit6 gombot tobb, mint 3 percre, majd varjon, amig a hékijelzd kialszik.

3. Egyes ételeket a f6zési id6 felénél fel kell razni. Az étel megrazasahoz vagy megforditasahoz a fogantyunal
fogva hlzza ki a sttGkosarat a késziilékbél, és razza meg, vagy forditsa meg az ételt egy villaval (vagy
fogdcsipesszel). Ezutan tolja vissza a stitG6kosarat a késziilékbe.

4. A frit6zt a hozzavaldk Ujramelegitésére is hasznalhatja. Az ételek Ujramelegitéséhez dllitsa a hémérsékletet
10 percre 150°C-ra.

5. A panirozott ételek ropogdsabbak lesznek, ha némi novényi olajjal megpermetezziik 6ket.

6. Ha sliteményt, quiche-t vagy mds omlds ételt szeretne sitni, helyezzen a késziilékbe egy siit6- vagy
felfajtformat.

7. Rendkivil zsiros ételeket, példaul kolbaszt ne slisson a késziilékben.

VIGYAZAT:

1. Ne meritse vizbe a késziilékhazat, és ne 6blitse le folyd vizzel.

2. Kerdilje a folyadékok készililékbe szivargdsat, hogy megakadalyozza az aramitést vagy a rovidzarlatot.

3. A hozzavaldkat csak a stit6kosarba tegye, igy elkeriilve, hogy a hozzavaldk a flitéelemekkel érintkezzenek.

4. Alégbe- és kimenetet a késziilék mikodése kozben nem szabad letakarni. Hagyjon legaldbb 10 cm helyet a
késziilék koril és folott.

5. Ha a késziiléket olajjal tolti meg, fennall a tlizveszély!

6. Mdikodés kozben ne érintse meg a készlilék belsejét.

7. Legyen dvatos a forrd g6zzel és a forro levegGvel, amikor a sit6kosarat kiveszi a késziilékbél.

8. Mkodés kozben forrd g6z dramlik ki a légkimenetbdl. Tartsa a kezét és az arcat biztonsdgos tdvolsagban a
légkimenettdl és a g6ztél.

9. Azonnal kapcsolja ki a késziiléket, és hlzza ki a konnektorbdl, ha sotét fiist szivarog a készilékbdl. Ez azt

jelenti, hogy az étel megégett vagy meghibasodott a készilék.

SUTESI TABLAZAT
Az alabbi tablazat az ételek mennyiségét, a sziikséges hémérsékletet és a siitési id6t tartalmazza. Ha az adott

termék csomagoldsdn szerepld utasitdsok eltérnek a tdblazatban szerepld értékektdl, akkor a csomagolason

talalhato utasitasokat kell kdvetni.

Elelmiszer Min. - max. Id6 Hoémérséklet | Felrazando Megjegyzések
mennyiség (g) | (perc) (°C)

Vékony fagyasztott
hasabburgonya

200-400 12-16 200 felrazando
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Vastag  fagyasztott |, o, 1220 | 200 felrdzandé
hasabburgonya
Sajatkészités(i adjon hozzd 1/2 EK
hasabburgonya 200-350 18-25 180 felrdzandd | olajat
(8 * 8 mm)
Hazi burgonyachips 200-400 18-22 180 felrazandd 2?;;: hozza 1/2 EK
Técsni 200 15-18 180
Vajas burgonya 300 18-22 180
Marhaslilt 100-300 8-20 180 felrazandd
Sertéskaraj 100-300 10-20 180 felrdzandd
Hamburger 100-300 714 | 180 felrézandg | 241N hozzd 1/2 EK
olajat
jonh 11/2 EK
Virsli bundban 100-300 13-15 | 200 felrazandé 2?;;: 0zzd 1/
Csirkecomb 100-300 1825 | 180 felrazandé 2?;;: hozzd 1/2 EK
Csirkemell 100-300 10-15 180
Tavaszi tekercs 100-300 810 | 200 felrazando 2?;;: hozzd 1/2 EK
Fa‘gyasztott, rantott 100-300 6-10 200 felrézandd adjfyn hozza 1/2 EK
csirkefalatkdk olajat
jon h 31/2 EK
Fagyasztott silt halfilé | 100-300 814 | 180 adjon hozza 1/
olajat
jon h 31/2 EK
Fagyasztott sajtfalatkék | 100-300 810 | 200 2?;;: 0zzd 1/
Pacolt z6ldségek 100-300 10 180
j h 3 1/2 EK
Siitemény 100-300 812 | 200 felrazands | 2dion hozza 1/
olajat
TISZTITAS ES KARBANTARTAS
1. Hagyja a késziiléket kb. 30 percig h(ilni, miel6tt hozzanyul vagy tisztitja. Rendszeresen tisztitsa a készliléket
kival, beldl.
2. Tisztitsa meg a késziilék kiils6 és bels6 oldalat egy nedves kenddvel, majd térélje szarazra egy puha, tiszta
kendével.
3. Ne hasznaljon suroldszert vagy szivacsot.
4. Tavolitsa el a stit6kosarat, hogy a késziilék gyorsabban leh(iljon. Mossa el a sit6kosarat és -racsot forrd
vizben, egy nem suroldszivaccsal és mosogatdszerrel. Hasznalat el6tt alaposan szaritsa meg.
5. Tavolitsa el az esetleges ételmaradékot a késziilékben taldlhatd flitGelemrél (a stt6kosar kivétele utan
valik 1athatoéva) egy tisztitokefével.
Figyelem: A siit6kosar és -racs mosogatdgépben moshaté.

HIBAELHARITAS

Probléma Lehetséges ok Megoldas
A késziilék nem A késziilék nincs csatlakoztatva az Csatlakoztassa a haldzati csatlakozot egy
miikodik. aramhoz. foldelt fali aljzathoz.

Az id6zitd nincs beallitva. Az id6zit6 gombbal allitsa be a kivant
f6zési idét, hogy a készllék
bekapcsoljon.

Az 6sszetevok nem Az élelmiszer mennyisége tul nagy a Helyezzen kisebb mennyiség(i ételt a
féttek meg. kosarhoz képest. kosarba. A kisebb mennyiségek
egyenletesebben siilnek.

A hémérséklet tul alacsony. Forditsa a hd&fokszabalyzot a sziikséges
hémérsékletre.
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A siitési id6 tul rovid. Allitsa be az id6zit6 gombbal a sziikséges
sutési id6t.

Az 6sszetevok Bizonyos tipusu élelmiszereket a Az élelmiszert a stitési id6 felénél meg
egyenetleniil siilnek. sttési id6 felénél meg kell razni. kell razni.

A késziilék fehér filistot | Zsiros ételt készit. Magas zsirtartalmu 6sszetevék slitésekor
bocsat ki. olaj csepeg a kosarba. Az olaj fehér

flstot bocsat ki, a kosar pedig
felforrésodik. Ez nem befolyasolja az étel
izét, és nem karositja a késziléket.

A siit6kosar a korabbi hasznélatbol Minden hasznalat utan tisztitsa meg a
szarmazod zsirmaradvanyokat stt6kosarat.
tartalmaz.
A megsiilt harapnivaldk | Olyan harapnivalét haszndlt, amelyet | Hasznaljon siit6ben elkészitendd
nem ropogosak. hagyomanyos frit6zben kell harapnivaldkat, vagy kenje meg
elkésziteni. vékonyan olajjal a harapnivaldkat a
ropogoésabb eredmény eléréséhez.
A friss hasabburgonya Nem megfelelS burgonyat hasznalt. Friss burgonyat haszndljon.
nem egyenletesensiilt | Nem  blitette le  rendesen a | Oblitse le rendesen a
meg. burgonyahasdbokat stités el6tt. burgonyahasdbokat, hogy eltdvolitsa a
keményit6t a hasabok kiilsejérdl.
A friss hasabburgonya A hasabburgonyak ropogdssaga a Ugyeljen ra, hogy a hasabburgonyék
nem ropogos. hasabburgonya viz- és olajtartamatél | rendesen meg legyenek szaritva, miel6tt
flgg. olajat ad hozzajuk.

Vagja kisebbre a burgonyadarabokat a
ropogoésabb eredmény eléréséhez.

A ropogés eredmény elérése érdekében
adjon hozza egy kicsivel tobb olajat.

MUSZAKI ADATOK
Haldzati fesziltség: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Teljesitmény: 1000 W

GARANCIA ES UGYFELSZOLGALAT

A szallitast megelSz6en készilékeink szigord mindségi ellenbrzésen esnek at. Minden igyekezetiink ellenére
el6fordulhatnak gyartas vagy szallitas kdzben keletkezett sériilések. Ha ilyet tapasztal, kiildje vissza a készlléket
a kereskedének. A torvényes jogain kiviil a vasarldnak joga van a kdvetkez6 feltételekkel garanciat kdvetelni:

A megvasarolt késziilékre 2 év garanciat vallalunk az eladds napjatdl kezd6dden. Ha terméke sériilt, vegye fel a
kapcsolatot az értékesitGvel.

Olyan meghibdsoddasokra, amelyek a késziilék szakszertlitlen hasznalatabdl erednek, kilsé beavatkozas altal
okozott zavarokra, és harmadik fél altali javitdsok, vagy nem eredeti alkatrészek beszerelése miatt keletkezett
zavarokra nem vonatkozik a garancia. Mindig 6rizze meg a szamldjat, mert szamla nélkil a garancia nem
lehetséges. A hasznalati utasitasok betartasanak elmulasztasa miatt keletkezett karok a garancia elvesztésével
jarnak. Nem vallalunk felel&sséget az ezekbdl eredd tovabbi karokért. A helytelen haszndlat, vagy a biztonsagi
el6irasok figyelmen kivil hagydsa dltal okozott anyagi karokért vagy személyi sériilésekért nem vallalunk
felelGsséget. A tartozékokon keletkezett sériilések nem jelentik a teljes késziilék téritésmentes cseréjét. Ebben
az esetben kérjuk, Iépjen kapcsolatba Ugyfélszolgalatunkkal. Torott Gveg vagy mianyag alkatrészek cseréje
mindig dijkoteles. Fogyd- vagy kopdalkatrészeken keletkezett sériilésekre, valamint ezen részek tisztitasara,
karbantartdsdra vagy cseréjére nem terjed ki a garancia, ezek dijkotelesek.
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TERMESZETBARAT ARTALMATLANITAS

Ujrahasznositas - 2012/19/EK eurdpai iranyelv

Ez a szimbdlum azt jelenti, hogy a termék nem kezelhet6 haztartasi hulladékként. Az ellenérizetlen

hulladékkezelésb6l adédé kornyezeti és egészségiigyi karok elkeriilése érdekében kérjik, kezelje

— felelGsségteljesen a hulladékot, ezzel is tAmogatva az Ujrahasznositast és az er6forrasok megdvasat.
Hasznalt készilékét elektromos hulladékot gytijt6 telepre szdllitsa el, vagy forduljon a keresked6hoz,

akitél a késziiléket vasarolta. O kdrnyezetbardt médon artalmatlanitja a hasznélt késziilékeket.

MX Logistika SL, spol. s.r.0.,
82104 Pozsony 2 —
Ruzinov, Szlovakia
www.moebelix.com

-18 -


http://www.moebelix.com/

PbKoBOACTBO 3a ynotpeba — bbarapcku

YKA3AHUA 3A BESOMNACHOCT

Mpean ynotpeba He 3abpaBAnTe faa  npoyeTteTe
NHCTPYKUMUTE NO-A0/Y, 33 A3 u3berHete HapaHABAHMA UK
noBpean M Aa MU3BAEYETE MAKCMMANHO A06bp pe3ynTaT oT
N3MNo/s3BaHETO Ha ypeaa. CbxpaHABaNUTe TOBA PbKOBOACTBO
3a ynotpeba Ha curypHo mAcTo. AKO npepasate ypeda Ha
APYr YOBEK, HEMNPEMEeHHO AalTe M ToBa PbHKOBOACTBO 3a
ynotpeba.

B cnyya Ha nosBpepa, NpuMYMHEHa OT Hecna3BaHe Ha
MHCTPYKLUMUTE B HACTOALWLOTO PbKOBOACTBO 3a ynoTpeba,
rapaHumATa e 6bae HEeBanMAHa.
Mpon3BoaUTENAT/BHOCUTENAT HE HOCKM OTTOBOPHOCT 33 LLETH,
KOUTO ca pe3ynTaT OT Hecna3BaHeTO Ha PbKOBOACTBOTO 33
ynotpeba, HebpekHocT wuam ynotpeba, KOATO He
CbOTBETCTBA HAa U3NCKBAHMATA HA HACTOALLOTO PbKOBOACTBO
3a ynoTtpeba.

1. To3u ypen moxKe Aa ce U3nNoa3Ba OT Aeua Hag 8-roanlHa
Bb3PacT U XOpa C OrpaHn4YeHn PU3NYECKU, CEH30PHU UK
YMCTBEHU CNOCOBHOCTM MM NMNCa HA ONUT U 3HAHMUSA, aKo
ca noa HabnogeHne mnanm ca 6UAM NHCTPYKTUPAHM 33
6be3onacHOTO WM3NoN3BaHE Ha ypeaa W pa3bupar
CBbP3aHUTE C HEIFO OMNACHOCTMW.

[eua He TpabBa ga cu UrpanAT c ypeaa.

MouncTBaHeETO M NoAAPbKKATa OT CTPAaHa Ha noTpebutensa
He TpAGBa Aa ce M3BbPLIBAT OT AeLa, OCBEH aKO He ca Ha
Bb3pacT Haj 8 rogMHUN 1 He ca noA HabaaeHue.

4. CbxpaHABaMWTe ypeaa M Herosma 3axpaHBall, Kaben n3BbH
obcera Ha aeua Ha Bb3pacT noAa, 8 roanHM.

5. AKO 3axpaHBawwmAT Kaben e nospedeH, Ton TpsabBa Aa
6bae 3ameHeH OT Npom3BOAUTENA, HETOBUA CEPBU3 UK
OT nnue ¢ nogobHa KBanudukauma, 3a ga ce mlberHar
OMacHOCTW.

6. 3a MHPOPMaLMA OTHOCHO NOYNCTBAHETO Ha
NOBBPXHOCTUTE, KOUTO BAM3AT B KOHTAKT C XPaHUTENHMU

w N
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

NPOAYKTU  WAM  O/INO, MOAA  MpoyeTeTe pasgen
,[MIOYNCTBAHE M NOAAPBHKA“ B pbKOBOACTBOTO 33
ynotpeba.

To3n ypen He e npeaHa3HayeH Aa Ce WM3N0/3Ba 4pes
BbHLIEH TaWmep WAM  OTAENHO  AUCTAaHLMOHHO
ynpaB/ieHue.

Mpean fa cBbpXKeTe Lierncena KbM KOHTAKTa, NpoBepeTte
[ANN AaHHUTE 33 HanpeXKeHUeTo U YyecToTaTa CbBNaAaT C
Te3n Ha pabpuyHaTa Tabenka.

AKO ce 13nos3Ba yabaxuten, Ton tpabsa ga e noaxoaAail,
32 KOHCYMauMATa Ha €eHeprus Ha ypeaa, B NPOTUBEH
CyYamr yabAKUTENAT U/MAK WencensbT moraT Aa nperpesr.
CbulecTByBa OMNAaCHOCT OT HapaHABaHe nNopagu npenbBaHe
B yAb/KUTEeNsa. bbaete BHMUMaTeNHW, 3a Aa usberHere
OMacHU CUTyauun.

N3BarkaanTe wencena OoT KOHTAKTa, KOrato ypeabT He ce
n3no/s3Ba 1 Npeaun Aa 6bAae NOYNCTEH.

YBepeTe ce, ye 3axpaHBaLUMAT Kaben He BUCKM HaAd OCTPU
pbboBe M ro ApvLXKTE Aaned OT ropewu npeameTv wu
OTKPUT NNaMbLM.

He noTtanante ypega v wencena BbB BOAA WU APYrU
TeyHocTn. CbllectByBa OMACHOCT 33 XWBOTaA MNopaau
TOKOB yaap!

3a ga wu3BaguTe LWencena OT KOHTaKTa, u3abpnauTte
wencena. He gbpnanTe 3a Kabena.

He pokocBaunTte ypeaa, ako e nagHan BbB BoAa. N3BaaeTte
LLLencena OT KOHTAKTa, U3KAoYeTe ypeda U ro usnpaTteTe B
OTOPU3NPAH CEPBM3 33 PEMOHT.

He abpnante wiencena oT KOHTAKTa M HE ro CBbp3BamTe
KbM KOHTaKTa C MOKpPa pbKa.

B HMKaKbB C/aly4al He ce ONUTBaAWTE Aa OTBapATE Kopnyca
Ha ypeaa Wau Aa nonpasaTe ypeaa camu. ToBa MoXe Aa
NPUYMHM TOKOB yaap.

HuKkora He ocTtaBsanTe ypega 6e3 HabawaeHne no sBpeme
Ha ynoTpeba.

To3u ype, He e NPOEKTUPaH 3a TbProBcKa ynoTpeba.
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19.
20.
21.

22.

23.
24.

25.

26.

27.

28.

29.

30.

N3non3BanTe ypega camo nNo npegHasHa4vyeHme.

He yBMBanTe Kabena oKo0 ypeda u He ro nNpevyynBanTe.
[MocTaBeTe ypeda Bbpxy ctabuiHa, paBHA NOBBbPXHOCT, OT
KOAITO HE MOXe Aa nagHe.

Mons nasete nNpoayKTa OT MNPEKasleHO 3aMbpCABaHE WU
B/1a*KHOCT.

MouncTBanTe cammna NPOAYKT C JIEKO BAAXKHA Kbpna.

He octaBsante ypepsa pga pabotn 6e3 Hap3op. Korato
Hanyckate pPaboTHOTO CUM MACTO BWHArM W3KAKOYBaAMUTE
ypeaa uam nsagbpnseanTe Werncena oT KOHTaKTa (AbpnanTe
AMPEKTHO Lerncena, He kabena).

He nocTtasanTe ypeaa Ao cteHa uaum apyr ypea. Octasante
noHe 10 cm pa3cTosHME OTKbM 3aZHaTa CTPaHa, CTPaHUTE
N Hapg ypeaa.

Mpn NbpKeHe ¢ ropeuy, Bb3ayx OT OTBOPUTE 3a U3/IM3aHE
Ha Bb3AyX M3AM3a ropewa napa. [ApvbxTe pbueTe WU
INUEeTo Ccu Ha be3onacHO pasCcToAHME OT napata WU
OTBOpUTE 33 M3/M3aHEe Ha Bb3AyX. MmauTte npeasua u
ropewata napa W ropewma Bb3AYX, KOrato B3emarte
KOHTEMHEepa OT ypeaa.

BeaHara usabpnanTe wWencena Ha ypeaa oT KOHTaKTa, ako
BMAUTE TbMEH NyLWeK Aa n3nm3a ot ypeaa. M3uakante ga
HEe Cce BMXAA NOoBeye nNywek, npeau pna u3BaauTe
KOHTEMHEepa OT ypeaa.

Mpean BcAKa ynoTpeba Ha ypeda ce yBepaABanUTe, 4e
HarpeBaTe/IHUAT eIeMEHT U NPOCTPAHCTBOTO OKOJI0 HEro
Ca YNCTU M 6e3 XpaHUTENHU OCTaTbLUM, 3a Aa rapaHTMpaTe
be3ynpeyHa PpyHKUUA.

OT BEHTUNAUMOHHMA NPOoLEN OT 3a4HaTa CTPaHa Ha ypeaa
n3nn3a ropew, Bb3AYX. BHMMmaBanTe pa ocTaBATe
AOCTaTb4HO pPaA3CTOSAHME A0 MaTepuann, KouTo ca
YYyBCTBUTENIHN OTKBM TOMJIMHA, KaTO HaNnpPMMep CTbKAO.
AKO non3BaTe NPOAYKTU C He3anenBallo NOKPUTME MONA
yBepeTe ce, Ye B CbllaTa CTasa He Ce HaMMpaT NTULK, U Ye
CTafATa MO)X€ Hanb/IHO Aa ce 3aTeBapa U aobpe pa ce
npoBeTpABa.
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31. & BHMMaHMe — ropewa NOBbPXHOCT

NPEAYMNPEXAEHUE! He pokocBanTe NOBBbPXHOCTTA MO
Bpeme Ha ynotpeba. Mo Bpeme Ha paboTta Ha ypeaa
TemnepaTypaTa Ha AOCTbMNHUTE MOBBPXHOCTU MOXKE Aa
6bae MHOro BUCOKa.
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89980117 BG

ONMUCAHUE

OTBOp 32 HaB/N3aAHE Ha Bb3AYX
Tepmoperynatop

lNoKa3BaHe Ha TemnepaTypaTa
Talimep-Konye

CKapa 3a neyeHe

CUNMKOHOBO e3nye

JpbXKKa Ha KOWHMLUATa 33 MbprKeHe
KowHwnua 3a nbpkeHe

OTBOp 3a M3/1M3aHe Ha Bb3AyX

W oo NOUEWNRE

NPEOW YNOTPEBA

Mpegn ynotpeba NbpBO MPOYETETE BCMUKM MHCTPYKLMM W M 3anaseTe 3a CMpPaBKM Ha MO-KbCeH eTan.
Bk/touBaliTe ypesa camo B 3a3eMeH KOHTAKT. Mpeay mbpBOTO MOA3BaHe OTCTPAHETE ONAKOBBYHMA MaTepuan.
MouncTeTe KolHMLATa 32 MbP*KEHE U cKapaTa 3a neyeHe. (BuKTe “NMOYUCTBAHE M NOAAPBHKKA”). Mouucrete
ypena OoTBbTPe M OTBbH C MeKa Kbpna. pu ToBa BHMMaBaWTe efleKTPUYecKMTe CbCTaBHM 4YacTu Aa ocTaHaT
cyxu. To3u ypep, Hanmb/IHO 3arpABa XpPaHUTE/NIHUTE NMPOAYKTU, U 3a NOBEYETO NPOAYKTU HE € HYXKHO Aa

pobasaTte onmo.

Mpean NbpBOTO MNOA3BaHe nycHeTe ypefda Aa paboTM 3a oK. 10 MMHYTW, 33 Aa W3rOpAT eBeHTyasHU
npoussoAcTBeHN octatbun. OcurypeTe aobpa nposetpusocT. Cied NbPBOTO BK/KOYBaAHE OT ypenda MOXKe A4a
n3niese Masko nylek v cneunduyeH mmpuc. ToBa e HOPMasIHO U M34e3Ba Cef KPaTKo BPeME.

3abenexka: BuHarn nonssaiite CKapaTa 3a ne4yeHe TakKa, Ye CUIMKOHOBUTE e3n4yeTa Aa Ca 3axBaHaTu. Te
CT36VII'II/I3I/IpaT CKapaTa 3a ne4yeHe B KOWHMUATa 3a NbpXKeHe No Bpeme Ha npoueca Ha TOM/IMHHA o6pa60TKa.

YMNOTPEBA

1. MocTaBeTe ypena BbpXy NJOCKa U PaBHA NMOBbPXHOCT.

2. o Bpeme Ha ynoTtpeba ypeabT ce HaropeLasa; 3a TOBa He ro NOCTaBANTe B HeNocpeaCcTBeHa 6amM3ocT o
Apyrv 06eKTu.

3. XBaHeTe KOWHMLATa 3a MNbpyKeHe 33 ApbKKaTa U U A n3BageTe oT ypesa. MocTtaBeTe cKapaTa 3a NeyeHe B
KOLUIHMLLATA 32 MbPKeHe.

4. CnokeTe NPOAYKTUTE BbB BbTPELWHMA KOHTENHep. (He npeBuwaBaliTe makcMmanHaTa MmapKkuposka “MAX”
OT BbTpeLIHaTa CTpaHa Ha KoHTelHepa.) MbxHeTe KoWHMLATa 33 MbpKeHe B ypeda. YBepeTe ce, Yye Ta e
nocTaBeHa NPaBW/IHO M e MbXHaTa AoKpail. BHMMaHuWe: He foKOCBaliTe KOWHMLLATA 33 MbPXKEHe No Bpeme
Ha paboTa Ha ypefa WUau Manko c/eq TOBa, Tbil KaTo TA CUIHO Ce HaropewAsa. XBalaiTe KoWHMLATa 33
NbprKeEHEe CaMo 3a APbiKKaTa.

5. BkawouveTe wencena B N0gxXoaAL, KOHTaKT.

6. [loctaBeTe Tepmopery/natopa Ha »’KefaHaTa, noaxodslla 3a Bawwute npoaykTM TemnepaTtypa.
Mpuabp:KaiTe ce KbM TemnepaTypHaTa Tabamua.
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10.

11.

12.

3aBbpTeTe Taimep-KonyeTo, 3a Aa HacTpouUTe NOAXOAALOTO Bpeme 3a nbpkeHe. Cera ypeabT e BKAKOYEH.

Mo Bpeme Ha TonAuHHaTa 0bpaboTKa c ropely Bb3A4yX SlaMnMYKaTa 3a 3arpABaHe cBeTBa M u3racsa. ToBa
NMoKa3Ba, 4Ye HarpeBaTe/HUAT e/leMeHT Cce BKAYBa M U3K/AOYBa, 3a Aa MNoAAbp)Ka HacTpoeHaTa
TemnepaTtypa NocTosiHHa.

TaimepbT NPO3BbLHABA, KOrato Ton/AMHHaTa obpaboTka npukaouu. MoxeTe Aa U3KAUUTE ypeda M
PBbYHO KaTo 3aBbPTUTE PEry/IMPALLOTO KONYe Ha Talmepa Ha “0”.

XBaHeTe KOWHMULATA 33 MbprKEHe 3a Apb¥KKaTa U U A M3BageTe OT ypeaa. [poBepeTe, Aann xpaHaTa e
nobpe M3nbpskeHa. AKO He, NPOCTO MbXHeETe KOWHMLATa 3a NbpykeHe obpaTHO B ypeda U yabaxeTe
BpeMeTo 3a ToN/IMHHa 06paboTKa C NOMOLLTA Ha TalMepa C HAKONKO MUHYTH.

3abenexkka: KowHMLATa 32 Mbp)KEHE U XpaHaTa ca ropeLm cneg nbp:keHeto. Cnopes BUAa Ha XpaHaTa B
ypeAa OT KOLHMLATa 3a MbpPrKeHe MoKe Aa U3113a napa.

Mons nsBaxgante MasHW XpaHuW, KaTo Hanpumep TenewKko Meco, Nuae, U APYyrM BUAOBE MeCOo, YUATO
M3/IMLLIHA Ma3HMHA Mo BpemMe Ha TOMJIMHHaTa 06paboTKa ce cbbmpa Ha ABHOTO Ha KOLLIHMLATA 32 MbpXKEHE,
NooTAENHO CbC LMMKa.

3a fa M3BaguTe XpaHu, NPUM KOUTO NO Bpeme Ha TonauHHaTa obpaboTKa Ha AbHOTO Ha KolHMLUATA 3a
NbpXeHe He ce cbbupa M3NULWIHA MasHWHA (Hanpumep NbpXKeHU KapTodu, 3eneHdyuu), usagbpnaiTe
KOLIHMLATa 3a MbPKEeHe OT ypesia 1 Npexsbp/ieTe XxpaHaTa ANPEKTHO BbPXY YUHUUTE.

Cnep KkaTo TonAMHHaATa 06paboTKa NPUKAOYM, ypeabT e BeaHara rotTos Aa NPUroTsM caeasalla nopums ot
npoayKTuTe.

CbBETU 3A NHbPKEHETO

1. ONTMMasIHOTO KO/IMYECTBO 3a XPYMNKaBM MbpKeHU KapTodu e 250 rpama.

2. AKO ypenbT e CTyAeH, YAb/IKETe BPEMETO 3a TONAMHHA 06paboTKa, am ro 3arpeiTe npegsaputenHo bes
NPoAyKTW. B TO31 cnyyvanm noctaBete TalMep-KOMYETO HA NoBeye OT 3 MUHYTM M M34aKaMUTe NaMnnYKaTa 3a
3arpsABaHe Ja mnsracHe.

3. HsAkom xpaHu Tpabea Aa ce pas3KnNaTAT Mo cpegaTa Ha BPeMeTo 3a MNpuroTeaHe. 3a Aa paskaatute uam
0bObpHETE XpaHaTa, M34bpranTe KOWHWLATA 33 NbPXKEHE 3a APbXKKATa OT ypesa U A paskaatere uau
obbpHeTe xpaHaTa ¢ BuaMua (unum wmnka). Cnep ToBa NbXHETE KOLWHMLATA 3a MbpKeHe 0bpaTHO B ypeaa.

4. MoxeTe ga usnonssate GpPUTIOPHMKA M 3@ MOBTOPHO NPUTONAAHE Ha MPOAYKTU. 32 NPUTONAAHE HA XpaHa
HacTponTe TemnepaTtypata 3a 10 muHyTM Ha 150 °C.

5. TlaHMpaHUTe XpaHuM CTaBaT NO-XPYNKaBK, KOraTo Ce HaNPbCKaT C PACTUTENIHO O/INO.

6. [MoctaseTe popma 3a NeyeHe MAW 33 OFPETEH B ypeaa, aKo UCKaTe Aa M3neyete CAaSKML, KULW UAK [pyra
pOHAMBaA XpaHa.

7. He npuroTtsaiTe NpeKkaneHo MasHa XxpaHa B ypeaa, KaTo Hanpumep HaZeHUYKN.

BHUMAHMUE:

1. He noTanaiTe Kopnyca BbB BOAA U He IO U3MJIaKBanTe NoA Tevalla Boaa.

2. He ponyckanTe B ypeaa Aa HaB/e3e TEYHOCT, 33 Aa NPeAoTBPATMTE TOKOB yAap UAN KbCO CbeANHEHME.

3. CnarailTe NpoOAYyKTUTE CaMO BbB BbBTPELWHMA KOHTEMHEep - Taka Te HAMA 43 BNA3AT B KOHTAKT C
HarpeBaTe/IHUTE e/IeMEeHTU.

4. BxoabT M M3XO4bT 3a Bb34yX He OMBA [a ce NMOKPUBAT Mo Bpeme Ha paboTa Ha ypega. OcTtaBaiTe noHe 10
CM Pa3CTosiHWE OKOJI0 U Haf ypeaa.

5. Korato KowHMuaTa 3a Mbp}KeHe e NbJiHA C 0/IM0, CbLLECTBYBA OMACHOCT OT noap!

6. He gokocBaliTe BbTpeLlHATa CTPaHa Ha ypeaa, A4oKaTo Tol paboTu.

7. BHMMmaBaiTe ga He ce M3ropuTe Ha ropeLaTta napa M ropewma Bb3AyX, KOraTo U3BaxgaTe BbTPELUHUA
KOHTelHep oT ypesa.

8. Mo Bpeme Ha paboTa OT M3xo4a 3a Bb3AYX M3/1M3a ropewa napa. [pbXKTe pbLeTe U AULETO CUM Ha

6e3onacHo Pa3CToAHUE OT NapaTa U N3Xoada 3a Bb34yX.
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9. BepgHara uskalo4eTe ypeda U nsabpnainTe Wencena Ha ypeaa OT KOHTaKTa, ako BUAUTE TbMEH MylleKk aa

TABJ/INLA 3A MbPXKEHE

nU3nn3sa ot ypeaga. ToBa 03HavaBga, ye XpaHaTa e nperopAana, nan 4e ca Haamue TeEXHUYECKN HEN3MPABHOCTMU.

B Tasu Ta6nmu,a Ca NOCOYEHU KOJZINYECTBOTO XpPaHa, H606XO,£I,MMaTa TeEMNEPATypa N BPEMETO 3a MbpPHKEHE. AKo

YKa3aHUATA OT CbOTBETHATA OMAKOBKA HA NPOAYKTA Ce pa3/inyaBaTt OT CTOMHOCTUTE B Ta6enaTa, cneaBa ga ce

Cna3BaT YKa3aHUATaA OT ONaKOBKaTa.

XpaHuteneH MwuH. — Makc. Bpeme | Temnepartypa | PasknaiiaHe 3abenexku
NpPoAYKT KoaunuvecTso (rp) (MuH.) (°C)
TbHKM 3amMpasenm | o0 o0 12-16 200 pasknalaHe
KapTodu 3a NbprKeHe
[ebenn 3ampaseHu 500-400 12-20 200 pasknalaHe
KapTodu 3a NbprkeHe
JomalHu kapTodu pasknalwiaHe | gobaseTe % cyneHa
3a NbpKeHe 200-350 18-25 180 NbXKUUA 0110
(8*8 mm)
1,
JomaweH 4yunc ot 500-400 18-22 180 pasknauwiaHe | gobaseTe % cyneHa
KapTodu NbXMLA 0IMO
KapTtodenu nydepm 200 15-18 180
KapTtodu ¢ macno 300 18-22 180
Tenewku cTemnk 100-300 8-20 180 pasKknawaHe
CBUWHCKM KoTneT 100-300 10-20 180 pasknawaHe
1
XamByprep 100-300 714 180 pasknauiaHe | gobaseTe % cyneHa
NBXKULA 02IMO
1
HapeHnuku B Tecto | 100-300 13-15 | 200 pasinaujane | Aobasere % cynena
NbXMLA 0IMO
1
Munewkw Gyryera | 100-300 1825 | 180 Pasknalane | pobanere % cynewa
NbXKMLA 0IMO
Munewkn repam 100-300 10-15 180
1
MponeTHu pynua 100-300 810 | 200 Pasknalane | pobanere % cynewa
NbXKMLA 0IMO
1
3ampaseHn NbpKeHu 100-300 6-10 200 pasknauiaHe | gobaseTe % cyneHa
NUNELLKN XanKu NbXMLA 0IMO
1
3ampaseHn NbpKeHu 100-300 8-14 180 pobasete % cyneHa
pnbHun duneta JTbXKMLUA 00
1
3ampaseHn  3aKyCKM 100-300 8-10 200 pobasete % cyneHa
OT cMpeHe/KallKaBan NBXMLA 0IMO
Mapurmpariy 100-300 10 180
3e/ieHuyLm
12
Chagxuw 100-300 8-12 200 pasknauwiaHe | pobaseTe % cyneHa

NbXuua oMo

MOYUCTBAHE U NOAAPBHKA

1.

noyncTeamnTe ypeaa OTBbTPE U OTBDBH.

Kbpna.

B HMKaKbB cnyqaﬁ He n3nonssanTe aﬁpa3VIBHM no4yncrtealln cpeacresa Unun rvou.

OcTtaseTe ypeaa 3a OKOJ/0 30 MUWHYTU Oa Cce OoXnagwu, npean ga ro 4OKOCHEeTeE MU noYncTure. PeposHo

MNoyuncreTe BbLHLWHATA U BbTPELWHATAa CTPaHa Ha ypeda C BaaXKHa Kbpna U ro nogcywerte ¢ meKa, 4nmcrta

M3BarkaaiTe KOLIHMLATA 33 MbPXKEHe, 3a la MOXe ypeabT [a ce ox1agmn no-6vp3o. MuitTe KolHMLATa 33

NbprKEHEe M CKapaTa 3a NeyeHe B ropeLla Bo4a C Bepo U ¢ HeabpasueHa rvba. Mpeay ynotpeba noacywete

nobpe.

n3BaaguTe KowHmnuaTa 3a Ipr)-KeHE) C YeTKa 3a No4YncrTeaHe.
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3abenerkka: KowHunuaTa 3a NbpKeHe U CKapaTa 3a neyeHe ca NoAX04ALM 33 CbAOMMUANHA MALUMHA.

OTCTPAHABAHE HA TEXHUYECKN HEU3NPABHOCTU

MNpobnem

Bb3moOKHa NpUYMHA

PeweHue

YpeasbT He paboTu.

YpeabT He e CBbp3aH KbM
eNneKkTpuyecKaTa Mpera.

BkntoyeTe wencena B 3a3emMeH CTeHeH
KOHTaKT.

TaliMepbT He e HaCTPOoeH.

MNocTtaseTe perynnpawloto Kon4ye Ha
Taﬁlv\epa Ha H606X0,CI,MMOTO Bpeme 3a
TOM/IMHHA o6pa60TKa, 3a Aa BKAKWYUTE

ypeaa.

MpoayKTUTe He ca
M3nbpKeHu aobpe.

KoNMuecTBOTO Ha XpaHUTENHUTE
NPOAYKTW € NPeKaneHo roaamo 3a
pa3smepa Ha BbTPELUHMA KOHTEHEP.

CnoxeTe No-manko KoANYecTBo
NPOAYKTW B KOHTelHepa. MNo-mankute
KO/IMYECTBA Ce MbpKaT No-paBHOMEPHO.

TemnepaTypaTa e NpeKaseHo HUCKa.

3aBbpTeTe TepmoperynaTtopa Ha
HeobxoaMmaTa Temneparypa.

BpemeTo 3a npuroteaHe e NnpekaneHo
ManKo.

MNocTaBeTe Taﬁmep—Konquo Ha
HEO6XOAMMOTO 3a NPUTOTBAHETO BpeMeE.

MpoayKTuTe ca
HepaBHOMEpPHO
U3MbpPKEHWU.

Hakoun sBngose XPaHUTENTHU NPOAYKTUN
Tpﬂ6Ba €BEHTYa/IHO Aa Ce pPa3KNaTAaT
Nno CpeaaTta Ha BpeMeTOo 3a
npuroTeaHe.

PasknateTte xpaHuTenHUTe NPOAYKTU No
cpenaTta Ha BPEMETO 3a NPUTOTBAHE.

OT ypeaa usnusa 6an
nyLuek.

MpUroTBATE MasHU NPOAYKTH.

AKO NbprKeTe NPOAYKTU C BUCOKO
CbAbprKaHMe HAa Ma3HMHA, BbB
BbTPELWHUA KOHTENHEP Kane ouo.
Onnoto obpasyBa 6a1 NyLIEK U
KOLHMLATA MOXKe Aa ce Haropelun. Tosa
He ce OTpassBa OTPMLUATE/NIHO Ha
pe3ynTaTa OT MbPXKEHETO U He Bpean Ha

ypeaa.

B KOLWHKMLUATa 32 NbPMKEHe BCE OLLEe ce
HaMMpaT Ma3HM OCTaTbLM OT
npegxoaHarta ynotpeba.

MoyncTBaMTE KOLWHMLATA 33 NbpPKEHEe
nobpe cnep BcAka ynoTtpeba.

MbpKeHuTe 3aKyCKU He
ca XpynkKasu.

MN3nonseanu cte BMA 3aKYCKU, KOWTO
TpAbBa Aa ce NbpXKU B HOpManeH
bOPUTIOPHUK.

MN3nonssanTe 3aKycku 3a GpypHa unu
HaMa’KeTe 3aKyCKUTE C MaJIKo 0/IMO 33
XpYnKaB pesynTar.

MpecHUTe NbpXKeHn
KapTtodm ca
HepaBHOMEpPHO
M3MbpPKEHWU.

He cTe “3non3Bann NpaBUIHUA COPT
KapTodu.

N3nonseante npecHn Kaptoodu.

Mpean Nbp)KeHe He cTe M3MNAaKHa M
[o6pe KapTopeHUTe NpbYMLK.

M3nnakHeTe  KapTodeHuTe  npbyuMLM
fobpe, 3a ga uamueTe HUleCTeTo OT
BbHLUHATA CTPaHa Ha NpbyYnLUTe.

MpecHUTe NbpXKeHn
KapTtodum He ca

XpynKaBOCTTa Ha Mbp¥KeHUTe
KapTodu 3aBUCK OT CbAbPKAHMETO HA

MNoacyweTe pobpe KapTodpeHUTe
npbyvLmM, Npeam fa fobasuTe oamo.

XpynKaBsu. 0/1M0 1 BOZa B KapTopuTe. PexkeTe  KapTopuTe Ha  NO-MajnKku
napyeHLa 3a Xpynkas pesynTar.
3a no-xpynkaB pesyntat pobaseTe
MaJIKo NnoBeye 0/1MO.
TEXHUYECKU OAHHU

PaboTHO HanpexeHune: 220-240V ~ 50 - 60 Hz

MowHocT: 1000 W

FAPAHLUHMA U CEPBU3

I'Ipe,u,m AO0CTaBKaTa HawuTe ypeaun npemumHaBaT CTPOr KOHTPO/1 Ha KaydecCTBOTO. AKko BBbMPEKN NOJI0XKEHATa
Ab/IXXUMa TpuxKa € Bb3HUKHA/1Ia nNoBpeda no Bpeme Ha nNpounsBoacCTBOTO UIU TPAHCNOPTUPAHETO, U3NpaTeTe
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ypeaa obpaTHO Ha Tbproseua. OcBeH 3aKOHOBaTa rapaHuUMaA KynyBaybT MMa NPaBO M Ha TbProBCKa rapaHLums
npu cnegHUTe ycnosus:

Mpeanarame 2-roamilHa rapaHumMa 3a BCEKM 3aKyneH ypead, CYMTaHO OT AdaTaTa Ha npoaarkbata. AKo Bawwmar
NPOAYKT e AedeKTeH, MOJIA CBbPKETE Ce AMPEKTHO C NpogaBaYa.

lapaHumMATa He NoKpmBa AedeKTn, NPoM3TUYaALLM OT HenpaBUAHO bopaBeHe ¢ ypeaa, HEM3NPABHOCTU Nopaau
Hameca M PEMOHTM OT TPETU CTPAHU WUAN MOHTUPAHE Ha HEOPWUTMHANHWU YacTU. BMHarn nasete Kacosusa 60OH,
6e3 KacoB OOH e WM3KAYEHO NPefoCTaBAHETO Ha rapaHuma. MapaHuMATa M3TMYa B C/y4ail Ha noBpeaw,
NMPUYMHEHN OT HecnasBaHe Ha PbKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba. HMe He HOCMM OTrOBOPHOCT 3a Moc/eABallm
nospean. He HoOCMM OTFOBOPHOCT 3@ MaTEPUAJTHU LWETU MW HapaHABaHMA Nopaan HenpaBuaHa ynotpeba mnm
Hecna3BaHe Ha yKasaHuATa 3a 6e3onacHocT. MoBpesa Ha NPUHALNEKHOCTUTE He O3Ha4YaBa, Ye LenuAT ypes
e 6vae cmeHeH 6e3nnaTHo. B T03M cny4dali ce cBbpKeTe ¢ Hawms cepsm3. CMAHATA Ha CHYNEHWN CTBKIEHU UK
NAACTMACcoOBM YacTU BUHArM ce 3annawga. Nospeamte Ha KOHCYMATUBUTE UM M3HOCBALLMTE CE YACTU, KAKTO M
NOYMCTBAHETO, NOAAPDBLIKKATA MAN CMAHATA Ha CMOMEeHaTUTe YacTu He ce MOKPMBAT OT rapaHumMATa U nopaam
TOBA Ce 3ansauarT.

EKO/ION'MYHO U3XBBPIIAHE

OnonsoTtBopsBaHe — EBponeiicka anpektnsa 2012/19/EO0

To3n cumBON NOKa3Ba, Ye NPOAYKTLT He TpsAbBa Aa ce U3XBbPAA 3aeAHO ¢ bUTOBUTE OTMAAbLUM. 3a

O3 npegoTBpaTMTe BpeauTe BbPXY OKOJIHATa cpefda M YOBELWKOTO 34paBe OT HEKOHTPOJIMPAHOTO

— U3XBBbPJIAHE Ha OTNAADbLUM, U3XBbPAANTE OTNAaAbLMTE OTTOBOPHO, 33 A3 NOANOMOrHEeTe yCTOMYNBOTO
ONnon30TBOpPABaHE Ha pecypcuTe. 3a Aa BbpHeTe CTapuA CWU ypen, W3MNos3BanTe cuctemute 3a

BpblLaHe 1 cbbupaHe nam ce CBbPKETE C TbProBeL,a, OT KOFOTO CTe 3aKynuau ypeaa. Toh Mmoxe Aa U3XBbPAU

ypeaa no eKosornyeH HaumH.
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