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| HeiBluftfritteuse AF-3.1 Deutsch |

Bewahren Sie die Bedienungsanleitung auf
Nur fur den Haushaltsgebrauch

Hinweis

Bitte lesen Sie sich diese Bedienungsanleitung vor Verwendung
des Gerats sorgfaltig durch und bewahren Sie sie zur spateren
Verwendung auf.

Achtung

1. Zu lhrer Sicherheit entspricht dieses Gerat den zur Zeit der
Herstellung geltenden Sicherheitsbestimmungen und
Richtlinien (Niederspannungsrichtlinie, elektromagnetische
Vertraglichkeit, Bestimmungen zu Materialien mit
Lebensmittelkontakt, Umwelt...).

2. Stellen Sie sicher, dass die Versorgungsspannung mit jener
ubereinstimmt, die am Gerat ersichtlich ist (Wechselstrom).

3. Da verschiedenste Normen existieren, lassen Sie lhr Gerat
von einem anerkannten Servicecenter kontrollieren, wenn
das Gerat in einem anderen Land, als jenem, in dem das
Gerat gekauft wurde, verwendet wird.

4. Das Gerat ist nur fur den Haushaltsgebrauch bestimmit.
Beim Einsatz flur gewerbliche Zwecke, unsachgemaller
Verwendung oder Nichteinhaltung dieser
Bedienungsanleitung, ubernimmt der Hersteller keine
Verantwortung und die Garantie verliert Ihre Gultigkeit.

5. Lesen und befolgen Sie die Bedienungsanleitung.
Bewahren Sie diese zur spateren Verwendung auf.

6. Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn Netzkabel oder-
stecker beschadigt sind, nachdem das Gerat
Funktionsstorungen aufweist, heruntergefallen ist oder in
sonstiger Weise beschadigt wurde. Geben Sie das Gerat an
der Verkaufsstelle zurlick. Nehmen Sie das Gerat nicht
selbst auseinander.



7. Verwenden Sie kein Verlangerungskabel. Wenn Sie die
Haftung dafur Gbernehmen, dennoch eins zu verwenden,
verwenden Sie nur ein Verlangerungskabel in gutem
Zustand, das zur Stromversorgung des Gerats geeignet ist.

8. Lassen Sie das Netzkabel nicht frei hangen.

9. Ziehen Sie nicht am Netzkabel, wenn Sie das Gerat vom

Stromnetz trennen.

10. Trennen Sie das Gerat stets unmittelbar nach Gebrauch,
wenn Sie es bewegen oder vor jeder Reinigung oder
Wartung.

11. Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren, Personen mit
reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen
verwendet werden, wenn diese beaufsichtigt oder bezuglich
des sicheren Gebrauchs des Gerats unterwiesen wurden
und die involvierten Gefahren verstanden haben.

12. Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

13. Reinigung und Wartung durfen nicht von Kindern
durchgefuhrt werden, es sei denn sie sind alter als 8 Jahre
und werden beaufsichtigt.

14. Bewahren Sie Gerat und Netzkabel aul3erhalb der
Reichweite von Kindern unter 8 Jahren auf.

15. Das Gerat ist nicht dazu bestimmt, mithilfe einer externen
Zeitschaltuhr oder separaten Fernbedienung betrieben zu
werden.

16. Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es durch den
Hersteller, seine Vertriebspartner oder ahnlich qualifiziertes
Fachpersonal ersetzt werden, um Gefahren zu vermeiden.

17. Das Gerat darf ausschlieBlich im Innenbereich verwendet
werden.

Warnung:

* Tauchen Sie niemals das Gehause, welches elektrische
Komponenten und die Heizelemente enthalt, in Wasser oder
spulen es unter flieRendem Wasser.

» Vermeiden Sie das Eindringen jeglicher Flussigkeiten in das



Gerat, um einen Stromschlag oder Kurzschluss zu verhindern.
» Belassen Sie alle Zutaten im Frittierkorb bzw. verhindern Sie
jeglichen Kontakt mit den Heizelementen.
* Decken Sie den Luftein- und auslass im Betrieb nicht ab.
« Beflillen Sie den Frittierbehalter nicht mit Ol: Brandgefahr.
* Beruhren Sie die Innenseite des Gerats im Betrieb nicht.

Automatisches SchliefRen:

Dieses Gerat ist mit einer Zeitschaltuhr ausgestattet. Wenn der
Countdown Null erreicht hat, ertont ein Glockenton und das
Gerat schaltet sich automatisch aus. Drehen Sie den Zeitregler
gegen den Uhrzeigersinn auf Null, um das Gerat manuell
auszuschalten.

Gerateubersicht:

1. Lufteinlass 7. Knopf zum Lésen des
2. Temperaturregler (80-200°C) Frittierkorbs

3. Zeitregler (0-30 Minuten) 8. Netzkabel

4. Frittierbehalter 9. Luftauslass & Ol-Rauch-
5. Frittierkorb Filter

6. Frittierkorbgriff 10. Stromanzeigeleuchte

11. Heizanzeigeleuchte



Vor dem ersten Gebrauch:

—

. Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial.
. Entfernen Sie jegliche Aufkleber oder Etiketten vom Gerat

(auler die Energie-Plakette!).

. Reinigen Sie Frittierkorb und Frittierbehalter grindlich mit

heiRem Wasser, etwas Spulmittel und einem nicht-
scheuernden Schwamm.
Hinweis: Diese Teile sind spulmaschinengeeignet.

. Wischen Sie das Gerat innen und auRen mit einem feuchten

Tuch ab. Dies ist eine oOlfreie HeilRluftfritteuse, die mit
Heil3luft erhitz wird. Befullen Sie den Frittierkorb nicht mit
Ol oder Frittierfett.

Wahrend des Gebrauchs:

1.

W N

Stellen Sie das Gerat auf eine ebene, hitzeresistente
Arbeitsoberflache, auRer Reichweite von Wasserspritzern
oder Warmequellen.

. Lassen Sie das Gerat im Betrieb nie unbeaufsichtigt.
. Dieses elektrische Gerat wird bei hohen Temperaturen

betrieben, was zu Verbrennungen fuhren kann. Berlhren
Sie die heilken Oberflachen des Gerats nicht (Frittierbehalter,
Luftauslass...).

. Verwenden Sie das Gerat nicht in der Nahe von

entzindlichen Materialien (Jalousien, Vorhange...) oder
externen Warmequellen (Herd, Kochplatte...).

. Versuchen Sie im Falle eines Feuers nicht, die Flammen

mit Wasser zu l6schen. Trennen Sie das Gerat vom
Stromnetz. SchlielRen Sie den Deckel, wenn dies gefahrlos
moglich ist.

Ersticken Sie die Flammen mit einem feuchten Tuch.

. Bewegen Sie das Gerat nicht, wenn es mit heilRem

Frittiergut gefullt ist.

. Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser.



VORSICHT:

Befiillen Sie den Frittierbehalter nicht mit Ol oder anderen
Flussigkeiten. Decken Sie das Gerat nicht ab. Dies fuhrt zu
einer Einschrankung des Luftstroms und beeinflusst das
Ergebnis.

Gebrauch der Olfreien Heilluftfitteuse

Mit der Olfreien Heilluftfritteuse kann eine Vielzahl von Zutaten
zubereitet werden.

Schritt 1:

1. Verbinden Sie das Netzkabel mit einer geerdeten

Wandsteckdose.

2. Ziehen Sie den Frittierbehalter vorsichtig aus der

Heil3luftfritteuse.

3. Geben Sie die Zutaten in den Frittierkorb.

Hinweis: Geben Sie nie mehr Zutaten in den Frittierkorb,
als in der Tabelle angegeben, da dies die Qualitat
des Frittierguts beeinflussen konnte.

4. Schieben Sie den Frittierbehalter in die Heilluftfritteuse
zuruck.

Verwenden Sie den Frittierbehalter niemals ohne den

Frittierkorb.

Sicherheitshinweis: Beruhren Sie den Frittierbehalter nicht

wahrend des Betriebs und eine Weile danach, da er sich

stark erhitzt. Halten Sie den Frittierbehalter ausschliel3lich
an dem Griff.
5. Drehen Sie den Temperaturregler auf die gewunschte

Temperatur.

Um die richtige Temperatur zu bestimmen, siehe ,Tabelle:

Speisen®.

6. Bestimmen Sie die bendtigte Frittierzeit fur das
entsprechende Frittiergut.

7. Um das Gerat einzuschalten, drehen sie den Zeitregler auf
die gewunschte Zubereitungszeit. Die Stromanzeigeleuchte
und Heizanzeigeleuchte leuchten daraufhin auf. Wenn die



gewunschte Temperatur erreicht ist, erlischt die
Heizanzeigeleuchte. Sinkt die Temperatur, leuchtet die
Heizanzeigeleuchte erneut auf. Dies wird wahrend des
Betriebs mehrmals geschehen.

. Wenn das Gerat kalt ist, verlangern Sie die Zubereitungszeit

um 3 Minuten. Sie kdnnen das Gerat ebenso ohne Frittiergut
ca. 4 Minuten lang vorheizen.

. Manche Zutaten mussen nach der Halfte der Frittierzeit

geschuttelt werden. Um das Frittiergut zu schutteln oder zu

wenden, ziehen Sie den Frittierbehalter dann am Griff aus

dem Gerat und schutteln sie ihn oder wenden Sie das

Frittiergut mit einer Gabel oder Zange. Setzen Sie den

Frittierbehalter wieder in die Heilbluftfritteuse ein.

Vorsicht: Dricken Sie den Knopf zum Losen des
Frittierkorbes nicht wahrend des Schuttelns oder
Wendens.

10. Wenn ein Signalton ertont, ist die Zubereitungszeit

1.

abgelaufen.

Nehmen Sie den Frittierbehalter aus dem Gerat und stellen
Sie ihn auf einer hitzebestandigen Oberflache ab.
Kontrollieren Sie, ob das Frittiergut fertig zubereitet ist. Ist
das Frittiergut noch nicht fertig, schieben Sie den
Frittierbehalter einfach zurlck in das Gerat und stellen Sie
weitere Minuten ein.

Um das Frittiergut zu entnehmen, dricken Sie den Knopf
zum Losen des Frittierkorbs und heben Sie diesen aus
dem Frittierbehalter. Frittierbehalter und Frittiergut sind
heil3. Um das Frittiergut zu entnehmen, kdnnen Sie eine
Gabel oder eine Zange verwenden. Um groleres,
empfindliches Frittiergut aus dem Frittierkorb zu entnehmen,
verwenden Sie eine Zange. Leeren Sie den Frittierkorb in
eine Schussel oder auf einen Teller.

Schritt 2:

Die unten angefuhrte Tabelle soll Innen dabei helfen, die
grundlegenden Einstellungen fur Ihr Frittiergut zu wahlen.



Hinweis: Bitte beachten Sie, dass diese Einstellungen lediglich
der Orientierung dienen. Da sich Frittiergut in Herkunft, GroR3e,
Form und Marke unterscheidet, konnen wir fur die optimale
Einstellung lhres Frittierguts nicht garantieren.

Tabelle: Speisen

Min. bis | Zeit |Temper- —
P Max. (g) [(Minuten)|atur (°C) Hinweis

Gefrorene
Pommes frites

200-500| 12-20 200 Schitteln

Einen halben Loffel
200-500| 18-30 180 Ol hinzuflgen,
schutteln

Selbstgemachte
Pommes frites

Mozzarella Sticks [200-300| 10-12 160

Chicken Nuggets  [100-500| 10-15 200

Huhnerfilet 100-500| 18-25 200 Bei Bedarf wenden

Huhnerkeulen 100-500| 18-22 180 Bei Bedarf wenden

Schweinekotelett 100-500| 10-20 180 Bei Bedarf wenden

100-500| 7-14 180 Einen halben Loffel

Hamb -
amburger Ol hinzufigen
Gefrorene 100-400| 6-12 200 |Einen halben Loffel
Fischstabchen Ol hinzuftigen
Tipps:

1. Kleineres Frittiergut benotigt in der Regel eine kurzere
Frittierzeit als groRReres.

2. Grolere Mengen Frittiergut bendtigen nur eine geringflgig
langere Zubereitungszeit. Kleinere Mengen Frittiergut
bendtigen nur eine geringfligig kirzere Zubereitungszeit.



3. Das Schutteln kleineren Frittierguts nach der Halfte der
Zubereitungszeit sorgt fur ein optimales Ergebnis und kann
verhindern, dass das Frittiergut ungleichmafig frittiert wird.

4. Wenden Sie die frischen Kartoffeln in etwas Ol, um
knusprige Kartoffeln zu erhalten. Frittieren Sie das Frittiergut
in der HeiBluftfritteuse innerhalb weniger Minuten, nachdem
Sie das Ol hinzugefiigt haben.

5. Bereiten sie keine extrem fettigen Speisen, wie etwa
Wirstchen, in der HeiBluftfritteuse zu.

6. Snacks, die in einem Ofen zubereitet werden kdnnen,
konnen auch in der Heildluftfritteuse zubereitet werden.

7. Nehmen Sie optimalerweise 500 g Pommes, fur ein
knuspriges Ergebnis.

8. Verwenden Sie vorgefertigten Teig, um gefullte Snacks
schnell und einfach zuzubereiten.

Vorgefertigter Teig bendtigt zudem eine kurzere
Zubereitungszeit als selbstgemachter Teig.

9. Sie konnen die Heilluftfritteuse zudem dazu verwenden,
um Zutaten erneut zu erwarmen. Um Zutaten erneut zu
erwarmen, stellen Sie die Temperatur auf 150°C fur bis zu
10 Minuten.

Wartung & Pflege:

Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch.
Frittierbehalter, Frittierkorb und die Innenseite des Gerats sind
antihaftbeschichtet. Verwenden Sie keine Kiuchenutensilien
aus Metall oder scheuernde Reinigungsmittel um diese Teile
zu reinigen, da sonst die Antihaftbeschichtung beschadigt
werden kann.

1. Stecken Sie den Netzstecker aus der Wandsteckdose und
lassen Sie das Gerat abkuhlen.
Hinweis: Entnehmen Sie den Frittierbehalter, um die
Heilluftfritteuse schneller abzukuhlen.
2. Wischen Sie das Gehause des Gerats mit einem feuchten
Tuch ab.



3. Reinigen Sie Frittierbehalter und Frittierkorb mit heillem

6.

Wasser, etwas Spulmittel und einem nicht-scheuernden

Schwamm. Sie konnen eine entfettende Flussigkeit

verwenden, um verbleibende Verschmutzungen zu entfernen.

Hinweis: Frittierbehalter und Frittierkorb sind

spulmaschinengeeignet.

Tipp: Sollte sich eine Verschmutzung vom Frittierkorb oder
dem Boden des Frittierbehalters nicht [6sen, fullen
Sie den Frittierbehalter mit heillem Wasser und etwas
Spulmittel. Geben Sie den Frittierkorb in den
Frittierbehalter und lassen Sie das Ganze rund 10
Minuten einwirken.

. Reinigen Sie die Innenseite des Gerats mit heillem Wasser

und einem nicht-scheuernden Schwamm.

. Reinigen Sie das Heizelement mit einer Reinigungsburste,

um Lebensmittelrickstande zu entfernen.
Ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie das Gerat
abkuhlen.

7. Stellen Sie sicher, dass alle Teile sauber und trocken sind.
8.

Dricken Sie das Netzkabel in das dafur vorgesehene
Aufbewahrungsfach. Fixieren Sie das Netzkabel, indem Sie
es in den entsprechenden Steckplatz stecken.

Technische Daten:

Nennspannung: 220-240V Wechselstrom
Nennfrequenz: 50/60Hz
Nennleistung: 1400W



Entsorgung:

Das hier angefuhrte und auf dem Gerat angebrachte
ﬁ Symbol bedeutet, dass das Gerat als Elektro- oder
Elektronikgerat eingestuft wurde. Es darf am Ende
seiner Nutzungsdauer nicht mit anderen Haushalts-
oder Gewerbeabfallen entsorgt werden.
Die EU-Richtlinie Uber Elektro- und Elektronikgerate
(2012/19/EU) wurde eingefuhrt, um Produkte unter Anwendung
der optimalen zur Verfugung stehenden Verwertungs- und
Recyclingverfahren wiederzuverwerten, um den
Umwelteinfluss zu minimieren, gefahrliche Substanzen zu
behandeln und um Deponien zu vermeiden.
FuUr Informationen Uber die korrekte Entsorgung von Elektro-
oder Elektronikgeraten, kontaktieren Sie bitte lhre ortlichen
Behorden.
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| Horkovzdu$na fritéza AF-3.1 Czech |

Navod uschovejte pro pozdéjsi pouziti.
Jen pro pouziti v domacnosti.

Upozornéni:

Prectéte si prosim pozorné tento navod pired prvnim pouzitim
a uschovejte jej pro pozdéjsi pouziti.

Pozor

1. Pro Vasi bezpe€nost odpovida tento spotfebi€ nyni platnym
bezpelnostnim pfedpisim a smérnicim vyroby (smérnice o
nizkém napéti, elektromagneticka snasenlivost, pfedpisim k
materialim s kontaktem s potravinami, zivotniho prostfedi...).

2. Ujistéte se, ze zasobovaci napéti souhlasi s tim, které je
uvedeno na spotrebici (stfidavy proud).

3. Jelikoz existuji nejriznéjsi normy, nechte spotirebi¢
zkontrolovat odbornikem servisniho centra, pokud se
spotfebi€ pouziva v jiné zemi nez v té, ve které byl spotrebic
zakoupen.

4. SpotiebicC je urCen jen pro pouziti v domacnosti. V pfipadé
pouzivani pro firemni ucely, neodborného pouzivani nebo
nedodrzovani tohoto navodu, nepfebira vyrobce
odpovédnost a zaruka pozbyva platnosti.

5. PreCtéte si a respektujte navod k pouziti. Uschovejte navod
pro pozdéjsi pouZiti.

6. Nepouzivejte spotiebic, je-li sitovy kabel nebo zastréka
posSkozena, poté co spotiebi€ vykazuje poruchy funkénosti,
spadl nebo byl jinym zpusobem poskozen. Vratte spotfebic
na prodejni misto. Nerozkladejte spotfebi¢ sami.

7. Nepouzivejte prodluZzovaci kabel. Pfevezmete-li za to ruceni,
presto ho pouZijete, pouzijte jen prodluzovaci kabel v
dobrém stavu, ktery je vhodny k napajeni spotfebice proudem.

. Nenechavejte sitovy kabel volné viset.

. Netahejte za sitovy kabel, budete-li chtit spotfebic vypojit

O



ze sité.

10. Odpoijte spotiebi¢ vzdy bezprostiedné po pouziti, pokud s
nim pohybujete nebo pfed CiSténim a udrzbou.

11. Tento spotfebi¢ mohou obsluhovat déti od 8 let a osoby se
snizenymi télesnymi senzorickymi a duSevnimi schopnostmi
nebo s nedostatkem zkusSenosti a znalosti, pokud jsou
dozorovany nebo byly upozornény na bezpecné pouzivani
produktu a s tim spojena nebezpeci.

12. Déti si nesmi s produktem hrat.

13. Cisténi a udrzbu nesmi provadét déti, ledaze by byly starsi
8 let a pod dozorem.

14. Uschovejte spotiebi€ a sitovy kabel mimo dosah déti
mladSich 8 let.

15. Spotfebi€ neni uréen k tomu, aby byl provozovan pomoci
externiho ¢asového spinace nebo oddéleného dalkoveho
ovladace.

16. Je-li poSkozen sitovy kabel, musi ho vyménit vyrobce,
servisni sluzba nebo podobné kvalifikovana osoba, aby se
zabranilo nebezpeci.

17. Spotiebi€ je vyhradné vhodny k pouzivani v interiéru.

Varovani:

* Nikdy neponofujte kryt, ktery obsahuje elektrické soucastky
a topna télesa, do vody nebo neoplachujte pod tekouci vodou.

* Vyvarujte se vniku tekutin do spotrebicCe, aby nedoslo k uderu
el. proudem nebo zkratu.

» Ponechejte vSechny pfisady v fritovacim koSi popf. zabrante
jakémukoliv kontaktu s topnymi télesy.

* Neodkryvejte vzduchovou vypust’ pfi provozu.

* Neplnte fritovaci nadobu olejem: Nebezpedi pozaru.

* Nedotykejte se vnitini strany spotiebiCe b&éhem provozu.

Automatické zavirani:

Spotiebi¢ je vybaven ¢asovym spinacem. Dosahne-li



odpocitavani nulu, zazni zvukovy ton a se automaticky vypne.
OtocCte regulator ¢asu proti sméru hodinovych ruc€i¢ek na nulu,
abyste spotfebi€¢ manualné vypnuli.

Prehled:

1. pfivod vzduchu 7. knoflik k uvolnéni

2. regulator teploty (80-200°C) fritovaciho koSe

3. regulator ¢asu (0-30 minut) 8. sitovy kabel

4. fritovaci nadoba 9. vzduchova vypust & filtr
5. fritovaci ko$ na kouf z oleje

6. rukojet fritovaciho kose 10. displej pfipojeni k proudu

11. displej topeni

PRED PRVNIM POUZITIM:

1. Odstrarite veSkery balici material.

2. Odstrarite vSechny nalepky a etikety ze spotfebice (kromé
energetického Stitku!).

3. Ocistéte fritovaci ko$ a nadobu fadné horkou vodou, kapkou
jaru a jemnou houbou.
Upozornéni: Tyto ¢asti Ize myt v my&ce na nadobi.

4. Otfete spotfebi€ uvnitf i vné vihkym hadfikem. Jedna se o



horkovzdu$nou fritézu bez pouzivani oleje, ktera se zahfiva
horkym vzduchem. Nenaplniujte koS olejem nebo tukem.

Béhem pouzivani:

1. Umistéte spotiebi€ na rovnou zaruvzdornou pracovni plochu,
mimo dosah postfikani vodou nebo topnych téles.

2. Nikdy nenechavejte spotfebi€ v provozu bez dozoru.

3. Tento elektricky spotfebi€ se provozuje pfi vysokych
teplotach, coz muze vést k popaleninam. Nedotykejte se
horkych povrchu spotfebie (nadoby, vzduchového otvoru...).

4. Nepouzivejte spotfebi¢ v blizkosti vznétlivych materiala
(Zaluzie, zaveésy...) nebo externich tepelnych zdroju (sporak,
varna deska...).

5. V pfipadé pozaru se nesnazte uhasit plameny vodou.
Odpojte spotiebi€ ze sité. Zavrete kryt, pokud z duvodu
bezpeclnosti mozné.

Uhaste plameny vlhkym hadfikem.

6. Nehybejte se spotfebiCem, pokud je naplnén horkym
obsahem.

7. Nikdy neponoftujte spotfebi¢ do vody.

POZOR:

Nenaplniujte fritovaci nadobu olejem nebo jinymi tekutinami.
Nezakryvejte spotfebi€. To vede k omezeni proudu vzduchu a
ovlivni vysledek.

Pouzivani horkovzdusné fritézy bez oleje

V horkovzdusné fritéze Ize pfipravovat mnoho prisad.

Krok 1:

1. Spojte sitovy kabel s uzemnénou zasuvkou.
2. Vytahnéte nadobu opatrné z fritézy.
3. Vlozte pfisady do fritovaciho kose.
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Upozornéni: Nikdy nevykladejte vice pfisad do koSe, nez je
uvedeno v tabulce, protoze by to mohlo ovlivnit
kvalitu pokrmu.

. Zasuiite nadobu zpét do horkovzdusné fritézy.

Nikdy nepouzivejte nadobu bez kose.

Bezpecénostni upozornéni: Nedotykejte se nadoby béhem
provozu a chvili poté, protoze
se velmi zahfiva. Berte nadobu
vyhradné za rukojet.

. Otocte regulator teploty na pozadovanou teplotu.

Pro stanoveni spravné teploty, viz ,tabulka: pokrmy*®.

. UrCete pozadovanou dobu fritovani pro pfislusnou potravinu.
. K zapnuti spotfebiCe otoCte Casovy spina€ na pozadovanou

dobu pfipravy. Displej proudu a zahfati se poté rozsuviti.
Jakmile je dosazeno pozadovaneé teploty, kontrolka zhasne.
Klesne-li teplota, opét se rozsviti kontrolka zahfivani. To se
stane béhem provozu nékolikrat.

. Je-li spotfebi€ studeny, prodluzte dobu pfipravy o 3 minuty.

Spotrebi€¢ mizete prfedehfivat rovnéz bez potravin cca 4
minuty.

. Nékteré pfisady se musi po poloviné ¢asu fritovani protfepat.

K protfepani nebo oto€eni potravin, vytahnéte nadobu za

rukojet’ ze spotfebicCe a protfepte je nebo otocte vidlickou

nebo klestémi. Vlozte nadobu zpét do fritézy.

Pozor: K uvolnéni koSe nestlacujte knoflik béhem
protfepani nebo obraceni.

10. Zazni-li zvukovy signal, doba pfipravy vyprsela.

11.

Vyjméte nadobu ze spotiebiCe a odstavte ji na Zaruvzdorny
povrch. Zkontrolujte, jestli jsou potraviny hotové. Pokud ne,
vlozte nadobu zpét do fritézy a nastavte dalSi minutu.

Pro vyjmuti potravin stisknéte tlaCitko k uvolnéni koSe a
zvednéte ho z nadoby. Nadoba a potraviny jsou horké. Pro
vyjmuti potraviny muzete pouzit vidlicku nebo klesté. Pro
vyjmuti vétSich citlivéjSich potravin z koSe, pouzijte klesté.
Vyprazdnéte koS do misy nebo na talif.



Krok 2:

NiZe uvedena tabulka Vam pomuze zvolit zakladni nastaveni

potravin.

Upozornéni: Prosim, méjte na paméti, Ze toto nastaveni je

pouze orientacni. JelikoZ se potraviny puvodem,
velikosti, tvarem a znacku li§i, nemuzeme zarucit

optimalni nastaveni.

Tabulka: Pokrmy

min. do Cas teplota L.
Typ max. (q) (minuty) C) Upozornéni
mrazené hranolky |200-500| 12-20 200 tfrepat
o pfidejte pul Izice
domaci hranolky |1200-500| 18-30 180 oleje, protrepte
kousky mozzarelly |1200-300| 10-12 160
kufeci nugety 100-500| 10-15 200
kureci filety 100-500| 18-25 200 otocte dle potieby
kufeci stehna 100-500| 18-22 180 otocte dle potieby
veprové kotlety 100-500| 10-20 180 otocte dle potifeby
hamburger 100-500| 7-14 | 180 pridejte pul
[Zice oleje
mrazené rybi prsty |100-400| 6-12 200 pridejte pal

IZice oleje




Tipy:

1.

2.

oo N

MenSi potraviny potfebuji zpravidla kratSi dobu fritovani
nez vetsi.

Vétsi mnozstvi potravin vyzaduje jen nepatrné delSi dobu
pfipravy. MenSi mnozstvi potravin vyzaduje jen nepatrné
kratSi dobu pfipravy.

. Protfepani mensich potravin po poloviné doby pfipravy

zaruCuje optimalni vysledek a mize zabranit, Ze se
potravina nerovhomérné usmazi.

. Obratte Cerstvé brambory v kapce oleje, abyste dosahli

kfupavych brambor. Fritujte potraviny ve fritéze béhem
nékolika minut, poté co pfidate olej.

. Nepfipravujte velmi tucné pokrmy, jako napf. uzeniny, v

horkovzdus$né fritéze.

. Snaky, které se pfipravuji v troubé&, Ize pfipravit také v

horkovzdus$né fritéze.

. Pro kfupavy vysledek pouzijte optimalné 500 g brambor.
. Pouzijte pfedem hotové tésto, abyste pfipravili pinéné

snacky rychle a snadno.
Pfedem pfipravené tésto vyzaduje navic kratSi dobu
pfipravy nez doma délané tésto.

. Navic mazete pouzit horkovzdusnou fritézu k tomu, abyste

prisady opét ohrali. Pro ohfati pfisad nastavte teplotu na
150°C na az 10 minut.

Udrzba & péce:

Cistéte spotfebi¢ po kazdém pouziti.

Nadoba, kos a vnitfni strana spotfebi¢e maji nepfilnavou
vrstvu. Nepouzivejte kuchyriské nacini z kovu nebo drsné
Cistici prostfedky k Cisténi dilu, protoze jinak se mize
nepfilnava vrstva poskodit.

1.

2.

Vyjméte zastrCku ze zasuvky a nechte spotfebi€ vychladnout.
Upozornéni: Vyjméte nadobu, aby se fritéza rychleji zchladila.
Povrch pfistroje oCistéte vihkym hadfikem.



3. Ocistéte nadobu a ko$ horkou vodou, kapkou jaru a jemnou
houbou. Muzete pouzit odmastujici tekutinu, aby se
odstranily zbyvajici neCistoty.

Upozornéni: Nadobu i kos Ize myt v my&ce na nadobi.

Tip: Nejde-li odstranit neCistota z koSe nebo dna nadoby,
naplnite nadobu horkou vodou a kapkou jaru. Vlozte
koS do nadoby a nechte to vSe plsobit cca 10 minut.

4. Ocistéte vnitini stranu spotiebi¢e horkou vodou a jemnou
houbou.

5. Ocistéte topné téleso kartackem, abyste odstranili zbytky
potravin.

6. Vytahnéte zastrCku ze zasuvky a nechte spotfebic

vychladnout.

. Ujistéte se, ze jsou vSechny dily Cisté a suché.

8. Stlacte sitovy kabel do k tomu uréené prihradky. Upevnéte
sitovy kabel tim, Ze ho zastrCite do pfislusné mista.

~

Technické udaje:

Jmenovité napéti: 220-240V stfidavy proud
Jmenovita frekvence: 50/60Hz
Jmenovity vykon: 1400W

Likvidace:

znamena, ze byl spotiebic klasifikovan jako elektricky
a elektronicky spotrebi€. Nesmi se likvidovat na

konci doby pouzivani s jinym odpadem z domacnosti.
Smérnice EU o elektronickych a elektrickych spotiebiCich
(2012/19/EU) byla zavedena, aby byly produkty recyklovany

za pouziti optimalniho disponibilnich likvidacnich a recyklacnich
metod, aby se minimalizoval vliv na Zivotni prostfedi, zachazelo
s nebezpecnymi latkami a zamezilo skladkam.

Pro informace o spravné likvidaci elektronickych nebo
elektrickych spotfebicu kontaktujte prosim urady v misté
bydlisté.

Ef Zde uvedeny a na spotrebiCi umistény symbol
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| Friteza na vruéi zrak AF-3.1 Hrvatski |

Sacuvajte uputu za koristenje
Samo za koristenje u kué¢anstvu

Napomena

Prije prvog koriStenja pazljivo procCitajte uputu za koristenje te
ju saCuvajte kao podsjetnik.

Paznja

1.

o

Za VaSu sigurnost ovaj uredaj zadovoljava sigurnosne
odredbe i direktive koje su vazile u trenutku proizvodnje
(direktiva o niskom naponu, elektromagnetska kompatibilnost,
odredbe o materijalima koji dolaze u neposredan dodir s
hranom, okoli$ itd.).

. Pri ukop€avanju uredaja provjerite jesu li mrezni i napon

uredaja identi¢ni (izmjeni¢na struja).

. Bududéi da postoje razliCite norme, odnesite Vas uredaj

ovlastenom servisnom centru na provjeru, ako uredaj ne
koristite u zemlji u kojoj ste ga kupili.

. Uredaj je namijenjen samo za koristenje u ku¢anstvu. U

slu€aju koriStenja u komercijalne svrhe, nestru¢nog koristenja
ili nepridrzavanja upute za koristenje, proizvodac ne
preuzima odgovornost i garancija viSe ne vrijedi.

. Procitajte i pridrzavajte se upute za koristenje. SaCuvaijte ju

kao podsjetnik.

. Ne koristite uredaj s ostecenim kablom ili utikacem, nakon

pada, prekida funkcioniranja ili u slu¢aju bilo koje vrste kvara.
Odnesite uredaj na prodajno mjesto. Ne pokuSavajte sami
rastaviti uredaj.

. Ne koristite produzni kabel. Ako se, na svoju odgovornost,

ipak za to odlucite, koristite produzni kabel koji je u dobrom
stanju i pogodan za napajanje uredaja.

. Osigurajte da kabel ne visi.
. Pri iskop€avanju uredaja primite utikacC i izvucite ga iz



utiCnice. Ne povlacite kabel.

10. Izvucite utikac€ iz utiCnice, ako uredaj premjestate te prije
CiS¢enja ili odrzavanja.

11. Djeca do 8 godina i osobe sa smanjenim tjelesnim,
senzorickim ili mentalnim sposobnostima ili bez iskustva ili
znanja potrebnog za rukovanje smiju koristiti ovaj uredaj
samo, ako su pod nadzorom ili su dobile upute za sigurno
koriStenje uredaja.

12. Djeca se ne smiju igrati s uredajem.

13. Djeca do 8 godina smiju Cistiti i odrzavati uredaj samo, ako
su pod nadzorom odrasle osobe.

14. Drzite uredaj i kabel izvan dohvata djece do 8 godina.

15. Uredaj se ne smije ukljuCivati pomocu eksternog
vremenskog prekidaca ili odvojenog sustava s daljinskim
upravljacem.

16. Ako je kabel ostecen, zamjenu mora izvrsiti proizvodac,
ovlasteni servis ili slicno kvalificirana osoba, kako biste
izbjegli opasnosti.

17. Uredaj je namijenjen iskljucivo za unutarnju uporabu.

Upozorenje:

* Ne uranjajte kuciste, koje sadrzi elektricne komponente i
grijaCe, u vodu i ne ispirajte ga pod tekucom vodom

* Osigurajte da uredaj ne dode u dodir s teku¢inama, kako
biste sprijecili strujni udar ili kratki spo;j.

» Ostavite sve sastojke u koSari za fritiranje odn. sprijecite bilo
koji kontakt s grijaCima.

* Ne prekrivajte ulaz i izlaz zraka na uredaju u radu.

* Ne stavljajte ulje u posudu za fritiranje: Opasnost od pozara.

* Ne dodirujte unutarnju stranu uredaja u radu.

Automatsko isklju€ivanje:

Ovaj uredaj je opremljen vremenskim prekidacem. Nakon $to
odbrojavanje dode na polozaj nula oglasava se zvucni signal i
uredaj se automatski iskljuCuje. Za ru¢no isklju€ivanje uredaja



podesite regulator vremena u smjeru suprotnom kazaljke na
satu na polozaj nula.

Pregled uredaja:

1. Ulaz zraka 7. Tipka za otpustanje kosare

2. Regulator temperature za fritiranje
(80-200°C) 8. Kabel

3. Regulator vremena 9. I1zlaz zraka i filter za ulje i
(0-30 minuta) miris

4. Posuda za fritiranje 10. Indikator rada

5. KoSara za fritiranje 11. Indikator zagrijavanja

6. DrSka koSare za fritiranje

Prije prvog koristenja:

1. Uklnite sav ambalazni materijal.

2. Uklonite sve naljepnice i etikete s uredaja (osim tipske
etikete).

3. Ocistite posudu za fritiranje i koSaru za fritiranje vru¢om
vodom, malo sredstva za pranje posuda i mekom spuzvom.
Napomena: Ovi dijelovi su pogodni za perilicu posuda.

4. PrebriSite uredaj iznutra i izvana vlaznom krpom. Ovo je



friteza na vrucéi zrak bez ulja. Ne stavljajte ulje ili mast u
koSaru za fritiranje.

Tijekom koristenja:

1. Postavite uredaj na ravnu povrSinu otpornu na vrucinu, izvan
dometa prskajuce vode ili izvora topline.

2. Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom rada.

3. Ovaj elektri¢ni uredaj radi na visokoj temperaturi, $to moze
dovesti do opeklina. Ne dodirujte vruce povrSine uredaja
(posudu za fritiranja, izlaz zraka itd.).

4. Ne koristite uredaj u blizini zapaljivih materijala (zaluzina,
zavjesa itd.) ili eksternih izvora topline (Stednjaka, ploCa za
kuhanje itd.).

5. Ne pokusSavajte gorecu mast gasiti vodom. Iskopacaijte
uredaj. Zatvorite poklopac, ako je to mogucée bez opasnosti.
Ugasite plamen vlaznom krpom.

6. Ne pomicite uredaj, ako se u njemu nalaze fritirane namirnice.

7. Ne uranjajte uredaj u vodu.

OPREZ:

Ne stavljajte ulje ili druge tekucine u posudu za fritiranje. Ne
prekrivajte uredaj. To moze dovesti do ograniCenja strujanja
zraka i utjecati na rezultat fritiranja.

Koristenje friteze na vruéi zrak bez ulja
Fritezom na vruci zrak bez ulja mozete pripremati mnostvo
namirnica.

1. korak:

1. Stavite utika¢ u uzemljenu uti¢nicu.
2. Pazljivo izvadite posudu za fritiranje iz friteze na vruci zrak.
3. Stavite sastojke u koSaru za fritiranje.
Napomena: Ne stavljajte vecu koli¢inu namirnice u koSaru
za fritiranje od one navedene u tablici, jer bi to
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moglo utjecati na kvalitetu fritiranih namirnica.

. Vratite posudu za fritiranje natrag u fritezu.

Ne koristite posudu za fritiranje bez koSare za fritiranje.
Sigurnosna napomena: Ne dodirujte posudu za fritiranje
tijekom rada i neko vrijeme nakon rada, jer se ista jako
zagrijava. Primite posudu za fritiranje iskljuCivo za drsku.

. Podesite regulator temperature na potrebnu temperaturu.

Za odredivanje potrebne temperature, vidi , Tablica:
Namirnice®.

. Odaberite potrebno trajanje fritiranja za dotiCnhe namirnice.
. Za uklju€ivanje uredaja podesite regulator temperature na

potrebno trajanje fritiranja. Zatim svijetle indikator rada i
indikator zagrijavanja. Indikator zagrijavanja se gasi nakon
postizanja potrebne temperature. Ako temperatura padne,
indikator zagrijavanja ponovno svijetli. To se ponavlja
viSeput tijekom rada.

. Ako je uredaj hladan, produZite trajanje pripreme za 3 minute.

Uredaj mozete zagrijati 4 minute bez namirnica za fritiranje.

. Odredene vrste namirnica eventualno se moraju protresti

nakon pola trajanja fritiranja. Da biste protresili ili okrenuli

namirnice za fritiranje, pomoc¢u drske izvadite posudu za

fritiranje iz uredaja i vilicom ili kuhinjskim klijeStima protresite

ili okrenite namirnice. Vratite posudu za fritiranje natrag u

fritezu na vruéi zrak.

Oprez: Ne pritiscite tipku za otpustanje koSare za fritiranje
tijekom protresanje ili okretanja namirnica.

10. Vrijeme fritiranja je isteklo kada Cujte zvucni signal.

Izvadite posudu za fritiranje iz uredaja i stavite ju na
povrsinu otpornu na vrucinu. Provjerite jesu li namirnice
fritirane. Ako namirnice jo$ nisu dovoljno fritirane, vratite
posudu za fritiranje natrag u uredaj i podesite regulator
vremena na dodatnih nekoliko minuta.

11. Za vadenije fritiranih namirnica pritisnite tipku za otpustanje

koSare za fritiranje te ju izvadite iz posude za fritiranje.
Posuda za fritiranje i koSara za fritiranje su vruce. Za
vadenje fritiranih namirnica mozete upotrijebiti vilicu ili



kuhinjska klijeSta. Za vadenje vecih, osjetljivih fritiranih
namirnica upotrijebite kuhinjska klijesta. Ispraznite koSara

za fritiranje u zdjelu ili na tanjur.

2. korak:

U tablici u nastavku mozete pronaci osnovne postavke za
fritiranje namirnica.

Napomena: Molimo uzmite u obzir da te postavke sluze samo
za orijentaciju. Buduc¢i da se namirnice za fritiranje

razlikuju u porijeklu, veli€ini, obliku i marki, ne
mozemo garantirati optimalne postavke za Vase

namirnice za fritiranje.

Tablica: Namirnice

) . .| Temper-
_ Min. do | Trajanje atura Napomena
Tip maks. (g)| (Minute) o
(°C)
Zamrznuti pomfrit | 200-500| 12-20 200 Protresti
" . Dodati pola Zlice
Domaci pomfrit 200-500| 18-30 180 ulja, protresti
Mozzarella Stapi¢i | 200-300| 10-12 160
Pile¢i medaljoni 100-500| 10-15 200
Pileci file 100-500| 18-25 200 Po potrebi okrenuti
Pile¢i bataci 100-500| 18-22 180 Po potrebi okrenuti
Svinjski kotlet 100-500| 10-20 180 Po potrebi okrenuti
Hamburger 100-500( 7-14 180 Dodati pola
Zlice ulja
Zamrznuti 100-400| 6-12 200 Dodati pola
riblji Stapidi Zlice ulja




Savjeti:

1.

2.

o N

Za manje namirnice potrebno je u pravilu krace trajanje
fritiranja nego za vece.

Za vece koli€ine namirnica potrebno je samo neznatno dulje
trajanje fritiranja. Za manje koli¢ine namirnica potrebno je
samo neznatno krace trajanje fritiranja.

. Protresanje manijih koli¢ina namirnica nakon polovice

trajanja fritiranja jamci optimalni rezultat fritiranja i sprjeCava
neravnomjerno fritiranje namirnica.

. Premazite krupmire s malo ulja, kako bi bili hrskavi. Fritirajte

namirnice u fritezi na vruc¢i zrak unutar nekoliko minuta
nakon $to dodate ulje.

. Ne fritirajte jako masne namirnice (npr. kobasice) u fritezi

na vruéi zrak.

. U fritezi na vruci zrak mozete fritirati i snack, koji se

uobiCajeno priprema u pecnici.

. Da biste dobili hrskavi pomfrit, uzmite koli¢inu od 500 grama.
. Koristite gotovo tijesto, da biste brzo i jednostavno spremili

punjeni snack.
Za gotovo tijesto potrebno je krace vrijeme pripreme nego
za domace tijesto.

. Fritezu na vruci zrak mozete koristiti i za podgrijavanje

namirnica. Za podgrijavanje namirnica podesite temperaturu
na 150°C do 10 minuta.

Odrzavanje i njega:

Cistite uredaj nakon svakog koristenja.

Posuda za fritiranje, koSara za fritiranje i unutarnja strana
uredaja su obloZene neprianjaju¢im slojem. Za CiScenje
dijelova ne koristite metalna kuhinjska pomagala ili abrazivna
sredstva, u suprotnom bi mogli oStetiti neprianjajuci sloj.

1.

Izvucite utika€ iz uticnice i ostavite uredaj da se ohladi.
Napomena: Izvadite koSaru za fritiranje, kako bi se friteza
na vruci zrak brze ohladila.



N

. ObriSite kuciste uredaja vlaznom krpom.

3. Ocistite posudu za fritiranje i koSaru za fritiranje vru¢om
vodom i mekom spuzvom. Za uklanjanje tvrdokornih mrlja
mozete Koristiti sredstvo za odmascivanje.

Napomena: Posuda za fritiranje i koSara za fritiranje su

pogodne za perilicu posuda.

Savjet: Ako se mrlje s koSare za fritiranje ili dna posude za
fritiranje ne daju ukloniti, napunite posudu za fritiranje
vru¢om vodom i malo sredstva za pranje posuda.
Stavite ko$aru za fritiranje u posuda za fritiranje i
ostavite 10 minuta da djeluje.

4. Ocistite unutarnju stranu uredaja vru¢om vodom i mekom
spuzvom.

5. Ocistite grija€ pomocu Cetke za CiS¢enje, kako biste uklonili

ostatke namirnice.

. lzvucite utikac iz utiCnice i ostavite uredaj da se ohladi.

. Provijerite jesu li svi dijelovi Cisti i suhi.

. Pritisnite kabel u predvideni pretinac za odlaganje. Fiksirajte

kabel tako Sto ¢ete ga pritisnuti u predvideni poloza;.

0N

Tehnicki podaci:

Nazivni napon: 220-240 V izmjenicna struja
Nazivna frekvencija: 50/60 Hz
Nazivna snaga: 1400 W



Zbrinjavanje u otpad:

ﬁ Simbol na uredaju oznaCava da se radi o elektricnom
ili elektroniCkom uredaju. Isti se nakon vijeka trajanja
B ne smije zbrinjavati u komunalni otpad.

EU direktiva o elektricnim ili elektroni¢kim uredajima

(2012/19/EU) je donesena, kako bi se proizvodi reciklirali

koriStenjem raspoloZzivih optimalnih procesa recikliranja te

minimirao utjecaj na okoli$, tretirale opasne supstance i

sprijeCilo nastajanje doponija otpada.

Za viSe informacija o pravilnom zbrinjavanju i elektri¢nih ili

elektroniCkih uredaja obratite se lokalnim vlastima.
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| Forré levegds frit6z AF-3.1 Magyar |

ORIZZE MEG AZ UTMUTATOT
KIZAROLAG HAZTARTASI HASZNALATRA ALKALMAS

Figyelem:

Els6 hasznalat el6tt kérjuk gondosan olvassa el ezt a hasznalati
utmutatot és drizze meg.

Figyelem:

1. Az On biztonsaga érdekében a terméket eldallitasakor az
biztonsagi el6irasok és iranyelvek lettek alkalmazva
(kisfeszultségl iranyelv, elektromagneses kompatibilitas,
szabalyokat érintkezé anyagok élelmiszer, a kérnyezet...)

2. Gy6z8djon meg arrdl, hogy a késziukék névleges fesziltsége
megeyezik-e a halézati fesziltséggel.

3. Léteznek kulonb6zb szabvanyok, ezért hagyja, hogy a
készuléket csak ismert szerviz javitsa, ha a készulék egy
masik orszagban hasznaljak, mint ahol azt megvasarolta.

4. A készllék csak haztartasi felhasznalasra alkalmas.
Amennyiben kereskedelmi célokra helytelenul hasznaljak,
vagy nem tartjak be a kézikonyvben talalhato utasitast, ugy
a gyarté semmilyen garanciat nem vallal és a garancia
ervénytelenné valik.

5. Olvassa el és kdvesse a hasznalati utasitast. Orizze meg
ezt az 6sszeszerelési utmutatét késébbi felhasznalasra.

6. Ne hasznalja a terméket, ha a csatlakozo, a tapkabel vagy
barmely mas alkatrész sérult. Adja vissza a terméket az
értékesités helyén. Sajat maga ne szerelje szét a terméket.

7. Ne hasznaljon hosszabbitot. A csatlakozot foldelt fali aljzatba

dugja be és mindig ellendrizze a csatlakozo illeszkedését.

. Ne hagyja a tabkabelt szabadon logni.

9. Ne a kabelnél fogva fuzza, amennyiben a aramtalanitani
akarja a készuléket.

10. Huzza szét a készuléket minden hasznalat utan, mikor azt

o



mozgatni, tisztitatni vagy szervizeltetni szeretné.

11. A készuléket korlatozott fizikai, szenzoros vagy mentalis
képessegl személyek csak akkor hasznalhatjak, ha egy
megfelelé személy felligyel rajuk, ha utasitast kaptak a
biztonsagos hasznalatra vonatkozolag és ha tisztaban
vannak a hasznalat veszélyeivel.

12. Gyermekek ne jatszanak a készulékkel.

13. Atisztitast és a karbantartast gyermekek nem végezhetik,
kivéve, ha 8 éven fellliek és ha kdzben fellgyelnek rajuk.

14. Tartsa tavol a készuléket és a halozati kabelt 8 éven aluli
gyermekektél.

15. Ne csatlakoztassa a készuléket kulsé idézitett kapcsolora.

16. Ha a halozati kabel sérult, cseréltesse ki szakemberrel,
hogy elkerllje a veszélyeket.

17. A készUléket csak beltéren hasznalja.

Figyelem:

» A készllék azon részeit, melyek fitéelemeket tartalmazhatnak,
ne meritse viz ala vagy ne tartsa folyévizbe.

* Kerllje a készulék vizzel vald érintkezését mert aramutés és
rovidzarlat keletkezhet.

» Hagyja az 0sszes 0sszetevét a sutékosarban példaul, hogy
megakadalyozzzon barmilyen érintkezést a flitéelemekkel.

* Ne fedje ki Uzemeltetés kdzben, hogy a belépd és kilépd
levegd tavozzon.

- Ne hasznaljon a siitékosarban olajat. Egésveszély.

* Ne nyuljon a készulékbe mikodés kdzben.

Automatikus zar

A készulék idbzitett kapcsoloval rendelkezik. Amikor a
visszaszamlalas elari a nullat, a cseng6é megszolal és a
készulék automatikusan kikapcsol. Tekerje az id6zitévezérlést
nullara az ora jarasaval ellentétes iranyba, ahhoz hogy a
készuléket manualisan ki tudja kapcsolni.



Berendezés attekintése:

1. Légbemenet 7. Kosar zar
2. Hémérséklet-szabalyzé 8. Elektromos kabel
gomb (80-200°C) 9. Leveglkibocsatod nyilas &
3. 1d6zité gomb(0-30 Perc) Olaj-fust-sz0rd
4. Zsiradékgy(jto talca 10. Aramjelzéfény
5. Sutbékosar 11. Ho6mérsékletjelz6fény
6. Sutékosar ful

Az elso6 hasznalat elott:

1. Tavolitson el minden csomagoldanyagot.

2. Tavolitsa el a teljes csomagolast, az 6sszes matricat és
cimkét.

3. Forré vizzel, mosogatoszer és kiméld szivacs segitségével
tisztitsa meg a sUt6kosarat és a zsiradékgy(jté talcat.
Figyelem: Ezek az elemek mosogatdgépbe is helyezhetbek.

4. MTorl6ruhaval tordlje at a készulék belsejét és kilsd
burkolatat. A termék levegével mikodik. Ne toltse fel a
zsiradékgy(jtd talcat olajjal vagy egyéb zsiradékkal.



A hasznalat soran:

1. A készlléket helyezze vizszintes, sik és stabil fellletre,
viztdl és héforrastol.

2. Ne hagyja a készuléket felugyelet nélkul.

3. A készulék magas hémérseéklettel mikodik, ami égeési
séruléseket okozhat. Ne érintse meg a forro fellleteket
(zsiradékgyjto talca, levegbkibocsatd nyilas...).

4. Ne hasznalja a készuléket tlizveszeélyes anyagok mellett
(reddny, fuggony...) vagy kulsé héforrasnal (tizhely,
fézbfelulet...).

5. Tlz esetén ne probalja vizzel eloltani azt. Valassza le a
készlléket a halozati csatlakozérol. Zarja le a fedelet, ha
azt biztonsagosan megteheti.

Tlz esetén a langokat nedves ruhaval fojtsa el.
6. Ne mozgassa a készuléket, ha az forré sultekkel van tele.
7. Ne meritse a készUlléket vizbe.

Figyelem:

Ne toltse fel a zsiradékgyjt6 talcat olajjal vagy mas folyadékkal.
Ne nyissa fel a fedelet. Ez ahhoz vehet, hogy a
légaramlastkorlatozza és befolyasolja az erdeményt

Az olajmentes forrélevegés siité hasznalata

Az olajmentes forrdleveg6s sutével tobbféle alapanyagbol
készithetink

1. lépés

1. Csatlakoztassa a halozati kabelt egy foldelt fali aljzatba.
2. Ovatosan huzza ki a siitékosarat a forrélevegés siitébél.
3. Helyezze a hozzavalokat a sut6kosarba.
Figyelem: Soha ne tegyen tobb adalékot a sutbkosarba,
mint azt a tablazat jelzi, mert az a sult ételek
min&ségeét befolyasolni tudjak.



5.
6.
7

. A készulék bekapcsolasahoz allitsa az id6zitét a kivant

8.

9.

. Tolja vissza a sut6kosarat a forrolevegds sutébe.

Soha ne hasznalja a sut6kosarat a zsiradékgyjté talca nelkal.
Biztonsagi utasitas: Mikodeés kdzben ne nyuljon a
készllékhez, mert az hasznalat alatt atforrésodhat. A
sutbkosarat kizarolag a markolatnal fogja meg.

Forditsa a termosztatot a kivant hdmérsékletre.

A megfelel6 hémeérséklet bedllitdsahoz hasznalja a

tablazatot: étel

Hatarozza meg a megfeleld sutési idét a sulthoz

elkészitési idére. Az aram és hémérsékletszabalyzé azonnal
folvillan. Amikor a készulék eléri a beallitott hdmeérsékletet,

a kontroll lampa elalszik. A beallitott hémérséklet ismét
alacsony. A mikodés alatt ez tobbszor eléfordulhat.

Ha a készulék hideg, adjon az elkészitési id6hodz 3 percet.

A készuléket sultek nélkul elémelegitheti kb 4percen at.
Egyes Osszetevék esetében a sutési id6 felénél az ételt meg
kell razni. Ahhoz, hogy a sultet megforgassa vagy megrazza,
huzza ki a talcat a fogojanal és razza vagy keverje meg az
ételt egy villaval vagy fogdval. Helyezze ismét a
zsiradekgy(jtd talcét a forrélevegbs sutdbe.

Figyelem: Razas kozben ne nyomja meg a gombot.

10. Ha sipolé hangot hall akkor az el6készitési id6 befejez6dott.

Vegye ki a zsiradékgyjt6 talcat és tegye hdallo fellletre.
Ellenérizze le, hogy az étel (hozzavalok) elkészult-e. Ha
az étel még nem keészult el, egyszerlien csusztassa vissza
a kosarat és dllitsa be az id6zit6t tovabbi percekre.

11. Ahhoz, hogy kivegye az elkészult ételt, nyomja meg a

2,

sutékosar kioldo gombjat és emelje ki a talcat. A sutbkosar
és a sult forro. A sulteket villaval vagy fogoval szedje ki.

A nagyobb, kényesebb sulteket a sutékosarbdl fogdval
emelje ki. Uritse a kosarat egy talba vagy egy tanyérra.

lépés

Az alabbi tablazat a hozzavaldkhoz kapcsolodo
alapbeallitasokhoz nyujt segitséget.



Figyelem: Felhivjuk a figyelmét, hogy a beallitasok tajékoztatd
jellegtek. Mivel a sultek eredete, mérete, formaja,
markaja kulonbozbek, ezért nem tudjuk az optimalis
beallitast a sultekhez biztositani.

Tablazat: Etkezé

146 Hémérs-

, Min. do . ;
éklet Figyelem
tipus maks. (g)| (Perc) o i
(°C)
Fagyasztott 1544 509| 12.20 | 200 Razés
szalmakrumpli
Sajatkészitési Egy fél evékanal
szalmakrumpli 200-500| 18-30 180 olajat hozzaadni,
megrazni

Mozarella ridacskak | 200-300| 10-12 160

Csirke falatkak 100-500| 10-15 200

Sziikség esetén

Csirkefilé 100-500( 18-25 200 .
hasznalja

Sziikség esetén

Csirkecomb 100-500| 18-22 180 .
hasznalja

Karaj 100-500| 10-20 | 180 | SzUksegeseten

haszndlja
Hamburger 100-500 7-14 180 Egy fél evékanal
olajat hozzaadva
Fagyasztott 100-400| 6-12 | 200 Egy fél evékanal

halradacskak olajat hozzaadva




Tippek:

—

. Kisebb ételek elkészitési

2. Tobb hozzavalo kis mértékben noveli a sutési id6t.
Kevesebb hozzavald az elkészitési id6t kis mértékben
csokkenti.

3. Bizonyos ételeket az optimalis eredmény érdekében a
sutési id6 felénél at kell razni, hogy az étel egyenletesen
atsuljon.

4. Aropogdsabb hatas érdekében csepegtessen olajat a friss
burgonyara. A csepegtetést kdvetéen néhany percen belll
helyezze az ételt a sutdbe.

5. Tulsagosan zsiros ételeket (pl.: kolbasz) ne helyezzen a
forrélevegds sutdbe.

6. A falatkak sutében és a forrolevegds sutében is egyarant
elkészithet6ek.

7. Optimalis erdeményért, egyszerre 500 g mennyiségu
ropogos sultkrumpli készithetd.

8. Az elbkészitett tészta, vagy toltott falatkak gyorsan
elkészithet6ek.

Az elbkeészitett tészta gyorsabban elkészul, mint a
sajatkészitésl tésztak.

9. Aforrélevegds fritbzt a hozzavalok, ételek ujramelegitéséhez

is hasznalhatja. A hozzavalok ismételt felmelegitéséért

allitsa a hémérsékletet 10percre 150°C-ra.

Karbantartas & Apolas

Minden hasznalat utan tisztitsa meg a készuléket.

A zsiradékgyjtd, a sutékosar belseje tapadasmentes
bevonatu. Ne hasznaljon fémbdl készult a konyhai felszerelés
vagy suroloszert ennek a résznek a tisztitdsahoz, kilonben a
tapadasmentes bevonat megséruilhet.

1. Huzza ki a kabelt a fali aljzatbdl és hagyja a készuléket
kihdlni.
Figyelem: Tavolitsa el a zsiradékgyjt6 talcat, ahhoz,



hogy a forrélevegd suté gyorsabban kihuljon.

2. Torolje le puha és enyhén nedves ruhaval a készulék kulsé
részét.

3. Tisztitsa a zsiradékgyjtét és a sutbkosarat forrd vizzel,
kevés mosogatdszerrel, nem karcol6 szivaccsal. Hasznaljon
zsirtalanité folyadékot, ahhoz, hogy a maradék
szennyez6dést el tudja tavolitani.

Figyelem: A zsiradékgy(jto és a sutékosar mosogatogéepben

moshato.

Tipp: A sutékosar vagy a zsiradéekgy(jté talca makacs
szennyez6désée esetén, ontson ra forro vizet kevés
mosogatdszerrel. Tegye a sutékosatar a
zsiradékgydujtére és hagyja 10 percen at hatni.

4. Forro vizzel és egy nem karcold szivaccsal tisztitsa ki a
készUlék belsejét.

5. Tisztitsa meg a futérészeket az ételmaradékoktol egy
tisztitokefe segitségével.

6. Huzza ki a csatlakozd kabelt és hagyja a készuléket kihulni.

7. Gy6z6djon meg arrdl, hogy a készulék dsszes része tiszta
és szaraz.

8. Csatlakoztassa a haldzati kabelt az ahhoz tartoz6 eszk6zhoz.
Dugja be a készulék csatlakozdjat egy foldelt fali aljzatba.

Technikai adatok:

Halozati feszlltség: 220-240V valtakozé aram
Névleges frekvencia: 50/60Hz
névleges teljesitmény 1400W



Aramtalanitas:

vonatkozo szabvanynak megfelel. A termeék
élettartama végén ne helyezze normal haztartasi
vagy kereskedelmi hulladékba.

EU szabvany kerult az elektromos és elektronikai eszk6zokre
vonatkozoan bevezetésre (2012/19/EU), hogy az optimalisan
rendelkezésre allé ujrahasznositasi elveket kovessuk, a
kornyezeti hatast minimalizaljuk, kdornyezetre karos anyagokat
kiszUrjuk/ kezeljuk, hulladéklerakokat keruljuk.

Tovabbi informacioért az elektromos és elektronikaikészilékek
helyes elhelyezésérél forduljon a helyi hatésagokhoz.

ﬁ A termék az dsszes elektromagneses mezére (EMF)



IDONO

ENJOY ELECTRICS

Navod na obsluhu

Teplovzdusna fritéza
AF-3.1

CeEw



| Teplovzdu$na fritéza AF-3.1 Slovensky |

Navod na pouzitie si uschovajte
Len na pouzitie v domacnosti

Upozornenie

Precitajte si prosim dokladne tento navod pred pouzitim
pristroja a ulozte si ho na neskorsSie pouzitie.

Upozornenie

1. Pre vasu bezpecnost’ zodpovedalo toto zariadenie v Case
vyroby bezpecnostnym pravidlam a predpisom a je v sulade
s platnymi smernicami (smernica o nizkom napati,
elektromagneticka kompatibilita, pravidla pre materialy
prichadzajuce do styku s potravinami, Zivotné prostredie ...).

2. Uistite sa, Ze napajacie napatie suhlasi s tym, €o vidite na
pristroji (striedavy prud).

3. Rovnako ako existuju rézne normy, nechajte vaSe zariadenie
skontrolovat v autorizovanom servisnom stredisku,
pokial bude pristroj pouzivany v inej krajine, nez v ktorom
bol pristroj zakupeny.

4. Pristroj je urCeny iba pre domace pouzitie. Pri pouziti na
komercéné ucely, nevhodnym pouzitim €i nedodrzanim tohto
navodu vyrobca nenesie Ziadnu zodpovednost' a zaruka
strati platnost.

5. Precitajte si navod na pouzitie a postupujte podla pokynov.
Odlozte ho pre neskorsSie pouzitie.

6. Nepouzivajte pristroj v pripade, ze su napajaci kabel alebo
zastrcka poskodené, ked zariadenie nefunguje spravne,
spadol na zem alebo bol poskodeny inym spésobom.
Pristroj vratte v mieste predaja. Pristroj sami nerozoberaijte.

7. Nepouzivajte predlzovaci kabel. Ak prijmete zodpovednost
za to, ak nejaky pouzijete, pouzivajte iba predlzovaci kabel
v dobrom stave, ktory je vhodny pre napajanie jednotky.

8. Nenechavajte napajaci kabel volne visiet.



9. ppri odpojeni pristroja od elektrickej siete netahajte za

napajaci kabel.

10. Odpoijte pristroj ihned po pouziti, ked ho budete prenasat
yalebo pred Cistenim alebo udrzbou.

11. Pristroj mézu pouzivat deti starSie ako 8 rokov a osoby so
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi
schopnostami alebo nedostatkom skusenosti a znalosti,
pokial su pod dohladom alebo pochopili rizika tykajuce sa
bezpecného pouzivania zariadenia.

12. Deti sa so spotrebicom nesmu hrat.

13. Cistenie a udrzbu nesmu vykonavat deti, iba ak su starSie
ako 8 rokov a su pod dohladom.

14. Drzte pristroj a napajaci kabel mimo dosahu deti mladSich
ako 8 rokov.

15. Pristroj nie je urCeny na prevadzku pomocou externého
Casovaca alebo samostatného dialkového ovladania.

16. Ak je napajaci kabel poskodeny, musi byt vymeneny
vyrobcom, distributorom alebo podobnych kvalifikovanym
personalom, aby sa zabranilo nebezpecenstvu.

17. Pristroj m6ze byt pouzivany len v interiéri.

Upozornenie:

* Neponarajte kryt, ktory obsahuje elektrické sucasti a
vykurovacie prvky do vody a neumyvajte ho pod teCucou
vodou.

« Zabrante prieniku kvapalin do pristroja, aby nedoslo k urazu
elektrickym pradom alebo skratu.

» Dajte vSetky ingrediencie do fritovacie koSa a zabrante
akémukolvek kontaktu s vykurovacimi telesami.

* Nezakryvaijte privod a vystup vzduchu pocCas prevadzky.

* Nenapliujte fritovaciu nadobu olejom: Nebezpecenstvo
poziaru.

* Nedotykajte sa vnutra pristroja pocCas prevadzky.



Automatické zatvaranie:

Tento pristroj je vybaveny ¢asovac¢om. Ked odpocitavanie
dosiahne nulu, ozve sa tén zvonceka a pristroj sa automaticky
vypne. OtoCenim ovladaca proti smeru hodinovych ruciciek na
nulu vypnete pristroj manualne.

Prehl'ad pristroja:

1. Privod vzduchu 7. TlacCidlo pre uvolnenie
2. Regulator teploty (80-200°C) fritovacieho kosa

3. Casovagé (0-30 minut) 8. Napajaci kabel

4. Nadoba na fritovanie 9. Filter na vystup vzduchu
5. Fritovaci kés a olejového dymu

6. Rukovat koSa na vyprazanie 10. Kontrolka napajania
11. Tepelna kontrolka

Pred prvym pouzitim:

1. Odstrarite vSetky obalové materialy.

2. Odstrarite nepotrebné Stitky alebo samolepky na pristroji
(okrem energetickej plakety!).

3. Vydistite fritovacii k6S a nadobu na fritovanie dokladne
teplou vodou, malym mnozstvom prostriedku naumyvanie



riadu s neabrazivnou hubkou.

Upozornenie: Tieto diely je mozné umyvat v umyvacke riadu.
4. Utrite vyrobok zvnutra aj zvonku vihkou handri¢kou. Toto je

fritéza bez oleja, ktora bude ohrievana iba horucim

vzduchom. Nenaplhujte fritovaci kd$ s olejom alebo ftukom

na ritovanie.

Pocas pouzitia:

1. Umiestnite pristroj na rovnu, tepelne odolné pracovnu
plochu, mimo dosahu striekajucej vody alebo zdroja tepla.

2. Nenechavaijte pristroj v prevadzke bez dozoru.

3. Tento elektricky pristroj e prevadzkovany pri vysokych
teplotach, ¢o méze viest k popaleninam. Nedotykajte
horucich pléch pristroja (nadoba na fritovanie, vystup
vzduchu ...).

4. Nepouzivajte pristroj v blizkosti horfavych materialov
(zaclony, zavesy ...) alebo externych zdrojov tepla (sporak,
horuca varna platia ...).

5. Nepokusajte sa v pripade poziaru plamene odstranit’ vodou.
Pristroj odpojte od elektrickej siete. Zatvorte veko, ked je
to bezpecné.

Uduste plamene vihkou handrou.

6. Nehybte pristrojom, ked' je naplneny horucimy prisadami
na vyprazanie.

7. Spotrebi€ nikdy neponarajte do vody.

POZOR:

Nenapliujte fritovaciu nadobu olejom alebo inymi tekutinami.
Pristroj nezakryvajte. To vedie k obmedzeniu prudenia
vzduchu a ovplyvni to vysledok.

Pouzitie teplovzdusnej fritézy bez oleja
S teplovzdus$nou fritézou bez pouZitia oleja, mdzete pripravit
rézne pokrmy.



Krok 1:

—

~N O

. Pripojte napajaci kabel do uzemnenej zasuvky.
. Opatrne vytiahnite nadobu na fritovanie z teplovzdusnej

fritézy.

. Dajte ingrediencie do fritovacieho kosa.

Upozornenie: Nikdy nedavaijte viac prisad do fritovacieho
ko$a, ako je uvedené v tabulke, pretoze by
to mohlo mat’ vplyv na kvalitu vyprazania.

. Zasunte fritovaci k6s spat’ do teplovzdusnej fritézy.

Nikdy nepouzivajte nadobu na fritovanie bez fritovacieho

kosa.

Bezpeénostné pokyny: Nedotykajte sa nadoby na
fritovanie poCas prevadzky a chvilu
potom, pretoze je velmi horuca.
Drzte fritovaciu nadobu vyhradne
iba za rukovat.

. Otocte regulator teploty na poZzadovanu teplotu.

Ak chcete zistit spravnu teplotu, pozrite si "tabulku: jedla“.

. UrCite poZadovanu dobu fritovania pre zodpovedajuci pokrm.
. Ak ju chcete pristroj zapnut, otolte ovlada¢ ¢asuovaca na

pozadovanu dobu pripravy. Kontrolka napjania a tepelna
kontrolka sa potom rozsvietia. Akonahle je dosiahnuta
pozadovana teplota, kontrolka teploty zhasne. Ked teplota
klesne, kontrolka teploty sa znova rozsvieti. To sa stane v
priebehu prevadzky niekolkokrat.

.V pripade, Ze je pristroj studeny, mézete predizit dobu

pripravy o 3 minuty. Pristroj mézete predhriat’ asi 4 minuty
bez vyprazaného jedla.

. Niektoré prisady maju byt po uplynuti polovice doby pecenia

pretrasené. Aby ste vyprazané potraviny pretriasli alebo

otoCili, vytiahnite nadobu na fritovanie za rukovat' z pristroja

a dokladne ju pretraste alebo otolte vyprazané jedla s

vidlickou alebo kliestami. Nadobu na fritovanie dajte spat’

do teplovzdus$nej fritézy.

P ozor: Nestlacajte tlacidlo na uvolnenie fritovacieho koSa
pocCas pretriasania alebo otac¢ania pokrmu.



10. Ak pocujete pipnutie, doba pripravy jedla vyprsala.

Vyt iahnite nadobu na fritovanie z pristroja a umiestnite ju
na tepelne odolny povrch. Skontrolujte, i je vyprazané
jedlo hotové. Ak nie je vyprazany pokrm hotovy, zasunte
fritovaci ks spat’ do pristroja a nastavte €as pripravy na
viac minut.

11. Ak chcete odobrat vyprazané jedlo, stlacte tlaCidlo pre
uvolnenie fritovacieho koSa a zdvihnite ho z nadoby na
fritovanie. Nadoba na fritovanie a pokrm su horuce. Ak
chcete vybrat vyprazané jedla, mézete pouzit' vidlicku
alebo klieSte. Ak chcete vybrat vacsie a jemné vyprazané
jedla z fritovacieho ko$a, pouzite klieste. Vysypte fritovaci
koS do misy alebo na tanier.

Krok 2:

NizSie uvedena tabulka vam pomdze zvolit zakladné

nastavenie pre vase potraviny, ktoré budu vyprazané.

Upozornenie: Upozoriujeme, Ze tieto nastavenia sluZia len
orienta¢ne. Vzhladom tomu, Ze sa vyprazané
jedlo odliSuje povodom, velkostou, tvarom a
znackou, nembzeme zarucit optimalne
nastavenie pre vase potraviny, ktoré maju byt
vyprazané.



Tabulka: Jedla

Min.do | Cas | Teplota

. o Upozornenie
Ty Max. (g) [ (minuty) [ (°C) P
mrazené .’
hranolgeky 200-500| 12-20 200 Potriast

Pridajte pol lyZicky

Domace hranolky | 200-500( 18-30 180 oleja, potriast

Mozzarella-ty€inky |[200-300| 10-12 160

kuracie nugety 100-500( 10-15 200

podla potreby

Kuraci rezen 100-500| 18-25 200 otoite

Kuracie stehna [ 100-500| 18-22 | 180 podra potreby

otocte
. podfa potreby
BravCova kotleta | 100-500| 10-20 180 otodte
Hamburger 100-500| 7-14 180 Pridajte pol lyziCky
oleja

Mrazené rybie prsty | 100-400| 6-12 200 | Pridajte pol lyZicky
oleja

Tipy:

1. MenSie vyprazané jedla vyzaduju kratSiu dobu fritovania
ako vacsie.

2. Vacsie mnozstvo vyprazanych potravin vyZaduje iba o nie€o
dlhsi ¢as pripravy. MenSie mnoZstvo vyprazanych potravin
vyZaduje iba o nie€o kratSi Cas pripravy.

3. Pretrepavanie menSich potravin uréenych na smazenie po
polovici doby pripravy zaistuje optimalny vysledok a méze
zabranit aby boli potraviny urCené na smazenie vyprazané
nerovnomerne.



4. Pouzite na vyprazané zemiaky v teplovzdusnej fritéze
troche olaja, aby boli chrumkavejsie. Vyprazajte jedlo v
teplovzdusnej fritéze v priebehu niekolkych minut po pridani
oleja.

5. Nepripravtujte ziadne extrémne tu¢né jedla, ako su parky v
teplovzdusnej fritéze.

6. Obcerstvenie, ktoré je mozné pripravit v rure na pecenie,
moze byt tiez pripravené v teplovzdusnej fritéze.

7. Optimalne dajte 500 g hranolekov pre chrumkavy vysledok.

8. PouZite hotové cesto, na jednoduchu a rychlu pripravu
obCerstvenia.

Hotové cesto tiez vyZaduje kratSiu dobu pripravy ako
domace cesta.

9. Mézete taktiez pouzit teplovzdusnu fritézu na ohrievatnie
ingrediencii. Aby sa potraviny znovu zahriatli, nastavte
teplotu na 150°C po dobu az 10 minut.

Udrzba a starostlivost”:

Umyte pristroj po kazdom pouZiti.

Nadobu na fritovanie, fritovaci k6 a vnutro zariadenia maju
neprilnavy povrch. NepouZivajte kuchynské nacinie vyrobené
z kovu alebo abrazivne Cistiace prostriedky na Cistenie tychto
Casti, inak méze byt povrch poskodeny.

1. vytiahnite napajaci kabel zo zasuvky a nechajte pristroj
vychladnut.

Upozornenie: Odstrarite nadobu na fritovanie, aby
teplovzdusna fritéza rychlejSie vychladla.

. Kryt pristroja oCistite vihkou handrou.

. Ocistite nadobu na fritovanie a fritovaCi kés s teplou vodou,
malym mnoZzstvom prostriedku na umyvanie riadu a
neabrazivnou hubkou. M&zZete pouzit odmastovacie
kvapaliny, aby sa odstranili vSetky zvysky necistét.
Upozornenie: Nadobu na fritovanie a fritovaci k68 mozete

umyvat v umyvacke riadu.
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Tip: Ak by nebolo mozné odstranit necistoty z fritovacieho
koSa a spodnej Casti nadoby na fritovanie, naplnite
nadobu na fritovanie horicou vodou s trochou saponatu.
Vlozte fritovaci k6 do nadoby a nechame posobit’ asi
10 minut.

4. Vycistite vnutorné Casti pristroja teplou vodou a

neabrazivnou hubkou.

5. Vycistite ohrievacie teleso s kefou, aby sa odstranili zvysky
jedal.

. Vytiahnite zastrCku a nechajte pristroj vychladnut.

. Uistite sa, Ci su vSetky diely Cisté a suché.

. ZatlaCte napajaci kabel dona to ur€eného ulozného priestoru.
Zafixujte napajaci kabel, tym Ze ho zasuniete do prislusného
miesta.
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Technické udaje:

Menovité napatie: 220-240V striedavy prud
Menovita frekvencia: 50/60Hz
Vykon: 1400W

Likvidacia:

Tu uvedeny a primontovany symbol na pristroji
ﬁ znamena, ze pristroj bol klasifikovanéy ako elektro -

alebo elektronicky pristroj. Pri konci svojej zivotnosti
nesmie byt likvidovany spolo¢ne s inym odpadom v
domacnosti alebo priemyselnym odpadom.

Smernica EU o odpade z elektrickych a elektronickych
zariadeni (2012/19/EU), bola zavedena na recyklaciu vyrobkov
s pouzitim najlepSich dostupnych technik na vyuzitie a
recyklaciu pre minimalizaciu dopadov na Zivotné prostredie pre
pracu s nebezpecnymi latkami a aby sa zabranilo skladkam.
Pre ziskanie informacii o spravnej likvidacii elektrickych a
elektronickych zariadeni, sa obratte na miestne urady.



