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Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor dem Gebrauch des Gerats sorgfaltig durch und
bewahren Sie sie zur spateren Verwendung auf.


http://www.moebelix.com/

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Beim Gebrauch elektrischer Gerate sind die folgenden grundlegenden
Sicherheitshinweise zu beachten:

1. Lesen Sie die Bedienungsanleitung vor dem Gebrauch sorgfaltig durch. Bewahren Sie
diese Anweisungen sowie die Garantiekarte, den Kaufbeleg und, sofern moglich, die
Schachtel samt der Innenverpackung auf. Wenn Sie das Gerat Dritten zur Verfligung stellen,
geben Sie ebenso die Bedienungsanleitung an diese weiter.

2. Das Produkt ist ausschlieRlich fiir den privaten Gebrauch und den beschriebenen Zweck
bestimmt. Dieses Gerat ist nicht fur gewerbliche Nutzung bestimmt. Jede Verwendung
dieses Gerats, die als nicht bestimmungsgemald gilt, kann zu Schaden am Gerat oder sogar
zu Verletzungen fuhren.

3. Halten Sie das Produkt fern von Warmequellen, direkter Sonneneinstrahlung, hoher
Luftfeuchtigkeit und scharfen Kanten.

4. Beriihren Sie nicht die heifSen Oberflachen des Gerats, sondern verwenden Sie die daflir
vorgesehenen Griffe. A

Die Oberflachen kénnen wahrend des Betriebs sehr heild werden.

5. Verwenden Sie das Gerat nicht mit nassen Handen. Trennen Sie das Gerat umgehend
vom Stromnetz, wenn es feucht oder nass sein sollte.

6. Um das Risiko eines Stromschlags zu vermeiden, tauchen Sie das Netzkabel, den
Netzstecker oder das Gerat nicht in Wasser oder jegliche andere Flussigkeit. Tauchen Sie
das Gerat niemals in Wasser oder andere Flissigkeiten.

7. Wird das Gerat von Kindern bzw. in der Nahe von Kindern verwendet, ist es notwendig,

es zu beaufsichtigen.



8. Schalten Sie das Gerat zur Reinigung und Aufbewahrung stets aus und ziehen Sie den
Stecker aus der Steckdose. Ziehen Sie stets am Netzstecker, nicht am Netzkabel.

9. Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Netzkabel oder der Netzstecker beschadigt ist.
Wenn das Gerat Funktionsstdérungen aufweist oder in irgendeiner Weise beschadigt ist,
bringen Sie es zur Uberpriifung, Reparatur oder Einstellung zu einer autorisierten
Servicestelle.

10. Die Verwendung von Zubehor, welches nicht vom Hersteller empfohlen wird, kann zu
Verletzungen fliihren.

11. Verwenden Sie ausschlielilich originale Ersatzteile.

12. Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht tber die Tisch- bzw. Arbeitsflaichenkante
hangt und nicht mit heiBen Oberflachen in Beriihrung kommt.

13. Platzieren Sie das Gerat nicht auf oder in der Nahe von Gas- oder Elektroherden sowie
in oder in der Ndhe von Backofen.

14. Im Umgang mit einem Gerit, das heiRes Ol oder andere heiRe Fliissigkeiten enthilt, ist
grote Vorsicht geboten.

15. Lassen Sie das Gerat niemals unbeaufsichtigt, wenn es in Betrieb ist. Schalten Sie das
Gerat beim Verlassen des Raums immer aus und ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.
16. Dieses Gerat darf nicht von Kindern unter 12 Jahren verwendet werden. Das Gerat darf
von Kindern ab 12 Jahren verwendet werden, solange sie dabei durchgehend von einem
Erwachsenen beaufsichtigt werden. Das Gerat kann von Personen mit reduzierten
physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und
Wissen verwendet werden, wenn diese beaufsichtigt oder bezlglich des sicheren
Gebrauchs des Gerats unterwiesen wurden und die damit verbundenen Gefahren

verstanden haben. Bewahren Sie Gerat und Netzkabel aul3erhalb der Reichweite von



Kindern unter 12 Jahren auf. Dieses Gerat darf nicht von Kindern gereinigt oder gewartet
werden.

17. Kochgerate sollten stabil stehen und die Griffe (falls vorhanden) so positioniert sein,
dass es nicht zum Verschitten heilSer Flissigkeiten kommen kann.

18. Sollte das Netzkabel beschadigt sein, muss es durch den Hersteller, dessen
Vertriebspartner oder ahnlich qualifiziertes Fachpersonal ersetzt werden, um Gefahren zu
vermeiden.

19. Das Gerat darf nicht mithilfe einer externen Zeitschaltuhr oder einer separaten
Fernbedienung betrieben werden.

20. Dieses Gerat verfligt Uber eine CE-Kennzeichnung, entspricht der EMV-Richtlinie und
wurde gemald den neuesten sicherheitstechnischen Standards entwickelt.

21. Das Gerat darf zur Reinigung nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten getaucht
werden.

22. Das Gerat ist fur den Gebrauch im Haushalt und in Bereichen wie den Folgenden
bestimmt:

e Kiichen fur Mitarbeiter in Geschaften, Biros und andere Arbeitsumgebungen;

* Bauernhofen;

* Hotels, Motels und andere Wohneinrichtungen (zur Verwendung durch Gaste);

e Frihstlickspensionen.

23. VORSICHT: Um ein unbeabsichtigtes Zurlicksetzen des Schutztemperaturbegrenzers zu
vermeiden, betreiben Sie das Gerat nicht Gber eine externe Zeitschaltvorrichtung wie eine
Zeitschaltuhr und verbinden Sie es nicht mit einem Stromkreis, welcher regelmaRig durch

eine Vorrichtung ein- und ausgeschaltet wird.



I
24, QH Dieses Gerat erfillt die Anforderungen des LFGB und ist fir den Kontakt mit

Lebensmitteln geeignet.

25. ﬁ Dieses Produkt ist nur fur den Haushaltsgebrauch und den Gebrauch in

Innenrdumen bestimmt. Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.

A\

wahrend des Betriebs und auch fir einige Zeit nach dem Ausschalten noch heilk sein.

26. Es besteht Verletzungs- und Brandgefahr! Einige Oberflachen des Gerats konnen

Beachten Sie dies, wenn Sie das Gerat anfassen! Wiahrend des Betriebs und beim Offnen

des Deckels kann heiBer Dampf entweichen.

BESTANDTEILE

1. Betriebs-Kontrollleuchte (rot) // 2. Temperatur-Kontrollleuchte (griin) // 3. Thermostat // 4. Frittierkorbgriff //
5. Frittierbehélter // 6. Olbehélter // 7. Gehduse // 8. Heizelement // 9. Sicherheitsschalter // 10. Kabelfach // 11.
NEUSTART-Taste // 12. Griff



TECHNISCHE DATEN '

Nennleistung 220-240 V Wechselstrom, 50/60 Hz, 2000 W
Wenn ausgeschaltet <0,5W

Fassungsvermogen max. 3 |

Einstellbare Temperatur 130-190 °C

Neon-Leuchtmittel, 220 V Wechselstrom, 50/60 Hz, 0,22 W. Das
Leuchtmittel ist nicht durch den Benutzer austauschbar.

Kontrollleuchten

Schutzklasse gegen elektrischen

Klasse |
Schlag
Schutzart IPX0
Netzkabelldnge 70 cm

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

1. Entfernen Sie zunichst die Verpackung. Offnen Sie anschlieRend den Deckel der Fritteuse. In der Fritteuse befindet
sich ein Frittierkorb. Entfernen Sie alle Gegenstdande aus der Fritteuse.

Bringen Sie den Griff korrekt am Frittierkorb an.

e Halten Sie den Griff fest und driicken Sie die Enden des Griffs zusammen.

* Fiihren Sie die Enden des Griffs in die kleinen Osen unterhalb am Frittierkorb ein und lassen Sie sie los.

e Ziehen Sie den Griff in Richtung Korbwand, bis er horbar einrastet.

) ol ®

2. Es wird dringend empfohlen, den Deckel, den Olbehilter und den Frittierkorb vor dem ersten Gebrauch geméaR den
Anweisungen im Abschnitt ,,REINIGUNG UND PFLEGE” dieser Bedienungsanleitung zu reinigen.

3. Ziehen Sie das Netzkabel aus dem Kabelfach heraus.

4. \Vergewissern Sie sich, dass die auf dem Typenschild des Gerats angegebene Spannung mit der ortlichen Netzspannung
Ubereinstimmt.

5. Der Netzstecker darf nur mit einer ordnungsgemaR installierte und geerdete Steckdose mit einer Spannung von 220—
240 V Wechselstrom und einer Frequenz von 50-60 Hz verbunden werden.

6. Die Gesamtleistungsaufnahme dieses Gerats kann bis zu 2000 W erreichen. Bei dieser Anschlussleistung wird eine
separate Stromversorgung empfohlen, die durch einen 10-A-Leitungsschutzschalter gesichert ist.



Uberlastung vermeiden

* Wenn Sie ein Verlangerungskabel verwenden, muss dieses einen Querschnitt von mindestens 1,5 mm? haben.
* Verwenden Sie fiir dieses Gerit keine Verteilersteckdose, da dies zu einer Uberlastung fiihren kann.

Uberhitzungsschutz

e Wenn Sie die Fritteuse versehentlich einschalten, wahrend sich kein Ol oder Fett darin befindet, oder wenn die
Temperatur wiahrend des Frittiervorgangs zu hoch ansteigt, wird automatisch der Uberhitzungsschutz
(Sicherheitsschalter) aktiviert. Tritt dieser Fall ein, kann das Gerat nicht weiterverwendet werden und muss vom
Stromnetz getrennt werden.

¢ Nachdem das Gerat vollstandig abgekihlt ist, driicken Sie die NEUSTART-Taste auf der Riickseite des Bedienelements,
um die Fritteuse wieder in Betrieb zu nehmen. Die NEUSTART-Taste kann nur mithilfe eines mindestens 4 cm langen
Kunststoff- oder Holzgegenstand betéatigt werden.

VERWENDUNGSHINWEISE

1. Achten Sie darauf, simtliche im Ol zuriickgebliebenen Reste von Lebensmitteln zu entfernen (z. B. Stiicke von Pommes
frites).

Wechseln Sie das Ol, nachdem Sie das Gerit einige Male verwendet haben. Es wird empfohlen, hochwertiges Frittieré|
oder Frittierfett zu verwenden.

2. Fette und Ole miissen auf hohe Temperaturen erhitzt werden. Verwenden Sie keine Margarine, Olivenél oder Butter,
da diese Fette nicht zum Braten geeignet sind und es bereits bei niedrigen Temperaturen zur Rauchentwicklung kommt.
Es wird empfohlen, flissiges Frittierdl zu verwenden.

WARNUNG: Wenn Sie festes Fett verwenden, schneiden Sie es zunachst in kleine Stilicke. Stellen Sie eine niedrige
Temperatur ein und geben Sie die Stiicke schrittweise hinein. Sobald das Fett geschmolzen ist und der richtige Fillstand
erreicht ist, konnen Sie die zum Frittieren benétigte hohere Temperatur einstellen. Geben Sie das Fett unter keinen
Umstanden direkt in den Frittierkorb.

3. Um den Acrylamidgehalt in starkehaltigen Lebensmitteln (Kartoffeln, Getreide) zu reduzieren, sollte die Temperatur
beim Frittieren 170 °C (oder 175 °C) nicht iberschreiten.

AuRerdem sollte die Frittierzeit so kurz wie moglich gehalten werden oder bis die Speisen eine goldbraune Farbe erreicht
haben.

4. Beachten Sie, dass der Sicherheitsschalter aktiviert wird, wenn das Steuerelement in den Fiihrungsmechanismus
eingesetzt wird.

5. Wahlen Sie die richtige Temperatur zum Frittieren und Gberprifen Sie den Zustand der zu frittierenden Lebensmittel.
Vorgegarte Lebensmittel miissen bei hoheren Temperaturen frittiert werden als rohe.

6. Tragen oder bewegen Sie die Fritteuse nicht, wenn das Ol oder Fett darin noch heiB ist.

7. Beim Frittieren von teigigen Lebensmitteln, kratzen Sie den lberschiissigen Teig ab und geben Sie die Stiicke vorsichtig
in das Frittierol.

8. Der Frittierkorb darf nicht mehr als zu zwei Dritteln befiillt werden. Achten Sie darauf, den Frittierkorb nicht zu
Uberfillen.

9. Trocknen Sie feuchte Lebensmittel mit einem Tuch, bevor Sie sie in das Frittierdl geben.

VORSICHT: Beim Frittieren von Zutaten, die viel Feuchtigkeit enthalten (z. B. gefrorene Pommes frites), kdnnen sich
grofRe Mengen Schaum bilden, wodurch das Frittierdl Gberlaufen kann.



GEBRAUCHSANWEISUNGEN

1. Stellen Sie sicher, dass das Gerat ausgeschaltet ist, der Netzstecker nicht mit dem Stromnetz verbunden ist und die
Kontrollleuchten ausgeschaltet sind.

2. Offnen Sie den Deckel der Fritteuse.

3. Nehmen Sie den Frittierkorb heraus und fiillen Sie den Behilter mit Ol oder Fett (max. 3 1).

Der Olstand muss zwischen den Markierungen fiir den minimalen und maximalen Fiillstand liegen.

\
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4. Verbinden Sie den Netzstecker mit einer Steckdose mit einer Spannung von 220-240 V Wechselstrom und einer
Frequenz von 50—60 Hz. Die rote Kontrollleuchte leuchtet auf. Stellen Sie die Temperatur mithilfe des Temperaturreglers
ein. Die griine Kontrollleuchte leuchtet auf und das Geréat beginnt aufzuheizen.

5. Sobald die eingestellte Temperatur erreicht ist, erlischt die griine Kontrollleuchte und das Geréat ist bereit zum
Frittieren. Geben Sie den Frittierkorb mit den zu frittierenden Lebensmitteln darin vorsichtig in das heiBe Ol. Die griine
Kontrollleuchte blinkt wahrend des Frittiervorgangs mehrmals. Dies ist normal und zeigt an, dass die Temperatur durch
den Thermostat geregelt und konstant gehalten wird. Wenn die Zubereitungszeit abgelaufen ist (die Zubereitungszeiten
finden Sie auf den Lebensmittelverpackungen oder in der Einstellungstabelle), nehmen Sie den Frittierkorb heraus.

7. Lassen Sie das Ol von den frittierten Speisen abtropfen.

8. Um das Geréat auszuschalten, drehen Sie den Regler in die Position ,,OFF” und ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose. Wickeln Sie das Netzkabel auf und bewahren Sie es im Kabelfach auf.

EINSTELLUNGSTABELLE

Die in dieser Tabelle angegebenen Einstellungen fiir Temperatur und Zubereitungszeit dienen lediglich als Richtwerte.

LEBENSMITTEL TEMPERATUR (°C) ZUBEREITUNGSZEIT
(Minuten)

Garnelen 130°C 2-4

Pilze 150°C 3-5

Paniertes Hahnchen 170°C 12-14

Fischfrikadellen 170°C 3-5

Filetstlicke 170°C 5

Zwiebeln 190 °C 2-4

Pommes frites 190 °C 8-10

Kartoffelchips 190 °C 10-15




REINIGUNG UND PFLEGE

WARNUNG: Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und lassen Sie das Gerat abkihlen, bevor Sie es reinigen.
* Reinigen Sie das Gehduse des Gerats mit einem leicht angefeuchteten Tuch.

e Nehmen Sie zum Olwechseln den Olbehilter ab und gieRen Sie das Ol seitlich aus. Reinigen Sie den Olbehilter, den

Deckel und das Gehduse mit einem feuchten Tuch und gegebenenfalls mit einem Haushaltsreiniger. Tauchen Sie die

Bestandteile nicht in Wasser.

e Der Frittierkorb kann mit Seifenwasser gereinigt werden.

VORSICHT:

¢ Verwenden Sie keine Drahtbirsten oder andere scheuernde Gegenstande.

¢ Verwenden Sie keine sdurehaltigen oder scheuernden Reinigungsmittel.

¢ Das Gerat darf unter keinen Umstanden zum Reinigen in Wasser getaucht werden.

BEHEBEN VON STORUNGEN

Stérung

Mogliche Ursachen

Das Gerat funktioniert nicht.

Uberpriifen Sie den Netzanschluss.

Uberpriifen Sie die Position des Reglers.

Das Gerdt ist mit einem Sicherheitsschalter ausgestattet, der ein ungewolltes
Einschalten des Heizelements verhindert. Uberpriifen Sie, ob der Sicherheitsschalter

korrekt aktiviert ist.

Uberpriifen Sie die NEUSTART-Taste.

ENTSORGUNG

Das hier angefiihrte und auf dem Gerat angebrachte Symbol bedeutet, dass das Geréat als
Elektro- oder Elektronikgerat eingestuft wurde. Es darf am Ende seiner Nutzungsdauer nicht
mit anderen Haushalts- oder Gewerbeabfillen entsorgt werden. Die EU-Richtlinie Gber
Elektro- und Elektronikaltgerate (2012/19/EU) wurde eingefiihrt, um Gerate unter Anwendung
der optimalen zur Verfigung stehenden Verwertungs- und Recyclingverfahren
wiederzuverwerten. So werden gefdhrliche Substanzen korrekt gehandhabt, der
Umwelteinfluss minimiert und Deponien vermieden. Fiir Informationen Uber die korrekte
Entsorgung von Elektro- oder Elektronikgerdten, kontaktieren Sie bitte lhre ortlichen
Behorden.
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Az els6 hasznalat el6tt kérjiik, gondosan olvassa el ezt a hasznalati Gtmutatoét, és 6rizze meg
késoébbi hasznalatra.


http://www.moebelix.com/

FONTOS BIZTONSAGI TUDNIVALOK

Az elektromos készlilékek hasznalata kozben a kdvetkez6 alapvetd biztonsagi
tudnivaldkat kell betartani:

1. Hasznalat elStt gondosan olvassa el a hasznélati Utmutatét. Orizze meg ezeket az
utasitdsokat, a jotallasi jegyet, a bizonylatot, és ha lehetséges, a dobozt és a belsé
csomagoldst is! Ha harmadik fél rendelkezésére bocsatja a terméket, a haszndlati
Utmutatoét is adja at neki.

2. A készuléket kizarélag maganhasznalatra, és a leirt célra szantak. A készlléket nem ipari
hasznalatra tervezték. A készilék nem rendeltetésszer(i hasznalata a készulék
megrongalodasahoz, s6t sérilésekhez is vezethet.

3. Tartsa tavol a terméket héforrasoktdl, kozvetlen napfénytdl, magas paratartalomtdl és
éles szélektdl.

4. Ne érintse meg a forré feliileteket, hanem hasznélja az erre a célra szolgald fogantyukat.

A készllék felllete hasznalat kozben felforrésodhat. &

5. Ne érjen a készulékhez nedves kézzel. Azonnal valassza le a készliléket a haldzatrdl, ha
nedves vagy vizes lett.

6. Az aramutés elkertlése érdekében ne meritse a haldzati kdbelt, a haldzati csatlakozot
vagy a készliléket vizbe vagy egyéb folyadékba. Soha ne meritse a készuléket vizbe vagy
mas folyadékba.

7. Ha a késziléket gyermekek hasznaljak vagy gyermekek kozelében hasznaljak, azt
feligyelni kell.

8. Tisztitashoz és tarolashoz mindig kapcsolja ki a készliléket, és huzza ki a csatlakozét a
konnektorbdl. Mindig a haldzati csatlakozdt huzza, ne a haldzati kabelt.

9. Ne hasznalja a készliléket, ha a haldzati kabel vagy a csatlakozd megsériilt. Ha a készlilék



meghibasodik, vagy barmilyen mdédon megséril, vigye el ellen6rzésre, javitasra vagy
bedllitasra egy hivatalos szervizbe.

10. Nem a gyarto altal ajanlott tartozékok haszndlata sérilésekhez vezethet.

11. Csak eredeti potalkatrészeket hasznaljon.

12. Ugyeljen arra, hogy a halézati kabel ne 16gjon le asztal-, ill. munkalap peremérdl, és ne
érintkezzen forro feliletekkel.

13. Ne helyezze a késziiléket gaz- vagy villanytlizhelyre, stit6be vagy ezek kozelébe.

14. A forrd olajat vagy mas forrd folyadékot tartalmazo készilékkel rendkiviil dvatosan
banjon.

15. M(ikodés kozben soha ne hagyja a készuléket felligyelet nélkil. Ha elhagyja a helyiséget,
mindig kapcsolja ki a készuléket, és huzza ki a konnektorbadl.

16. 12 éven aluli gyermekek nem hasznalhatjak a készliléket. A késziléket 12 éves vagy
annal id6sebb gyermekek is hasznalhatjak, amennyiben mindig feln6tt felligyelete alatt
allnak. A készliléket korlatozott fizikai, érzékelési vagy mentalis képességli személyek vagy
tapasztalatlan és tajékozatlan személyek csak akkor hasznalhatjak, ha megfelel6 személy
felUgyel rajuk, vagy ha tajékoztattak 6ket a biztonsagos hasznalatrdl, és tisztaban vannak a
hasznalat veszélyeivel. A készliléket és a haldzati kabelt 12 éven aluli gyermekektdl tavol
tarolja. Ezt a készliléket gyermekek nem tisztithatjak vagy tarthatjak karban.

17. A f6z6edényeknek stabilan kell allniuk, és a fogantyuknak (ha vannak) ugy kell
elhelyezkednitlik, hogy a forro folyadékok ne 6maolhessenek ki.

18. Ha a haldzati kabel sériilt, a gyartoval, értékesitési partnerrel vagy hasonléan képzett
szakemberrel cseréltesse ki, hogy elkeriilje a veszélyeket.

19. Ne lizemeltesse a készliléket kiils6 id6zitével vagy kiilon taviranyitoval.



20. Ez a késziilék CE-jeloléssel rendelkezik, megfelel az EMC-iranyelvnek, és a legujabb
biztonsagi szabvanyoknak megfelelGen fejlesztették ki.

21. A készliléket tisztitas céljdbdl nem szabad vizbe vagy mds folyadékba meriteni.

22. A készlilék haztartasi célra és a kovetkezd helyeken hasznalhatd:

e (izletek, iroddk és egyéb munkahelyi kornyezetek dolgozdi konyhdjaban;

¢ gazdasagokban;

* szalloddkban, motelekben és egyéb szallashelyeken (vendégek altali hasznalatra)

e reggeliz6 panziokban.

23. FIGYELEM: A hémeérséklet-hatarold véletlen visszaallitasa altal keletkez6 veszélyek
elkeriilése érdekében a készliléket nem szabad kiilsé id6zit6 készlilékkel, pl. id6kapcsoldval
Uzemeltetni vagy olyan aramkorre kapcsolni, amelyet egy kiils6é kapcsolo rendszeresen ki-

és bekapcsol.

(
24, Q Ez a készlilék megfelel az LFGB (élelmiszerekrdl és allateledelekrél sz6l6 német

torvénykonyv) kovetelményeinek, és alkalmas élelmiszerekkel vald érintkezésre.

25. G Ez a termék csak haztartasi és beltéri hasznalatra alkalmas. Ne haszndlja a

késziiléket a szabadban.

A\

kikapcsolas utan még egy ideig forroak lehetnek. Ezt tartsa szem el6tt a készilék

26. Sérilés- és tlzveszély all fenn! A késziilék egyes felliletei m(ikodés kozben és a

hasznalatakor! M{kodés kdzben és a fedél kinyitasakor forré g6z tavozhat.



A TERMEK RESZEI

1. Uzemjelz6 ldampa (piros) // 2. Hémérsékletjelz6 lampa (z61d) // 3. Termosztat // 4. Siit6kosar fogantyu // 5. Siitétartaly
// 6. Olajtartély // 7. Késziilékhdz // 8. F(it6elem // 9. Biztonsagi kapcsold // 10. Kébeltarté rekesz // 11. Ujraindité gomb

// 12. Markolat
L

_:
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MUSZAKI ADATOK

Névleges teljesitmény 220-240 V valtakozé dram, 50/60 Hz, 2000 W
Kikapcsolva <0,5W

Urtartalom max. 3 liter

Allithaté hémérséklet 130-190 °C

Neon izzé, 220 V valtakozé aram, 50/60 Hz, 0,22 W. A fényforrast a

Ellenérzélampdak o
felhaszndld nem cserélheti ki.

Aramiités elleni érintésvédelmi )
] l. osztaly
osztaly

Védettség IPX0

Halozati kabel hossza 70 cm




ELSO HASZNALAT ELOTT

1. El6sz0r tavolitsa el a csomagolast. Ezutan nyissa ki az olajstité fedelét. Az olajsiit6ben van egy siitékosar. Tavolitson el
minden targyat az olajsttébél.

Rogzitse a fogantyut megfelelGen a siitékosarhoz.

e Tartsa erésen a fogantyut, és nyomja Ossze a végeit.

¢ Helyezze a fogantyu végeit a stitGkosar alatti mélyedésekbe, majd engedje el 6ket.

¢ Hlzza a fogantyUt a kosdr belseje felé, amig hallhatéan be nem kattan.
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2. Az els6 hasznalat el6tt feltétlendl tisztitsa meg a fedelet, az olajtartdlyt és a siitGkosarat a jelen hasznalati Gtmutaté
,TISZTITAS ES KARBANTARTAS” cim(i fejezetében talalhaté utasitasok szerint.

3. Huzza ki a haldzati kabelt a kdbeltartd rekeszbdl.

4. Gy6z6djon meg arrdl, hogy a késziilék tipustabldjan megadott fesziiltség megfelel a helyi haldzati fesziiltségnek.

5. A hdldzati csatlakozét csak megfelel6en felszerelt és foldelt, 220-240 V AC fesziiltségl és 50-60 Hz frekvencidju
konnektorba szabad csatlakoztatni.

6. A készilék teljes energiafogyasztdsa elérheti a 2000 W-ot. Ennél a csatlakozdsi teljesitménynél egy 10 A-es
megszakitéval védett kiilon dramelldtas ajanlott.

Kerilje a tulterhelést

* Ha hosszabbitd kabelt hasznal, annak legalabb 1,5 mm? keresztmetszetilinek kell lennie.
¢ Ne hasznaljon elosztdt ehhez a késziilékhez, mert ez tulterheléshez vezethet.

Tulhevilés elleni védelem

¢ Ha véletleniil bekapcsolja az olajstitét, amikor nincs benne olaj vagy zsir, vagy ha a siitési folyamat soran a h6mérséklet
tul magasra emelkedik, a tulmelegedés elleni védelem (biztonsagi kapcsold) automatikusan mikédésbe 1ép. Ha ez
bekovetkezik, a késziiléket nem lehet tovabb hasznalni, és le kell valasztani a haldzatrdl.

e Miutdn a készllék teljesen lehllt, nyomja meg a vezérlGpanel hatuljan taldlhatd Ujrainditd gombot az olajsiité
Ujrainditdsahoz. Az Ujraindité gombot csak egy legaldbb 4 cm hosszi miianyagbdl vagy fabodl késziilt targy segitségével
lehet megnyomni.



HASZNALAT

1. Ugyeljen arra, hogy eltavolitsa az olajban maradt ételmaradékokat (pl. siilt krumpli darabokat).

Néhdany hasznalat utdn cserélje ki az olajat a késziilékben. Ajanlott j6 mindségl siit6olajat vagy sttdzsirt hasznalni.

2. A zsirokat és olajokat magas hémérsékletre kell heviteni. Ne hasznaljon margarint, olivaolajat vagy vajat, mivel ezek
nem alkalmasak sttésre, és alacsony h6mérsékleten is flistdlnek. Ajanlott folyékony stitéolajat hasznalni.

FIGYELEM: Ha szildrd zsiradékot haszndl, azt elSszér végja apré darabokra. Allitson be alacsony hémérsékletet, és
fokozatosan adja hozzd a darabokat. Amint a zsir megolvadt és elérte a megfelel§ szintet, bedllithatja a sltéshez
szlikséges magasabb hémérsékletet. A zsirt semmilyen korlilmények kozott ne dntse kdzvetlenil a slitékosarba.

3. A keményit6tartalmu élelmiszerek (burgonya, gabonafélék) akrilamid-tartalmanak csokkentése érdekében a sitési
hémérséklet nem haladhatja meg a 170 °C-ot (vagy a 175 °C-ot).

Ezenkivil a siitési id6t a lehet6 legrovidebbre kell csokkenteni, vagy addig kell sitni, amig az ételek aranybarnara nem
stlnek.

4. Vegye figyelembe, hogy a biztonsdagi kapcsold aktivalddik, ha a vezérlGelemet behelyezik a vezetémechanizmusba.

5. Vdlassza ki a megfelel§ sttési hémérsékletet, és ellendrizze a sttni kivant ételek allapotat. Az el6f6zott ételeket
magasabb hémérsékleten kell stitni, mint a nyers ételeket.

6. Ne hordozza és ne mozgassa a siit6t, ha az olaj vagy zsir még forré benne.

7. Tésztas ételek stitésekor kaparja le a felesleges tésztat, és dvatosan tegye a darabokat a siit6olajba.

8. A siit6kosarat legfeljebb kétharmadig szabad megtdlteni. Ugyeljen arra, hogy ne téltse tul a siit6kosarat.

9. A nedves ételeket torolje szarazra egy ruhaval, mielStt a sit6olajba teszi 6ket.

FIGYELEM: A magas nedvességtartalmu alapanyagok (pl. fagyasztott silt krumpli) sitésekor nagy mennyiség(i hab
keletkezhet, ami a stit6olaj tulcsorduldsahoz vezethet.

HASZNALATI UTMUTATO

1. Gy6z6djon meg arrdl, hogy a késziilék ki van kapcsolva, a haldzati csatlakozd nincs csatlakoztatva az elektromos
halézathoz, és a jelz6ldampak nem vilagitanak.

2. Nyissa ki az olajstit6 fedelét.

3. Vegye ki a stit6kosarat, és toltse meg a tartalyt olajjal vagy zsirral (max. 3 liter).

Az olajszintnek a minimum és maximum jelzések kozott kell lennie.

4. Dugja a hdlézati csatlakozét 220-240 V AC fesziiltségli és 50-60 Hz frekvenciaju konnektorba. A piros ellen6rz6lampa
felvillan. A héfokszabalyozé segitségével allitsa be a hGmérsékletet. A zold jelz6lampa kigyullad, és a késziilék elkezd
melegedni.

5. Amint a beallitott h6mérsékletet elérte, a z6ld jelz6ldmpa kialszik, és a késziilék készen all a siitésre. Ovatosan meritse
a forro olajba a slit6kosarat a benne |évé ételekkel. A zold jelz6lampa a siitési folyamat soran tobbszor villog. Ez normalis,
és azt jelzi, hogy a h6mérsékletet a termosztat szabalyozza és allanddan tartja. Amikor letelt a sttési id6 (a sttési id6ket
az élelmiszer csomagolasan vagy a beallitasok tablazataban talalja), vegye ki a stit6kosarat.

7. Hagyja, hogy az olaj lecsopogjon a megsiilt ételrdl.

8. A késziilék kikapcsolasahoz tekerje a szabalyzot ,,OFF” allasba, és hlzza ki a haldzati csatlakozdt a konnektorbdl. Tekerje

fel a haldzati kabelt, és tarolja a kabeltarté rekeszben.



TABLAZAT A BEALLITASHOZ

A tdblazatban megadott h6mérséklet- és siitési id6bedllitasok csak tajékoztatd jellegliek.

ELELMISZER HOMERSEKLET (°C) ELKESZITESI IDO (perc)
Garnéla 130 °C 2-4

Gomba 150 °C 3-5

Réntott csirke 170 °C 12-14

Halpogacsa 170°C 3-5

Filédarabok 170 °C 5

Hagyma 190 °C 2-4

Hasabburgonya 190 °C 8-10

Burgonyachips 190 °C 10-15

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

FIGYELEM! A késziilék tisztitasa el6tt hiizza ki a haldzati csatlakozdt a konnektorbdl, és hagyja kihdlni a késziiléket.

e Tisztitsa meg a készililékhdzat enyhén nedves ronggyal.

¢ Az olajcseréhez vegye ki az olajtartélyt, és Ontse ki az olajat. Tisztitsa meg az olajtartalyt, a fedelet és a késziilékhazat
nedves ronggyal és sziikség esetén hdaztartasi tisztitdszerrel. Ne meritse vizbe az alkatrészeket.

e A siit6kosar szappanos vizzel tisztithatd.

FIGYELEM:

¢ Ne hasznaljon drétkefét vagy mas surolé targyat.
¢ Ne hasznaljon savas vagy surolo tisztitdszert.

e Tisztitdshoz soha ne meritse vizbe a késziiléket.

ZAVARELHARITAS

Zavar Lehetséges okok

Ellenérizze a haldzati csatlakozast.

Ellenérizze a szabalyozé helyzetét.

A késziilék nem mikodik | A készulék biztonsagi kapcsoldval van ellatva, amely megakadalyozza a flitGelem véletlen
bekapcsolasat. Ellenérizze, hogy a biztonsagi kapcsold helyesen van-e bekapcsolva.

Ellenérizze az Gjraindité gombot.

ARTALMATLANITAS

Az itt és a terméken taldlhatdé szimbdlum azt jelzi, hogy a késziiléket az elektromos vagy
elektronikai késziilékekhez soroltak. A terméket élettartama végén nem szabad haztartasi vagy
kereskedelmi hulladékkal egyitt kidobni. Az eurdpai irdnyelv (2012/19/EU), amely az
elektromos késziilékek és tartozékaik megsemmisitését szabdlyozza, azt hivatott biztositani,
hogy a késziilékek a rendelkezésre all6 legjobb Ujrahasznositdsi mddszerekkel keriiljenek
_ feldolgozasra. Igy a veszélyes anyagokat megfelelen kezelik, a kdrnyezetre gyakorolt hatas
csokken, és nem keletkeznek Uj szemétlerakdk. Tovabbi informdcidkért az elektromos és
elektronikai késziilékek helyes artalmatlanitasardl forduljon a helyi hatésagokhoz.
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MNpean ynotpe6a Ha ypeaa BHUMATESTHO NpoYeTeTe Ta3u HUCTPYKLMA 3a ynoTpeba u s
3anaseTe 3a 6baeLwm CnpaBKu.


http://www.moebelix.com/

BAXKHUN YKA3AHUA 3A BESOINMACHOCT

Mpean ynoTpebata Ha eNnekTpUYEcKkn ypeam obbpHeTe BHUMaAHME Ha
cnhegHnTe OCHOBHU YKa3aHUA 3a 6e3onacHocCT:

1. Npean ynoTpeba BHMMATENIHO NPOYETETE UHCTPYKUMUTE 3a eKcnaoaTauua. 3anaserte
TE3W MHCTPYKLUMUM, rapaHUMOHHATa KapTa, AOKYMEHTa 3a NOKYMKaTa 1, ako € Bb3MOXKHO,
KYTMATa U BbTPELLHATa OnakoBKa. Korato npeaocTtasATe ypeaa Ha TpeTu avua, npeaante
MM N PbKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba.

2. MpoayKTbT e NpeaHa3Ha4YeH camo 3a /IMYHa ynoTpeba c onucaHara uen. To3m ypea He e
npeaHasHayeH 3a NpomullieHa ynotpeba. Bcako M3nonssaHe Ha TO3W ypen, KOeTo ce
CYMTa 33 HEMNPABUIHO, MOXeE Aa A0BeJe [0 NoBpeaa Ha ypeaa Unuv Aopu A0 HapaHsBaHe.
3. Ma3eTe NpoAyKTa OT M3TOYHMUM Ha TOMJIMHA, MPAKa C/AbHYEBA CBETIMHA, BUCOKA
BN1AXKHOCT M OCTpM pbboBe.

4. He pokocBanTe ropeLinTe NoBbPXHOCTU Ha ypeaa, a U3nos3BanTe npeasuaeHuUTe 3a
LeNnTa APbHKKN. &

MoBbPXHOCTUTE MOraT Aia Ce HAaropewAT No Bpeme Ha pabora.

5. He u3nonsBaiite ypeaa C MOKPU pble. AKO ypeabT Ce HaBAaXKHU WUIN HAMOKPW,
He3abaBHO ro U3K/OYETE OT e/IeKTPUYEcKaTa MpeKa.

6. 3a na n3berHeTe puUcka OT TOKOB yaap, He NOTanAnTe 3axpaHBaliuMa Kaben, wencena nam
ypeaa BbB BOAA UM Apyra TeYHOCT. HMKora He noTtansnte ypeaa BbB BoAa UKW B APYrU
TEYHOCTW.

7. AKo ypeabT ce M3non3Ba oT Aela cboTB. 61130 A0 Aeua, e HeobxoamMmo HabaoaeHue.
8. BMHaru uskno4yBanTe ypeaa 3a No4YncTBaHe U CbXPaHEHUE N U3BAXKAANTE Lencena ot
KOHTaKTa. BUHarn abpnanTe wencena, a He 3axpaHBaluma Kaben.

9. He usnonseainTte ypena, ako 3axpaHBAWMAT Kaben nam wencensbt ca yspeaeHu. Ako



ypeabT ce nospegu WUAM e nosBpedeH Mo HAKAKbB HauyMH, OTHeceTe ro B OTOPU3MPaH
CEepPBU3EH LLEHTbP 33 NPOBEPKA, PEMOHT MU HACTPOMKa.

10. M3non3BaHeTo Ha NPUHALNEXKHOCTU, KOUTO He ce NpenopbyBaT OT NPOM3BOAUTENA,
MOXKe O3 foseae 40 HapaHABaHUA.

11. U3non3BanTe caMo OPUTMHANHN pe3epPBHU YacCTu.

12. YBepeTe ce, Ye 3aXpaHBaLWLMAT Kaben He BUCKU BbpXYy pbb HAa Maca namn Ha paboTHa naoLy
M HE BAIN3A B KOHTAKT C ropeLLin NOBbPXHOCTH.

13. He nocTaBanTe ypeaa Bbpxy uam B 61M30CT 40 ra30BM UIN ENEKTPUYECKU MEYKN, KaKTO
M BbB WK B 6AM30CT A0 PYypHMU.

14. MNpwn 6opaBeHe ¢ ypen, KONTO CbAbPXKA rOPELLO 0/IM0 UAWN APYIN TOPELM TEYHOCTH, €
HeobxoANMO U3KNOYUTENHO BHUMAHME.

15. Hukora He ocTtaBauTe ypega 6e3 Hag3op, KOrato ce mM3nonssa. Korato HanycKkaTe
NOMELLEHMETO, BUHArN U3KAKOUYBANTE ypeaa 1 U3gbpneanTe LWencena ot KOHTaKTa.

16. To3n ypen He 6mBa Aa ce n3non3Ba OT Aeua nog 12 rognHu. YpeabT moxe aa ce
M3MNo0a3Ba OT AeLla Ha Bb3pacT 12 n nosBeye rogmMHu, Npu yCAoBUE Ye Te ca NoA, NOCTOAHHUA
Ha[30p Ha Bb3pacTeH. YpeabT MOXKe Aa ce M3Mo/s3Ba OT nLa C HamaneHn GUNYecKH,
CETUBHU UM YMCTBEHM CMOCOBHOCTU MAKM C NUMNCA HA ONUT M NO3HAHWA, aKO Te ca NoA
Hag30p UAM ca BUAM MHCTPYKTUPAHM OTHOCHO BHe3onacHata ynotpeba Ha ypeda u ca
pa3bpanun cBbp3aHMUTE C TOBA ONacHOCTU. CbXxpaHABaMTe ypeda U 3axpaHBalLmMA Kaben Ha
MACTO, HeAOCTbMNHO 3a Aeua Ha Bb3pact nog 12 rogmHu. To3um ypepn He Tpsbea aa ce
NOYMCTBA MM NOALBPXKA OT Aela.

17. Ypegute 3a rotBeHe TpabBa Aa ca CTabuIHK, a APbKKUTE (aKo MMa TaKMBa) TpabBa Aa

Ca pa3rnojioXKeHU Taka, 4e Aa He MmoraT aa ce pa3anBaT ropetim Te4HOCTH.



18. AKO 3axpaHBawMAT Kaben e noBpeaeH, Ton TpAbBa pa Obae 3ameHeH oOT
npoussoauTena, Auctpubytopa wWAM OT CNeuManuMsmpaH nepcoHan ¢ noaobHa
KBannduKauma, 3a aa ce nsberHat onacHoOCTMU.

19. Ypeabt He 6uBa Aa ce ynpaBnABa C NMOMOLLTA HAa BbHLIEH TauMep WU OTAENHO
ONCTAHUMOHHO yrpasaeHue.

20. To3n ypen e c etnker CE, oTroBapAa Ha W3NCKBAaHMATA Ha [upektmBaTta 3a
€N1eKTPOMArHMTHa CbBMECTMMOCT M e pa3paboTeH B CbOTBETCTBME C HAW-HOBMUTE
CTaHZapTH 3a 6e30nacHOCT.

21. YpenwT He Tpabea ga ce noTanA BbB BOAA MW APYTrM TEYHOCTM 3a NOYNCTBAHE.

22. YpeasbT e NnpegHa3HayeH 3a ynotpeba B LOMaKMHCTBOTO M HAa MeCTa KaTo cegHuTe:

® KYXHU 33 CYXKUTENU B MarasuHu, obmucu un gapyrm pabotHu cpeam;

* depmy;

® XOTeNN, MOTE/IN N APYIM MeCTa 32 HacTaHsABaHe (3a Non3BaHe OT rocTu);

® MAHCMOHM CbC 3aKyCKa.

23. BHUMAHMWE: 3a aa ce nsberHe HEBONHO HyAMPAHE Ha 3aliMTaTa cpelly nperpAsaHe,
He M3N0N3BaNTe ypeaa Ypes BbHLIEH BPEMEBU MEXAHU3bM, KaTO HaNpuUMep Taumep, U He
roO CBbpP3BalTE KbM €/1EKTPMYECKA BEPUTa, KOATO NEPUOLMUYHO Ce BK/OYBA M U3KIOYBA OT

YCTPOMCTBO.

I
24, Qlj To3n ypen, otroBapa Ha U3MCKBaHMATA Ha LFGB 1 e noaxoaAll 3a KOHTAKT C

XPaHMu.

25. S To3n NpoAyKT e npeaHasHayeH camo 3a ynoTpeba B AOMAKMHCTBOTO WM Ha

3aKpuTo. He n3nonssaiTe ypeaa Ha OTKPUTO.
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MOXKe Aa OCTaHaT ropewun no speme Ha pa60Ta U U3BECTHO Bpeme cnel Mn3Kar4YsaHe.

CbLlecTByBa OMacHOCT OT HapaHsaBaHe 1 noxap! HAKOM NoBbLPXHOCTM Ha ypeaa

Mmalite ro npensua, Korato bopasute c ypeaa! Mo Bpeme Ha paboTa U Npu oTBapsAHeE Ha

KarnakKa MOoXe Ada nsnese ropella napa.

CbCTABHN HACTWU

1. KoHTponHa namnmyKa 3a pabota (YepBeHa) // 2. KoHTponHa namnunyka 3a Temnepartypara (3eneHa) // 3. Tepmocrar //
4. [lpbyKKa Ha KolHMLaTa 3a nbpikeHe // 5. Cba 3a mbprkeHe // 6. Pesepsoap 3a onmo // 7. Kopnyc // 8. HarpesateneH
enemeHT // 9. 3awmTeH npekbesad // 10. OTaeneHue 3a kabena // 11. Konue 3a PECTAPT // 12. ApbiKKa



TEXHUYECKN OAHHU
HomunHanHa molHoCT 220 - 240 V npomeHnus Tok, 50/60 Hz, 2000 W
B n3knto4eHO CbCTOAHME <0,5W
Bmectumoct MakKc. 3 n
Perynupyema temnepaTtypa 130-190 °C

M3TOYHMK Ha HeoHOBa cBeTanHa, 220 V npomeHnams Tok, 50/60 Hz, 0,22 W.
KOHTpOAMHM namnunykm
MN3TOUYHUKDBT HA CBET/IMHA HE MOMKE A Ce 3aMeHsA OT noTpebuTens.

Knac Ha 3awuTa cpelly TOKOB
yaap
Bup 3awumTa IPX0

Knac |

Ob/XKMHA Ha 3axpaHBawma kKaben| 70 cm

MPEAW MbPBATA YINOTPEBA

1. NbpBO M3BaJeTe onakoBKaTa. Cnes ToBa OTBOpeTe Kanaka Ha GppUTIOpHMKA. BbB GpUTIOPHUKA MMA KOLWHMLA 33
nbp:eHe. M3BageTe BCUUYKM NpeaMeTn oT GpUTIOPHUKA.

MpuKpeneTe NpaBUAHO APbBXHKKATA KbM KOWHULATA 33 NbPKEHe.

e [IpbrKTe ApbXKKATa 34PaBO M NPUTUCHETE KPaMLLLATa Ha APbKKATA egMH KbM APYr.

¢ BkapaliTe KpauLLaTa Ha APbXKKATA B MaJIKUTE OTBOPM MOZ KOLIHMLLATA 33 MbPXKeHe U rm ocsoboaerte.

e M3gbpnanTe ApbrKKaTa KbM CTEHATa Ha KOLWWHMLATA, AOKATO YyeTe LipaKBaHE Ha MACTO.

) ol ® ® h

2. CUAHO ce NpenopbYBa Aa NOYMCTUTE KamnaKa, CbAa 3a Mac/10 U KOLWHMLATA 33 MbpyKeHe npeau nbpeaTta ynotpeba B
CbOTBETCTBUE C UHCTPYKUMUTe B pasgen "MOYNCTBAHE U NOAAPBKKA" Ha Te3M MHCTPYKLUMM 3a ynoTpeba.

3. N3abpnaliTe 3axpaHBalwmMa Kaben oT oTAeNeHNETO 3a Kabenu.

4. YBepeTe ce, Ye HanpexeHWeTo, NocoYeHo Ha TabeskaTta Ha ypena, CbOTBETCTBA Ha HanpeeHWeTo B MeCTHaTa
e/leKTpUYecKa MperKa.

5. lWlencenstT Ha enekTpuyeckaTa MpexKa MoXKe fa ce CBbP3Ba CaMO KbM MPABU/IHO MOHTMPAH M 3a3eMeH KOHTAKT C
HanpexeHune 220 - 240 V AC n yectoTa 50-60 Hz.

6. ObwaTta KOHCyMauMs Ha eHeprua Ha TOo3M yped MoXKe Aa agocTurHe ao 2000 W. Mpu TakbB CBbp3aH ToBap ce

npenopbyBa OTAE/THO 3aXpaHBaHE, KOETO € 3alNTEHO C NpeKbCBay 10 A



N36aresanTe npeTtoBapBaHe

e AKO 13M0N3BaTe YAbIXKNTEN, TON TPABBA A3 MMa ceyeHue Hait-manko 1,5 mm?,
* He n3nonsBaiite pasnpegennteneH KOHTAKT 3a TO3M ypes, Tbi KaTo TOBa MOXe Aa AoBefe [0 NpeToBapBaHe.

3aluTa OT NperpsBaHe

¢ AKO cnyyaliHO BKAOUYMTE GPUTIOPHUKA, KOraTo B HEMO HAMA Mac/io UM MasHUHA, UM aKo TemnepaTypaTa ce NosmLmn
TBbPAE MHOrO MO BPEME Ha NpoLLeca Ha NbprKeHe, 3almTaTa oT nperpsasaHe (NpeanaseH NPeBKAYBATEN) Ce aKTUBUPA
aBTOMAaTMYHO. AKO TOBaA Ce C/y4u, ypeabT He MOXKe Aa Ce M3M03Ba NoBeye M TpAOBa Aa ce U3K/0UYM OT eNeKTpuYecKaTa
MperKa.

e Cnep Kato ypeabT ce OX/NaAM Hanb/HO, HaTucHeTe 6yToHa PECTAPT Ha rbpba Ha KOHTPOAHWS naHen, 3a Aa
pectapTupaTte ¢puTIOPHUKA. ByToHbT PECTAPT mMoe fa ce 3agencTBa Camo C NAacTMacoB MAWM AbpBeH npegmeT ¢

Ob/IXKUHA Hal-ManKko 4 cm.

YKA3AHNA 3A YITOTPEBA

1. YBeperte ce, 4e CTe OTCTPAHWUAN BCUYKM OCTaTbLM OT XpaHa, OCTaHaM B 0OIMOTO (Hanp. napyeHLa Ymnc).

CmeHeTe 0/MOTO, Cnej KaTto CTe W3MNOA3BaAM ypeaa HAKOAKO MbTu. [lpenopbuutenHo e ga  wv3nosnssaTe
BMCOKOKa4eCTBEHO 0/1MO0 3a MbpPXKeHe UAN Ma3HMHA 33 MbPXKeHe.

2. MasHuHMTEe 1 0AnoTo TPAGBa Aa ce HarpasaT A0 BUCOKMU TemnepaTypu. He n3non3saiiTe MaprapuH, 3eXTMH MU Macso,
Tbil KaTo T€3M MasHUHM He Ca MOAXOAALIM 33 MbPXKeHe U Npu Tax ce obpasyBa AMM A0OPU NPU HUCKU TemnepaTypu.
MpenopbyBa ce M3MNO0A3BAHETO HA TEYHO MAC/IO 33 MbPIKEHE.

MPEAYNPEXMAEHME: AKo m3nonssaTe TBbpAA MasHWHA, MbPBO A HapeXeTe Ha Majku napyerta. 3aganTe HUCKa
Temnepatypa 1 nocteneHHo gobaserte napyeTarta. Cneq KaTo MasHMHATa Ce PasTonm 1 ce AOCTUIHE NMOAXOAALLOTO HUBO,
MOMKeTe Aa 3aJaferte no-s1cokata TemnepaTypa, Heobxoayrma 3a nbpeHe. HUKora 1 Npu HUKaKkBM 06CTOATE/NCTBA He
M3/MBaiiTe MasHMHATa AMPEKTHO B KOLIHMLATA 33 MbPKEHE.

3. 3a 4a ce Hama/IM CbAbPXKAHMETO Ha aKPUIaMU, B XPaHUTE C HUWecTe (KapTodu, SbPHEHN XpaHK), TemnepaTypaTta He
TpsbBea aa Hagsuwasa 170 °C (uam 175 °C) npu nbprKeHe.

OcBeH ToBa BpemeTO 3a Mbp)eHe TpAbBa Aa ObAe Bb3MOMKHO HaW-KPaTKO WM [OKaTo xpaHaTta npugobue
3naTMCTOKadAB LBAT.

4. O6bpHeTe BHUMaHMeE, Ye NpeanasHUAT NMPEeBKI0YBaTE/ Ce aKTMBMPA, KOTraTo e/IeMEHTHT 3a yrpas/ieHMe e NOCTaBeH B
Hanpas/aABaLMA MEXaHU3bM.

5. M3bepeTe npasBuaHaTa TemnepaTypa 3a MbPMKEHE M MPOBepeTe CbCTOAHWETO Ha XpaHaTa, KOATO Lie Ce MbPsKu.
MpeasapuTenHO NPUroTBEHaTa XpaHa TpA6Ba Aa Ce MbPXM NPKU NO-BMCOKM TeMMepaTypu, OTKOJIKOTO CypoBaTa.

6. He npeHacaitTe u He npemecTBanTe GPUTIOPHMKAE, aKO OJIMOTO MM Ma3HMHATa B HErO Ca BCE OLLLE TOpeLLM.

7. Korato mbp}KuTe TECTEHW XPaHW, OCTbPMKETE W3/IULIHOTO TECTO M BHMMATe/IHO MOCTaBeTe napyeTata B O/IMOTO 3a
MbpKeHe.

8. KowHuuaTa 3a nbp:KeHe He TpA6Ba Aa ce MbHM NoBeye OT ABe TPeTU. BHMMaBaliTe fa He NpenbAHUTE KoWHMLaTa.
9. NoacylweTe BAaXKHaTa XpaHa € Kbpna, Npeay Aa A NOCTaBUTE B 0IMOTO 33 MbPiKeHe.

BHUMAHMWE: Mpu nbpkeHe Ha CbCTaBKWU, KOUTO CbAbPMKAaT MHOMO Baara (Hamp. 3ampaseHun YMMCOBE), MOXKe A3 ce
06pasyBa roI Mo KONMYECTBO NAHA, KOETO MOMKe A3 A0BeAe A0 NpenvMBaHe Ha 0/IMOTO 3a MbPXKEHE.



NHCTPYRLIMU 3A YTTOTPEBA

1. YBeperTe ce, Ye ypeabT € U3K/IOYEH, LWeNCenbT He e CBbP3aH KbM e/1eKTpUYecKaTa MpeXa U KOHTPOAHUTE Namnun ca
U3KJTOYEHMU.

2. OTBOpETE Kanaka Ha GpPUTIOPHUKA.

3. M3BajgeTe KOWHMULATA 33 MbPKEHE U HAMb/IHETE CbAA C 0/IMO UAM MasHUHA (Makcumym 3 n).

HuBOTO Ha 0AMOTO TPABBA Aa € MeXAy MAaPKUPOBKUTE 38 MUHUMA/THO M MaKCUMAJTHO HUBO.
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4. CebpeTe Wencena Ha 3axpaHBaLWLATA MpPeXa KbM KOHTAKT ¢ HanpexeHue 220 - 240 V AC un yectota 50-60 Hz.
YepBeHaTa KOHTPO/HA /lamMnuyKa cBeTBa. HacTpoliTe TemnepaTypaTa ¢ NOMOLLTA Ha perynatopa Ha TemnepaTypara.
3enieHaTa KOHTPO/IHA JaMNYKa CBETBA M YpebT 3ano4Ba 4a ce 3arpssa.

5. lWLlom 3agapeHata Temnepatypa 6bhe AOCTMrHaTa, 3e/eHaTa KOHTPO/HA NaMMMUYKa yracBa W ypeabT e rotoB 3a
nbpKeHe. BHMMaTENHO NOCTaBeTE KOWHMLLATA 33 NMbPXKEHE C XPaHaTa, KOATO LWe Ce MbP)KM B HeA, B FOPELLOTo 0AuO.
3efieHaTa KOHTPO/IHA JaMMNNYKA MUIa HAKOJ/IKO MbTM NO BPeMe Ha npoLueca Ha NbpyKeHe. ToBa € HOPMa/IHO M NOKasBa,
ye TemnepaTtypaTa Ce peryampa v noagbprka NoCTosHHa OT TepmocTtaTa. Cneg U3TMYaHe Ha BPEMETO 3a NPUroTBAHE
(BpemeTo 3a NpUroTBAHE MOMKE [a Ce HaMepUW Ha OMaKoBKaTa Ha XpaHaTa MM B TabauuaTta ¢ HacTPOMKK), nssagete
KOLLHMLATA 33 NbpKeHe.

7. OctaBeTe 0AMOTO Aa M3Teye OT NbpXKeHaTa XpaHa.

8. 3a fa U3KAUMTe ypena, 3aBbpTeTe yrnpasaeHneTo B nonoxeHue "OFF" u nskatoyeTe wencena ot KOHTaKTa. Hasuinte
3axpaHBalms Kaben v ro npubepete B OTAENEHNETO 33 Kabenu.

TAB/INLIA 3A HACTPOMKA

HacTpolikuTe Ha TemnepaTypaTa U BpemeTo 3a roTBeHe, AafeHu B Ta3u Tabanua, ca CaMo OPUEHTUPOBBYHM.

XPAHUTENIEH NPOAYKT TEMMEPATYPA (°C) BPEME 3A MPUIOTBAHE
(MUHYTH)

Ckapunam 130°C 2-4

M6m 150 °C 3-5

MaHupaHo nune 170°C 12-14

PnbHu KekcyeTa 170°C 3-5

MapyeTa dpune 170°C 5

Nyk 190 °C 2-4

MbprKeHn KapTodu 190 °C 8-10

KaptodeHu unncose 190 °C 10-15




MOYNCTBAHE N TPUNKA

MNPEOAYNPEXKOEHWUE: Usabpnaiite wencena oT KOHTaKTa M OCTaBeTe ypeaa 4a ce OXaaau, npeay Aa ro noYnucTuTe.

¢ [MoumncTeTe KOpMyca Ha YCTPOMCTBOTO C /IEKO B/1aXKHa Kbpna.

* 3a Ja CMeHWTe 0/1IMOTO, U3BAAETE KOHTEMHEepPa 3a 0/1IMO U U3NeiTe 0AIMOTO OTCTPaHK. MNouncTeTe KOHTeMHepPa 3a 0/KO,
Kanaka M Kopnyca C BiakHa Kbpra KM, ako € HeobxoAumo, C AOMAaKMHCKM NOoYMCTBall, npenapar. He noTansaite
CbCTaBHUTE YaCTW BbB BOAA.

e KowHMUaTa 33 MbPXKEHEe MOXe Aa Ce NoYMCTBA CbC canyHeHa Boaa.

BHMMAHME:

e He 13non3BaiiTe TEJEHN YETKM UK APpYTY abpasuBHU NpeaMeTu.

* He 13non3BaiTe KUCENIMHHW UK abpasnBHM NOYUCTBALLM NPenapaTy.
 YpeabT B HUKaKbB C/lyyail He TpsabBa Aa ce NoTans BbB BOAA C LE NoYnUCTBaHeE.

OTCTPAHABAHE HA HEU3IMPABHOCTU

HeunsnpasHocT Bb3MOXHU NPUYUHU

MpoBepeTe Bpb3KaTa C eNeKTpuYecKaTa Mpexa.

MpoBepeTe NO3ULMATA Ha KOHTPOAEpa.

Ypeawt e 06opyaBaH ¢ NpeanaseH NpPeBK/AoYBaTeN, KOMTO NpeaoTBpaTABa HEBOHOTO
Ypeant He paboTu.
BK/IlOYBAHE Ha HarpesaTe/iHMA efnemMeHT. [lpoBepeTe Jdanv  nNpeanasHUAT

npesKkako4YBaTen € NpaBUIHO aKTUBUPAH.

MNposepeTe byToHa PECTAPT.

N3XBBP/IAHE

MoKa3aHMAT TYK 1 M306pa3eHUAT BbPXY ypesa CUMBOJ 03Ha4aBa, ye Tol e KnacupuumpaH Kato
eNeKTPUYECKO M eNeKTPOoHHO obopyaBaHe. Ciel N3TUYaAHE Ha eKCNI0aTaUMOHHUA MY KUBOT
ypeabT He TpabBa Aa ce M3XBbpAA 3ae4HO C GUTOBM WMAM NPOMULLIEHW OTMaAbLM.
OvpekTnBata Ha EC OTHOCHO OTnaabuUMUTE OT E/EKTPUYECKO U ENeKTPOHHO 0b6opyaBaHe
(2012/19/EC) 6elne BbBEAeHa, 3a Aa Ce NMO3BOAM MOBTOPHO M3Moa3BaHe Ha obopyaBaHeTo,
. KaTo Ce NpuiaraTt Bb3MOXKHO Hall-406puTe NpoLLecH 3a onoi30TBOPABaHE U peuunkampaHe. Mo
TO3W HauMH OMacHWUTe BellecTBa ce 06paboTBaT NPaBUIHO, Bb3AENCTBMETO BbPXY OKO/HATA
cpepa ce cBeXKaa 40 MUHUMYM U ce n3bArea obpasyBaHeTo Ha Aena. 3a MHOPMaLUA OTHOCHO
NPaBUIIHOTO M3XBbP/AHE Ha OTMaAbLM OT E/1EKTPUYECKO M eNeKTPOHHO obopyaBaHe, Mons

obbpHeTe ce KbM Balwnte MecTHU UHCTUTYLUN.
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Veuillez lire attentivement et intégralement ce mode d'emploi avant d'utiliser I'appareil et
conservez-le en vue d'une utilisation ultérieure.


http://www.moebelix.com/

CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES

Lorsque vous utilisez des appareils électriques, respectez les consignes de
sécurité de base suivantes :

1. Veuillez lire attentivement le mode d'emploi avant utilisation. Conservez ces instructions
ainsi que la carte de garantie, le recu d’achat et, si possible, 'emballage d’origine avec sa
protection intérieure. Lorsque vous prétez l'appareil a des tiers, transmettez-leur
également le mode d'emploi.

2. Le produit est exclusivement destiné a un usage domestique et a l'usage décrit. Cet
appareil n‘est pas destiné a un usage professionnel. Toute utilisation de cet appareil non
conforme a 'usage prévu peut entrainer des dommages ou méme des blessures.

3. Tenez I'appareil a I'écart des sources de chaleur, de la lumiere directe du soleil, d’'une
forte humidité et des bords tranchants.

4. Ne touchez pas les surfaces chaudes de I'appareil, utilisez uniquement les poignées
prévues a cet effet. &

Les surfaces peuvent devenir extrémement chaudes pendant |'utilisation.

5. N'utilisez pas I'appareil avec les mains mouillées. Débranchez immédiatement |'appareil
du réseau électrique s'il est humide ou mouillé.

6. Pour éviter tout risque d’électrocution, ne plongez ni le cordon d’alimentation, ni la fiche,
ni I'appareil dans I'eau ou tout autre liquide. Ne plongez jamais I'appareil dans de I'eau ou
dans tout autre liquide.

7. Si 'appareil est utilisé par des enfants ou a proximité d’enfants, une surveillance est
nécessaire.

8. Eteignez toujours 'appareil avant le nettoyage ou le rangement et débranchez la fiche

de la prise secteur. Tirez toujours sur la fiche secteur, jamais sur le cable d’alimentation



9. N'utilisez pas I'appareil si le cable d’alimentation ou la fiche secteur est endommagé. En
cas de dysfonctionnement ou de dommage, adressez I'appareil a un centre de service
agréé pour vérification, réparation ou réglage.

10. L'utilisation des accessoires non recommandés par le fabricant peut entrainer des
blessures.

11. Utilisez uniguement des piéces de rechange d'origine.

12. Assurez-vous que le cable d’alimentation ne dépasse pas du bord d’une table ou d’un
plan de travail, et qu’il ne touche pas de surfaces chaudes.

13. Ne placez pas I'appareil sur, dans ou a proximité d’une cuisiniere a gaz, d’une cuisiniere
électrique ou d’un four.

14. L'utilisation d'un appareil contenant de I'huile chaude ou d'autres liquides chauds
requiert une grande prudence.

15. Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance lorsqu'il est en marche. Eteignez toujours
I'appareil et débranchez-le de la prise de courant lorsque vous quittez la piece.

16. L'appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants de moins de 12 ans. L'appareil peut
étre utilisé par des enfants a partir de 12 ans, a condition gu’ils soient en permanence sous
la surveillance d’'un adulte. LUappareil peut étre utilisé par des personnes présentant des
capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites, ou un manque d’expérience et de
connaissances, a condition qu’elles soient surveillées ou qu’elles aient été formées a
I'utilisation slre de I'appareil et qu’elles comprennent les risques encourus. Conservez
I'appareil et le cable d'alimentation hors de portée des enfants de moins de 12 ans. Cet
appareil ne doit pas étre nettoyé ou entretenu par des enfants.

17. Les appareils de cuisson doivent étre posés de maniére stable, et les poignées (le cas

échéant) orientées de facon a éviter tout risque de renversement de liquides chauds.



18. Si le cordon d’alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant, son
service apres-vente ou une personne qualifiée afin d’éviter tout danger.

19. L'appareil ne doit pas étre utilisé avec un minuteur externe ou une télécommande
séparée.

20. Cet appareil porte le marquage CE, est conforme a la directive CEM et a été concu selon
les dernieres normes de sécurité.

21. l'appareil ne doit pas étre immergé dans I'eau ni dans aucun autre liquide pour le
nettoyage.

22. L'appareil est destiné a |'usage domestique ou a des domaines similaires tels que les
suivants :

e cuisines pour le personnel des magasins, bureaux et autres environnements de travail ;
e fermes ;

* Hotels, motels et autres hébergements (a I'usage des clients) ;

e chambres d'hotes.

23. ATTENTION : Afin d’éviter toute réinitialisation involontaire du limiteur de température
de sécurité, n’utilisez pas l'appareil avec un dispositif de minuterie externe, tel qu’un
programmateur, et ne le raccordez pas a un circuit électrique commandé régulierement

par un dispositif de mise sous/hors tension.

f
24, Q Cet appareil est conforme aux exigences de la LFGB et convient au contact avec

les aliments.

25. ﬁ Ce produit est destiné exclusivement a un usage domestique et en intérieur.

N'utilisez pas cet appareil a I'extérieur.
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peuvent devenir chaudes pendant I'utilisation et rester chaudes pendant un certain temps

26. Il existe un risque de blessure et d'incendie ! Certaines surfaces de I'appareil

aprés l'arrét de l'appareil. Soyez prudent lorsque vous touchez I'appareil ! Pendant le

fonctionnement et lors de I'ouverture du couvercle, de la vapeur chaude peut s'échapper.

COMPOSANTS

1. Voyant de fonctionnement (rouge) // 2. Voyant de température (vert) // 3. Thermostat // 4. Poignée du panier de
friture // 5. Panier de friture // 6. Cuve de friture // 7. Boitier // 8. Elément chauffant // 9. Interrupteurs de sécurité //
10. Compartiment cable // 11. Touche RESET // 12. Poignée



DONNEES TECHNIQUES

Puissance nominale 220-240 V courant alternatif, 50/60 Hz, 2000 W
Hors tension <0,5W

Capacité max. 3 |

Température réglable 130-190 °C

Ampoule néon, 220 V courant alternatif, 50/60 Hz, 0,22 W. L'ampoule ne

Voyant lumineux . , .
peut pas étre remplacée par |'utilisateur.

Classe de protection contre les
] . classe |
chocs électriques :

Type de protection IPX0

longueur du cable d'alimentation | 70 cm

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

1. Retirez d’abord I'emballage. Ouvrez ensuite le couvercle de la friteuse. La friteuse est équipée d’un panier de friture.
Retirez tous les objets de la friteuse.

Fixez correctement la poignée au panier de friture.

¢ Tenez fermement la poignée et pressez les extrémités de la poignée I'une contre 'autre.

e Insérez les extrémités de la poignée dans les petits ceillets situés sous le panier a friture et relachez-les.

e Tirez la poignée vers la paroi du panier jusqu’a ce qu’elle s’enclenche de maniére audible.
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2. ll est fortement recommandé de nettoyer le couvercle, le réservoir d’huile et le panier a friture avant la premiere
utilisation, conformément aux instructions de la section « NETTOYAGE ET ENTRETIEN » de ce mode d’emploi.

3. Sortez le cable d’alimentation du compartiment prévu a cet effet.

4, Assurez-vous que la tension indiquée sur la plaque signalétique de I'appareil correspond a la tension du réseau local.
5. La fiche secteur ne doit étre branchée que sur une prise correctement installée et reliée a la terre, délivrant une
tension alternative de 220-240 V et une fréquence de 50-60 Hz.

6. La puissance totale absorbée par cet appareil peut atteindre 2000 W. Pour cette puissance de raccordement, il est
recommandé d’utiliser une alimentation électrique dédiée, protégée par un disjoncteur de 10 A.



Evitez toute surcharge.

* Si vous utilisez une rallonge, celle-ci doit avoir une section minimale de 1,5 mm?.
e N'utilisez pas de multiprise avec cet appareil, car cela peut entrainer une surcharge.

Protection contre la surchauffe

¢ Si vous allumez accidentellement la friteuse sans huile ou graisse, ou si la température devient trop élevée pendant la
friture, la protection contre la surchauffe (interrupteur de sécurité) s’active automatiquement. Dans ce cas, I'appareil ne
peut plus étre utilisé et doit étre débranché du secteur.

Une fois I'appareil complétement refroidi, appuyez sur la touche REDEMARRER située a l'arriere du panneau de
commande pour remettre la friteuse en service. La touche RESET ne peut étre actionnée qu’a l'aide d’'un objet en
plastique ou en bois d’au moins 4 cm de long.

CONSIGNES D'UTILISATION

1. Veillez a retirer tous les résidus d’aliments restés dans I’huile (par ex. morceaux de frites).

Remplacez I'huile aprés avoir utilisé I'appareil plusieurs fois. Il est recommandé d’utiliser une huile ou une graisse de
friture de qualité supérieure.

2. Les huiles et graisses doivent étre portées a haute température. N'utilisez pas de margarine, d’huile d’olive ni de beurre,
car ces matieres grasses ne sont pas adaptées a la friture et dégagent de la fumée a basse température. Il est
recommandé d’utiliser une huile de friture liquide.

AVERTISSEMENT : Si vous utilisez de la graisse solide, coupez-la d’abord en petits morceaux.

Réglez I'appareil a basse température et ajoutez les morceaux progressivement. Une fois que la graisse a fondu et que
le niveau de remplissage correct est atteint, vous pouvez régler la température plus élevée nécessaire a la friture. Ne
versez en aucun cas la graisse directement dans le panier de friture.

3. Pour réduire la teneur en acrylamide dans les aliments riches en amidon (pommes de terre, céréales), la température
de friture ne doit pas dépasser 170 °C (ou 175 °C).

De plus, le temps de friture doit étre réduit au minimum, ou limité dés que les aliments prennent une teinte dorée.

4. Veillez a ce que l'interrupteur de sécurité soit activé une fois le bouton de commande inséré dans le mécanisme de
guidage.

5. Choisissez la température appropriée pour la friture et vérifiez I'état des aliments a frire. Les aliments précuits doivent
étre frits a des températures plus élevées que les aliments crus.

6. Ne transportez ni ne déplacez la friteuse lorsque I’huile ou la graisse qu’elle contient est encore chaude.

7. Lors de la friture d’aliments enrobés de pate, grattez I'excédent de pate et plongez les morceaux délicatement dans
I"huile de friture.

8. Le panier de friture ne doit pas étre rempli a plus des deux tiers de sa capacité. Veillez a ne pas surcharger le panier
de friture.

9. Séchez les aliments humides avec un chiffon avant de les plonger dans I’huile de friture.

ATTENTION : Lors de la friture d’ingrédients riches en humidité (par exemple des frites surgelées), une formation
importante de mousse peut se produire, pouvant entrainer un débordement de I’huile de friture.



MODE D'EMPLOI

1. Assurez-vous que lI'appareil est éteint, que la fiche n’est pas branchée sur le secteur et que les voyants lumineux sont
éteints.

2. Ouvrez le couvercle de la friteuse.

3. Retirez le panier de friture et remplissez la cuve avec de I’huile ou de la graisse (max. 3 L).

Le niveau d’huile doit se situer entre les repéres de niveau minimum et maximum.
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4. Branchez la fiche dans une prise de courant de 220-240 V en courant alternatif, a une fréquence de 50-60 Le voyant
de contrdle rouge s'allume. Réglez la température a I'aide du régulateur de température. Le voyant vert s’allume et
I'appareil commence a chauffer.

5. Une fois la température réglée atteinte, le voyant vert s’éteint et I'appareil est prét a frire. Plongez délicatement le
panier avec les aliments a frire dans I’huile chaude. Le voyant de contréle vert clignote a plusieurs reprises pendant le
processus de friture. Cela est normal et indique que la température est régulée et maintenue constante par le thermostat.
Lorsque le temps de cuisson est écoulé (indiqué sur les emballages ou dans le tableau des réglages), retirez le panier de
friture.

7. Laissez I'huile s’égoutter des aliments frits.

8. Pour éteindre l'appareil, tournez le bouton sur la position « OFF » et débranchez la fiche de la prise secteur. Enroulez
le cordon d’alimentation et rangez-le dans le compartiment prévu a cet effet.

TABLEAU DES REGLAGES

Les réglages de température et de temps de cuisson indiqués dans ce tableau ne sont donnés qu’a titre indicatif.

ALIMENTS TEMPERATURE (°C) TEMPS DE CUISSON (minutes)
Crevettes 130°C 2a4

Champignons 150 °C 3a5

Poulet pané 170 °C 12314

Croquettes de poisson 170 °C 3a5

Morceaux de filet de poisson 170 °C 5

Oignons 190 °C 2a4

Frites 190 °C 8a1l0

Chips de pommes de terre 190 °C 10a15




NETTOYAGE ET ENTRETIEN

AVERTISSEMENT : Débranchez la fiche secteur de la prise et laissez |'appareil refroidir avant de le nettoyer.

* Nettoyez le boitier de I'appareil avec un chiffon légerement humidifié.

* Pour changer I'huile, retirez le réservoir d’huile et versez I’huile sur le c6té. Nettoyez le réservoir d’huile, le couvercle
et le boitier avec un chiffon humidifié et, si nécessaire, avec un produit détergent ménager. Ne plongez pas les
composants dans l'eau.

Le panier de friture peut étre nettoyé a I'eau savonneuse.

ATTENTION :

e N'utilisez pas de brosses métalliques ni d’autres objets abrasifs.

e N'utilisez pas de détergents acides ou abrasifs.

e L'appareil ne doit en aucun cas étre immergé dans I'eau pour le nettoyage.

DEPANNAGE

Défaut Causes possibles

Vérifiez le raccordement électrique.

Vérifiez la position du bouton de réglage.

. ) i Lappareil est équipé d’un interrupteur de sécurité qui empéche toute mise en marche
L'appareil ne fonctionne pas. ] ) o o ) L
involontaire de I'élément chauffant. Vérifiez que l'interrupteur de sécurité est

correctement activé.

Vérifiez la touche RESET.

ELIMINATION

Le symbole illustré ici et apposé sur l'appareil signifie que ce dernier est classé comme
équipement électrique ou électronique. En fin de vie, il ne doit pas étre éliminé avec les autres
déchets ménagers ou industriels. La directive relative aux déchets d'équipements électriques
et électroniques (2012/19/UE) a été introduite pour recycler des produits a base des
meilleures opérations disponibles de valorisation et de recyclage. Ainsi, les substances
_ dangereuses sont traitées correctement, l'impact environnemental est minimisé et les
décharges sont évitées. Pour plus de renseignements sur la mise au rebut correcte des

équipements électriques et électroniques, veuillez contacter vos autorités locales.
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Prima di mettere in funzione I’'apparecchio, leggere attentamente questo manuale, che va
conservato per eventuali consultazioni future.


http://www.moebelix.com/

IMPORTANTI INDICAZIONI DI SICUREZZA

Per 'utilizzo di apparecchi elettrici € necessario prendere in considerazioni le
seguenti indicazioni di sicurezza:

1. Prima di mettere in funzione I'apparecchio leggere attentamente il manuale d’uso.
Conservare queste istruzioni, la scheda di garanzia, la prova di acquisto e, se possibile, la
scatola insieme alle parti interne della confezione. Nel cedere I'apparecchio a terzi e
necessario fornire anche il manuale d’uso a corredo.

2. Questo prodotto e destinato esclusivamente all’'uso domestico, per gli scopi descritti.
Questo apparecchio non e destinato all'uso commerciale. Qualsiasi uso improprio di
guesto apparecchio puo causare danni all'apparecchio stesso o addirittura lesioni.

3. Tenere il prodotto lontano da fonti di calore, luce solare diretta, umidita elevata e spigoli
Vivi.

4. Non toccare le superfici calde dell'apparecchio, ma utilizzare le apposite maniglie.
Durante il funzionamento le superfici possono surriscaldarsi molto. &

5. Non utilizzare 'apparecchio con le mani bagnate. Se si presenta umido o bagnato
staccare immediatamente I'apparecchio dalla presa di corrente.

6. Per prevenire il rischio di scosse elettriche, non immergere il cavo di alimentazione, la
spina o l'apparecchio in acqua o in altri liquidi. Evitare di immergere |I'apparecchio in acqua
o altri liquidi.

7. Se l'apparecchio viene utilizzato da bambini o in presenza di bambini, questi vanno
costantemente sorvegliati.

8. Per la pulizia e lo stoccaggio, spegnere sempre l'apparecchio e togliere la spina dalla
presa. Afferrare sempre la spina, non tirare il cavo di alimentazione.

9. Non utilizzare I'apparecchio se il cavo di alimentazione o la spina sono danneggiati. Se



I'apparecchio non funziona o & danneggiato in qualsiasi modo, portarlo presso un centro
di assistenza autorizzato per un controllo, una riparazione o una regolazione.

10. L'uso di accessori non raccomandati dal produttore puo provocare lesioni.

11. Utilizzare solo ricambi originali.

12. Controllare che il cavo non penda dai bordi del tavolo o del piano di lavoro e che non
entri a contatto con superfici molto calde.

13. Evitare di posizionare I'apparecchio sopra o nelle vicinanze di piani cottura a gas o
elettrici o di forni.

14. Nel maneggiare qualsiasi apparecchio contenente olio o altri liquidi bollenti e
necessaria la massima cautela.

15. Non lasciare mai l'apparecchio incustodito durante I'uso. Prima di lasciare la stanza
spegnere 'aspirapolvere e staccare la spina dalla presa di corrente.

16. L'apparecchio non deve essere utilizzato da bambini di eta inferiore a 12 anni.
L'apparecchio pud essere utilizzato da bambini a partire dai 12 anni di eta, purché
sorvegliati costantemente da un adulto. L'apparecchio puo essere utilizzato da persone
con capacita fisiche, sensoriali o mentali limitate, oppure prive di esperienza e conoscenze
in merito, solo sotto sorveglianza o dopo che saranno state istruite sull’uso sicuro del
dispositivo e dei pericoli legati allo stesso. Tenere I'apparecchio e il cavo di alimentazione
fuori dalla portata dei bambini di eta inferiore a 12 anni. Questo apparecchio non deve
essere pulito o sottoposto a manutenzione da parte di bambini.

17. Gli apparecchi da cottura devono essere stabili e le maniglie (se presenti) devono
essere posizionate in modo da evitare la fuoriuscita di liquidi caldi.

18. Se il cavo di alimentazione € danneggiato, deve essere sostituito dal fabbricante, dal

distributore o da personale qualificato per evitare possibili pericoli.



19. Lapparecchio non deve essere collegato a un timer esterno o a un telecomando a parte.
20. Questo apparecchio & dotato di marcatura CE, &€ conforme alla direttiva EMC ed e stato
sviluppato in conformita ai piu recenti standard di sicurezza.

21. L'apparecchio non deve essere immerso in acqua o altri liquidi per la pulizia.

22. L'apparecchio e destinato all’'uso domestico e nei seguenti ambiti:

e cucinotti di aziende, uffici e altri ambienti lavorativi;

e aziende agricole;

e alberghi, motel e altre strutture residenziali (ad uso degli ospiti);

* bed and breakfast.

23. ATTENZIONE: Per evitare il rischio di resettare accidentalmente il limitatore di
temperatura di sicurezza, non azionare l|'apparecchio tramite un dispositivo di
commutazione esterno, come ad esempio un timer, e non collegarlo a un circuito che viene

inserito e disinserito regolarmente tramite un dispositivo.

I
24, Qlj Questo apparecchio soddisfa i requisiti del LFGB (codice alimentare tedesco) ed

e adatto al contatto con gli alimenti.

25. ﬁ Questo prodotto e destinato unicamente all’'uso domestico e in interni. Non

utilizzare mai I'apparecchio all’aperto.

A\

surriscaldarsi durante I'esercizio e rimanere calde per un certo periodo di tempo anche

26. Pericolo di lesioni e incendio! Alcune superfici dell'apparecchio potrebbero

dopo lo spegnimento. Tenerlo presente quando maneggiate il dispositivo! Durante

I'esercizio e quando si apre il coperchio potrebbe fuoriuscire vapore caldo.



COMPONENTI

1. Spia di funzionamento (rossa) // 2. Spia della temperatura (verde) // 3. Termostato // 4. Maniglia del cestello di frittura
// 5. Contenitore // 6. Oliera // 7. Corpo del macinacaffée // 8. Elemento riscaldante // 9. Interruttore di sicurezza // 10.
Vano portacavo // 11. Pulsante riavvio // 12. Impugnatura

DATI TECNICI
Potenza nominale Corrente alternata 220-240V, 50/60 Hz, 2000 W
Quando é spento <0,5W
Capacita max. 3 |
Temperatura regolabile 130-190 °C
Spie Sorgente luminosa al neon, corrente alternata 220 V, 50/60 Hz, 0,22 W. La
sorgente luminosa non puo essere sostituita dall'utente.
Classe di protezione contro le
scosse elettriche: Classe |
Grado di protezione IPX0

lunghezza cavo d’alimentazione 70 cm




PRIMA DELLA MESSA IN FUNZIONE

1. Per prima cosa rimuovere la confezione. Quindi, aprire il coperchio della friggitrice. Nella friggitrice & presente un
cestello di frittura. Rimuovere tutti gli oggetti dalla friggitrice.

Corretta applicazione dell'impugnatura sul cestello di frittura.

- Tenere saldamente Il'impugnatura e premerne le due estremita.

- Inserire le estremita dell'impugnatura nelle piccole asole sotto il cestello di frittura, quindi rilasciare.

- Tirare l'impugnatura in direzione della parete del cestello fino a sentire lo scatto in posizione.

C) ! 2

2. Si raccomanda vivamente di pulire il coperchio, il serbatoio dell'olio e il cestello di frittura prima del primo utilizzo
seguendo le istruzioni riportate nella sezione "PULIZIA E MANUTENZIONE" delle presenti istruzioni per l'uso.

3. Estrarre il cavo di alimentazione dal vano portacavo.

4. Assicurarsi che la tensione indicata sulla targhetta dell'apparecchio corrisponda alla tensione di rete locale.

5. La spina puo essere collegata solo a una presa di corrente correttamente installata e dotata di messa a terra, con una
tensione di 220-240 V CA e una frequenza di 50-60 Hz.

6. Il consumo totale di energia di questo apparecchio puo arrivare a 2000 W. Con questo carico collegato, si consiglia
un'alimentazione separata, protetta da un interruttore automatico da 10 A.

Prevenzione del sovraccarico

¢ Se si utilizza un cavo di prolunga, questo deve avere una sezione di almeno 1,5 mm?.
¢ Non utilizzare una presa di distribuzione per questo apparecchio, poiché cio potrebbe causare un sovraccarico.

Protezione da surriscaldamento

- Se si accende accidentalmente la friggitrice quando non c'e olio o grasso o se la temperatura sale troppo durante il
processo di frittura, la protezione da surriscaldamento (interruttore di sicurezza) si attiva automaticamente. In tal caso,
I'apparecchio non puo pil essere utilizzato e deve essere scollegato dalla rete elettrica.

- Una volta che I'apparecchio si e raffreddato completamente, premere il pulsante di riavvio sul retro del pannello di
controllo per riavviare la friggitrice. Il pulsante di riavvio puo essere azionato solo con un oggetto di plastica o di legno

lungo almeno 4 cm.



ISTRUZIONI PER L'USO

1. Assicurarsi di rimuovere tutti i residui di cibo rimasti nell'olio (ad es. pezzi di patatine).

Cambiare I'olio dopo aver utilizzato I'apparecchio alcune volte. Si consiglia di utilizzare olio o grasso una frittura di qualita.
2. Grassi e oli devono essere riscaldati ad alte temperature. Non utilizzare margarina, olio d'oliva o burro, poiché questi
grassi non sono adatti alla frittura e producono fumi anche a basse temperature. Si consiglia di utilizzare olio di frittura
liquido.

AVVERTENZA: Se si utilizza grasso solido, tagliarlo prima in piccoli pezzi. Impostare una temperatura bassa e aggiungere
i vari pezzi gradualmente. Non appena il grasso si & sciolto ed & stato raggiunto il livello corretto, & possibile impostare
una temperatura piu alta necessaria per la frittura. Non versare mai il grasso direttamente nel cestello di frittura.

3. Per ridurre il contenuto di acrilammide negli alimenti amidacei (patate, cereali), la temperatura non deve superare
rispettivamente i 170 °C 0i 175 °C quando si frigge.

Inoltre, il tempo di frittura deve essere il pil breve possibile e limitato fino al momento in cui il cibo raggiunge un colore
marrone dorato.

4. Tenere presente che l'interruttore di sicurezza si attiva quando I'elemento di comando & inserito nel meccanismo di
guida.

5. Selezionare la temperatura corretta per la frittura e controllare le condizioni dell'alimento da friggere. Gli alimenti
precotti devono essere fritti a temperature pilu elevate rispetto a quelli crudi.

6. Non trasportare o spostare la friggitrice se I'olio o il grasso al suo interno sono ancora caldi.

7. Quando si friggono alimenti pastosi, raschiare la pastella in eccesso e posizionare con cura i pezzi nell'olio di frittura.

8. Il cestello di frittura non deve essere riempito per pilu di due terzi. Fare attenzione a non riempire eccessivamente il
cestello di frittura.

9. Asciugare gli alimenti umidi con un panno prima di metterli nell'olio di frittura.

ATTENZIONE: Quando si friggono ingredienti che contengono molta umidita (ad esempio, patatine fritte surgelate), si
puod formare una grande quantita di schiuma che puo far traboccare I'olio di frittura.

ISTRUZIONI PER L'USO

1. Assicurarsi che I'apparecchio sia spento, che la spina non sia collegata all'alimentazione e che le spie siano spente.
2. Aprire il coperchio della friggitrice.

3. Estrarre il cestello di frittura e riempire il serbatoio con olio o grasso (max. 3 1).

Il livello dell'olio deve essere compreso tra le tacche di livello minimo e massimo.

4. Collegare la spina di rete a una presa con tensione di 220-240 V CA e frequenza di 50-60 Hz. La spia rossa si accende.

Impostare la temperatura con l'apposito regolatore. La spia verde si accende e |'apparecchio inizia a riscaldarsi.



5. Non appena viene raggiunta la temperatura impostata, la spia verde si spegne e I'apparecchio & pronto per la frittura.
Posizionare delicatamente il cestello di frittura con I'alimento da friggere nell'olio caldo. La spia verde lampeggia piu
volte durante il processo di frittura. Questo comportamento € normale e indica che la temperatura viene regolata e
mantenuta costante dal termostato. Una volta trascorso il tempo di preparazione (i tempi di preparazione sono riportati
sulla confezione degli alimenti o nella tabella delle impostazioni), rimuovere il cestello di frittura.

7. Lasciar sgocciolare I'olio dal cibo fritto.

8. Per spegnere l'apparecchio, ruotare il comando in posizione "OFF" e scollegare la spina dalla presa di corrente.
Avvolgere il cavo di alimentazione e riporlo nel vano cavi.

TABELLA DELLE REGOLAZIONI

Le impostazioni della temperatura e del tempo di preparazione indicate in questa tabella sono puramente indicative.

ALIMENTO TEMPERATURA (°C) TEMPO DI PREPARAZIONE
(minuti)
Gamberi 130°C 2-4
Funghi 150 °C 3-5
Pollo impanato 170°C 12-14
Tortini di pesce 170°C 3-5
Filetti 170°C 5
Cipolle 190 °C 2-4
Patate fritte 190 °C 8-10
Patatine fritte 190 °C 10-15
PULIZIA E CURA

AVVERTENZA: Scollegare la spina dalla presa di corrente e lasciare raffreddare 'apparecchio prima di pulirlo.

e Pulire I'alloggiamento dell'apparecchio con un panno leggermente umido.

e Per sostituire I'olio, rimuovere il serbatoio dell'olio e versare |'olio di lato. Pulire il serbatoio dell'olio, il coperchio e
I'alloggiamento con un panno umido e, se necessario, con un detergente domestico. Non immergere alcun componente
in acqua.

e |l cestello di frittura puo essere pulito con acqua e sapone.

ATTENZIONE:

¢ Non utilizzare spazzole metalliche o altri oggetti abrasivi.

¢ Non utilizzare detergenti acidi o abrasivi.

¢ In nessuna circostanza immergere |'apparecchio in acqua per la pulizia.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Anomalia Possibili cause

Controllare il collegamento alla rete elettrica.

Controllare la posizione della manopola di regolazione.

i L'apparecchio € dotato di un interruttore di sicurezza che impedisce |'accensione
Il prodotto non funziona. ] ] ‘ ) N ; o .
involontaria dell'elemento riscaldante. Verificare che l'interruttore di sicurezza sia

attivato correttamente.

Controllare il pulsante di riavvio.




SMALTIMENTO

Il simbolo riportato qui e sulla piastra indica che la piastra e stata classificata come apparecchio
elettrico o elettronico. Al termine della sua vita utile, la piastra non deve essere smaltita con
altri rifiuti domestici o commerciali. La Direttiva UE sui rifiuti di apparecchiature elettriche ed
elettroniche (2012/19/UE) ¢ stata introdotta per recuperare i prodotti utilizzando i migliori
processi di recupero e riciclo attualmente disponibili. Questo assicura la corretta gestione delle
sostanze pericolose, un minimo impatto sull'ambiente ed evita inoltre il conferimento in
discarica dei rifiuti. Per informazioni sul corretto smaltimento delle apparecchiature elettriche

o elettroniche, contattare le autorita locali.




