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Fritteuse EFT-2000.401 Deutsch

Lesen Sie sich vor Gebrauch samtliche Anweisungen durch und bewahren Sie die
Bedienungsanleitung zur spateren Verwendung auf. Verbinden Sie dieses Gerat ausschlieRlich
mit einer geerdeten Steckdose.Entfernen Sie vor dem ersten Gebrauch samtliches
Verpackungsmaterial, entfernen Sie die Schutzfolie im Deckel und Gehause (achten Sie auf den
Umweltschutz). Reinigen Sie anschlieffend das Zubehdr und den inneren Behalter in warmem
Wasser. Vor Gebrauch gut trocknen lassen. Achten Sie darauf,dass die elektrischen
Komponenten trocken bleiben. Das Gerat ist mit einem Temperaturregler und einer
Kontrollleuchte ausgestattet. Das ,offene” Frittiersystem des Gerats sorgt fiir hervorragende
Ergebnisse und einfaches Reinigen.

Allgemeine Sicherheitshinweise

1. Im Falle einer Beschadigung, die durch ein Nichtbeachten dieser Bedienungsanleitung
verursacht wurde, erlischt die Garantie umgehend. Wir Gbernehmen keinerlei Haftung fir
Schaden, die durch Unkenntnis der Bedienungsanleitung, nachléassige Handhabung oder
durch Verwendung entgegen den Anweisungen dieser Bedienungsanleitung entstehen.

2. Das Gerat darf ausschliellich gemal denAngaben des Typenschilds verwendet werden.

3. Achten Sie darauf, dass die 6rtliche Spannung der entsprechenden Angabe des
Typenschilds entspricht. Wenden Sie sich bei jeglichem Zweifel darlber, wie das Gerat zu
verwenden ist oder darlber, ob die 6rtliche Spannung der Angabe des Typenschilds
entspricht an eine autorisierte Elektrofachkraft oder einen autorisiertenKundendienst.

4. Die Steckdose muss so konzipiert sein, dass der Netzstecker des Gerats hineinpasst.

5. Das Gerat ist ausschlief3lich fiir den Innenbereich bestimmt. Es eignet sich nicht fir den
AuRenbereich.

6. Verhindern Sie, dass das Gerat ibermaRigem Schmutz und ibermaRiger Feuchtigkeit
ausgesetzt ist.

7. Jegliche Verwendung des Gerats, die nicht der hier beschriebenen entspricht, fuhrt zu
Gefahren, wie die eines Kurzschlusses oder Brands. Das Gerat darf auf keinerlei Weise
verandert werden und das Gehause darf nicht gedffnet werden. Ansonsten entspricht das
Gerat nicht langer seiner Schutzklasse.

8. Der Netzstecker darf niemals mit feuchten Handen mit dem Stromnetz verbunden oder von
ihm getrennt werden.

9. Ziehen Sie niemals am Netzkabel, um den Netzstecker aus der Steckdose zu ziehen.
Halten Sie hierzu stets den Netzstecker fest und ziehen Sie andiesem.

10. Achten Sie beim Aufstellen oder Reinigen des Gerats darauf, dass das Netzkabel nicht
zusammengedrickt oder beschadigt wird.

11. Vordem Lagern, Reinigen oder vor Wartungsarbeiten muss das Gerat stets vom
Stromnetz getrennt werden und auf Zimmertemperatur abkihlen.

12. Reinigen Sie das Gerat mit einem leicht angefeuchteten Tuch.



Frittiertabelle

Diese Tabelle bietet einen Uberblick tiber Frittiergutmengen und Frittierdauer. Sollten die
Anweisungen auf der Verpackung des Frittierguts von dieser Tabelle abweichen, sollten die
Anweisungen der Verpackung befolgt werden.

Frittiergut Gewicht Temperatur | Frittierdauer
Frische Pommes frites 800 190 °C 10-12 Minuten
Gefrorene Pommes frites 800 190 °C 10-12 Minuten
soviel, dass der
Gefrorene Scampi (paniert) Bodendes Frittierkorbs 170 °C 3-5 Minuten
bedeckt ist
Frischer Fisch paniert 150 g 190 °C 5-10 Minuten
Gefrorener Fisch paniert 150 g 170 °C 10-15 Minuten
Kleine Portionen paniertes Hihnchen 150 g 170 °C 15-20 Minuten
Grole Portionen paniertes Hihnchen 150 g 190 °C 20-30 Minuten
Fische Hihnerkeulen 2-3 Stuck, je nach GroRe 170 °C 15 Minuten
Rindfleischburger (100 % Fleisch) 250¢g 170 °C 2-3 Minuten

Ordnungsgemalfe Entsorgung:

Das hier angefiihrte und auf dem Gerat angebrachte Symbol bedeutet, dass das Gerat als
Elektro- oder Elektronikgerat eingestuft wurde. Es darf am Ende seiner Nutzungsdauer nicht mit
anderen Haushalts- oder Gewerbeabfallen entsorgt werden.Die EU-Richtlinie Gber Elektro- und
Elektronikaltgerate (2012/19/EU) wurde eingeflhrt, um Produkte unter Anwendung der optimalen
zur Verfugung stehenden Verwertungs- und Recyclingverfahren wiederzuverwerten. So werden
gefahrliche Substanzen korrekt gehandhabt, der Umwelteinfluss minimiert und Deponien
vermieden.

13. Ersetzen Sie niemals selbst ein beschadigtes Netzkabel. Wenden Sie sich in einem solchen
Fall oder im Falle einer Stérung zur Uberpriifung, Reparatur oder Anpassung an eine
autorisierte Elektrofachkraft oder an einen autorisierten Kundendienst, da hierzu spezielles
Werkzeug vonnéten ist.

14. Gerate, die mit dem Stromnetz verbunden sind gehdéren nicht in die Hande von Kindern.

15. Kinder oder Schutzbedurftige durfen dieses Gerat nicht unbeaufsichtigt verwenden.

16. Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.

17. Das Gerat auRer Reichweite von Kindern halten und im eingeschalteten Zustand nicht
unbeaufsichtigt lassen.

18. Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht mit Gegenstanden in Berlihrung kommt, die
Ubermafige Hitze produzieren.



19. Wenn Sie zu dem Schluss kommen, dass das Gerat nicht mehr gefahrlos verwendet werden
kann, stellen Sie sicher, dass das Gerat vom Stromnetz getrennt und nicht mehr verwendet
wird. Eine gefahrlose Verwendung ist nicht mehr méglich, wenn das Geréat oder das
Netzkabel auf jegliche Weise beschadigt ist oder wenn das Gerat nicht mehr funktioniert.
Nach einer langen Lagerung unter ungilinstigen Bedingungen oder nach einem
Transportschaden kann es ebenso nicht mehr gefahrlos verwendet werden.

20. Tauchen Sie Netzstecker oder Gerat niemals in Wasser oder andere Flissigkeiten.

21. Stellen Sie das Gerat niemals direkt auf einer Kante auf und platzieren Sie es niemals unter
brennbaren Materialien wie Vorhangen, Schranken etc.

22. Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren, Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen verwendet
werden, wenn diese beaufsichtigt oder bezlglich des sicheren Gebrauchs des Gerats
unterwiesen wurden und die damit verbundenen Gefahren verstanden haben.

23. Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

24. Reinigung und Wartung dirfen nicht von Kindern durchgeflihrt werden, es sei denn sie sind
alter als 8 Jahre und werden beaufsichtigt.

25. Bewahren Sie Gerat und Netzkabel auBerhalb der Reichweite von Kindern unter 8 Jahrenauf.

26. Das Gerat ist nicht dazu bestimmt, mithilfe einer externen Zeitschaltuhr oder separaten
Fernbedienung betrieben zu werden.

27. Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es durch den Hersteller, Vertriebspartner oder
durch ahnlich qualifiziertes Fachpersonal ersetzt werden, um Gefahren zuvermeiden.

28. Kinder sind zu beaufsichtigen, um sicherzugehen, dass sie nicht mit dem Gerat spielen.

29. WARNUNG: Sollte sich Ol oder Fett entziinden, versuchen Sie NICHT, das Feuer mit
Wasser oder Ahnlichem zu I6schen. Legen Sie eine Léschdecke lber das Gerat und
ersticken Sie die Flammen.

Verwendung

Schalten Sie das Gerét niemals ein, wenn sich weder Ol noch Fett darin befinden, da es
ansonsten beschadigt werden kdnnte. Geben Sie niemals jegliche andere Flussigkeiten wie
Wasser oder andere Substanzen in den Behalter.Stellen Sie das Gerat auf eine trockene, stabile
Flache.Da das Gerat wahrend des Gebrauchs hei® wird, darf es nicht zu nah an anderen
Gegenstanden aufgestellt werden.Entfernen Sie den Deckel vom Gerat und entnehmen Sie das
Zubehér.Fiillen Sie die gewiinschte Menge Ol oder Fett hinein. Achten Sie darauf, dass der
Stand zwischen Minimum und Maximum, wie auf der Innenseite des Gerats ersichtlich, liegt. Fir
ein optimales Ergebnis sollten Sie keine verschiedenen Ole miteinander mischen.Nachdem das
Gerat vollstandig zusammengesetzt wurde, kann der Netzstecker in eine Steckdose gesteckt
werden. Die Kontrollleuchte leuchtet daraufhin auf. Stellen Sie den Temperaturregler auf die
benotigte Temperatur, woraufhin die Heizkontrollleuchte aufleuchtet. Die Heizkontrollleuchte
erlischt, sobald die gewiinschte Temperatur erreicht wurde.Das Ol erreicht die gewiinschte
Temperatur innerhalb von 10-15 Minuten.Verwenden Sie den Griff, um den Frittierkorb in den
Behéalter zu setzen.Legen Sie das Frittiergut in den Frittierkorb. Verwenden Sie trockenes
Frittiergut fur ein optimales Ergebnis.



Senken Sie den Frittierkorb langsam in das O, um ein Ubersprudeln zu verhindern.Die Heizkon-
trollleuchte erlischt, sobald die eingestellte Temperatur erreicht wurde. Warten Sie stets, bis das
Geréat die eingestellte Temperatur erreicht hat. Um diese Temperatur zu halten, heizt das Gerat
immer wieder auf und die Heizkontrollleuchte leuchtet mehrmals auf und erlischt wieder.Heben
Sie den Fritierkorb nach Ablauf der Zeit heraus.Verwenden Sie dazu den Griff und lassen Sie
liberschiissiges Ol abtropfen.Lassen Sie das Frittiergut abtropfen und schiitteln Sie niemals den
Frittierkorb.Schalten Sie das Gerat aus, indem Sie den Ein-/Ausschalter betatigen und stellen Sie
den Temperaturregler auf die niedrigste Stufe (drehen Sie den Temperaturregler bis zum
Anschlag gegen den Uhrzeigersinn). Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

Spllen Sie Griff und Frittierkorb nach Gebrauch ab und lassen Sie sie vollkommen trocknen.

Sobald das Gerat vollkommen abgekiihlt ist, kann der Frittierkorb wieder eingesetzt und das
Gerat verstaut werden. Lagern Sie das Gerat mit geschlossenem Deckel an einem dunklen Ort.
So kénnen Ol und Frittierkorb zum Lagern im Gerét belassen werden.

Frittiertipps

Verwenden Sie maximal 200 Gramm Pommes frites pro Liter Ol.Verwenden Sie bei Tiefkiihlpro-
dukten maximal 100 Gramm, da diese das Ol schnell abkiihlen. Schiitteln Sie Tiefkiihlprodukte
Uber der Spiile ab, um Uberschissiges Eis zu entfernen.Wenn Sie Pommes frites aus frischen
Kartoffeln verwenden, trocknen Sie diese nach dem Waschen ab, sodass kein Wasser ins Ol
gelangt.Frittieren Sie die Pommes frites auf zwei Stufen. Erste Stufe (vorfrittieren): 5 bis 10
Minuten bei 170 °C. Zweite Stufe (fertig frittieren): 2 bis 4 Minuten bei 190 °C.

Ol tauschen

Achten Sie darauf, dass Gerat und Ol vollkommen ausgekiihlt sind, bevor Sie das Ol austauschen
(ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose). Tauschen Sie das Ol regelmaRig aus. Es ist
unbedingt notwendig das Ol zu tauschen, wenn es sich dunkel verfarbt oder einen anderen Geruch
annimmt. Nach 10-maligem Verwenden muss das Ol auf jeden Fall ausgetauscht werden.
Tauschen Sie immer das gesamte Ol aus. Vermischen Sie kein altes und neues Ol. Altes Ol ist
umweltbelastend. Entsorgen Sie altes Ol nicht im Haushaltsmiill. Befolgen Sie die Anweisungen
Ihrer értlichen Mdllentsorgung.

Reinigung

Reinigen Sie das Gerat regelmafig sowohl innen als auch aufen.Reinigen Sie die Aul3enseite des
Gerats mit einem feuchten Tuch und trocknen Sie sie mit einem weichen, sauberen Tuch ab.Ver-
wenden Sie niemals scheuernde Reinigungsmittel oder Schwamme.Frittierkorb und Griff konnen in
warmem Seifenwasser gereinigt werden. Trocknen Sie sie vor dem erneuten Verwenden gut ab.
Wenn Sie das Ol tauschen, kénnen Sie dabei die Innenseite des Geréts reinigen. Leeren Sie den
Behéalter aus und reinigen Sie die Innenseite mit einem Papiertuch und anschliefend mit einem
Tuch, das in Seifenwasser getrankt wurde. Wischen Sie die Innenseite anschlieBend mit einem
feuchten Tuch aus und trocknen Sie sie griindlich.Mit Ausnahme der elektrischen Bestandteile
kénnen samtliche Komponenten in warmem Seifenwasser gereinigt werden. Vor Gebrauch gut
trocknen lassen.Von einer Reinigung in der Geschirrspilmaschine wird abgeraten.
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Tipps

Stellen Sie das Gerat auf eine stabile Flache und halten Sie brennbare Materialien fern.Achten Sie
darauf, dass sich das Gerat nicht in der Nahe einer eingeschalteten Kochplatte befindet.Vor
Gebrauch muss das Geréat mit der nétigen Menge Ol oder Fett gefiillt werden.

Schalten Sie das Gerét niemals ohne Ol oder Fett ein, da es ansonsten beschadigt werden kénnte.
Bewegen Sie das Gerét niemals, wenn es in Gebrauch ist. Das Ol kann sehr heil werden und
Verbrennungen verursachen. Warten Sie damit das Gerét zu bewegen, bis das Ol abgekiihlt ist.
Das Gerét ist mit einer Thermosicherung ausgestattet, die das Gerat bei Uberhitzung automatisch
ausschaltet. Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser.Lassen Sie das Gerat niemalsunbeauf-
sichtigt, wenn es in Verwendung ist. Achten Sie stets auf die Sicherheit von Kindern, wenn sich
diese in der Nahe des Gerats befinden. Bei Beschadigung von Gerat und/oder Netzkabel muss
dieses von einem professionellen Kundendienst repariert werden.Versuchen Sie nicht das
beschadigte Gerat oder Netzkabel selbst zu reparieren. Hierzu ist spezielles Werkzeug vonnéten.
Achten Sie darauf, das Heizelement nicht zu beschadigen (nicht biegen oder eindriicken).Das
elektrische Bauteil ist mit einer Sicherheitsabschaltung ausgestattet, die sicherstellt, dass das
Heizelement nur dann funktioniert, wenn es korrekt in das Gerat eingesetzt ist.

Uberhitzungsschutz

Bei Uberhitzung schaltet der Uberhitzungsschutz das Gerat automatisch aus. Dies kann passieren,
wenn nicht geniigend Ol im Behélter ist oder wenn festes Fett im Gerét geschmolzen ist. Sollte
festes Fett im Gerat geschmolzen sein, kann das Heizelement die produzierte Hitze nicht schnell
genug abgeben. Sollte der Uberhitzungsschutz aktiviert worden sein, gehen Sie folgendermafien
vor:

Lassen Sie das Ol oder Fett abkiihlen.Driicken Sie vorsichtig die Riicksetztaste auf der Riickseite
des Bedienelements mit einem kleinen Schraubenzieher nach innen.Das Gerat kann nun wieder
verwendet werden.

Sicherheitsschalter

Der Sicherheitsschalter am Bedienelement stellt sicher, dass das Heizelement nur dann einges-
chaltet werden kann, wenn dieses horbar eingerastet ist.

Technische Daten

Spannung/Frequenz: 220-240 V Wechselstrom, 50-60 Hz

Leistung: 2000 W



UMWELTFREUNDLICHE ENTSORGUNG

Das hier angefiihrte und auf dem Gerat angebrachte Symbol bedeutet, dass das Gerat als Elektro- oder
Elektronikgerat eingestuft wurde. Es darf am Ende seiner Nutzungsdauer nicht mit anderen Haushalts-
oder Gewerbeabfallen entsorgt werden.

Die EU-Richtlinie Gber Elektro- und Elektronikaltgerate (2012/19/EU) wurde eingefiihrt, um Produkte
unter Anwendung der optimalen zur Verfligung stehenden Verwertungs- und Recyclingverfahren
wiederzuverwerten. So werden gefahrliche Substanzen korrekt gehandhabt, der Umwelteinfluss
minimiert und Deponien vermieden. Fir Informationen Uber die korrekte Entsorgung von Elektro- oder

Elektronikgeraten kontaktieren Sie bitte Ihre 6rtlichen Behdrden.
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Olajsiité EFT-2000.401 Magyar

Elsé hasznalat el6tt kérjik, gondosan olvassa el ezt a hasznalati Gtmutatot és érizze meg késébbi
hasznalatra. Kizarolag foldelt dugaljhoz csatlakoztassa a késziiléket.Elsé hasznalat el6tt tavolitsa
el az 8sszes csomagoloanyagot, illetve a védéfoliat a fed6rél és a készulékhazrol (figyeljen a
kornyezetbarat artalmatlanitasra). Ezutan mossa el a készulék tartozékait és a bels6 tartalyt
meleg vizzel. Hasznalat elétt hagyja jol megszaradni. Ugyeljen arra, hogy az elektromos
alkatrészek szarazak maradjanak. A késziilék héfokszabalyozoéval és jelzéfénnyel van ellatva.

A ,nyitott” sitérendszer kivalé eredményeket és kdnny( tisztitast biztosit.

Altalanos biztonsagi tudnivalék

1. Olyan kar esetén, amely ezen hasznalati utmutaté figyelmen kivil hagyasabdl kovetkezik,
a garancia érvényét veszti. Nem vallalunk garanciat olyan karokért, amelyek a hasznalati
utmutato ismeretének hianya, gondatlan kezelés vagy az ezen hasznalati utmutaté
utasitésaival ellenkezé médu hasznalat miatt keletkeznek.

2. A késziiléket kizarolag a tipustablan szerepl6 informacioknak megfeleléen szabad hasznalni.

3. Ugyeljen arra, hogy a hasznalni kivant halozat fesziiltsége megegyezzen a késziilék

tipustablajan feltlintetett fesziltséggel. A késziilék hasznalati médjaval vagy azzal

kapcsolatos kétségek esetén, hogy a helyi fesziiltség megegyezik-e a tipustablan
feltlintetettel, forduljon villamosszakemberhez vagy hivatalos vevészolgalathoz.

A haldzati dugalj akkora legyen, hogy beleférjen a készulék dugdja.

A készllék csak beltéri hasznalatra valé. Kultéri hasznalatra nem alkalmas.

Akadalyozza meg, hogy a késziilék tulzott szennynek és nedvességnek legyen kitéve.

A késziilék barmely olyan médu felhasznalasa, amely nem felel meg az itt leirtaknak,

veszélyhelyzetekhez, példaul révidzarlathoz vagy tlizh6z vezethet. A készlléketsemmilyen

moédon nem szabad modositani, a készllékhazat nem szabad felnyitni. Ellenkezé esetben

a készilék mar nem felelne meg a védelmi osztalyanak.

8. A haldzati dugot soha ne dugja be vagy hizza ki nedves kézzel.

9. Ne a kabelt huzza meg, ha a késziléket ki akarja huzni a konnektorbdl. Tartsa erésen a
dugét és azt huzza.

10. Akészilék elhelyezésénél vagy tisztitasanal tigyeljen arra, hogy a halézati kabel ne
nyomadjon 6ssze vagy sériljon meg.

11. Tarolas, tisztitas vagy karbantartasi munkak elétt a késziléket le kell valasztani az
aramellatasrol és hagyni szobahémérsékletre hdini.

12. A késziléket enyhén nedves ronggyal tisztitsa.

13. Soha ne cseréljen ki 6nalldan sérilt halozati kabelt. llyen esetekben, vagy zavar esetén
a készulék ellenbrzésével vagy javitasaval egy szakembert vagy hivatalos vevészolgalatot
bizzon meg, mivel ehhez specidlis szerszamokra van szikség.

14. Az aramkdrre csatlakoztatott készulékek nem kertilhetnek gyermekek kezébe.

15. Gyermekek és kiszolgaltatott személyek nem hasznalhatjak a késziiléket felligyelet nélkil.

16. Gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel.

No ok



17. Akészuléket gyermekektdl tavol tarolja és ne hagyja felligyelet nélkil bekapcsolt allapotban.

18. Ugyeljen arra, hogy a halézati kabel ne érintkezzen tulzott hét kibocsato targyakkal.

19. Ha ugy gondolja, hogy a késziiléket mar nem lehet biztonsagosan mukaodtetni, bizonyosodjon
meg réla, hogy az nincs 0sszekotve az aramkorrel és senki nem hasznalja. A veszélytelen
hasznalat mar nem lehetséges, ha a készllék vagy a halozati kabel barmely modon
megsérult, vagy ha a késziilék nem mikodik. Kedvezétlen kdriilmények kozotti hosszabb
tarolast vagy szallitasi sérulést kdvetdéen szintén nem hasznalhaté veszélytelendl.

20. Soha ne meritse a halézati dugét vizbe vagy egyéb folyadékba.

21. Soha ne helyezze a készlléket butor peremére vagy gyulékony anyagok, pl. figgdnyok,
szekrények, stb. ala.

22. A késziléket 8 év alatti gyermekek, korlatozott fizikai, érzékelési vagy mentalis képességl
személyek csak akkor hasznalhatjak, ha megfelel6 személy fellgyeli 6ket, vagy ha
tajékoztattak éket a biztonsagos hasznalatrdl és tisztaban vannak a hasznalat veszélyeivel.

23. Gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel.

24. Atisztitast és a karbantartast gyermekek nem végezhetik, kivéve, ha 8 éven fellliek és ha
kézben felugyelnek rajuk.

25. Akésziléket és a halozati kabelt 8 éven aluli gyermekektél tavol tarolja.

26. Ne mikodtesse a készuléket kiilsd id6zitével vagy kilon taviranyitéval.

27. Ha a halozati kabel sériilt, cseréltesse ki a gyartoval, értékesitési partnerrel vagy
hasonléan kvalifikalt szakemberrel, hogy elkeriilje a veszélyeket.

28. Felugyeljen a gyermekekre, hogy ne jatszhassanak a készilékkel.

29. FIGYELEM: Ha kigyullad az olaj vagy a zsir, NE prébalja a tiizet vizzel vagy hasonléval
eloltani. Teritsen egy oltdtakardt a készilékre és fojtsa el alangokat.

Hasznalat

Ne kapcsolja be a készliléket, ha nincs benne olaj vagy zsir, mert a készulék ebben az esetben
megsérilhet. Soha ne toltson mas folyadékot, példaul vizet vagy egyéb anyagot a tartalyba.
Szaraz, stabil feluleten helyezze el a készliléket.Mivel a készulék hasznalat kdzben felforrésodik,
nem szabad mas targyakhoz tul kdzel elhelyezni.Tavolitsa el a fedét a készllékrol és vegye ki a
tartozékokat. Toltse bele a kivant olaj- vagy zsirmennyiséget. Ugyelien ra, hogy a folyadék szintje
a készulék belsején jeldlt minimum és maximum kdzott legyen. Az optimalis eredmény elérése
érdekében ne keverjen kiilénb6zé olajokat.Miutan teljesen dsszeszerelte a késziiléket, bedughat-
ja a haldzati csatlakozot egy konnektorba. A jelzéfény ezutan vilagitani kezd. Allitsa a héfoksz-
abalyozot a kivant hémérsékletre, ekkor a fltésjelzd vilagitani kezd. A flitésjelz6 fény kialszik,
amint a készilék elérte a kivant héfokot.Az olaj a kivant hémérsékletet 10-15 percen beldl éri el.
A tartalyba helyezéskor hasznalja a sutékosar fogantyujat.Helyezze a sutni valé élelmiszert a
sutékosarba. Az optimalis eredmény eléréséhez szaraz élelmiszert siisson.Lassan csusztassa a
kosarat az olajba, hogy megakadalyozza a tulbugyogast.A fiitésjelzd kikapcsol, amint a készulék
eléri a bedllitott hémérsékletet. Mindig varja meg, amig a késztlék eléri a beallitott hdmérsékletet.
A hémérséklet megtartasahoz a készilék ujra és Ujra felmelegszik, ilyenkor a fltésjelz6 vjra
vilagitani kezd, majd ismét elalszik.A sutési id6 lejarta utan emelje ki a siitékosarat.Ehhez
hasznalja a fogantyut, a felesleges olajat hagyja lecsepegni.Alaposan



csepegtesse le a slilt ételt, soha ne a sitdékosarat razza.A be-/kikapcsoldgombbal kapcsolja ki a
késziléket és dllitsa a h6fokszabalyozét a legalacsonyabb fokozatra (az 6ramutaté jarasaval
ellentétes iranyban tekerje a héfokszabalyozot litkzésig). Huzza ki a haldzati csatlakozot a
konnektorbdl.Hasznalat utan oblitse ki a siitékosarat és hagyja teljesen megszaradni.Amint a
készulék teljesen kihlilt, a siitékosarat visszahelyezheti, és elteheti a késziiléket. Az olajstitét
lezart fed6vel sotét helyen tarolja. igy az olajat és a siitékosarat a késziilékben tarolhatja.

Tippek a sitéshez

Egy liter olajhoz maximum 200 gramm hasabburgonyat hasznaljon. Mélyhitott termékek esetén
maximum 100 grammot tegyen egyszerre az olajsiitébe, mert a ezek gyorsan leh(itik az olajat. A
mélyhitott termékeket a jég eltavolitasa érdekében razza meg a mosogato folétt.Ha friss
burgonyabdl késziilt hasabburgonyat hasznal, mosas utan szaritsa meg, hogy ne kertljon viz az
olajba.A hasabburgonyat két fokozaton siisse. Els6 fokozat (el6sutés): 5-10 percig 170 °C-on.
Masodik fokozat (készre sutés): 2-4 percig 190°-on.

Olajcsere

Ugyeljen ra, hogy a késziilék és az olaj teljesen kihiljon, mielétt kicseréli az olajat (a haldzati
csatlakozot huzza ki a konnektorbdl). Rendszeresen cserélje az olajat. Az olajat mindenképpen ki
kell cserélni, ha a szine els6tétedett vagy ha megvaltozott a szaga. Az olajat tiz hasznalat utan
mindenképpen ki kell cserélni. Mindig a teljes olajmennyiséget cserélje. Ne keverjen régi olajat
Ujjal. A régi olaj karos a kornyezetre. Ne tegye a haztartasi hulladékba. Kévesse a helyi hulladék-
begyljtd utasitasait.

Tisztitas

Rendszeresen tisztitsa a késziléket kivil-beliil. Az olajstité kilsé oldalat mindig nedves kenddvel
torolje le, majd egy puha, tiszta ronggyal tordlje szarazra.Soha ne hasznaljon surolé tisztitészert
vagy szivacsot.A siitékosarat és a fogantydjat meleg szappanos vizzel tisztitsa. Ujbdli hasznalat
elétt alaposan szaritsa meg 6ket.Olajcserekor a késziilék belsejét is ki tudja tisztitani. Uritse ki a
tartalyt és tordlje ki a belsejét egy papirtérlével, majd egy szappanos vizbe aztatott ronggyal.
Ezutan torolje ki a készulék belsejét egy nedves ronggyal és szaritsa meg.Az elektromos
alkatrészek kivételével minden alkatrész meleg szappanos vizzel tisztithatd. Hasznalat el6tt
hagyja alaposan megszaradni.Moségépben valo tisztitds nem ajanlott.
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Sutési tablazat

Ez a tablazat a sutni kivant élelmiszerek ajanlott mennyiségét és az ajanlott stitési idétartamot
tartalmazza. Ha a sutni kivant étel csomagolasan talalhaté utasitasok eltérnek a tablazatban
szerepl6 utasitasoktol, akkor a csomagolas utasitasait kdvesse.

Sitni kivant étel Suly Héfok Sutési id6

Friss hasabburgonya 800 190 °C 10-12 perc
Fagyasztott hasabburgonya 800 190 °C 10 perc
Fagyasztott garnélarak (panirozott) Agns)l{jiiﬁhk%%;? Zlfj(;?je 170 °C 3-5 perc
Friss panirozott hal 150 g 190 °C 5-10 perc

Fagyasztott panirozott hal 150 g 170 °C 10-15 perc

Kis adag panirozott csirke 150 g 170 °C 15-20 perc

Nagy adag panirozott csirke 150 g 190 °C 20-30 perc
Friss csirkecomb 2-3 darab, mérettdl fliggéen 170 °C 15 perc
Hamburgerhus marhabdl (100% hus) 250 g 170 °C 2-3 perc

Szabalyszeri artalmatlanitas:

Az itt és a terméken talalhatd szimbdlum az jelzi, hogy a késziiléket az elektromos és elektroni-
kus készulékekhez soroltak. A termék élettartama végén ne helyezze normal haztartasi vagy
ipari hulladékba.Az eurépai iranyelv (2012/19/EU), amely az elektromos késziilékek és
tartozékaik megsemmisét szabalyozza, azt hivatott biztositani, hogy a késziilékek a rendelkezés-
re 4ll6 legjobb Gjrahasznositasi médszerekkel kerillienek feldolgozasra. igy a karos anyagokat
megfeleléen kezelik, a kdrnyezetre gyakorolt karos hatas és a szemétlerakas pedig csokken.

Tippek

A késziiléket stabil feliileten helyezze el és tartsa tavol gydlékony anyagoktdl.Ugyeljen arra, hogy a
készilék ne legyen bekapcsolt f6zélap kdzelében.Hasznalat elétt az olajsutét meg kell télteni a
szlikséges mennyiségu olajjal vagy zsirral.Soha ne kapcsolja be a késziiléket olaj vagy zsir nélkil,
kllonben a készllék megseérilhet.Soha ne mozditsa meg a késziléket hasznalat kdzben. Az olaj
nagyon forréva valhat és égési sériiléseket okozhat. Akkor mozgassa ismét a késziiléket, ha az
olaj mar kihilt.Az olajstité termikus biztositékkal van felszerelve, amely a késziiléket tulhevilés
esetén kikapcsolja.Soha ne meritse a késziiléket vizbe. Mlikodés kdzben soha ne hagyja a
késziléket feligyelet nélkil. Mindig tgyeljen a kdzelben talalhaté gyermekek biztonsagara. A
készilék/halozati kabel sériilése esetén a készlilék javitasat professzionalis vevészolgalatnak kell
végeznie.Ne probalja 6nalléan megjavitani a sérllt késziléket vagy halézati kabelt. Ehhez specialis
szerszam sziikséges.Figyeljen arra, hogy a fiitéelem ne sériiljon (ne hajlitsa vagy nyomjabe).

Az elektromos alkatrész biztonsagi lekapcsoléval van felszerelve, amely biztositja, hogy a fiitéelem
csak akkor miikddjon, ha helyesen van behelyezve a késztilékbe.
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Tulheviilésgatlé

Tulhevilés esetén a tulhevulésgatlo automatikusan kikapcsolja a készuléket. Ez akkor fordul eld,
ha nincs elég olaj a tartalyban, vagy ha szilard zsir olvadt meg a készulékben. Ha a készulékben
szilard zsir olvadt meg, a flit6éelem nem tudja elég gyorsan leadni a generalt hét. Ha aktivalodott a
tulhevulésgatlo, a kovetkezbket tegye:

Hagyja kih(ini az olajat vagy zsirt. Ovatosan nyomja be egy kis csavarhtizéval a kezel6egység
hatuljan talalhato Ujrainditd gombot.Most ismét hasznalhatja a készliléket.

Biztonsagi kapcsolo

A vezérléegység biztonsagi kapcsoldja biztositja, hogy a flitéelem csak akkor tudjon bekapcsolod-
ni, ha be van kattintva a helyére.

Technikai adatok

Fesziltség/frekvencia: 220-240 V valtakozé aram, 50-60Hz
Teljesitmény: 2000 W

Artalmatlanitas:

Az itt és a terméken talalhatd szimbdlum azt jelzi, hogy a késziiléket az elektromos és elektronikai
készulékekhez soroltak. A terméket élettartama végén nem szabad haztartasi vagy kereskedelmi
hulladékkal egyutt kidobni. Az eurdpai iranyelv (2012/19/EU), amely az elektromos készulékek és
tartozékaik megsemmisitését szabalyozza, azt hivatott biztositani, hogy a késziilékek a rendelkezésre
4ll6 legjobb tjrahasznositasi médszerekkel keriiljenek feldolgozasra. Igy a veszélyes anyagokat
megfeleléen kezelik, a kbrnyezetre gyakorolt hatas csokken, és nem keletkeznek Uj szemétlerakok.
Tovabbi informaciéért az elektromos és elektronikai készulékek helyes artalmatlanitasardél forduljon a
helyi hatésagokhoz.
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PpUTIOPHUK EFT-2000.401 Bbnrapcku e3uk

MpoyeTeTe BCUYKM WHCTPYKUMN npeaun yn0TpeGa M 3ana3eTe ToBa PbKOBOACTBO 3a 6baeLo

no.
oT
BH

n3BaHe. CB'bp3Bal;1Te TO3M ype[ caMO CbC 3a3eMeHN KOHTaKTU. Mpean NbpBOTO M3nNon3BaHe
CTpaHeTe BCUYKM OMakoBKW, cBaneTe 3alMTHOTO OO Ha Kanaka u Kopnyca (o6preTe
MMaHue Ha orna3BaHeTO Ha OKOoJIHaTa cpe,qa). Cnep ToBa noyncreTe NpuHaOnexHocTuTe n

BbTpeLHMA CbA C TonNa Boaa. OcTaBeTe Aa U3cbxHe ,qo6pe npegn yn0Tpe6a. BaxHo e Bcuyku
€J1IeKTPUHEeCKN KOMMOHEHTU ia OCTaHaT Cyxu. YpenbT e 06opyp,BaH C TeMmnepartypeH perynatop
N MHOUKaToOpHa namna. ,,OTBOpeHaTa“ CnucTemMa 3a NbpxxeHe Ha ypena ocurypsasa OT/INYHN

pe:

o
1.

10

11.

12.
13.

14
15
16

3ynTaTn N ce NoYncTBa necHo.

OLK yKa3aHuA 3a 6e3onacHoOCT

FapaHu,MﬂTa He3abaBHO oTnaga B cnyanl Ha noepena, AbJiKalla ce Ha HeCcna3BaHe Ha ToBa
PBKOBOACTBO 3a yn0Tpe6a. He noemame rapaHuua 3a nospeauv, Bb3HUKHaANM nopaaun
Heno3HaBaHe Ha PbKOBOACTBOTO 3a yn0TpeGa, Here)KHO 6opaBeHe cypena vunu yn0Tpe6a B
paspes C MHCTPpYyKUuunTe, ganaeHn B pbKoOBOACTBOTO.

. YpeabT MOXe [ia Ce 13nomns3Ba camo B CbOTBETCTBUE C AAHHUTE, NOCOYEHN BBbpXy Cba6pVI‘-lHaTa

Taberka.

. YBeperte ce, 4e 10KanHoTO HanpexeHue oTroBaps Ha MOCO4YEHOTO BBbpXy d)aﬁpquaTa Tabernka.

Mpu BCSIKO CbMHEHME OTHOCHO HauyMHa Ha U3Mon3BaHe Ha ypeaa Uiv Ha ToBa Aanu NoKanHoTo
HanpexeHne OTroBapsi Ha NOCOYEHOTO BbPXY habpuyHaTta Tabenka, ce obpbLLaiTe KbM
OTOpM3MPaH ENEKTPOTEXHUK UM KbM OTOPU3MPaH CepBM3.

. KoHTakTbT TpsibBa fa e npoekTpaH Taka, Ye LencenbT Ha ypeaa Aa Bnv3a BHEro.
. Tosn ypepn e npegHa3HayeH 3a ynotpeba camo Ha 3akpuTo. YpeabT He e noaxoasLy 3a

Mn3non3saHe Ha OTKPUTO.

. He ponyckaiite ypeawsT Aa 6b4e nsnaraH Ha NPeKOMEPHO 3aMbPCABaHe UM Ha BUCOKa

BJ12XXHOCT.

. Besika ynoTpe6a Ha ypefa, KosiTo e B pa3spes C onucaHara TyK, BOAW 0 OMacHOCTY KaTo KbCo

CbefuHeHne unu noxap. He ce paspeluaBaTt HMKaKBy NPOMEHW MO ypeaa, a KoprnycbT My He
TpsibBa Aa ce oTBaps. B npoTuBeH crnyyan Tor HAMa Aa OTroBaps Ha Kraca cu Ha 3alyura.

. Hukora He BkntouBanTe/nsknouBainTe Liencena ¢ BnaxHu pbUe B/OT KOHTaKTa.
. Hukora He abpnanTte 3axpaHBalims kaben, 3a oa n3abpnaTe Lwencena oT KoHTakTa. BuHaru

XBalllaiTe 34paBo Liencena u gbpranre.

. KoraTo nocraesite nnu noymcTeate ypeaa, BHUMaBanTe Aa He NpUTUCHETE U NoBpeauTe
3axpaHBalusi kaben.

[Mpeau cbxpaHeHue, noyMcTBaHe UNM NOAAPBXKKA BUHArM n3BaxgawnTe Lwencena Ha ypeaa ot
KOHTaKTa 1 ro ocTaBsiiTe Aa ce oxnaau o cTarHa TemnepaTypa.

[MouncTBanTe ypeaa camo C feko BnaxHa Kbpna.

Hukora He nogmeHsITe camu NoBpeaeH 3axpaHBaly kaben. B To3u cnyyait unu B cnyyar Ha
HenanpaBHOCT ce 0bpbLLaiTe KbM OTOPU3NPAH EMEKTPOTEXHMK UM OTOPU3MPaH CepBU3 3a
npoBepKa, PEMOHT UMK perynupaHe, TbiA KaTo 3a Tasu Len e Heobxoaum cneumyaneH
NHCTPYMEHT.

. Jeua He TpsbBa ga umaTt 4OCTBN A0 ypeau, CBbP3aHN KbM efnekTpuyeckaraMpexa.

. Jeua vnu ys3sumu nyua He Tpsibea aa nsnonaeat To3u ypen 6e3Haasop.

. Jeua He TpsiGBa Aa cu urpasT ¢ ypeaa.

13



17. CbxpaHsBaWiTe ypeaa Ha MACTO, HeAOCTBIHO 3a Aela, U He ro octaesanTe 6e3 Hagsop,
aKo e BKITHOYEH.

18. BH1MaBaliTe 3axpaHBalLMAT kaben Aa He BNu3a B KOHTaKT C NpeAMEeTH, KOUTO ca U3TOYHULM
Ha TonnuHa.

19. AkO CTe Ha MHeHVe, Ye ypeabT Bede He e 6e3onaceH 3a 13non3eaHe, Ce yBepeTe, Ye e
M3KIOYEH OT enekTpuyeckaTa Mpexa 1 HaMa Aa ce usnonasa noseve. besonacHa ynotpeba
BeYe He e Bb3MOXHa, ako YpeabT UM 3axpaHBawmaT kaben ca noBpegeHn, HE3aBUCKUMO MO
KaKbB Ha4uH, Unn ako ypeabT Beye He paboTu. BesonacHaTa ynoTtpeba Ha ypeaa He e
rapaHTvpaHa v cnep npoabIHKMTENHO CbXpaHeHne Npy HebnaronpusaTHU YCroBus unu cneg
TpaHCMnopTHa nospeaa.

20. Hukora He noTansanTe 3axpaHBaLLms kaben unu ypeaa BbB BoAa UK B APYTY TEYHOCTU.

21. Hukora He noctasaviTe ypeaa Bbpxy pbb 1 noa 3ananumu matepuanu kaTto 3aBecw,
LwKkadose 1 Ap.

22. Tosn ypen moxe Aa ce usnonasa oT Aeua Haj 8 roavHu 1 nosBeye, KakTo 1 OT fvua ¢
orpaHnyeHn Puanyeckn, CeTUBHN UMM YMCTBEHM CMNOCOBHOCTM CbOTBETHO C NMMCA Ha ONuT 1
No3HaHuWs, ako Te ca bunu NpeaBapuTENHO MHCTPYKTUPaHN OTHOCHO GesonacHaTta ynotpeba
Ha ypeaa n pasbupaTt CBbp3aHUTe C TOBA ONACHOCTW.

23. eua He TpabBa ga cu urpasiT ¢ ypeaa.

24. MounctBaHeTO 1 NoAAPbBXKKaTa He TpsAGBa Aa ce U3BbpLUBAT OT AeLa, OCBEH ako He ca
no-roniemu oT 8 roAvHM 1 ca nNof Haa3op.

25. CbxpaHsiBaiiTe ypeaa 1 3axpaHBalLms kaben n3sbH obcera Ha Aeua nog 8 roamHu.

26. YpenbT He e npegHasHayeH 3a U3nonssaHe C NoMOoLLTa Ha BbHLUEH TanMep Unn OTAENHO
OVCTaHUMOHHO yrnpaBneHue.

27. Ako 3axpaHBalLuaT kabern e noBpeaeH, Ton TpsabBa Aa Obae 3aMeHeH OT NPOM3BOAUTENS,
anctpubytopa unu oT KBanuduumpaH nepcoHarn, 3a ga ce n3berHart onacHocTu.

28. [leuarta TpsbBa Aa ce Habnogaeart, 3a fa ce rapaHTupa, Ye He Cu UrpasiT cypeaa.

29. NMPEOYNPEXOEHWE: Ako ce 3ananu pacTutenHa unm »xuBoTuHcka MasHuHa, HE CE
OMUTBAITE na racuTe orbHs ¢ Boga unu Apyr noaobeH matepuan. MokpuiiTe ypeaa ¢
ofearno 3a noxap v usracete nnambumTe.

YnoTtpeba

Hwukora He BkntoyBariTe ypeaa, ako B HErO HsiMa pacTUTENHA UMW XUBOTUHCKA Ma3HMHa, Tbil kKaTo
B NPOTMBEH cnyyar 6vu morbn Aa ce noBpean. Hukora He HanvBawTe ApYrM TEYHOCTH KaTo BOAA
unu apyrm cybctaHumm B cbaa. MNoctaBeTe ypeaa Bbpxy cyxa ctabunHa ocHoBa. Tbii kKaTo ypeabT
Ce HaropellsBa no Bpeme Ha pabota, He TpsbBa ga ce Hamupa TBbpAe 61130 Ao Apyrn
npeameTu. CBaneTe kanaka My 1 n3BageTe npuHagnexHoctTute. HanbnHete xenaHoto
KONMYEeCTBO pacTUTENHA UNM XXMBOTUHCKA Ma3HMHA. BaxkHo e HMBOTO Ha TeyHocTTa Ha 6bae
MexXay OTMeTKUTE 38 MUHUMYM U MakCUMYM, KOUTO Ce BUXAAT OT BbTpeLLHaTa cTpaHa Ha ypeaa.
3a fa nocTurHeTe onNTUManeH pesynrar, He CMecBanTe pasfnnMyHu MasHuHW. Cneq kato ypeabT

€ HambHo crnobeH, MoXeTe Aa BKIoYMTE Lencena B KOHTakTa. iIHavkaTopHaTta namna cseTsa.
3apante Heobxodvmara TemnepaTtypa Ha TeMrnepaTypHuUs perynartop, cref ToBa MHauKaTopHaTa
namna 3a HarpsiBaHe cBeTBa. VlHavkaTopHaTa namna 3a HarpsiBaHe yracBa BefHara cnej
[ocTuraHe Ha xenaHaTa Temnepatypa. MasHuHaTa goctura xenaHarta temneparypa 3a 10-15
MUHYTW. N3nonssawnTe ApbxkaTta, 3a Aa NocTaBUTe KoLHULATa 3a MbpxXeHe B cbaa. [locTaseTe
npoayKTa 3a MbpXXeHe B KOLLUHMLATa 3a MbpXeHe. V3nonasante cyx NPOAYKT 3a MbpXeHe, 3a Aa
nocTUrHeTe onTumaneH pesyntat. baBHoO cnycHeTe kowHMLaTa 3a MbpXXeHe B Ma3HMHaTa, 3a Aa
npefoTBpaTvTe NpbCKaHe Ha MasHWHa. ViIHaMkaTopHaTa namna 3a HarpsiBaHe yracsa BegHara
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cnep JocTuraHe Ha HacTpoeHaTa TemnepaTypa. BuHarn nayakearite HacTpoeHaTa Temneparypa
na 6bae gocturHata. 3a Aa nogabpka Tasu Temnepartypa, ypeabT HENPeKbCHATO Harpsiea,

a vHAvKaTopHaTa Nlamna 3a HarpsiBaHeTo CBETBa M yracBa MHorokpaTtHo. Cref kaTto BpeMeTo 3a
nbpXXeHe n3Teye, 3BageTe KowHuuaTa. 3a uenTta n3non3sanTe gpbXxkara 1 n3yakante
n3nvHaTa Ma3HuHa ga ce otueau. Mdyakante npogyKTbT Aa ce OTUEeAn U HUKora He
pasknaljanTe KolwHWLaTa 3a mbpxxeHe. M3knoyeTe ypeaa, kato HatucHeTe OyToHa 3a
BKITHOYBaHE/U3KIOYBaHe, 1 NPEBKITHOYETE TEMNEPATYPHUSI perynaTop Ha Han-HuckaTta cTeneH
(3aBbpTETE rO AOKPal B Mocoka, obpaTHa Ha YacoBHWMKOBATa cTpenka). M3gbpnaviTe Liencena
OT KOHTaKTa.

M3muiTe gpbKKkaTa 1 KOLWHULATA 3a MbpXXeHe cneq ynotpeda n n3vakante ga U3CbxHaT HaMbIHO.
LLlom ypeabT ce oxnaamn HambiHO, MOXETEe Aa MOCTaBUTE B HEro KOLLHMLATa 3a MbpXXeHe U Aa ro
npubepete. CbxpaHsiBanTe ypea CbC 3aTBOPEH Kanak Ha TbMHO. Taka Ma3HuHaTa ¥ KolHMuaTa
3a MbpXXeHe morat Aa octaHaT B ypeaa.

CbBeTHn 3a NbpXeHeTo

M3nonseante He noseye ot 200 rpama kapTodu 3a MbpXXeHe 3a eAnH NUTbP Ma3HUHa.

OT gbnboko 3ampaseHuTe NpoayKTu nanonssavite makcumym 100 rpama, Tbi kKato Te 6bP30
oxrnaxgaTt MasHuHaTa. Pa3TpbckaniTe Abnboko 3ampaseHnTe NPoayKTn Hag MyBKaTa, 3a Aa
OTCTPaHNTE U3NMULIHWA NeA. AKO Lie NPUroTBATE MbPXKEHN KapTodu OT NpeceH NPOAYKT, Tpsibea
[a rv noacylumnTte cnef u3MvBaHe, Aa 3a He nonagHe BoAa B MasHuHata. [TbpxeTte kapToduTe
Ha ABa eTana. [NbpBu eTan (npegBapuTenHo mbpxeHe): 5-10 muHyTn Ha 170 °C. BTtopm eTtan
(MbpxXeHe Ao rotoBHOCT): 2-4 MuHYTU Ha 190 °C.

CmMsiHa Ha Ma3HMHaTa

BaxHo e ypeabT U Ma3HMHaTa Aa Cca HanbJIHO oXrfadeHun, npeau ga CMeHUTe MasHuHata
(v3pbpnanTe wencena oT koHTakTa). CMeHsnTe pedoBHO Ma3HnHaTa. AGCOMOTHO 3aAbIMKUTENHO
€ Ja CMeHUTe Ma3HMHaTa, ako € NoTbMHANa Uin nma Mmmpuc. |_|pl/1 BCUYKM CllyHan Ma3HMHaTa
TpFIGBa Aa ce CMeHs Ha BCeKn 10 nanonssaHuA.

BuHaru cmensite LUSANOTO KONMMYeCcTBO Ma3HUHaA. He cmecBanTe cTapa n HoBa Ma3HUHa.

CTapaTa Ma3HWHa 3aMbpcdABa OKOJIHaTa cpeaa. He a M3XB'pr'IF|l7ITe 3aegHo C ouToBUTE
oTnagbun. Cne,qsal?ﬁe YKa3aHuATa Ha MecTHaTa cbmpma 3a N3BO3BaHe Ha oTnagbLuMn.

MouncrtBaHe

PepnoBHo nouncTBanTe ypeaa Kakto OTBbTPe, Taka 1 OTBbH. OTBBH ro NoYNCTBanTe C BriaxHa
Kbpna v ro NnoAcyluasavTe C Apyra cyxa v Meka kbpna. Hukora He nanonssavite abpasvBHu
noYncTBaLy npenapatu unu rebu. KowHuuarta 3a nbpxXeHe 1 gpbxXkata ce NoYncTeaT B Tonna
canyHeHa Boga. lNoacylwaBanTe gobpe npeau cneasaia ynorpeba.

Korato cMeHsiTe MasHuHaTa, MOXeTe [a NoyncTeaTe BbTpellHaTa cTpaHa Ha ypeda. ManpasHete
cbAa v NnoYmcTeTe BbTPELLHATa CTpaHa C xapT1MeHa candeTka, a nocrie U ¢ Kbpna, HanoeHa CbC
canyHeHa Boga. Crieql ToBa uaMuiAiTe BbTpeLLHATa CTpaHa C BriaxkHa Kbpra 1 NoAcyLueTe MHOro
[o6pe. Benyky KOMMOHEHTU, C U3KIMKYEHUE Ha eNeKTpUYeckuTe, MoraT Aa ce MoYMcTBaT B Tonna
canyHeHa Boaa. OcTaBeTe yacTuTe Aa nscbxHat gobpe npeau ynotpeba. He ce npenopbysa
noYncTBaHe B CbAOMUAINHA MallMHa.
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Tabnuua 3a nbpxeHe

Tasu Tabnuua cbabpxka obLua MHopMaLms 3a KonmyecTsaTta Ha NPOAYKTUTE 3a MbpPXKeHe, KaKTo
¥ 3a NPOABLIMKUTENHOCTTA Ha MbpXXeHe. AKO yKasaHusTa ce pasnuyasat OT Te3u, AafeHN BbpXy
onakoBkaTa Ha NPOAYKTa 3a MbpXXeHe, CriefBa fa ce cnasBaT ykasaHusiTa OT ornakoBkara.

[MpoayKT 3a nbpxeHe Terno Temnepatypa Hpigb::pm)lgzgom
MpecHn kapTodun 800 190 °C 10-12 MuHyTH
3ampaseHn kapTocdu 800 190 °C 10 MUHYTK
KOMKOTO fa ce nokpue
3ampaseHn ckapuau (naHnpaHm) OBHOTO Ha KolHMLUaTa 170 °C 3-5 MUHYTHK
3a NbpxeHe
MpsicHa pnba, naHnpaHa 150 g 190 °C 5-10 MUHYTH
3ampaseHa puba, naHupaHa 150 g 170 °C 10-15 MUHYTK
Manku nopuum naHMpaHo nune 150 g 170 °C 15-20 MuHYTK
"onemu nopumun naHWpaHo nurne 150 g 190 °C 20-30 MuHyTH
OxnapeHu nunewkn 6ytyeTa <3 napgs-[)aa’ngeaggCMMw 170 °C 15 MuHyTU
Tenewku 6yprep (100% meco) 250 g 170 °C 2-3 MVHYTH

[MpaBuHO N3XBBLPNAHE:

[MocoueHnaT Tyk 1 n3obpaseHnaT BbpXy ypeaa CMMBOI O3Ha4YaBa, vYe TON € KnacuduumpaH KkaTo
€J1eKTPU4eCKO Unn eneKkTpoHHO oGopy,qaaHe. Cne,u n3TN4aHe Ha ekcrnrioaTauyMoHHUA MY XUBOT
ypenbT He TpsibBa Aa ce U3XBbprsi 3aeQHO ¢ BUTOBM U NpoMULLINEHN oTnagbum. dupektusata
Ha EC oTHOCHO oTnagbLuWTe OT eNeKTpU4ecko 1 enekTpoHHo obopyasaHe (2012/19/EC) bewwe
BbBeeHa, 3a Aa ce No3BONU NOBTOPHO U3MNon3BaHe Ha 0bopyaBaHeTo, kaTo ce npunarat
BB3MOXHO Haii-0obpuTe npoLiecy 3a onNon3oTBOpsiBAHE U peumknupaHe. Mo To3n HauyuH
onacHuTe BelyecTBa ce obpaboTBaT NpaBUIHO, Bb3AENCTBNETO BbPXY OKONHaTa cpeaa ce
cBexaa 40 MUHUMYM U ce n3barea obpasyBaHeTo Ha gena.

CbBeTHn

[MocTaBeTte ypena Bbpxy cTabunHa ocHoBa 1 ro APbBXTe ganed ot 3ananauMmn matepuanu.
BHumaBainTe ypeobT Aa He e pa3nonoxeH 61130 4o BKIYeH KoTroH. [MNpeam ynotpeba Tpsbea aa
HanbJITHUTE HeO6XO,ElI/1MOTO KOJIN4eCTBO pacTuTesiHa Unn XXKMBOTUHCKa Ma3HUHa. Hukora He
BKNOYBanTe ypeaa, ako B Hero HamMa pactutesiHa Uin XXMBOTUHCKa MasHUHa, Tbi KaTo B npoTnBeH
cnyqalh 61 Morbn Aa ce nospeaun. Hukora He mecTeTe ypeaa, ookaTto pa60T|/1. Ma3sHuHaTa Moxe
Aa CTaHe MHOro ropewa u ga npuydnHn narapsaHua. I'Ipep,m Oa Mmectute ypeaa, n3vyakamTe
Ma3HMHaTa aa ce oxnagu. Ypep,bT nMma TepmosalinTa, KoAaTo aBTOMaTU4HO ro U3Kro4Ba npu
nperpsasaHe. Hukora He ro notansnTe BbB BOAa. Hwkora He ro octaBgiite 6e3 HaAa30p, AoKaTo
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ro usnonaeate. BuHarv rapaHTupaiite 6esonacHocTTa Ha Jelara, korato ce Hamupart 6n13o 4o
ypega. MNpu noeBpeaa Ha ypeaa w/vnv Ha 3axpaHBalms kaben peMOHTLT ce M3BbpLLIBA OT
npodecvioHasneH cepeua. He ce onuTBaiiTe fa nornpassTe camu NoBPeAeHUs ypes unm
3axpaHBaluusa kaben. 3a uenTa e HeoGXo4MM crieumaneH UHCTPYMEHT. BHuMaBaiiTe aa He
noBpeauTe HarpesaTens (He ro orbBaiTe U He ro HaTuckaiiTe). ENeKTpuYeckusT KOMMOHEHT e
obopyaBaH ¢ npeanaseH Npekbeeay, KOWTO rapaHTupa, Ye HarpeBaTensT we paboTi caMo ako
€ NoCTaBeH NpaBuHoO B ypeaa.

3awuTa ot nperpsieaHe

3awmTaTta oT nperpsisaHe Ha ypea ro U3KIo4Ba, ako HacTbNu nperpsisaHe. ToBa Moxe ga ce
CIny4u, ako B Cbda HAMa OO0CTaTb4yHO MasHMHa UM ako TBbpaaTta Ma3HWHa B ypeaa ce e
cronuna. Ako TBbpAa Ma3HMHa ce e CTonuna B ypeaa, HarpeBaTtenaTt HaMa Aa MOoXXe O0CTaTb4yHO
6bp30 Aa oTAaBa npovsBedeHaTa TonnvHa. AKo 3almTara oT nperpsiBaHe e akTuBMnpaHa,
HanpaseTe CcnegHoTo:

OcTtaBeTe pacTuTenHaTta unu XXMBOTUHCKaTa Ma3HMHa Aa ce oxnagu. C marnka OTBEpPTKa
BHMMATENHO HaTUCHEeTe HaBbTpe ByTOHa 3a HynMpaHe Ha rbpba Ha enemMeHTa 3a ynpaBreHue.
Cnep ToBa OTHOBO MOXeETe [a 13ronaeare ypega.

3awmTeH npekbeBaY
3aLU,VITHI/I$|T NnpeKkbCBa4 Ha efieMeHTa 3a ynpaBrieHne rapaHTupa, Ye HarpeBaTenAT We ce BKIH4K
CaMO crnef KaTo LWpakHe.

TexHMn4YecKkun gaHHU

HanpexeHune/qyecToTa: npoMeHnme Tok 220-240 V 50-60Hz

MouHocT: 2000 W

U3xBBbLpnsHe:

MokasaHWAT TyK N n300pa3eHnsT BbpXy ypeaa CMMBOS O3HavaBsa, Ye Tov e KnacuduumpaH kato
eneKTPUYeCKo 1 enekTpoHHO obopyasaHe. Cnea M3Tn4yaHe Ha ekcnnoaTauVoHHNS MY XUBOT ypeabT He
TpsibBa Aa ce n3xBbprs 3aegHo ¢ BUTOBM UNK NpomuLneHn oTnaabum. [upektnsarta Ha EC oTHocHO
OTNagbUWTE OT EeNeKTPUYECKO N enekTpoHHo obopyaBaHe (2012/19/EC) 6ele BbBeaeHa C uen
NMOBTOPHOTO M3MOMN3BaHe Ha NPOAYKTW Ypes npunaraHe Ha Bb3MOXHO Hal-gobpuTe npouecu 3a
0Mnon3oTBOPSABaHe U peLnKnnpaHe, KoMTo ca Ha pa3nonioxeHue. o To3n Ha4YMH onacHUTe BellecTBa ce
obpaboTBaT NpaBuMnHoO, Bb3AENCTBUETO BbPXY OKONHATa cpefa ce CBexaa A0 MUHUMYM U ce n3bsrea
obpasyBaHeTo Ha Aena. 3a uHopmaLms OTHOCHO NPaBUITHOTO U3XBBPIISHE Ha €NIEeKTPUYECKO 1
eneKkTpoHHO obopyaBaHe ce obpbLUanTe KbM MECTHUTE BNacTu.
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Friteuse EFT-2000.401 Francgais

Veuillez lire toutes les instructions avant I'utilisation et conserver le mode d'emploi en vue d'une
utilisation ultérieure. Raccordez uniquement cet appareil & une prise mise a la terre. Avant la
premiére utilisation, retirez tout le matériel d'emballage, retirez le film de protection du couvercle
et du boitier (veillez a la protection de I'environnement). Ensuite, nettoyez les accessoires et le
récipient intérieur a I'eau chaude. Bien laisser sécher avant I'utilisation. Veillez a ce que les
composants électriques restent secs. L'appareil est équipé d'un régulateur de température et
d'un témoin de contréle. Le systéme de friteuse « ouvert » de I'appareil garantit des résultats
exceptionnels et un nettoyage simple.

Consignes de sécurité générales

1. La garantie cesse immédiatement en cas d'un dommage causé par le non-respect du
présent mode d'emploi. Nous n‘assumons aucune responsabilité pour les dommages
causés par une non-connaissance du mode d'emploi, une mauvaise manipulation ou par
une utilisation contraire aux instructions du présent mode d'emploi.
2. L'appareil doit étre utilisé uniquement selon les indications de la plague signalétique.
3. Veillez a ce que la tension locale soit conforme a l'indication correspondante sur la plaque
signalétique. En cas de doute sur I'utilisation de I'appareil ou si la tension locale est
conforme a l'indication de la plaque signalétique, contactez un électricien qualifié autorisé
ou un service clientéle autorisé.
4. La prise de courant doit étre congue de maniére a ce que la fiche d'alimentation de I'appareil y

rentre.

5. L'appareil est destiné a un usage intérieur uniquement. Il ne convient pas a un usage
extérieur.

6. Evitez que I'appareil ne soit exposé a des saletés excessives ou a une humidité
excessive.

7. Toute utilisation de I'appareil qui ne correspond pas a celle décrite ici, entraine des
dangers, par exemple de court-circuit ou d'incendie. L'appareil ne doit étre en aucun
modifié et le boitier ne doit pas étre ouvert. Sinon, I'appareil ne correspond plus a son
indice de protection.

8. La fiche d'alimentation ne doit jamais étre raccordée ou débranchée du réseau électrique
avec des mains mouillées.

9. Ne tirez jamais sur le cordon d'alimentation pour retirer la fiche de la prise de courant.
Pour cela, tenez toujours fermement la fiche d'alimentation et tirez dessus.

10. Lors du montage ou du nettoyage de l'appareil, veillez a ne pas comprimer ni
endommager le cordon d'alimentation.

11. Avant le stockage, le nettoyage ou les travaux de maintenance, I'appareil doit
toujours étre débranché du réseau électrique et refroidi a température ambiante.

12. Nettoyez I'appareil avec un chiffon légérement humidifié.



Tableau de friture

Ce tableau vous donne un apergu des quantités de friture et de la durée de friture. Si les instructions
figurant sur I'emballage du produit a frire s'écartent des valeurs du tableau, il convient de suivre les
instructions figurant sur I'emballage.

Produit a frire Poids Températur Durée de
e friture
Frites fraiches 800 190 °C 10-12 minutes
Frites congelées 800 190 °C 10-12 minutes
Quantité pour remplir
Crevettes congelées (panées) le fond du panier de 170 °C 3-5 minutes
friture
Poisson frais pané 150 g 190 °C 5-10 minutes
Poisson congelé pané 150 g 170 °C 10-15 minutes
Petites portions de poulet pané 150 g 170 °C 15-20 minutes
Grandes portions de poulet pané 150 g 190 °C 20-30 minutes
Pilons de poulet frais 2-3 pieces, selon la taille 170 °C 15 minutes
Burger de beoeuf (100 % viande) 250¢g 170 °C 2-3 minutes

Elimination correcte :

Le symbole illustré ici et apposé sur I'appareil signifie que I'appareil est classé comme
équipement électrique ou électronique. En fin de vie, il ne doit pas étre mis au rebut avec les
autres déchets ménagers ou commerciaux. La directive UE relative aux déchets d'équipements
électriques et électroniques (2012/19/UE) a été instaurée pour que le réemploi des produits se
fasse dans le respect des meilleurs procédés de valorisation et de recyclage existants. Cette
réglementation permet de traiter les substances dangereuses correctement, de minimiser
I'impact sur I'environnement et d'éviter la mise en décharge.

13. Ne remplacez jamais vous-méme un céble d'alimentation endommagé. Dans un tel cas ou
en cas de défaut, consultez un électricien qualifié autorisé ou un service clientéle autorisé
pour le contréle, la réparation ou I'ajustement, car des outils spécifiques sont nécessaires
pour cela.

14. Les appareils raccordés au réseau électrique ne doivent pas étre confiés a un enfant.

15. Les enfants ou personnes vulnérables ne doivent pas utiliser cet appareil sans surveillance.

16. Ne laissez pas les enfants jouer avec l'appareil.

17. Gardez I'appareil hors de portée des enfants et ne le laissez pas sans surveillance a
I'état allumé.

18. Assurez-vous que le cordon d'alimentation n'entre pas en contact avec des objets
produisant une chaleur excessive.



19. Sivous estimez que I'appareil ne peut plus étre utilisé sans risques, assurez-vous qu'il soit
débranché du réseau électrique et qu'il ne soit plus utilisé. Une utilisation sans risques n'est
plus possible lorsque I'appareil ou le cable d'alimentation est endommagé de quelque
maniére que ce soit ou lorsque I'appareil ne fonctionne plus. Aprés un stockage de longue
durée dans de mauvaises conditions ou aprés un dommage lié au transport, il ne peut
également plus étre utilisé sans risques.

20. Ne plongez jamais la fiche d'alimentation ou I'appareil dans de I'eau ou dans tout autre liquide.

21. Ne posez jamais |'appareil directement sur un rebord et ne le placez jamais sous des
matieres inflammables telles que des rideaux, des placards, etc.

22. Cet appareil peut étre utilisé par des enfants a partir de 8 ans, par des personnes
présentant des déficiences physiques, sensorielles ou mentales ou n'ayant pas
I'expérience et les connaissances nécessaires, a condition qu'ils soient surveillés ou qu'ils
aient regu des instructions pour une utilisation sire de I'appareil et comprennent les
risques encourus.

23. Ne laissez pas des enfants jouer avec I'appareil.

24. Le nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre effectués par des enfants, sauf s'ils ont plus
de huit ans et sont sous surveillance.

25. Conservez I'appareil et le cable d'alimentation hors de portée des enfants de moins de huit ans.

26. L'appareil n'est pas congu pour fonctionner sur une minuterie externe ou au moyen
d'une télécommande séparée.

27. Sile cable d'alimentation est endommagé, il faut le faire remplacer par le fabricant, le
distributeur ou un professionnel de qualification similaire afin de prévenir tout risque.

28. Il faut surveiller des enfants afin d'assurer qu'ils ne jouent pas avec l'appareil.

29. AVERTISSEMENT : si de l'huile ou de la graisse s'enflamme, n'essayez PAS
d'éteindre l'incendie avec de I'eau ou un moyen similaire. Placez une couverture anti-
feu sur 'appareil et étouffez les flammes.

Utilisation

N'allumez jamais I'appareil lorsqu'il ne contient ni huile ni graisse, car il pourrait sinon étre
endommagé. Ne versez jamais des liquides tels que de I'eau ou d'autres substances dans le
récipient. Placez I'appareil sur une surface seche et stable. Comme |'appareil chauffe lors de
I'utilisation, il ne doit pas étre placé trop prés d'autres objets. Retirez le couvercle de I'appareil et
enlevez les accessoires. Remplissez la quantité souhaitée d'huile ou de graisse. Veillez a ce que
le niveau se situe entre minimum et maximum, comme visible a l'intérieur de I'appareil. Pour un
résultat optimal, ne mélangez pas d'huiles différentes. Une fois I'appareil enti€érement monté, la
fiche d'alimentation peut étre branchée dans une prise de courant. Le témoin de controle
s'allume alors. Réglez le régulateur de température sur la température souhaitée. Le témoin de
contréle de chauffe s'allume alors. Le témoin de contrdle de chauffe s'éteint des que la
température souhaitée est atteinte. L'huile atteint la température souhaitée en 10-15 minutes.
Utilisez la poignée afin de placer le panier de friture dans le récipient. Placez le produit a frire
dans le panier de friture. Utilisez un produit a frire sec pour un résultat optimal.



Abaissez lentement le panier de friture dans I'huile, afin d'éviter un bouillonnement trop important.
Le témoin de contrdle de chauffe s'éteint dés que la température réglée est atteinte. Attendez
toujours que I'appareil ait atteint la température réglée. Pour maintenir cette température,
I'appareil chauffe a plusieurs reprises et le témoin de contréle de chauffe s'allume et éteint
régulierement. Une fois la durée écoulée, soulevez le panier de friture. Pour cela, utilisez la
poignée et faites égoutter I'huile excédentaire. Faites égoutter le produit a frire et ne secouez
jamais le panier de friture. Eteignez I'appareil en appuyant sur le bouton marche/arrét et réglez le
régulateur de température au niveau le plus bas (tournez le régulateur de température jusqu'a la
butée dans le sens inverse des aiguilles d'une montre). Débranchez la fiche d'alimentation de la
prise de courant.

Rincez la poignée et le panier de friture aprés I'utilisation et laissez-les sécher complétement.

Des que I'appareil est entierement refroidi, le panier de friture peut étre a nouveau utilisé et
I'appareil peut étre rangé. Stockez I'appareil avec couvercle fermé dans un endroit sombre.
Ainsi, I'huile et le panier de friture peuvent rester dans I'appareil lors du stockage.

Conseils de friture

Utilisez au maximum 200 grammes de frites par litre d'huile. Pour les produits congelés, utilisez
au maximum 100 grammes, car ceux-ci refroidissent vite I'huile. Secouez les produits congelés
au-dessus de I'évier, pour éliminer la glace excédentaire. Si vous utilisez des frites de pommes de
terre fraiches, essuyez-les aprés le ringage afin de ne pas avoir d'eau dans I'huile. Faites frire les
frites en deux étapes. Premiére étape (préfrire) : 5 a 10 minutes a 170 °C. Deuxieme étape (frire
entierement) : 2 a 4 minutes a 190 °C.

Remplacer I'huile

Veillez a ce que l'appareil et I'huile soient entierement refroidis avant de remplacer I'huile
(débranchez la fiche d'alimentation de la prise de courant). Remplacez réguli€rement I'huile. Il est
impératif de remplacer I'huile lorsqu'elle prend une coloration foncée ou une autre odeur. Aprés
10 utilisations, I'huile doit dans tous les cas étre remplacée.

Remplacez toujours toute I'huile en méme temps. Ne mélangez pas d'huile usagée et de nouvelle
huile. L'huile usagée est polluante. N'éliminez pas I'huile usagée dans les déchets ménagers
normaux. Suivez les instructions de votre service de gestion des déchets local.

Nettoyage

Nettoyez régulierement l'intérieur et I'extérieur de I'appareil. Nettoyez I'extérieur de I'appareil a
I'aide d'un chiffon humide et essuyez-le avec un chiffon doux et propre. N'utilisez jamais de
produits de nettoyage abrasifs ou d'éponges. Le panier de friture et la poignée peuvent étre
nettoyés dans de I'eau savonneuse chaude. Séchez-les bien avant de les réutiliser.

Lorsque vous remplacez I'huile, vous pouvez également nettoyer l'intérieur de I'appareil. Videz le
récipient et nettoyez l'intérieur avec un papier essuie-tout puis avec un chiffon trempé au
préalable dans de I'eau savonneuse. Essuyez ensuite l'intérieur avec un chiffon humide et
séchez-le entierement. Excepté les composants électriques, tous les composants peuvent étre
nettoyés dans de I'eau savonneuse chaude. Bien faire sécher avant I'utilisation. Il est déconseillé
d'utiliser le lave-vaisselle pour le nettoyage.
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Conseils

Placez I'appareil sur une surface stable et maintenez-le a I'écart de matiéres inflammables. Veillez
a ce que l'appareil ne se situe pas a proximité d'une plaque de cuisson allumée. Avant I'utilisation,
I'appareil doit étre rempli de la quantité nécessaire d'huile ou de graisse.

N'allumez jamais I'appareil sans huile ni graisse, car il pourrait sinon étre endommagé. Ne
déplacez jamais I'appareil lorsqu'il est en cours d'utilisation. L'huile peut étre trés chaude et
entrainer des brdlures. Attendez que I'huile soit refroidie avant de déplacer l'appareil.

L'appareil est équipé d'une protection thermique qui éteint automatiquement I'appareil en cas de
surchauffe. Ne plongez jamais I'appareil dans I'eau. Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance
lorsqu'il est en cours d'utilisation. Veillez toujours a la sécurité des enfants lorsqu'ils se trouvent a
proximité de I'appareil. En cas d'endommagement de |'appareil et/ou du cable d'alimentation,
celui-ci doit étre réparé par un service clientéle professionnel. N'essayez pas de réparer vous-
méme l'appareil ou le cable d'alimentation endommagé. Pour cela, des outils spécifiques sont
nécessaires. Veillez a ne pas endommager I'élément chauffant (ne pas le plier ou I'enfoncer). Le
composant électrique est équipé d'une coupure de sécurité qui garantit que I'élément chauffant
fonctionne uniquement lorsqu'il est correctement installé dans I'appareil.

Protection contre la surchauffe

En cas de surchauffe, la protection contre la surchauffe éteint automatiquement I'appareil. Cela
peut arriver lorsqu'il n'y a pas suffisamment d'huile dans le récipient ou lorsque de la graisse solide
a fondu dans l'appareil. Si de la graisse solide a fondu dans I'appareil, I'élément chauffant ne peut
pas dégager suffisamment rapidement la chaleur produite. Si la protection contre la surchauffe a
été activée, procédez comme suit :

Laissez refroidir I'nuile ou la graisse. A l'aide d'un petit tournevis, pressez délicatement vers
I'intérieur le bouton de réinitialisation situé a I'arriere de I'élément de commande. L'appareil peut
désormais étre a nouveau utilisé.

Interrupteurs de sécurité

L'interrupteur de sécurité de I'élément de commande garantit que I'élément chauffant ne s'allume
uniquement lorsque celui-ci est enclenché de maniére audible.

Caractéristiques techniques

Tension/fréquence : 220-240 V courant alternatif, 50-60 Hz
Puissance : 2 000 W



MISE AU REBUT ECOLOGIQUE

Le symbole illustré ici ou apposé sur I'appareil signifie que I'appareil est classé comme équipement
électrique ou électronique. En fin de vie, il ne doit pas étre mis au rebut avec les autres déchets
ménagers ou commerciaux.

La directive UE relative aux déchets d'équipements électriques et électroniques (2012/19/UE) a été
instaurée pour que le réemploi des produits se fasse dans le respect des meilleurs procédés de
valorisation et de recyclage existants. Cette réglementation permet de traiter les substances
dangereuses correctement, de minimiser I'impact sur I'environnement et d'éviter la mise en décharge.
Veuillez contacter vos autorités locales pour obtenir plus d'informations sur I'élimination correcte des
équipements électriques et électroniques.
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Friggitrice EFT-2000.401 Italiano

Prima dell'uso leggere tutte le istruzioni e conservare il manuale d’'uso per eventuali
consultazioni future. Collegare questo apparecchio solo a una presa di corrente con messa a
terra. Prima del primo utilizzo, rimuovere tutto il materiale di imballaggio e togliere la pellicola
protettiva dal coperchio e dall'alloggiamento (prestare attenzione alla tutela dell'ambiente). Pulire
quindi gli accessori e il contenitore interno con acqua calda. Lasciare asciugare bene prima
dell'uso. Assicurarsi che i componenti elettrici rimangano asciutti. L'apparecchio € dotato di una
regolazione della temperatura e di una spia di controllo. Il sistema di frittura "aperto”
dell'apparecchio garantisce risultati eccellenti e facilita di pulizia.

Indicazioni generali di sicurezza

1. In caso di danni causati dall'inosservanza del presente manuale d’uso, decadono
immediatamente i diritti di garanzia. Non ci assumiamo alcuna responsabilita per i danni
causati dalla mancata conoscenza del manuale d’uso, da un uso negligente o da un
utilizzo non conforme alle istruzioni contenute nel presente manuale d’'uso.

2. L’apparecchio puo essere utilizzato esclusivamente in conformita alle indicazioni riportate sulla
targhetta portadati.

3. Accertarsi che la tensione locale sia conforme alle indicazioni della targhetta portadati. In
caso di dubbi sulla modalita di utilizzo dell'apparecchio o sulla conformita della tensione
locale con le indicazioni riportate sulla targhetta portadati, rivolgersi a un elettricista
autorizzato o a un centro di assistenza clienti autorizzato.

4. Lapresa di corrente deve essere adatta all'inserimento della spina dell'apparecchio.

5. L’apparecchio & destinato esclusivamente all’'uso in ambienti indoor. Non & idoneo per
I'uso in ambienti outdoor.

6. Evitare che I'apparecchio sia esposto a sporco e umidita eccessivi.

7. Qualsiasi utilizzo dell'apparecchio diverso da quello qui descritto pud comportare pericoli,
ad esempio cortocircuito o incendio. L’apparecchio non deve essere modificato in alcun
modo e I'alloggiamento non deve essere aperto. Altrimenti I'apparecchio non soddisfa piu
i requisiti della sua classe di protezione.

8. La spina non deve mai essere collegata o scollegata dalla rete elettrica con le mani
bagnate.

9. Per staccare la spina dalla presa di corrente non tirare mai il cavo di alimentazione,
ma estrarre la spina afferrandola saldamente.

10. Nel montare o pulire I'apparecchio fare attenzione a non schiacciare o a danneggiare
in altro modo il cavo.

11. Prima di immagazzinare, pulire o eseguire lavori di manutenzione, |'apparecchio
deve sempre essere scollegato dalla rete elettrica e lasciato raffreddare a
temperatura ambiente.

12. Pulire 'apparecchio con un panno leggermente inumidito.



Tabella di frittura

Questa tabella fornisce una panoramica delle quantita degli alimenti da friggere e dei tempi di frittura.
Se le istruzioni riportate sulla confezione degli alimenti da friggere si discostano da quanto riportato

in questa tabella, seguire le istruzioni riportate sulla confezione.

Alimenti da friggere Peso Temperatur | Durata della

a frittura
Patate fresche fritte 800 190 °C 10-12 minuti
Patate surgelate fritte 800 190 °C 10-12 minuti

sufficienti a coprire il
Scampi surgelati (impanati) fondo del cestello di 170 °C 3-5 minuti
frittura
Pesce fresco impanato 150 g 190 °C 5-10 minuti
Pesce surgelato impanato 150 g 170 °C 10-15 minuti
Bocconcini di pollo impanato 150 g 170 °C 15-20 minuti
Tagli grandi di pollo impanato 150 g 190 °C 20-30 minuti
Cosce di pollo fresche 2-3 pezzi, in dipendenza 170 °C 15 minuti
delle dimensioni
Burger di manzo (100% carne) 250¢g 170 °C 2-3 minuti

Smaltimento corretto:

Il simbolo riportato qui e sull'apparecchio indica che lo stesso & stato classificato come
apparecchio elettrico o elettronico. Al termine della sua vita utile non deve essere smaltito con
altri rifiuti domestici o commerciali. La Direttiva UE sulle apparecchiature elettriche ed
elettroniche (2012/19/UE) é stata introdotta per recuperare i prodotti utilizzando i migliori processi
di recupero e riciclo attualmente disponibili. Questo assicura la corretta gestione delle sostanze
pericolose, un minimo impatto sul’ambiente ed evita inoltre il conferimento in discarica dei rifiuti.

13. Non sostituire mai un cavo di alimentazione danneggiato da soli. Se il cavo € danneggiato o
in caso di guasto, rivolgersi a un elettricista autorizzato o a un centro di assistenza clienti
autorizzato per gli interventi di controllo, riparazione o regolazione, perché tali interventi
richiedono attrezzi speciali.

14. | bambini non devono maneggiare apparecchi collegati alla rete elettrica.

15. | bambini o le persone vulnerabili non devono utilizzare questo apparecchio senza sorveglianza.

16. | bambini non devono giocare con I'apparecchio.

17. Tenere l'apparecchio fuori dalla portata dei bambini e non lasciarlo incustodito quando
€ acceso.

18. Accertarsi che il cavo non entri in contatto con oggetti che generano calore eccessivo.



19. Se si giunge alla conclusione che I'apparecchio non puo piu essere utilizzato in modo sicuro,
assicurarsi che I'apparecchio sia scollegato dalla rete elettrica e non venga piu utilizzato.
L'uso sicuro non & piu possibile se I'apparecchio o il cavo di alimentazione sono danneggiati
in qualche modo o se I'apparecchio non funziona piu. Inoltre, non pud piu essere utilizzato in
modo sicuro dopo un lungo periodo di immagazzinamento in condizioni sfavorevoli o dopo
un danno da trasporto.

20. Non immergere mai la spina o I'apparecchio in acqua o altri liquidi.

21. Non mettere mai l'apparecchio direttamente sul bordo di una superficie e non collocarlo mai
sotto materiali infammabili come tende, armadi, ecc.

22. Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini dagli 8 anni in su e da persone con
limitate capacita fisiche, sensoriali 0 mentali o che non dispongano dell’esperienza e delle
conoscenze necessarie, solo se sotto supervisione o dopo essere state istruite sull’'uso
sicuro del prodotto e dei pericoli legati a detto uso.

23. | bambini non devono giocare con I'apparecchio.

24. La pulizia e la manutenzione non devono essere eseguite da bambini, a meno che questi
abbiano piu di 8 anni e vengano sorvegliati.

25. Tenere I'apparecchio e il cavo di alimentazione fuori dalla portata dei bambini di eta inferiore a 8
anni.

26. Non é consentito utilizzare I'apparecchio con un timer esterno o con un telecomando a
parte.

27. Se danneggiato, il cavo di alimentazione deve essere sostituito dal fabbricante, dal
distributore o da personale con qualifiche analoghe per prevenire qualsiasi pericolo.

28. E necessario sorvegliare i bambini affinché non giochino con I'apparecchio.

29. AVVERTENZA: Se l'olio o il grasso dovessero prendere fuoco, NON tentare di
spegnere l'incendio con acqua o simili. Coprire I'apparecchio con una coperta
antincendio per soffocare le famme.

Utilizzo

Non accendere mai I'apparecchio quando & senza olio o grasso, altrimenti potrebbe
danneggiarsi. Non versare mai altri liquidi, come acqua o altre sostanze, nel contenitore.
Posizionare I'apparecchio su una superficie asciutta e stabile. Poiché I'apparecchio si riscalda
durante I'uso, non deve essere collocato troppo vicino ad altri oggetti. Rimuovere il coperchio
dall'apparecchio e togliere gli accessori. Versare la quantita desiderata di olio o grasso.
Assicurarsi che il livello sia compreso tra il minimo e il massimo, come indicato all'interno
dell'apparecchio. Per ottenere risultati ottimali, non si devono mescolare oli diversi tra loro. Dopo
aver completato il montaggio dell’apparecchio, la spina puo essere inserita in una presa di
corrente. La spia di controllo si accende. Impostare il regolatore della temperatura sulla
temperatura desiderata e la spia del riscaldamento si accende. La spia del riscaldamento si
spegne non appena viene raggiunta la temperatura desiderata. L'olio raggiunge la temperatura
desiderata entro 10-15 minuti. Utilizzare la maniglia per posizionare il cestello di frittura nel
contenitore. Posizionare gli alimenti da friggere nel cestello di frittura. Per ottenere risultati
ottimali, gli alimenti da friggere devono essere asciutti.



Abbassare lentamente il cestello di frittura nell'olio per evitare che si formino bolle. La spia del
riscaldamento si spegne non appena viene raggiunta la temperatura impostata. Attendere
sempre finché I'apparecchio non raggiunge la temperatura impostata. Per mantenere questa
temperatura, I'apparecchio riscalda ripetutamente e la spia del riscaldamento si accende e si
spegne piu volte. Alzare il cestello di frittura allo scadere del tempo di frittura afferrandolo per la
maniglia e lasciare sgocciolare I'olio in eccesso. Lasciare sgocciolare gli alimenti fritti e non
scuotere mai il cestello di frittura. Spegnere I'apparecchio premendo l'interruttore On/Off e
impostare la regolazione della temperatura al livello piu basso (ruotare la regolazione della
temperatura in senso antiorario fino alla battuta). Staccare la spina dalla presa di corrente.
Sciacquare la maniglia e il cestello di cottura dopo I'uso e lasciarli asciugare completamente.

Non appena l'apparecchio si & raffreddato completamente, si puo introdurre nuovamente il
cestello di cottura nella sua sede e riporre I'apparecchio. Conservare |'apparecchio con il
coperchio chiuso in un luogo buio. In questo modo si pud conservare I'apparecchio con I'olio e il
cestello di frittura nell'apparecchio.

Consigli di frittura

Utilizzare un massimo di 200 grammi di patatine per litro di olio € un massimo di 100 grammi in
caso di prodotti surgelati, poiché questi raffreddano rapidamente I'olio. Scuotere i prodotti
surgelati sopra il lavandino per eliminare il ghiaccio. Se si utilizzano patatine fatte con patate
fresche, asciugarle dopo averle lavate in modo da evitare che I'acqua finisca nell'olio. Friggere le
patatine in due fasi di cottura. Prima fase di cottura (frittura preliminare): da 5 a 10 minuti a

170 °C. Seconda fase di cottura (completamento della frittura): da 2 a 4 minuti a 190 °C.

Cambio dell’olio

Prima di cambiare I'olio, assicurarsi che I'apparecchio e I'olio si siano raffreddati completamente
(scollegare la spina dalla presa di corrente). Cambiare I'olio regolarmente. Quando I'olio diventa di
colore scuro o assume un odore diverso va assolutamente cambiato. L'olio deve essere sempre
cambiato dopo averlo utilizzato per 10 fritture.

Cambiare sempre tutto I'olio. Non mescolare olio esausto e olio nuovo. L'olio esausto
inquinante. Non smaltire I'olio esausto con i rifiuti domestici. Seguire le istruzioni dell'ente locale di
smaltimento.

Pulizia

Pulire regolarmente I'apparecchio sia all'interno che all'esterno. Pulire I'esterno dell'apparecchio
con un panno umido e asciugare con un panno morbido e pulito. Non utilizzare mai detergenti o
spugne abrasivi. |l cestello di frittura e la maniglia si possono pulire con acqua calda e sapone.
Prima di riutilizzare il prodotto, asciugarlo con cura.

Al cambio dell'olio, & possibile pulire I'interno dell'apparecchio. Svuotare il contenitore e pulire
I'interno con un panno di carta e poi con un panno imbevuto di acqua saponata. Pulire quindi
I'interno con un panno umido e asciugare accuratamente. Tutti i componenti possono essere
puliti con acqua saponata, ad eccezione dei componenti elettrici. Lasciare asciugare bene prima
dell'uso. Si sconsiglia il lavaggio in lavastoviglie.



Suggerimenti

Mettere |'apparecchio su una superficie stabile e tenere lontano da esso materiali infammabili.
Assicurarsi che I'apparecchio non si trovi vicino a una piastra accesa. Prima dell'uso, I'apparecchio
deve essere riempito con la quantita di olio o grasso necessaria.

Non accendere mai I'apparecchio quando & senza olio o grasso, altrimenti potrebbe danneggiarsi.
Non spostare mai I'apparecchio mentre € in funzione. L'olio pud diventare molto caldo e causare
ustioni. Prima di spostare I'apparecchio, attendere che I'olio sia raffreddato.

L'apparecchio & dotato di un fusibile termico che lo spegne automaticamente in caso di
surriscaldamento. Non immergere mai I'apparecchio nell'acqua. Non lasciare mai I'apparecchio
incustodito quando & in funzione. Garantire sempre la sicurezza dei bambini quando si trovano
nelle vicinanze dell'apparecchio. Se I'apparecchio e/o il cavo di alimentazione sono danneggiati,
devono essere riparati da un centro di assistenza professionale. Non tentare di riparare da soli
I'apparecchio o il cavo di alimentazione danneggiati. Questi interventi richiedono attrezzi speciali.
Fare attenzione a non danneggiare I'elemento riscaldante (non piegarlo o premerlo). Il
componente elettrico € dotato di un dispositivo di interruzione di sicurezza che garantisce il
funzionamento dell'elemento riscaldante solo quando €& inserito correttamente nell'apparecchio.

Protezione antisurriscaldamento

L'apparecchio viene spento automaticamente dalla protezione antisurriscaldamento in caso di
surriscaldamento. Questo pud accadere se non c'e abbastanza olio nel contenitore o se il grasso
solido si & sciolto nell'apparecchio. Se nell'apparecchio si € sciolto del grasso solido, I'elemento
riscaldante non € in grado di rilasciare il calore prodotto abbastanza rapidamente. Se si € attivata
la protezione antisurriscaldamento, procedere come segue:

lasciare raffreddare I'olio o il grasso. Premere con cautela verso l'interno il pulsante di ripristino
che si trova sul retro dell'elemento di comando utilizzando un piccolo cacciavite. Ora
I'apparecchio puo essere nuovamente utilizzato.

Interruttore di sicurezza

L'interruttore di sicurezza sull'elemento di comando fa si che I'elemento riscaldante possa essere
acceso solo quando questo é scattato in posizione in modo udibile.

Dati tecnici

Tensione/Frequenza: corrente alternata 220-240 V, 50-60 Hz
Potenza: 2000 W



SMALTIMENTO ECOLOGICO

Il simbolo riportato qui e sull’apparecchio indica che lo stesso ¢ stato classificato come apparecchio
elettrico o elettronico. Al termine della sua vita utile, 'apparecchio non deve essere smaltito con altri
rifiuti domestici o commerciali.

La Direttiva UE sulle apparecchiature elettriche ed elettroniche (2012/19/UE) e stata introdotta per
recuperare i prodotti utilizzando i migliori processi di recupero e riciclo attualmente disponibili. Questo
assicura la corretta gestione delle sostanze pericolose, un minimo impatto sul’ambiente ed evita
inoltre il conferimento in discarica dei rifiuti. Per informazioni sul corretto smaltimento delle
apparecchiature elettriche o elettroniche invitiamo a contattare le autorita locali.
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