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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE
Bei der Verwendung von elektrischen Geraten sind
grundlegende Sicherheitshinweise zu beachten:

e LESEN SIE ALLE ANWEISUNGEN.

e Berlihren Sie keine heilden Oberflachen.
Verwenden Sie die Griffe oder Regler.

e Um einen Stromschlag zu vermeiden,
tauchen Sie das Gerat, das Netzkabel oder
den Netzstecker nicht in Wasser oder
andere FlUssigkeiten.

e Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie
von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder
einem Mangel an Erfahrung und Wissen
verwendet werden, wenn diese beaufsichtigt
werden oder beziglich des sicheren Gebrauchs
des Gerats unterwiesen wurden und die damit
verbundenen Gefahren verstanden haben.

e Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.

e Reinigung und vom Benutzer ausfuhrbare
Wartung dirfen nicht von Kindern
durchgefiihrt werden, es sei denn sie sind
alter als 8 Jahre und werden beaufsichtigt.

e Bewahren Sie Gerat und Netzkabel aulSerhalb der
Reichweite von Kindern unter 8 Jahren auf.

e Ziehen Sie nach dem Gebrauch und vor der
Reinigung den Netzstecker aus der Steckdose.
Lassen Sie das Gerat abkihlen, bevor Sie
Aufsatze anbringen oder entfernen oder das

Gerat reinigen.
2



e VVerwenden Sie das Gerat nicht, wenn das
Netzkabel oder der Netzstecker beschadigt ist,
es zu Funktionsstérungen kommt oder das Gerat
beschadigt wurde. Bringen Sie es zur
Uberpriifung, Reparatur oder elektrischen bzw.
mechanischen Einstellung zu einem qualifizierten
Techniker.

e Die Verwendung von Zubehor, welches
nicht vom Hersteller empfohlen wird, kann
Verletzungen verursachen.

e Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.

e Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht tber
Tisch- bzw. Arbeitsflachenkanten hangt und
nicht mit heiRen Oberflachen in Beriihrung
kommt.

e Das Gerat darf nicht auf oder in der Nahe von
Gas- oder Elektroherden sowie in oder in der
Nahe von Backofen platziert werden.

e Im Umgang mit einem Gerét, das heiRes Ol oder
andere heilRe Flussigkeiten enthalt, ist grofSte
Vorsicht geboten.

e Zum Trennen der Stromversorgung sollten Sie
zunachst alle Funktionen auf dem Bedienfeld
beenden. Entfernen Sie dann den Stecker aus
der Steckdose.

e Verwenden Sie das Gerat ausschlieBlich fir den
vorgesehenen Zweck.

e Vergewissern Sie sich, dass der Frittierkorb an der
Vorderseite der Schublade eingerastet ist. Die
beiden Grifflaschen des Frittierkorbs missen
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vollstandig in die Vertiefungen an der Oberseite
der Schublade eingefiihrt sein.

e Stellen Sie sicher, dass die Frittierkorb-Schublade
stets vollstandig geschlossen und der Griff des
Frittierkorbs sicher an der Schublade befestigt
ist, wahrend die HeiRluftfritteuse in Betrieb ist.

e WARNUNG: Die HeilSluftfritteuse funktioniert
nur dann, wenn die Frittierkorb-Schublade
vollstandig geschlossen ist.

e VORSICHT: Nach dem Heil3luftfrittieren sind der
Frittierkorb und die Frittierkorb-Schublade
sowie die zubereiteten Speisen heild. Im
Umgang mit dem heilBen Frittierkorb und der
heilen Frittierkorb-Schublade ist grofite
Vorsicht geboten.

/N

Vorsicht — heiRe Oberflache

Wahrend des Betriebs konnen zugangliche
Flachen des Gerats eine hohe Temperatur
erreichen.

NUR FUR DEN HAUSHALTSGEBRAUCH
WEITERE WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE
e VORSICHT HEISSE OBERFLACHEN: Das Gerat
erzeugt beim Gebrauch Warme und es
entweicht Dampf. Es miissen geeignete
VorsichtsmalBnahmen getroffen werden, um das
Risiko von
Verbrennungen, Branden oder Verletzungen bzw.
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Sachschaden zu vermeiden.

e VORSICHT: Dieses Gerat ist wahrend des

Betriebs sowie eine Zeitlang nach dem
Ausschalten heil3. Verwenden Sie beim Umgang
mit heillen Materialien immer Topflappen und
lassen Sie Metallteile vor der Reinigung
abkuhlen. Legen oder stellen Sie nichts auf das
Gerat, wahrend es in Betrieb ist oder wenn es
heil ist.

Alle Benutzer dieses Gerats missen diese
Bedienungsanleitung gelesen und verstanden
haben, bevor sie dieses Gerat bedienen oder
reinigen.

Das Kabel dieses Gerats darf nur in eine
Steckdose mit 220-240 V Wechselstrom
eingesteckt werden.

Wenn dieses Gerat wahrend des Gebrauchs eine
Funktionsstorung aufweist, ziehen Sie
unverziglich den Netzstecker aus der Steckdose.
Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn es nicht
ordnungsgemal’ funktioniert, und versuchen Sie
nicht, es zu reparieren.

Lassen Sie das Gerat im eingeschalteten Zustand
niemals unbeaufsichtigt.

e Tauchen Sie das Kabel nicht in irgendeine
Flissigkeit. Wenn das Netzkabel beschadigt ist,
muss es durch den Hersteller, den
Vertriebspartner oder ahnlich qualifiziertes
Fachpersonal ersetzt werden, um Gefahren zu
vermeiden.



e Halten Sie das Kabel auRerhalb der Reichweite
von Kindern, um Gefahren durch Stromschlage
und Ersticken zu vermeiden.

e Stellen Sie die HeilSluftfritteuse auf einen flachen,
hitzebestandigen Arbeitsbereich.

e VVerdecken Sie den Luftauslass auf der Riickseite
und den Lufteinlass auf der Oberseite der
Heillluftfritteuse niemals mit einem Gegenstand.

e Stellen Sie das Gerat wahrend des Gebrauchs
mindestens 10 cm von Wanden oder anderen
Gegenstanden entfernt auf.

e Verwenden Sie immer den Griff des Frittierkorbs,
um die Frittierkorb-Schublade zu 6ffnen.

e Setzen Sie die leere Frittierkorb-Schublade (ohne
den Frittierkorb) nicht wieder in das Gehduse der
HeilRluftfritteuse ein. Vergewissern Sie sich, dass
der Frittierkorb im Gerdt in seiner Position
eingerastet ist.

e WARNUNG: Stellen Sie die Frittierkorb-
Schublade nach dem Frittieren auf einer flachen,
hitzebestandigen Oberflache ab, bevor Sie die
Taste zum Entriegeln des Frittierkorbs driicken.

e WARNUNG: Ein Unter- bzw. Uberfiillen
des Frittierkorbs kann die Heil3luftfritteuse
beschadigen und zu Verletzungen fihren.

e Bewegen Sie niemals eine HeilSluftfritteuse, die
heil ist oder heiRe Speisen enthalt. Lassen Sie
das Gerat abklihlen, bevor Sie es bewegen.

e Das Gerat darf nicht mithilfe einer externen
Zeitschaltuhr oder einem separaten
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Fernwirksystem betrieben werden.

e Das Gerat ist fir den Gebrauch im Haushalt und
in ahnlichen Bereichen wie den folgenden
bestimmt:

- Kiichen flr Mitarbeiter in Geschaften, Biros
und anderen Arbeitsumgebungen;

- landwirtschaftliche Betriebe;

- Hotels, Motels und andere
Wohneinrichtungen (zur Verwendung durch
Gaste bzw. Bewohner);

- Frihstlckspensionen.

e Befolgen Sie die obigen Anweisungen sowie die
Anweisungen im Abschnitt ,REINIGUNG UND
PFLEGE".

BEWAHREN SIE DIESE BEDIENUNGSANLEITUNG AUF
HINWEISE ZUM NETZKABEL

Das mitgelieferte kurze Netzkabel sollte verwendet
werden, um die Gefahren zu vermeiden, die
entstehen kdnnen, wenn sich jemand in einem
langeren Kabel verfangt oder dartber stolpert. Es
wird davon abgeraten, dieses Produkt mit einem
Verlangerungskabel zu verwenden. Verbinden Sie
das Gerat stets direkt mit einer Wandsteckdose.
PLASTIFIZIERUNGSWARNUNG

VORSICHT: Um  eine  Ubertragung  von
Kunststoffpartikeln auf die Oberflache der Arbeits-

oder Tischplatte bzw. auf andere
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Einrichtungsgegenstande zu verhindern, legen Sie
Untersetzer oder Tischunterlagen, die NICHT AUS
KUNSTSTOFF bestehen, zwischen das Gerat und die
Oberflache der Arbeits- oder Tischplatte. Geschieht
dies nicht, kann es sein, dass die Oberflache dunkler
wird; es konnen dauerhafte Flecken auftreten.

STROM

Sollte der Stromkreis durch andere Gerate
Uberlastet sein, kann es sein, dass das Gerat nicht
ordnungsgemal’ funktioniert. Es sollte in einem
Stromkreis betrieben werden, der von anderen
Geraten getrennt ist.
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Ein-/Ausschalten — Funktionsauswahl
Zeit- und Temperaturregulierung
Bedienfeld

Setzen Sie den Frittierkorb ein und verbinden Sie das
Gerat mit dem Stromnetz. Alle Leuchten auf der
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Anzeige leuchten 1 Sekunde lang auf. Das Gerat
befindet sich nun im Standby-Modus und die Leuchte
der Ein-/Ausschalttaste leuchtet durchgehend.
Dricken Sie 0,5 Sekunden lang die Ein-
/Ausschalttaste und es ertént ein Signalton. Alle
Leuchten auf der Anzeige leuchten und es wird die
standardmaRig eingestellte Temperatur
,220 °C” angezeigt. Die standardmalRig eingestellte
Zeit ist ,,0:16“ (Modus fur gebackene Pommes frites).
Dricken Sie die Temperatur-/Zeit-Taste, um die
Temperatur bzw. Zeit einzustellen. Dadurch werden
die auf der Anzeige dargestellten Zahlenwerte
entsprechend eingestellt.

Dricken Sie die ,,+“ bzw. ,—“-Taste, um die Garzeit
einzustellen. Die Garzeit kann in Intervallen von 1
Minute erhoht oder verringert werden. Durch
wiederholtes Dricken der Tasten kann die Garzeit
schnell eingestellt werden. Der Einstellungsbereich
fir die Garzeit liegt zwischen 0:01 und 0:60. Dies gilt
nicht fur das Trocknen von Frichten.

Driicken Sie die ,+“ bzw. ,—“-Taste, um die
Temperatur einzustellen. Die Temperatur kann in
Intervallen von 5 °C erhéht oder verringert werden.
Durch wiederholtes Driicken der Taste kann die
Temperatur schnell eingestellt werden. Der
Einstellungsbereich fir die Temperatur liegt
zwischen 80 und 220 °C. Driicken Sie die Start-
/Pause-Taste, um den Betrieb des Gerats zu starten.
Wahrend des Betriebs werden abwechselnd die
Motorbetriebsanzeige und die Betriebsanzeige des
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Heizelements dargestellt. Sobald der Garvorgang
abgeschlossen ist, ertont der Signalton dreimal, die
Zeitanzeige steht auf “000“ und das Gerat schaltet
sich aus. Ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose.

*Um eine gleichmaRige Braunung/Garung zu
gewahrleisten, sollten Sie die Frittierkorb-Schublade
nach der Hilfte der Garzeit 6ffnen. Uberpriifen Sie
die Speisen im Frittierkorb und drehen Sie sie um bzw.
schutteln Sie sie einmal kraftig.

WICHTIG: Wenn Sie die Frittierkorb-Schublade aus
dem Gehduse der Heilluftfritteuse ziehen,
unterbricht das Gerat den Betrieb. Das Gerat nimmt
den Betrieb wieder auf, sobald der Frittierkorb
wieder eingesetzt wird.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

1. Bei der Lieferung ist der Frittierkorb in der
Schublade im Inneren der HeilSluftfritteuse verriegelt.
Halten Sie den Griff des Frittierkorbs fest, um die
Frittierkorb-Schublade zu 6ffnen, und entfernen Sie
anschlieRend die Schublade aus der Maschine und
stellen Sie sie auf einer flachen, sauberen
Arbeitsflache ab.

2. Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien und
Aufkleber aus dem Inneren und von der Aul3enseite
der HeiRluftfritteuse. Achten Sie auch darauf,
samtliches Verpackungsmaterial vom Frittierkorb
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und von der Frittierkorb-Schublade zu entfernen.

3. Reinigen Sie den Frittierkorb und die Schublade
mit heilfem Wasser und Spulmittel.

4. DAS GEHAUSE DER HEISSLUFTFRITTEUSE NICHT

IN WASSER TAUCHEN. Wischen Sie das Gehause der

HeiRluftfritteuse mit einem feuchten Tuch ab.

Trocknen Sie alle Teile grindlich ab.

5. Setzen Sie anschlieBend den sauberen
Frittierkorb wieder in die Schublade ein.

VERWENDUNG

WARNUNG! Dieses Gerat darf nicht zum
Wasserkochen verwendet werden.

HINWEIS: Beim ersten Gebrauch der
HeiBluftfritteuse kann es zu einer leichten
Geruchsentwicklung kommen. Dies ist normal.

1. Platzieren Sie die HeiRluftfritteuse auf eine
flache, hitzebestandige Arbeitsflaiche in der Nahe
einer Steckdose.

2. Halten Sie den Griff des Frittierkorbs fest, um die
Frittierkorb-Schublade zu 6ffnen. Nehmen Sie dann
die Schublade aus dem Gerat und stellen Sie sie auf
einer flachen, sauberen Oberflache ab.

3. Legen Sie die Speisen in den Frittierkorb.
Uberfiillen Sie den Frittierkorb nicht. Um eine gute
Garung und Luftzirkulation zu gewahrleisten, sollten
Sie den Frittierkorb NIEMALS mehr als bis zur Halfte
befillen.

4. Setzen Sie den Frittierkorb in die Frittierkorb-

Schublade ein. Nachdem Sie sich vergewissert haben,
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dass er richtig eingesetzt und verriegelt ist, schieben
Sie die Schublade in die HeilSluftfritteuse. Achten Sie
darauf, dass die Schublade vollstandig geschlossen ist.
5. Stecken Sie den Netzstecker in eine
Wandsteckdose.
6. Der Einstellungsbereich fir die Temperatur liegt
zwischen 80 und 220 °C.
7. Ist die HeiBluftfritteuse kalt, planen Sie
zusatzliche 3-5 Minuten zum Vorheizen ein. Die
Anzeige fir das Heizelement zeigt an, dass die
Heillluftfritteuse mit dem Aufheizen begonnen hat.
Wichtig: Erst wenn die Starttaste betatigt wird,
beginnt die HeiBluftfritteuse mit dem Aufheizen.
Warnung: Solange die Frittierkorb-Schublade nicht
vollstandig geschlossen ist, beginnt die
HeiRluftfritteuse nicht mit dem Aufheizen und die
Anzeige bleibt ausgeschaltet.
9. Wenn die eingestellte Temperatur erreicht
wurde, hort die Anzeige fiir das Heizelement auf zu
blinken.
Hinweis: Wahrend des Betriebs zeigt diese an, dass
sich das Heizelement abwechselnd ein- und
ausschaltet, um die eingestellte Temperatur konstant
zu  halten. Dies geschieht mittels NTC-
Temperatursensor.
10. Um eine gleichmaRige Brdunung/Garung zu
gewahrleisten, sollten Sie die Frittierkorb-Schublade
nach der Halfte der Garzeit 6ffnen, die Speisen im
Frittierkorb Uberprifen und diese entweder wenden
oder kraftig schitteln.
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11. Setzen Sie danach die Frittierkorb-Schublade
wieder vollstandig in das Gehduse der
Heillluftfritteuse ein. Passen Sie gegebenenfalls die
Temperatur an.

12. Das Gerat unterbricht den Betrieb solange die
Frittierkorb-Schublade geo6ffnet ist. Dabei werden
sowohl das Gebldase als auch die Anzeige
ausgeschaltet. Das Gerat setzt den Betrieb fort,
sobald die Schublade wieder eingesetzt wurde.
Hinweis: Gehen Sie beim Wenden der Speisen im
Frittierkorb vorsichtig vor. Um Verletzungen oder
Sachschaden zu vermeiden, sollten Sie zum Wenden
der Speisen nicht das komplette Gerat schutteln.
Warnung: Gehen Sie beim Herausziehen und
Abstellen der Frittierkorb-Schublade mit dulierster
Vorsicht vor, sodass Sie sich nicht am heifsen Dampf
verbrihen.

Hinweis: Am Boden der Frittierkorb-Schublade kann
sich heiRes Ol ansammeln. Um Verletzungen und eine
Verunreinigung der Speisen zu vermeiden, sollten Sie
den Einsatz aus der Frittierkorb-Schublade
herausnehmen, bevor sie das angesammelte Ol vom
Frittierkorb-Boden entfernen.

Warnung: Stellen Sie nach dem Betrieb den heil3en
Frittierkorb bzw. Einsatz nicht direkt auf einer
Oberflache aus Kunststoff ab, um eine Beschadigung
des Kunststoffs zu vermeiden!

Stellen Sie die Frittierkorb-Schublade mit Einsatz nicht
auf den Kopf.

Hinweis: Schalten Sie das Gerat rechtzeitig mittels Ein-
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/Ausschalttaste aus.

Wenn die eingestellte Garzeit erreicht ist, ertont ein
durchgehender Signalton und die Heil3luftfritteuse
schaltet sich automatisch aus.

Die Anzeige st verriegelt und nur die Ein-
/Ausschalttaste wird angezeigt.

Uberpriifen Sie auf allen Seiten den Briunungs- und
Gargrad der Speisen. Falls der Garvorgang fortgesetzt
werden muss, stellen Sie die Temperatur und die
Garzeit erneut ein, bis die Speisen durchgegart sind.
13. Ziehen Sie die Schublade aus dem Gerat, wenn
der Garvorgang beendet ist und stellen Sie sie auf
einer flachen, hitzebestandigen Oberflache ab.

14. Geben Sie die Speisen in ein geeignetes Gefals.
Falls notwendig, setzen Sie den Garvorgang fort.
Hinweis: Bei den nachfolgenden Garvorgangen wird
die bendtigte Temperatur schneller erreicht als beim
ersten Garvorgang.

15. Dricken Sie die Pause-Taste, wenn die Speisen
durchgegart sind und die Anzeige fir das
Heizelement erlischt.
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16. Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz, wenn es
nicht in Verwendung ist.

Hilfreiche Tipps
1. Oliven- oder Pflanzendl aus der Sprihflasche
eignet sich gut zur Verwendung mit einer
HeiRluftfritteuse.
2. Mit |hrer HeiBluftfritteuse bereiten Sie
vorgegarte Speisen mit einem Bruchteil des Ols und in
einem Bruchteil der Zeit zu! Als allgemeine Regel
konnen Sie die im Rezept angegebene
Backtemperatur um 10 °C und die Garzeit je nach Art
und Menge der Speisen um 30 bis 50 % reduzieren.
3. Uberfiillen Sie den Frittierkorb nicht. Befiillen Sie
den Frittierkorb NIEMALS mehr als bis zur Halfte.
4. Fur ein optimales Ergebnis muissen einige
Speisen wahrend der Garzeit kraftig geschiittelt oder
gewendet werden. Richten Sie sich nach der
HeiRluft-Frittiertabelle als allgemeinem Leitfaden.
5. Um eine UbermaRige Rauchbildung bei der
Zubereitung von Speisen mit natlrlich hohem
Fettanteil wie Hdhnchenschenkel oder Wirstchen zu
vermeiden, ist es unter Umstanden notwendig,
zwischen mehreren Garvorgangen das Fett aus der
Schublade zu entfernen.
6. Tupfen Sie die Lebensmittel vor der Zubereitung
immer trocken, um eine bessere Braunung zu
erzielen und eine zu starke Rauchentwicklung zu
vermeiden.

7. Frittieren Sie frisch panierte Speisen in kleinen
15



Portionen. Driicken Sie die Panade auf die Speisen,
damit sie besser haftet. Legen Sie das Frittiergut so
in den Frittierkorb, dass es sich nicht gegenseitig
beriihrt und der Luftstrom alle Oberflachen
erreichen kann.

8. Die Heil3luftfritteuse kann verwendet werden,
um Speisen aufzuwarmen. Stellen Sie die
Temperatur fir 15-20 Minuten auf 220 °C ein.

HeiRluft-Frittiertabelle

WARNUNG! VERWENDEN SIE VOR DEM VERZEHR
IMMER EIN FLEISCHTHERMOMETER, UM
SICHERZUSTELLEN, DASS FLEISCH, GEFLUGEL UND
FISCH VOLLSTANDIG DURCHGEGART SIND. Die
folgende Tabelle ist nur als Anhaltspunkt gedacht.
Die benotigte Garzeit ist abhangig von der Menge
der Speisen, die auf einmal frittiert werden, sowie
von der Dicke oder Dichte und dem Zustand der
Speisen (frisch, angetaut oder gefroren).

1. Um eine gleichmaRige Brdaunung/Garung zu
gewahrleisten, sollen Sie die Frittierkorb-Schublade
nach der Halfte der Garzeit 6ffnen und die Speisen
Uberprifen und ggf. wenden oder kraftig schitteln.
Diese Tabelle informiert Gber die durchschnittlich
benotigte Garzeit sowie die Zeit, nach der eine Aktion
erforderlich ist, und gibt Hinweise fir eine
bestmogliche Zubereitung der Speisen.

2. Denken Sie daran, dass kleinere Portionen zu
kiirzeren Garzeiten und einer héheren Qualitat
fihren. Passen Sie die Temperatur und Garzeit nach
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Ihrem Geschmack an.
WICHTIGER  HINWEIS: Mit Ausnahme von
vorgegarten Speisen, die bereits Ol enthalten, sollte
zu allen Speisen vor dem Frittieren etwas Ol
hinzugefliigt werden, um ein gebrauntes und
knuspriges Ergebnis zu erhalten.
*  Sie kénnen Ol auf die Speisen sprithen oder sie
damit einpinseln.
* Ol aus der Spriihflasche funktioniert gut, da das
Ol gleichmaRig verteilt und weniger Ol benétigt wird.
*  Um ein knuspriges Ergebnis zu erhalten, sollten
die Speisen trocken sein, bevor Sie Ol hinzufiigen.
*  Die Speisen werden knuspriger, wenn Sie sie in
kleinere Stlicke schneiden, da sich dadurch die
Oberflache vergrollert.
*  Blanchieren bedeutet, Speisen bei einer
geringeren Temperatur vorzugaren, bevor Sie in der
HeiRluftfritteuse zubereitet werden.
*  Verlangern Sie die Garzeit um 3—-5 Minuten, damit
die HeiRluftfritteuse vorheizen kann.
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ZUTAT TEMP FRITTIERZE| AKTION
IT
Kuchen 160 °C |15 Minuten | —
Pommes frites {220 °C |16 Minuten |Schitteln
Fisch 180°C |20 Minuten | —
Keulen 220°C |20 Minuten | —
Fleisch 220°C |15 Minuten | —
Steak 200°C |10 Minuten | —
Hahnchenfligel 220 °C |13 Minuten | —
Trockenfriichte 40— 4 Stunden | —
80 °C

ZU BEACHTEN:

Das USDA empfiehlt, Fleischsorten wie Rind und
Lamm usw. bei der Zubereitung auf eine
Innentemperatur von 1450F / 630C zu erhitzen.
Schweinefleisch sollte auf eine Innentemperatur von
1600F / 710C und Geflugelprodukte auf eine
Innentemperatur von 1700F / 770C — 1800F / 820C
erhitzt werden, damit schadliche Bakterien
vollstandig abgetotet werden. Wenn Fleisch-
/Gefligelprodukte wieder aufgewarmt werden,
sollten Sie auf eine Innentemperatur von 1650F /
740C erhitzt werden.

WARTUNGSANWEISUNGEN

Dieses Gerat ist wartungsarm. Es enthalt keine vom
Benutzer zu wartenden Teile. Mit Ausnahme der
Reinigung muss jede Demontage zu
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Wartungszwecken von einer qualifizierten Fachkraft
durchgefiihrt werden.

REINIGUNG UND PFLEGE

WARNUNG! Lassen Sie die HeilRluftfritteuse vor der
Reinigung abklhlen.

1. Trennen Sie die HeilBluftfritteuse vom Stromnetz.
Nehmen Sie den Frittierkorb aus der Schublade.
Vergewissern Sie sich vor der Reinigung, dass die
Frittierkorb-Schublade und der  Frittierkorb
vollstandig abgeklhlt sind.

2. Reinigen Sie die Schublade und den Frittierkorb
in warmem Wasser mit Spulmittel. Verwenden Sie
keinerlei  Kichenutensilien aus Metall oder
scheuernde Reinigungsmaterialien zum Reinigen, da
ansonsten die Antihaftbeschichtung beschadigt
werden kann.

3. Der Frittierkorb und die Frittierkorb-Schublade
sind spulmaschinengeeignet. Um ein optimales
Ergebnis zu erhalten, sollten Sie sie im oberen Teil
Ihrer Splilmaschine reinigen.

4. Wischen Sie das Gehause der Heil3luftfritteuse
mit einem weichen, nicht scheuernden feuchten
Tuch ab, um es zu reinigen.

LAGERUNG

1. Stellen Sie vor der Lagerung sicher, dass die
Heillluftfritteuse von der Steckdose getrennt ist und
dass alle Teile sauber und trocken sind.

2. Lagern Sie die HeiBluftfritteuse niemals, wenn
19



sie heil oder feucht ist.
3. Lagern Sie die HeiRluftfritteuse in ihrem Karton
an einem sauberen, trockenen Ort.

TECHNISCHE DATEN
Spannung: 220-240 V Wechselstrom, 50—-60Hz
Stromverbrauch: 1300 W

UMWELTFREUNDLICHE ENTSORGUNG

Sie kbnnen dabei helfen, die
Umwelt zu schiitzen! Bitte
beachten Sie die ortlichen
Bestimmungen: Entsorgen Sie
das defekte Gerat bei den dafir
vorgesehenen

_ Entsorgungsstellen.
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FORROLEVEGOS sUTO

HASZNALATI UTMUTATO

IDoNo

ENJOY ELECTRICS

MODELL: AF9001TB-GS / 92180004

Elsé hasznalat el6tt kérjuk, gondosan olvassa el ezt a
hasznalati utmutatoét, és 6rizze meg késébbi
hasznalatra.

MX Logistika SL, spol. s.r.o
Roznavska 32
82104 Bratislava 2-Ruzinov, Slovakia
UID-Nr.: SK2022467568
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FONTOS BIZTONSAGI TUDNIVALOK
Elektromos gépek hasznalata kozben tartsa be az
alapvet6 biztonsagi elSirasokat.

e MINDEN UTASITAST OLVASSON EL.

e Soha ne érjen a készulék forré fellleteihez.
Hasznadlja a fogantyukat és a szabalyozét.

e Az dramuités elkerulése érdekében ne meritse
a készlléket, a halozati kabelt vagy a haldzati
csatlakozét vizbe vagy mas folyadékba.

o A késziiléket 8 év feletti gyermekek, valamint
korlatozott fizikai, érzékelési vagy mentalis
képességd, illetve hianyos tapasztalatu és
tudasu személyek csak akkor hasznalhatjak,
ha
megfelel6 személy fellgyeli 6ket, vagy ha
tajékoztattak 6ket a biztonsagos hasznalatardl
és a hasznalat veszélyeirdl.

e Gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel.

o A tisztitast és a felhasznal¢ altali
karbantartast nem végezhetik gyermekek,
kivéve, ha elmultak 8 évesek és felligyelnek
rajuk.

e Tartsa tavol a készlléket és a haldzati kabelt 8
éven aluli gyermekektdl.

e Hasznalat utan vagy tisztitas el6tt huzza ki a
haldzati csatlakozét a konnektorbdl. Hagyja
lehdlni a készuléket, miel6tt rahelyezi vagy
eltavolitja az alkatrészeket, vagy tisztitani kezdi.

e Ha a haldzati kabel vagy csatlakozé megsériilt,

mUkodési zavart észlel vagy a készilék
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megsérilt, ne hasznalja azt. Ellen6rzés, javitas
vagy elektromos, ill. mechanikus beallitas
céljabdl forduljon képzett szakemberhez.

Nem a gyarto altal ajanlott tartozékok hasznalata
sérilésekhez vezethet.

¢ Ne hasznalja a készlléket a szabadban.

e Ugyeljen arra, hogy a haldzati kdbel ne 16gjon le
asztallap, ill. munkafelilet élérél, és ne
érintkezzen forro fellletekkel.

A késziiléket nem szabad gdz- vagy elektromos
tlzhelyre, illetve siitd kozelében elhelyezni.

A forrd olajat vagy mas forro folyadékot
tartalmazo készulékkel rendkivil dvatosan
banjon.

Az aramellatas levalasztasahoz el6szor ki kell
|épnie a kezel6feliilet 6sszes funkcidjabdl. Huzza
ki a csatlakozot a konnektorbdl.

A késziléket csak rendeltetésének megfelel6en
hasznalja.

Gy6z6djon meg arrdl, hogy a sutdkosar eleje
bekattant a rekeszbe. A siit6kosar két
fogantyufilének teljesen illeszkednie kell a
rekesz tetején |év6é mélyedésekbe.

Gy6z6djon meg arrdl, hogy a sit6kosar-rekesz
mindig teljesen zarva legyen, és hogy a sit6kosar
fogantyuja biztonsagosan rogziiljon a rekeszben,
amig a forrolevegds sitd lizemben van.
VIGYAZAT: a forrélevegds siité csak akkor
mUikddik, ha a stit6kosar-rekesz teljesen zarva
van.
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e FIGYELEM: a forrdleveg@s sutés utan a
sit6kosar, a rekesz és az elkészitett ételek
forréak. A forrd sit6kosarral és rekesszel
mindig nagyon ovatosan kell banni.

A\

Figyelem — forré felllet!
Haszndlat kozben a termék hozzaférhet6 részei
felforrosodhatnak.

KIZAROLAG HAZTARTASI HASZNALATRA ALKALMAS!
TOVABBI FONTOS BIZTONSAGI TUDNIVALOK
e FIGYELEM! FORRO FELULET! A késziilék hasznalat
kozben hét termel, és g6zt bocsat ki.
Ugyeljen megfelel§ dvintézkedésekre az égési
sérilések, tlz, sérulések vagy anyagi karok
kockdzatanak elkertlése érdekében.
e FIGYELEM: a készilék haszndlat kozben nagyon,
majd a kikapcsoldsa utan még egy ideig forro.
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Forré anyagok esetében mindig hasznaljon
edényfogot, és tisztitas el6tt hagyja kihdlni a
fém alkatrészeket. Ne tegyen semmit a késziilék
tetejére mikodés kozben, vagy ha a készilék
forro.

o A készulék minden felhasznaldjanak el kell
olvasnia és meg kell értenie ezt a hasznalati
Utmutatot, miel6tt a késziléket mikodtetné
vagy tisztitana.

o A készulék csatlakozdéjat csak 220-240 voltos
valtakozé arammal rendelkez6 konnektorba kell
bedugni.

e Ha a készlilék hasznadlat kozben meghibasodik,
azonnal huzza ki a haldézati csatlakozot a
konnektorbdl. Ne haszndlja a készlléket, és ne
probalja megjavitani, ha nem mi(kodik
megfelel6en.

e Bekapcsolt allapotban soha ne hagyja 6rizetlenl
a készuléket.

e Ne meritse folyadékba a kabelt. Ha a haldzati
kabel megsérilt, a gyartéval, értékesité
partnerrel  vagy  hasonldan képzett
szakemberrel cseréltesse ki a veszélyek
elkertlése érdekében.

e Az dramités és afulladasveszély elkertlése
érdekében tartsa tavol a kabelt gyermekektél.

e Helyezze a forrélevegds sut6t egy egyenes, h6allo
munkafeliletre.

e Soha ne takarja le semmilyen targgyal a
forrélevegds siit6 hatso légkivezetd nyilasat és a
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fels6 légbevezetd nyilasat.

o A készliléket hasznalat kozben legalabb 10 cm-es
tavolsagra helyezze el a falaktél vagy egyéb
targyaktol.

e A sut6kosar-rekesz kihizasahoz mindig a
sut6kosar fogantyujat hasznalja.

e Ne tegye vissza az Urres stit6kosar-rekeszt (a
sutékosar nélkil) a forrdlevegls stitébe.
Gy6z8djon meg arrdl, hogy a slit6kosar a
késziilékben a helyére kattant.

e VIGYAZAT: a siités utan helyezze a siit6kosar-
rekeszt egy egyenes, h6allod fellletre, miel6tt
megnyomna a gombot a stutékosar kioldasahoz.

e VIGYAZAT: a siit6kosar alul- vagy tultdltése
karosithatja a forroleveg0s siitot és sériléshez
vezethet.

e Soha ne mozditsa el a forréleveg6s siitét, ha
forrd vagy forro ételt tartalmaz. Hagyja kihdlni a
készlléket, miel6tt mozgatna.

e Ne lizemeltesse a késziléket kils6 id6zitbével vagy
kiilon taviranyité rendszerrel.

o A késziilék haztartasi célra és a kdvetkez6,
hasonlé helyeken hasznalhato:

- Uzletek, irodak és egyéb munkahelyi
kornyezetek dolgozoi konyhajaban;

- mezbgazdasagi izemekben,;

- szallodakban, motelekben és egyéb
szallashelyeken (vendégek vagy lakdk altali
hasznalatra);

— panzidkban.
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° K('jvess:e a fgnt leirt utasitésgkat, valamint a
,TISZTITAS ES KARBANTARTAS” szakaszban leirt
utasitasokat.

ORIZZE MEG EZT A HASZNALATI UTMUTATOT!

A HALOZATI KABELRE VONATKOZO MEGJEGYZESEK
A mellékelt rovid halézati kabelt hasznalja, hogy
elkerilje annak veszélyét, hogy valaki
belegabalyodjon vagy megbotoljon egy hosszabb
kabelben. A termék hasznalata hosszabbitdval nem
ajanlott. A késziléket mindig kozvetlendl a fali
konnektorhoz csatlakoztassa.

LAGYULASI VESZELY

VIGYAZAT: a mdanyag részecskéknek a munkalap
vagy az asztallap felliletére vagy mas berendezési
targyakra torténd atkerilésének megakadalyozasa
érdekében helyezzen a készlilék és a munkalap vagy
az asztallap fellilete kdzé olyan alatétet vagy asztali
aldtétet, amely NEM MUANYAGBOL késziilt. Ha ezt
nem teszi, a felllet sotétebbé valhat, és maradandd
foltok keletkezhetnek.

ARAM

Ha az dramkort mas késziilékek tulterhelik,
el6fordulhat, hogy a készilék nem mikodik
megfelel6en. A készliléket mas készlilékektdl
elkilonitett aramkoron kell Gzemeltetni.
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) . . Uzemmaéd beadllitdsa
Be-/kikapcsolds — start/sziinet

Id& és héfok beallitasa

Kezelofeliilet

Helyezze be a sit6kosarat, és csatlakoztassa a
késziléket az aramhoz. A kijelz6 6sszes lampaja 1
masodpercre felvillan. A készlilék most készenléti
Uzemmadban van, és a be-/kikapcsolé gomb fénye
folyamatosan vilagit.

Nyomja meg a be-/kikapcsolé gombot fél
masodpercig, majd egy hangjelzés hallatszik. A kijelz6
O0sszes lampdja vilagit, és az alapértelmezetten
beallitott hdmérséklet, ,220 °C” jelenik meg. Az
alapértelmezetten beallitott idé ,0:16”
(hasabburgonya lizemmad).

Nyomja meg a héfok/id6 gombot a héfok, ill. az id6
beallitasahoz. Ezzel allitja be a kijelz6n megjelend
szamértékeket.

Nyomja meg a ,,+” vagy ,-’ gombot a sttési id6
beallitasahoz. A stitési id6 1 perces intervallumokban
novelhetd vagy csokkenthetd. A stitési idé gyorsan
beallithaté a gombok ismételt megnyomasaval. A

sUtési id6 beallitasi tartomanya 0:01 és 0:60 kdzott
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van. Ez nem vonatkozik a gyimolcsok szaritasara.
Nyomja meg a ,,+” vagy ,,-” gombot a h6fok
beallitasahoz. A h6mérséklet 5 °C-os
intervallumokban novelhet6 vagy csokkenthetd. A
héfok gyorsan beallithatd a gombok ismételt
megnyomasaval. A h6fok beallitasi tartomanya 80 és
220 °C kozott van.

Ezt kdovetGen nyomja meg a start/sziinet gombot a
készllék Uzemeltetéséhez. Az lizemeltetés kozben
felvaltva jelenik meg a motor és a fit6elem mik&dési
kijelzGje.

Amint befejez6dik a sltési folyamat, haromszor
hallhatd egy hangjelzés, az id6kijelz6n ,,000” jelenik
meg, és a készulék kikapcsol. HUzza ki a haldzati
csatlakozét a konnektorbdl.

* Az egyenletes piritas/sttés érdekében a sitési
id6 felénél huzza ki a stit6kosar-rekeszt. Ellenérizze az
ételt a sit6kosarban, és forditsa meg, vagy rdzza meg
egyszer erGteljesen.

FONTOS: amikor kihtuzza a sut6kosar-rekeszt a
forrolevegbs siut6bdol, a készulék megszakitja az
Uzemeltetést. A készilék ismét mikddésbe Iép,
amint visszahelyezi a stt6kosarat.

ELSO HASZNALAT ELOTT
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1. Szallitaskor a sut6kosar a forrdlevegbs sitd

belsejében talalhatd rekeszben van rogzitve. Fogja

meg a sUtbkosar fogantyujat a rekesz kihuzasahoz,

majd vegye ki a rekeszt a gépbdl, és helyezze egy

egyenes, tiszta munkafellletre.

2. Tavolitson el minden csomagoléanyagot és

matricat a forrélevegds sutd belsejérdl és kulsejérél.

Ugyeljen arra, hogy az 6sszes csomagoldéanyagot

eltavolitsa a stit6kosarrol és a rekeszrél.

3. Mossa el a stit6kosarat és a rekeszt meleg
mosogatdszeres vizzel.

4. NE MERITSE ViZBE A FORROLEVEGOS SUTO

KESZULEKHAZAT. Tordlje at a forrdleveg6s siitd

késziilékhazat nedves ronggyal. Alaposan szaritsa

meg az 0sszes alkatrészt.

5. Ezutan helyezze vissza a tiszta sut6kosarat a
rekeszbe.

HASZNALAT

VIGYAZAT! Ezt a késziiléket nem szabad viz
forralasahoz hasznalni.

MEGIJEGYZES: a forrdlevegds siit6 elsé
hasznalatanak soran el6fordulhat, hogy enyhe szag
keletkezik. Ez normalis.

1. Helyezze a forrdlevegds siitét egy egyenes,
héalldo munkafeliletre, egy konnektor kozelébe.

2. Asut6ékosar-rekesz kihizasahoz markolja meg a
fogantyujat. Vegye ki a rekeszt a készilékbdl, és
helyezze sik, tiszta fellletre.

3. Helyezze az ételt a siit6kosarba. Ne toltse tul a
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sut6kosarat. A jo slités és légkeringés biztositasa
érdekében SOHA ne toltse meg a kosarat a felénél
tul.
4. Helyezze a sut6kosarat a rekeszbe. Miutan
megbizonyosodott arrél, hogy megfelel6éen van
rogzitve és reteszelve, csusztassa a rekeszt a
forrolevegds sitébe. Ugyeljen arra, hogy a rekesz
teljesen be legyen zarva.
5. Dugja a csatlakozét a konnektorba.
6. A hé6fok beallitasi tartomdanya 80 és 220 °C kozott
van.
7. Hahideg a forrolevegds siit6, tervezzen be
tovabbi 3-5 percet az el6melegitéshez. A flit6elem
kijelz6je jelzi, hogy a forrélevegls siitd elkezdte a
felmelegitési folyamatot.
Fontos: a forrélevegds sutd csak azutan kezdi a
melegitési folyamatot, miutan megnyomta a start
gombot.
Vigyazat: ameddig a stit6kosar-rekesz nincs teljesen
bezarva, a forrélevegds siité nem melegszik fel, és a
kijelz6 sem kapcsol be.
9. Ha elérte a beallitott h6mérsékletet, a flitGelem
kijelz6je abbahagyja a villogast.
Megjegyzés: lizemeltetés kdzben ez azt jelzi, hogy a
fit6elem felvaltva be- és kikapcsol a beallitott
hémérséklet szinten tartasahoz. Ez az NTC
hémérséklet érzékel6nek kdszonhetd.
10. Az egyenletes piritas/sttés érdekében a siitési
id6 felénél huzza ki a sut6kosar-rekeszt, és
ellendrizze az ételt, majd forgassa meg vagy razza
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meg rendesen.

11. Ismét tegye vissza teljesen a stit6kosar-rekeszt a
forrdleveg0s stit6be. Szikség szerint allitsa be a
héfokot.

12. A készilék megszakitja mikodést addig,
ameddig nyitott a sttékosar-rekesz. Ekdzben
kikapcsol a ventilator és a kijelz6. A készulék ismét
mikodésbe lép, amint visszahelyezi a rekeszt.
Megjegyzés: a siit6kosarban Iévé ételek forgatasa
kozben legyen kiilondsen dvatos. A sériilések vagy a
karok elkertlése érdekében az ételek forgatasahoz
ne razza meg az egész késziléket.

Vigyazat: legyen rendkivil évatos, amikor kihuzza és
leteszi a stit6kosar-rekeszt, nehogy megégesse magat
a forré gbz felett.

Megjegyzés: a sut6kosar-rekesz aljan forréd olaj
gylilhet Ossze. A sériilések és az ételszennyez6dés
elkertilése érdekében tavolitsa el a betétet a
sttékosar-rekeszbdl, miel6tt eltdvolitand a
felgylilemlett olajat a siit6kosar aljabdl.

Vigyazat: Mlkodés utan ne helyezze a forrd
sitbkosarat, ill. a betétet kozvetlentl mianyag
fellletre a mlanyag sérilésének elkerilése
érdekében.

Ne allitsa fejre a sut6ékosar-rekeszt a betéttel.
Megjegyzés: a be-/kikapcsold gombbal id6ben
kapcsolja ki a késziléket.

A beallitott sitési id6 elérésekor folyamatos
hangjelzés hallhatd, és a forrdlevegds siitd

automatikusan kikapcsol.
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A kijelz6 le van zarva, és csak a be-/kapcsolé gomb

jelenik meg.

Minden oldalrdl ellenérizze az étel piritasat és sitési

szintjét. Ha folytatni kell a sttést, allitsa be ismét a

héfokot és a slitési id6t, amig az étel at nem siil.

13. Asutési folyamat utan huzza ki a rekeszt a
készilékbdl, és helyezze sik, h6allo feliletre.

14. Ontse ki az ételt egy megfelel§ edénybe. Sziikség
esetén folytassa a sttést.

Megjegyzés: a kovetkezd sutési folyamatok soran

gyorsabban éri el a kivant héfokot, mint az elsé siitési

folyamat soran.

15. Nyomja meg a szlinet gombot, amikor az étel
elkészilt, és a fit6elem kijelzdje kialszik.

16. Valassza le a készlléket a halézatrél, ha nem
hasznalja.

Hasznos tippek

1. A permetez6 flakonban [évé oliva- vagy novényi

olaj kifejezetten alkalmas a forrdleveg6s siit6é

hasznalatahoz.

2. A forrolevegls sutdvel az olaj toredékével és az

id6 toredéke alatt elkészitheti az el6f6zott ételeket!

Altaldnos szabaly, hogy a receptben megadott siitési

héfokot 10 °C-kal, a f6zési id6t pedig 30-50%-kal

csokkentheti az étel fajtajatdél és mennyiségétdl

figgden.

3. Netoltse tul a sit6kosarat. SOHA ne toltse meg a
sut6kosarat a félénél tul.

4. A legjobb eredmény elérése érdekében egyes
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ételeket er6teljesen meg kell razni vagy meg kell
forditani a siités kozben. Altaldnos Utmutatasként
hasznalja a forrolevegés sit6h6z vonatkozd
tablazatot.

5. Amikor olyan ételeket sut, amelyeknek
természetes mdédon magas a zsirtartalma, mint
példaul csirkecombot vagy kolbaszt, a tulzott
flstképz6dés elkeriilése érdekében sziikség lehet
arra, hogy eltavolitsa a zsirt a rekeszbdl tobb sitési
folyamat kozott.

6. Sutés el6tt mindig tordlje szarazra az ételt, hogy
jobban megpiruljon, és hogy elkerilje a tulzott
flstképzddeést.

7. Kis adagokban siisse ki a frissen panirozott
ételeket. Nyomja a panirt az ételre, hogy jobban
tapadjon. Az ételeket Ugy helyezze a siit6kosarba,
hogy ne érjenek egymashoz, és hogy a légaramlas
minden fellletet elérjen.

8. Aforrdlevegds siit6 hasznalhatd ételek
felmelegitésére. 15-20 percre allitsa a

hémérsékletet 220 °C-ra.

Forrdlevegds stitére vonatkozdé tablazat

VIGYAZAT! A HUS, BAROMFI ES A HAL
FOGYASZTASA ELOTT MINDIG HASZNALJION
HUSHOMEROT, HOGY MEGBIZONYOSODJON
ARROL, HOGY AZOK TELJESEN ATSULTEK-E. Az
alabbi tablazat csak

tajékoztato jellegl. Az egyszerre stitendd étel
mennyisége, az étel vastagsaga vagy slrlsége és az
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étel allapota (friss, kiolvasztott vagy fagyasztott)
mind befolyasolhatja a teljes sitési id6t.
1. Az egyenletes piritas/stités érdekében a sitési
id6 felénél huzza ki a sit6kosar-rekeszt, és ellendrizze
az ételt, majd szlikség esetén forgassa meg vagy razza
meg rendesen. Ez a tablazat tajékoztatja az atlagos
teljes sutési id6rél, valamint arrél az id6rél, amely
utan cselekvésre van szikség, és megjegyzéseket
tartalmaz az ételek legjobb elkészitésérdl.

2. Ne feledje, hogy a kisebb adagok
rovidebb sitési id6t igényelnek és jobb
mindséget eredményeznek. A héfokot
és a sUtési id6t izlés szerint allitsa be.

FONTOS MEGJEGYZES: az el6re kisiitott ételek
kivételével, amelyek mar tartalmaznak olajat, stités
el6tt adjon hozza minden ételhez egy kis olajat, hogy
megpiruljon és ropogdsra suljon.

* Az ételre permetezheti vagy ecsetelheti az olajat.

*  Aszorofejes flakonbdl szarmazé olaj jol

alkalmazhatd, mivel az olaj egyenletesen oszlik el, és

kevesebb olajra van szlikség.

*  Alegropogdsabb eredmény eléréséhez legyen
minden étel szaraz, miel6tt adna hozza olajat.

* Az ételek ropogdsabbak lesznek, ha azokat
kisebb darabokra vagja, mivel ezaltal megné a
feltletuk.

* A blansirozas azt jelenti, hogy az ételt

alacsonyabb hémérsékleten el6f6zziik, miel6tt

elkészitjik a forrélevegds sut6ben.

*  Hosszabbitsa meg a stitési id6t kb. 3-5 perccel,
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hogy a forrdolevegds siit6 elémelegedjen.

ETEL HOFOK | SUTESI | CSELEKVES
IDO

sitemény 160°C |15perc |—
hasabburgonya|220°C |16 perc |felrazandd
hal 180°C |20 perc |—
csirkecombok (220°C |20 perc | —
has 220°C  |15perc | —
steak 200°C |10 perc | —
csirkeszarnyak (220°C |13 perc | —
szaritott 40-80 °C |4 6ra —
gyumolcsok
FIGYELEM!

Az Amerikai Egyesiilt Allamok mez&gazdasagi
minisztériuma (USDA) azt javasolja, hogy az olyan
hdsokat, mint a marha- és baranyhdust stb. 145 OF

/ 63 OC belsé hémérsékletre melegitsék. A

sertéshust 160 OF / 71 OC belsé hémérsékletre, a
baromfitermékeket pedig 170 OF / 77 OC - 180 OF / 82
OC bels6 hémérsékletre kell melegiteni a karos
baktériumok teljes elpusztitasa céljabdl. Ha hus-
/baromfitermékeket Gjramelegit, akkor azokat 165 OF
/ 74 OC bels6 hémérsékletre kell felmelegiteni.

KARBANTARTASI UTASITASOK
Ez a készilék nem igényel sok karbantartast. Nem
tartalmaz a felhaszndld altal szervizelhet6

alkatrészeket. A tisztitason kivil barmilyen
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karbantartasi célu szétszerelést csak képzett
szakember végezhet.

TISZTITAS ES APOLAS

VIGYAZAT! Tisztitas elStt hagyja kihdlni a

forroleveg0s sitét.

1. Valassza le a forréleveg6s siit6t a haldzatrol.

Vegye ki a stit6kosarat a rekeszbdl. Tisztitas el6tt

gy6z6djon meg arrdl, hogy a stitékosar-rekesz és a

forroleveg6s siitd teljesen kihdilt.

2. Tisztitsa meg a rekeszt és a slit6kosarat meleg

mosogatdszeres vizben. A tisztitashoz ne hasznaljon

fém eszkozoket vagy surold tisztitoszereket,

kiilonben megsérilhet a tapadasmentes bevonat.

3. Asltékosar és a rekesz mosogatdogépben

moshatd. A legjobb eredmény érdekében a

mosogatogép felsd részében tisztitsa.

4. Aforrélevegds siit6 késziilékhazat puha, nem
surold ronggyal torolje le.

TAROLAS

1. Tarolas el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy a

forrolevegds sitét kihuzta a konnektorbdl, és hogy

minden alkatrész tiszta és szaraz.

2. Soha ne tegye el a forréleveg6s siit6t, ha az még
forré vagy nedves.

3. Aforréleveg6s sut6t a dobozdban tiszta, szaraz
helyen tarolja.
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MUSZAKI ADATOK
Feszlltség: 220-240 V valtakozé aram, 50-60 Hz
Fogyasztas: 1300 W

KORNYEZETBARAT HULLADEKKEZELES

On is segithet a kdrnyezet
megovasaban!

Kérjuk, vegye figyelembe a helyi
el6irasokat: szallitsa el a
tonkrement késziléket egy erre
a célra fenntartott

B ook pontra.
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®PUTIOPHUK C FOPELL, Bb34YX

MHCTPYKUWUU 3A EKCNNTOATALUA

IDONo

ENJOY ELECTRICS

MOJEN: AF9001TB-GS / 92180004

Mpeayn ynotpeba BHUMATENHO NpoOYETETE TE3N
MHCTPYKLMK 33 eKcnioaTauma 1 rv 3anasete 3a no-
KbCHO NO/3BaHe.

MX Logistika SL, spol. s.r.o
Roznavska 32
82104 Bratislava 2-Ruzinov, Slovakia
UID-Nr.: SK2022467568
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BAXHU YKA3AHWNA 3A BE3OMNACHOCT
Mpu n3non3BaHe Ha eNeKTPUYECKn ypeamu Tpabsea aa
ce cna3BaT HAKOWM OCHOBHM YKa3aHMA 3a
6e30nacHocCT:

e [IPOYETETE BCUYKN UHCTPYKLIUN.

e He goKoCBanTe ropeLiym NnoBbpPXHOCTH.
N3nonssante ApbKKUTE MM KONYeTaTa.

e 33 na nsberHeTte TOKOB yAap, He noTanamnTe
ypena, 3axpaHBalLma Kaben unum wencena BbB
BO4A UM APYrY TEYHOCTM.

e YpeabT MOXe Aa ce U3noa3Ba oT geua Hag 8
FOANHW, KAaKTO M OT ML, C HaMaleHU
bU3nYECKN, CETUBHM AU YMCTBEHN CNOCOBHOCTH
WX C IMNCA Ha ONKUT M NO3HAHMA, aKO Te ca nog,
HaA30p UK ca BUNU MHCTPYKTUPAHU OTHOCHO
6e3onacHaTta ynoTpeba Ha ypeaa v ca pa3bpanu
CBbp3aHUTE C TOBA ONACHOCTMW.

e [leua He TpsbBa Aa cu UrpaaT c ypeaa.

e [TouncTBaHETO M NOAAPBKKATA OT CTPAHA Ha
noTpebutena He 6MBa Aa ce M3BBLPLIBAT OT AeLa,
OCBEH aKO He ca No-rosiemu oT 8 rogmMHU 1 ca
noa Hag3op.

e CbXxpaHABaNlTe ypeaa u 3axpaHBalma Kaben
n3BbH obcera Ha geua nog 8 roguHum.

e Cnep ynotpeba n npean noyncreaHe
n3gbpnanTe Wwencena oT KOHTakKTa. OctaseTe
ypeda Aa ce ox/1iaau, npeau Aa My nocraBuTe
WU OTCTPAHUTE NPUCTAaBKU UM Npean Aa ro
noumncrere.

e He n3nonsBaiiTe ypeaa, ako LLEencensbT nan
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3axpaHBaWMAT Kaben ca noBpeaeHH, aKo ca
Hannue GYHKLUNMOHANHN CMYLLLEHUA UM aKO
CaMUAT ypes e noBpeaeH. 3aHeceTe ro Ha
KBanduULUMpaH TEXHMK 33 NPOBEPKA,

NonpaBKa MW eNIeKTPUYEeCKa CbOTBETHO
MeXaHMYHa HaCTPOMKa.

MN3non3BaHeTo Ha NPUHAANEKHOCTU, KOUTO He
ce npenopbyBaT OT NPOU3BOAUTENA, MOXKeE A3
NPUYNHUN HapaHABAHUA.

e He n3nonseanTe ypeaa HaBbH.

e YBepeTe ce, Ye 3axpaHBaLLMAT Kaben He BUCH
BbpXy pbboBe Ha Maca - CbOTB. Ha paboTHM
NAIOLN U HE B/IN3a B KOHTAKT C ropeLim
NOBbPXHOCTW.

YpeawbT He 6MBa Aa ce NOCTaBA BbpXy namn 61130
[0 ra30BM MU eNeKTPUYECKM NEYKM, KAaKTO U
BbB MM 61130 40 PYypPHM.

Mpu 6opaBeHe C ypen, KOUTO CbAbPKa

ropeLLo 0/IM0 UK APYTY rOpPeLM TEYHOCTH,

e HeoH6Xx0AMMO U3KNOUYUTENHO BHUMAHME.

AKO cmATaTe Aa NPEKbCHETE eNEKTPUYECKOTO
3axpaHBaHe, NbpBO TPAOBaA Aa NpeKpaTUTe
BCMYKM PYHKLMKN HA KOHTPOIHUA NaHen. Cnes
TOBa M3BAAETE LWENCcena oT KOHTaKTa.

¢ /3non3BanTe ypeaa camo rno npeaHasHayeHme.
e YBepeTe Ce, 4Ye KOWHWULATa 3a MbprKeHe e
WPaKHaNa Ha MACTO KbM NpegHaTa CTpaHa Ha
yekmegrKeTto. [lBeTe ylweHUa 3a XBallaHe Ha
KOWHMLATA 33 NbpKeHe TpAbBa ga ca HambAHO
NOCTaBeHW BbB BANBOHATUHWUTE B ropHaTa 4acT
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Ha YeKMeLKeTo.

e YBepeTe ce, Ye YeKMeKeTO Ha KOoWHMUATa 3a
NMbpPXEeHe e BMHArM Hanb/JHO 33aTBOPEHO W
ApPbXKATa Ha KOWHMLUATA 3a NbpXKeHe e 34paBo
npuKkpeneHa KbM  YeKMmeKeTo,  [A0KaTo
OPUTIOPHUKDBT paboTu.

o MPEAYMNPEXAEHUE: ®pUTIOPHUKDBT C ropeLy,
Bb34yX paboTn camo Korato YeKMeaKeTo Ha
KOWHMLLATA 332 MbpPXKeHe e HaNb/IHO 3aTBOPEHO.

e BHUMAHWE: Chepn nbpKeHe c ropeLy, Bb3ayX
KOWHMLLATA 33 NbPXKEHE N YEKMEOKETO Ha
KOLWHMLLATA 33 MNbPXKEHE, KaKTO U
NPUroTBeHaTa XpaHa ca ropewun. Mpn
bopaBeHeTO C
ropewata KOWHMLA 33 NbPXKEHE N HEMHOTO
ropeLLo Yekmeaxxe e Heobxoanmo
N3KIOYUTENHO BHUMAHMeE.

i\

BHMMaHMe — ropeLa NoBbPXHOCT

Mo Bpeme Ha ynotpeba gOCTbNHUTE NOWM
Ha ypeaa moraT Aa AOoCTUrHaT BUCOKa
TemnepaTypa.

CAMO 3A AOMALLUHA YIOTPEBA
OLLE BAXXHUN YKASAHWNA 3A BESOMACHOCT
e BHUMAHWE NOPELLWM MOBBPXHOCTW: No
BpemMe Ha ynoTtpeba ypeabT reHepupa TOM/INHA
M U3NycKa napa. Tpsbsa ga ce B3emar
noaxoAALLmM npeanasHu MepKu, 3a aa ce
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n3berHe PUCKbT OT U3rapPAHUSA, NOXKAPM,
HapPaHABAHUA NAU MAaTEPUATHU LLLETW.

e BHUMAHWE: To3un ypen e ropely, no speme Ha
paboTa 1 N3BECTHO BpeMe csie[, U3KAOUYBAHETO
my. Mpn 6opaBeHe € ropeLn matepuanm
MN3NON3BaNTE BUHArM KYXHEHCKA PbKOXBATKa, U
OCTaBANTE MeTa/IHUTEe YacTu Aa U3CTUHAT, Npeaun
A3 I noyunctmTe. He nocTtaBAnTe HULWLO BbPXY
ypeaa, AoKaTo Tor paboTu nnm KoraTto e ropedy,.

e Bcuykm notpebutenn Ha To3m ypea Tpabea ga ca
npoyenu un pasbpanm Te3n MHCTPYKLUM 33
eKcnaoaTauua, npeaun Aa 3anoyHaT ga paboTar ¢
ypeaa uaun ga ro no4YmcTBar.

e KabenbT Ha To3M ypen TpAbBa Aa ce
BK/IIOYBA CaMO B KOHTAKT 32 NPOMEHINB
TOK C HanpexeHune 220-240 V.

e AKO TO3M ypeabT ce NoBpean No Bpeme Ha
ynotpeba, He3abaBHO ro usKka4eTe OT
KOHTaKTa. He n3nonseanTe ypeaa, ako He
paboTu NpaBMAHO, M HE Ce ONUTBANTE Aa ro
nonpasArTe.

e HuKora He ocTaBANTE ypeaa BbB BK/IIOYEHO
cbcTOoAHME 6e3 Haa3op.

e He noTtanAnTe Kabena B KakBaTo U @ € TEYHOCT.
AKOo 3axpaHBawumAT Kaben e noBpeneH, ToW
TpAbBa 4a Ce CMeHM OT Mnpou3BoAUTENsS,
AUCTpubyTOpa WMAM  OT  cneumanusmpan
nepcoHan ¢ noaobHa Keanudpukauymsa, 3a Aa ce
n3berHaT onacHoCTy.

e CbxpaHaBanTe Kabena Ha MACTO, HEAOCTBLMNHO
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3a Aeua, 3a Aa n3berHete onacHOCT OT TOKOB
yAap v 3agylwaBaHe.

MNocTaBeTe ppUTIOPHUKA C ropeLl, Bb34yX BbpXy
MNN0CKa, TONN0YCTOM4YMBA PaboTHa NOBBPXHOCT.
Hukora He noKpMBanTe M3xoaa 3a Bb34yX OT
33[1HaTa CTpaHa 1 BXOAa 3a Bb3A4yX OT ropHaTa
CTpaHa Ha GpPUTIOPHUKA C ropeL, Bb34yX C
KaKBMTO M ga buno npeameTu.

MNocTaBeTe ypeaa Ha pa3cTtoaHMe Han-manko 10
CM OT CTEHM UAW APYrK NpeaMeTH, KoraTo ro
n3nonssare.

BuHarn nsnonseanTe gpbKKaTa Ha KOWHMLATA
32 NbPXKeHe, 3a Aa OTBOPUTE YEKMeKeTO Ha
KOLHMLATA 32 NbpPKEHe.

He nocTtaBAnMTe NpPasHOTO YeKMeaKe Ha
KOWHMUATA 3a NbpXKeHe (6e3 KowHuuaTa 3a
NbprKeHe) obpaTHO B Kopnyca Ha GPUTIOPHMKA C
ropew Bb3gyx. YBepete ce, ye KoWwHMLATA 3a
NMbpPXKEeHe e LWpaKHana Ha MACTO B CBOATA
no3nuuA B ypeaa.

NMPEAYNPEXAEHUE: Cnepn nbprkeHe nocTaseTe
YEeKMeKeTO Ha KOLWHMLATA 33 MbpXKEHe BbPXY
NN0OCKa, TONI0YCTONYMBA NOBBPXHOCT, Npean aa
HaTUCHeTe ByTOHA 33 OTK/IKOYBAHE HA KOWHML,ATa
32 NbpXKeHe.

NPEAYNPEXAEHUE: HegocTtaTb4HOTO Man
NPEKOMEPHOTO MbJ/IHEHE HA KOLWHMLATA 33
NbprKeHe MoXKe Aa nospean GpPUTIOPHMKA C
ropety Bb3A4yx 1 Aa NPUYMHM HapaHABaHUA.
Hukora He npemecTBanTe GPUTIOPHUK C ropeLy,

44



Bb34yX, KOMTO € ropell Uam cbabpiKa ropeLa
xpaHa. OcTaBeTe ypeaa Aa U3CTMHE, Npean Aa
ro npemecTture.

e YpeabT He 6MBa Aa ce NOA3Ba C NOMOLLTA Ha
BbHLUEH TalkMep UM OTAEeNHa CUcTeMaA 33
ANCTAaHUMOHHO ynpas/ieHue.

e YpeabT e npeAHa3HayeH 3a ynoTtpeba B
NIOMAKMHCTBOTO W Ha NoAa0b6HM mecTa KaTo
cnegHuTe:

— KYXHW 33 CAYKUTENN B MarasmHu, opucu u
Apyrmn paboTHu cpegu;

— Ce/ICKOCTONAHCKM NpeanpuaTus;

— XOTenu, MoTenu 1 Apyrn mecTa 3a
HacTaHABaHe (3a Non3BaHe OT FOCTU UK
obutatenu);

— MaHCUOHM CbC 3aKyCKa.

e CnepBalitTe ropHUTE YKa3aHUs, KaKTo U
yKa3aHuaTa ot pasgen “NMOYUCTBAHE U TPUHKA”.

3ANMA3ETE TE3N MHCTPYKUWMW 3A EKCINIOATALUNA
YKA3AHUA 3A SAXPAHBALLNA KABE/I

M3nonsBaiiTe npeaocTaBeHMA KbC 3axpaHBaLy, Kaben,
3a [la u3berHete onacHoOCT OT 3an/INTaHe Uan
CNbBaHe Ha YOBEK B NO-AbAblr Kaben. M3non3saHeTo
Ha TO3M MNPOAYKT C YAB/IKUTEN He ce

npenopbyBa. BuHarun cebp3Balite ypena

ANPEKTHO KbM CTEHEH KOHTaKT.

NPEAYNPEXAEHUNE 3A NTACTUOULIMPAHE

BHUMAHMWE: 3a ga npenoTBpaTtuTe NpeHacAHeTo Ha
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NNACTMACOBM  YacTUUM BbpPXYy [MOBBLPXHOCTTA Ha
paboTHMA NNOT, NNOTAa HA MacaTa UM BBPXY 4PYrH
mebenu, noctaBeTe NOANOXKKN UIN NOCTENKM 32 MACa,
kouto HE CA OT MJIACTMACA, mexay ypena wu
MOBBPXHOCTTA HA pPaboTHMA NAOT MAM NOTA Ha
MacaTa. AKO He ro HarnpasuTe, NOBbPXHOCTTA MOXKe
A3 NOTbMHEEe; MOXe Aa ce NOABAT TPAaMHM NeTHa.

TOK

AKO eneKkTpuyeckaTa Bepura e npetoBapeHa ot
APYTU ypeaun, ypeabT MoXe Aa He pabotu
npaBuaHO. Ton TpAGBa Aa ce Non3Ba B
eNleKTpuYecka Bepura, KOATO e OTAesIeHa OT ApYru

ypeau.

ay =&

BrtouBaHe/M3knouBaHe

— Crapt/Maysa M360p Ha PyHKLMA

PerynupaHe Ha BpemeTou
TemnepaTypata

KoHTponeH naHen

lNocTaBeTe KOWHWLATA 33 Nbp)KeHe U BK/KOYeTe
ypena B enekTpuyeckata mpexKa. Bcmukn ceeTamHu
Ha aucnnea ceetsaT 3a 1 cekyHga. Cera ypeabT e B
PEXMM Ha FOTOBHOCT M CBETIMHATA Ha OyToOHa 3a
BK/1tOUBAHE/U3K/IOUBAHE CBETU HEMPEKbCHATO.
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HaTucHeTte 6yToHa 3a BK/IOYBaHe/u3Kao4BaHe 3a 0,5
CEeKYHAM, YyBa Ce 3BYKOB CUIHaN. BCMUYKK CBETAUHMU
Ha Aucnaes cBeTBaT M Ha JAucnaes ce MNoKasBa
3agageHata no  noppasbupaHe TemnepaTypa
"220 °C". 3apageHoTo no noapasbupaHe Bpeme e
"0:16" (peXknm 3a neyeHn Kaptodwu).

HaTucHeTte 6yToHa 3a TemnepaTypa/Bpeme, 3a Aa
3agagete TemnepaTtypaTta unm spemeto. o To3un
Ha4YMH ce 3a4aBaT CbOTBETHUTE LMPPOBU CTOMHOCTY,
NOKa3aHW Ha gucnnes.

HatucHete 6ytoHa "+" wam "-", 3a pa 3apapete
BPeMeTO 3a roTBeHe. BpemeTo 3a rotBeHe mMoXKe aa
ce yBe/iM4YaBa WAM HamanaBa Ha WHTepBanu ot 1
MUHYTa. BpemeTo 3a rotBeHe MoOMKe Aa ce 3ajaje
6BbP30 Ype3 MHOrOKpPaTHO HaTMUCKaHe Ha byToHuTe.
[Mana3oHbT Ha HACTPOMKA Ha BPEMETO 3a FOTBEHE €
mexay 0:01 mn 0:60. ToBa He ce OTHacA 3a CyLUEeHeTOo
Ha nio4oBe.

HatucHete 6ytoHa "+" wam "-", 3a pa 3apapete
TemnepaTtypata. TemnepaTtypaTa MOXKe Jda ce
yBe/IM4YaBa WAM HamanaBa Ha MHTepBaaun oT 5 °C.
HaTtucHeTe 6yTOHa MHOrOKpaTHO, 3a Aa peryaupare
TemnepaTypaTta 6bp30. lnana3oHbT Ha HACTPOMKA Ha
Temnepartyparta e mexay 80 un 220 °C.

HaTucHete 6yTtoHa "Crapt/Maysa", 3a Aa nycHete
ypega. o Bpeme Ha paboTa ce noKassaT
nocneaoBaTesIHO  MHAMKATOPBLT 3a pabota Ha
ABuratens W MHAMKATOPBT 33 pabota Ha
HarpeBaTe/HUA €/IEMEHT.

BeaHara cnep KaTto roTBEHETO MPUKAKOYM, 3BYKOBUAT
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CUrHan ce YyBa TPU NBTU, UHANKATOPBT 33 Bpeme ce
HacTpomBa Ha "000" wn ypeabT ce W3KAOYBA.
N3abpnanTe wencena oT KOHTAKTa.

*3a Aa ocurypure PaBHOMEPHO
n3nuyaHe/paBHOMEpEH pe3ynTar, oTBOpeTe
YyeKMeaXKeTo Ha KOLWHMLATA 3a NbpXKeHe no cpeaaTta
Ha BpemeTo 3a npuroteaHe. lpoBepeTe xpaHaTa B
KOWHWUATA 33 NbprKeHe W A obbpHeTe uam A
pa3KkiaTteTe CUAHO BEAHDBXK.

BAXHO: Korato wu3Bagute 4YeKmMearKeto Ha
KOLHMLATA 33 NbpKeHe OT Kopnyca Ha GPUTIOPHMKA
C ropeu, Bb3ayx, ypeabT cnupa ga pabotn. Ypeast
npoabaXaBa [Aa paboTm BegHara cnen Kato
KOWHMLATa 33 MbPXKEeHEe OTHOBO Ce NOCTaBM.

NPEAU MBbPBATA YITOTPEBA

1. Tlpn pocTtaBKaTa KOWHMLATA 33 MbpXKeHe e
3aK/Il04EHa B YEeKMeaXXeTO BbB BbTPELWHOCTTA Ha Ha
GpUTIOPHMKA C ropel, Bb3AyX. XBaHeTe 34paBo
APbXKKATa Ha KOWHMUATA 32 MbpXKeHe, 3a A3
OTBOPUTE YEKMEAKETO HA KOWHMLUATA 33 MNbprKeHe,
cnef KoeTo n3Bagete YeKMeaXeTo OT MalluHaTa U ro
nocTaBeTe BbPXY PaBHa, YNCTa PabOTHA NOBBPXHOCT.
2. OTcTpaHeTe BCUMYKM OMAKOBBYHWU maTepuanm um
CTUKEPU OT BbTPELIHATa M BbHLIHATA CTPaHa Ha
dpuTIOPHUMKA C ropel Bb3ayx. CbLy0 TaKa ce yBepeTe,
ye CTe OTCTPaHWUIN BCMYKU OMAKOBBYHU MaTepuanmu
OT KOWHMUATA 33 MNbpXKEeHe U YeKMeaKeTo Ha
KOWHMLUATA 3a NbpPXKeEHe.

3. [Moyuncrete KOWHMUATA  3a NbpXKeHe 7
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YyeKMeKeTo C ropella Boaa c npenapaT 3a MUEHe Ha
cbaoBe.
4. HE NMOTANAWTE KOPMNYCA HA ®PUTIOPHUKA C
FOPELL Bb34YX BbB BOJA. N36bplueTe Kopnyca Ha
OPUTIOPHMKA C ropel, Bb3AyX C BAA)KHaA Kbpna.
MNoacyweTte aobpe BCUYKM YaCTW.
5. Cnep TOoBa nocrtaBeTe 4YuUCTaTa KOWHMUATA 33
MbpPXKeHe OTHOBO B YEKMEKETO.

YMNOTPEBA

NPEAYNPEXAEHUE! To3n ypen He 6buBa pga ce

M3MON3Ba 33 BapeHe Ha BOAA.

3ABENNEXKA: Tpu nbpBata ynotpeba  Ha

dPUTIOPHMKA C ropeLy, Bb34yX MOXKe Aa ce NOABMU NeK

mupuc. Tosa e HoOpmMasiHo.

1. TlocTtaBeTe ppUTIOPHUKA C ropeLy Bb3AyX BbPXy

paBHa, TOMNAOYyCTOM4YMBA paboTHA MOBBLPXHOCT B

61M30CT 40 eNIEKTPUYECKN KOHTAKT.

2. XBaHeTe 34paBO ApPbXKKaTa Ha KOWHMUATA 3a

MbpKeHe, 3a 4a OTBOPUTE UYEeKMerKeTo Ha

KOWHMUATa 3a nbprKeHe. Cneng TOBa WM3BajgeTe

yeKMmerKeTo OT ypeda M ro NoCTaBeTe Ha pPaBHa,

YMCTA NOBBPXHOCT.

3. [llocTtaBeTe xpaHaTa B KOWHWULATA 33 NbPXKeEHe.

He npenbnBante KowHWUUATA 33 Nbp)KeHe. 3a Aa

ocurypute  pobpa TepmumyHa  o0bpaboTka M

UMpKynauma Ha Bb3ayxa, HUKOIA He nbnHeTe

KOWHMLLATA 332 NbpKeHe noseyve OT NOJI0BUHATA.

4, [locTtaBeTe KOWHMUATA 3@ MNbpP)KeHe B

yekmegeto n. Cnepn Kato ce yBepuTe, 4ve e
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NPaBWUJHO NOCTaBEHAa W 3aK/AKYeHa, MbXxHeTe
yekmeaKeTo BbB OQPUTIOPHUKA C ropel, Bb3AyX.
YBepeTe ce, Ye YHeKMe4KEeTO € HaNb/HO 3aTBOPEHO.
5. BknawoueTe wencena B CTEHEH KOHTAKT.
6. [nana3oHbT Ha HAaCTPOMKA Ha TemnepaTypaTta e
mexay 80 n 220 °C.
7. AKO OpUTIOPHUKBT € CTyAaeH, npeasuaerte
AONbAHUTENHU 3-5 MUHYTM 32 npeaBapuUTesHO
3arpasaHe. WMHAMKATOPBT HaA  HarpesaTesIHUA
e/1leMeHT MOKa3Ba, Ye PPUTIOPHUKDLT C ropeL, Bb3ayx
e 3ano4YHan ga 3arpasa.
Ba)KHO: OpUTIOPHMKDBT C ropeLy, Bb34yx 3ano4ysa ga
3arpABa enBa cnef HaTUCKaHe Ha 6OyTtoHa 3a
CTapTupaHe.
MpeaynpexaeHue: [loKaToO YeKmMegKeTo  Ha
KOWHMLUATA 33 NbPrKEHE He e Hanb/HO 3aTBOPEHO,
OPUTIOPHUKDBT C ropeLy, Bb3Ayx HAMa Aa 3ano4vHe Aa
3arpAsa U AUCNJIEAT We OCTaHe U3KJ/I0YEH.
9. KoraTo 3aganeHarta TemnepaTypa e 4OCTUrHaTa,
MHAWKATOPBT Ha HarpeBaTe/NIHUA e/ieMeHT cnmpa Aa
MUra.
3abenexka: o Bpeme Ha paboTa TOM NOKasBa, ye
HarpeBaTe/HUAT e/lIeMeHT Ce BK/I0YBA M U3KJKOYBA
nocnenoBaTesIHO, 3a Aa Noaabprka 3ajafeHara
Temnepatypa MNOCTOAHHA. ToBa ce oCbllecTBABa C
NOMOLLTA Ha TemnepaTtypeH gatumk NTC.
10. 3a Aa ocurypure paBHOMEpPHO
n3nuyaHe/paBHOMepeH pesyntat, TpaAbsa Ja
OTBOPUTE YEeKMeKeTO Ha KOLWHWMLATA 33 NbprKeHe

No cpefaTa Ha BPeMeTO 3a roTBeHe, Aa NpoBepuTe
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XpaHaTa B KOWHMLUATa 33 NbpXKeHe U aa A obbpHeTe
WNW Aa A pasKNaTmuTe CUAHO.

11. Cnep TOBa nocTtaBeTe OTHOBO YEKMeAXXeToO Ha
KOWHMLUATA 3a MbprKeHe Uu3LAN0 B Kopnyca Ha
GpPUTIOPHUMKA C ropely, Bb3ayx. AKO e Heobxoanmo,
peryanpanTe tTemnepaTypaTa.

12. YpeawbT cnupa ga paboTn, AOKATO YEKMEOKETO
Ha KOWHWMUATA 3a NbprKeHe e oTBopeHo. Mo To3u
HAUMH Ce W3KAKYBAT KAKTO BEHTUIATOPBLT, TaKa U
avcnnest. YpeabT Bb306HOBABA paboTaTa cv BeaHara
LLLOM YEKMeaKeTo 6bae NOCTaBEHO OTHOBO.
3abenexxka: BHMmaBaliTe, Korato obpbliaTe xpaHaTa
B KOWHWMLATA 3a NbprKeHe.

3a ga usberHete HapaHABAHMA NN MATEPUAJTHU
LLLeTWN, He pa3KaalwanTe uenms ypea, Korato
obpbliaTe xpaHaTa.

MpeaynpexaeHue: bbvaete N3KNKYUTENHO
BHMMATENIHU, KOraTo M3BaXgaTe U cnarate HAKbAae
YyeKMeXeTOo Ha KOWHKMLATa 3a NbpXKeHe, 3a Aa He ce
onapwuTe OT ropeLaTa napa.

3abenexxka: Ha AbBHOTO Ha YeKMeOXKeTo Ha
KOLIHMLATA 332 NbPrKEHE MOXKe Aa ce cbbepe ropeLo
onvo. 3a ga usberHete HapaHsABaHe M 3aMbpcsiBaHe
Ha XpaHaTa, U3BaAETe BJ/IOXKKATA OT YeKMeaKeTo Ha
KOWHMLUATA 3a NbprKeHe, npeanm pa oOTCTpaHuUTe
HAaTPYyNaHOTO ONMO OT AbHOTO HA KOWHWUATA 3a
NbpKeHe.

MpegynpexkpaeHue: Cnen pabota He nocTtaBaunTe
ropewiata KOWHULA 33 NbpP)KEHEe WAM BAOXKKATA
ANPEKTHO BBbPXY NJAACTMAcoOBa NOBBPXHOCT, 33 Aa He
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nospeguTe naactmacaral

He nocTtaBanTe YeKMeaKeTo Ha KOWHMLLATA 33
MbPXKEHE C B/IOXKKATa 06bpHaTO.

3abenexKa: V3kntoyeTe ypeaa CBOEBPEMEHHO C
nomoLlTa Ha byToHa 3a BKAOUYBaHEe/U3KOUBaHeE.
Korato ce gocTurHe 3agaaeHoTo Bpeme 3a roTBeHe,
Ce YyBa HEMPEeKbCHAT 3BYKOB CUTHAN N QPUTIOPHUKDBT
C ropeL Bb3ayx ce U3KA4YBa aBTOMATUYHO.
AncnneAaT e 3aKNKOYEH M HA HEro ce Nokasea camo
6YTOHBLT 33 BK/IlOUBaHE/M3K/IOUYBaHe.

MpoBepABanTe CTENEHTA HAa U3NMYAHE U TEPMUYHA
0bpaboTKa Ha XpaHaTa OT BCUMYKKU CTPaHU. AKO
roTBEHETO TPAOGBA Aa NPOABL/IKU, HACTPONUTE OTHOBO
Temnepatypata W BPemMeTo 3a roTBeHe, AO0KaTo
XpaHaTa ce u3neye.

13. Cnep npuKntouyBaHe Ha rOTBEHETO M3abpnanTe
YyeKmegKeTo OT ypeda M ro NocTaBeTe BbpPXy paBHa,
TON/I0YCTOMYMBA MOBBPXHOCT.

14. ToctaBeTe XpaHaTa B nogxogAw, cbh. AKo e
HeobxoaMMo, NPoAbAKETE NPOLLECa HAa FOTBEHE.
3abenexka: [lpu nocnegBawmtTe MNpouUecHu Ha
rotBeHe Heobxoammarta TemnepaTtypa ce 4oCTUra no-

6bP30, OTKONKOTO NPU MbPBUA NPOLEC HAa TOTBEHE.
15. HatucHeTte byToHa 3a nmay3a, KOraTto xpaHara ce
CroTBM OOKPaN M UHOMKATOPDBT Ha HarpeBaTeNHusA
eNleMeHT yracHe.
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16. WM3KntouBanTe ypeaa OT efleKTpUYecKaTa MpeXKa,
KOraTo He ce n3nonssa.

NMone3Hu cbBeTU

1. 3exTUHDBT AN PACTUTENHOTO MACN0 OT ByTU/IKa
C Ny/21BEPM3ATOP Ca NOAX0AALLM 3@ U3NO/13BAHE BbB
GPUTIOPHUK C ropeLy, Bb3ayX.

2. C Bawwua @puUTIOPHUK C ropely Bb3AyX
NPUroTBATE NpeaBapuUTesIHO TONIMHHO obpaboTeHa
XpaHa C MHOTO MaJIKoO 0/1M0 M 3@ MHOTO KpaTKo Bpeme!
Kato o06wo npaBuno moXKete Aa Hamanute
TemnepaTypaTta Ha NeyeHe, NOCOYEHA B peuenTara, €
10 °C, a BpemeTo 3a rotBeHe - ¢ 30 go 50 %, B
3aBUCMMOCT OT BUAA M KOIMYECTBOTO Ha XpaHaTa.

3. He npenbnBalTe KOWHMLATA 33 MbPKEHE.
HWKOTA He nNbHETe KOWHULATA 33 NbprKeHe
noseye OT HAaNOJ/I0BMHa.

4. 3a nocturaHe Ha Han-gobpu pesyntatv no
Bpeme Ha NpPUroTBAHETO HAKOM ACTUA TpAbBa ga ce
Pa3KNaTAT CUAHO WAM Aa ce obbpHaT. 3a obuwa
opueHTauma nsnonssamte Tabamuata 3a NbpKeHe C
ropeLy, Bb3ayx.

5. 3apace nsberHe npekomepHOTO obpa3yBaHe Ha
AVM TMPU FTOTBEHE HA XPaHM C eCcTeCTBEHO BMCOKO
CbAbP’KAaHME HA Ma3HUHM, KaTO HaNPUMepP NUAELLKU
byTyeTa MAM HaAEHUYKU, MOKe Aa Ce HaJIoXM Aa
OTCTPAHUTE Ma3HMHATA OT YEKMeOXKEeTo MexXay
HAKOJIKO NpoLLeca Ha roTBeHe.

6. BwuHarm noacywaBanTe xpaHaTa Nnpeau roTBeHe,
3a ga ce nonyum no-gobpo nsnmyaHe u aa ce
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n3berHe NpeKomepHo 3agMMsABaHe.

7. [lbpeTe NPACHO NAHMPAHU XPAHU HA MaKKU
nopuunn. HatucHeTe NaHUpPOBKATA BbPXY XpaHaTa, 3a
Aa 3anenHe no-gobpe. [loctaBeTe xpaHaTa B
KOWHMLLATA 33 NbprKeHe TaKa, Ye oTAe/IHUTE KbCoBe
Aa He ce gonupaTt eaHun A0 APYrU, U Bb3AYLWHUAT
NOTOK [f4a MOXe [a [OOCTUIHe 40 BCUYKMK
NOBBPXHOCTMU.

8. ®pPUTIOPHUKDBT C ropeL, Bb3ayX MOXKe Aa ce
M3N0N3Ba 33 NPETONAAHE Ha XpaHa. HacTtponTe
Temnepartyparta Ha 220 °C 3a 15-20 muHyTH.

Tabnnua 3a NbprKeHe c ropey, Bb3ayx
NPEAYNPEXAEHUE! BUHATU U3MOJI3BANTE
TEPMOMETBP 3A MECO MNMPEAU KOHCYMALMUA,

3A OA CTE CUTYPHW, YE MECOTO, NMUTELLKOTO U
PUBATA CA HAMNBJ/THO CFTOTBEHW. CneaBawarta
Tabnnua e NnpeaHa3HayeHa caMo 33 OPUEHTUP.
HeobxoaumoTto Bpeme 3a rotBeHe 3aBWUCKM OT
KOIMYECTBOTO XpaHa, KOATO Ce MbPXKMU
HaBeAHBX, KaKTo W oT paebennHata wnu
MNABTHOCTTA U CbCTOAHMETO Ha XpaHaTa (npscHa,
pasmpaseHa uam 3ampaseHa).

1. 3a Aa ocurypuTe paBHOMEPHO
n3nuyaHe/paBHOMepeH pe3ynTaT, TpaAbBa Ja
OTBOPUTE YEKMEOKEeTO Ha KOLWHMLUATA 33 MbprKeHe
No cpefata Ha BPEMETO 3a FOTBEHE U Aa NPOBepUTe
XpaHaTa, KaTo 1 0ObpHETE MAW pPas3KNaTUTE CUJHO,
ako e Heobxoaumo. Tasm Tabnmua npeaocTass
nHpopmaumna 3a cpegHoOTo HeobxoaAMMO Bpeme 3a
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rOTBEHE, KaKTO M 3a BpemeTo, c/ed KOoeTo e
HeobxoauMmo aa ce npeanpuemart A4encTBua, U AaBa
CbBETM KaK [a NPUroTBUTE XpaHaTa No Han-ao0bpus
Bb3MOKEH HauuH.

2. He 3abpaBaiTe, 4e NO-MaNKUTE NOPLUN BOAAT
[0 NO-KPATKO Bpeme 3a NPUroTBsiHE N NO-BUCOKO

KayecTBO. Perynmpanite TemnepartypaTa u

BPEeMETO 3a NpuroTeaHe no Baw BKyc.

BAXXHA  3ABEJIEXKKA: C U3K/Il0YeHue Ha
npeaBapuTeNIHO TOMJIMHHO 00paboTeHn XxpaHy,
KOUTO BeYe CbAbP!KAT OMO, KbM BCUYKM XpPaHWU
TpA6Ba Aa ce A0b6aBM MaNKO O/MO NMpean MbPrKEHe,
3a Aa ce nony4m aobpe nsneyeH u xpynKkas pesynTar.
*  MorKeTe ga HanpbcKaTe XpaHaTa C 0/1M0 UAK Aa A

HaMaXKeTe C YeTKa.

*  0OnnoTo oT cnpen ByTnaka e MHOro NoaxoaALlo,
TbW KaTo ce pa3npenena PaBHOMEPHO U e
HeobxoAMMO NO-MaNKo KONMYECTBO OT HETO.

* 3a pa nonyuymTe XpynkaB pe3yaTtaT, XpaHaTa

Tpabsa Aa e cyxa, npeaun Aa gobasute onmo.

*  XpaHaTa we cTaHe No-Xpynkasa, ako A
HapeXeTe Ha NOo-MaJiIkM Nap4yeTa, TbA KaTo TOBA
yBe/In4aBa NOBbPXHOCTTA.

*  BnaHwupaHeTo  O3Ha4yaBa npeaBapuUTenHo

rOTBEHE Ha XpaHaTa Ha MO-HUCKA TemnepaTtypa,

npeau Aa
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Ce NPUroTBM BbB GPPUTIOPHMKA C ropeL, Bb3ayX.
*  YpabnkeTe BpeMETO 3a roTBeHe ¢ 3-5 MUHYTH, 33
la MoXke GPUTIOPHUKDBT C ropell, Bb3ayx Aa 3arpee.

CbCTABKA | TEMMNEP BPEME 3A ,D,EﬁCTBME
ATYPA NMbPXEHE

Cnagkuw | 160 °C 15 MUHYTM | —

MovpxkeHn 220 °C 16 muHyTM | Pa3sknawaHe

KapTodpu

Puba 180 °C 20 MUHYTU | —

bytueta 220 °C 20 MUHYTM | —

Meco 220 °C 15 MUHYTM | —

Crenk 200 °C 10 MUHYTKM | —

Munewkn 220 °C 13 MUHYTKM | —

Kpuaua

CyweHun 40— 4 yaca —

nnogose |80 °C

OBEbPHETE BHUMAHMWE:

AMepPUKAHCKOTO MUHUCTEPCTBO Ha 3emeenmeTo
(USDA) npenopb4yBa MecoTo, KaTo roBexo,
arHewkKo n ap., Aa ce 3arpAsa 40 BbTpeLHa
Temnepatypa oT 1450F / 630C npu npuroTteaHe.
CBMHCKOTO meco TpabBa aa ce 3arpsaBa 40 BbTPELLHA
Temnepatypa oT 1600F / 710C, a NTMUYMTE NPOAYKTH -
[0 BbTpellHa TemnepaTypa ot 1700F / 770C — 1800F
/ 820C, 3a ga ce rapaHTUpa, Ye BpeaHuUTe baKkTepum
Ca HaMb/IHO YHULLOXKeHW. [1pn NOBTOPHO 3arpAaBaHe
Ha MecHW/NTUYKN NPoAYKTU Te TPsAbBa Aa ce 3arpsABsaT
AO BBTPELHA TeMNepaTypa ot 1650F / 740C.



NMHCTPYKLUWW 3A NOAAOPBHKKA

To3u ypen He nsnckea ocobeHa nogapbKKa. Ton He
CbAbprKa YacTu, KOMTO MoraT Aa 6baat obcayKBaHU
oT noTpebutens. C U3KAOYEHME HA MOYMUCTBAHETO,
BCAKO pa3rnobABaHe 3a uUeAnTe Ha NoaAapbrKKaTa
TpAGBa p[a ce WM3BbPWBA OT KBaAMPMUMpaH
cnewumnanuncr.

NMOYNCTBAHE N TPUXKA
NPEAYNPEXAEHUE! OcTtaseTte ropewma GpUTIOPHUK
Aa U3CTUHe, npeaun Aa ro NnoYncTmTe.
1. W3Kknouvete PpUTIOPHMKA C ropeu, Bb3AyX OT
eNeKTpuyeckata mpexa. M3sagere KowHMUATa 3a
NbpXeHe OT yekmenxeTo. llpean noyncTBaHe ce
yBepeTe, e YeKMe4XKeTO Ha KOLWHMLATA 33 NbpKeHe
M KOLWHMLATA 33 NbpXKeHe ca U3CTUHANAM HaNb/HO.
2. lNouyuctete uyekKmeKeTO W KOWHMLATA 33
NbpXeHe B Tonjaa BOAA C npenapat 3a MUEHe Ha
CbaoBe. 3a NOYUCTBAHE He WM3MNON3BANUTE META/IHU
KYXHEHCKM npubopn mam abpasmMBHU NOYMCTBALLU
MaTepuanu,  3aWoTo B NPOTMBEH  CAyYaM
He3anenBaLwoTo NOKPUTUE MOXKe Aa Ce noBpeu.
3. KowHuMuaTa 3a NbprKeHe N YeKMeaXKeTo Ha
KOLWHMLATA 33 NbpPrKeHe ca noaxoaAawm 3a
CbAOMUANIHA MALLMHA. 3a Han-A06pn pe3ynTaTn ro
NOYNCTBAMTE B FOPHATA YacT Ha CbAOMUANHATA
MaLUMHa.
4. W3bbpluieTe Kopnyca Ha GPUTIOPHMKA C ropell,
Bb34YyX C MeKa, Heabpa3mBHa BNaXKHa Kbpna, 3a 4a
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ro novyuncTure.

CbXPAHEHME

1. TMpeaun pa npubepete ypeaa ce yBepeTe, ye

OPUTIOPHUKDBT C ropeLL, Bb34yX € U3K/YEH OT

eNeKTPUYECKMA KOHTAKT, U Ye BCUYKM YaCTM Ca YNCTH

N CyXW.

2. Hwukora He npubupante pUTIOPHUKA, AOKATO €
ropeLy, Uin BNaXKeH.

3. CovxpaHaBauTe GPUTIOPHMKA C ropeLy, Bb3ayx B
KYTMATA MYy HA YMUCTO M CyXO MACTO.

TEXHUYECKU JAHHU
HanpexeHune: 220-240 V npomeHnuns ToK, 50-60Hz
KoHcymauma Ha eHeprua: 1300 W

LLIAAALLO OKOJIHATA CPEOA U3XBbPAAHE

Bne moxkeTte aa gonpuHecete 3a
ONa3BaHeTO Ha OKO/HaTa cpeaal
Mona cna3BamTe MecTHuUTe
pasnopeabu: M3xsbvpnete
AedeKTHMA ypea Ha
npeaBuaeHUTE 3a Ta3n Len
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FRITEUSE A AIR CHAUD

MODE D’EMPLOI

IboNno

ENJOY ELECTRICS

MODELE : AF9001TB-GS / 92180004

Lisez attentivement ce mode d’emploi avant
d’utiliser I'appareil et conservez-le pour pouvoir le
consulter plus tard.

MX Logistika SL, spol. s.r.o
Roznavska 32
82104 Bratislava 2-Ruzinov, Slovakia
UID-Nr.: SK2022467568
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CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES
Il faut respecter les consignes de sécurité de base
suivantes avant |'utilisation de cet appareil
électrique :

e LISEZ TOUTES LES INSTRUCTIONS.

e Ne touchez pas les surfaces chaudes. Utilisez les
poignées ou les boutons.

¢ Ne plongez pas I'appareil, le cable ou la fiche
d’alimentation dans I'’eau ou dans d’autres
liqguides afin d’éviter tout risque de choc
électrique.

e Cet appareil peut étre utilisé par des enfants a
partir de huit ans ainsi que par des personnes
aux capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites ou manquant de I'expérience
et des connaissances nécessaires, a condition
d’étre surveillés ou d’avoir été formés sur
I"utilisation slre de I'appareil et compris les
risques encourus.

e Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.

e Le nettoyage et I'entretien par 'utilisateur ne
doivent pas étre effectués par des enfants, sauf
s’ils ont plus de huit ans et sont surveillés
durant ces taches.

e Conservez I'appareil et le cable d’alimentation
hors de portée des enfants de moins de huit
ans.

e Retirez la fiche d’alimentation de la prise de
courant apres l'utilisation et avant le nettoyage.

Laissez I'appareil refroidir avant de monter ou
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démonter ses composants ou de le nettoyer.
e N'utilisez pas I'appareil si le cable ou la fiche
d’alimentation sont endommageés, si des
dysfonctionnements surviennent ou si
I’appareil a été endommagé de toute autre
facon.

Apportez-le a un technicien qualifié pour
gu’il le controle, le répare ou le regle
électriquement ou mécaniquement.
L’utilisation d’accessoires qui ne sont pas
recommandés par le fabricant peut causer
des blessures.

e N'utilisez pas I'appareil en extérieur.

e Assurez-vous que le cable d’alimentation ne
pende pas du bord de la table ou du plan de
travail et n’entre pas en contact avec des
surfaces chaudes.

Ne placez jamais I'appareil sur une cuisiniere
électrique ou au gaz, ou a proximité d’une
cuisiniere, ni dans un four de cuisson ou a
proximité d’un four.

L’utilisation d’un appareil contenant de I'huile
chaude ou d’autres liquides chauds demande
une grande prudence.

Pour couper I'alimentation, vous devez d’abord
quitter toutes les fonctions du panneau de
commande. Retirez toujours la fiche de la prise
de courant.

Utilisez I'appareil uniguement pour l'usage

auquel il est destiné.
61



e Assurez-vous que le panier a friture est bien
enclenché a I'avant du tiroir. Les deux attaches de
la poignée du panier a friture doivent étre
entierement insérées dans les cavités situées sur
la partie supérieure du tiroir.

e Assurez-vous que le tiroir du panier a friture est
toujours completement fermé et que la poignée
du panier a friture est bien fixée au tiroir lorsque
la friteuse a air chaud est en marche.

e AVERTISSEMENT : La friteuse a air chaud ne
fonctionne que si le tiroir du panier a friture est
completement fermé.

e ATTENTION : Apres la cuisson, le panier et le
tiroir a friture ainsi que les aliments préparés
sont brilants. La plus grande prudence est de
mise lors de la manipulation du panier et du
tiroir a friture bralants.

/N

Attention — surface brilante.

Durant le fonctionnement, les surfaces
accessibles de I'appareil peuvent atteindre
une température élevée.

UNIQUEMENT POUR UN USAGE DOMESTIQUE
CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES
SUPPLEMENTAIRES
e ATTENTION — SURFACES BRULANTES : Cet
appareil produit de la chaleur pendant
I"utilisation et de la vapeur s’échappe. Des



précautions appropriées doivent étre prises
pour éviter tout risque de brilure, d’incendie,
de blessure ou de dommage matériel.

e ATTENTION : Cet appareil est chaud pendant son
fonctionnement et pendant un certain
temps apres son arrét. Utilisez toujours des
maniques lorsque vous manipulez des matériaux
chauds et laissez refroidir les pieces métalliques
avant de les nettoyer. Ne posez rien sur
I’appareil pendant qu’il fonctionne ou gu’il est
chaud.

e Tous les utilisateurs de cet appareil doivent avoir
lu et compris ce mode d’emploi avant d’utiliser
ou de nettoyer cet appareil.

e Le cable de cet appareil ne doit étre branché que
sur une prise de courant de 220-240 V CA.

e Sicet appareil présente un dysfonctionnement en
cours d’utilisation, débranchez immédiatement
la fiche d’alimentation de la prise de courant.
N’utilisez pas l'appareil s’il ne fonctionne pas
correctement et n’essayez pas de le réparer.

e Ne laissez jamais I'appareil en marche sans
surveillance.

e Ne plongez pas le cable dans un liquide
qguelconque. Si le cable d’alimentation est
endommagsé, il doit étre remplacé par le
fabricant, le distributeur ou un professionnel de
qualification similaire afin d’éviter tout danger.

e Tenez le cable hors de portée des enfants

afin d’éviter les risques d’électrocution et
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d’étouffement.

e Placez la friteuse a air chaud sur une surface de

travail plane et résistante a la chaleur.

e Ne couvrez jamais la sortie d’air a I'arriere et

I’entrée d’air sur le dessus de la friteuse a air
chaud.

Pendant I'utilisation, placez I'appareil a au moins
10 cm des murs ou d’autres objets.

Utilisez toujours la poignée du panier a friture
pour ouvrir le tiroir du panier a friture.

Ne remettez pas le tiroir a friture vide (sans le
panier a friture) dans le boitier de la friteuse a air
chaud. Assurez-vous que le panier a friture est
bien enclenché dans la bonne position dans
I’appareil.

AVERTISSEMENT : apres avoir fait frire des
aliments, placez le tiroir du panier a friture sur
une surface plane et résistante a la chaleur avant
d’appuyer sur la touche de déverrouillage du
panier a friture.

AVERTISSEMENT : un remplissage insuffisant ou
excessif du panier a friture peut endommager la
friteuse a air chaud et entrainer des blessures.
Ne déplacez jamais 'appareil lorsqu’il est

chaud ou contient des aliments chauds.

Laissez I'appareil refroidir avant de le

déplacer.

Ne pas faire fonctionner I'appareil a I'aide d’une
minuterie externe ou d’un systeme de controle a

distance séparé.
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e L'appareil est destiné a un usage domestique et
dans des environnements tels que les suivants :

- cuisines pour collaborateurs dans des
magasins, bureaux et autres lieux de travail ;

- exploitations agricoles ;

- hotels, motels et autres structures
d’hébergement (utilisation par des clients ou
des résidents) ;

- chambres d’hotes.

e Suivez les instructions ci-dessus ainsi que celles
de la section « NETTOYAGE ET ENTRETIEN ».

CONSERVEZ CE MODE D’EMPLOI

REMARQUES SUR LE CABLE D’ALIMENTATION

Le cable d’alimentation fourni est de courte
longueur afin d’éviter les risques de se prendre les
pieds dans un cable plus long ou de trébucher
dessus. Il est déconseillé d’utiliser ce produit avec
une rallonge. Branchez toujours I'appareil
directement sur une prise de courant murale.
AVERTISSEMENT CONCERNANT LA DIFFUSION DU
PLASTIQUE

ATTENTION : fin d’éviter le transfert de particules de
plastique sur la surface du plan de travail ou de la
table ou sur d’autres éléments d’ameublement,
placez des dessous de plat ou des supports de table
NON PLASTIQUES entre |'appareil et la surface. Dans
le cas contraire, la surface risque de devenir plus

foncée et des taches permanentes peuvent
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apparaitre.

COURANT ELECTRIQUE

Si le circuit électrique est surchargé par d’autres
appareils, il se peut que I'appareil ne fonctionne pas
correctement. Il doit étre utilisé sur un circuit
électrique séparé des autres appareils.

w) &
' (@) @
@ @

Marche/arrét— Sélection des fonctions
Start/Pause Réglage de Ialduree etdela
température

Panneau de commande

Insérez le panier a friture et branchez I'appareil sur le
secteur électrique. Tous les voyants de [’écran
s‘allument pendant 1 seconde. L'appareil est
maintenant en mode veille et le voyant de la touche
marche/arrét est allumé en continu.

Appuyez sur la touche marche/arrét pendant 0,5
seconde et un signal sonore retentit. Tous les voyants
de I'écran s’allument et la température réglée par
défaut de 220 °C s’affiche. La durée réglée par défaut
est de 0:16 (mode frites).
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Appuyez sur la touche de température/durée pour
régler la température ou la durée. Les valeurs
numériques affichées sur I'écran se reglent en
conséquence.

Appuyez sur la touche + ou — pour régler la durée de
cuisson. Le temps de cuisson peut étre augmenté ou
diminué par intervalles d’'une minute. Des pressions
répétées sur les touches permettent de régler
rapidement la durée de cuisson. La plage de réglage
de la durée de cuisson est comprise entre 0:01 et 0:60.
Ceci ne s’applique pas au séchage des fruits.
Appuyez sur la touche + ou — pour régler la
température. La température peut étre augmentée
ou diminuée par intervalles de 5 °C. Des pressions
répétées sur les touches permettent de régler
rapidement la température. La plage de réglage de la
température est comprise entre 80 et 220 °C.
Appuyez sur la touche Start/Pause pour lancer le
fonctionnement de l'appareil. Pendant le
fonctionnement, le témoin de fonctionnement du
moteur et le témoin de fonctionnement de I'élément
chauffant s’affichent en alternance.

Dés que la cuisson est terminée, le signal sonore
retentit trois fois, I'affichage du temps passe a « 000 »
et I'appareil s’éteint. Retirez la fiche d’alimentation de
la prise de courant.

*  Pour garantir un brunissement/une cuisson

uniforme, ouvrez le tiroir du panier a friture a mi-
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cuisson. Vérifiez les aliments dans le panier a friture
et retournez-les ou secouez-les vigoureusement une
fois. IMPORTANT : si vous retirez le tiroir du panier a
friture du boitier de la friteuse a air chaud, I'appareil
s’arréte de fonctionner. L'appareil reprend son
fonctionnement des que le panier a friture est remis
en place.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

1. A la livraison, le panier a friture est verrouillé

dans le tiroir a I'intérieur de la friteuse a air chaud.

Tenez la poignée du panier a friture pour ouvrir le

tiroir, puis retirez-le de la machine et placez-le sur

une surface de travail plate et propre.

2. Retirez tous les matériaux d’emballage et les

autocollants de lintérieur et de l'extérieur de la

friteuse a air chaud. Veillez également a retirer tous

les matériaux d’emballage du panier a friture et du

tiroir du panier a friture.

3. Nettoyez le panier a friture et le tiroir a l'eau
chaude et au produit vaisselle.

4. NE PLONGEZ PAS LE BOITIER DE LA FRITEUSE A

AIR CHAUD DANS L’EAU. Essuyez le boitier de la

friteuse a air chaud avec un chiffon humide. Séchez

soigneusement toutes les pieces.

5. Remettez ensuite le panier a friture propre dans
le tiroir.

UTILISATION
AVERTISSEMENT ! Cet appareil ne doit pas étre
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utilisé pour faire bouillir de I'eau.

REMARQUE : Lors de la premiere utilisation de la

friteuse a air chaud, une légere odeur peut se dégager.

Cela est normal.

1. Placez la friteuse a air chaud sur une surface de

travail plate et résistante a la chaleur, a proximité

d’une prise de courant.

2. Tenez la poignée du panier a friture pour ouvrir

le tiroir du panier a friture. Retirez ensuite le tiroir de

I’appareil et posez-le sur une surface plane et propre.

3. Placez les aliments dans le panier a friture. Ne

remplissez pas trop le panier a friture. Pour garantir

une bonne cuisson et une bonne circulation de I'air,

ne remplissez JAMAIS le panier a friture au-dela de la

moitié.

4. Insérez le panier a friture dans son tiroir. Apres

vous étre assuré qu’il est correctement inséré et

verrouillé, faites glisser le tiroir dans la friteuse a air

chaud. Veillez a ce que le tiroir soit complétement

fermé.

5. Insérez la fiche d’alimentation dans une prise de
courant murale.

6. La plage de réglage de la température est
comprise entre 80 et 220 °C.

7. Sila friteuse a air chaud est froide, prévoyez 3 a

5 minutes supplémentaires pour le préchauffage. Le

voyant de I’élément chauffant indique que la friteuse

a air chaud a commencé a chauffer.

Important : la friteuse a air chaud ne commence a

chauffer que lorsque la touche Start est actionnée.
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Avertissement : tant que le tiroir du panier a friture
n'est pas completement fermé, la friteuse a air
chaud ne commence pas a chauffer et I’écran reste
éteint.

9. Lorsque la température réglée est atteinte, le
voyant de I'élément chauffant cesse de clignoter.
Remarque : pendant le fonctionnement, il indique
gue I'élément chauffant s’allume et s’éteint en
alternance afin de maintenir la température réglée
constante. Cela se fait au moyen d’un capteur de
température NTC.

10. * Pour garantir un brunissement/une cuisson
uniforme, ouvrez le tiroir du panier a friture a mi-
cuisson, de vérifier les aliments dans le panier a
friture et de les retourner ou de les secouer
vigoureusement.

11. Remettez ensuite le tiroir du panier a friture
compléetement en place dans le boitier de la friteuse
a air chaud. Ajustez la température si nécessaire.

12. Le fonctionnement est interrompu par I'appareil
tant que le tiroir du panier a friture est ouvert. Le
ventilateur et I’écran sont alors tous deux désactivés.
L’appareil reprend son fonctionnement des que le
tiroir est remis en place.

Remarque : faites attention lorsque vous retournez
les aliments dans le panier a friture. Pour éviter les
blessures ou les dommages matériels, ne secouez pas
I’ensemble de I'appareil pour retourner les aliments.
Avertissement : faites preuve d'une extréme

prudence lorsque vous retirez ou posez le tiroir du
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panier a friture afin d’éviter de vous briler avec la
vapeur brilante.

Remarque : de 'huile brllante peut s"accumuler au
fond du tiroir du panier a friture. Pour éviter de vous
blesser et de contaminer les aliments, retirez l'insert
du tiroir du panier a friture avant d’enlever I'huile
accumulée sur le fond du panier a friture.
Avertissement : apres utilisation, ne posez pas le
panier a friture ou l'insert brilants directement sur
une surface en plastique afin d’éviter d’endommager
le plastique !

Ne retournez pas le tiroir du panier a friture avec
I'insert.

Remarque : éteignez I'appareil a temps au moyen de
la touche marche/arrét.

Lorsque la durée de cuisson définie est atteinte, un
signal sonore continu retentit et la friteuse a air
chaud s’éteint automatiquement.

L’écran est verrouillé et seule la touche marche/arrét
est affichée.

Vérifiez le degré de brunissement et de cuisson des
aliments sur tous les cotés. Si la cuisson doit étre
poursuivie, réglez a nouveau la température et la
durée de cuisson jusqu’a ce que les aliments soient
bien cuits.

13. Retirez le tiroir de I'appareil lorsque la cuisson
est terminée et déposez-le sur une surface plane et
résistante a la chaleur.

14. Placez les aliments dans un récipient approprié. Si

nécessaire, poursuivez la cuisson.
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Remarque : lors des cuissons suivantes, la

température nécessaire est atteinte plus rapidement

qgue lors de la premiere cuisson.

15. Appuyez sur la touche Pause lorsque les aliments

sont bien cuits et que le voyant de I'élément

chauffant s’éteint.

16. Débranchez l'appareil du secteur électrique
lorsqu’il n’est pas utilisé.

Conseils utiles

1. L'huile d’olive ou I'huile végétale en vaporisateur
convient bien a une utilisation avec une friteuse a air
chaud.

2. Avec votre friteuse a air chaud, vous préparez
des aliments précuits avec une fraction de I'huile et
du temps ! En regle générale, vous pouvez réduire la
température de cuisson indiquée dans la recette de
10 °C et le temps de cuisson de 30 a 50 %, selon le
type et la quantité d’aliments.

3. Ne remplissez pas trop le panier a friture. Ne
remplissez JAMAIS le panier a friture au-dela de la
moitié.

4. Pour un résultat optimal, certains aliments
doivent étre secoués vigoureusement ou retournés
pendant la cuisson. Suivez le tableau de friture a air
chaud comme guide général.

5. Pour éviter une formation excessive de fumée
lors de la préparation d’aliments naturellement riches
en graisses, comme les cuisses de poulet ou les

saucisses, il peut étre nécessaire de retirer la graisse
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du tiroir entre plusieurs cuissons.

6. Epongez toujours les aliments pour les sécher
avant de les préparer, afin d’obtenir un meilleur
brunissement et d’éviter un trop fort dégagement
de fumée.

7. Faites frire les aliments fraichement panés en
petites portions. Pressez la panure sur les aliments
pour qu’elle adhére mieux. Placez les aliments a frire
dans le panier de friture de maniere a ce qu’ils ne se
touchent pas et que le jet d’air puisse atteindre
toutes les surfaces.

8. Lafriteuse a air chaud peut étre utilisée pour
réchauffer les aliments. Réglez la température sur
220 °C pendant 15 a 20 minutes.

Tableau de friture a air chaud

AVERTISSEMENT ! UTILISEZ TOUJOURS UN
THERMOMETRE A VIANDE AVANT CONSOMMATION
POUR VOUS ASSURER QUE LA VIANDE, LA VOLAILLE
ET LE POISSON SONT ENTIEREMENT CUITS. Le
tableau

suivant n’est donné qu’a titre indicatif. Le temps de
cuisson nécessaire dépend de la quantité

d’aliments a frire a la fois, de I’épaisseur ou de la
densité et de I'état des aliments (frais, décongelés
ou congelés).

1. Pour garantir un brunissement/une cuisson
uniforme, il est conseillé d’ouvrir le tiroir du panier a
friture a mi-cuisson, de vérifier les aliments et, si

nécessaire, de les retourner ou de les secouer
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vigoureusement. Ce tableau informe sur la durée de
cuisson moyenne nécessaire ainsi que sur le temps
apres lequel une action est nécessaire et donne des
indications pour une préparation optimale des
aliments.

2. Gardez en téte que des portions plus

petites permettent de réduire le temps de

cuisson et d’améliorer la qualité. Adaptez la
température et le temps de cuisson a vos
préférences.

REMARQUE IMPORTANTE : a [I'exception des
aliments précuits qui contiennent déja de I'huile, il
convient d’ajouter un peu d’huile a tous les aliments
avant de les frire afin d’obtenir un résultat doré et
croustillant.

*  Vous pouvez vaporiser de |’huile sur les aliments
ou les badigeonner.

*  L’huile en vaporisateur fonctionne bien, car elle
est répartie uniformément et nécessite une moindre
guantité.

*  Pour obtenir un résultat croustillant, les aliments
doivent étre secs avant d’ajouter de I’huile.

*  Les aliments seront plus croustillants si vous les
coupez en petits morceaux, car cela augmente leur
surface.

*  Blanchir signifie précuire les aliments a une
température plus basse avant de les préparer dans

la friteuse a air chaud.

*  Prolongez le temps de cuisson de 3 a 5 minutes

pour permettre a la friteuse a air chaud de préchauffer.
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INGREDIENT | TEMP TEMPS DE| ACTION
FRITURE

Gateau 160 °C |15 minutes | —
Frites 220 °C |16 minutes |Secouer
Poisson 180 °C |20 minutes | —
Cuisses 220°C |20 minutes | —
Viande 220°C |15 minutes | —
Steak 200 °C {10 minutes | —

Ailes de poulet {220 °C |13 minutes | —
Fruits secs 40— 4 heures —

80 °C
A NOTER :

L’USDA recommande de chauffer les viandes
comme le beeuf et 'agneau etc. a une
température interne de 145 OF / 63 OC lors de la
préparation. La viande de porc devrait étre
chauffée a une
température interne de 160 OF / 71 OC et la volaille
a une température interne de 170 OF / 77 0C - 180
OF / 82 OC afin de détruire compléetement les
bactéries nocives. Lorsque les produits a base de
viande/volaille sont réchauffés, ils doivent étre
portés a une température interne de 165 OF / 74 OC.

INSTRUCTIONS D’ENTRETIEN
Cet appareil nécessite peu d’entretien. Il ne contient

pas

de

composants

devant faire
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maintenance par [utilisateur. A I'exception du
nettoyage, tout démontage a des fins d’entretien doit
étre effectué par un professionnel qualifié.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

AVERTISSEMENT ! Laissez la friteuse a air chaud
refroidir avant de la nettoyer.

1. Débranchez la friteuse a air chaud du secteur
électriqgue. Retirez le panier a friture du tiroir.
Assurez- vous que le tiroir du panier a friture et le
panier a friture ont completement refroidi avant de
les nettoyer.

2. Nettoyez le tiroir et le panier a friture dans de
I’eau chaude avec du produit vaisselle. N'utilisez pas
d’ustensiles de cuisine en métal ou de produits de
nettoyage abrasifs pour le nettoyage, car cela
pourrait endommager le revétement antiadhésif.

3. Le panier a friture et le tiroir a friture peuvent
étre lavés au lave-vaisselle. Pour obtenir un résultat
optimal, il convient de les nettoyer dans la partie
supérieure de votre lave-vaisselle.

4. Essuyez le boitier de la friteuse a air chaud avec
un chiffon doux humide et non abrasif pour le
nettoyer.

STOCKAGE

1. Avant le stockage, assurez-vous que la friteuse a
air chaud est débranchée et que toutes les pieces
sont propres et seches.

2. Ne stockez jamais la friteuse a air chaud
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lorsqu’elle est chaude ou humide.
3. Rangez la friteuse a air chaud dans son carton,
dans un endroit propre et sec.

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
Tension : 220-240 V courant alternatif, 50—-60 Hz
Consommation d’électricité : 1300 W

ELIMINATION ECOLOGIQUE

Vous pouvez contribuer a
protéger I’environnement !
Veuillez respecter les
dispositions locales en vigueur.
Débarrassez-vous de I"appareil
défectueux aupres des centres
de traitement des déchets

_ prévus a cet effet.
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FRIGGITRICE AD ARIA

MANUALE D’USO

IDoNo

ENJOY ELECTRICS

MODELLO: AF9001TB-GS / 92180004

Prima di mettere in funzione I'apparecchio leggere
attentamente questo manuale, che va conservato per
eventuali consultazioni future.

Roznavska 32
82104 Bratislava 2-Ruzinov, Slovakia
UID-Nr.: SK2022467568
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IMPORTANTI INDICAZIONI DI SICUREZZA
Nell’utilizzare qualsiasi apparecchio elettrico &
necessario seguire le fondamentali indicazioni di
sicurezza.

e LEGGERE ATTENTAMENTE TUTTE LE ISTRUZIONI.

e Evitare di toccare le superfici molto calde.
Utilizzare sempre i manici o il regolatore.

e Per evitare il rischio di scosse elettriche, evitare
di immergere la friggitrice o il cavo in acqua o
altri liquidi.

e |"apparecchio puo essere utilizzato da bambini
dagli 8 anni in su e da persone con capacita
fisiche, sensoriali o mentali ridotte o prive di
esperienza e conoscenze in merito solo sotto
supervisione o dopo essere state istruite sull’'uso
sicuro del dispositivo e dei pericoli legati allo
stesso.

e | bambini NON devono giocare con |'apparecchio.

e La pulizia e la manutenzione effettuabile
dall’utilizzatore non possono essere eseguite
da bambini, a meno che questi abbiano piu di
8 anni e vengano sorvegliati.

e Tenere l'apparecchio e il cavo fuori dalla portata
dei bambini di eta inferiore a 8 anni.

e Dopo "'uso o prima di pulire 'apparecchio
staccare la spina dalla presa di corrente.

Lasciar raffreddare I'apparecchio prima di
montare o rimuovere componenti o di pulirlo.

e NON utilizzare il prodotto se il cavo, la spina o
I’apparecchio stesso sono danneggiati o in caso
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di funzionamento anomalo. Gli eventuali
controlli, riparazioni o regolazioni elettriche o
meccaniche vanno effettuati da un tecnico
qualificato.

L’uso di accessori non raccomandati dal
produttore pud provocare danni a persone.

e Non utilizzare mai la friggitrice all’aperto.

e Controllare che il cavo non corra sopra i bordi
del tavolo o del piano di lavoro e che non sia a
contatto con superfici molto calde.

Non posizionare la friggitrice sopra o nelle
vicinanze di piani cottura a gas o elettrici o di
forni.

Nel maneggiare qualsiasi apparecchio
contenente olio o altri liquidi bollenti e
necessaria la massima cautela.

Prima di staccare la friggitrice dalla presa e
opportuno terminare tutte le funzioni in corso
utilizzando il pannello comandi. A seguire
staccare la spina dalla presa di corrente.
Utilizzare I'apparecchio unicamente per lo scopo
previsto.

Accertarsi che il cestello scatti nel lato anteriore
del cassetto. Le due maniglie del cestello vanno
introdotte interamente negli appositi
alloggiamenti presenti sul lato superiore del
cassetto.

Prima di mettere in funzione la friggitrice,
accertarsi che il cassetto del cestello sia
perfettamente chiuso e che il manico del cestello
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sia correttamente fissato al cassetto.

e AVVERTENZA: La friggitrice funziona solo con il
cassetto della friggitrice perfettamente chiuso.

e ATTENZIONE: Dopo aver utilizzato la friggitrice, il
cestello, il cassetto e i cibi appena fritti sono
bollenti. E necessario pertanto maneggiare il
cestello e il cassetto con la massima cautela.

/\

[ J
Attenzione, superficie bollente
Mentre la friggitrice e in funzione, tutte le
superfici accessibili possono raggiungere alte
temperature.

PRODOTTO DESTINATO AL SOLO USO DOMESTICO
ALTRE IMPORTANTI INDICAZIONI DI SICUREZZA

e ATTENZIONE SUPERFICI MOLTO CALDE: Durante il
funzionamento, la friggitrice genera calore
e inoltre vapore. E necessario pertanto adottare
opportune precauzioni per evitare il rischio di
ustioni, incendi, danni a cose e persone.

e ATTENZIONE: Questo apparecchio rimane molto
caldo anche per un certo tempo successivo allo
spegnimento. Per maneggiare materiali molto
caldi utilizzare sempre delle presine; prima della
pulizia lasciare raffreddare le parti in metallo.
Evitare di poggiare oggetti sull’apparecchio in
funzione o ancora caldo.

e Chiunque utilizzi questo apparecchio, prima di

metterlo in funzione o di pulirlo & tenuto a
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leggere attentamente questo manuale d’uso.

e || cavo della friggitrice puo essere collegato
unicamente a una presa a corrente alternata,
220- 240 volt.

e Se la friggitrice durante il funzionamento
presenta un’anomalia, staccare immediatamente
la spina dalla presa di corrente. Non utilizzare la
friggitrice in caso di funzionamento anomalo ed
evitare tassativamente qualsiasi tentativo di
riparazione.

e Non abbandonare mai la friggitrice accesa, che va
invece costantemente sorvegliata.

e Evitare di immergere il cavo in qualsiasi
liguido. Per evitare qualsiasi pericolo, il cavo
di alimentazione eventualmente
danneggiato deve essere sostituito dal
fabbricante, dal distributore o da personale
qualificato.

e Tenere I'apparecchio fuori dalla portata dei
bambini per evitare il pericolo di scariche
elettriche o soffocamento.

e Posizionare la friggitrice ad aria su un piano di
lavoro liscio e resistente alle alte temperature.

e Evitare di coprire con qualsiasi oggetto lo scarico
dell’aria posto sul retro e I'ingresso dell’aria
presente sul lato superiore della friggitrice.

e Durante il funzionamento la friggitrice va
posizionata ad almeno 10 cm di distanza dalle
pareti o altri oggetti.

e Per aprire il cassetto utilizzare sempre il manico
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del cestello.

e Non inserire mai il cassetto vuoto (privo del
cestello) all'interno della friggitrice ad aria.
Accertarsi che il cestello sia scattato nella
corretta posizione.

e AVVERTENZA: Dopo l'uso, prima di sbloccare il
cestello con I'apposito pulsante e posizionarlo su
una superficie piana e resistente alle alte
temperature.

e AVVERTENZA: L'introduzione di una quantita
eccessiva o troppo esigua di cibo all’interno del
cestello puo danneggiare la friggitrice ad aria e
comportare lesioni.

e Evitare di muovere la friggitrice ad aria ancora
calda o se contiene ancora cibo bollente. Prima
di muovere la friggitrice lasciarla raffreddare.

e Non e consentito utilizzare I'apparecchio con un
timer esterno o con un sistema separato di
comando a distanza.

e La friggitrice e destinata all’'uso domestico e nei
seguenti ambienti:

- - cucinotti per il personale in aziende, uffici e
altri ambienti lavorativi;

- aziende agricole;

- hotel, motel e altre strutture ricettive (per
I"'uso da parte di ospiti o residenti);

- bed and breakfast.

e Seguire le istruzioni sopra riportate come anche
quanto riportato nel paragrafo “PULIZIA E CURA”.
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CONSERVARE IL MANUALE D’USO CON CURA
AVVERTENZE SUL CAVO DI ALIMENTAZIONE

E opportuno utilizzare il cavo di alimentazione
corto fornito in dotazione per prevenire pericoli
che potrebbero derivare dall’'inciampo o collisione
con un cavo piu lungo. Si sconsiglia in generale di
utilizzare una prolunga. Collegare |'apparecchio
unicamente a una presa a parete.

AVVERTENZA SULLA PLASTICA

ATTENZIONE: Per evitare la migrazione di particelle di
plastica sul piano di lavoro, il tavolo o altri elementi
dell’arredo, utilizzare sottopiatti o altri strati NON IN
PLASTICA da posizionare tra la friggitrice e il piano di
lavoro. In caso contrario la superficie potrebbe
diventare piu scura oppure si potrebbero formare
macchie indelebili.

CORRENTE

In caso di sovraccarico del circuito dovuto ad altri
apparecchi la friggitrice potrebbe non funzionare
correttamente. E opportuno mettere in funzione la
friggitrice collegandola a un circuito a parte.
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On/Off - Start/Pause ' Selezione funzione
Impostazione del tempo e

regolazione della temperatura:

Pannello comandi

Inserire il cestello e collegare la friggitrice a una presa
di corrente. Tutte le spie del display si accendono per
1 secondo. La friggitrice ora & in stand-by e la spia del
tasto on/off & accesa fissa.

Premere il tasto on/off per 0,5 secondi: risuonera un
segnale acustico. Tutte le spie del display si
accendono e compare la temperatura impostata di
default “220 °C”. Il tempo impostato di default e
“0:16” (modalita patate fritte).

Premere il tasto temperatura/tempo per impostare
la temperatura o il tempo. Cosi facendo si impostano
i valori numerici mostrati dal display.

Premere il tasto “+” o “-” per impostare il tempo di
cottura. Il tempo di cottura puo essere incrementato
o ridotto a intervalli di 1 minuto. Premendo piu volte
i tasti il tempo di cottura si imposta rapidamente. |l
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range di impostazione del tempo di cottura va da 0:01
a 0:60, cosa che tuttavia non vale per essiccare la
frutta.

Premere il tasto “+” o per impostare la
temperatura. La temperatura pud  essere
incrementata o ridotta a intervalli di 5 °C. Premendo
piu volte i tasti la temperatura si imposta
rapidamente. Il range di impostazione della
temperatura &€ compreso tra 80 e 220 °C.

Premere il tasto Start/Pause per mettere in funzione
la friggitrice. Durante il funzionamento compaiono
alternatamente la segnalazione del funzionamento
motore e dell’elemento riscaldante.

Una volta conclusa la cottura il segnale acustico
risuona tre volte, il tempo compare come “000” e la
friggitrice si spegne. Staccare la spina dalla presa di
corrente.

o n

*  Per garantire una doratura/cottura uniforme, a
meta tempo di cottura € opportuno aprire il cassetto
del cestello. Controllare e voltare il cibo nel cestello;
eventualmente scuotere una volta il cestello
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energicamente.

IMPORTANTE: Se si estrae il cassetto dal corpo della
friggitrice ad aria questa smette di funzionare. La
friggitrice riprende a funzionane non appena si fa
rientrare il cassetto.

PRIMA DELLA MESSA IN FUNZIONE

1. All'interno della confezione la friggitrice si

presenta con il cestello bloccato all'interno del

cassetto. Impugnare il manico del cestello per aprire

il cassetto e rimuovere a seguire il cassetto dalla

friggitrice per deporlo su un piano di lavoro pulito.

2. Rimuovere tutti i materiali d'imballo e adesivi

presenti all’interno e sulla superficie esterna della

friggitrice. Accertarsi di avere rimosso tutti i

materiali d’imballo dal cestello e dal cassetto.

3. Lavareil cestello e il cassetto con acqua calda e
detersivo piatti.

4. EVITARE DI IMMERGERE IN ACQUA IL CORPO

DELLA FRIGGITRICE AD ARIA. Pulire la superficie

esterna con un panno umido. Asciugare con cura

tutte le parti.

5. Riposizionare il cestello nel cassetto.

uso

AVVERTENZA! Questo apparecchio non deve essere
utilizzato per fare bollire 'acqua.

NOTA: Alla prima messa in funzione la friggitrice
potrebbe sviluppare un leggero odore. Si tratta di un

fenomeno normalissimo.
87



1. Posizionare la friggitrice ad aria su un piano di
lavoro liscio e resistente alle alte temperature, vicino
a una presa di corrente.
2. Afferrare il manico del cestello per aprire il
cassetto. Estrarre il cassetto dalla friggitrice e
posizionarlo su una superficie piana e pulita.
3. Inserire il cibo nel cestello. Evitare di
sovraccaricare il cestello. Per garantire cottura e
circolazione dell’aria ottimali NON RIEMPIRE MAL il
cestello oltre la meta.
4. Inserire il cestello nel cassetto. Una volta
controllato che sia stato correttamente inserito e
fissato, spingere il cassetto nella friggitrice.
Accertarsi che il cassetto sia perfettamente chiuso.
5. Inserire la spina in una presa elettrica.
6. Il range di impostazione della temperatura e
compreso tra 80 e 220 °C.
7. Selafriggitrice € fredda prevedere 3-5 minuti di
preriscaldamento. La spia dell’elemento riscaldante
segnala che la friggitrice ha iniziato a riscaldare.
Importante: La friggitrice inizia a riscaldare solo una
volta azionato il tasto Start.
Avvertenza: Finché il cassetto non e perfettamente
chiuso la friggitrice non inizia a riscaldare e la spia
rimane spenta.
9. Una volta raggiunta la temperatura impostata,
la spia dell’elemento riscaldante smette di
lampeggiare.
Nota: Durante il funzionamento la spia segnala
I'accensione e lo spegnimento  alternato
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dell’elemento riscaldante, che serve a mantenere
costante la temperatura. Il tutto avviene tramite il
sensore di temperatura NTC.

10. * Per garantire una doratura/cottura uniforme,
a meta tempo di cottura e opportuno aprire il
cassetto, controllare il cibo nel cestello, voltarlo
oppure scuotere energicamente il cestello.

11. A seguire reinserire completamente il cassetto
all'interno della friggitrice ad aria. All’'occorrenza
regolare la temperatura.

12. Fintanto il cassetto rimane aperto la friggitrice
non funziona. In questo caso si spengono la ventola
come anche il display. La friggitrice riprende a
funzionare non appena il cassetto viene reinserito
nella friggitrice.

Nota: Voltare il cibo all’interno del cestello con
cautela. Per evitare danni a cose o persone e
opportuno evitare di scuotere l'intera friggitrice per
voltare il cibo.

Avvertenza: Estrarre e reinserire il cassetto sempre
con la massima cautela, per evitare di ustionarsi a
causa del vapore bollente.

Nota: Sul fondo del cassetto puo accumularsi olio
bollente. Per evitare lesioni come anche Ila
contaminazione del cibo, prima di rimuovere l'olio
accumulatosi sul fondo del cassetto e opportuno
estrarre l'inserto dal cassetto.

Avvertenza: Dopo l'uso evitare di deporre
direttamente il cestello o I'inserto su una superficie di
plastica per evitare di danneggiarla!
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Evitare di posizionare il cassetto con l'inserto in

verticale.

Nota: Spegnere per tempo la friggitrice con

I'interruttore on/off.

Una volta raggiunto il tempo di cottura impostato

risuona un segnale acustico e la friggitrice si spegne

in automatico.

Il display & bloccato e compare solo il tasto on/off.

Verificare il grado di cottura e dorature del cibo su

tutti i lati. Se € necessario proseguire la cottura

impostare nuovamente il tempo e la temperatura

fino a che il cibo non sara pronto.

13. Una volta terminata la cottura, estrarre il

cassetto dalla friggitrice e posizionarlo su una

superficie piana e resistente alle alte temperature.

14. Versare il cibo pronto in un recipiente adatto. Se
necessario proseguire la cottura.

Nota: Per le cotture successive, la friggitrice

raggiunge la temperatura necessaria piu

rapidamente.

15. Premere il tasto Pause una volta che il cibo sara
cotto e la spia dell’elemento riscaldante si spegne.

16. Se non si utilizza, staccare sempre la spina della
friggitrice dalla presa.

Consigli utili

1. Ideale nel caso della friggitrice e utilizzare olio
d’oliva o vegetale nello spruzzino.

2. La friggitrice ad aria permette di preparare cibi

con una minima quantita d’olio, richiedendo
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pochissimo tempo! Come regola generale, e possibile
ridurre la temperatura di cottura indicata nella ricetta
di 10 °Ceil tempo di cottura dal 30 al 50%, in funzione
del tipo e della quantita di cibo.

3. Evitare di sovraccaricare il cestello. Per
garantire cottura e circolazione dell’aria ottimali

NON RIEMPIRE MAI il cestello oltre la meta.

4. Per ottenere i migliori risultati, alcuni cibi
durante la cottura vanno agitati energicamente
oppure voltati. La tabella per friggere ad aria € un
buono strumento cui fare riferimento.

5. Per prevenire l|'eccessivo sviluppo di fumo
durante la cottura di cibi con un elevato contenuto
naturale di grassi, come ad esempio le cosce di pollo,
in alcuni casi, tra una cottura e l'altra, € necessario
rimuovere il grasso dal cassetto.

6. Prima della cottura tamponare i cibi per
asciugarli, in modo da ottenere una migliore
doratura ed evitare un eccessivo sviluppo di fumo.

7. Friggere cibi impanati sul momento e sempre

in piccole porzioni. Pressare la panatura sui cibi
affinché aderisca al meglio. Posizionare i cibi nel
cestello in modo da che i vari pezzi non si tocchino
fra loro e il flusso d’aria raggiunga tutte le superfici.
8. Lafriggitrice ad aria puo essere utilizzata

anche per riscaldare cibi. Impostare la temperatura
per 15-20 minuti a 220 °C.

Tabella frittura ad aria
AVVERTENZA! PRIMA DI CONSUMARE IL CIBO
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ACCERTARSI CON UN APPOSITO TERMOMETRO CHE
LA CARNE, IL POLLAME E IL PESCE SIANO BEN COTTI.
La tabella qui riportata ha puro scopo orientativo. Il
tempo di cottura necessario dipende dalla quantita di
cibo da friggere e dallo spessore o densita e stato del
cibo (fresco, scongelato o congelato).

1. Pergarantire una doratura/cottura uniforme, a
meta tempo di cottura € opportuno aprire il cassetto
del cestello a meta cottura, controllare il cibo nel
cestello, voltarlo oppure scuotere energicamente il
cestello. Questa tabella riporta il tempo medio di
cottura necessario e il tempo dopo il quale si rende
necessario un intervento; fornisce inoltre indicazioni
sulla migliore preparazione possibile dei cibi.

2. Ricordare sempre che le piccole porzioni
richiedono tempi di cottura piu brevi, garantendo
inoltre migliore qualita. Impostare la temperatura e
il tempo di cottura in base alle preferenze personali.

NOTA IMPORTANTE: Fatta eccezione per i cibi
precotti che gia contengono olio, prima di friggere
altri cibi conviene aggiungere un po’ d’olio per
ottenere una doratura e croccantezza ottimali.

*  L'olio si pu0 spruzzare o pennellare sul cibo.
L'olio spruzzato e perfetto perché viene
distribuito uniformemente e quindi e sufficiente una
minore quantita.

*  Per ottenere cibi croccanti, questi andrebbero

asciugati prima di aggiungere olio.

*  lcibirisulteranno pil croccanti se tagliati a pezzi

piccoli, esponendo cosi una maggiore superficie.
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*  Scottare significa la precottura dei cibi a una
temperatura inferiore prima di passarli nella
friggitrice.

*  Prolungare il tempo di cottura di 3-5 minuto per
permettere il preriscaldamento della friggitrice.

INGREDIENTE | TEMP | TEMPO DI | OPERAZIO
FRIGGITU | NE
RA
Torta 160 °C |15 minuti —
Patate fritte 220 °C |16 minuti Scuotere
Pesce 180 °C |20 minuti —
Cosce 220 °C |20 minuti —
Carne 220 °C |15 minuti —
Bistecca 200 °C |10 minuti —
Ali di pollo 220 °C |13 minuti —
Frutta secca 40— 4 ore —
80 °C

IMPORTANTE:

La USDA raccomanda di portare la temperatura di
carni quali il manzo, I'agnello, ecc. a una
temperatura interna di 1450F / 630C La carne di
maiale dovrebbe raggiungere una temperatura
interna di 1600F / 710C e il pollame una
temperatura interna di 1700F / 770C — 1800F /
820C, per

eliminare completamente i batteri pericolosi. Se si
riscaldano prodotti a base di carne o pollame,
questi dovrebbero essere 9|c§ortati auna



temperatura interna di 1650F / 740C.

ISTRUZIONI DI MANUTENZIONE

Questo apparecchio richiede minima manutenzione e
non contiene componenti sui quali puo intervenire
I'utilizzatore. Fatta eccezione per la pulizia, lo
smontaggio in vista della manutenzione deve essere
effettuato da un tecnico qualificato.

PULIZIA E CURA

AVVERTENZA! Prima della pulizia lasciare raffreddare

la friggitrice.

1. Staccare la spina dalla presa di corrente.

Estrarre il cestello dal cassetto. Prima della pulizia

controllare che il cassetto e il cestello si siano

completamente raffreddati.

2. Lavare il cassetto e il cestello con acqua calda e

detersivo piatti. Non utilizzare utensili da cucina in

metallo o materiali per la pulizia abrasivi, che

potrebbero danneggiare il rivestimento

antiaderente.

3. Il cestello e il cassetto sono lavabili in

lavastoviglie. Per ottenere risultati ottimali, e

opportuno posizionarli nella parte alta della

lavastoviglie.

4. Pulire la superficie esterna della friggitrice con
un panno umido non abrasivo.
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STOCCAGGIO

1. Primadiriporre la friggitrice accertarsi di aver

staccato la spina; controllare inoltre che tutte le parti

siano pulite e asciutte.

2. Non riporre mai la friggitrice ancora bollente o
umida.

3. Riporre la friggitrice in un luogo pulito e asciutto,
all'interno della propria confezione.

DATI TECNICI
Tensione: Corrente alternata 220-240V,
50-60Hz Potenza assorbita: 1300 W

SMALTIMENTO ECOLOGICO

Tutti noi possiamo contribuire a
tutelare I'ambiente!

Invitiamo a rispettare le norme
locali vigenti: Se difettoso,
I’apparecchio deve essere
conferito presso gli appositi centri

_ di smaltimento.
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