Bedienungsanleitung

Kuhlschrank mit
Gefrierfach

Modell: KS 1526
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Um Ihre Sicherheit zu gewdhren und um eine korrekte Bedienung Ihres Gerates zu gewahren,
lesen Sie die Betriebsanleitung inkl. Sicherheitshinweise vor Inbetriebnahme sorgfaltig durch.
Heben Sie diese flr den spateren Gebrauch oder im Falle einer Weitergabe des Gerates gut
auf. Ohne Kenntnis der Sicherheitsanweisungen darf das Gerat nicht benutzt werden.
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Sicherheits- und Warnhinweise

Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und darliber sowie von Personen mit verringerten
physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezliglich des sicheren Gebrauchs des Gerates
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstehen.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen von Kindern unter 8 Jahren nicht ohne
Beaufsichtigung durchgefiihrt werden.

Kinder zwischen 3 und 8 dirfen Kiihlgerate be- und entladen.

Verwenden Sie keine tragbaren Mehrfachsteckdosen oder Verlangerungskabel, die an der
Rickseite des Gerates platziert werden.

Dieses Gerat darf nicht mit Verlangerungskabeln oder Mehrfachsteckdosen verwendet
werden. Sollte es dennoch unumganglich sein, Verlangerungskabel oder Mehrfach-
steckdosen zu verwenden, achten Sie immer darauf, dass die verwendeten Kabel die
notwendigen Sicherheitspriifsymbole aufweisen und den allgemeinen Sicherheitsrichtlinien
entsprechen.

Dieses Gerat ist nur fir den Gebrauch in geschlossenen Raumen ausgelegt. Verwenden Sie
es nicht im Freien.

Verwenden Sie das Gerat nicht im Badezimmer oder in anderen Raumen mit hoher
Luftfeuchtigkeit.

Tauchen Sie das Gerat, sowie das Netzkabel niemals in Wasser oder andere Flissigkeiten.
Platzieren Sie das Gerat nicht neben heifen Oberflachen wie z.B. Herdplatten, auch nicht
neben anderen Warmequellen wie z. B. Ofen, Radiatoren und schiitzen Sie es vor direkter
Sonnenbestrahlung.

Sollte es nicht vermeidbar sein, das Gerat neben einer Warmequelle aufzustellen, verwenden
sie eine geeignete Isolierplatte oder halten Sie ausreichend Abstand (mindestens 3 cm zu
Elektroherden, 30 cm. zu Ol- oder Kohleherden).

Stellen Sie das Gerat immer auf ebene Flachen.

Stellen Sie das Gerat nie auf weiche, leicht entflammbare Unterlagen, wie z. B. Teppiche.
Stellen Sie das Gerat nie neben oder in der Nahe von leicht brennbaren oder fliichtigen
Materialien (Gas, Benzin, Alkohol, Farben, etc.) auf.

Halten Sie Luftungsoffnungen im Gerdtegehause frei von Hindernissen.
Bellftungsoffnungen am Gehause dirfen nicht durch den Einbau in Mdbel verschlossen
werden. Achten Sie darauf, dass eine ausreichende Luftzirkulation méglich ist.

Decken Sie die Bellftungsdffnungen des Gerdtes auch nicht mit Decken, Vorhdngen,
Zeitungen, etc. ab. Das Gerat deshalb auch niemals auf weichen Unterlagen (z.B.: Bett,
Couch) betreiben, keine Decken oder Teppiche unterlegen. Werden Bellftungsoffnungen
blockiert, muss das Gerat zur Kuhlung hohere Leistung erbringen, wodurch der
Stromverbrauch steigt.

Stellen Sie keine anderen Elektrogerate auf das Kiihlgerat, um Brandgefahr zu vermeiden.
Stellen Sie keine mit Wasser oder anderer FlUssigkeit gefiillten Behalter auf das Kiihlgerat.
Das Gerat darf nicht mit einer externen Zeitschaltuhr betrieben werden.

Ziehen Sie niemals am Stromkabel, auch nicht, wenn Sie den Stecker aus der Steckdose
ziehen wollen, sondern fassen Sie immer den Stecker an.

Fassen Sie das Gerat, das Stromkabel oder den Netzstecker nie mit nassen oder feuchten
Handen an — Stromschlaggefahr!

Fassen Sie die Spitzen des Steckers nicht an, wenn Sie das Gerat ausstecken.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel so verlegt ist, dass es nicht in Berihrung mit hei3en
Gegenstdanden oder mit den Kuhlleitungen auf der Rickseite des Gerates kommt.
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- Verlegen Sie das Netzkabel so, dass keine Stolpergefahr besteht.
- Ziehen Sie immer den Netzstecker,
* bei Stérungen wahrend des Betriebes,
= beijeder Reinigung,
= bei Arbeiten am Gerat (TUranschlag wechseln),
* wenn Sie das Gerat UGber einen langeren Zeitraum nicht verwenden.

- Sollte das Kuhlgerat fur einen langeren Zeitraum nicht verwendet werden wird empfohlen,
die Gefrierfach- und Geratetir offen zu lassen.

- Das Gerat ist bestimmt fur die Verwendung

= im Haushalt

» auf Arbeitsplatzen, wie z. B. Bliro/Personalkiichen, Werkstatt, Lager

= von Gasten in Hotels, Motels, Pensionen und anderen, typischen Wohn-
umgebungen

- Gerat ist nicht fur die gewerbliche Nutzung bestimmt.

- Verwenden Sie das Gerat nur fur die in dieser Anleitung beschriebenen Funktionen. Eine
anderweitige Verwendung fiihrt eventuell zu Beschadigungen am Gerat.

- Behandeln Sie das Produkt sorgfaltig. Es kann durch St6Be, Schldage oder Fallen aus bereits
geringer Hohe beschadigt werden.

- Steigen Sie nicht auf das Gerat und verwenden Sie auch die Facher und Ablageflachen nicht
als Abstlitzung oder Auftrittflache.

- Hantieren Sie im Inneren des Gerates nicht mit offenen Feuerquellen!

- Bertreiben Sie keine anderen Elektrogerate im Inneren des Kihlschranks, auBer solche, die
ausdricklich vom Hersteller empfohlen werden.

- Ein Umbauen oder Verandern des Produktes ist aus Sicherheitsgriinden nicht erlaubt.

- Offnen Sie das Gehause des Gerites nicht, im Inneren befinden sich keine Bedienelemente.

- Fuhren Sie Reparaturen nie selber aus, bei Schaden bringen Sie es zur Reparatur zu einer
autorisierten Fachwerkstatte.

- Uberpriifen Sie das Netzanschlusskabel regelmaBig auf Beschadigungen. Wenn es
beschadigt ist, darf das Gerat nicht in Betrieb genommen werden. Es muss durch die Fabrik,
einen Service-Partner oder eine ahnlich qualifizierte Person getauscht werden.

- Diese Bedienungsanleitung dient dazu, Sie mit den Funktionen dieses Gerates vertraut zu
machen. Bewahren Sie diese Anleitung daher stets gut auf, damit Sie jederzeit darauf
zugreifen konnen.

ACHTUNG:

Bei Schaden, die durch unsachgemaBe Bedienung resultierend aus der Nichtbeachtung

dieser Bedienungsanleitung oder der Sicherheitshinweise entstehen, erlischt der

Garantieanspruch.

& WARNUNG BRANDGEFAHR - LEICHT ENTFLAMMBARES MATERIAL!

Das verwendete Kaltemittel Isobutan (R600a) ist FCKW-frei, also nicht umweltschadlich. Es ist
jedoch leicht brennbar. Aus diesem Grund ist darauf zu achten, dass das Kaltesystem beim
Transport und beim Aufstellen geschitzt wird. Sollte das Kihlsystem trotzdem beschadigt
werden:

- Das Gerat darf nicht in Betrieb genommen werden!

- Vermeiden Sie jedes offene Feuer und das Hantieren mit andere Ziindquellen.

- Durchliiften Sie den Raum, in dem das Kuhlgerat steht, gut.

Achten Sie darauf, dass bei Verkauf, Weitergabe oder Abgabe zur Wiederverwertung/
Entsorgung auf das Kaltemittel R600a hingewiesen werden muss.



Gerat auspacken:

- Entfernen Sie das komplette Verpackungsmaterial (innen und
auBen): Karton, Kunststoff, untere Verpackungsplatte, etc.

- Transportsicherungen entfernen: Das Gerat und Teile im Inneren
sind flr den Transport entsprechend gesichert. Entfernen Sie alle

Klebestreifen rechts und links an der Tir und im Inneren des
Gerates.

- Ziehen Sie auch Folien an der Gerateinnenseite ab, sollten welche
vorhanden sein.

- Prifen Sie das Gerat nach dem Auspacken auf Beschadigungen. Sollte das Gerat
Beschadigungen aufweisen, nehmen Sie es nicht in Betrieb sondern wenden Sie sich

umgehend an Ihren Fachhandler.

- Verpackungsmaterialien wie Plastiktiten oder Styroporteile sind fir Kinder gefahrlich
(Erstickungsgefahr). Halten Sie diese Teile daher von Kindern fern.

- Viele Verpackungsmaterialen werden einer Wiederverwertung zugefiihrt — achten Sie daher
auf die richtige Entsorgung, Sie leisten dabei einen wichtigen Beitrag fiir den Umweltschutz.

Gerat aufstellen:

Beachten Sie die unter ,Sicherheitshinweise” beschriebenen Punkte.

Das Gerat ist ein frei stehendes Gerat und darf nicht als Einbaugerat verwendet werden.
Das Kuhlgerat entspricht der Klimaklasse N/ST und kann daher bei folgenden Raum-
temperaturen/Umgebungstemperaturbereich aufgestellt/betrieben werden:

N (normal): +16°C — +32°C

ST (subtropisch):  +16°C - +38°C

Sollte die Raumtemperatur abweichen, ist ein optimales Kihlergebnis nicht gewahrleistet.
Ist die Temperatur niedriger, wird der Kiihlraum zu kalt. Wenn die Raumtemperatur unter
die eingestellte Temperatur im Kihlschrank sinkt, sinkt auch die Temperatur im Kihlraum
auf die Raumtemperatur.

- Stellen Sie das Gerat in einem trockenen, beliftbaren
Raum auf.

- Achten Sie besonders auf eine ausreichende
Luftzirkulation. Dadurch wird ein Abtransport der
erzeugten, warmen Abluft gewahrleistet, was wiederum
einen geringeren Stromverbrauch nach sich zieht.

- R - Stellen Sie das Gerat so auf, dass es nicht im direkten
? Sonnenlicht steht und halten Sie es fern von anderen
- Hitzequellen.
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- Stellen Sie das Gerat immer so auf, dass die Geratetur 2
vollstandig gedffnet werden kann.
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- Wenn Sie das Gerédt aufgestellt haben warten Sie mindestens 2 Stunden, bis Sie den

Netzstecker in eine Steckdose stecken und einschalten, damit eine einwandfreie Funktion
gewahrleistet werden kann (Ol im Kompressor muss sich gleichmaBig verteilen). Bei
Nichtbeachtung kdnnte der Kompressor des Gerates beschadigt werden. In diesem Fall
besteht keinerlei Anspruch auf Garantie/Gewahrleistung.

Reinigen Sie vor der ersten Inbetriebnahme das Innere und die Zubehdrteile im Inneren
des Gerates, wie unter Kapitel ,Wartung und Pflege” beschrieben wird.

Bei der erstmaligen Verwendung des Kiihlgerates kann es moglicherweise zu einer leichten
Geruchsbildung kommen. Dieser Geruch verschwindet, sobald das Gerat abgekuhlt ist.

Gerat eben ausrichten:

Sollte das Gerat nicht eben/ waagrecht stehen, richten Sie die verstellbaren Fii3e entsprechend
aus.

Drehen Sie den FuB nach links, um den Kihlschrank anzuheben.
Drehen Sie den FuB nach rechts, um den Kihlschrank zu senken.

I
T
|

senken

heben
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Ausstattung und Beschreibung
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Einlegeboden:

Das Gerat ist mit mehreren Einschubrillen ausgestattet.

Schieben Sie den Einlegeboden je nach Bedarf ein. Ziehen Sie den Einlegeboden dazu so weit
heraus, bis er nach oben oder nach unten geschwenkt werden kann um ihn herauszunehmen.
Schieben Sie ihn entgegengesetzt wieder in die gewlnschte Rille ein.

Ein Einlegeboden sollte immer in die unterste Einschubrille iber der Gemuisebox eingeschoben
werden.

Tirablagen:

Auch die Turablagen kdnnen in unterschiedliche Hohen platziert werden.
Zum Herausnehmen der Tlrablagen schieben Sie diese nach oben, bis sie aus der Halterung
geldst sind. Schieben Sie sie in der gewilinschten Hohe wieder ein.

Beachten Sie:
Einlegebdden und Turfacher sollten in der Position, wie in der Abbildung ,Ausstattung und

Beschreibung” gezeigt, eingelegt werden, um bestmdgliche Energieeffizienz zu erzielen.



Inbetriebnahme / Bedienung

Netzanschluss:

- Das Gerat darf nur an eine vorschriftsmaBig installierte, frei zugangliche Schutzkontakt-
steckdose angeschlossen werden. Das Gerat ist mit einem entsprechenden Schutzkontakt-
Stecker ausgestattet.

- Sollte die verwendete Steckdose nicht frei zuganglich sein, ist fur die Erfullung der
diesbezlglichen Sicherheitsvorschriften darauf zu achten, dass installationsseitig
entsprechende Trennvorrichtungen vorhanden sind.

- Zum Netzanschluss ist eine eigene Steckdose notwendig — verwenden Sie keine
Stromverteiler, an die auch andere Elektrogerate angeschlossen sind.

- Die Netzspannung muss der auf dem Typenschild des Gerdtes angegebenen Spannung
entsprechen.

- Wenn Sie das Gerat ausstecken oder nach einem Stromausfall, sollten Sie ca. 5 Minuten
warten, bis es wieder eingeschaltet wird.

- Das Gerat entspricht den Richtlinien, die fir die CE Kennzeichnung verbindlich sind.

- Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht in die Nahe des Kompressors auf der Riickseite
des Gerates kommt. Dieser erwarmt sich im Betrieb, was wiederum zu Schaden an der
Isolierung des Kabels fiihren kann.

Verwendungszweck:

- Das Gerat ist ein Kompressor-Kuhlgerat und ist fur kurzfristiges Aufbewahren von
Lebensmitteln im Kuhlteil sowie langfristiges Aufbewahren im Gefrierteil geeignet.

- Esist nicht fir die Verwendung in Labors oder zum Lagern von Medikamenten ausgelegt.

- Wird das Gerat falsch bedient, oder zweckentfremdet verwendet, kann keine Haftung fur
evtl. auftretende Schaden libernommen werden.

& Achtung:

- Behalter mit leicht entflammbaren Gasen oder Flussigkeiten konnen auf Grund der kalten
Umgebungstemperatur undicht werden. Explosionsgefahr!

Aus diesem Grund dirfen keine derartigen Stoffe wie z. B. Spraydosen oder
Nachfillpatronen fiir Feuerzeuge, usw. im Kihlgerat gelagert werden.

- Es durfen keinesfalls andere, elektrische Gerate des Kuhlgerdtes verwendet werden (z. B.
Eis(wurfel)bereiter), auBer es ist in der Anleitung ausdriicklich erwahnt.

- Trotz kuhler Lagerung verderben Lebensmittel. Achten Sie daher darauf, dass bereit zu lange
gelagerte Lebensmittel nicht mehr verzehrt werden, es besteht die Gefahr einer
Lebensmittelvergiftung.

- Lebensmittel durfen die Hinterwand des Kuhlschranks beim Einlagern nicht berihren.

Innenbeleuchtung:

Achtung:
Die Innenbeleuchtung ist mit einem LED-Leuchtmittel ausgestattet. Sollte die
Beleuchtung defekt sein, muss sie von qualifiziertem Fachpersonal getauscht werden.

Die Innenbeleuchtung schaltet sich automatisch ein, wenn die Kihlschranktir gedffnet wird
und schaltet sich beim SchlieBen automatisch wieder aus.



Temperatureinstellung:

Sobald das Kiihlgerat an die Netzsteckdose angesteckt wurde, ist das Gerat betriebsbereit und
die Temperatur kann eingestellt werden.

Bitte beachten Sie, dass die angegebenen Ziffern am Regler nicht den

tatsachlichen Temperaturen entsprechen, sondern die Temperaturstufe

angeben: 1

OFF: Gerat ist ausgeschalten;
1: Die am wenigsten kiihle Temperaturstufe; OFF
6: Die kiihlste Temperaturstufe;

Wir empfehlen die Einstellung einer mittleren Temperaturstufe: 3.
Die empfohlene Kiihltemperatur liegt bei 4°C.

Der

Regelungsbereich der Kihltemperatur liegt zwischen +0°C und +10°C.

Die Temperaturbereich im Gefrierfach liegt zwischen -12°C und -24°C.

Beachten Sie:

Die Temperatur im Inneren des Kihlgerdtes hangt auch von der Art der gekihlten
Lebensmittel, von der Umgebungs-/Raumtemperatur und der Haufigkeit der
Turoffnungen ab.

Um Energie zu sparen und um ein gutes Kuhl-/Gefrierergebnis zu erlangen wird
empfohlen, die Tur nicht zu oft zu 6ffnen und vor allem nicht zu lange offen zu halten.
Um optimale Kihlung zu erzielen sollte zwischen den einzelnen Lebensmitteln etwas
Abstand gehalten werden, um die Zirkulation der kalten Luft nicht zu beeintrachtigen.

Lagerung von Lebensmitteln im Kiihlraum:

Bevor Sie Lebensmittel einlagern, lassen Sie das Gerat vorkihlen, bis die Temperaturen tief
genug sind (ca. 2-3 Stunden, bei warmer Umgebungstemperatur z. B. im Sommer ca. 4
Stunden).

Das Gerat ist zum Kihlen von Lebensmitteln und Getranken vorgesehen.

Um die Qualitat Ihrer Lebensmittel bei der Lagerung im Kuhlschrank so hoch wie moglich
zu halten, sind einige Punkte zu beachten: Verpackung der Lebensmittel, Wahl der
Temperatur, Hygiene.

Es wird empfohlen, Lebensmittel immer verpackt oder bedeckt (Plastikbeutel, Plastik-/
Aluminium-Folien, Behalter mit Deckel) aufzubewahren, um Austrocknen und
gegenseitige Geruchsubertragung zu vermeiden.

Lagern Sie rohes Fleisch und Fisch im Kuhlgerat in passenden Behaltern, sodass sie nicht
mit anderen Lebensmitteln in Kontakt kommen, oder auf andere Lebensmittel tropfen.
Rohes Fleisch sollte nur 2-3 Tage gelagert werden.

Lassen Sie warme Lebensmittel auf Zimmertemperatur abkihlen, bevor Sie sie in den
Kuhlschrank stellen.

Uberfliissige Verkaufsverpackungen sollten vor dem Einlagern in den Kiihlschrank entfernt
werden.

Die eingelagerten Lebensmittel und Getranke bzw. deren Verpackung dirfen die
Ruckwand des Kuhlschranks nicht berthren.

Flaschen mit hochprozentigen, alkoholischen Getranke sollten stehend und verschlossen
gelagert werden.

Manche Lebensmittel enthalten Siuren oder é&therische Ole. Bei langerer direkter
Berlihrung derartiger Lebensmittel (z. B. Zitronen) mit Kunststoffteilen oder der Dichtung
des Kuhlschranks kann es zu Verfarbungen bzw. vorzeitiger Alterung des Materials
kommen.



-9-

- Beachten Sie beim Einlagern von Lebensmitteln immer die von den Herstellern
empfohlenen Hinweise bzw. Ablaufdaten.

Empfohlene Lagerposition / Kéltezonen:

Im Inneren des Kiihlraums entstehen durch die Luftzirkulation unterschiedliche Kaltezonen.
- Ruckwand, unten: kalteste Zone;

- Tur, oben: die am wenigsten kalte Zone;

Legen Sie unterschiedliche Lebensmittel in unterschiedliche Facher ein:

Position Kiihlschrank

Lebensmittelart

Turfacher
von oben nach unten:

Butter, Kase, Eier, Tuben, Marmelade, Gewlrze, kleine Flaschen,
groBe Flaschen, Mich, Saft.
Hier KEINE leicht verderblichen Lebensmittel lagern!

Gemuselade

Obst, Krauter und Gemduse;
Lagern Sie keine Bananen, Zwiebeln, Erdapfel
oder Knoblauch im Kihlschrank.

untere Lage

Rohes Fleisch, Wurst, Fisch, Gefllgel, knusprige Lebensmittel

mittlere Lage

Molkereiprodukte, Eier;

obere Lage

Fertige Speisen, Feinkost, Backwaren, Reste;

Einlagerungszeiten:

Generell wird empfohlen, die Lagerzeit von ca. 3-5 Tagen nicht zu Uberschreiten. Diese ist
abhangig von der Art des eingelagerten Lebensmittels.
Hier eine Tabelle mit Richtwerten fir die Lagerzeit einiger Lebensmittel im Kihlschrank:

+: empfohlene Lagerzeit O: mdgliche Lagerzeit

Lebensmittel

empfohlene Lagerzeit in Tagen

3/4|5|/6|7[/8|9|10/11(12[13|14
Butter + 4+ +|+ /OO O|0O0]|O
Eier + + |+ |+ |+ |+ |+ +O|O|]O|O
O

rohes Fleisch im Stiick

rohes Faschiertes

gerauchertes Fleisch

+
+
+
+
+
+
+
+
O
O
©)
O

Fisch

Zitrusfrichte + + |+ |+ |+ |+ |+ |+ OO0 |0 |0
Wurzelgemuse +| +|+|+ |+ |+ O|O|]O|O|O|O
Kase +/ +/ O/ O0|O0O]|O|O|O0O|O|O|0O|O
StBigkeiten 0O|O0|0O0 |0
Obst Oj0olo0|0|O0]|O0O|0O|O0O

OO

Fertiggerichte

I I I o I I I R I S I S

+ 4+ |+ [+ |+ |+ O]+ O+ |+]|+|n
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Lagerung von Lebensmitteln im Gefrierfach:

Mit dem -Gefrierfach kénnen Sie bei einer Gefriertemperatur von — 12°C ~ - 24°C

= gefrorene Lebensmittel einige Monate lagern,
= frische Lebensmittel einfrieren, oder
= Eiswirfel produzieren.

Die empfohlene Gefriertemperatur liegt bei -18°C.

Bei optimaler Einstellung betragt die empfohlene Lagerzeit im Gefriergerdt ca. 1 Monat.
Das Gefriervermdgen betragt ca. 2 kg / 24 h.

Die Lagerzeit bei Stromausfall betragt max. 9 h.

Die Temperatur im Inneren des Gefrierfachs hangt abgesehen von der Einstellung mit dem
Temperaturregler auch von der Umgebungstemperatur, der Menge der Lebensmittel im
Gefrierfach und von der Haufigkeit und Dauer der Tir6éffnungen ab.

Das Offenhalten der Geratetur fir langere Zeitraume bewirkt, dass die Temperatur im
Innenraum markant ansteigt.

Um Energie zu sparen und um eine gute Gefrierqualitdt zu erlangen wird empfohlen, die
Tir nicht zu oft zu 6ffnen und vor allem nicht zu lange offen zu halten. Dadurch wird auch
zu rasche Frostbildung vermieden.

Um optimale Gefrierqualitat zu erzielen sollte zwischen den einzelnen Lebensmitteln etwas
Abstand gehalten werden, um die Zirkulation der kalten Luft nicht zu beeintrachtigen.
Uberladen Sie das Gefrierfach nicht. Um eine ausreichende Luftzirkulation zwischen den
Lebensmitteln zu gewahrleisten, sollten das Fach zu maximal 70 % gefillt werden.

Gefrorene Lebensmittel lagern:

Tiefgefrorene Waren sollten in einem 4-Sterne-Gefrierfach genau nach Angaben des
Herstellers gelagert werden.

Sollten keine Angaben vorhanden sein, lagern Sie die Lebensmittel maximal 3 Monate.
Achten Sie darauf, dass die Waren nach dem Einkauf nicht auftauen, bevor Sie sie wieder in
das Gefrierfach geben.

Kontrollieren Sie die Verpackung der gekauften Tiefklhlprodukte: Sollte diese
Beschadigungen oder Verformungen aufweisen besteht die Gefahr, dass das Produkt bereits
zuvor falsch gelagert wurde und die Qualitat nicht mehr einwandfrei ist.

Frische Lebensmittel einfrieren:

Frische Lebensmittel sollten so rasch wie mdéglich komplett durchgefroren werden, um
wertvolle Inhaltsstoffe zu erhalten. Dadurch werden auch Frostbildung und Zerstérung der
Lebensmittelstruktur verhindert.

Portionieren Sie die frischen Lebensmittel bevor Sie sie einfrieren, dadurch wird die
Gefrierzeit verkirzt.

Verpacken Sie die frischen Lebensmittel vor dem Einfrieren in Gefrierbeutel, Gefrierboxen,
Folien oder Alufolien, o.A. Achten Sie darauf, dass so wenig Luft wie mégliche in der
Verpackung eingeschlossen wird und dass die Verpackung liftdicht ist. Durch undichte
Verpackung trocknen die Lebensmittel aus.

Insbesondere bei Fleisch und Fisch ist darauf zu achten, dass diese in passende Behalter
verpackt werden, sodass sie nicht mit anderen Lebensmitteln in Berihrung kommen.

Es wird empfohlen, die Verpackung mit einem Informationsetikett zu versehen: Inhalt,
Einfrierdatum, Verbrauchsdatum, etc.

Legen Sie frische Lebensmittel breitflachig in das Gefrierfach und vermeiden Sie den Kontakt
mit bereits durchgefrorenen Lebensmitteln.
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Halten Sie zwischen dem Gefriergut Abstand, um eine gute Luftzirkulation und dadurch
gleichmaBigeres Durchfrieren zu ermdglichen.

Fettarme Lebensmittel frieren schneller als fettreiche. Salz reduziert die mogliche Lagerzeit
im Gefriergerat.

Das maximale Gefriervermdgen betragt 2 kg/24 Std.

Das Durchfrieren der Lebensmittel dauert 24 Stunden, in dieser Zeit sollten keine weiteren
Lebensmittel zum Einfrieren eingelagert werden.

Zum raschen Einfrieren kann der Temperaturregler kurzfristig auf maximale Einstellung
gedreht werden.

Eiswiirfel produzieren:
Fullen Sie die Eiswirfelschale zu 34 mit kaltem Trinkwasser und stellen Sie sie in das Gefrierfach.

& Achtung:

Lagern Sie keine prickelnden Getranke (Mineralwasser, Bier, Sekt, Limonade, etc.) im
Gefrierfach. Diese kdnnten explodieren.

Lagern Sie keine Flaschen oder Dosen im Gefrierfach. Diese kdnnten zerspringen oder
explodieren.

Wenn tiefgekihlte Lebensmittel teilweise oder ganz aufgetaut sind, sollten sie so rasch wie
moglich verzehrt und nicht wieder eingefroren werden, es sei denn, sie wurden zu einem
Gericht weiterverarbeitet.

Bei eventuellen Stérungen (z. B. Stromausfall) halten Sie die Tur des Gerates geschlossen,
um Kalteverlust zu vermeiden. Die Lebensmittel konnen bis zu 9 Stunden bei Stérung
gelagert werden.

Essen Sie keine tiefgekihlten Lebensmittel. Erlauben Sie Kindern nicht, Eis direkt aus dem
Gefriergerat zu essen. Es besteht die Gefahr, sich durch die Kalte zu verletzen.

Beriihren Sie Gefriergut nicht mit nassen oder feuchten Handen, sie konnten anfrieren.
Frieren Sie keine warmen Lebensmittel ein.

&Geréusche widhrend des Betriebs:

Durch das Einschalten des Kompressors in der Kiihlphase entstehen Gerdausche. Sobald die
eingestellte Betriebstemperatur im Kihlraum erreicht wurde, schaltet sich der Kompressor
wieder aus und die Gerdusche verringern sich. Folgende Gerausche kénnen auftreten:

~Brummen”: Dieses Gerdusch entsteht wenn der Kompressor in Betrieb ist und ist etwas

starker, wenn er sich ein- oder ausschaltet.

~Blubbern”: Dieses Gerdusch entsteht durch die Zirkulation des KiihImittels im Gerat.
.Klicken“:  Dieses Gerat entsteht beim Ein- und Ausschalten des Kompressors.
~Knacken”: Beim Abkuhlen bzw. Erwdarmen kdnnen derartige Gerausche auftreten.

Bei zu lauten Gerauschen kdnnten folgende Punkte die Ursache sein:

Das Gerat steht uneben: Richten Sie durch Verstellen der FiiBe das Gerat eben aus.

Zu wenig Abstand: Ricken Sie das Gerat von nebenstehenden Geraten oder Mobelstlicken
weg.

Einlegebdden, GefaBe oder Flaschen im Kihlraum wackeln oder beriihren sich: Legen Sie
sie neu mit ausreichendem Abstand ein.



-12 -

Turanschlag wechseln

Sie haben die Méglichkeit, die Offnungsrichtung der Gerétetiir zu wechseln. Beachten Sie dabei
folgende Punkte:

Das Gerat darf nicht mit dem Stromnetz verbunden sein — ziehen Sie den Netzstecker.
Entfernen Sie den kompletten Inhalt aus dem Gerat.

Wir empfehlen, diese Arbeiten von einer Fachkraft durchfihren zu lassen (empfehlenswert
sind 2 Personen).

Wahlen Sie flr die Arbeiten einen ausreichend groBen Platz, damit diese ungehindert
durchgefihrt werden kdnnen.

Fur diese Arbeiten ist es notwendig, das Gerat zu kippen. Wir empfehlen Ihnen, das Gerat
an einen stabilen Gegenstand zu lehnen. Das Gerat sollte nicht komplett umgelegt werden,
um das Kihlsystem auf der Rickseite nicht zu beschadigen.

Legen Sie alle Teile sorgfaltig zur Seite, diese werden beim Anbringen an die andere
Gerateseite wieder benotigt.

Folgendes Werkzeug wird bendtigt: Kreuzschraubenzieher, Schlitzschraubenzieher, 5/16"

Steckschlissel.

1)

Kleben Sie die Tir mit einem Klebeband am
Gehause fest, um ein versehentliches Kippen
der Geréatetir nach Entfernen des oberen
Scharniers zu vermeiden:

2)

Drehen Sie die beiden oberen Schrauben auf der
Rickseite der Abdeckung heraus und nehmen
Sie die Abdeckung herunter.

—

— -]

I

I

3)

Drehen Sie die Schrauben des oberen
Scharniers heraus und nehmen Sie das
Scharnier ab

_ﬁﬁ
4)
Losen Sie das angebrachte Klebeband ab, heben

Sie die Tur nach oben weg und legen Sie sie auf
eine weiche Unterlage beiseite.

5)

Losen Sie die Schrauben des unteren Scharniers
und nehmen Sie es ab (mitsamt FuB). Nehmen
Sie auch den FufB3 auf der anderen Seite ab.

s
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6)

Bringen Sie das untere Scharnier und den
FuB auf der jeweils anderen Gerateseite
wieder an.

pios

7)

Entfernen Sie die
Scharnierlochabdeckung
oben und die
Spindelhilse unten an
der  Geratetir  und
bringen Sie sie auf der
gegeniberliegenden
Seite wieder an.

—T

8)

Setzen Sie die Tur wieder auf. Stellen Sie
sicher, dass die Tir horizontal und
vertikal ausgerichtet ist, damit die
Dichtung allseitig gut schlieBt.

Achten Sie dabei darauf, dass die Tr
nicht kippt, da ansonsten das untere
Scharnier und die Tur beschadigt werden
konnten. Fixieren Sie sie ggf. wieder mit
einem Klebeband.

9)

Schrauben Sie das obere Scharnier nun an der
gegeniberliegenden Seite an.

Kontrollieren Sie, ob die Tur wirklich richtig
eingerichtet ist und ziehen Sie erst dann die
Schrauben des oberen Scharniers richtig fest.

10)
Bringen Sie die obere Abdeckung wieder an
und fixieren Sie sie mit den Schrauben.

L

11)

Zum Wenden der Tirdichtung (um gleich-
maBigen VerschleiB zu erzielen) nehmen Sie
diese heraus, wenden Sie sie und bringen Sie sie
sauber und gleichmaBig wieder an.

=

W/

Tipps zum Ene

rgiesparen

Stellen Sie das Gerat nicht neben Ofen, Herden, Radiatoren oder anderen Heizquellen auf.
Je héher die Umgebungstemperatur ist, desto 6fter muss sich der Kompressor zum Kiihlen

einschalten.
Achten Sie auf ausreichend Beliftung rund
sollte kuhl sein.

um das Gerat. Die Umgebungstemperatur

Warme Speisen unbedingt auf Zimmertemperatur abkiihlen lassen, bevor Sie sie in das

Kuhlgerat stellen.

Lebensmittel und Geféal3e abtrocknen, bevor Sie sie in das Gerat stellen, um Reifbildung zu

vermeiden.
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- Gefrorene Lebensmittel kdnnen zum Auftauen in den Kihlraum gelegt werden. Dadurch
wird die abgegebene Kalte fiir die Kiihlung genutzt.

- Alle Zubehorteile im Inneren des Gerates (Einlegebdden, Laden, Turfacher) sollten an den
dafur vorgesehenen Positionen bleiben, um einen moglichst geringen Energieverbrauch
zu erzielen. Entfernen Sie sie nicht aus dem Gerat.

- Tur nicht langer als notwendig offen halten.

- Kihltemperatur nur so kalt wie notwendig einstellen. Die ideale Temperatur im Inneren
des Kuhlgerates liegt bei 4 °C. Diese Temperatur sollte im oberen Bereich, so weit vorne
wie moglich gemessen werden.

- Halten Sie auch immer den Kompressor auf der Riickseite sauber.

- Achten Sie darauf, dass die Turdichtung immer sauber ist und dass die Tir immer gut
geschlossen wird (Lebensmittel im Kihlbereich dirfen die Tur nicht blockieren).

Wartung und Pflege

Beleuchtung austauschen:

Achtung:
Die Innenbeleuchtung ist mit einem LED-Leuchtmittel ausgestattet. Sollte die
Beleuchtung defekt sein, muss sie von qualifiziertem Fachpersonal getauscht werden.

Abtauen:

Von Zeit zu Zeit ist es notwendig, das Gerat abzutauen (Eisbildung auf der Riickwand der

Innenseite). Auch um den Energieverbrauch so gering wie mdglich zu halten ist dies notwendig:

- Drehen Sie den Temperaturregler auf Pos. ,OFF” und ziehen Sie den Netzstecker.

- Entfernen Sie die Lebensmittel aus dem Kuhlschrank und bewahren Sie diese in der
Zwischenzeit an einem kihlen Ort auf.

- Halten Sie die Geratetlr weit offen, normale Zimmertemperatur reicht zum Abtauen.

- Verwenden Sie keine elektrischen Gerate (Heizllfter, Fon, etc.) zum Abtauen.

- Zum Beschleunigen des Abtauvorgangs kann ein Topf mit heiBem Wasser (nicht kochend!)
in das gedffnete Gerat gestellt werden.

- Entfernen Sie abgetaute Flussigkeit aus dem Gerat. Verwenden Sie dazu keinesfalls scharfe
Gegenstande. Geeignet sind Holz- oder Plastikschaber.

- Reinigen Sie auch die Offnung auf der Innen-Rickseite des Gerdtes, an der
Kondensationsflissigkeit ablaufen kann (siehe Reinigung).

- Nach dem Abtauen reinigen Sie die Innenseite des Gerates griindlich und wischen Sie mit
einem trockenen Tuch nach.

- Verbinden Sie das Gerat wieder mit dem Stromnetz, schalten Sie es ein und legen Sie die
Lebensmittel wieder ein.

Reinigung:

Aus hygienischen Grinden und um unangenehme Gertiche zu vermeiden muss das Kihlgerat

sauber gehalten und regelmaBig gereinigt werden:

- Ziehen Sie den Netzstecker.

- Vor der Reinigung schalten Sie das Gerat aus und entnehmen Sie den kompletten Inhalt:
Lebensmittel, Einlegebdden, Facher, etc.

- Zur Reinigung verwenden Sie lauwarmes Wasser mit etwas Spulmittel. Wischen Sie den
Innenraum mit einem weichen, leicht angefeuchteten Tuch oder Schwamm aus.



- 15 -

Als Reinigungsmittel kann auch eine Losung aus 2 Teeloffel Backpulver in ¥4 | Wasser

verwendet werden.

Reinigen Sie die Turdichtung mit mildem Spulwasser.

Zum Entfernen unangenehmer Geriliche geben Sie dem Reinigungswasser einige Tropfen

Essig hinzu.

Die Zubehorteile kdnnen in Spilwasser gereinigt werden — nicht in den Geschirrspiiler

geben! Auch diese gut abtrocknen, bevor Sie sie zurlick in das Innere des Kuhlgerates

geben.

Nach der Reinigung wischen Sie mit reinem Wasser nach und trocknen Sie die Oberflachen

sorgfaltig mit einem Klichentuch. Lassen Sie die Geratetlir noch einige Zeit offen, um

Restfeuchtigkeit durch nattrliche Trocknung zu entfernen, bevor Sie das Gerat wieder in

Betrieb nehmen.

Fur schwer erreichbare Bereiche im Kuhlgerat (z. B. schmale Spalten,

Rillen oder Ecken) empfehlen wir, diese regelmaBig mit einem weichen

Lappen, einer weichen Bulrste, etc. und, falls notwendig, unter

Zuhilfenahme von Hilfsutensilien wie z. B. diinne Stabchen zu reinigen

um sicherzustellen, dass sich keine Verunreinigungen ansammeln.

Reinigen Sie die Offnung des Kondenswasserablaufs auf der inneren

Rickwand des Gerates wie in der Abbildung gezeigt.

A Verwenden Sie zur Reinigung keinesfalls Dampfreiniger. STROMSCHLAGGEFAHR!

Verwenden Sie im Innenraum keine Seife, Reinigungsmittel, Sprih-Reiniger, etc. Diese

konnten Gertiche im Kihlraum verursachen.

Verwenden Sie keinesfalls scharfkantige, scheuernde Reinigungsutensilien, wie z. B.

Stahlwolle, Draht- oder andere harte Buirsten, Schleifpapier, etc.

Verwenden Sie keine Zahnpasten, organische Losungsmittel (wie Alkohol, Aceton,

Bananendl usw.), kochendes Wasser, saurehaltige oder alkalische Reiniger, da dies die

Kuhlschrankoberflache und das Innere des Kihlschranks beschadigen kann.

Kochendes Wasser, alkohol- und benzinhaltige Reiniger kénnen die Plastik-Oberflachen

deformieren.

Spulen Sie nicht mit Wasser, um die elektrischen Isolierungen nicht zu beeintrachtigen.

Staub hinter dem Kiihlgerat und am Boden muss von Zeit zu Zeit entfernt werden, um den

Kihleffekt nicht zu beeintrachtigen und um Energie zu sparen.

Reinigen Sie den Kompressor auf der Rickseite des Gerates einmal jahrlich. Verwenden
é Sie dazu einen weichen Besen oder einen Staubsauger.

Achtung: Verbiegen oder beschadigen Sie dabei die die Kuhlleitungen nicht!
Achten Sie darauf, dass das Gerat wieder vollkommen trocken ist, bevor Sie es wieder an
das Stromnetz anschlieBen. Auch Ihre Hande missen trocken sein!
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Gerat ausschalten / transportieren

Gerat ausschalten:

Um Schimmelbildung im Innenraum des Gerdtes bei langerer Nicht-Verwendung zu
vermeiden, befolgen Sie folgende Punkte:

- Schalten Sie das Gerat aus.

- Ziehen Sie den Netzstecker.

- Nehmen Sie alle Lebensmittel heraus.

- Tauen Sie das Gerat ab.

- Reinigen Sie das Gerat grundlich, wie zuvor beschrieben wurde.
- Lassen Sie die Geratetur offen, um unangenehme Geruchsbildung zu vermeiden.

Gerat transportieren:

Wollen Sie das Gerat an einen anderen Ort bringen, ist folgendes zu beachten:

- Das Gerat sollte wenn mdglich in vertikaler Stellung transportiert werden.

- Das Gerat sollte wenn mdglich nicht mehr als 45° geneigt werden.

- Wahrend des Transportes muss das Gerat gut gesichert werden, um St6Be zu vermeiden.

- Nach dem Transport missen mindestens 2 Stunden gewartet werden, bis das Gerat an
eine Steckdose angesteckt wird.

Hilfreiche Hinweise

Sollte es zu eventuellen Stérungen kommen, ziehen Sie den Netzstecker und Uberprifen Sie
vorerst die nachstehenden Punkte.

Storung:

mogliche Ursache / Behebung:

Gerat arbeitet nicht
richtig oder gar nicht

- Uberpriifen Sie folgende Punkte:

= Stromversorgung (Spannung, Schutzschalter, Steckdose)
= Temperatureinstellung

» Umgebungstemperatur

= Bellftung

Gerateteile werden zu
warm:

Uberpriifen Sie die Temperatureinstellung und die
Umgebungstemperatur;
War die Geratetir zu lange gedffnet?

Lebensmittel sind zu
kalt:

Stellen Sie eine hohere Temperatur / niedrigere Kihlstufe ein.

Lebensmittel werden
nicht richtig gekuhlt:

Uberpriifen Sie die Temperatureinstellung und die
Umgebungstemperatur;

War die Geratetir zu lange gedffnet?

Zu viele Lebensmittel wurden auf einmal eingelagert.
Stellen Sie die Temperatur ggf. niedriger ein.

Steht das Gerat nahe eines Heizgerates?

Laute Gerausche
wahrend des Betriebs

Uberpriifen Sie, ob das Gerét eben steht und richten Sie die
verstellbaren FiiBe ggf. aus.
Siehe Absatz ,Gerdusche wahrend des Betriebs”.
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Storung: mogliche Ursache / Behebung:

- Uberpriifen Sie die Temperatureinstellung und erhéhen Sie
diese ggf.
- Zu viele Lebensmittel im Gerat, oder die eingelagerten

Wag;er am Lebensmittel enthalten zu viel Feuchtigkeit.
Gerateboden . . . I , .
- Tiren sind nicht richtig geschlossen, daher tritt zu viel
Luftfeuchtigkeit ein, was zu erhdhtem Abtauvorgang fuhrt.
- Wasserablauf ist blockiert — reinigen!
- Wenn die Umgebungstemperatur relativ hoch ist, schaltet sich
der Kompressor langer als blich ein (z. B. im Sommer). Das ist
Kompressor schaltet normal.
sich zu lange ein. - Zu viele Lebensmittel eingelagert;

- Warme Lebensmittel wurden eingelagert.
- Turen wurden zu haufig gedffnet.

- Wenn viele Lebensmittel gleichzeitig eingelagert wurden,
arbeitet der Kompressor und der Warmeabtransport erfolgt
Uber das Gehause, das ist normal.

- Sorgen Sie fur ausreichend Bellftung des Raums.

- Achten Sie auf gentigend Abstand zu Wanden/Gegenstanden.

Gehause wird sehr
warm:

- Kondensationsfeuchtigkeit an Gehduse und Dichtungen kann
Gehé&use auBen feucht: vorkommen, wenn die Luftfeuchtigkeit hoch ist. Wischen Sie
Gehause und Dichtung trocken und beliften Sie den Raum.

Turen kdnnen nicht
richtig geschlossen
werden

- Lebensmittel oder Verpackungsteile blockieren den Verschluss.
- Das Gerat steht nicht eben.

Turdichtungen undicht | - Die Tirdichtung ist verschmutzt — reinigen Sie diese sorgfaltig.

- Uberpriifen Sie die Stromversorgung;
- Sollte das LED-Leuchtmittel kaputt sein, muss dieses von einer
qualifizierten Fachkraft erneuert werden.

LED-Beleuchtung geht
nicht

Sollten das Geréat trotz Uberpriifung der angefiihrten Punkte nicht richtig funktionieren,
wenden Sie sich an die unter ,Garantie” angeflihrte Adresse oder an eine qualifizierte
Fachwerkstatt.
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Produktdaten
Modell: KS 1526
Energieeffizienzklasse: E
Klimaklasse: N/ST
Nutzinhalt Kihlbereich: 971
Nutzinhalt Gefrierfach EX===1: 16 |
Umgebungstemperatur: +16°C — +38°C
Temperaturbereich Kihlschrank: +0°C - +10°C
Temperaturbereich Gefrierfach: -12°C - -24°C

Energieverbrauch:

Stromversorgung:
Stromaufnahme:
Gerauschemission:
Kahlflussigkeit:
Schaumungsmittel:
Leuchtmittel:
Abmessungen (B x H x T):

Gewicht netto:

E16: 0,236 kWh/24h

E32: 0,542 kWh/24h

220-240V ~ 50 Hz

06 A

<39dB

R600a (FCKW-frei) Isobutan / 27 g
Cyclopentan

LED 2 W max.
55,3 x84,5x57,4 cm ‘ €
ca. 28 kg

Bewertung nach EU-Verordnung EN62552:2013 bzw. EN62552:2020.

Dieses Gerat entspricht den grundlegenden Anforderungen und anderen Bestimmungen der
Richtlinien: 2006/95/EC, 2009/125/EC sowie EC 643/2009.

Tippfehler, Design- und technische Anderungen vorbehalten!
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Hinweise zum Umweltschutz

Dieses Produkt darf am Ende seiner Lebensdauer nicht tiber den normalen Haus-
haltsabfall entsorgt werden, sondern muss an einem Sammelpunkt fiir das Recycling
von elektrischen und elektronischen Geraten abgegeben werden. Das Symbol auf
dem Produkt, in der Gebrauchsanleitung oder auf der Verpackung weist darauf hin.
I
Die Werkstoffe sind gemaR ihrer Kennzeichnung wiederverwertbar. Mit der Wiederverwen-
dung, der stofflichen Verwertung oder anderen Formen der Verwertung von Altgeréaten, leisten
Sie einen wichtigen Beitrag zum Schutze unserer Umwelt.

Bitte fragen Sie bei Ihrer Gemeindeverwaltung nach der zustandigen Entsorgungsstelle.

Machen Sie das Gerat unbrauchbar, bevor Sie das Gerat entsorgen:

- Entfernen Sie den Stecker vom Netzkabel.

- Entfernen Sie die Geratetir oder das SchlieBsystem so, dass sich das Gerat nicht mehr
verschlieBen lasst. Dies schiitzt davor, dass sich Kinder beim Spielen im entsorgten
Gehause selbst einschlieBen (Erstickungsgefahr) oder in gefahrliche Situationen kommen.
Kinder erkennen diese Gefahren nicht.

WARNUNG: Das fir das Gerdt verwendete Kaltemittel Isobutan und dass Schaumungsmittel
Cyclopentan sind brennbar. Daher ist das Gerat bei der Verschrottung von

A jeglichen Feuerquellen fernzuhalten und von einem Spezialunternehmen mit ent-
sprechender Qualifikation zu verwerten (NICHT verbrennen), um Umweltschaden
oder andere Schaden zu vermeiden.
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Gewahrleistung / Garantie

Neben der gesetzlichen Gewahrleistung gewahren wir auf dieses Gerdt 24 Monate
Garantie, gerechnet ab Ausstellungsdatum der Rechnung bzw. des Lieferscheines.
Innerhalb dieser Garantiezeit werden bei Vorlage der Rechnung bzw. des Lieferscheines
alle auftretenden Herstellungs- und/oder Materialfehler kostenlos durch Instandsetzung
und/oder Austausch der defekten Teile, bzw. (nach unserer Wahl) durch Umtausch in
einen gleichwertigen, einwandfreien Artikel reguliert. Voraussetzung fir eine derartige
Garantieleistung ist, dass das Gerat sachgemaB behandelt und gepflegt wurde. Uber
unsere Garantieleistungen hinausgehende Anspriche sind ausgeschlossen. Die Garantie
schlieBt im berechtigten Fall nur die Reparatur des Gerdtes ein. Weitergehende
Anspriiche sowie eine Haftung fir eventuelle Folgeschaden sind grundsatzlich
ausgeschlossen. Keine Garantie kann tibernommen werden fir Teile, die einer natirlichen
Abniitzung unterliegen bzw. bei Schaden, die auf StoB, fehlerhafte Bedienung,
Einwirkung von Feuchtigkeit oder durch andere duBere Einwirkungen oder auch auf
Eingriff nicht autorisierter Dritter zurlickzufihren sind.

Im Garantiefall wenden Sie sich bitte an unsere Service-Hotline:

Silva-Schneider Handelsges.m.b.H.
Karolingerstra3e 1
5020 Salzburg
Hotline: +43 (0) 662 / 251 300 32

technik@silva-schneider.at
Mo - Do: 8 - 12, 13 - 17 Uhr
Fr: 8 - 12:30 Uhr

Gewadhrleistung:

Die Gewadhrleistung ist ausdricklich im Gesetz festgelegt und betrifft nur Mangel,
die zum Zeitpunkt der Ubergabe der Waren bestanden haben. Der Anspruch richtet
sich immer gegen den Vertragspartner (Handler), der die Behebung des Mangels
kostenlos (fir den Konsumenten) durchfiihren beziehungsweise veranlassen muss.

Garantie:

Die Garantie ist eine freiwillige, vertragliche Zusage des Herstellers (General-
importeurs), fir die es weder inhaltliche noch formale Mindestanforderungen gibt.
Viele Garantien umfassen aber nur einen Teil der Kosten, die bei Mangelbehebung
entstehen, dafir gelten sie aber in der Regel fur alle Mangel, die innerhalb einer
bestimmten Frist auftreten.




