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Lesen Sie sich diese Bedienungsanleitung vor dem Gebrauch des Gerats sorgfaltig durch

und bewahren Sie sie zur spateren Verwendung auf.



WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Vor

Gebrauch dieses elektrischen Gerdats sind die folgenden grundlegenden

Sicherheitshinweise zu beachten:

1.
2.

10.

11.

12.

13.

14.

15.
16.

17.

Lesen Sie samtliche Anweisungen und bewahren Sie sie zur spateren Verwendung auf.
Uberpriifen Sie vor Gebrauch des Gerits, ob die elektrische Spannung lhres
Stromnetzes mit jener Ubereinstimmt, die am Typenschild des Gerats ersichtlich ist.
Betreiben Sie das Gerat niemals mit beschadigtem Netzkabel oder -stecker bzw.
nachdem es Funktionsstdérungen aufweist, heruntergefallen ist oder in sonstiger Weise
beschidigt wurde. Bringen Sie es zur Uberpriifung, Reparatur oder elektrischen bzw.
mechanischen Einstellung zu einem qualifizierten Techniker.
Lassen Sie das Netzkabel nicht Giber Tisch- bzw. Arbeitsflachenkanten hangen.
Um das Risiko eines elektrischen Schlags zu vermeiden, tauchen Sie den Motorsockel
nicht in Wasser oder andere Fllssigkeiten. Um das Gerat auszuschalten, stellen Sie den
Regler auf ,OFF“ und ziehen Sie den Netzstecker. Ziehen Sie nicht am Netzkabel.
Wird ein elektrisches Gerat von Kindern bzw. in der Nahe von Kindern verwendet, ist es
notwendig, diese zu beaufsichtigen.
Halten Sie Hande und Gegenstande von beweglichen Messern oder Scheiben fern,
wahrend Sie Lebensmittel verarbeiten, um das Risiko ernsthafter Verletzungen oder
einer Beschadigung des Gerats zu reduzieren. Verwenden Sie einen Schaber oder
ahnliche Utensilien nur dann, wenn das Gerat ausgeschaltet ist.

Vermeiden Sie den Kontakt mit den beweglichen Teilen des Gerats.
Figen Sie Lebensmittel niemals mit der Hand hinzu, sondern verwenden Sie stets den
Stopfer.
Bevor Sie den Deckel von einem der Mixbehdlter oder einen der Mixbehalter vom
Motorsockel entfernen, trennen Sie das Gerat vom Stromnetz und warten Sie, bis die
Klingen vollstandig zum Stillstand gekommen sind.
Entfernen Sie Lebensmittel nicht mit bloRer Hand von den Messern und Scheiben,
solange das Gerat in Betrieb ist. Dies kann zu Schnittverletzungen fihren.
Achten Sie darauf, dass der Deckel sicher verschlossen ist, bevor Sie das Gerat
verwenden.
Achten Sie darauf, das Gerat nach jedem Gebrauch auszuschalten. Achten Sie darauf,
dass der Motor vollstandig angehalten hat, bevor Sie das Gerat auseinandernehmen.
Stecken Sie keine Finger oder andere Gegenstande in die Gerate6ffnungen, wahrend
das Gerat in Betrieb ist. Falls die Offnung durch festsitzende Lebensmittel verstopft
wird, verwenden Sie den Stopfer oder ein weites Stiick Obst bzw. Gemise, um diese
nach unten zu driicken. Sollte sich die Verstopfung auf diese Weise nicht I6sen lassen,
schalten Sie den Motor aus und nehmen Sie das Gerdt auseinander, um die
festsitzenden Lebensmittel zu entfernen.
Versuchen Sie nicht, den Verriegelungsmechanismus des Deckels zu umgehen.

Die Metallklingen und Scheiben sind sehr scharf. Gehen Sie vorsichtig damit um.
Fassen Sie die Klingenaufsatze fir die Tragerscheibe stets am Griff oder an der Basis an,
wenn Sie damit hantieren oder sie reinigen, keinesfalls an der Klinge.

Um das Verletzungsrisiko zu verringern, fixieren Sie niemals die Scheiben an dem Gerat,
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ohne zuvor die Mixschussel korrekt aufgesetzt zu haben.

Lassen Sie das Gerat niemals unbeaufsichtigt, wahrend es eingeschaltet ist.

Trennen Sie das Gerat umgehend vom Stromnetz, wenn es ins Wasser fallt oder
versehentlich in Wasser getaucht wird. Greifen Sie nicht ins Wasser! Verwenden Sie
das Gerat nicht, nachdem es ins Wasser gefallen ist oder in Wasser getaucht wurde.
Um das Risiko von Verletzungen und Sachschaden zu reduzieren, verwenden Sie das
Gerat nur, wenn es stabil steht.

Verwenden Sie das Gerat ausschlieflich fiir den vorgesehenen Zweck.

Die Verwendung von Zubehor, welches nicht vom Hersteller empfohlen oder verkauft
wird, kann zu einem Brand, einem Stromschlag oder zu Verletzungen flihren.

Schalten Sie das Gerat aus und trennen Sie es vom Stromnetz, bevor Sie Zubehor
austauschen oder in die Nahe von Teilen kommen, die bei Gebrauch in Bewegung sind.
Trennen Sie das Gerat stets vom Stromnetz, wenn Sie es unbeaufsichtigt lassen und
bevor Sie die einzelnen Teile zusammensetzen, entfernen oder reinigen.

Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.

Ziehen Sie den Netzstecker, wenn das Gerat nicht in Verwendung ist oder wenn Sie das
Gerat reinigen bzw. Teile entfernen und wieder aufsetzen méchten.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es durch den Hersteller, den Vertriebspartner
oder ahnlich qualifiziertes Fachpersonal ersetzt werden, um Gefahren zu vermeiden.
Vorsicht: Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser und trennen Sie es vom Stromnetz,
bevor Sie Teile aufsetzen oder entfernen.

VORSICHT: VOR DEM STILLSTAND DER MESSER NICHT OFFNEN.

Das Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder einem Mangel an Erfahrung und Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt werden oder bezliglich des sicheren Gebrauchs des Gerats unterwiesen
wurden und die damit verbundenen Gefahren verstanden haben. Kinder diirfen nicht
mit dem Gerat spielen.

Dieses Gerat darf nicht von Kindern verwendet werden. Bewahren Sie Gerat und
Netzkabel aulRerhalb der Reichweite von Kindern auf.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung auf.

NUR FUR DEN HAUSHALTSGEBRAUCH



IHR STANDMIXER

. Stopfer

. Nachflll6ffnung

. Schiisseldeckel

. S-Messer

. Schneebesen

. Kunststoffmesser

. Schlagwelle

. Mixschissel

. Motorsockel

. Geschwindigkeitsregler
. Schneideklinge

. Hobelklinge

. Raspelklinge

. Tragerscheibe fiir Klingeneinsatze
. Messbecher

. Becherdeckel

. Mixbecher

. Klingensockel
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VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Nehmen Sie den Standmixer und das Zubeho6r vor dem ersten Gebrauch vorsichtig aus der Verpackung
und entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial, Etiketten und Aufkleber. Reinigen Sie alle Bestandteile
auBer dem Motorsockel gemal den Anweisungen im Kapitel REINIGUNG UND PFLEGE. Gehen Sie dulRerst
vorsichtig mit den Klingen um, da diese sehr scharf sind. Der Standmixer kann zum Kneten, Schlagen und
Quirlen, zum Zerkleinern von Fleisch, Gemiise und Obst, zum Schneiden, Hacken und Reiben von Gemise
und Kartoffeln, zum Mixen von Creme-Suppen, SolRen, Cremes, Fruchtpirees, Milch usw. verwendet
werden, wobei je nach Art der Verarbeitung unterschiedliche Zubehoérteile zum Einsatz kommen.

MIXEN

1. Setzen Sie den Mixbecher auf den Motorsockel und drehen Sie ihn leicht im
Uhrzeigersinn, bis er in der Verriegelungsposition auf dem Motorsockel einrastet.
Solange der Mixbecher nicht korrekt positioniert ist, kann das Gerat nicht verwendet
werden.

2. Schalen bzw. entkernen Sie Obst oder Gemiise und schneiden Sie es in kleine Wiirfel.
Geben Sie das Mixgut anschlieBend in den Behalter. Normalerweise muss eine
bestimmte Menge Wasser hinzugefiigt werden, damit das Gerat reibungslos
funktionieren kann. Der zu mixende Inhalt sollte die MAX-Anzeige am Mixbecher nicht
Uberschreiten.

Hinweis: Verwenden Sie niemals kochende Fliissigkeiten und betreiben Sie das Gerat

niemals in leerem Zustand. Der Mixbecher darf nicht zum Zerkleinern von Fleisch




verwendet werden.

3.

Setzen Sie den Becherdeckel auf den Mixbecher und achten Sie dabei darauf, dass der Deckel den
Becher vollstandig verschlief3t.

Uber die Offnung des Becherdeckels kdnnen Sie wiahrend des Mixens Zutaten hinzufiigen. Setzten Sie
dann ggf. den Messbecher auf. Platzieren Sie den Messbecher auf dem Becherdeckel, sodass deren
Rillen ineinandergreifen, und drehen Sie den Messbecher 90° im Uhrzeigersinn, um ihn zu fixieren.
Drehen Sie den Messbecher gegen den Uhrzeigersinn, um ihn wieder abzunehmen.

Verbinden Sie den Netzstecker mit dem Stromnetz und stellen Sie die gewilinschte Geschwindigkeit
mithilfe des Geschwindigkeitsreglers ein. Es gibt vier Geschwindigkeitsstufen: P, 0, 1, und 2. Position
»1“ entspricht einer niedrigen, Position ,2“ einer hohen Geschwindigkeit. Stellen Sie den Regler in die
Position ,,P“ und halten Sie ihn zum gezielten Turbomixen in dieser Position. Lassen Sie den Regler los,
damit er in die Position ,0“ zuriickkehrt. Der Pulse-Modus erzeugt einen Leistungsstol} fiir schnelles,
effizientes Turbomixen.

Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler auf ,0“ sobald das Mixgut die gewlinschte Konsistenz erreicht
hat.

Nehmen Sie den Mixbecher vom Motorsockel ab, indem Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn drehen.
Entfernen Sie den Deckel vorsichtig, um den zubereiteten Inhalt anschlieBend zu servieren.

Schneiden Sie Karotten in kleine Wirfel mit 1,5 cm Seitenlange. Geben Sie 600 g Karotten und 900 ml
Wasser in den Mixbecher. Die gesamte Betriebszeit sollte nicht langer als 3 Minuten dauern. Sollte
damit die gewiinschte Konsistenz noch nicht erreicht worden sein, warten Sie eine Minute lang und
flhren Sie dann den Verarbeitungsprozess fort.

REINIGUNG

Trennen Sie vor der Reinigung das Gerat vom Stromnetz.

Leeren Sie ein wenig warmes Wasser in den Behalter und drehen Sie den Regler fir einige Sekunden
auf Position ,,P“.

Nehmen Sie den Mixbecher ab und spiilen Sie ihn unter flieRendem Wasser aus. Nehmen Sie den
Deckel und den Messbecher ab, tauchen Sie sie in Wasser und reinigen Sie beides mit einer weichen
Birste und reiben Sie sie anschlieBend mit einem feuchten Tuch ab.

Vorsicht: Der Klingensockel kann zur Reinigung auseinandergenommen werden.

4.

Wischen Sie das Gehduse des Motorsockels mit einem feuchten Tuch ab. Tauchen Sie den Motorsockel
niemals in Wasser, da dies zu einem Stromschlag flihren kann. Trocknen Sie danach das Gerat
grindlich ab. Achten Sie darauf, dass der Kontaktbereich frei von Lebensmittelresten ist.

HACKEN

1.

Bringen Sie zundchst die Schlagwelle am Motorsockel an. Achten Sie dabei darauf,
dass die Schlagwelle korrekt eingerastet ist.

Setzen Sie die Mixschiissel auf den Motorsockel und drehen Sie sie leicht im
Uhrzeigersinn, bis sie in der Verriegelungsposition auf dem Motorsockel einrastet.
Solange die Mixschiissel nicht korrekt positioniert ist, kann das Gerat nicht
verwendet werden.

Bringen Sie das S-Messer an der Schlagwelle in der Mixschissel an. Achten Sie
darauf, dass sie vollkommen eingerastet ist.

Geben Sie anschlieRend die vorbereiteten Lebensmittel zum Hacken in die
Mixschissel. Die Lebensmittel miissen bereits in kleine Stlicke geschnitten sein (z.




B. 2 cm x 2 cm x 6 cm flr Rindfleisch; 2 cm x 2 cm x 2 cm fir Karotten). Wahrend des
Verarbeitungsvorgangs kdnnen Uber die Nachfilloffnung weitere Lebensmittel hinzugefiigt werden.
Verwenden Sie dazu stets den Stopfer und niemals andere Lebensmittel oder die Finger.

5. Geben Sie den Deckel auf die Schissel und drehen Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn, bis der
Verschlussmechanismus des Deckels in den Griff der Schissel einrastet. Solange der Deckel nicht
korrekt eingerastet ist, kann das Gerat nicht verwendet werden.

6. Verbinden Sie das Gerat mit dem Stromnetz und stellen Sie die gewlinschte Geschwindigkeit mithilfe
des Geschwindigkeitsreglers ein.

7. Es gibt vier Geschwindigkeitsstufen: P, 0, 1, und 2. Position ,,1“ entspricht einer niedrigen, Position
,2" einer hohen Geschwindigkeit. Stellen Sie den Regler in die Position ,,P“ und halten Sie ihn zum
gezielten Turbomixen in dieser Position. Lassen Sie den Regler los, damit er in die Position
,0“ zurlickkehrt. Der Pulse-Modus erzeugt einen LeistungsstoR fiir schnelles, effizientes Turbomixen.
Sie kdnnen bis zu 400 g der folgenden Lebensmittel verarbeiten.

Harte Lebensmittel: bestimmte Gemisesorten (Karotten)

Weiche Lebensmittel: bestimmte Gemiuisesorten (Zwiebeln)

Rohes und gekochtes Fleisch (ohne Knochen und geschnitten)

VORSICHT: Die gesamte Betriebszeit sollte nicht langer als 90 Sekunden dauern.
8. Geben Sie 155 g Maltose und 15 g Kristallzucker in die Mixschiissel und starten Sie den
Verarbeitungsvorgang mit maximaler Geschwindigkeit. Die gesamte Betriebszeit sollte nicht langer als

12 Sekunden dauern.

9. Stellen Sie nach der Verarbeitung den Geschwindigkeitsregler auf ,0“ und trennen Sie das Gerat vom
Stromnetz. Offnen Sie die obere Abdeckung, fassen Sie die Klinge an der Nabe und entnehmen Sie sie.
Entriegeln Sie die Mixschissel, indem Sie sie gegen den Uhrzeigersinn drehen und entfernen Sie sie
vom Motorsockel. Leeren Sie die verarbeiteten Lebensmittel heraus.

VORSICHT: Das S-Messer ist extrem scharf. Gehen Sie vorsichtig damit um.

REINIGUNG

1. Trennen Sie vor der Reinigung das Gerat vom Stromnetz.

2. Leeren Sie die Mixschussel, entfernen Sie alle abnehmbaren Zubehorteile und reinigen Sie sie mit
warmem Seifenwasser. Im Umgang mit dem Messer ist grofSte Vorsicht geboten, da es sehr scharf ist. Alle
Bestandteile auer dem Motorsockel sind spiilmaschinengeeignet, die Temperatur sollte jedoch nicht héher
als 70 °C sein. Trocknen Sie sie danach griindlich ab.

3. Wischen Sie das Gehduse des Motorsockels mit einem feuchten Tuch ab. Tauchen Sie den Motorsockel
niemals in Wasser, da dies zu einem Stromschlag fiihren kann. Trocknen Sie danach das Gerat griindlich ab.
Achten Sie darauf, dass der Kontaktbereich frei von Lebensmittelresten ist.

SCHNELLE REINIGUNG

Leeren Sie ein wenig Wasser in die Mixschiissel und drehen Sie den Regler fir einige Sekunden auf
Position ,,P“ flr eine schnelle Reinigung.



KNETEN/MISCHEN

1. Bringen Sie zundchst die Schlagwelle am Motorsockel an. Achten Sie dabei darauf, dass
die Schlagwelle korrekt eingerastet ist.

2. Setzen Sie die Mixschissel auf den Motorsockel und drehen Sie sie leicht im
Uhrzeigersinn, bis sie in der Verriegelungsposition auf dem Motorsockel einrastet.
Solange die Mixschissel nicht korrekt positioniert ist, kann das Gerat nicht verwendet
werden.

Befestigen Sie das Kunststoffmesser an der Schlagwelle.
Messen Sie das Mehl mithilfe des Stopfers ab und geben Sie es in die Mixschiissel. Die
maximale Fiillmenge fir Mehl betragt 375 g.

5. Geben Sie den Deckel auf die Mixschissel und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn, bis der

Verschlussmechanismus des Deckels in den Griff der Schissel einrastet. Solange der

Deckel nicht korrekt eingerastet ist, kann das Gerat nicht verwendet werden.
Stecken Sie den Stopfer in die Nachfull6ffnung.
Fiigen Sie durch die Nachfiill6ffnung einen Essléffel Ol hinzu. Verbinden Sie das Gerit mit dem
Stromnetz. Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler auf Position ,,2“.

8. Figen Sie anschliefend innerhalb von 20 Sekunden mithilfe des Stopfers Wasser (maximal 225 ml)
durch die Nachflll6ffnung hinzu.
HINWEIS: Der Stopfer kann auch als Messbecher zum Abmessen von Ol und Wasser verwendet
werden.

9. Idealerweise liegt das Verhaltnis von Mehl zu Wasser bei 5:3. Achten Sie darauf, dass Sie nicht mehr

als die angegebene maximale Menge an Wasser hinzugeben.
Hinweis: Flgen Sie mehr Wasser hinzu, falls die Rotationsgeschwindigkeit der Klingen wahrend des
Verarbeitungsvorgangs nachlasst, um den Motor zu schonen, da er sonst beschadigt werden kénnte. Sie
kénnen einem Vibrieren des Gerats entgegenwirken, indem Sie wahrend des Verarbeitungsvorgangs mit
einer Hand auf den Deckel driicken und mit der anderen Hand den Griff festhalten.

10. Beenden Sie den Vorgang, indem Sie den Geschwindigkeitsregler zuriick auf die Position , 0 stellen,

sobald sich die Mischung zu einem runden Ball formt.
VORSICHT: Die gesamte Betriebszeit sollte nicht langer als 60 Sekunden dauern. Nach jedem
Verarbeitungszyklus miissen mindestens 2 Minuten Pause eingehalten werden. Nach 3
Verarbeitungszyklen missen mindestens 30 Minuten Pause eingehalten werden, sodass das Gerat
abkidhlen kann.
11. Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz, 6ffnen Sie den Deckel und entnehmen Sie zuerst das

Kunststoffmesser und anschliefend den Teig.
Reinigung
1. Trennen Sie vor der Reinigung das Gerat vom Stromnetz.

2. Leeren Sie die Mixschissel, entfernen Sie den Deckel, das Kunststoffmesser und den Stopfer und
reinigen Sie alles mit Wasser und einem feuchten Tuch oder einer weichen Biirste.

3. Wischen Sie das Gehause des Motorsockels mit einem feuchten Tuch ab. Tauchen Sie den Motorsockel
niemals in Wasser, da dies zu einem Stromschlag fiihren kann. Trocknen Sie danach das Gerat griindlich ab.
Achten Sie darauf, dass der Kontaktbereich frei von Lebensmittelresten ist.



VERQUIRLEN UND AUFSCHLAGEN

1. Bringen Sie zundchst die Schlagwelle am Motorsockel an. Achten Sie dabei darauf, dass die
Schlagwelle korrekt eingerastet ist.

2. Setzen Sie die Mixschissel auf den Motorsockel und drehen Sie sie leicht im H
Uhrzeigersinn, bis sie in der Verriegelungsposition auf dem Motorsockel einrastet. ﬁ
Solange die Mixschissel nicht korrekt positioniert ist, kann das Gerat nicht verwendet b s
werden. <2e

3. Bringen Sie den Schneebesen an der Schlagwelle in der Mixschiissel an. u%
Geben Sie die Zutaten in die Mixschissel. Sie kdnnen damit Mayonnaise, Saucen, RN
Eischnee, Baiser (Eiweill von bis zu 10 Eiern) und Schlagsahne zubereiten. "1 i {|||~__'\

5. Geben Sie den Deckel auf die Mixschiissel und drehen Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn, T
bis der Verschlussmechanismus des Deckels in den Griff der Schissel einrastet. Solange 'ﬁ%ﬁiﬁ
der Deckel nicht korrekt eingerastet ist, kann das Gerat nicht verwendet werden. Lé;%,}

6. Stellen Gber den Geschwindigkeitsregler eine hohe Geschwindigkeit ein.

Hinweis: Verwenden Sie den Schneebesen niemals zum Kneten von Teig oder zum Vermengen von
Backzutaten fur Kuchen.

7. Verwenden Sie das Gerat nicht langer als 2 Minuten am Stick.

REINIGUNG

1. Trennen Sie vor Reinigung das Gerat vom Stromnetz.

2. Leeren Sie die Mixschussel, entfernen Sie den Deckel, den Schneebesen und den Stopfer und reinigen
Sie alles mit Wasser und einem feuchten Tuch oder einer weichen Biirste.

3. Wischen Sie das Gehause des Motorsockels mit einem feuchten Tuch ab. Tauchen Sie den Motorsockel
niemals in Wasser, da dies zu einem Stromschlag fiihren kann. Trocknen Sie danach das Gerat griindlich ab.
Achten Sie darauf, dass der Kontaktbereich frei von Lebensmittelresten ist.

HOBELN/SCHNEIDEN/RASPELN

1. Bringen Sie zundchst die Schlagwelle am Motorsockel an. Achten Sie dabei darauf, dass die Schlagwelle
korrekt eingerastet ist.

2. Setzen Sie die Mixschissel auf den Motorsockel und drehen Sie sie leicht im Uhrzeigersinn, bis sie in
der Verriegelungsposition auf der Motorsockel einrastet. Solange die Mixschissel nicht korrekt

positioniert ist, kann das Gerat nicht verwendet werden.

3. Befestigen Sie die Hobel-, Schneide-, oder Raspelklinge (grob oder fein) an der
Tragerscheibe und setzen Sie sie in die Mixschiissel ein.

HINWEIS: Um die Klingenaufsatze an der Tragerscheibe anzubringen, schieben Sie
zuerst die Seite, die nicht einrastet, hinein und dann die andere Seite. Um die
Klingenaufsatze von der Tragerscheibe zu entfernen, schieben Sie zuerst die Seite, die
nicht einrastet, heraus und dann die andere Seite.

4. Geben Sie den Deckel auf die Mixschiissel und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn, bis
der Verschlussmechanismus des Deckels in den Griff der Schiissel einrastet. Solange
der Deckel nicht korrekt eingerastet ist, kann das Gerat nicht verwendet werden.

5. Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler auf Stufe ,,1“ oder ,,2“ um den Betrieb zu
starten.




Hinweis: Mit den verschiedenen Klingenaufsatzen fiir die Tragerscheibe ist es moglich, Kartoffeln und
Zwiebeln grob, sowie Gurken, Rote Beete, Apfel und Karotten fein zerkleinert werden.

5. Verwenden Sie den Stopfer, um Lebensmittel durch die Nachfill6ffnung hinzuzugeben. Zuvor sollten
die Lebensmittel jedoch angemessen zerkleinert werden, damit sie durch die Nachfill6ffnung passen.
Sie kénnen bis zu 500 g an Lebensmitteln verarbeiten.

6. Nach jedem Verarbeitungszyklus miissen mindestens 2 Minuten Pause eingehalten werden. Nach 3
Verarbeitungszyklen miissen mindestens 30 Minuten Pause eingehalten werden, sodass das Gerat

abkihlen kann.

7. Stellen Sie nach der Verarbeitung den Geschwindigkeitsregler auf ,,0“ und trennen Sie das Gerdt vom
Stromnetz. Entfernen Sie die Klinge. Entriegeln Sie die Mixschiissel, indem Sie sie gegen den
Uhrzeigersinn drehen und entfernen Sie sie vom Motorsockel. Leeren Sie die verarbeiteten
Lebensmittel heraus.

VORSICHT: Die Klinge ist extrem scharf. Gehen Sie vorsichtig damit um.

REINIGUNG

1. Trennen Sie vor Reinigung das Gerat vom Stromnetz.

2. Nehmen sie den Deckel von der Mixschissel und entfernen sie den Stopfer. Leeren Sie die Mixschissel
und nehmen sie die Tragerscheibe heraus. Entfernen Sie die Klingenaufsatze von der Tragerscheibe und
reinigen Sie alle entfernbaren Teile mit Wasser und einer weichen Birste. Im Umgang mit dem Messer ist
groBte Vorsicht geboten, da es sehr scharf ist.

Hinweis: Um die Klingenaufsatze von der Tragerscheibe zu entfernen, schieben Sie zuerst die Seite, die
nicht einrastet, heraus und dann die andere Seite. Um die Klingenaufsatze and der Tragerscheibe
anzubringen, schieben Sie zuerst die Seine ohne Verriegelung hinein und dann die andere Seite.

3. Wischen Sie das Gehause des Motorsockels mit einem Tuch ab. Tauchen Sie den Motorsockel niemals
in Wasser, da dies zu einem Stromschlag flihren kann. Trocknen Sie danach das Gerat griindlich ab. Achten
Sie darauf, dass der Kontaktbereich frei von Lebensmittelresten ist.

Hinweis: Manche Lebensmittel kénnen eine Verfarbung der Tragerscheibe verursachen. Dies ist
vollkommen normal und hat keinen Einfluss auf das Material oder den Geschmack der zubereiteten
Speisen. Verfarbungen kdnnen mit einem Tuch und etwas Pflanzendl wieder entfernt werden.



Technische Daten

Spannung: 220-240 V Wechselstrom, 50-60 Hz, Leistung: 800 W

1C€ O]

UMWELTFREUNDLICHE ENTSORGUNG

Das hier angefiihrte und auf dem Gerat angebrachte Symbol bedeutet, dass das Gerat als Elektro- oder
Elektronikgerat eingestuft wurde. Es darf am Ende seiner Nutzungsdauer nicht mit anderen Haushalts-
oder Gewerbeabfillen entsorgt werden.

Die EU-Richtlinie Uber Elektro- und Elektronikaltgerdte (2012/19/EU) wurde eingefiuhrt, um Produkte
unter Anwendung der optimalen zur Verfligung stehenden Verwertungs- und Recyclingverfahren
wiederzuverwerten, um den Umwelteinfluss zu minimieren, gefahrliche Substanzen zu behandeln und um
Deponien zu vermeiden. Fir Informationen Uber die korrekte Entsorgung von Elektro- oder
Elektronikgeraten kontaktieren Sie bitte lhre 6rtlichen Behorden.
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Mpean ynotpeba Ha ypeaa BHMMATE/THO NPOYETETE Te3N MHCTPYKUMA 3a ynoTpeba u s

3anaseTe 3a 6baella ynoTpeba.



BAXHU YKA3AHUA 3A BE3ONMACHOCT

MNpegn yn0Tpe6a Ha TO3UN eNeKTPUYECKHU ypes 06'pr€Te BHMUMaHWMe Ha chegHunTe OCHOBHU
YKa3aHHUA 3a 6e3onacHocT:
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MpoyeTeTe BCUYKU MHCTPYKLUUM U TM 3ana3eTe 3a bbaeLm cnpasBKu.
Mpean ynoTpeba Ha ypeda npoBepeTe Aa/Nn E€NEKTPUYECKOTO HanpeKeHue Ha
e/IeKTpMUecKaTa Mmpeka oTroBaps Ha Noco4yeHoTo Ha pabpuyHaTta Tabenka Ha ypeaa.
HuKkora He n3nonssaiiTe ypena c noBpeaeH 3axpaHBall Kaben unu wencen uanm cnea
OYHKUMOHANHM HapylweHusa, najaHe WAWM Apyra nosBpefa. 3aHeceTe [0 Ha
KBanupuumMpaH TEeXHUK 3a NPOBEpPKa, MOMNpaBKa WAN eNeKkTpUYecka CbOTBETHO
MexXaHU4YHa HacTpoKa.
He ocTaBsanTe 3axpaHBalinA Kaben ga BUCKM Hag pbbOBe Ha mMacu MAKM Ha PaboTHM
NMOBBPXHOCTW.
3a na usberHete pucKa OT TOKOB yAap, He NoTanaiTe onopaTta Ha ABUraTeNa BbB BOAA
WAU APYrM TEYHOCTU. 3a Aa M3KAYUTE ypeda, 3aBbpTeTe perynatopa Ha , OFF“ u
nsabpnaiTe wencena. He abpnaiTe 3a 3axpaHBallma Kaben.
AKO e/IeKTpUYEeCKMAT ypes, ce N3nonssa oT Uan B 6a1M30CT A0 Aeua, e Heobxoaumo Te
Aa ce Habnogasar.
[pbXKTe pbuUeTe U NpeaMeTUTe Aaney oT ABUMKELLUTE Ce HOMKOBE UM AUCKOBE, A0KATO
obpaboTBaTe xpaHa, 3a Aa HAMa/IMTe PUCKA OT CEPMO3HO HapaHsABaHE UM NOBpPeaa Ha
ypeaa. M3nonseante wnatyna uam apyru nogobHu npubopu camo KoraTo ypeabT e
U3K/OYEH.

N36sarsanTe KOHTAKT C NOABUMHUTE YacTU Ha ypeaa.
HuKora He f06aBANTe XPaHUTE/THWU NPOAYKTU C PbKa, BUHArK nsnonssante bytanoro.
Mpeau oa ceBanuTe Kanaka Ha efHa OT KaHuTe Ha 6aeHaepa WM efiHa OT KaHWUTe Ha
6neHaepa OT onopaTta Ha ABuUratens, U3KAKYETe ypeda OT e/IeKTpMYEecKaTa MpexKa U
N34aKaiTe, 4OKATO OCTpMeTaTa CnpaT Hamb/HO.
He oTcTpaHABalTe XpaHaTa OT HOXOBETe U AMCKOBETE C rona pbka, AOKaTo ypeabT
paboTn. ToBa MOKe Aa AoBeae A0 NPOPE3HU PaHMU.
YBepeTe ce, Ye KanakbT e Aobpe 3aTBOPEH, Npean Aa U3noa3Bate ypeaa.
YBepeTe ce, Ye U3K/oUBaTe ypeaa c/ef Bcsika ynotpeba. BHMmaBaiiTe asuraTenar ga e
CNPAA Hanb/HO, Npean Aa pasrnobute ypeaa.
He BKapBaliTe NPbCTU UAM APYrM NPeaMeTU B OTBOPUTE Ha Ypeaa, A0oKaTo Toi paboTu.
AKO OTBOpPbBT ce 6/0KMpa OT 3asenHana xpaHa, U3nonssaiTe 6YTasoTo UAM LUNMPOKO
napye NAoA UM 3e/1eHYYK, 3a Aa ro u3bytate Hagony. AKO 3anyLIBaHETO HE MOXe Ja
6bae OTCTPaHEHO MO TO3M HA4MH, U3K/YeTe ABuratens u pasrnobete ypeaa, 3a Aa
OTCTPaHUTe 3acefiHaaTa XpaHa.
He ce onutBaiTe Aa 3a06MKONMTE 3aKNHOUBALLMA MEXAHM3bM Ha Kanaka.
MeTanHuTe ocTpmueTa U ANCKOBE ca MHOTo ocTpu. PaboTeTe ¢ TAX BHUMaTENHO. BuHaru
[IPbXKTEe NPUCTaBKMTE 33 HOCEWMA AUCK 3@ APbMKKATa MAM 33 OCHOBATa, KoraTo M
obcnyXKBaTe MM NoYMcTBaTE, HUKOra 3a OCTPUETO.
3a ga HaManiMTe PUCKA OT HapaHsABaHe, HUKOra He 3aKpenBanTe ANCKOBETE KbM ypeaa,
6e3 npean ToBa Aa cTe NOCTaBUAKW NPABU/IHO KynaTa.
HuKkora He ocTaBsanTe ypeaa 6e3 Haa30p, KOraTo e BK/IOYEH.
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He3abaBHO W3KAlOYeTe ypeda OT efleKTpMYeckaTa MperKa, akKo Tolh nagHe wam
cnyyariHo 6bae notoneH BbB Boga. He 6bpKanTe BbB BogaTta! He nanonssante ypeaa,
cnep KaTo e nagHan naun e bun notoneH BbB BOAA.

3a ga HamanuTe pPUCKa OT HapaHABAHMA M MaTepuasiHU LWETU, M3NoN3BanTe ypeaa
Camo KoraTto e ctabuneH.

MN3non3BaiiTe ypeaa camo No npegHasHavyeHme.

MN3non3BaHeTo Ha MPUHAANEKHOCTU, KOUTO He ce npenopbyBaT WUAM NpogasaT oOT
Npou13BOAMTENA, MOXKE Aa AOBeAe A0 NOoXKap, TOKOB yaap AW HapaHABaHMA.
M3KknioueTe ypena OT KOMNYETO M OT e/leKTpMyecKaTa MmpexKa, npeam Aa CMeHsTe
NPUHAZNEXHOCTU UM Npeau Aa ce AobamkMTe A0 4YacTW, KOUTO Ce ABWMXKAT npwu
ynotpeba.

BuHarnm wmskntouBanTe ypeda OT eNleKTpUYeckaTa Mperka, KoraTo ro ocraBsate 6es
HaA30p U Npegm ga crnobasaTe, maxaTe UAM NOYUCTBATE OTAENHU YACTM.

He n3nonseainTte ypena Ha OTKpPUTO.

N3pgbpnaliTe wencena, ako ypeabT He ce M3MNO0N3Ba, UM aKO UCKaTe Aa ro novymcrure
WX Aa OTCTPaHUTE M OTHOBO MOCTaBUTE YacTMu.

AKo 3axpaHBaWMAT Kaben e nospeneH, Ton TpsbBa Aa ce CMeHU OT NPou3BoAUTENS,
ANCTPUBYTOPA MK OT CNeunannsnpaH nepcoHan ¢ nogobHa Keanndukaums, 3a aa ce
n3berHaT onacHocTu.

BHumaHue: HuKora He noTanaiTe ypega BbB BOAA M O W3KAOYBAWTE OT
e/IeKTpMYecKaTa Mmpexa, npeam Aa NocTaBaTe UAM CBaNATE YacTMu.

BHUMAHME: HE OTBAPAWTE, IOKATO HOXOBETE HE CMPAT HAMBJ/IHO.

YpeabsT moxe aa ce n3non3Ba OT MLa C HaManeHu GU3NYECcKn, CETUBHU UNU YMCTBEHMU
CNocobHOCTM MAKM C IMNCa Ha ONWUT U MO3HAHMA, aKo Te ca NoA HaA30p MAKM ca buam
WMHCTPYKTUPAHM OTHOCHO 6e3onacHaTta ynotpeba Ha ypeaa v ca pa3bpanu cBbp3aHUTe
C TOBa onacHocTu. [leua He TpAGBa Aa cvn UrpanaT ¢ ypeaa.

To3u ypen He TpAabBa Aa ce nsanonsea ot geua. CbxpaHABalTe ypena M 3axpaHBawma
Kaben Ha HeAOCTbMNHO 3a AeLa MACTO.

3ana3eTe Te3n MHCTPYKLMA 3a ynoTpeba.

CAMO 3A AOMALLHA YINOTPEBA



BALUUAT BNEHAEP

. bytano

. OTBOp 3a NbNHEHE

. Kanak Ha Kynarta

. S-06paseH HOX

. Ten 3a pasbuBaHe

. NMnacTtmacos HOX

. 3a4BMKBaL, Ban

. Kyna

. Onopa Ha gsuratena

10. Perynatop Ha CKOpoCTTa
11. Pexkewo octpue

12. OcTpume 3a peHpgocBaHe
13. Octpme 3a cTbpraHe

14. Hocew, AMCK 3a NPUCTaBKK
15. MepuTenHa 4yawa

16. Kanak Ha KaHaTa

17. KaHa

18. OcHOBa Ha HOXa
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NPEAU MbPBATA YINOTPEBA

Mpeau pa usnonssate bneHaepa M NPUHALNENKHOCTUTE 33 MbPBM MbT, BHUMATENHO M U3BaAdeTe OT
OMaKoBKaTa W OTCTpaHeTe BCUYKM OMAKOBBUYHM MaTepuanu, eTUKeTU U CTUKepu. llouuncrete BCUYUKMK
KOMMOHEHTU C U3KAKOYEHMe Ha onopaTta Ha ABuraTensa CbrnacHo MHCTpyKumute B rnasa NOYUCTBAHE U
TPUXA. bbaeTe M3KAKUUTENHO BHMMATENHU C OCTPUETATA, Tbil KaTo Ca MHOro OCTpu. baeHaepbT morxke
[a ce M3MNon3ea 3a MeceHe, pa3brBaHe U ObpKAHe, CMUIAHE Ha MeCO, 3eNeHYyLM U NN0A0BE, PA3aHe,
Kb/IL@HE W HAaCTbpreaHe Ha 3e/eHYyun U KapTodu, pa3bmneaHe Ha KPeM Cynn, COCOBE, KPEMOBE, NI0A0BM
nopeta, MAAKO WU T.H., KaTo ce M3MNO0A3BaT Pas/IMYHU MNPUHAONENKHOCTU B 3aBUCMMOCT OT BMAA Ha
obpaboTkaTa.

NACUAPAHE

1. MMocTaBeTe KaHaTa BbpXy OfnopaTa Ha ABWUraTeNa MU A 3aBbpPTETE JIEKO MO MOCOKa Ha
YacOBHMKOBaTa CTPe/IKa, JOKATO Ce 3aCTOMOPM B 3aKNHOYBALLO MONOXKEHME. AKO KaHaTa
He e NOCTaBeHa NPaBWJIHO, YPeAbT HE MOXe Aa Ce U3M0/3Ba.

2. Obenete CbOTBETHO M3BaZeTe KOCTUIKWUTE OT MJIOLOBETE WM 3e€NeHYYyUMTE U U
Hape)keTe Ha Manku Kybuyeta. Cnen ToBa CNOXKETE NPOAYKTUTE 3a NacMpaHe B cbaa. Mo
npuHUMN TpsabBa Aa ce fobasu onpeseseHO KOMYECTBO BOAA, 33 A3 MOXE ypeabT Aa
paboTtu 6e3npobnemHo. CbabprkaHMETO, KoeTo TpabBa Aa 6bae cmeceHo, He TpsbBa Aa
npesunwasa nHamnKatopa MAX Ha KaHaTa.

3abenexkka: HuKora He M3non3Baiite BPALWM TEYHOCTU U HUKOra Ha NoA3BauTe ypeaa B

npasHo cbcroAHue. KaHaTa He TpsabBa Aa ce M3non3Ba 3a CMUaHe Ha Meco. -




lNocTaBeTe Kanaka Ha KaHATa BbPXY KaHAaTa, KaTo Ce YBEPUTe, Ye KanaKbT 3aTBaps YallaTa Hamb/aHO.
Mpe3 oTBOpa Ha Kanaka Ha KaHaTa MoXeTe ga nobasATe CbCTaBKM MO Bpeme Ha paboTa Ha ypeaa.
Cnep, ToBa NocTaBeTe MepUTENHATA Yalla, ako e Heobxogumo. MNocTaBeTe MepuTesIHaTa Yalla BbpXy
KanaKa Ha KaHaTa, TaKa 4ye xaeboBeTe MM Aa ce 3acuyaT, U 3aBbpTeTe MepuTesiHaTa Yalwa Ha 90° no
MOCOKa Ha YacoBHMKOBATa CTPE/IKa, 3a Aa A 3acTonopuTe. 3aBbpTeTe MepuTesIHaTa Yala obpaTHO Ha
YAaCOBHMKOBATA CTPEJIKa, 3a A3 A CBa/mTe.

CBbprKeTe LWWencena KbM e/leKTpuyeckaTa Mperka M 3afalTe KefaHaTa CKOpPOCT € MomowTa Ha
perynatopa Ha ckopoctTa. CKopocTTa uma yetnpu ctenenun: P, 0, 1, n 2. Mo3unums ,1“ cboTBeTcTBa Ha
HMCKa CKOPOCT, a nosnums ,2“ - Ha BMCOKA CKOPOCT. 3a LeneHaco4yeHo TypbonacupaHe nocraBeTe
perynatopa Ha no3uumsa ,P“ 1 ro 3agpbKte B Tasun nosmuma. Ocsobogete perynatopa, 3a Aa ce BbpHe
B nonoxeHue ,0“ MMNYNCHUAT peXMM Cb3[aBa PA3KO yBEMYEHME Ha MOLLHOCTTa 3a 6bp30 u
edeKTMBHO TypbonacupaHe.

HacTpoitTe perynatopa Ha cKopocTta Ha ,0“ BegHara WOM XpaHaTa [OCTUTHE KenaHaTa
KOHCUCTEHUMA.

CBaneTte KaHaTa OT onopaTta Ha ABuraTens, KaTto A 3aBbpTUTe 0O6paTHO Ha YAaCOBHMKOBATA CTPE/IKA.
BHMMaTeNnHO cBaneTe Kanaka, 3a Aa CepBMpaTe CbAbPKAHMETO HA KaHaTa.

HapeeTe MOpKOBUTE HAa ManKKu KybyeTa cbe cTpaHa 1,5 cm. Choxkete 600 r mopkosu 1 900 mn Boga B
KaHaTa. O6uoTo Bpeme 3a paboTa He TpAbBa Aa HagBMLWABa 3 MUHYTU. AKO XefaHaTa KOHCUCTeHUMSA
BCE Olle He e NOCTUrHaTa, M34aKailTe eaHa MUHYTA M NpoabaxKeTe 0bpaboTKaTa.

NMOYUCTBAHE

1.
2.
3.

I'Ipep,M NOYNCTBAHE U3KNKOYETE YpELA OT ENNIEKTPUYHECKATA MpPeEeKa.

Hanelte manko Tonna BOAda B CbAa N 3aBbLPTETE perysiatopa B No0KeEHNE ,,P” 3a HAKOJIKO CEKYHAM.
N3BageTe KaHaTa U A U3NNaKHeTe noj Teyawa soaa. CeaneTe Kanaka m MepuUTeENHATa Yalla, noToneTe
'M BbB BOAA U T NOYUCTETE C MEKA YETKa, C/1ied KOEeTOo rm M36'prLleTe C B/1a*XHa Kbpna.

BHUmaHMe: OcHOBaTa Ha HOXa MOXe Aa ce pa3rno6ﬂBa 3a NoO4YncCTBaHe.

4.

M3bbplueTe KOpnyca Ha onopaTta Ha ABWraTens Ha ypeaa C BAaXKHa Kbpna. HWKora He notanaiTe
onopaTta Ha ABuWraTena BbB BOAA, Tbi KAaTo TOBa MOXe [Aa NpeamsBMKa TOKoB yaap. Cnen ToBa
noacywete aobpe ypeaa. YsepeTe ce, Ye B KOHTAKTHATa 30Ha HAMA XPaHUTE/IHM OCTaTbLM.

CMWUNAHE

1.

5.

MbpBO 3aKpeneTe 3a4BMKBALLMA Ba/l KbM ONopaTa Ha Aguratensa. YBepeTe ce, Ye 3a4BUKBALLMAT Ban
e PUKcupaH nNpasuHo.

MNocTaBeTe Kynata BbpXy OnopaTta Ha ABUraTenia 1 A 3aBbpTeTe JIEKO NO NOCOKA Ha

YaCOBHMKOBATA CTPE/IKA, AOKATO Ce 3aCTOMOPW B 3aK/JKYBALLO NONOXKEHMe. AKO ﬁ
KynaTa He e MOCTaBeHa NPABWUJ/IHO, YPEeAbT HEe MOXKe Aa Ce U3MNoN3Ba.

3akpeneTte S-06pa3HOTO OCTPUE KbM 3a4BUKBALLUSA Ba/l B KynaTta. YBeperTe ce, ye e -1
Aobpe dmkcupaHo. &
Cnep, ToBa gobaBeTe rotoBata xpaHa B KynaTa, 3a a3 A cMenuTe. XpaHaTa Beye

a
TpAbBa Aa e HapsA3aHa Ha Masku napyeta (Hanpumep 2 cm X 2 ¢cMm X 6 €M 3a @
roBeX40 Meco; 2 CM X 2 CM X 2 CM 3a MOpKoBM). [lo Bpeme Ha ob6paboTKkaTa moxke C'_:)’?
Aa ce nobaBu olle XpaHa npe3 oTBOpa 3a NbJ/iHeHe. BuHaru usnonssaiite byranoro | f H
| \&

3a TOBa, a He Apyra XxpaHa Uan NpbCTUTE CU.

MocTaBeTe Kamaka BbpXy KynaTa M ro 3aBbpTeTe 06paTHO Ha 4aCOBHMKOBATa




CTPeNKa, OO0KATO 3aK/YBALLMAT MEXaHM3bM Ha KamaKa ce 3axBaHe B ApPblKKaTa Ha KynaTta. AKo
KanakbT He e PUKCMpPaH NPaBUIHO, ypeabT HE MOXKe Aa Ce M3NON3Ba.

6. CBbpKeTe ypega KbM efleKTpuYeckaTa MpeXKa M 3ajalTe KefaHata CKOpPOCT C MomowTa Ha
perynaTtopa 3a CKopocTTa.

7. CkopocTtTta uma yetnpu ctenenun: P, 0, 1, n 2. Mosnumsa ,1“ cboTBETCTBA Ha HUCKA CKOPOCT, a No3uLus
,2" - Ha BUCOKa CKOPOCT. 3a ueneHaco4YeHo TypbonacupaHe noctaBeTe perynatopa Ha nosuumsa ,P“ u
ro 3aApbXKTe B Ta3n nosmuma. OcsoboaeTe perynatopa, 3a ga ce BbpHe B nosuuma ,0“ mnyncHmAat
peXXnm Cb3gasBa PA3KO yBe/MYEHNE Ha MOLLHOCTTa 3a 6bp30 U epekTUBHO TypbonacupaHe. MoxeTe
na obpaboteate go 400 r OT cieAHUTE XPaHW.

TBbpAM XpaHU: HAKOU 3eneHYyLM (MOPKOBM)

MeKun XpaHU: HAKOW 3eneHYyum (nyK)

CypoBo 1 BapeHo meco (06e3KOCTEHO M HapA3aHo)

BHUMAHMUE: O6uwoTo Bpeme 3a paboTta He TpAbBa Aa Hagsuwasa 90 cekyHaM.
8. [obasete 155 r manto3a u 15 r KpMcTasnHa 3axap B KynaTta v 3ano4yHeTte obpaboTkaTa Ha MaKCMMasHa

cKkopoct. ObwoTo Bpeme 3a paboTa He TpsibBa Aa HagBuLaBa 12 cekyHAM.

9. Cnep npuKkaoYBaHe Ha obpaboTKaTa HacTpolTe perynatopa Ha ckopocTtTa Ha ,,0“ 1 uskaueTe ypeaa
OT eneKTpuyeckaTa mperka. OTBopeTe ropHMA Kanak, XBaHeTe OCTPUETO 3a IMaBMHaTa M ro nsBagerTe.
OTKAtoyeTe KynaTa, KaTo A 3aBbpTUTe 06paTHO HA YacOBHMKOBATa CTPEsIKa, U A U3BaZeTe OT onopara
Ha auraTtens. M3npasHeTe obpaboTeHaTa xpaHa.

BHUMAHMUE: S-06pa3HMAT HOXK e U3KNYMTENHO OCTbp. PaboTeTe ¢ HEro BHMMATENHO.

NMOYUCTBAHE

1. Mpean noYncTBaHe U3KAOYETE ypena OT eNeKTpMYeckaTa Mpexa.

2. U3npa3HeTe KynaTta, M3BageTe BCUYKM MOABMMHU NPUHAANEKHOCTM U A noyucTeTe C Tonna Boda U
noumncreall npenapart. MNpu 60paBeHETO C HOXa Ce U3UCKBA U3K/IOUYMTENIHO BHMUMAHME, Tbil KaTo € MHOTo
OCTbp. BCI/IqKI/I KOMIIOHCHTH C HU3KJIFOUCHUEC Ha onopaTa Ha ABUTATCIIA MOTraT Ja C€ MUAT B CbAOMUSIIHA
MallIuHa, HO TeMIiepaTypara He TpsioBa na Haasuinasa 70 °C. Cneg ToBa rv nogcywete gobpe.

3. M3bbpleTe Kopnyca Ha onopaTa Ha ABWrateNa Ha ypeda C BAa)kHa Kbpna. HMKora He noTansiTte
onopaTa Ha ZBuraTens BbB BOAa, Tbil KAaTO TOBa MOXe Aa Npean3BMKa TOKOB yaap. Cneq ToBa noacyllere

,u,o6pe ypeaa. YBepeTe Ce, Y€ B KOHTAKTHATa 30Ha HAMa XpPaHUTE/NTHN OCTaTbUW.

BbP30 NMOYUCTBAHE

3a 6bp30 MouYMCTBaHE HanenTe MasKko BOAa B Kynata M 3aBbpTeTe perynatopa B EY
nosioxeHue ,P“ 32 HAKONIKO CEKYHAM.

MECEHE/CMECBAHE

1. I'Ipro 3aKpeneTe 3adBuXKeawunAa Ba/l KbM ONoOpaTta Ha ABUTaTeNA. yBepeTe ce, 4ye
3a4BUXKBALWUAT Ban € d)MKCMpaH npaBUIHO.

2. [locTtaseTte KynaTta BbpXy OnopaTta Ha ABUratena M A 3aBbpTeETE ZIEKO MO MOCOKA Ha
YaCOBHWMKOBATA CTpPeE/iKa, A0KATO Ce 3aCTONOPU B 3aKNKOYBALLO NONOKEHNE. AKo KynaTta

HE € NOCTaBeHa NPaBUIHO, ypeabT HE MOXKe Oa Ce M3MNO0N3Ba.
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3aKkpeneTe N/1aCTMAcoBMA HOX KbM 33BUKBALLMA Ba.

4. MpemepeTe 6palHOTO ¢ NOMOLTA Ha ByTanoTo M ro nocrtaseTe B Kynata. MakCMMaiHOTO KOJIMYECTBO
Ha NbaHeHe e 375T.

5. TMocTtaBeTe Kamaka BbpXy KynaTa W ro 3aBbpTeTe MO NOCOKAa Ha YaCOBHMKOBATa CTPesiKa, AO0KaTo
3aK/IOYBALLMAT MEXaHM3bM Ha Kamnaka ce 3axBaHe B APbrKKATa Ha KynaTta. AKO KanakbT He e GUKcupaH
NpPaBWJIHO, YPEeAbT HE MOKe Aa Ce U3MO0/3Ba.

MocTtaseTe 6yTanoTo B OTBOPA 33 NbJIHEHE.
[obaseTe eaHa cyneHa NbXuua 01O Npe3 0TBOpPA 3a Nb/HeHe. CBbp)KeTe ypesa C e/leKTpmuyeckaTa
mpea. NoctaBeTe perynartopa Ha CKOpPOCTTa B no3muua ,,2“,

8. Cnep TtoBa gobaBante Boga (Makcumym 225 ma) npes oTBopa 3a MbJ/IHEHE B pamKkuTe Ha 20 ceKyHaw,
KaTo u3nos3earte byTanoTo.

SABE/MTIEXKKA: byTanoto moxe Aa ce M3nos3Ba M KaTo MepuTesiHa 4Yalla 3a M3mepBaHe Ha Macso U
BOAa.
9. B Hall-gobpua cnyyalt cboTHOLEHWeTo bpawHo/Boaa e 5:3. BHMmaBanTe aa He aobasATe nosevye oT

NOCOYEHOTO MaKCMMAJIHO KOAIMYEeCTBO BOAA.
3abenerkKka: AKO CKOpPOCTTa Ha BbPTEHE Ha OCTpMeTaTa Hamasiee Mo Bpeme Ha obpaboTkaTta, pAobaseTe
olLe BOAQA, 3a Aa NpeanasuTe AsuraTens, 3alL0TO B NPOTMBEH C/y4al TOM MoXe ga ce nospeaun. Moxete
Aa npepoTBpaTute BMOPMPaAHETO Ha MALUMHATA, KaTO HATUCHETEe Kanaka C efAHa pbKa WU AbprKuTe
APBMKKATa € ApyraTa pbKa No Bpeme Ha obpaboTKarta.

10. 3aBbpLieTe NpoLeca, KaTo BbpHETE perynatopa Ha CKOPOCTTa B nosoxeHue ,0“ BeaHara wom cmecTa
ce NpeBbpHe B Kpbraa TOMKa.

BHMMAHMUE: O6woTto Bpeme 3a paboTa He TpabBa Aa Haasuwasa 60 cekyHau. Cnepn Bceku paboTeH

UMKDBA TpAGBaA Aa ce HanpaBu nay3a OT HaW-Manko 2 MUHYTU. Mexay Tpu paboTHM unKbna Tpabsa aa ce

Hanpaswu nay3a oT Hal-manko 30 MUHYTK, 32 Aa MOXKe Aa Ce OXNaau ypesbT.

11. U3KkntoueTe ypeaa OT eNleKTpuUyecKaTa MpeXa, OTBOpeTe Kanaka v n3sagete NbpBO NAACTMACOBUA HOXK,

a c/ieq ToBa TeCToTO.

NMouncreaHe

1. I'Ipep,M NOYNCTBAHE U3KNIOYETE YpELQA OT EIEKTPUYHECKATA MpeiKa.

2. VI3npa3HeTe KynaTta, CBajieTe Kafaka, njiaCtmacosna HOX U 6yTal'IOTO M novyncrete BCMYKO C BOAa M
B1aXKHa Kbpna UM MeKa YeTKa.

3. M36bplieTe Kopnyca Ha onopaTa Ha ABWraTens Ha ypefa C BAa)kHa Kbpna. HMKora He notanaiTe
onopaTa Ha ABWUraTens BbB BOAA, Tbil KaTO TOBA MOXe Aa NpeAu3BMKa TOKOB yaap. Cnes ToBa noacyluerte
[obpe ypena. Yeeperte ce, Ye B KOHTAKTHATa 30HA HAMA XPaHUTENIHU OCTaTbLM.

BbPKAHE U PASBUBAHE

e
]
1. MbpBO 3aKpeneTe 3a4BMKBALLMA Ba/s KbM Onopata Ha ABuraTtens. Yeepete ce, ue L]
3a[BUMKBALLMAT Ban € GUKCUPAH NPaBUIIHO. ,.(_H
S
2. MocTtaBeTe KynaTa BbpXy OnopaTa Ha ABUratens U s 3aBbpTeTe JIeKO MO MNOCOKa Ha -
=
YaCOBHWMKOBATA CTPE/IKa, AOKATO Ce 3aCTONOPM B 3aK/OYBALLO NOJOXKEHMEe. AKO KynaTa 1
&
He e NOCTaBeHa NPaBWUJIHO, YPeabT HE MOKe A3 Ce U3MO0N3Ba. =
3. 3akpenete TenTa 3a pa3buBaHe KbM 3aZBUXKBaLLMA Ban B KynaTa. = J‘i'"“‘l
¥ ||_|. |
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4. CnoxeTe CbCTaBKMTE B Kynata. MoxeTe Aa ro M3nosi3saTe 3a NPUroTBAHE Ha MaloHe3a, COCOBE,
6enTbUM Ha cHAr, mepeHre (6enTbum ot go 10 anua) n 6uta cmeTtaHa.

5. MNoctaBeTe Kanmaka BbpXy KynaTa W ro 3aBbpTeTe ob6paTHO Ha YaCOBHMKOBATa CTPE/Ka, AO0KaTo
3aK/I0YBALLMAT MEXaHM3bM Ha Kanaka ce 3axBaHe B APbXKKaTa Ha KynaTta. AKO KanakbT He e GMKcupaH
NpPaBWU/IHO, YPeAbT HE MOKe Aa Ce U3MO0A3Ba.

6. WM3nonsBaiiTe perynatopa Ha CKOPOCTTa, 3a Aa 33a43aJeTe BUCOKA CKOPOCT.

3abenexkka: HMKora He M3nos3BaiTe Tenta 3a pa3buBaHe 3a MeceHe Ha TeCTO MM 33 CMecBaHe Ha

CbCTaBKM 3a CNAAKULLN.

7. He n3nonssaliTe ypeaa 3a noseye oT 2 MUHyTa 6e3 npeKkbCcBaHe.

NMOYUCTBAHE

1. I'Ipep,M NOYNCTBAHE U3KNIOYETE YpeELA OT EIEKTPUYHECKATA MpPeiKa.

2. VlsnpaaHeTe KynaTa, CBaJieTe KanakKa, TeENTA 34 pa36MBaHe n 6yTal'IOTO M no4vyncTteTe BCUYKO C BOAa U
B1aXKHa Kbpna UM MeKa YeTKa.

3. M36bplieTe Kopnyca Ha onopaTa Ha ABWUraTens Ha ypefa C BAa)KHa Kbpna. HUMKora He noTanaiTe
onopaTa Ha ABWUraTens BbB BOAA, Tbil KaTO TOBA MOXe Aa NpeAu3BMKa TOKOB yaap. Cnes ToBa noacyluere
[obpe ypena. Yeeperte ce, Ye B KOHTAKTHATa 30HA HAMA XPaHUTENIHW OCTaTbLM.

PEHOOCBAHE/PA3AHE/CTbPTAHE

1. MbpBO 3aKpeneTe 3a4BMKBALLNA Basl KbM ONOpaTa Ha ABuratend. YsepeTe ce, Ye 3aBUXKBALLMAT Ba €
dMKCUpaH NpaBuIHO.

2. MNocraBeTe Kynata Bbpxy onopaTa Ha ABUraTena M A 3aBbpTeTe JIeKO MO NOCOKa Ha YaCOBHWMKOBATA
CTpe/iKa, A0KaTOo Ce 3aCTONOPU B 3aK/H0YBALLLO NONOXKEHUE. AKO KynaTa He e NoCTaBeHa NPaBWIHO, ypeabT

He MOMXe fia ce N3Non3.a.
3. 3aKpeneTe HOXa 33 PeHAOCBaHe, psdaHe UM cTbpraHe (rpybo mam ¢uHO) KbM HOCELWMA AUCK U TO
nocTtaseTe B KynaTa.

SABENEXKA: 3a pa 3aKkpenuTe pexewmTe NPUCTaBKM KbM HOCewMA AUCK, NbpBO
HaTUCHeTe CTpaHaTa, KOATO He ce GUKCKUpa, M cael ToBa ApyraTa cTpaHa. 3a ga ceanuTe
pexewmTe NPUCTaBKM OT HOCELLMA AMUCK, MbPBO M3OyTaiiTe CTpaHaTa, KOATO He ce
durKecKnpa, 1 cnen ToBa ApyraTta cTpaHa.

4. TocTaBeTe Kanaka BbpXy Kynata WU ro 3aBbpTeTe MO MOCOKA Ha YaCOBHMKOBATa
CTpesika, AOKaTO 3aKAIOYBALLUAT MEeXaHM3bM Ha Kanaka ce 3axBaHe B ApbXKKaTa Ha
KynaTta. AKO KanaKbT He e GMKCUpaH NPaBUAHO, YpeabT He MOXKe Aa ce U3N0/13Ba.

5. Hactpoite perynatopa Ha cKopocTTa Ha cteneH ,1“ wam ,2“ 3a pa 3ano4yHeTe
pabora.

3abenexkKa: C pasnnMyHMUTE NPUCTABKM 33 HOCELLMA AMUCK MOXKETE Aa HAapeXKeTe Ha eapo
KapTodu U NYK, KAaKTO M A3 HaperKeTe Ha CUTHO KPacTaBUUM, YEPBEHO LBEKO, AGBAKK
N MOPKOBMU.

5. W3nonssante 6yTtanoto, 3a Aa AobasBATe xpaHa npes3 oTBOpa 3a MbaHeHe. Npean

ToBa obaue xpaHaTa TpabBa Aa 6bae AOCTAaTbYHO HAaCUTHEHA, 33 A3 MOXKe Aa Bfie3e
npes oTBopa 3a NbsHeHe. MoxkeTe aa obpaboTtsaTe A0 500 r xpaHu.
6. Cnepn Bceku paboTeH UMKbA TpAbBa Aa ce Hanpasu Nay3a OT Hal-ManKo 2 MUHYTU. Mexay Tpu

paboTHKU UMKbAa TpA6Ba Aa ce HanpaBu Naysa OT Ha-manko 30 MUHYTH, 33 4a MOXKe Aa Ce oxnaau

ypeawT.
7. Cnep npuKatoyBaHe Ha 06paboTKaTa HACTPOITe perynatopa Ha CKOpocTTa Ha ,,0“ n uskntouete ypeaa



OT eneKkTpuyeckata mpexa. M3sagete Hoxa. OTKAOYeTe KynaTta, KaTo A 3aBbpTute 06paTHO Ha
YacoBHMKOBaTa CTPEe/Ka, U A U3BaZeTe OT onopaTa Ha ABuratena. M3sagete obpaboteHaTa xpaHa.
BHUMAHMUE: HoXbT € U3KNtoUMTENHO OCTbp. PaboTeTe ¢ Hero BHMMaTenHo.

NMOYUCTBAHE

1. I'Ipep,M NOYNCTBAHE U3KNIOYETE YpELa OT ENIEKTPUYHECKATA MpeiKa.

2. CBaneTe Kanaka Ha KynaTa 1 ussagete b6yTanorto. M3npasHeTe KynaTta v U3BageTe HOCELLMA AUCK.
CBanete pexelmTe NPUCTaBKM OT HOCELLMA AUCK U NOYMCTETE BCUYKM NOABUMKHM YaCTM C BOAA M MeKa
yeTKa. Mpu 6GopaBEHETO C HOXa Ce U3MCKBA U3KNHOUYUTENHO BHUMAHME, Tbil KAaTO € MHOIo OCTbP.
3abenekKa: 3a fa cBa/MTe pexKelmTe NPUCTABKM OT HOCeLLMA AMCK, MbPBO M3byTaiTe CTpaHaTa, KOATO He
ce uKcMpa, 1 cnep ToBa ApyraTa CTpaHa. 3a 43 3aKpenuTe peKeLmTe NPUCTaBKM KbM HOCELLMA AMUCK,
NbpBO M3byTaliTe CTpaHaTa, KoATO He ce GUKCUPa, M cnes ToBa ApyraTa CTpaHa.

3. U36bpLueTe Kopnyca Ha onopaTa Ha ABuraTensa Ha ypea ¢ Kbpna. HuKora He notansiiTe onopaTa Ha
ZABUraTensa BbB BOAA, Tbil KAaTO TOBa MOMKe fa Npean3BMKa TOKoB yaap. Cnes ToBa noacyweTte fobpe
ypeaa. YBeperTe ce, Ye B KOHTAKTHaTa 30Ha HAMA XPaHUTE/IHU OCTaTbLM.

3abenekKa: Hakou xpaHu moraT fa NPUYMHM OLBETABAHE HA HOCeLMA ANCK. TOBa € HaMb/IHO HOPMaNHO
M He OKa3Ba BAMSAHME BbPXY MaTepMana uam BKyca Ha npuroTeeHaTa xpaHa. OuBeTABaHETO MOXKe A3 ce
OTCTPaHW C MOMOLLTA Ha Kbpna M MasIKo PacTUTENHO Mac/o.

TexHN4YeCcKn faHHU

HanpexxeHue: 220-240 V npomeHnuns ToK, 50-60 Hz  MowHocT: 800 W

1C€ O]

EKOZTOMMYHO U3XBBPNAHE

MoKa3aHUAT TYK U M300pa3eHMAT BbPXY YPeAa CMMBOJI O3HayaBa, 4ye TOW e KnacudbuumpaH KaTto
€/1eKTPUYECKO M eNIeKTPOHHO obopyaBaHe. B Kpas Ha NonesHMA My »KMBOT TOM He TpAbBBa Aa ce U3XBbP/IA
3ae4Ho C Apyrv 6UTOBU UM TbPrOBCKM OTNALbLM.

[unpektueata Ha EC 3a oTnagbuMTe OT eNeKTPUYECKO U eneKkTPpoHHO obopyasaHe (2012/19/EC) belwe
BbBeZeHa C Lie/1 ONoA30TBOPSABAHE Ha MPOAYKTUTE Ypes3 M3MNo/i3BaHe Ha Hal-4006puTe HaZIMYHU TEXHUKM
3a OMoN30TBOPSABAHE M peumKAMpaHe, 3a [a ce CcBede 40 MUHMMYM Bb3AENCTBMETO BbPXy OKOJIHATa
cpea, Aa ce CrnpaBsaT C ONacHUTEe BELW,EeCcTBa M Aa ce u3berHe genoHnpaHeTo Um. 3a MHGOPMaLLMA OTHOCHO
NPaBU/IHOTO M3XBBP/ISHE HA E€NEKTPUYECKO U eNIeKTPOHHO obopyaBaHe ce 06pbluaiiTe KbM MeCTHUTE
BNACTW.



FR

IDONO

ENJOY ELECTRICS

Mode d'emploi

Blender

79070266
FP-25127

MX Logistika SL, spol. s. r. 0., RoZrnavskda 32, 82104 Bratislava Il — RuZinov, Slovaquie

Lisez attentivement ce mode d'emploi avant d'utiliser I'appareil et conservez-le en vue

d'une utilisation ultérieure.



CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES

Tenez compte des consignes de sécurité de base suivantes avant utilisation de cet appareil

électrique :

1. Lisez les instructions dans leur intégralité et conservez-les en vue d'une utilisation
ultérieure.

2. Avant d'utiliser I'appareil, vérifiez que la tension électrique de votre secteur
correspond a celle indiquée sur la plaque signalétique de I'appareil.

3. N'utilisez jamais I'appareil si le cordon ou la fiche d'alimentation est endommagé, s'il
présente un dysfonctionnement, s'il est tombé ou s'il a été endommagé de toute autre
facon. Pour tout contréle, réparation ou réglage électrigue ou mécanique, apportez-le
a un technicien qualifié.

4. Ne laissez pas le cordon d'alimentation pendre du bord de la table ou du plan de
travail.

5. Ne plongez pas le socle moteur dans I'eau ou dans d'autres liquides afin de prévenir
tout risque de choc électrique. Pour éteindre |'appareil, mettez le bouton de réglage
sur « OFF » et débranchez la fiche d'alimentation. Ne tirez pas sur le cordon
d'alimentation.

6. Surveillez toujours les enfants lorsqu'ils utilisent un appareil électrique ou se trouvent
a proximité d'un appareil électrique en marche.

7. Gardez les mains et les objets a distance des lames en mouvements ou des disques
lorsque vous préparez des aliments afin de réduire le risque de blessures graves ou de
dommage de l'appareil. N'utilisez une maryse ou ustensile similaire que si I'appareil est
hors tension.

8. Evitez tout contact avec les pieces mouvantes de |'appareil.

9. N'ajoutez jamais des aliments a la main, utilisez toujours le pilon poussoir.

10. Avant d'enlever le couvercle de I'un des bols mixeurs ou d'enlever I'un des bols mixeurs
du socle moteur, débranchez |'appareil et patientez jusqu'a ce que les lames se soient
immobilisées.

11. Ne retirez pas les aliments des lames et disques a la main tant que |'appareil est en
marche. Vous risqueriez de vous couper.

12. Assurez-vous que le couvercle est bien fermé avant d'utiliser I'appareil.

13. Assurez-vous d'éteindre |'appareil apres chaque utilisation. Assurez-vous que le moteur
s'est completement arrété avant de désassembler I'appareil.

14. N'insérez pas vos doigts ou d'autres objets dans les ouvertures de |'appareil pendant
que celui-ci est en marche. Si un aliment se coince et obstrue I'ouverture, utilisez le
pilon poussoir ou un autre morceau de fruit ou légume afin de le faire descendre. Si
vous ne parvenez pas a le déloger ainsi, éteignez le moteur et démontez |'appareil pour
retirer I'aliment coincé.

15. N'essayez pas de contourner le mécanisme de verrouillage du couvercle.

16. Les lames métalliques et les disques sont tres tranchants. Soyez prudent lors de Ia

manipulation. Saisissez toujours les accessoires a lame a placer sur le disque de
support par la poignée ou par la base lorsque vous les manipulez ou nettoyez, jamais
par la lame.



17.

18.

19.

20.

21.
22.

23.

24.

25.
26.

27.

28.

29.
30.

31.

32.

Afin de réduire le risque de blessure, ne fixez jamais le disque a l'appareil sans avoir
installé le bol mixeur correctement au préalable.

Ne laissez jamais |'appareil sans surveillance lorsqu'il est en marche.

Débranchez immédiatement |'appareil du secteur électrique s'il tombe a I'eau ou est
immergé par inadvertance. Ne mettez pas les mains dans l'eau ! N'utilisez pas
I'appareil s'il est tombé a l'eau ou a été immergé.

Afin de prévenir tout risque de dommage corporel ou matériel, utilisez uniquement
I'appareil s'il est installé de maniére stable.

Utilisez I'appareil uniguement pour l'usage auquel il est destiné.

L'utilisation d'accessoires non recommandés ou vendus par le fabricant peut
provoquer un incendie, un choc électrique ou des blessures.

Mettez |'appareil hors tension et débranchez-le avant de changer un accessoire ou de
vous approcher des pieces qui sont en mouvement lorsque |'appareil est en marche.
Débranchez toujours |'appareil quand vous le laissez sans surveillance et avant
d'assembler, retirer ou nettoyer les différentes pieces.

N'utilisez pas I'appareil en extérieur.

Débranchez la fiche d'alimentation si vous n'utilisez pas |'appareil, si vous le nettoyez
ou montez et démontez des pieces.

Si le cordon d'alimentation est endommagé, il convient de le faire remplacer par le
fabricant, le distributeur ou un professionnel de qualification similaire afin de prévenir
tout risque.

Attention : ne plongez jamais |'appareil dans I'eau et débranchez-le avant de monter
ou de retirer des pieces.

ATTENTION : NE PAS OUVRIR AVANT QUE LA LAME NE SE SOIT IMMOBILISEE.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes présentant des déficiences physiques,
sensorielles ou mentales ou n'ayant pas I'expérience et les connaissances nécessaires,
a condition qu'elles soient surveillées ou gu'elles aient recu des instructions pour une
utilisation slre de I'appareil et comprennent les risques encourus. Ne laissez pas des
enfants jouer avec l'appareil.

L'appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Tenez |'appareil et le cordon
d'alimentation hors de portée des enfants.

Conservez ce mode d'emploi.

RESERVE A UN USAGE DOMESTIQUE.



VOTRE BLENDER l—ﬂ

. Pilon poussoir 2—1 —_— 11
. Ouverture de remplissage 6 g 12
. Couvercle du bol

.LameenS$S

. Fouet

. Lame en plastique

. Arbre du batteur

. Petit bol mixeur

. Socle moteur

10. Variateur de puissance
11. Lame de coupe

12. Lame trancheuse

13. Lame a raper

14. Disque de support pour les lames
15. Verre doseur

16. Couvercle du bol

17. Grand bol mixeur

18. Socle de la lame
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AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Avant la premiere utilisation, sortez le blender et ses accessoires de leur emballage et retirez tous les
matériaux d'emballage, étiquettes et autocollants. Nettoyez tous les composants sauf le socle moteur en
suivant les instructions du chapitre NETTOYAGE ET ENTRETIEN. Soyez particulierement prudent lorsque
vous manipulez les lames, celles-ci sont trés tranchantes. Le blender peut servir a pétrir, battre et fouetter,
a hacher de la viande, des fruits et des légumes, a couper, émincer et raper des légumes et pommes de
terre, a mixer des potages, sauces, cremes, compotes, du lait, etc., en utilisant différents accessoires en
fonction du type de préparation.

MIXER

1. Mettez le grand bol mixeur en place sur le socle moteur et tournez-le légerement en
sens horaire jusqu'a ce qu'il soit bien calé sur le socle moteur. Il n'est pas possible
d'utiliser I'appareil si le bol mixeur n'est pas positionné correctement.

2. Epluchez et épépinez les fruits ou légumes et coupez-les en petits dés. Ensuite, mettez
les aliments dans le récipient. En général, il faut ajouter une certaine quantité d'eau
pour que l'appareil puisse bien fonctionner. Le contenu a mixer ne doit pas dépasser la
limite MAX indiquée sur le bol mixeur.

Remarque : n'utilisez jamais de liquides bouillants et n'utilisez jamais I'appareil a vide.

N'utilisez pas le grand bol mixeur pour hacher de la viande.

3. Placez le couvercle sur le bol mixeur et assurez-vous que le couvercle soit bien fermé.

4. L'ouverture située dans le couvercle du bol permet d'ajouter des ingrédients en cours de




mixage. Si besoin, insérez le verre doseur dans I'ouverture. Placez le verre doseur sur le couvercle du
bol mixeur de sorte que les rainures s'emboitent et tournez le verre doseur a 90° en sens horaire pour
le fixer. Pour I'enlever, tournez le verre doseur en sens antihoraire.

5. Branchez la fiche d'alimentation au secteur électrique et réglez la puissance désirée a l'aide du
variateur de puissance. L'appareil posséde quatre niveaux de puissance : P, 0, 1 et 2. La position « 1 »
correspond a une faible puissance, la position « 2 » a une puissance élevée. Mettez le bouton de
réglage en position « P » et maintenez-le dans cette position pour le mixage Turbo. Relachez le bouton
de réglage pour retourner en position « 0 ». Le mode « Pulse » permet de faire fonctionner |'appareil a
pleine puissance pour un mixage Turbo rapide et efficace.

6. Mettez le variateur de puissance sur « 0 » quand vous avez obtenu la consistance désirée.

7. Retirez le bol mixeur du socle moteur en le tournant en sens antihoraire. Enlevez soigneusement le
couvercle pour servir le contenu préparé.

8. Découpez des carottes en petits dés de 1,5 cm de longueur. Mettez 600 g de carottes et 900 ml d'eau
dans le bol mixeur. Ne mettez pas I'appareil en marche pendant plus de trois minutes au total. Si cette
durée ne suffit pas a atteindre la consistance désirée, patientez une minute avant de reprendre la
préparation.

NETTOYAGE

1. Avant de le nettoyer, débranchez toujours I'appareil du secteur.

2. Mettez un peu d'eau chaude dans le récipient et mettez le bouton de réglage en position « P » pour
guelques secondes.

3. Enlevez le bol mixeur et rincez-le sous I'eau courante. Enlevez le couvercle et le verre doseur,

plongez-les dans |'eau, nettoyez les deux composants a |'aide d'une brosse douce puis frottez-les avec
un chiffon humide.

Attention : il est possible de désassembler le socle de la lame pour le nettoyage.

4.

Passez un chiffon humide sur le boitier du socle moteur. Ne plongez jamais le socle moteur dans |'eau
au risque de causer un choc électrique. Séchez ensuite I'appareil soigneusement. Veillez a ce que la
zone de contact soit dépourvue de résidus d'aliments.

HACHER

1.

Insérez |'arbre du batteur dans le socle moteur. Assurez-vous que l'arbre du batteur est correctement
inséré.

Mettez le petit bol mixeur en place sur le socle moteur et tournez-le légérement

en sens horaire jusqu'a ce qu'il soit bien calé sur le socle moteur. Il n'est pas ﬁ
possible d'utiliser I'appareil si le bol mixeur n'est pas positionné correctement.

Insérez la lame en S sur l'arbre du batteur a l'intérieur du petit bol mixeur. -1
Assurez-vous qu'elle est correctement insérée.

Ensuite, mettez les aliments préparés que vous souhaitez hacher dans le petit bol

A
mixeur. Les aliments doivent déja étre découpés en petits dés (p. ex. 2 cm x 2 cm x 8
6 cm pour la viande de beeuf ; 2 cm x 2 cm x 2 cm pour les carottes). Vous pouvez —
ajouter des aliments via l'ouverture de remplissage en cours de préparation. Pour 1 f H

ce faire, utilisez toujours le pilon poussoir, jamais d'autres aliments ni les doigts.
Placez le couvercle sur le bol mixeur et tournez-le en sens antihoraire jusqu'a ce

gue le mécanisme de verrouillage du couvercle soit enclenché dans la poignée du




bol. Il n'est pas possible d'utiliser I'appareil si le couvercle n'est pas inséré correctement.

6. Branchez l'appareil au secteur électrique et réglez la puissance désirée a l'aide du variateur de
puissance.

7. L'appareil possede quatre niveaux de puissance : P, 0, 1 et 2. La position « 1 » correspond a une faible
puissance, la position « 2 » a une puissance élevée. Mettez le bouton de réglage en position « P » et
maintenez-le dans cette position pour le mixage Turbo. Relachez le bouton de réglage pour retourner
en position « 0 ». Le mode « Pulse » permet de faire fonctionner |'appareil a pleine puissance pour un
mixage Turbo rapide et efficace. Vous pouvez préparer au maximum 400 g des aliments suivants :

Aliments durs : certains légumes (carottes)

Aliments mous : certains légumes (oignons)

Viande crue et cuite (sans os et découpée)

ATTENTION : ne mettez pas I'appareil en marche pendant plus de 90 secondes au total.
8. Ajoutez 155 g de maltose et 15 g de sucre cristallisé dans le petit bol mixeur et lancez la préparation a

puissance maximale. Ne mettez pas I'appareil en marche pendant plus de 12 secondes au total.

9. Une fois la préparation terminée, mettez le variateur de puissance en position « 0 » et débranchez
I'appareil du secteur électrique. Ouvrez le couvercle supérieur, saisissez la lame par le moyeu et
retirez-la. Enlevez le bol mixeur en le tournant en sens antihoraire et enlevez-le du socle moteur.
Videz-le des aliments préparés.

ATTENTION : la lame en S est extrémement tranchante. Soyez prudent lors de la manipulation.

NETTOYAGE

1. Avant de le nettoyer, débranchez toujours I'appareil du secteur.

2. Videz le petit bol mixeur, retirez tous les accessoires amovibles et nettoyez-les a I'eau chaude
savonneuse. Faites trés attention lorsque vous manipulez la lame, car celle-ci est treés tranchante. A
'exception du socle moteur, tous les composants peuvent passer au lave-vaisselle, toutefois la température
ne doit pas excéder 70 °C. Séchez-les ensuite soigneusement.

3. Passez un chiffon humide sur le boitier du socle moteur. Ne plongez jamais le socle moteur dans I'eau
au risque de causer un choc électrique. Séchez ensuite I'appareil soigneusement. Veillez a ce que la zone
de contact soit dépourvue de résidus d'aliments.

NETTOYAGE RAPIDE

Mettez un peu d'eau chaude dans le petit bol mixeur et mettez le bouton de réglage en

position « P » pendant quelques secondes pour un nettoyage rapide.

PETRIR/MELANGER

1. Insérez |'arbre du batteur dans le socle moteur. Assurez-vous que l'arbre du batteur est
correctement inséré.

2. Mettez le petit bol mixeur en place sur le socle moteur et tournez-le légerement en sens
horaire jusqu'a ce qu'il soit bien calé sur le socle moteur. Il n'est pas possible d'utiliser
I'appareil si le bol mixeur n'est pas positionné correctement.

3. Fixezlalame en plastique a I'arbre du batteur.




4. Mesurez la farine a I'aide du pilon poussoir et ajoutez-la au bol mixeur. La quantité maximale de farine
estde 375 g.

5. Placez le couvercle sur le bol mixeur et tournez-le en sens antihoraire jusqu'a ce que le mécanisme de
verrouillage du couvercle soit enclenché dans la poignée du bol. Il n'est pas possible d'utiliser
I'appareil si le couvercle n'est pas inséré correctement.

Insérez le pilon poussoir dans I'ouverture de remplissage.
Ajoutez une cuillére a soupe d'huile via I'ouverture de remplissage. Branchez |'appareil. Réglez le
variateur de puissance en position « 2 ».

8. Ajoutez ensuite de |'eau via l'ouverture a I'aide du pilon poussoir (225 ml au maximum) dans un délai
de 20 secondes.

REMARQUE : le pilon poussoir peut aussi servir de verre doseur pour mesurer I'eau et I'huile.

9. Le rapport farine/eau idéal est de 5:3. Veillez a ne pas ajouter plus d'eau que la quantité maximale
indiquée.

Remarque : ajoutez plus d'eau si la vitesse de rotation de la lame s'affaiblit au cours du pétrissage afin de

ménager le moteur, il risquerait sinon d'étre endommagé. Vous pouvez contrer la vibration de I'appareil
en tenant une main appuyée sur le couvercle et en tenant la poignée de I'autre main durant le processus.

10. Une fois la pate mélangée en une boule ronde, interrompez le processus en réglant le variateur de

puissance en position « 0 ».
ATTENTION : ne mettez pas I'appareil en marche pendant plus de 60 secondes au total. Faites une pause
d'au moins 2 minutes aprés chaque cycle. Au bout de trois cycles, faites une pause d'au moins
30 minutes.

11. Débranchez I'appareil du secteur électrique, ouvrez le couvercle et retirez tout d'abord la lame en
plastique, puis la pate.

Nettoyage

1. Avant de le nettoyer, débranchez toujours I'appareil du secteur.

2. Videz le petit bol mixeur, retirez le couvercle, la lame en plastique et le pilon poussoir, puis lavez le tout
a I'eau avec un chiffon humide ou une brosse douce.

3. Passez un chiffon humide sur le boitier du socle moteur. Ne plongez jamais le socle moteur dans I'eau
au risque de causer un choc électrique. Séchez ensuite I'appareil soigneusement. Veillez a ce que la zone
de contact soit dépourvue de résidus d'aliments.

BATTRE ET FOUETTER

1. Insérez I'arbre du batteur dans le socle moteur. Assurez-vous que l'arbre du batteur est correctement

inséré.

2. Mettez le petit bol mixeur en place sur le socle moteur et tournez-le légerement en sens H
horaire jusqu'a ce qu'il soit bien calé sur le socle moteur. Il n'est pas possible d'utiliser ﬁl
I'appareil si le bol mixeur n'est pas positionné correctement. i;_:i -

3. Insérez le fouet sur |'arbre du batteur a l'intérieur du petit bol mixeur. B e 28
Mettez les ingrédients dans le bol mixeur. Vous pouvez utiliser cet accessoire pour f__;
préparer de la mayonnaise, des sauces, des blancs d'ceufs battus en neige, une . - _
meringue (avec le blanc de 10 ceufs au maximum) et de la creme fouettée. "I ﬁ: li|'|’ ”"‘

5. Placez le couvercle sur le bol mixeur et tournez-le en sens antihoraire jusqu'a ce que le e



mécanisme de verrouillage du couvercle soit enclenché dans la poignée du bol. Il n'est pas possible
d'utiliser I'appareil si le couvercle n'est pas inséré correctement.
6. Réglez le variateur de puissance a forte puissance.
Remarque : n'utilisez jamais le fouet pour pétrir de la pate ou mélanger des ingrédients pour la
préparation de gateaux.
7. Ne mettez pas I'appareil en marche plus de deux minutes en continu.

NETTOYAGE

1. Avant de le nettoyer, débranchez toujours I'appareil du secteur.

2. Videz le petit bol mixeur, retirez le couvercle, le fouet et le pilon poussoir, puis lavez le tout a I'eau avec
un chiffon humide ou une brosse douce.

3. Passez un chiffon humide sur le boitier du socle moteur. Ne plongez jamais le socle moteur dans I'eau
au risque de causer un choc électrique. Séchez ensuite I'appareil soigneusement. Veillez a ce que la zone
de contact soit dépourvue de résidus d'aliments.

TRANCHER/COUPER/RAPER

1. Insérez l'arbre du batteur dans le socle moteur. Assurez-vous que l'arbre du batteur est correctement
inséré.

2. Mettez le petit bol mixeur en place sur le socle moteur et tournez-le Iégérement en sens horaire
jusqu'a ce qu'il soit bien calé sur le socle moteur. Il n'est pas possible d'utiliser I'appareil si le bol mixeur

n'est pas positionné correctement.
3. Fixez la lame trancheuse, la lame de coupe ou la lame a raper (trous fins ou larges) sur le disque de
support et insérez-les dans le petit bol mixeur.

REMARQUE : Pour monter les accessoires a lame sur le disque de support, poussez
d'abord le c6té qui ne s'emboite pas, puis l'autre. Pour retirer les accessoires a lame du
disque de support, poussez d'abord le c6té qui ne s'emboite pas en sens inverse, puis
['autre.

4. Placez le couvercle sur le bol mixeur et tournez-le en sens antihoraire jusqu'a ce que
le mécanisme de verrouillage du couvercle soit enclenché dans la poignée du bol. Il
n'est pas possible d'utiliser I'appareil si le couvercle n'est pas inséré correctement.

5. Réglez le variateur de puissance sur « 1 » ou « 2 » pour mettre |'appareil en marche.
Remarque : les différents accessoires a lame qui se montent sur le disque de support
permettent de hacher grossierement les pommes de terres et oignons, et de hacher
finement les concombres, betteraves, pommes et carottes.

5. Utilisez le pilon poussoir pour ajouter des aliments pas I'ouverture de remplissage.
Les aliments doivent étre découpés au préalable pour les faire passer par

I'ouverture. Vous pouvez préparer au maximum 500 g d'aliments.

6. Faites une pause d'au moins 2 minutes aprés chaque cycle. Au bout de trois cycles,

faites une pause d'au moins 30 minutes.

7. Une fois la préparation terminée, mettez le variateur de puissance en position « 0 » et débranchez
I'appareil du secteur électrique. Retirez la lame. Enlevez le bol mixeur en le tournant en sens
antihoraire et enlevez-le du socle moteur. Videz-le des aliments préparés.

ATTENTION : la lame est extrémement tranchante. Soyez prudent lors de la manipulation.



NETTOYAGE

1. Avant de le nettoyer, débranchez toujours I'appareil du secteur.

2. Enlevez le couvercle du petit bol mixeur et retirez le pilon poussoir. Videz le bol mixeur et retirez le
disque de support. Retirez les accessoires a lame du disque de support et nettoyez toutes les pieces
amovibles a I'eau avec une brosse douce. Faites trés attention lorsque vous manipulez la lame, car celle-ci
est trés tranchante.

Remarque : pour retirer les accessoires a lame du disque de support, poussez d'abord le c6té qui ne
s'embofte pas en sens inverse, puis |'autre. Pour monter les accessoires a lame sur le disque de support,
poussez d'abord le c6té qui ne s'emboite pas, puis I'autre.

3. Passez un chiffon sur le boitier du socle moteur. Ne plongez jamais le socle moteur dans I'eau au risque
de causer un choc électrique. Séchez ensuite I'appareil soigneusement. Veillez a ce que la zone de contact
soit dépourvue de résidus d'aliments.

Remarque : certains aliments peuvent colorer le disque de support. C'est un phénomene normal et sans
incidence sur le matériau ou le go(t des aliments préparés. Vous pouvez éliminer les colorations a l'aide
d'un chiffon et d'un peu d'huile végétale.

Caractéristiques techniques

Tension : 220-240 V courant alternatif, 50-60 Hz  Puissance : 800 W

1C€ O]

MISE AU REBUT ECOLOGIQUE

Le symbole illustré ici et apposé sur l'appareil signifie que ce dernier est classé comme équipement
électrique ou électronique. Il ne doit pas étre mis au rebut avec les autres déchets ménagers ou
industriels a la fin de sa durée de vie.

La directive UE relative aux déchets d'équipements électriques et électroniques (2012/19/UE) a été
instaurée pour que le recyclage des produits se fasse dans le respect des meilleurs procédés de
valorisation et de recyclage existants, pour réduire l'impact sur I'environnement, traiter les substances
dangereuses et éviter les décharges. Pour plus d'informations sur la mise au rebut correcte des
équipements électriques et électroniques, veuillez contacter vos autorités locales.
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Az els6 hasznalat el6tt kérjik, gondosan olvassa el ezt a hasznalati utmutatét, és 6rizze

meg késbbbi hasznalatra.



FONTOS BIZTONSAGI TUDNIVALOK

Az

elektromos készulék hasznalatakor a kovetkez6 alapvet6 biztonsagi el6irasokat kell

figyelembe venni:

1.
2.

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.
19.

Olvassa el az 6sszes utasitast, és 6rizze meg késbébbi hasznalatra.
A készlilék haszndlata el6tt ellendrizze, hogy a halézati fesziiltség megegyezik-e a
késziilék tipustablajan lathatd adatokkal.
Soha ne haszndlja a készlléket sériilt haldzati kabellel, csatlakozéval, vagy akkor, ha
mikodészavart észlelt, ha a készlilék leesett, vagy barmilyen mddon sériilt. Ellenbrzés,
javitas vagy elektromos, ill. mechanikus beallitas céljabdl forduljon képzett
szakemberhez.
Ne hagyja a haldzati kdbelt asztal vagy munkalap peremérél leldgni.
Az aramités veszélyének elkerillése érdekében ne meritse a motortalpat vizbe vagy
mas folyadékba. A készilék kikapcsolasahoz allitsa a szabdlyozot ,,OFF” helyzetbe, és
huzza ki a haldzati csatlakozot. Ne a haldzati kabelt huzza.
Amennyiben gyermek hasznalja az elektromos késziléket, vagy On haszndlja azt
gyermek kozelében, a készlilék mindig legyen felligyelet alatt.
Hasznalat kozben tartsa tavol a kezét és a targyakat a mozgd pengéktél vagy tarcsaktal,
hogy csokkentse a komoly sérilések vagy a készillék karosodasanak veszélyét. Kaparot
vagy hasonld eszkdzoket csak akkor hasznadljon, ha a késziilék ki van kapcsolva.

Kerilje a készulék mozgd részeivel valo érintkezést.
Soha ne kézzel helyezze bele az élelmiszereket, hanem mindig a totmd&eszkozt hasznalja.
Miel6tt levenné a fedelet az egyik turmixtartalyrol vagy az egyik turmixtartalyt a
motortalprdl, valassza le a késziiléket a haldzatrdl, és varja meg, amig a pengék teljesen
ledlInak.
Ne tavolitsa el az ételt a pengékrdl és a tarcsakrdl puszta kézzel, amig a készilék
Uzemben van. Ez vagasi séruléseket okozhat.
A készulék hasznalata el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy a fedél biztonsagosan le van
zarva.
Ugyeljen arra, hogy minden haszndlat utdn kikapcsolja a késziléket. A késziilék
szétszedése el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy a motor teljesen ledllt.
A késziilék miikodése kozben ne dugja az ujjait vagy mas targyakat a készlilék nyilasaiba.
Ha a nyilast eltomiti az étel, hasznalja a totmd&eszkozt vagy egy nagyobb gyliimolcs- vagy
zoldségdarabot, hogy azzal lenyomja. Amennyiben az eltétmddést nem tudja ilyen
modon megsziintetni, kapcsolja ki a motort, majd szedje szét a késziiléket a beragadt
étel eltavolitasahoz.
Ne probalja meg a fedélzaré mechanizmust kijatszani.
A fémpengék és tarcsak rendkiviil élesek. Ovatosan banjon vele. Haszndlat vagy
tisztitas kdzben a tartotarcsa pengéit mindig a fogantyunal vagy az aljanal fogja meg,
soha ne a pengénél.
A sérlilésveszély csokkentése érdekében soha ne rogzitse a tarcsakat a készilékhez
anélkil, hogy el6bb megfelel6en felhelyezné a keverétalat.
Soha ne hagyja 6rizetlentl a késziléket bekapcsolt dllapotban.
Azonnal vdlassza le a késziiléket a haldzatrdl, ha vizbe esik vagy ha véletlenil vizbe



20.

21.
22.

23.

24.

25.
26.

27.

28.

29.
30.

31.

32.

meritik. Ne nyuljon a vizbe! Ne hasznalja a készliléket, miutan vizbe esett vagy vizbe
meritették.

A sérilés és anyagi kar kockazatanak csokkentése érdekében csak akkor hasznalja a
késziiléket, ha az stabilan all.

A késziléket csak rendeltetésének megfelel6en hasznalja.

A nem gyartd altal ajanlott és arult tartozékok hasznalata tlizet, aramutést vagy mas
sériléseket okozhat.

A tartozékok cseréje el6tt, illetve miel6tt mozgd alkatrészekhez érne, kapcsolja ki a
készuléket és valassza le az aramellatasrol.

Mindig valassza le a készliléket az dramellatasrdl, ha felligyelet nélkiil hagyja, és miel6tt
osszerakja, eltavolitja vagy megtisztitja az alkatrészeket.

Ne hasznalja a késziiléket a szabadban.

Huzza ki a késziléket a konnektorbdl, ha nem hasznalja, vagy ha tisztitja, illetve, ha
eltavolitja vagy rahelyezi az alkatrészeket.

Ha a haldézati kabel megsériilt, a gyartoval, értékesité partnerrel vagy hasonldan
képzett szakemberrel cseréltesse ki a veszélyek elkertilése érdekében.

Figyelem: Soha ne meritse a készliléket vizbe, és a tartozékok felhelyezése, ill.
eltavolitasa el6tt huzza ki a konnektorbdl.

FIGYELEM: NE NYISSA KI, MIELOTT A PENGEK MEG NEM ALLNAK.

A készuléket korlatozott fizikai, érzékelési vagy mentalis képességl, ill. hianyos
tapasztalattal vagy tudassal rendelkez6 személyek csak akkor hasznalhatjak, ha
megfelel6 személy felligyel rajuk, vagy ha tajékoztattak 6ket a biztonsagos hasznalatrdl,
és tisztaban vannak a hasznalat veszélyeivel. Gyermekek nem jatszhatnak a készilékkel.
Ezt a készuléket gyermekek nem hasznalhatjak. Gyermekektdl tavol tarolja a késziiléket
és a haldzati kabelt.

Orizze meg a hasznalati Utmutatét.

KIZAROLAG HAZTARTASI HASZNALATRA ALKALMAS!
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15. Mér6pohar
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ELSO HASZNALAT ELOTT

A konyhai robotgép elsé haszndlata el6tt dvatosan vegye ki azt és a tartozékokat a csomagolasbdl, és
tavolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot, cimkét és matricat. Tisztitsa meg az 6sszes alkatrészt a motortalp
kivételével a TISZTITAS ES KARBANTARTAS fejezetben leirtak szerint. Legyen rendkiviil dvatos a pengékkel,
mivel azok nagyon élesek. A konyhai robotgép a feldolgozastdl fiiggéen kiilonb6z6 tartozékok segitségével
dagasztasra, felverésre és habverésre, hus, zoldség és gylimolcs apritdsdra, zoldség és burgonya
szeletelésére, apritdsdra és reszelésére, krémlevesek, martasok, krémek, gylimolcsplrék, tej stb.
turmixolasara hasznalhato.

TURMIXOLAS

Helyezze a turmixkelyhet a motortalpra, és forditsa el kissé az éramutatd jarasaval
megegyez6 irdnyba, amig a motortalpon a reteszelési helyzetbe nem rogzil. Amig a
turmixkehely nincs megfelel6en rdhelyezve, a késziilék nem hasznalhaté.

2. Hdmozza meg vagy magozza ki a gylimolcsot vagy zoldséget, és vagja apré kockakra.
Ezutdn tegye a kehelybe. Toltson valamennyi vizet a kehelybe, hogy a készilék Ly
zavartalanul mdkodhessen. A turmixolni kivant élelmiszer nem haladhatja meg a &
turmixkelyhen lévé MAX jel6lést.

Megjegyzés: Soha ne hasznaljon forrasban levé folyadékokat, és soha ne lizemeltesse

liresen a késziiléket. A turmixkelyhet nem szabad hus apritasara hasznalni.

3. Helyezze a turmixkehely fedelét a kehelyre, és ligyeljen arra, hogy a fedél teljesen lezarja
a kelyhet.




4. A turmixkehely fedelének nyilasan keresztil turmixolds kdzben is hozzaadhat hozzavaldkat. Ezutan
helyezze rd a mér6poharat, ha sziikséges. Helyezze a mér6poharat a kehely fedelére lgy, hogy a
hornyok egymasba illeszkedjenek, majd forgassa el a mérépoharat az éramutatd jarasaval megegyez6
iranyban 90°-kal a rogzitése érdekében. Forditsa el a mérépoharat az éramutatd jarasaval ellentétes
iranyba, hogy ismét eltavolitsa.

5. Csatlakoztassa a haldzati csatlakozét a haldézathoz, és dllitsa be a kivant fokozatot a
sebességszabdlyozdval. Négy sebességfokozat all rendelkezésre: P, 0, 1, és 2. Az 1. fokozat alacsony, a 2.
fokozat magas sebességet jelent. Allitsa a szabalyozét P helyzetbe, és tartsa ebben a helyzetben a
célzott turbd keveréshez. Engedje el a szabdlyozdt, hogy visszatérjen a 0. helyzetbe. A pulzalasi
Uzemmadd magas teljesitményt alkalmaz a gyors és hatékony turbé keverés érdekében.

6. Allitsa a sebességszabalyozét a 0. helyzetbe, amint az élelmiszer elérte a kivant allagot.

7. Forditsa el a turmixkelyhet az éramutato jarasaval ellentétes iranyba, hogy azt levegye a motortalprol.
Ovatosan vegye le a fedelet, majd talalja a tartalmat.

8. Vagja a répat 1,5 cm-es kis kockakra. Tegyen 600 g répdat és 900 ml vizet a turmixkehelybe. A teljes
mUkddési id6 nem haladhatja meg a 3 percet. Ha még nem érte el a kivant allagot, varjon egy percet,
majd folytassa a feldolgozast.

TISZTITAS

1. Tisztitas el6tt valassza le a késziiléket a haldzatrdl.

2. Toltson egy kevés meleg vizet a kehelybe, és néhany masodpercre allitsa a szabalyozét P helyzetbe.

3. Vegye le a turmixkelyhet, és Oblitse el folyé viz alatt. Vegye le a fedelet és a mér6poharat, meritse

vizbe, és tisztitsa meg mindkett6t puha kefével, majd térélje 4t nedves ronggyal.

Figyelem: A tumix késtartd szétszedhet§ a tisztitashoz.

4.

Torolje le puha és enyhén nedves ronggyal a motortalp kilsé részét. Soha ne meritse vizbe a
motortalpat, mert ez dramiitéshez vezethet. Alaposan szaritsa meg a késziiléket. Ugyeljen arra, hogy
az érintkezési fellleten ne legyen ételmaradék.

APRITAS

1.

ElGszor rogzitse a tengelyt a motortalphoz. Gy6z6djon meg arrdl, hogy a tengely megfelel6en kattant
be.

Helyezze a keverGtalat a motortalpra, és forditsa el kissé az éramutatd jarasaval

megegyezl iranyba, amig a motortalpon a reteszelési helyzetbe nem rogziil. Amig ﬁ

a kever6tal nincs megfelel6en rdhelyezve, a késziilék nem hasznalhato.

Rogzitse az S-alaku kést a keverdtal tengelyére. Ugyeljen arra, hogy teljesen g -;'
bekattanjon. ®
Ezutan tegye az el6készitett ételt a kever6tdlba az apritdshoz. Az ételt mar apro i
darabokra kell vagni (pl. 2 cm x 2 cm x 6 cm marhahus esetén; 2 cm x 2 cm x 2 cm @

répa esetén). A feldolgozds soran a toltényildson keresztiil tovabbi élelmiszereket =N
lehet hozzdadni. Ehhez mindig a tomdGeszkozt hasznalja, és soha ne mas
élelmiszert vagy az ujjait.

Helyezze a fedelet a tdlra, és forditsa el az dramutaté jarasdval ellentétes
irdnyban, amig a fedél zarémechanizmusa be nem kattan a tal fogantyujaba. Amig

a fedél nincs megfelel6en rahelyezve, a késziilék nem hasznalhato.
Csatlakoztassa a késziléket a haldzathoz, és allitsa be a kivant fokozatot a



sebességszabalyozdval.

7. Négy sebességfokozat all rendelkezésre: P, O, 1, és 2. Az 1. fokozat alacsony, a 2. fokozat magas
sebességet jelent. Allitsa a szabdlyozét P helyzetbe, és tartsa ebben a helyzetben a célzott turbd
keveréshez. Engedje el a szabalyozdt, hogy visszatérjen a 0. helyzetbe. A pulzalasi Gzemmdd magas
teljesitményt alkalmaz a gyors és hatékony turbd keverés érdekében. A kovetkezd élelmiszerekbdl
legfeljebb 400 g-ot dolgozhat fel.

Kemény élelmiszerek: bizonyos z6ldségek (répa)

Puha élelmiszerek: bizonyos z6ldségek (hagyma)

Nyers, ill. fétt has (kicsontozva és felvagva)

FIGYELEM: A teljes m(ikodési id6 nem haladhatja meg a 90 masodpercet.
8. Adjon 155 g maldtacukrot és 15 g kristalycukrot a keverGtalba, és inditsa el a feldolgozast maximalis

sebességgel. A teljes m(ikodési id6 nem haladhatja meg a 12 masodpercet.

9. A feldolgozas utdn allitsa a sebességszabdlyozét 0-ra, és valassza le a késziiléket a haldzatrdl. Nyissa ki
a fels6 fedelet, majd vegye ki a pengét a tengelynél fogva. Forgassa el a keverGtalat az éramutatd
jarasaval ellentétes iranyba, és vegye le a motortalprél. Ontse ki a feldolgozott ételt.

FIGYELEM: Az S-alaku kés rendkiviil éles. Ovatosan banjon vele.

TISZTITAS

1. Tisztitds el6tt valassza le a késziléket a halézatrdl.

2. Uritse ki a kever6taélat, tavolitsa el az 6sszes levehetd tartozékot, és tisztitsa meg meleg szappanos vizzel.
Ovatosan bénjon a pengével, mert nagyon éles. A motortalp kivételével minden alkatrész mosogatogépben
moshato, de a hdmérséklet nem haladhatja meg a 70 °C-t. Utdna alaposan széritsa meg ezeket.

3. Torolje le puha és enyhén nedves ronggyal a motortalp kiilsé részét. Soha ne meritse vizbe a
motortalpat, mert ez dramiitéshez vezethet. Alaposan széritsa meg a késziiléket. Ugyeljen arra, hogy az

érintkezési fellileten ne legyen ételmaradék.

GYORS TISZTITAS

A gyors tisztitdshoz 6ntson egy kevés vizet a kever6talba, majd forditsa el a szabalyozét a ,P” allasba

néhany masodpercre.

DAGASZTAS/KEVERES A

1. El6szor rogzitse a tengelyt a motortalphoz. Gy6z6djon meg arrél, hogy a tengely L
megfelelen kattant be. ;_ !
2. Helyezze a keverGtalat a motortalpra, és forditsa el kissé az déramutatd jarasaval
megegyez6 irdnyba, amig a motortalpon a reteszelési helyzetbe nem rogzil. Amig a 2
keverdtal nincs megfeleléen rahelyezve, a késziilék nem haszndlhato. é

Rogzitse a mlianyagkést a tengelyre..
4. Meérje ki a lisztet a tomd&eszkoz segitségével, majd tegye a kever6talba. A liszt maximalis
mennyisége nem haladhatja meg a 375 g-ot.
5. Helyezze a fedelet a keverétalra, és forditsa el az dramutaté jarasaval megegyezs iranyba

amig a fedél zarémechanizmusa be nem kattan a tal fogantyujaba. Amig a fedél nincs




megfelel6en rahelyezve, a késziilék nem hasznalhatd.
Dufja a tomGeszkozt a toltényildsba.
Adjon hozza egy ev6kanal olajat a toltGnyildson. Csatlakoztassa a késziiléket a haldézati aramkorhoz.
Allitsa a sebességszabélyozét a 2. fokozatra.

8. Ezutdn 20 madsodpercen belll adjon hozzd vizet (maximum 225 ml) a télt6nyilason keresztil a
tomdbeszkoz segitségével.
MEGJEGYZES: A tdmd&eszkdz mérépoharként is hasznalhaté az olaj és a viz mérésére.

9. ldedlis esetben a liszt és a viz ardnya 5:3. Ugyeljen arra, hogy ne adjon hozza a fent emlitett maximalis

vizmennyiségnél tobbet.
Megjegyzés: A motor védelme és sériilésének elkeriilése érdekében adjon hozza tobb vizet, ha a
feldolgozds sordn a pengék forgasi sebessége csokken. A gép rezgését megakadalyozhatja, ha a feldolgozas
soran egyik kezével a fedelet nyomja, a masikkal pedig a fogantyat markolja.

10. Fejezze be a folyamatot a sebességszabalyozé 0. helyzetbe torténd visszaforditdsaval, amint a keverék

0ssze nem all egy gombdcca.
FIGYELEM: A teljes miikodési id6 nem haladhatja meg a 60 masodpercet. Tartson minden feldolgozasi
folyamat utan legaldbb 2 perc sziinetet. 3 folyamat utan legalabb 30 perc szlinetet kell tartani, hogy
leh(iljon a késziilék.

11. Huzza ki a késziléket a konnektorbdl, vegye le a fedelet, és vegye ki el6szor a mlanyagkést, majd a
tésztat.

[} Vd Y d
Tisztitas
1. Tisztitas el6tt valassza le a készliléket a haldzatrol.

2. Uritse ki a keverétélat, tavolitsa el a fedelet, a mlanyagkést és a témdBeszkdzt, majd tisztitson meg
mindent vizzel és egy nedves ronggyal, ill. puha kefével.

3. Torolje le puha és enyhén nedves ronggyal a motortalp kiilsé részét. Soha ne meritse vizbe a
motortalpat, mert ez dramiitéshez vezethet. Alaposan széritsa meg a késziiléket. Ugyeljen arra, hogy az
érintkezési fellileten ne legyen ételmaradék.

FELVERES ES HABVERES

1. ElGszor rogzitse a tengelyt a motortalphoz. Gy6z6djon meg arrél, hogy a tengely megfelel6en kattant
be.

2. Helyezze a kever6tdlat a motortalpra, és forditsa el kissé az dramutatd jarasaval H
megegyez6 iranyba, amig a motortalpon a reteszelési helyzetben nem rogzil. Amig a ﬁl
keverétal nincs megfelel6en rahelyezve, a késziilék nem hasznalhato. -

3. Rogzitse a habver6t a keverétal tengelyére. B e 28
Tegye a hozzavaldkat a kever6tdlba. Ez majonéz, szészok, tojasfehérje, habcsdk f_;
(legfeljebb 10 tojasfehérje) és tejszinhab készitésére hasznalhatd. Cu-):‘

5. Helyezze a fedelet a keverétalra, és forditsa el az 6ramutatd jardsdval ellentétes iranyban L‘. ﬁ: li|'|ﬂ ."‘
amig a fedél zarémechanizmusa be nem kattan a tal fogantyujaba. Amig a fedél nincs B
r,negfelelc'ien rahelyezve, a késziilék nem hasznalhaté. .ﬁi‘?ﬁ

6. Allitsa a sebességszabalyozét magas fokozatra. %:«»fl

Megjegyzés: Soha ne haszndlja a habver6t tésztadagasztashoz vagy sltemények sitési
alapanyagainak 6sszekeveréséhez.



7. Ne hasznadlja a készliléket folyamatosan 2 percnél tovabb.

TISZTITAS

1. Tisztitas el6tt valassza le a készliléket a haldzatrol.

2. Uritse ki a kever6talat, vegye le a fedelet, a habver6t és a tdmd&eszkdzt, majd tisztitson meg mindent
vizzel és egy nedves ronggyal, ill. puha kefével.

3. Torolje le puha és enyhén nedves ronggyal a motortalp kiilsé részét. Soha ne meritse vizbe a
motortalpat, mert ez dramiitéshez vezethet. Alaposan széritsa meg a késziiléket. Ugyeljen arra, hogy az
érintkezési fellileten ne legyen ételmaradék.

GYALULAS/SZELETELES/RESZELES

1. El6sz0r rogzitse a tengelyt a motortalphoz. Gy6z6djon meg arrdl, hogy a tengely megfelel6en kattant
be.

2. Helyezze a keverGtalat a motortalpra, és forditsa el kissé az éramutatd jardsaval megegyez6 iranyba,
amig a motortalpon a reteszelési helyzetbe nem rogzil. Amig a kever6tdl nincs megfelelGen rahelyezve, a

késziilék nem hasznalhato.
3. Rogzitse a gyalu-, szeletel6-, vagy reszel6pengét (durva vagy finom) a tartétarcsahoz, és helyezze a
keverétalba.

FIGYELEM: A pengék tartotarcsara vald felhelyezéséhez el6szér a nem bekattané oldalt,

majd a mdsik oldalt cslsztassa ra. A pengék tartdtarcsardl vald eltdvolitdsahoz el6szor a T:?

nem bekattand oldalt, majd a masik oldalt csusztassa felfelé. U
4. Helyezze a fedelet a keverétdlra, és forditsa el az éramutaté jarasaval megegyez6

iranyba, amig a fedél zarémechanizmusa be nem kattan a tal fogantydjaba. Amig a

fedél nincs megfelel6en rahelyezve, a késziilék nem hasznalhatd.

5. Az lizemeltetéshez allitsa a sebességszabalyozét az 1. vagy 2. fokozatra.

Megjegyzés: A tartétdrcsa pengéivel durvan aprithatja a burgonyat és a hagymat,
valamint finomra aprithatja az uborkat, a céklat, az almat és a répat.

{

=

5. Atomdbeszkozzel adagolja az ételt a toltGnyilason keresztiil. El6tte azonban végja fel

T -
8

az élelmiszert megfelel6en, hogy az atférjen a tolt6nyilason. Legfeljebb 500 g
élelmiszert dolgozhat fel.
6. Tartson minden feldolgozasi folyamat utan legalabb 2 perc sziinetet. 3 folyamat

utan legaldbb 30 perc sziinetet kell tartani, hogy lehdiljon a készilék.
7. A feldolgozas utan dllitsa a sebességszabalyozét 0-ra, és vdlassza le a késziiléket a halézatrdl. Tavolitsa
el a pengét. Forgassa el a kever6talat az éramutatd jardsdval ellentétes iranyba, és vegye le a
motortalprél. Ontse ki a feldolgozott ételt.
FIGYELEM: A penge rendkiviil éles. Ovatosan banjon vele.

TISZTITAS

1. Tisztitas el6tt valassza le a készliléket a haldzatrol.

2. Vegye le a fedelet a kever6talrdl, és tavolitsa el a tdémBeszkozt. Uritse ki a keverétalat, és vegye le a
tartétarcsat. Tavolitsa el a pengéket a tartotarcsardl, és tisztitsa meg az 6sszes eltdvolithaté alkatrészt
vizzel és puha kefével. Ovatosan banjon a pengével, mert nagyon éles.

Megjegyzés: A pengék tartétarcsardl vald eltdvolitasahoz el6sz6r a nem bekattand oldalt, majd a masik
oldalt csusztassa felfelé. A pengék tartdtarcsdra vald felhelyezéséhez el6szor a nem bekattand oldalt, majd



a masik oldalt csusztassa ra.

3. Torolje le puha és enyhén nedves ronggyal a motortalp kilsé részét. Soha ne meritse vizbe a
motortalpat, mert ez dramiitéshez vezethet. Alaposan szaritsa meg a késziiléket. Ugyeljen arra, hogy az
érintkezési fellileten ne legyen ételmaradék.

Figyelem: Némelyik élelmiszer elszinezheti a tartdtdrcsat. Ez teljesen normalis, és nincs hatdssal az

anyagra vagy az elkészitett étel izére. Az elszinez6dés egy ronggyal és egy kevés névényi olajjal
eltavolithato.

Miszaki adatok

Feszliltség: 220-240 V valtakozo aram, 50-60 Hz, Teljesitmény: 800 W

(i C€ o]

KORNYEZETBARAT ARTALMATLANITAS

Az itt és a terméken taldlhatd szimbdlum azt jelzi, hogy a késziiléket az elektromos és elektronikai
késziilékekhez soroltak. A terméket élettartama végén nem szabad haztartasi vagy kereskedelmi
hulladékkal egyutt kidobni.

Az eurdpai irdnyelv (2012/19/EU), amely az elektromos készilékek és tartozékaik megsemmisitését
szabalyozza, azt hivatott biztositani, hogy a késziilékek a rendelkezésre all6 legjobb Ujrahasznositasi
madszerekkel keriljenek feldolgozdsra, a kornyezetre gyakorolt hatas csokkenjen, a veszélyes anyagok
megfelelS kezelésben részesiiljenek, és ne keletkezzenek uj hulladékleraké helyek. Tovabbi informacidkért
az elektromos és elektronikai késziilékek helyes artalmatlanitasardl forduljon a helyi hatésagokhoz.
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Prima di mettere in funzione I'apparecchio leggere attentamente questo manuale, che va

conservato per eventuali consultazioni future.



IMPORTANTI INDICAZIONI DI SICUREZZA

Prima di utilizzare questo apparecchio elettrico & necessario prendere in considerazioni le
seguenti indicazioni di sicurezza:

1.
2.

10.

11.

12.
13.

14.

15.

16.

17.

18.
19.

Leggere attentamente il manuale d’uso e conservarlo per consultazioni future.
Prima di mettere in funzione l'‘apparecchio accertarsi che la tensione di rete
corrisponda a quella riportata sulla targhetta.
Evitare di utilizzare I'apparecchio se il cavo o la spina si presentano danneggiati, se si
riscontrano anomalie di funzionamento, in seguito a caduta o qualsiasi altro
danneggiamento. Gli eventuali controlli, riparazioni o regolazioni elettriche o
meccaniche vanno effettuati da un tecnico qualificato.
Evitare di far penzolare il cavo di alimentazione dai bordi del tavolo o di altri piani di
lavoro.
Per prevenire scosse elettriche, non immergere la base motore in acqua o altri liquidi.
Per spegnere I'apparecchio, portare I'interruttore in posizione “OFF” e staccare la spina.
Evitare di tirare il cavo di alimentazione.
Se utilizzati da bambini o in presenza di bambini, gli apparecchi elettrici vanno
costantemente sorvegliati.
Tenere le mani ed eventuali oggetti da lame o dischi in movimento durante la
lavorazione degli ingredienti per evitare lesioni gravi o il danneggiamento del robot da
cucina. Utilizzare una spatola o utensili analoghi solo con I'apparecchio spento.

Evitare di entrare a contatto con le parti mobili dell’apparecchio.
Non introdurre gli ingredienti con le mani, ma utilizzare invece |'apposito pressatore.
Prima di rimuovere il coperchio da uno dei recipienti o uno dei recipienti dalla base
motore, staccare la spina dalla presa e attendere fino a che le lame non si saranno
definitivamente fermate.
Non rimuovere gli ingredienti con le mani nude dalle lame e dai dischi finché
I'apparecchio € in funzione: questo per evitare di tagliarsi.
Prima di utilizzare il robot da cucina controllare che il coperchio sia ben chiuso.
Ricordare di spegnere sempre l|apparecchio dopo [|'uso. Prima di smontare
I'apparecchio accertarsi che il motore sia completamente fermo.
Evitare di inserire le dita oppure qualsiasi oggetto nelle aperture dell’apparecchio in
funzione. Nel caso l'apertura sia ostruita da ingredienti accumulatisi, spingere questi
ultimi verso il basso con il pressatore o con un grosso pezzo di un qualche frutto. Nel
caso non sia possibile rimuovere cio che ostruisce il passaggio spegnere il motore e
smontare I'apparecchio per eliminare gli ingredienti accumulatisi.
Non tentare di bypassare il meccanismo di blocco del coperchio.
Le lame metalliche e i dischi sono molto affilati. Nel maneggiarli occorre la massima
prudenza. Per maneggiare o pulire le lame da applicare al supporto a disco, afferrarle
sempre per I'impugnatura o alla base, senza toccare la lama stessa.
Per limitare il rischio di lesioni da taglio non applicare i dischi all'apparecchio prima di
aver posizionato correttamente il recipiente di miscelazione.
Non lasciare mai I'lapparecchio incustodito quando € acceso.
Se il robot da cucina cade in acqua o viene immerso accidentalmente in acqua,



20.

21.
22.

23.

24.

25.
26.

27.

28.

29.

30.

31.

32.

staccare immediatamente la spina dalla presa. In tal caso evitare di immergere le mani
in acqua! Non utilizzare I'apparecchio se € caduto o e stato immerso in acqua.

Per ridurre il rischio di lesioni e danni materiali, utilizzare I'apparecchio solo dopo
averlo posizionato in modo stabile.

Utilizzare il robot da cucina unicamente per lo scopo previsto.

L'uso di accessori non raccomandati o venduti dal produttore pud comportare incendi,
scosse elettriche o lesioni.

Prima di montare altri accessori o quando ci si trova nelle vicinanze di componenti che
con l'apparecchio in funzione si muovono, spegnere e staccare la spina.

Prima di montare/smontare i singoli elementi, di pulire I'apparecchio o nel momento in
cui si lascia il robot da cucina senza sorveglianza staccare sempre la spina.

Non utilizzare mai I'apparecchio all’aria aperta.

In caso di non utilizzo o in vista della pulizia o dello smontaggio e montaggio di alcuni
elementi staccare sempre la spina dalla presa.

Per evitare qualsiasi pericolo, il cavo di alimentazione eventualmente danneggiato
deve essere sostituito dal fabbricante, dal distributore o da personale qualificato.
Attenzione: Non immergere lI'apparecchio in acqua. Prima di montare o rimuovere
elementi o accessori staccare sempre la spina dalla presa.

ATTENZIONE: NON APRIRE LAPPARECCHIO FINO A CHE NON SARA COMPLETAMENTE
FERMO.

LU'apparecchio puo essere utilizzato da persone con capacita fisiche, sensoriali o mentali
limitate, oppure prive di esperienza e conoscenze in merito, solo sotto supervisione o
dopo che saranno state istruite sull’'uso sicuro del dispositivo e dei pericoli legati allo
stesso. | bambini NON devono giocare con l'apparecchio.

Questo apparecchio non deve essere utilizzato dai bambini. Tenere I'apparecchio e il
cavo di alimentazione lontano dalla portata dei bambini.

Conservare il manuale d’uso con cura.

PRODOTTO DESTINATO AL SOLO USO DOMESTICO



ROBOT DA CUCINA
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. Pressatore

. Apertura di rabbocco

. Coperchio del recipiente
.Lamaas$s

. Frusta

. Lama in plastica

. Albero di trasmissione

. Recipiente di miscelazione
. Base motore

10. Regolatore di velocita

11.
12.
13.

Lama da taglio
Lama affettaverdure
Grattugia

14. Supporto a disco per lame

15.
16.
17.
18.

Bicchiere dosatore
Coperchio bicchiere
Bicchiere miscelatore
Base lame

PRIMA DELLA MESSA IN FUNZIONE

Estrarre il robot da cucina e gli accessori dalla confezione e rimuovere tutti i materiali d’'imballo, le
etichette e gli adesivi. Pulire tutti gli elementi, base motore esclusa, seguendo le istruzioni riportate nel
capitolo PULIZIA E CURA. Maneggiare le lame con cautela, ‘in quanto sono molto affilate. Il robot da
cucina permette di impastare, montare a neve, frullare, tagliare a pezzetti carne, verdure e frutta, tagliare,
tritare e grattugiare verdure e patate, frullare zuppe cremose, salse, creme, purea di frutta, latte, ecc. Gli
accessori da utilizzare variano in funzione della lavorazione.

FRU LLARE

Nota: Non utilizzare liquidi bollenti e non fare funzionare I'apparecchio a vuoto. Il
bicchiere dosatore non puo essere utilizzato per tagliare la carne a pezzetti.
3.

4.

Posizionare il bicchiere dosatore sulla base motore e ruotarlo leggermente in senso orari
fino a sentirlo scattare nella posizione di blocco. Fintanto che il bicchiere dosatore non
sara posizionato correttamente l'apparecchio non si accendera.

Sbucciare ed eliminare i semini di frutta o verdura e tagliarla a dadini. Versare il tutto nel
recipiente. Affinché I'apparecchio funzioni correttamente, di solito & necessario
aggiungere una determinata quantita d’acqua. Gli ingredienti da frullare non devono
superare la tacca del livello massimo presente sul bicchiere dosatore.

Posizionare il coperchio sul bicchiere dosatore facendo attenzione a chiuderlo
perfettamente.
Attraverso I'apertura del coperchio e possibile aggiungere ingredienti mentre il robot sta frullando.



Eventualmente posizionare a seguire il bicchiere dosatore. Posizionare il bicchiere dosatore sul
coperchio n modo tale che le scanalature si incastrino; ruotare il bicchiere dosatore di 90° in senso
orari per fissarlo. Ruotare il bicchiere dosatore in senso antiorario per rimuoverlo.

5. Collegare la spina a una presa e impostare la velocita desiderata con l'apposito regolatore. Sono
disponibili quattro velocita: P, 0, 1 e 2. La posizione 1 corrisponde a bassa velocita, la posizione 2 ad
alta velocita. Portare il regolatore nella posizione P e tenerlo nella posizione per la funzione mirata
frullatore turbo. Rilasciare il regolatore, che tornera nella posizione 0. La modalita a impulsi genera

una potenza d’urto che consente di frullare in modo rapido ed efficiente.

6. Portare il regolatore di velocita nella posizione 0 non appena gli ingredienti hanno raggiunto la
consistenza desiderata.

7. Rimuovere il bicchiere dosatore dalla base motore ruotandolo in senso antiorario. Rimuovere il
coperchio con cautela e a seguire servire il contenuto.

8. Tagliare le carote a dadini lunghi 1,5 cm. Versare nel bicchiere dosatore 600 g di carote e 900 ml di
acqua. Non superare i 3 minuti di funzionamento. Se non si raggiunge la consistenza desiderata,
attendere un minuto e a seguire riprendere la lavorazione.

PULIZIA

1. Prima della pulizia staccare I'apparecchio dalla presa.

2. Versare poca acqua calda nel recipiente e portare il regolatore per qualche secondo sulla posizione P.

3. Rimuovere il bicchiere dosatore e lavarlo in acqua corrente. Rimuovere il coperchio e il bicchiere
misuratore, immergerli in acqua; lavare con una spazzola morbida e a seguire passare con un panno
inumidito.

Attenzione: E possibile smontare la base delle lame per la pulizia.

4. Pulire la superficie esterna della base motore con un panno umido. Non immergere la base motore in
acqua, causa pericolo di scosse elettriche. A seguire asciugare l'apparecchio con cura. Accertarsi che
I'area di contatto non presenti residui di cibo.

MACINARE

Montare 'albero di trasmissione sulla base motore, facendolo scattare correttamente all’interno.

2. Posizionare il recipiente di miscelazione sulla base motore e ruotarlo leggermente

Lapparecchio funziona solo una volta posizionato correttamente il recipiente di
miscelazione.

3. Fissare la lama a S all’albero di trasmissione del recipiente, accertandosi che
I'incastro scatti.
4. A seguire versare nel recipiente gli ingredienti da macinare. Gli ingredienti vanno

ha
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in senso orario fino a che non scattera nella posizione di blocco sulla base motore. ﬁ
|
gia tagliati a pezzetti in precedenza (ad es. 2 cm x 2 cm x 6 cm nel caso della carne =N

- !
di manzo, e 2 cm x 2 cm x 2 cm nel caso delle carote). Durante la preparazione e i/U
possibile aggiungere altri ingredienti attraverso I'apposita apertura. In questi casi -

utilizzare sempre il pressatore e mai altri cibi o le dita.

5.  Posizionare il coperchio sul recipiente e ruotarlo in senso antiorario fino a che il

meccanismo di chiusura del coperchio non scatta all'interno dell'impugnatura del
recipiente. Fintanto che il coperchio non sara scattato correttamente non sara
possibile far funzionare I'apparecchio.



Collegare I'apparecchio a una presa e impostare la velocita desiderata con il regolatore.
Sono disponibili quattro velocita: P, 0, 1 e 2. La posizione 1 corrisponde a bassa velocita, la posizione 2
ad alta velocita. Portare il regolatore nella posizione P e tenerlo nella posizione per la funzione mirata
frullatore turbo. Rilasciare il regolatore, che tornera nella posizione 0. La modalita a impulsi genera
una potenza d’urto che consente di frullare in modo rapido ed efficiente. E possibile lavorare fino a
400 g dei seguenti ingredienti:

Cibi duri: determinati tipi di verdura (carote)

Cibi morbidi: determinati tipi di verdura (cipolle)

Carne cruda o cotta (senza ossa, tagliata)

ATTENZIONE: Evitare di fare funzionare il robot per piu di 90 secondi continuativi.
8. Versare nel recipiente di miscelazione 155 di maltosio e 15 g di zucchero bianco e lavorare il tutto alla

massima velocita. Evitare di far funzionare il robot per piu di 12 secondi.

9. Una volta terminato, riportare il regolatore di velocita in posizione 0 e staccare la spina dalla presa.
Aprire il coperchio superiore, afferrare la lama per il mozzo ed estrarla. Sbloccare il recipiente di
miscelazione ruotandolo in senso antiorario e rimuoverlo dalla base motore. Estrarre gli ingredienti
lavorati.

ATTENZIONE: La lama a S € molto affilata. Nel maneggiarla occorre la massima prudenza.

PULIZIA

1. Prima della pulizia staccare I'apparecchio dalla presa.

2. Svuotare il recipiente, rimuovere tutti gli accessori e lavare tutto con acqua calda e sapone. Nel
maneggiare le lame occorre la massima cautela, perché sono molto affilate. Tutti gli elementi sono
lavabili in lavatrice ad eccezione della base motore, tuttavia a una temperatura non superiore a 70 °C. A
seguire asciugare tutto con cura.

3. Pulire la superficie esterna della base motore con un panno umido. Non immergere la base motore in
acqua, causa pericolo di scosse elettriche. A seguire asciugare I'apparecchio con cura. Accertarsi che l'area
di contatto non presenti residui di cibo.

PULIZIA RAPIDA

Versare poca acqua nel recipiente e portare il regolatore per qualche secondo in posizione P per
effettuare una pulizia rapida.

IMPASTARE/MISCELARE

1. Montare l'albero di trasmissione sulla base motore, facendolo scattare correttamente
all’interno.

2. Posizionare il recipiente sulla base motore e ruotarlo leggermente in senso orario fino a
che non scattera nella posizione di blocco. Lapparecchio funziona solo una volta che il
recipiente di miscelazione sara posizionato correttamente.

3. Montare la lama in plastica sull'albero di trasmissione.

4. Misurare la quantita di farina aiutandosi con il pressatore e versarla nel recipiente. Il

contenuto massimo di farina € 375 g.




5. Posizionare il coperchio sul recipiente e ruotarlo in senso orario fino a che il meccanismo di chiusura
del coperchio non scatta nell’impugnatura del recipiente. Fintanto che il coperchio non sara scattato
correttamente non sara possibile far funzionare I'apparecchio.

Inserire il pressatore nell’apertura di rabbocco.
Aggiungere un cucchiaio d’olio attraverso I'apertura. Collegare I'apparecchio a una presa di corrente.
Portare il regolatore di velocita in posizione 2.
8. Aggiungere acqua (max. 225 ml) entro 20 secondi, sempre attraverso I'apertura.
NOTA: Il pressatore puo fungere anche da bicchiere dosatore per olio e acqua.
9. Il rapporto ideale tra farina e acqua € 5:3. Fare attenzione a non superare la massima quantita d’acqua

indicata.
Nota: Aggiungere acqua nel caso la rotazione delle lame durante la lavorazione rallenti, in modo da
proteggere il motore da qualsiasi danneggiamento. E possibile contrastare le eventuali vibrazioni
dell'apparecchio premendo il coperchio con una mano e afferrando I'impugnatura con l'altra.

10. Terminare riportando il regolatore in posizione 0 una volta che I'impasto avra assunto la forma di una

palla rotonda.
ATTENZIONE: Evitare di far funzionare il robot da cucina per piu di 60 secondi continuativi. Dopo ciascun
ciclo di lavorazione fare una pausa di almeno 2 minuti. Dopo 3 cicli di lavorazione & necessario fare
almeno 30 minuti di pausa affinché I'apparecchio si raffreddi.

11. Staccare la spina dalla presa, aprire il coperchio ed estrarre prima la lama in plastica e poi I'impasto.
Pulizia
1. Prima della pulizia staccare I'apparecchio dalla presa.

2. Svuotare il recipiente di miscelazione, rimuovere il coperchio, la lama di plastica e il pressatore; lavare
tutto con acqua e un panno inumidito o una spazzola morbida.

3. Pulire la superficie esterna della base motore con un panno umido. Non immergere la base motore in
acqua, causa pericolo di scosse elettriche. A seguire asciugare I'apparecchio con cura. Accertarsi che l'area
di contatto non presenti residui di cibo.

FRULLARE E MONTARE A NEVE

Montare |'albero di trasmissione sulla base motore, facendolo scattare correttamente all’interno.

2. Posizionare il recipiente di miscelazione sulla base motore e ruotarlo leggermente in H
senso orario fino a che non scattera nella posizione di blocco sulla base motore. Fintanto ﬁl
che il recipiente non sara correttamente posizionato I'apparecchio non potra funzionare. (\_:i-

3. Montare la frusta sull’albero di trasmissione all’interno del recipiente. &2
Introdurre gli ingredienti nel recipiente. Con la frusta si possono preparare maionese, f__;
salse, montare la panna o albume d’uovo (fino a 10 uova). . - _

5. Posizionare il coperchio sul recipiente e ruotarlo on senso antiorario fino a sentir "I ﬁ: li|'|’ ”"‘

scattare il meccanismo di chiusura coperchio posto nell'impugnatura. Fintanto che il e

coperchio non sara scattato correttamente non sara possibile far funzionare f"m‘\{ﬁ;ﬁ.

|
’ i I@ O\
I'apparecchio. ==

6. Impostare il regolatore sul livello di alta velocita.
Nota: Non utilizzare la frusta per impastare o per miscelare ingredienti di una torta.
7. NON utilizzare I'apparecchio per pilu di 2 minuti continuativi.



PULIZIA

1. Prima della pulizia staccare I'apparecchio dalla presa.

2. Svuotare il recipiente di miscelazione, rimuovere il coperchio, la frusta e il pressatore; lavare tutto con
acqua e un panno inumidito o una spazzola morbida.

3. Pulire la superficie esterna della base motore con un panno umido. Non immergere la base motore in
acqua, causa pericolo di scosse elettriche. A seguire asciugare I'apparecchio con cura. Accertarsi che l'area
di contatto non presenti residui di cibo.

TAGLIARE/AFFETTARE/GRATTUGIARE

1. Montare 'albero di trasmissione sulla base motore, facendolo scattare correttamente all’interno.
2. Posizionare il recipiente sulla base motore e ruotarlo leggermente in senso orario fino a farlo scattare
nella posizione di blocco. LUapparecchio funziona solo una volta che il recipiente di miscelazione sara

posizionato correttamente.
3. Montare le lame per tagliare, affettare, grattugiare (lama grossolana o fine) sul supporto a disco e
inserirle all'interno del recipiente.

NOTA: Per montare le lame sul supporto a disco premere prima il lato che non scatta
all'interno e a seguire l'altro lato. Per rimuovere le lame dal supporto a disco estrarre
prima il lato che non scatta all’interno e a seguire I'altro lato.

4. Posizionare il coperchio sul recipiente e ruotarlo in senso orario fino a che il
meccanismo di chiusura del coperchio non scatta nell'impugnatura del recipiente.
Fintanto che il coperchio non sara scattato correttamente non sara possibile far
funzionare l'apparecchio.

5. Impostare il regolatore di velocita sul livello 1 o 2 per mettere in funzione il robot da
cucina.

Nota: Le diverse lame da montare sul supporto a disco permettono di tagliare a pezzi
grossolani patate e cipolle e a pezzettini cetrioli, rape rosse, mele e carote.

5. Per aggiungere ingredienti attraverso l'apposita apertura utilizzare sempre il
pressatore. Prima di inserire gli ingredienti € opportuno tagliarli a pezzi per farli

passare attraverso l'apposita apertura. E possibile lavorare fino a 500 g di
ingredienti.

6. Dopo ciascun ciclo di lavorazione fare una pausa di almeno 2 minuti. Dopo 3 cicli di lavorazione &
necessario fare almeno 30 minuti di pausa affinché I'apparecchio si raffreddi.

7. Una volta terminato, riportare il regolatore di velocita in posizione 0 e staccare la spina dalla presa.
Rimuovere la lama. Sbloccare il recipiente di miscelazione ruotandolo in senso antiorario e rimuoverlo
dalla base motore. Estrarre gli ingredienti lavorati.

ATTENZIONE: la lama e estremamente affilata. Nel maneggiarla occorre la massima prudenza.

PULIZIA

1. Prima della pulizia staccare I'apparecchio dalla presa.

2. Rimuovere il coperchio dal recipiente e a seguire il pressatore. Svuotare il recipiente e rimuovere il
supporto a disco. Staccare le lame dal supporto a disco e lavare tutte le parti rimovibili con acqua e una
spazzola morbida. Nel maneggiare le lame molto affilate occorre massima cautela.

Nota: Per rimuovere le lame dal supporto a disco estrarre prima il lato che non scatta e poi l'altro lato. Per



montare le lame sul supporto a disco spingere all’'interno prima il lato privo di blocco e a seguire l'altro
lato.

3. Pulire il corpo della base motore con un panno. Non immergere la base motore in acqua, causa pericolo
di scosse elettriche. A seguire asciugare I'apparecchio con cura. Accertarsi che I'area di contatto non
presenti residui di cibo.

Nota: Alcuni ingredienti/cibi possono macchiare il supporto a disco. Si tratta di un fenomeno
normalissimo, che non influisce sul materiale o sul sapore dei cibi preparati. Le macchie si possono
rimuovere con un panno e qualche goccia di olio vegetale.

Dati tecnici

Tensione: Corrente alternata 220-240V, 50-60 Hz Potenza: 800 W

1C€ O]

SMALTIMENTO ECOLOGICO

Il simbolo riportato qui e sull’apparecchio indica che lo stesso € stato classificato come apparecchio
elettrico o elettronico. Al termine della sua vita utile, I'apparecchio non deve essere smaltito con altri
rifiuti domestici o commerciali.

La Direttiva UE sulle apparecchiature elettriche ed elettroniche (2012/19/UE) é stata introdotta per
recuperare i prodotti utilizzando i migliori processi di recupero e riciclo attualmente disponibili, in modo
da limitare a un minimo I'impatto sul’ambiente ed evitare di trattare sostanze pericolose e di conferire
rifiuti in discarica. Per informazioni sul corretto smaltimento delle apparecchiature elettriche o
elettroniche, invitiamo a contattare le autorita locali.
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